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® 1 POLTTIMELLINEN POYTAKAASUGRILLI MUSTA
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PARRILLA A GAS DE MESA DE 1 QUEMADOR EN NEGRO
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19001237A0 /MALLI/ MODELO: 820-0261D

FOR OUTDOOR USE ONLY. NOT FOR COMMERCIAL USE. / KUN TIL UDEND@RSBRUG. IKKE TIL ERHVERVSMASSIG BRUG. / DETTE PRODUKTET ER KUN BEREGNET FOR
UTEND®RS BRUK | HUSHOLDNINGER. IKKE FOR KOMMERSIELL BRUK. / TAMA TUOTE ON TARKOITETTU KAYTETTAVAKSI AINOASTAAN ULKOTILOISSA KOTITALOUKSIEN

KAYTOSSA. EI KAUPALLISEEN KAYTTOON. / ESTE ARTIGO DESTINA-SE APENAS AO USO DOMESTICO NO EXTERIOR. NAO E PARA USO COMERCIAL. / PARA EXTERIOR
SOLAMENTE. NO PARA USO COMERCIAL.
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+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)

@ Question?/ Spergsmal?/ Spersmal?/ Kysymys?/ Pergunta?/ ;Pregunta?
+45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)

SERIAL #/SERIENR./NUMERO DE SERIE/SERIENNR./
SERIENUMMER/NUM. DE SERIE/ SERIENR.:

MFG. DATE / DATE DE FABRICATION / FECHA DE MANUFACTURA:

PURCHASE DATE/K@BSDATO/DATE D'ACHAT/KAUFDATUM/
INKOPSDATUM/FECHA DE COMPRA :

Use Outdoors only.
Read the instructions before using the appliance.
WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Kun til udendegrsbrug.
Laes og felg alle advarsler og instruktioner fer samling og brug af dette apparat.
Tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold mindre barn pa afstand.

Kun for utenders bruk.
Les instruksjonene for du bruker apparatet.
ADVARSEL: Tilgiengelige deler kan bli svaert varme. Hold sma barn pa avstand.

Kaytettava vain ulkona.
Lue ohjeet ennen laitteen kayttoa.
VAROITUS: Kaytettavissa olevat osat voivat olla hyvin kuumia. Pida pienet lapset poissa.

Utilize apenas no exterior.
Leia as instrucdes antes de utilizar o aparelho.
- AVISO: As partes acessiveis podem ficar muito quentes. Mantenha criangas pequenas afastadas.

Para exterior sélamente.
Antes de armar y utilizar el dispositivo, lea y siga todas las advertencias e instrucciones.
Las piezas accesibles pueden estar muy calientes. Mantener alejados a los nifios pequefios.




DANGER!

Never operate this appliance unattended.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.

Never operate this appliance within 7.62 m (25 ft.) of any flammable liquid.

Do not fill cooking vessel beyond maximum fill line.

Heated liquids remain at scalding temperatures long after the cooking process. Never touch cooking appliance until liquids have cooled to 46°C (115°F) or less.

This appliance is not intended for and should never be used as a heater.

If a fire should occur, keep away from the appliance and immediately call your fire department. Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

The flexible hose for connector shall not exceed 1.5 meters.

Do not modify the appliance.

Use Outdoors only! Read the instruction before using the appliance.

Do not move the appliance during use.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

It is recommended to change the flexible hose when the conditions require it.

The recommendation of the use of protective gloves when handling particularly hot components.




SAFETY INSTRUCTIONS

A DANGER

If you smell gas:

« Shut off gas to the appliance.
« Extinguish any open flame.

« Open lid.

« If odor continues, keep away from the
appliance and immediately call your gas
supplier or your fire department.

A WARNING

« Do not store or use gasoline or other
flammable liquids or vapors in the vicinity
of this or any other appliance.

« An LPG cylinder not connected for use
shall not be stored in the vicinity of this or
any other appliance.

A WARNING

To reduce the risk of fire, electrical shock, injury to persons, or damage when using the outdoor cooking gas appliance, follow

basic precautions, including the following:
« Use Outdoors only.
- Read the instructions before using the appliance.

- WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

- Do not move the appliance during use.

- If the appliance is stored indoors the gas cylinder must be disconnected and removed from the appliance.
« Check and clean burner/ venturi tubes for insects and insect nests.

LP-GAS CYLINDER SUPPLY SYSTEM

A 5 kg (1.02 Ib.) tank of approximately 304.8 mm (12 in.)
diameter by 393 mm (15.5 in.) high is the maximum size
LPG gas tank that can be used while the bottle is inside
the cabinet. If the bottle is outside the cabinet, it can be
1 kg (24.26 Ib).

Gas cylinders must be stored outdoors in a
well-ventilated area out of the reach of children.

Gas cylinders must not be stored in a building, garage, or
any other enclosed area.

The gas cylinder supply system must be arranged for
vapor withdrawal.

Gas cylinder must include a collar to protect the cylinder
valve.

Place dust cap on cylinder valve outlet whenever the
cylinder is not in use. Only install the type of dust cap on
the cylinder valve outlet that is provided with the cylinder
valve. Other types of cap or plugs may result in leakage
of propane.

Never connect an unregulated gas cylinder to your gas
grill.

Only the pressure regulator and hose assembly supplied
with the grill should be used. Any replacement pressure
regulator and the national regulation.

This outdoor cooking gas appliance is equipped with a
high-capacity hose/regulator assembly for connection to
a standard 9 kg (20 Ib.) Liquid Propane cylinder.

The flexible hose used, with a length not exceeding 1.50
meters, should comply with EN 16436-1:2014+A3:2020.
This grill is configured for liquefied petroleum gas. Do
not use a natural gas supply.

Have your LPG gas tank filled by a reputable propane
gas dealer and visually inspected and re-qualified at
each filling.

Inspect the gas cylinder supply hose before each use of
the outdoor cooking gas appliance. If the hose shows
excessive abrasion or wear, or is cut, it MUST be
replaced before using the outdoor cooking gas
appliance.

If a leak is found, turn the gas cylinder valve off,
disconnect fuel line from grill, and do not use the grill.
Contact your dealer and use only replacement hoses
specified for use with the outdoor cooking gas
appliance.

A replacement pressure regulator and hose assembly
specific to your model is available from your outdoor
cooking gas appliance dealer.

Always check connections for leaks each time you
connect and disconnect the gas supply cylinder. See
Gas Connection Requirements" section.

It is recommended to change the flexible hose when the
conditions require it.

Make sure that the gas hose is not subjected to twisting.

SAFETY PRACTICES TO AVOID PERSONAL INJURY

This appliance must be kept away from flammable
materials during use.

Keep outdoor cooking gas appliance area clear and free
from combustible material, gasoline and other flammable
vapor and liquid.

Do not obstruct the flow of combustion and ventilation
air. Keep the ventilation openings of the storage
enclosure free and clear from debris.

The outdoor cooking gas appliance shall not be located
under overhead unprotected combustible construction.
This outdoor cooking gas appliance shall be used only
outdoors and shall not be used in a building, garage, or
any other enclosed area.

Always keep LPG gas tanks in an upright position.

If the following information is not followed exactly, a fire
causing death or serious injury may occur.

.

Do not store a spare gas cylinder under or near this
outdoor cooking gas appliance.

Never fill the gas cylinder beyond 80 percent full.

When changing the gas cylinder, make sure you are
away from any source of ignition.

CLEAN GRILL BEFORE EACH USE TO PREVENT GREASE
BUILDUP AND REDUCE THE RISK OF GREASE FIRES.



. This appliance will be hot during and after use. Use
insulated oven mitts or gloves for protection from hot

. surfaces or splatter from cooking liquids.

. Parts sealed by the manufacture shall not be altered by the

. user.

. Do not modify the appliance. Any modification of the

. appliance may be dangerous.

- Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

. When the outdoor cooking gas appliance is not in use, the
gas must be turned off at the supply cylinder.

. Storage of an outdoor cooking gas appliance indoors is
permissible only if the cylinder is disconnected and
removed from the outdoor cooking gas appliance.

. Do not install portable or built-in outdoor cooking gas
appliances in or on a recreational vehicle, portable trailer,
boat or in any other moving installation.

. Always maintain minimum clearances from combustible
construction, see "Location Requirements" section on p.4.

. Do not use briquettes of any kind in the grill. Adding
briquettes can damage ignition components and knobs and
void the warranty.

. Keep any electrical supply cord and fuel supply hose away
from any heated surfaces.

. Never use the grill in extremely windy conditions.

. Never use a dented or rusty propane tank.

- While lighting, keep your face and hands as far away from
the grill as possible.

. Store the appliance in a dry, cool place when it is not use in
a period time.

- Maintain a clearance of 3 meters from objects that can
catch fire or sources of ignition, such as pilot lights on water
heaters, live electrical appliances, etc.

- Do Not install this unit into combustible enclosures.
Minimum clearance from sides and back of unit to
combustible construction, 91.44 cm (36 in.) from sides
and 91.44 cm (36 in.) from back.

A CAUTION: BEWARE OF FLASHBACK

CAUTION: Spiders and small insects occasionally spin
webs or make nests in the grill burner tubes during transit
and warehousing. These webs can lead to gas flow
obstruction, which could result in a fire in and around
burner tubes. This type of fire is known as “FLASH-BACK”
and can cause serious damage to your grill and create an
unsafe operating condition for the user.

Although an obstructed burner tube is not the only cause of
“FLASH-BACK?”, it is the most common cause.

To reduce the chance of “FLASH-BACK?”, you must clean
the burner tubes before assembling your grill, and at least
once a month in late summer or early fall when spiders
are most active. Also perform this burner tube cleaning
procedure if your grill has not been used for an extended
period of time. A clogged tube can be lead to a fire
beneath the grill.

A WARNING
Do not try lighting this appliance without reading the
“LIGHTING INSTRUCTIONS” section of this manual.

TESTED IN ACCORDANCE WITH EN 498 AND EN
484 STANDARDS FOR OUTDOOR COOKING
GAS APPLIANCE. THIS GRILL IS FOR OUTDOOR
USE ONLY.

NOTE: The normal flow of gas through the regulator and hose
assembly can create a humming noise. A low volume of noise is
perfectly normal and will not interfere with operation of the grill.
If humming noise is loud and excessive you may need to purge
air from the gas line or reset the regulator excess gas flow
device. This purging procedure should be done every time a
new liquefied petroleum gas cylinder is connected to your grill.

- The size of saucepan suitable for the usage on the side

burner is between 18722 cm (7V8.6 in) in diameter.

- Do not place heavy item on the side table. Maximum weight
is 5 kg (111b).

LOCATION REQUIREMENTS

Select a location that provides minimum exposure to wind and

traffic paths. The location should be away from strong draft

areas. Do not obstruct the flow of combustion and ventilation
air.

Clearance to combustible construction for the grill:

« A minimum of 1 meter must be maintained between the
front of the grill hood, sides, and back of the grill and any
combustible construction.

« Minimum clearance of 1 meter must also be maintained below
the cooking surface, and the grill shall not be used under
overhead combustible construction.

CHECK AND ADJUST BURNERS

The burners are tested and factory-set for most efficient

operation. However, variations in gas supply and other

conditions may make minor adjustments to air shutter or low
flame setting necessary.

« Visually check the burner flames. They should be blue. Slight
yellow tipping is normal for propane gas. The flames should
be approximately 2.5 cm (1in) high.

» Checking and adjusting the grill burner flames requires
removing the grates and flame tamers.

- Itis recommended that a qualified person make burner
adjustments.

Check that burners are not blocked by dirt, debris, insect nests,
etc,, and clean as necessary. If they are clean, adjust air shutters
as needed.

Burner adjustment should only be performed after the burner
have cooled.
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EUROPEAN GAS PRESSURES
AND SPECIFICATIONS

Manufacturer Nexgrill Industries, Inc.
14050 Laurelwood PI, Chino, CA 91710 USA
Model 820-0261D
Appliance Category I3+(28-30137) I3B/P(30) I3B/p(a7) I38/p(50)
Type of Gas Butane Propane Butane, Propane or their mixture
Gas Pressure (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Main Burner Injector Size (@ mm) 0.90 0.90 0.83 0.79
Nominal Heat Input (Hs) (kW) Main Burner (Total) : 3.22
Butane - Main Burner (Total) : 234.5
Gas Consumption (g/h)
Propane - Main Burner (Total) : 230.3

NOTE:

Use 30 mbar regulator and its corresponding injector size for butane/propane under the category I3B/P(30).
Use 30 mbar regulator and its corresponding injector size for butane under the category 13+(28-30/37).
Use 37 mbar regulator and its corresponding injector size for propane under the category 13+(28-30/37).
Use 50 mbar regulator and its corresponding injector size for butane/propane under the category I3B/P(50).

Marking on the injector indicate the injector size. For example, “0.80" means the injector size is 0.80 mm.

Country Gas Type Pressure

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR [I3B/P 30 mbar

PL I13B/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I13B/P 50 mbar

*Country codes are in accordance with EN ISO 3166-1:2006.

Distributed by

Martinsen Nordic A/S
cksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025



GAS HOOKUP INSTRUCTIONS

A dented or rusty LPG tank may be hazardous and should be checked by your LPG supplier. Never use a cylinder with

a damaged valve.

Ensure the black plastic grommets or washers are in place on the LP gas cylinder valve, and that the hose does not
touch the grease tray or grill head. Your grill is designed for LP gas and includes a hose/regulator for connecting to a
standard 9kg LP gas cylinder (52cm high, 30cm diameter). Follow these steps to connect the cylinder:

Connecting L.P. Gas Cylinder

TURN CLOCKWISE
TO SHUT OFF

A
_

I

p -

o

Ensure the cylinder valve is fully off. Check the cylinder valve for proper

internal female threads.

Ensure all burner valves are off.

TURN COUNTER - CLOCKWISE

TO TIGHTEN. TURN COUNTER-CLOCKWISE
EN

TO OP

Open the
(counter-clockwise).
solution to all gas connections. If
bubbles appear, the connection is not
sealed. Tighten or repair as needed.

cylinder valve fully
Apply a soap

Hand tighten the regulator assembly
connection to the valve
(counter-clockwise) until it stops. Do
not use a wrench.

If there's a gas leak you cannot fix, do
not use or move cylinder. Turn off the
gas at the cylinder, disconnect the
fuel line, and contact our customer
service at ServiceDK@nexgrill.com or
your gas supplier for repair. For
severe leaks or fire, call the fire
department.

Inspect valve connections, ports,
regulator, and hose for damage or
debris. Remove debris and avoid
using damaged equipment. Contact a
local LP gas dealer for repairs.



Turn the knobs off (clockwise) to
ensure the burner valves are off.

Turn the wheel clockwise to detach
the regulator assembly from the
cylinder valve.

LEAKTEST INSTRUCTIONS

Although the grill’s gas connections are leak-tested at the factory, variations in the local gas supply may make it
necessary to adjust the burners. a complete gas leak test check must be performed at the installation site due to possible
mishandling in shipment, or excessive pressure unknowingly being applied to the unit. Periodically check the whole
system for leaks following the procedures listed below. If the smell of gas is detected at anytime you should immediately

check the entire system for leaks.

It's recommended to use the regulator complied with EN 16129:2013.

The flexible hose should be approved by EN 16436:2014.

As of category lzg/p@o) » the gas type and outlet pressure of the regulator is: butane/propane 30 mbar; Category

I3+(28-30/37) , should be: butane 28-30 mbar or propane 37 mbar; lze/rE7), butane/propane 37 mbar; lze/r(s0),

butane/propane 50 mbar.

BEFORE TESTING

Total gas consumption with all burners on "HIGH":

MAIN BURNER
3x2.64 kW

TOTAL OUTPUT
3.22 kW

ADDITIONAL TIPS

1.

Remove all packing materials,
including tie-down straps.

Do not smoke while testing and
never use an open flame during
the leak test.

Prepare a soap solution with equal
parts liquid detergent and water.

Ensure the LP gas cylinder is 80%
full for the initial test.

Set control valves to "OFF" position,
then turn on the gas supply.

. Checkall connections using the soap

solution. Bubbles indicate leaks.

. Only use parts recommended by the

manufacturer. Substitutions will void
the warranty.

. Do not use the grill until all

connections are leak-free.

Check flame: it should be blue,
stable, and free of yellow tips or
excessive noise.

. Ifthere are issues, check for
blockages (dirt, debris, spider webs) in

the air shutter or burner ports.

. For flame stability concerns,

contact customer care.

Check fittings for leaks before
each use.

. Only use the dust cap provided with

the cylinder valve.

. Other types of caps or plugs may

cause LP gas leaks.

. Ifstored indoors, disconnect and

remove the cylinder from the appliance.

BLUE FLAME

16

YELLOW FLAME
(INSUFFICIENT AIR)

NOISY FLAME
(EXCESSIVE OXYGEN)




ASSEMBLY CHECKLIST
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|:| All packaging, including straps, removed before use.

GRILL IGNITION

LIGHTING INSTRUCTIONS:

N

Place the legs in up position.

2. Make sure the propane cylinder is tightly threaded

into the regulator (hand-tighten only).

Open lid. Always open the lid when lighting.

Turn “ON” the gas supply.

Use a long match (at least 8 cm) to manually light the

burner by inserting the match into the burner

through the cooking grid. The burner should light

immediately.

6. With burner lit, gently close the lid and allow the grill
to warm up for 5-10 minutes before use.

7. Ifignition does not occur within 3-5 seconds, turn the

control knob OFF. Wait 5 minutes before attempting

to relight the grill. If the grill fails to ignite after the

second attempt, call our Customer Service

Department at +45 60 20 60 71.

o~ W

IMPORTANT - FIRST TIME USE:

It is important that the grill be lit and allowed to heat up
for at least 30 minutes before any food is placed on the
cooking grid. It is normal for some smoke to appear
during the initial operation of the grill. After initial heating,
the grill is ready for use. A cooking spray may be used on
the cooking grid to allow easier clean up.

Note: Burners are pre-adjusted, but local gas supply variations may require minor adjustments. Use a star screwdriver to

adjust the oxygen setting via the screw near the burner orifice until the flame quality is acceptable.




MAIN BURNER REPLACEMENT

TR A

For main burner replacement, we recommend hiring a professional technician. We are not responsible for any liability,

injury, or damage from improper burner assembly.

HOW TO REPLACE THE MAIN BURNER:

N —

Remove the regulator assembly from the burner end.
Locate the burner screw inside the firebox.
3. Remove the screw and slide the burner out of the firebox.

1. Insert the burner into the firebox.
Align the burner screw hole with the firebox hole, insert screw and tighten.
3. Reinstall the regulator assembly onto the burner end.

i




CARE AND MAINTANENCE

Use mild cleaner, scrub with the grain. Avoid steel wool. For

Clean regularly to prevent

O > GR
grease specks, use mild abrasive pad & cleaner. rust-like spots.
Clean immediately after cooking while still hot using a brass .
RA . Wear oven mitt for safety.
bristle brush and water.
a Clean the exterior of the burner with a wire brush. Clear )
. Never use toothpicks, as they may
BURNER stubborn scale with a metal scraper and any clogged ports o seris
' with a straightened paper clip. ;
)

Empty and wipe tray periodically, wash with mild detergent &
warm water. Use sand to absorb grease if needed.

Clean after each use to avoid overflow.

Ensure burner is correctly centered on
the orifice before relighting. Clean

based on usage frequency.
(Handle with care when moving.)

TROUBLESHOOTING GUIDE

COOKING TEMPERATURES

. High setting-Use this setting for fast warm-up, for searing steaks and chops, and grilling.

. Low setting-Use this setting for all roasting, baking, and when cooking very lean cuts such as fish.
. These temperatures vary with the outside temperature and the amount of wind.

. Cooking with in-direct Heat: You can cook poultry and large cuts of meat slowly to perfection on one side of the grill by indirect heat from the
burner on the other side. Heat from the lit burner circulates gently throughout the grill, cooking the meat or poultry without any direct flame
touching it. This method greatly reduces flare-ups when cooking extra fatty cuts, because there is no direct flame to light the fats and juices that

drip down during cooking.

CAUTION: If burners go out during operation, close gas supply at source, and turn all gas valves off. Open lid and wait five minutes before attempting

to relight (this allows accumulated gas fumes to clear).

CAUTION: Should a grease fire occur, close gas supply at source, turn off all burners and leave lid closed until fire is out.

CAUTION: DO NOT attempt to disconnect any gas fitting while your grill is in operation. As with all appliances, proper care and maintenance will keep

them in top operating condition and prolong their life. Your gas gill is no exception.

My grill won't ignite immediately.

Ensure the spark is working, check the battery, and verify the electrode connection. If other burners
work, check for blockages in the malfunctioning burner’s gas orifice.

Regulator makes noise. .
9 flames are still off, replace the regulator.

Ensure the regulator vent hole is clear. If blocked, clear it, close gas valves, wait 10 minutes, then restart. If

Full-size cover does not fit the grill.

Ensure the cover is the correct length and matches the braai's measurements. If it’s tight, let it relax
in warm sunlight or indoors. For braais with side shelves, bunch the cover and slide it on left to right.

Braai takes a long time to preheat.

preheat time.

Normal preheat time is 10-15 minutes to 250-300 degrees. Cold weather and wind may effect your

Burner flames are not light blue.

Check air supply; too much or too little air can affect the flame. Elevation and cold weather can also
impact the mixture. Adjust the burner and move the braai from windy areas if needed.




ORDERING PART

HOW TO ORDER REPLACEMENT PARTS

To make sure you obtain the correct replacement part (s) for your gas grill, please refer to the parts li

getting the correct part. Please note the shipping cost for the delivery of any replacement parts will be on yol
Gas grills model number (see data sticker on grill).
Part number of replacement part needed.



LIMITED WARRANTY

The manufacturer warrants to the original consumer-purchaser only that this product (Mode/ #820-0261D) shall be free from defects in workmanship
and materials after correct assembly and under normal and reasonable home use for the periods indicated below beginning on the date of purchase.
The manufacturer reserves the right to require photographic evidence of damage, or that defective parts be returned, postage and/or freight pre-paid
by the consumer, for review and examination. Nexgrill's obligation is limited to repair, replacement, or depreciated value, at the option of Nexgrill.

Burners: 5 year LIMITED warranty against perforation
Grids, grates & electronic ignition: 2 year LIMITED warranty
*Does not cover dropping, chipping, scratching or surface damage
All other parts: 2 year LIMITED warranty
*Does not cover chipping, scratching, cracking surface corrosion, scratches or rust

Upon consumer supplying proof of purchase as provided herein, Manufacturer will repair or replace the parts which are proven defective during the
applicable warranty period. Parts required to complete such repair or replacement shall be free of charge to you except for shipping costs, as long as
the purchaser is within the warranty period from the original date of purchase. The original consumer-purchaser will be responsible for all shipping
charges of parts replaced under the terms of this limited warranty. This limited warranty is applicable in the Denmark and Germany only, is only
available to the original owner of the product and is not transferable. Manufacturer requires reasonable proof of your date of purchase. Therefore, you
should retain your sales receipt and/or invoice. If the unit was received as a gift, please ask the gift-giver to send in the receipt on your behalf, to the
below address. Defective or missing parts subject to this limited warranty will not be replaced without registration or proof of purchase. This limited
warranty applies to the functionality of the product ONLY and does not cover cosmetic issues such as scratches, dents, corrosions or discoloring by
heat, abrasive and chemical cleaners or any tools used in the assembly or installation of the appliance, surface rust, or the discoloration of stainless
steel surfaces. Surface rust, corrosion, or powder paint chipping on metal parts that does not affect the structural integrity of the product is not
considered a defect in workmanship or material and is not covered by this warranty. This limited warranty will not reimburse you for the cost of any
inconvenience, food, personal injury or property damage. If an original replacement part is not available, a comparable replacement part will be sent.
You will be responsible for all shipping charges of parts replaced under the terms of this limited warranty.

ITEMS FMANUFACTURER WILL NOT PAY FOR:

. Service calls to your home.

. Repairs when your product is used for other than normal, single-family household or residential use.

. Damage resulting from accident, alteration, misuse, lack of maintenance/cleaning, abuse, fire, flood, acts of God, improperinstallation, and
installation not in accordance with electrical or plumbing codes or misuse of product.

. Any food loss due to product failures.

. Replacement parts or repair labor costs for units operated outside the Denmark or Germany.

. Pickup and delivery of your product.

. Postage fees or photo processing fees for photos sent in as documentation.

. Repairs to parts or systems resulting from unauthorized modifications made to the product.

. The removal and/or reinstallation of your product.

. Shipping cost, standard or expedited, for warranty/non warranty and replacement parts.

DISCLAIMER OF IMPLIED WARRANTIES; LIMITATION OF REMEDIES

Repair or replacement of defective parts is your exclusive remedy under the terms of this limited warranty. Manufacturer will not be responsible for any
consequential or incidental damages arising from the breach of either this limited warranty or any applicable implied warranty, or for failure or damage
resulting from acts of God, improper care and maintenance, grease fire, accident, alteration, replacement of parts by anyone other than manufacturer,
misuse, transportation, commercial use, abuse, hostile environments (inclement weather, acts of nature, animal tampering), improper installation or
installation not in accordance with local codes or printed manufacturer instructions.

THIS LIMITED WARRANTY IS THE SOLE EXPRESS WARRANTY GIVEN BY THE MANUFACTURER. NO PRODUCT PERFORMANCE SPECIFICATION OR
DESCRIPTION WHEREVER APPEARING IS WARRANTED BY MANUFACTURER EXCEPT TO THE EXTENT SET FORTH IN THIS LIMITED WARRANTY.
ANY IMPLIED WARRANTY PROTECTION ARISING UNDER THE LAWS OF ANY STATE, INCLUDING IMPLIED WARRANTY OF MERCHANTABILITY OR
FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE OR USE, IS HEREBY LIMITED IN DURATION TO THE DURATION OF THIS LIMITED WARRANTY.

Neither dealers nor the retail establishment selling this product has any authority to make any additional warranties or to promise remedies in addition
to or inconsistent with those stated above. Manufacturer's maximum liability, in any event, shall not exceed the documented purchase price of the
product paid by the original consumer. This warranty only applies to units purchased from an authorized retailer and or re-seller. NOTE: Some states do
not allow an exclusion or limitation of incidental or consequential damages, so some of the above limitations or exclusions may not apply to you; this
limited warranty gives you specific legal rights as set for herein. You may also have other rights which vary from state to state.

If you wish to obtain performance of any obligation under this limited warranty, you should write to:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025

Questions?
+49 5251875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
& +45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)



I A R E °
Lad aldrig dette apparat vaere i brug uden for opsyn.

Betjen aldrig dette apparat inden for 3,05 m (10 ft.) af nogen bygning, noget breendbart materiale eller nogen gasflaske.

Betjen aldrig dette apparat inden for 7,62 m (25 ft.) af anteendelige vaesker.

Undga at overfylde tilberedningsbeholderen.

Opvarmede vaesker forbliver skoldhede lsenge efter tilberedningsprocessen. Berer aldrig tilberedningsapparatet, for vaeskerne er kelet ned til mindst 46 °C (115 °F).

Dette apparat er ikke beregnet til og ma aldrig benyttes som varmeapparat.

Hvis der opstar nd, skal der holdes afstand til apparatet. Ring gjeblikkeligt til brandvaesenet. Forseg ikke pa at slukke en olie- eller fedtbrand med vand.
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Den fleksible slange til stikket ma ikke overskride 1,5 meter

Foretag ikke aendringer pa apparatet.

Kun udenders brug! Laes instruktionerne, for apparatet tages i brug.

Flyt ikke apparatet, nar det er i brug.

Sluk for gasforsyningen pa gasflasken efter brug.

Tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold mindre bern pa afstand.

Det anbefales at udskifte den fleksible slange, nar forholdene er til det.

The recommendation of the use of protective gloves when handling particularly hot components.




SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

A FARE
Hvis du kan lugte gas:

Luk for gassen til apparatet.
Sluk evt. aben ild.

Abn I1&get.

Hvis lugten fortseetter, skal der holdes
afstand til apparatet. Kontakt gjeblikkeligt
din gasleverander eller brandvaesenet.

A ADVARSEL
1.

Undga at opbevare eller brug benzin eller
ovrige letantaendelige veesker i naerheden
af dette eller noget andet apparat.
En flaske med flydende gas, der ikke er
tilsluttet, ma ikke opbevares i naerheden
af dette eller noget andet apparat.

A WARNING
For at reducere risikoen for brand og elektrisk stad, personskade eller skade ved brug af gasapparatet, folg de grundlaeggende
forholdsregler, herunder falgende:

Brug kun udendeors.
Lees vejledningen for apparatet bruges.

ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold mindre bern pa afstand.

Flyt ikke apparatet under brug.

Hvis apparatet opbevares indenders, skal gasflasken frakobles og fjernes fra apparatet.
Tjek og renger breender-/venturirer for insekter og insekthuler.

FORSYNINGSSYSTEM TIL FLYDENDE
PETROLEUMGASFLASKE

Gasflasker skal opbevares udenders i et godt ventileret
omrade uden for berns raekkevidde.

Gasflasker ma ikke opbevares i en bygning, garage eller
noget andet lukket omrade.

Forsyningssystemet til gasflasken skal veere indrettet til
dampsugning.

Gasflasken skal have en krave for at beskytte
flaskeventilen.

Tilslut aldrig en ureguleret gasflaske til din gasgrill.

Brug kun den trykregulator- og slange-enhed, der falger
med grillen. Enhver erstatningstrykregulator- og slange(]
enhed skal overholde EN 16129:2013 og national
lovgivning.

Den fleksible slange, der bruges, ma ikke overstige 1,50
meter og skal overholde EN 16436-1:2014+A3:2020.
Grillen er konfigureret til flaskegas. Brug ikke en
naturgasforsyning.

Efterse gasforsyningsslangen fer hver brug af det
udenders gasapparat. Hvis slangen viser overdreven
slitage eller er skaret, SKAL den udskiftes, for apparatet
anvendes.

Hvis der er laekage, skal gas-cylinder-ventilen lukkes,
braendstofslangen afbrydes fra grillen, og grillen ma ikke
anvendes.

Kontakt din forhandler, og brug kun specifikke
udskiftningsslanger for det udenders gasapparat.

En udskiftningsregulator og -slange, der passer til din
model, er tilgaengelig hos forhandleren.

Kontroller altid for utaetheder, hver gang
gasforsyningsflasken til- eller frakobles. Se afsnittet "Krav
til gasforbindelse".

Det anbefales at udskifte den fleksible slange, nar
forholdene er til det.

Serg for at gasslangen ikke bliver vredet.

SIKKERHEDSPRAKSIS FOR AT UNDGA PERSONSKADE

Apparatet skal holdes veek fra braendbare materialer
under brug.

Hold omradet omkring det udenders gasapparat fri for
braendbare materialer som benzin og andre brandbare
vaesker.

Bloker ikke stremmen af forbraendings- og
ventilationsluft. Hold ventilationsabningerne i
opbevaringsrummet frie for snavs.

Det udenders gasapparat ma ikke placeres under
overhaengende ubeskyttet breendbart materiale.

Dette udenders gasapparat ma kun bruges udenders og
ma ikke bruges i en bygning, garage eller andet lukket
rum.

Hvis felgende anvisninger ikke felges ngjagtigt, kan der opsta
en brand, der medferer ded eller alvorlig personskade.

Opbevar ikke en ekstra gasflaske under eller i neerheden
af dette udenders gasapparat.

Fyld aldrig gasflasken mere end 80 procent.

Nar gasflasken skiftes, skal du serge for at veere vaek fra
alle anteendelseskilder.

Det er forbudt at placere gasbeholderen pa apparatets
bundpanel.

RENG®@R GRILLEN FOR HVER BRUG FOR AT
FORHINDRE FEDTOPBYGNING OG REDUCERE
RISIKOEN FOR FEDTBRAND.

Dette apparat vil veere varmt under og efter brug. Brug
isolerede ovnhandsker eller grydelapper til beskyttelse
mod varme overflader eller sprojt fra
madlavningsvaesker.

Dele, der er forseglet af producenten, ma ikke
modificeres af brugeren.

Modificer ikke apparatet. Enhver modifikation af
apparatet kan veere farlig.

Luk gastilferslen pa gasbeholderen efter brug.

Nar du ikke bruger det udenders gasapparat til
madlavning, skal gassen slukkes ved tilfarselscylinderen.
Installer ikke baerbare eller indbyggede udendors
gasapparater til madlavning pa eller i et fritidskeretaj, en



baerbar trailer, en bad eller enhver anden form for mobil
installation.

«  Overhold altid minimumsafstande fra brandfarlige
konstruktioner, se afsnittet "Placeringskrav" pa side 4.

. Hold alle elektriske forsyningsledninger og
braendstofslanger vaek fra opvarmede overflader.

. Opbevar apparatet pa et tort, keligt sted, nar det ikke er i
brug i en periode.

. Store the appliance in a dry, cool place when it is not use in
a period time.

A ADVARSEL
Teend ikke dette apparat, for du har laest afsnittet
"TZAENDINGSINSTRUKTIONER" i denne manual.

TESTET | OVERENSSTEMMELSE MED EN 498 OG EN
484 STANDARDER FOR GASAPPARATER TIL
UDEND@RS MADLAVNING. DENNE GRILL ER KUN
TIL UDEND@RS BRUG.

BEM/ZERK: Normal gennemstremning af gas igennem
regulator- og slangedelen skaber en hvislende lyd. Denne
lyd er ved svag lydstyrke helt normal og forstyrrer ikke drift
af grillen. Hvis den hvislende lyd er hgj og overdreven, skal
du muligvis udtemme gas fra gasslangen eller nulstille
enheden til overskydende gasgennemstromning.
Rensningsproceduren skal udferes, hver gang du tilslutter
en ny gasflaske til din grill.

. Grydestorrelsen passende til brug pa sidebreenderen er
mellem 18 og 22 cm (7-8,6 tommer) i diameter

- Undga at placere tunge genstande pa sidebordet.
Maksimal veegt er 5 kg (11 Ib).

PLACERINGSKRAV

Veelg en placering, der minimerer eksponering for vind og
trafikveje. Placeringen skal vaere vaek fra omrader med
kraftigt traek.

Bloker ikke strammen af forbraendings- og ventilationsluft.

Afstande til brandbare konstruktioner for grillen:

. Der skal veere mindst 1 meter mellem forsiden af
grillhaetten, siderne og bagsiden af grillen og enhver
brandfarlig konstruktion.

«  En minimumsafstand pa 1 meter skal ogsa opretholdes
under kogeoverfladen, og grillen ma ikke bruges under
overliggende brandbare konstruktioner.

. Hold en afstand pa 3 meter fra genstande, der kan
anteende eller antaendelseskilder, sasom pilotlys pa
vandvarmere, stremferende elektriske apparater osv.

A ADVARSEL: Pas pa Flashback

ADVARSEL: Edderkopper og sma insekter laver af og til
lejlighedsvist spind eller bygger reder i grillens breenderregr
under transport og opmagasinering. Disse spind kan
forhindre gasgennemstremningen, hvilket kunne resultere i
brand i og omkring braenderens ror. Denne type brand er
kendt som "flashback" og kan forarsage alvorlige skader pa
grillen samt skabe usikre driftsforhold for brugeren.

Selvom et blokeret breenderror ikke er den eneste arsag til
flashback, er det den mest almindelige.

Med henblik pa at reducere risikoen for flashback skal
braenderrorene rengeres for samling af grillen samt mindst
én gang om maneden i sensommeren eller i lgbet af det
tidslige forar, hvor edderkopper er mest aktive. Gennemfor
ogsa proceduren til rengering af breenderrerene, hvis grillen
ikke har veeret brugt igennem laengere tid. Et tilstoppet ror
kan fore til brand under grillen.

2.54cm 4
" A"‘ '

KONTROLLER OG JUSTER BRZANDERNE

Braenderne er testet og indstillet pa fabrikken for mest

effektiv drift. Men variationer i gasforsyningen og andre

forhold kan kraeve mindre justeringer af luftskodderne eller

lavflammeindstillingen.

. Kontrollér visuelt braenderflammerne. De skal vaere bla. En
svag gul spids er normalt for propangas. Flammerne skal
veere cirka 2,5 cm (1in) hoje.

. Kontrol og justering af grillbreenderens flammer kraever, at
riste og flamedeempere fjernes.

. Det anbefales, at en kvalificeret person foretager
justeringer af braenderen.

Kontroller, at braenderne ikke er blokeret af skidt, snavs,
insektereder osv., og rens dem efter behov. Hvis de er rene,
skal du justere luftskodderne efter behov.



EUROPAISKE GASTRYK OG
SPECIFIKATIONER

Nexgrill Industries, Inc.

Fabrikant 14050 Laurelwood PI, Chino, CA 91710 USA
Model 820-0261D
Enhedskategori I3+(28-30137) I3B/P(30) I3B/P(37) I38/P(50)
Gastype Butan Propan Butan, propan eller en blanding heraf
Gastryk (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Hovedbraenderens injektionsstarrelse (& mm) 0.90 0.90 0.83 0.79

Nominalt varmeinput (Hs) (kW)

Hovedbraender (samlet) : 3.22

Gasforbrug (g/t) (total)

Butan - Hovedbreender (samlet): 234.5

Propan - Hovedbraender (samlet) : 230.3

BEMAERK:

Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse for butan / propan under kategori I3B/P(30).
Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse for butan under kategori 13+(28-30/37).
Brug 37 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse til propan under kategori 13+(28-30/37).
Brug 50 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse for butan / propan under kategori I3B/P(50).

Meerkning pa injektoren angiver indsprgjtningsstarrelsen. For eksempel betyder "0,80" injektorstarrelsen er 0,80 mm.

Land Gas Type Pressure

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR |I3B/P 30 mbar

PL I13B/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I13B/P 50 mbar

*Landekoder er i overensstemmelse med EN ISO 3166-1: 2006.

Distribueret af:
Martinsen Nordic A/S

Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025




KRAV TIL GASTILSLUTNING

En bulet eller rusten gasflaske kan vaere farlig og bor kontrolleres af din gasflaskeleverander. Brug aldrig en gasflaske

med beskadiget ventil.

Seet stovhaetten pa flaskeventilens udlgb, nar gasflasken ikke er i brug. Installer kun den type stovhaette pa
gasflaskens ventiludlgb, der felger med flaskens ventil. Andre typer heetter eller propper kan fore til gasleekage.

Sorg for, at de sorte plastikhylstre pa gasflaskens ventil sidder korrekt, og at slangen ikke berarer fedtbakken eller

grillhovedet.

SADAN TILSLUTTES GASBRANDSTOFCYLINDEREN

FORBINDELSE

VIGTIGT: En gasbraendstofcylinder skal kebes separat.
VIGTIGT: Gastrykregulator-/slangesamling der folger med grillen, skal anvendes.
Udskiftningsgastrykregulator-/slangesamling, der er specifik for din model, fas hos din udendars grillforhandler.

VIGTIGT: Det er forbudt at placere gasbeholderen pa apparatets bundpanel.

A

DREJ VENTILEN MED URET,
INDTIL DEN STOPPER
IR “u

Sorg for, at gasbreendstofcylinderen
er i "OFF"-position.

p

»

Check the cylinder valve for proper
internal female threads.

Kontroller, at breenderens
kontrolknapper er i "OFF"-
position.

Fjern eventuelt snavs og tjek
ventilforbindelser, port og
gastrykregulator/slangesamling for
skader.

CONNECT BY TURNING CLOCKWISE

Cﬁ?

Skru regulatoren pa gasflasken ved at
dreje tilslutningsmetrikken med uret.

TILSLUT VED AT
DREJE MOD URET

A%

v

Kontroller alle forbindelser fra
LP-gasregulatoren og
forsyningsventilen til og med
forbindelsen til manifoldrersamlingen
(roret, der forer til breenderne).
Saebebobler vil vise, hvor der er en
leekage.

Hvis gassen fortseetter med at laekke
fra nogen af armaturerne, sluk for
gasforsyningen og kontakt
kundeservice.



Kontroller, at breenderens
kontrolknapper er i "OFF"
positionen, og at grillen er kolig

Turn the valve handwheel, located
at the cylinder, clockwise. Unscrew
regulator from gas cylinder by
turning the connecting nut
anti-clockwise.

LAKAGETEST

GENERELT

Selvom alle gastilslutninger pa grillen er blevet laekagetestet

for forsendelse, skal der gennemfares en komplet laekagetest pa
installationsstedet pga. evt. fejlhandtering under forsendelse eller
utilsigtet voldsom trykopbygning i enheden. Kontroller lsbende
hele systemet for laeckage ved at folge de procedurer, der
fremgar nedenfor. Hvis du bemaerker gaslugt pa noget tidspunkt,
skal du gjeblikkeligt kontrollere hele systemet for leekage.

FOR TEST

Sorg for, at alt emballeringsmateriale er blevet fjernet fra
grillen, herunder fastholdningsstropper.

RYG IKKE UNDER LZAKAGETEST. UDFQR ALDRIG
LAEKAGETEST | NAERHEDEN AF ABEN ILD.

Lav en saebeoplosning bestaende af 1 del opvaskemiddel og 1
del vand. Forbered en sprayflaske, barste eller klud for at pafere
oplgsningen pa tilslutningerne. Til den indledende laekagetest,
sorg for, at gasflasken er 80 % fuld.

FOR AT TESTE

1. Serg for, at kontrolventilerne er i "O" positionen, og taend for
gasforsyningen.

2. Kontroller alle forbindelser fra LP-gasregulatoren og
forsyningsventilen til og med forbindelsen til
manifoldrersamlingen (reret, der forer til braenderne).
Saebebobler vil vise, hvor der er en lsekage.

3. Hvis der er laekage til stede, skal du gjeblikkeligt afbryde
gasforsyningen og tilstramme tilslutninger med lsekage.

4. Teend for gassen igen og kontroller igen.

5. Hvis gassen fortsaetter med at laekke fra nogen af
armaturerne, sluk for gasforsyningen og kontakt
kundeservice.

KONTROLLER ALTID FOR UTATHEDER EFTER
HVERT GASFLASKE-SKIFT

SADAN AFBRYDES GASBRZANDSTOFBEHOLDEREN A

Kontroller alle gasforsyningstilslutninger for laeskage
for hver brug. Det er en god idé at have en sprayflaske
med saebevand i neerheden af forsyningslinjens
afbryderventil. Sprejt pa alle samlinger. Bobler er et
tegn pa lackage.

Kun de dele, der anbefales af producenten, ma bruges pa grillen.
Andre dele ugyldigger garantien. Brug ikke grillen, for alle
tilslutninger er blevet kontrolleret for lackage.

Total gas consumption with all burners on "HIGH":

MAIN BURNER TOTAL OUTPUT
3% 2.64 kW 3.22 kW

KONTROL AF GASSTROMNING

Hver enkelt grillbreender er blevet testet og justere fra fabrikkens
side for afsendelse. Variationer i den lokale gasforsyning kan dog
gore det nedvendigt at justere braenderne. Braendernes flammer
skal kontrolleres visuelt.Flammerne skal veere bla og stabil uden
gule spidser, voldsom stgj eller flakken. Hvis nogle af disse
forhold eksisterer, skal du kontrollere, om luftabneren eller
braenderportene er blokeret af snavs, edderkoppespind osv. Hvis
du har spergsmal om flammestabilitet, ring venligst til
kundeservice.

O
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BLA FLAMME!

GUL FLAMME
(UTILSTANKENDE LUFT)

ST®JENDE FLAMME
(FORE MEGET ILDT)



TJEKLISTE TIL AFSLUTTET
INSTALLATION

Minimumsafstand fra siderne og bagsiden af enheden til braendbar konstruktion er 1 meter fra siderne og 1

meter fra bagsiden.

D Al indvendig emballage er fjernet.
D Knapperne kan dreje frit.

Braenderne er tilstreekkeligt teette og sikker korrekt pa hullerne.

Trykregulatoren er tilsluttet og aktiveret. Gasforbindelser til grillen ved hjeaelp af den medfelgende slange- og
regulator.

|:| Enheden er blevet testet og er fri for laekage.
|:| Brugeren er blevet informeret om placeringen af afbryderventilen til gassen.

BRUGEREN SKAL OPBEVARE DENNE MANUAL AF HENSYN TIL FREMTIDIG BRUG.
FORHOLDSREGLER VEDR. PROPANFLASKER

a. Lad vaere med at opbevare en ekstra gasflaske under eller i naerheden af dette apparat.
Fyld ALDRIG gasflasken mere end 80 procent.

c. Huvis instruktionerne "a" og "b" ikke overholdes omhyggeligt, kan der opsta brand med ded eller alvorlige
kvaestelser til folge.

VIGTIG BATTERIINFORMATION

For at mindske risikoen for forkert brug eller misbrug af
batteriet skal du felge nedenstaende installationsinstruktioner.

a. Ikke-genopladelige batterier ma ikke genoplades.

b. Bland ikke forskellige typer batterier sasom alkaliske, kul-zink eller
genopladelige batterier.

c. Bland ikke gamle og nye batterier.

d. Fjern brugte batterier fra produktet.



BETJENINGSVEJLEDNING

GENEREL BRUG AF GRILLEN

Hver hovedbraender har en effekt pa 2,93 kW.

Sidebraenderen har en effekt pa 2,5 kW.

Hovedgrillbraenderne omfatter hele tilberedningsomradet, og har
abninger i siden med henblik pa at minimere blokeringer fra
nedfaldende fedt og fragmenter. Knapperne er placeret pa den
nedre midterste del af kontrolpanelet. Hver enkelt knap er
maerket pa kontrolpanelet. Denne grill er beregnet til effektiv
grilining uden brug af lavasten eller briketter af nogen art.
Varmen udstrales af de rustfri stalflammehsemmere, der er
placeret over hver enkelt breender.

Minimum omgivende driftstemperatur: O °F, (-17,8 °C)

KONTROLLER GASSLANGEN

Kontroller gastrykregulatoren/slangesamlingen fer hver

brug.

1. Abn venstre skabslage.

2. Undersog gastrykregulatoren/slangesamlingen for snitsar,
afskrabninger eller overdreven slitage.

3. Udskift om ngdvendigt gastrykregulatoren/slangen
samlingen for grillen tages i brug. Kontakt producenten og
brug kun udskiftningsslanger, der er specificeret til brug
med grillen.

BRUG AF GRILLEN

Grilning kraever hgje temperaturer til stegning og korrekt bruning.
De fleste fodevarer tilberedes ved hej varme under hele
tilberedningstiden. Ved grillning af sterre stykker kod eller
fierkrae kan det dog vaere ngdvendigt at indstille varme til en
lavere veerdi efter den indledende bruning. Dette
gennemtilbereder uden at branke overfladerne. Fodevarer, der
tilberedes i lang tid, eller fedevarer, der skal pensles med
sukkerholdige marinader, skal muligvis tilberedes ved en lavere
varmeindstilling i slutning af tilberedningstiden.

EFTERLAD IKKE GRILLEN UDEN FOR OPSYN
UNDER TILBEREDNING.

BEMAZERK: Den varme grill steger maden og forsegler
safterne. Jo mere grundigt grillen forvarmes, desto
hurtigere bruner kadet, og jo markere bliver grillens
maerker.

A ADVARSEL: VIGTIGT!
FOR ANTZANDING

Undersog gasforsyningsslangen, for du taender for gassen (ON)
Hvis der er tegn pa snit, slid eller kraftige brugsspor, skal den
udskiftes for brug. Brug ikke grillen, hvis der lugter af gas. Kun
trykregulatoren og slangesamlingen, der felger med apparatet,
bor bruges.

Udskift aldrig regulatorer og slangesamling til andet end hvad
der folger med grillen. Hvis en udskiftning er nedvendig, skal du
kontakte producenten for korrekt udskiftning. Reservedelen skal
veere den, der er angivet i manualen.

A ADVARSEL

Hold altid dit ansigt og krop sa langt veek fra braenderen som
muligt, nar du teender grillen.

GRILLTZANDING

OPTZANDINGSINSTRUKTIONER:

1. 4Placer benene i oprejst position.

2. Sorg for, at propangasflasken er skruet godt fast i
regulatoren (spaend kun med handkraft).

3. Abn laget. Abn altid Iaget, nar du taender.

Taend for gasforsyningen.

Brug en lang taendstik (mindst 8 cm) til manuelt at taende

braenderen ved at stikke teendstikken ind i breenderen

gennem grillristen. Breenderen ber teende med det samme.

6. Nar breenderen er teendt, skal du forsigtigt lukke laget og
lade grillen varme op i 5-10 minutter for brug.

7. Hvis teendingen ikke sker inden for 3-5 sekunder, skal du
dreje kontrolknappen til OFF. Vent 5 minutter, for du
forseger at teende grillen igen. Hvis grillen ikke teender efter
andet forseg, skal du ringe til vores kundeserviceafdeling pa
+45 60 20 60 71

o1l 6=

VIGTIGT - FORSTE GANGS BRUG:

Det er vigtigt, at grillen taendes og varmes op i mindst 30
minutter, for der placeres mad pa grillristen. Det er normalt, at der
kommer rog under grillens ferste brug. Efter den forste
opvarmning er grillen Kklar til brug. Der kan bruges en grillspray
pa grillristen for at gere rengeringen nemmere

VIGTIGT: Fjern al emballage, inklusive stropper,
inden grillen tages i brug.

Opbevar en sprayflaske med ssebevand i nserheden af
gasforsyningsventilen, og kontroller tilslutningerne for
hver brug.

Forsag ikke at teende grillen, hvis der lugter af gas.
Ring for service ved at kontakte kundeservice pa
+45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)
+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)




Hver braender er blevet justeret for forsendelse. Variationer
i den lokale gasforsyning kan dog gere mindre justeringer
nodvendige.

ADVARSLER

Seet stovhaetten pa gasflaskeventilens udigbsport, nar
flasken ikke er i brug. Installer kun den type stovheette
pa flaskeventilens udlgbsport, der felger med
gasflaskeventilen. Andre typer haetter eller propper kan
resultere i laekage af propan.

Der skal veere slukket for gassen ved forsyningscylinderen,
nar enheden ikke er i brug.

Hvis apparatet opbevares indenders, skal gasflasken
frakobles og fjernes fra apparatet. Gasflasker skal
opbevares udenders i et godt ventileret omrade uden for
borns raekkevidde

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

RUSTFRIT STAL

Der findes mange forskellige typer rengeringsmidler til stal.
Benyt altid den mildeste rengeringsprocedure forst, og skrub i
retningen af arerne. Benyt ikke staluld, eftersom det vil
beskadige overfladen. Du kan udbedre ridser i det rustfrit stal
ved at sandslibe meget forsigtigt med tersandpapir i klasse 100 i
retning af arerne. Der kan samle sig fedtpletter pa overfladen af
det rustfrit stal, som kan blive bagt fast pa overfladen og ligne
rust. Benyt en blgd skuresvamp sammen med rengeringsmiddel
til rustfrit stal.

GRILLRIST

Den nemmeste made at rengere grillen pa er umiddelbart
efter tilberedning og slukning af flammen. Brug en
grillhandske til at beskytte handen mod varme og damp.
Dyp en barbecue-bgrste med messingberster i vand og
skrub den varme grill. Dyp hyppigt bersten i vandet. Damp,
der dannes, nar vandet far kontakt med den varme grill,

hjeelper med at rengere igennem bledning af evt.
fedevarepartikler. Hvis grillen nar at kele ned fer rengering,
kan rengeringen vanskeliggores.

SORG FOR, AT GASFORSYNINGEN OG KNAPPERNE
ER 1 "O"-POSITIONEN. SORG FOR, AT BRANDEREN
ER KOLIG, FOR DU FJERNER DEN.

GRILLBRZAENDERE

Der skal udvises ekstrem forsigtighed ved flytning af en
braender, eftersom den skal centreres korrekt i hullet, for der
gores forseg pa at teende grillen igen. Hvor tit rengering er
pakraevet afhaenger af, hvor ofte du bruger grillen. Serg for, at
gasforsyningen er slukket, og at knapperne befinder sig i
positionen “O”. Sgrg for, at grillen er kelig. Rengor det
udvendige af breenderen med en stalberste. Fjern genstridige
pletter med en metalskraber. Rens evt. tilstoppede porte med
en udstrakt papirklips. Brug aldrig en tandstikker, da den kan
knaekke og stoppe hullet. Bemaerk venligst, hvis insekter eller

andre forhindringer blokerer for gasstrammen gennem braenderen. | sa
fald skal du ringe til vores kundeservice.

RENGORING AF FEDTBAKKE

Fedtbakken skal temmes og afterres ofte for at undga
fedtbrande. Vask med en mild seebe og varm vandoplgsning.
Der kan placeres en lille meengde sand i bunden af fedtskuffen
for at absorbere fedtet. Kontroller Isbende fedtskuffen, og lad
ikke overskydende fedt samle sig og flyde over i fedtskuffen.

A ADVARSEL

Hvis du ensker at udskifte hovedbraenderen, anbefaler vi
kraftigt, at du lader en fagperson gere det. Vi fraleegger os alt
ansvar for personkvaestelser og tingskader, der opstar som
folge af en forkert samlet braender.




SADAN UDSKIFTES HOVEDBR/ENDEREN:

1. Fjern regulatorenheden fra breenderenden.
2. Find breenderskruen inde i breendkammeret.
3. Fjern skruen, og skub braenderen ud af breendkammeret.

dkammerets hul, saet skruen i og spaend den.
yraenderenden.

ADVA

1. Hold
og frit fo
dampe og
Bloker i

ve



FEJLSOGNING

TILBEREDNINGSTEMPERATURER

. Heoj indstilling: Brug denne indstilling til hurtig opvarmning, til stegning af boffer og koteletter samt til grillning

. Lav indstilling: Brug denne indstilling til al ristning, bagning og tilberedning af meget magre udskeeringer sasom fisk.

. Disse temperaturer varierer afhaengigt af udetemperaturen og vindhastigheden.

. Tilberedning med indirekte varme: Du kan tilberede fijerkrae og andre sterre udskaeringer langsomt og til perfektion pa den ene side af grillen
igennem indirekte varme fra breenderen pa den anden side. Varme fra den teendte braender cirkulerer naensomt i hele grillen og tilbereder kadet
eller fierkraeet, uden at nogen direkte flamme kommer i berering med det. Metoden reducerer i hgj grad selvantaendelse ved tilberedning af
seerligt fedt ked, eftersom ingen indirekte flammer kommer i kontakt med fedt og kedsaft, der drypper ned i forbindelse med tilberedning.

ADVARSEL: Hvis braenderne gar ud under drift, skal du lukke for gastilfersien ved kilden og lukke for alle gasventiler. Abn 1&get, og vent i 5 minutter,
for du forseger pa at teende op igen (pa den made ryddes akkumulerede gasdampe).

ADVARSEL: Hvis der opstar fedbrand, skal gasforsyningen afbrydes. Sluk for alle breendere, og lad laget vaere pa, indtil ilden er slukket.

ADVARSEL: Forsog IKKE at frakoble et gasarmatur, mens din grill er i drift. Som med alle apparater holder passende pleje og vedligeholdelse enheden
i topstand og forleenger dens levetid. Din gasgrill er ingen undtagelse.

ADVARSEL: Sidebraenderens lag bliver varmt, hvis det bruges, nar laget er lukket.

Serg for, at teenderen producerer en gnist, nar du forseger at taende braenderen. Hvis der ikke er
nogen gnist, skal du kontrollere, at batteriet er installeret korrekt. Kontroller, at ledningen sidder fast til
elektrodesamlingen. Rens ledningen(erne) og elektroden med sprit og en ren vatpind, og ter derefter
med en klud.Test andre braendere for at se, om de fungerer. Hvis de andre braendere virker, skal du
kontrollere, om der er forhindringer i gasédbningen pa den braender, der ikke virker.

Nar jeg forseger pa at teende op i min
grill, taendes den ikke med det samme.

Udluftningsslangen pa regulatoren kan vaere tilstoppet, eller regulatoren kan veere defekt. Serg for, at
udluftningshullet pa regulatoren ikke er blokeret. Ryd hullerne, og luk for gaskontrolventilerne. Vent i 10
minutter, og foretag genstart. Tjek dine flammer for korrekt ydeevne. Hvis flammerne ikke braender
korrekt, skal regulatoren udskiftes.

Regulator larmer.

Laget kan veere forkert til din grill. Det kan veere, det skal sidde stramt. Serg for, at ldget har den
rigtige leengde til din grill. Mal det fra venstre mod hejre. Sammenlign med grillens mal. Sammenlign
placeringen og sterrelsen af haetten pa laget med din grill. Udbred daekkenet, og lad det ligge lidt tid

Lagets fulde storrelse passer ikke til

grillen. - ) ) ;
—dgerne arm O elle e armt [oKale org moaelier meda e denvidedasekken, de gner en

sok, skal placeres pa i retningen venstre til hajre.

Normal forvarmning til 260-316 °C/500-600 °F tager omtrent 10-15 min. Koldt vejr og vind kan pavirke
Det tager lang tid at forvarme grillen. forvarmningstiden. Hvis du bruger vulkanske sten eller briketter, kan dette forege forvarmningstiden og
maksimumstemperaturen.

For meget eller ikke nok luft til flammen. Hejde er den primaere arsag, men koldt vejr kan dog
Braenderens flammer er ikke lysebla. pavirke blandingen. Braenderjustering kan vaere nodvendig.Grillen stér pa et blaesende sted.




BESTILLING AF RESERVEDELE

SADAN BESTILLER DU RESERVEDELE

For at sikre, at du far de rigtige reservedele til din gasgrill, se venligst reservedelslisten pa side 45. Felgende oplysninger er pakraevet, sa du kan veere
sikker pa at fa den rigtige del. Bemaeerk, at du selv skal afholde omkostningerne for levering af alle udskiftningsdele.

. Gasgrillens modelnummer (se datamaerkatet inde i grillderen).

. Delnummeret pa den udskiftningsdel, der er nedvendig.

. Beskrivelsen af den ngdvendige reservedel.

. Antal ngdvendige dele.

For at fa reservedele, kontakt vores kundeservice hotline.
+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
+49 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)

VIGTIGT:
Brug kun fabriksgodkendte dele. Brugen af uautoriserede komponenter kan veere farlig og vil annullere din garanti. Gem samlings- og
betjeningsvejledningen for nem reference og bestilling af reservedele.



BEGRANSET GARANTI

Producenten garanterer den oprindelige forbrugerkeber kun, at dette produkt (Mode/ #820-0261D) er fri for fejl i handveerk og materialer
efter korrekt montering og under normal og rimelig hjemmebrug i de angivne perioder, begyndende pa kebsdatoen. Producenten forbeholder
sig retten til at kreeve fotografisk bevis for skade, eller at defekte dele returneres til gennemgang og undersagelse, hvor porto og/eller fragt
forudbetales af forbrugeren. Nexgrills forpligtelse er begraenset til reparation, udskiftning eller afskrevet vaerdi, efter Nexgrills valg.

RORBRENDERE: 5 ars BEGRANSET garantiimod gennemtraengning.

TILBEREDNINGSRISTER og FLAMMETZAMMERE: 1 ars BEGR/ANSET garanti. Daekker ikke fald, afgratning, ridser eller overfladeskader.

DELE | RUSTFRIT STAL: 1 ars BEGRANSET garanti imod gennemtraengning. Daekker ikke kosmetiske problemer sdsom overfladekorrosion, ridser og
rust.

ALLE ANDRE DELE: 1 ars BEGRANSET garanti (omfatter men er ikke begraenset til ventiler, ramme, kabinet, vogn, kontrolpanel, teender, regulator,
slanger) *Daekker ikke afgratning, ridser, overfladekorrosion, skrammer eller rust.

Nar forbrugeren fremlaegger kabsbevis som angivet heri, vil producenten reparere eller udskifte de dele, som er bevist defektei den
geeldende garantiperiode. Dele, der kraeves for at fuldfere en sadan reparation eller udskiftning, er gratis for dig, bortset fra
forsendelsesomkostninger, sa laenge keberen er inden for garantiperioden fra den oprindelige kebsdato. Den oprindelige forbruger-kaber vil
vaere ansvarlig for alle forsendelsesomkostninger for dele, der udskiftes i henhold til betingelserne i denne begraensede garanti. Denne
begraensede garanti geelder kun i Tyskland og Skandinavien. Den er kun tilgaengelig for den oprindelige ejer af produktet og kan ikke
overdrages. Producenten kraever et rimeligt bevis pa din kebsdato. Derfor ber du beholde din salgskvittering og/eller faktura. Hvis enheden er
modtaget som en gave, bedes du venligst bede gavegiveren om at indsende kvitteringen pa dine vegne til nedenstaende adresse. Defekte
eller manglende dele, der er omfattet af denne begraensede garanti, udskiftes ikke uden registrering eller kebsbevis. Den begreensede garanti
er ALENE gaeldende for produktets funktionalitet og daekker ikke kosmetiske problemer sasom ridser, buler, korrosion eller affarvning fra
varme, slibende og kemiske rengeringsmidler eller nogen veerktoejer, der benyttes i forbindelse med samling eller installation af apparatet,
overfladerust eller affarvning af overflader i rustfrit stal. Overfladerust, korrosion eller pulvermalingsafslag pa metaldele, som ikke pavirker
produktets strukturelle integritet, betragtes ikke som en defekt i udferelse eller materiale og er ikke daekket af denne garanti. Denne
begraensede garanti refunderer dig ikke omkostningerne ved ulejlighed, mad, personskade eller ejendomsskade. Hvis en original reservedel
ikke er tilgaengelig, vil en sammenlignelig reservedel blive sendt. Du vil veere ansvarlig for alle forsendelsesomkostninger for dele, der
udskiftes i henhold til betingelserne i denne begraensede garanti.

PRODUCENTEN VIL IKKE BETALE FOR

. Servicebesgg i dit hjem.

. Reparationer, nar dit produkt bruges til andet end normal brug i enfamilies-husholdninger eller privat brug.

. Skader som felge af ulykke, aendring, misbrug, manglende vedligeholdelse/rengering, brand, oversvommelse, naturkatastrofer, forkert installation
og installation, der ikke er i overensstemmelse med el- eller VVS-regler, eller forkert brug af produktet.

. Ethvert madtab pa grund af produktfejl.

. Udskiftningsdele eller reparationsarbejde for enheder, der anvendes uden for Tyskland og Skandinavien.

. Afhentning og levering af dit produkt.

. Portogebyrer eller fotobehandlingsgebyrer for billeder indsendt som dokumentation.

. Reparationer af dele eller systemer som folge af uautoriserede aendringer pa produktet.

. Fjernelse og/eller geninstallation af dit produkt.

. Forsendelsesomkostninger, standard eller ekspres, for garanti/ikke-garanti og reservedele.

FRASKRIVELSE AF UNDERFORSTAEDE GARANTIER; BEGRANSNING AF RETSMIDLER

Reparation eller udskiftning af defekte dele er din eneste /osning i henhold til betingelserne i denne begraensede garanti. Producenten er ikke
ansvarlig for eventuelle falgeskader eller tilfeeldige skader, der opstar som felge af brud pa enten denne begraensede garanti eller enhver
geeldende underforstaet garanti, eller for fejl eller skader som felge af naturkatastrofer, ukorrekt pleje og vedligeholdelse, fedtbrand, ulykke,
gendring, udskiftning af dele af andre end producenten, misbrug, transport, kommerciel brug, forkert brug, fiendtlige miljeer (uvejr,
naturhandlinger, manipulation af dyr), forkert installation eller installation, der ikke er i overensstemmelse med lokale regler eller trykt
producentens instruktioner.

DENNE BEGRANSEDE GARANTI ER DEN ENESTE UDTRYKKELIGE GARANTI, DER GIVES AF PRODUCENTEN. INGEN
SPECIFIKATIONER ELLER BESKRIVELSE AF PRODUKTETS YDEEVNE ER GARANTERET AF PRODUCENTEN, UNDTAGET | DET
OMFANG, DER ER ANGIVET | DENNE BEGRANSEDE GARANTI. ENHVER UNDERFORSTAET GARANTIBESKYTTELSE, DER OPSTAR
UNDER ENHVER STATS LOVGIVNING, HERUNDER UNDERFORSTAET GARANTI OM SALGBARHED ELLER EGNETHED TIL ET
BESTEMT FORMAL ELLER BRUG, ER HERMED BEGR/NSET | VARIGHED TIL VARIGHEDEN AF DENNE GARANTI.

Neither dealers nor the retail establishment selling this product has any authority to make any additional warranties or to promise remedies in addition
to or inconsistent with those stated above. Manufacturer's maximum liability, in any event, shall not exceed the documented purchase price of the
product paid by the original consumer. This warranty only applies to units purchased from an authorized retailer and or re-seller. NOTE: Some states do
not allow an exclusion or limitation of incidental or consequential damages, so some of the above limitations or exclusions may not apply to you; this
limited warranty gives you specific legal rights as set for herein. You may also have other rights which vary from state to state.

Hvis du ensker at opna opfyldelse af en forpligtelse under denne begraensede garanti, skal du skrive til:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025
Sporgsmdi?
+49 5251875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
& +45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)




I A R E °
Never operate this appliance unattended.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.

Never operate this appliance within 7.62 m (25 ft.) of any flammable liquid.

Do not fill cooking vessel beyond maximum fill line.

Heated liquids remain at scalding temperatures long after the cooking process. Never touch cooking appliance until liquids have cooled to 46°C (115°F) or less.

This appliance is not intended for and should never be used as a heater.

If a fire should occur, keep away from the appliance and immediately call your fire department. Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

The flexible hose for connector shall not exceed 1.5 meters.

Do not modify the appliance.

Use Outdoors only! Read the instruction before using the appliance.

Do not move the appliance during use.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

It is recommended to change the flexible hose when the conditions require it.

The recommendation of the use of protective gloves when handling particularly hot components.




SIKKERHETSINSTRUKSJONER

A FARE A ADVARSEL

Hvis du kan lukte gass: .

« Steng av gassen til apparatet.
Slukk ev. apen ild.

Apne lokket. .
Hvis du fortsatt kjenner lukten, ma du hold
avstand til apparatet. Kontakt gyeblikkelig
din gassleverandor eller brannvesenet.

Ikke oppbevar eller bruk bensin eller
andre brennbare vaesker eller damper i
naerheten av dette eller andre apparater.
En flytende petroleumsgassflaske som
ikke er tilkoblet for bruk, skal ikke
oppbevares i neerheten av dette eller
andre apparater.

A ADVARSEL

grunnleggende forholdsregler, blant annet:
. Kun for utenders bruk.
. Les instruksjonene for du bruker apparatet.

. Flytt ikke apparatet mens det er i bruk.

. Kontroller og rengjer brenner-/venturituber for insekter og insektsreir.

For a redusere risikoen for brann, elektrisk stet, personskader eller skade ved bruk av utenders propangassapparat, folg

. ADVARSEL: Tilgjengelige deler kan bli svaert varme. Hold sma barn pa avstand.

. Hvis apparatet oppbevares innenders, ma gassflasken kobles fra og fjernes fra apparatet.

TILFORSELSSYSTEM FOR FLASKER MED FLYTENDE .
PETROLEUMSGASS
. Gassflasker skal oppbevares utenders i et godt ventilert

omrade utilgjengelig for barn. .

. Gassflasker ma ikke oppbevares i bygninger, garasjer
eller andre lukkede omrader.

Et reservedelssett for trykkregulator og slange som er
spesifikt for din modell, er tilgjengelig hos forhandleren
av utenders gassapparater.

Kontroller alltid koblinger for lekkasjer hver gang du
kobler til og fra gassforsyningsflasken. Se seksjonen
"Krav til gasskobling".

- Gassflaske-tilforselssystemet ma vaere ordnet slik at det . Det anbefales & bytte den fleksible slangen nér
tillater damputtak. forholdene tilsier det.
«  Gassflasken ma ha en beskyttelseskrage for & beskytte . Sorg for at gasslangen ikke blir vridd.
ventilen.
- Koble aldri til en uregulert gassflaske til grillen din. SIKKERHETRUTINER FOR A UNNGA PERSONSKADER
. Kun trykkregulatoren og slangesettet som falger med - Apparatet ma holdes unna brennbare materialer under
grillen skal brukes. Eventuelt erstatnings-trykkregulator- bruk.
og slangesett skal veere i samsvar med EN 16129:2013 og . Hold omradet rundt utenders gassapparater klart og fritt

nasjonale forskrifter.

. Den fleksible slangen som brukes, med en lengde som
ikke overstiger 1,50 meter, skal vaere i samsvar med EN .
16436-1:2014+A3:2020.

. Denne grillen er konfigurert for flytende petroleumsgass.

Ikke bruk naturgass. .
. Inspiser slangen til gassflasken for hver bruk av det

utenders kokeapparatet for gass. Hvis slangen viser tegn o

til kraftig slitasje eller er skadet, MA den skiftes ut for

bruk.

. Hvis det oppdages en lekkasje, steng gassflaskens
ventil, koble fra drivstoffslangen fra grillen, og bruk ikke
grillen:

. Kontakt forhandleren din og bruk kun reservedelslanger
beregnet for utenders gassapparater.

for brennbare materialer, bensin og andre brennbare
damper og veesker.

Ikke blokker luftstremmen for forbrennings- og ventilas-
jonsluft. Hold ventilasjonsapningene i lagringsinnretnin-
gen fri og ryddige for smuss og rusk.

Utendors gassapparater skal ikke plasseres under
overhengende, ubeskyttet brennbar konstruksjon.
Dette utendors gassapparatet skal kun brukes ute og
ikke i bygninger, garasjer eller andre lukkede omrader.




SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Hvis felgende informasjon ikke folges neyaktig, kan det fore til

brann som kan forarsake ded eller alvorlig skade.

. Ikke oppbevar en ekstra gassflaske under eller i neerheten
av dette utenders gassapparatet.

. Fyll aldri gassflasken mer enn 80 prosent full.

. Nar du bytter gassflaske, serg for at du er borte fra alle
tennkilder.

«  RENGJQR GRILLEN F@R HVER BRUK FOR A UNNGA
FETTOPPBYGGING OG REDUSERE RISIKOEN FOR
FETTBRANN.

- Apparatet blir varmt under og etter bruk. Bruk isolerte
grytevotter eller hansker for a beskytte mot varme overflat-
er eller sprut fra kokevaesker.

«  Deler som er forseglet av produsenten, skal ikke endres av
brukeren.

. Ikke modifiser apparatet. Enhver modifikasjon av enheten
kan veere farlig.

. Steng gassforsyningen ved gassflasken etter bruk.

. Nar utenders gassapparatet ikke er i bruk, skal gassen
stenges av ved forsyningsflasken.

. Ikke installer baerbare eller innebygde utenders gassappa-
rater i eller pa bobil, tilhenger, bat eller andre bevegelige
installasjoner.

. Sorg for & opprettholde minimumsavstander fra brennbart
materiale, se avsnittet «Krav til plassering» pa side 4.

- Sorg for at alle elektriske ledninger og drivstoffslanger er
unna varme overflater.

. Oppbevar apparatet pa et tort og kjoelig sted nar det ikke er
i bruk over lengre tid.

A ADVARSEL
Ikke sla pa apparatet for du har lest avsnittet
«TENNINGSINSTRUKSJONER»> i denne bruksanvisningen.

TESTET | HENHOLD TIL EN 498 und EN
484-STANDARDER FOR UTENDO@RS GASSKOKING.
DENNE GRILLEN ER KUN BEREGNET PA
UTENDORSBRUK.

MERK: Normal gjennomstremning av gass gjennom regulator- og
slangedelen skaper en vislelyd. Denne lyden er ved svak lydstyrke
helt normal og forstyrrer ikke bruken av grillen. Dersom vislelyden
er hey og overdreven, ma du muligens temme gass ut fra
gasslangen eller nullstille enheten til overflodig
gassgjennomstremning. Denne gjennomskylningsprosedyren bor
utferes hver gang en ny LPG-gassflaske kobles til grillen.

. Kjele som passer til bruk pa sidebrenneren, er mellom 18 og
22 cm (7-8,6 tommer) i diameter.

. Ikke plasser tunge gjenstander pa sidebordet. Maksimal vekt
er 5 kg (11 Ib).

KRAV TIL PLASSERING

Velg et sted med minimal eksponering for vind og ferdselsveier.

Plasseringen ber vaere unna omrader med sterk trekk. Ikke blokker

for forbrenningsgjennomstremning og ventilasjonsluft.

Avstand til brennbar konstruksjon for grillen:

. Det ma vaere minst 1 meter avstand mellom forsiden av
grillhetten, sidene, baksiden av grillen og alle brennbare
materialer.

. Det ma ogsa vaere minst 1 meter klaring under kokeoverflaten,
og grillen ma ikke brukes under overhengende brennbart
materiale.

. Oppretthold en avstand pa 3 meter fra brennbare gjenstander
eller antennelseskilder, som pilotlys pa varmtvannsberedere,
elektriske apparater med spenning osv.

AFORSIKTIG: PASS PA TILBAKESLAG

FORSIKTIG: Edderkopper og sma insekter spinner av og til
nett eller bygger reir i brennergrene under transport og
lagring. Disse nettene kan hindre gassstremmen, noe som
kan fere til brann i og rundt brennergrene. Denne typen
brann kalles "TILBAKESLAG" og kan forarsake alvorlige
skader pa grillen og skape farlige driftsforhold for brukeren.

Selv om et blokkert brennerrar ikke er den eneste arsaken
til flashback, er det den vanligste.

For a redusere risikoen for flashback ma brennerrerene
rengjeres for man monterer grillen samt minst én gang i
maneden om sensommeren eller i lgpet av den tidlige
varen, da edderkopper er mest aktive. Gjennomfar ogsa
prosedyren for rengjering av brennerrgrene dersom grillen
ikke har veert brukt pa lengre tid. Et tilstoppet rer kan fore
til brann under grillen.

KONTROLLER OG JUSTER BRENNERNE

Brennerne er testet og fabrikkjustert for optimal
ytelse. Variasjoner i gassforsyning og andre forhold kan imidlertid
kreve justering av luftspjeld eller lav flammeinnstilling.

Kontroller flammene pa brenneren visuelt. De skal veere bla. Litt
gul skjeer i tuppen er normalt for propangass. Flammene beor veere
omtrent 2,5 cm haye.

For a kontrollere og justere grillbrennerflammer ma ristene og
flammedemperne fijernes.

Det anbefales at kvalifiserte personer foretar brennerjusteringer.

Sjekk at brennerne ikke er blokkert av skitt, rusk, insektreir osv.,
og rengjor dem hvis det er nedvendig. Hvis de er rene, juster
luftspjeldene etter behov.



EUROPAISKE GASS-TRYKK
OG SPESIFIKASJONER

Nexgrill Industries, Inc.

A 14050 Laurelwood PI, Chino, CA 91710 USA
Modell 820-0261D
Apparatkategori I3+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/p(37) I3B/p(50)
Gastype Butan Propan Butan, Propan eller en blanding av disse
Gasstrykk (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Hovedbrennerens dysekapasitet (& mm) 0.90 0.90 0.83 0.79
Nominell varmeeffekt (Hs) (kW) Totalt : 3.22
Butan - Totalt: 234.5
Gassforbruk (g/t) (totalt)
Propan - Totalt: 230.3
MERK:
»  Bruk 30 mbar-regulator med tilsvarende dysetgrrelse for butan/propangass i kategori 13B/P(30).
*  Bruk 30 mbar-regulator med tilsvarende dysetgrrelse for butan i kategori 13+(28-30/37).
*  Bruk 37 mbar-regulator med tilsvarende dysetgrrelse for propan i kategori 13+(28-30/37).
»  Bruk 50 mbar-regulator med tilsvarende dysetgrrelse for butan/propangass i kategori I3B/P(50).
Merking pa injektoren angir innsprgytningssterrelsen. For eksempel betyr "0,90" at dyseapningen er 0,90 mm.
Land Gasstype Trykk
BE, CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR |I3B/P 30 mbar
PL 13B/P 37 mbar
AT, CH, DE, SK 13B/P 50 mbar

*Landkoder falger EN ISO 3166-1:2006.

Vertrieben von:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025




KRAV TIL GASS TILKOBLING

En bulkete eller rusten LPG-flaske kan veere farlig og ber sjekkes av leveranderen. Bruk aldri en gassflaske med en
skadet ventil. Bruk aldri en gassflaske med en skadet ventil. Sett stavhetten pa flaskeventilen nar gassflasken ikke
brukes. Installer kun typen stevhette som leveres med flaskens ventil. Andre typer hetter eller plugger kan fore til

lekkasje av gass.

Sorg for at de svarte plastmuffene pa ventilen til gassflasken er pa plass, og at slangen ikke kommer i kontakt med
fettbrettet eller grillhodet.

A ADVARSEL

« A gas fuel cylinder must be purchased separately.

. The gas pressure regulator/hose assembly
supplied with the grill must be used. Replacement gas
pressure regulator/hose assembly specific to your model
is available from your outdoor grill dealer.

p

Kontroller at gassflasken er i
"AV"-stilling. Hvis ikke, skru ventilen
med klokka til den stopper.

TURN COUNTER - CLOCKWISE
TO TIGHTEN.

TURN COUNTER-CLOCKWISE
OPEN

<
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Fer du tenner grillen, test alle
tilkkoblinger ved a bruke en godkjent,
ikke-korroderende
lekkasjedeteksjonsvaeske. Bobler
viser en lekkasje.

Screw regulator onto gas cylinder by
turning the connecting nut
anti-clockwise.

Hvis det er en lekkasje, steng
sylinderventilen og ikke bruk grillen.
Kontakt en kvalifisert gasstekniker for
reparasjon.
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~C?eck I'tfhe CT“Tr?er ;/alve for proper a(\e/lskt'ﬁ't brennerkontrollene star i Fiern alt rusk og inspiser
jicrna’ female threads. -suliing. ventiltiikoblingene, portene og
gasstrykkregulator/slangesettet for

skader. Forsok aldri pa a reparere skadet
eller tilstoppet utstyr. Kontakt din lokale
propangassleverander for reparasjon.



FOR A KOBLE FRA GASSFLASKEN

ventilhjulet som sitter pa
sylinderen med klokken. Skru av
regulatoren fra gassylinderen ved a
vri koblingsmutteren mot klokka.

Sjekk at brennerkontrollene star i Vri
"AV"-stilling og at grillen er avkjolt.
Kontroller at gassdrivstoff-sylinderen
er i <AV»-posisjon. Hvis ikke, skru
ventilen med klokka til den stopper.

LEKKASJETESTING

GENERELT

Selv om alle gasstilkoblinger pa grillen er blitt lekkasjetestet for
forsendelse, ma det gjennomfares en komplett lekkasjetest pa
installasjonsstedet pga. ev. feilhandtering under forsendelse eller
utilsiktet voldsom trykkoppbygning i enheten. Kontroller lapende
hele systemet for lekkasje ved a falge de prosedyrene som
fremgar nedenfor. Hvis du kjenner gasslukt pa noe tidspunkt, ma
du ayeblikkelig kontrollere hele systemet for lekkasje.

FOR TEST

Sorg for at alt emballasjemateriale er blitt fjernet fra grillen,
inkludert fastholdningsstropper.

UNNGA ROYKING | FORBINDELSE MED LEKKAS-
JETEST. UTFOR ALDRI LEKKASJETEST | NARHETEN
AV APEN ILD.

Lag en sapelasning bestaende av 1 del oppvaskmiddel og 1 del
vann. Gjer Klar en sprayflaske, barste eller klut for & pafere
lesningen pa tilkoblingene. Ved forste lekkasjetest ma
gassylinderen vaere 80 % full.

SLIK TESTER DU

1. Serg for at kontrollventilene star i posisjonen "O" og sla pa
gassforsyningen.

2. Sjekk alle forbindelser fra L.P. gassregulatoren og
forsyningsventilen helt frem til og inkludert tilkoblingen til
manifoldrersettet som gar til brennerne. Sapeskum vises der
det er en lekkasje.

3. Huvis det er lekkasje til stede, ma du @yeblikkelig koble fra
gassforsyningen og stramme til tilkoblinger med lekkasje.

4. Sla pa gassen igjen, og kontroller pa nytt.

5. Hvis gassen fortsetter a lekke fra noen av koblingene, steng
av gassforsyningen og kontakt kundeservice.

SJEKK ALLTID FOR LEKKASJER ETTER HVER
GASSFLASKEBYTTE

Kontroller alle gassforsyningskoblinger for lekkasje for
hver bruk. Det er en god idé a ha en sprayflaske med
sapevann i nserheten av frakoblingsventilen til f
orsyningslinjen. Sprayt pa alle tilkoblinger. Bobler er
et tegn pa lekkasje.

Kun de delene som anbefales av produsenten, kan brukes pa
grillen. Andre deler gjer garantien ugyldig. Ikke bruk grillen for
alle tilkoblinger er blitt kontrollert for lekkasje.

Total gas consumption with all burners on "HIGH":

MAIN BURNER TOTAL OUTPUT
3% 2.64 kW 3.22 kW

KONTROLL AV GASSGJENNOMSTROMNING

Hver enkelt grillorenner er blitt testet og justert pa fabrikken for
avsendelse. Variasjoner i den lokale gassforsyningen kan likevel
gjere det nedvendig a justere brennerne. Flammene pa
brennerne ma kontrolleres visuelt. Flammene skal veere bla og
stabile uten gule topper, voldsom stey eller flakking. Hvis noen
av disse forholdene eksisterer, sjekk om luftspjeldet eller
brennerinntakene er blokkert av skitt, rusk, edderkoppnett osv.
Hvis du har spersmal angaende flammestabilitet, vennligst
kontakt kundeservice.
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STOYENDE FLAMME
(FORE MYE OKSYGEN)

GUL FLAMME
(UTILSTAENDE LUFT)

BLA FLAMME!



INSTALLATORENS
SLUTTKONTROLLISTE
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Brukeren er blitt informert om plasseringen av frakoblingsventilen til gassen

BRUKEREN SKAL TA VARE PA DENNE BRUKSANVISNINGEN FOR FREMTIDIG REFERANSE

SIKKERHETSREGLER FOR PROPANFLASKE
1. lkke oppbevar en ekstra propangassylinder under eller i naerheten av dette apparatet.
2. Fyll ALDRI pa flasken til mer enn 80 % av kapasiteten.

Vennligst merk: Hvis informasjonen i "1" og "2" ikke felges neyaktig, kan det fere til brann eller eksplosjon som kan forarsake ded eller
alvorlig skade.

VIKTIG INFORMASJON
OM BATTERIER

For & redusere sannsynligheten for at batteriet

utsettes for feilbruk eller skader, folg instruksjonene

for batteriinstallasjon nedenfor.

1. Engangs- eller ikke-oppladbare batterier skal
ikke lades opp.

2. ikke bland ulike typer batterier som alkaliske,
karbon-sink eller oppladbare batterier.

3. lkke bland gamle og nye batterier.

4. Fjern brukte batterier fra produktet.




DRIFTSANVISNINGER

GENERELL BRUK AV GRILLEN

Hver hovedbrenner er normert til 4 kW. Hovedgrillorennerne
omfatter hele tilberedningsomradet, og har apninger i siden for &
minimere blokkeringer fra fett og fragmenter som faller ned.
Knappene er plassert pa den nedre midterste delen av
kontrollpanelet. Hver enkelt knapp er merket pa kontrollpanelet.

Denne grillen er beregnet pa effektiv grilling uten bruk av
lavastein eller briketter av noe slag. Varmen utstrales av de
flammehemmerne i rustfritt stal som er plassert over hver enkelt
brenner.

Minimum omgivelsestemperatur: O °F (-17,8 °C)

INSPEKSJON AV GASSFLASKENS TILFOR-
SELSLANGE

Inspiser gasstrykkregulator/slangesettet for hver bruk.

1. Apne venstre skapder.

2. Sjekk gassregulator og slange for kutt, skader eller
overdreven slitasje.

3. Hvis ngdvendig, bytt ut gassregulatoren og slangen for
bruk. Kontakt produsenten og bruk kun erstatningsslanger
som er spesifisert for bruk med grillen.

BRUK AV GRILLEN

Grilling krever hoye temperaturer for stekning og korrekt bruning.
De fleste matvarer tilberedes pa hey varme gjennom hele
tilberedningstiden. Ved grilling av sterre stykker kjott eller fjserfe
kan det likevel veere ngdvendig a stille inn varmen til en lavere
verdi etter den innledende bruningen. Dette gjennomtilbereder
uten a svi overflatene. Matvarer som tilberedes i lang tid, eller
matvarer som skal pensles med sukkerholdige marinader, ma
muligens tilberedes ved en lavere varmeinnstilling mot slutten av
tilberedningstiden.

IKKE LA GRILLEN V/RE UOVERVAKET NAR DU
LAGER MAT.

MERK: Den varme grillen steker maten og forsegler
saftene. Jo bedre grillen forvarmes, desto raskere
brunes kjottet og desto tydeligere blir grillmerkene.

AADVARSEL: VIKTIG!
FOR TENNING

Inspiser gassforsyningsslangen for gassen slas pa. Hvis det er
tegn pa brudd eller slitasje, ma den skiftes ut for bruk. Ikke bruk
grillen hvis du kjenner gasslukt. Kun den trykkregulatoren og den
slangedelen som felger med til enheten, ber brukes. Skift aldri ut
regulatorer eller slangedeler med andre deler enn dem som
folger med til grillen. Hvis utskiftning er nedvendig, ma du
kontakte produsenten for egnet utskiftning. Utskiftningsdelene
ma veere dem som fremgar av manualen.

A ADVARSEL
Hold alltid ansikt og hender pa sa lang avstand fra grillen som
mulig nar du tenner opp.

GRILLTENNING

TENNINGSANVISNING:

1. Plasser beina i oppreist posisjon.

2. Sorg for at propangasylinderen er godt skrudd inn i
regulatoren (stram kun til for hand).

3. Apne lokket. Apne alltid lokket nar du tenner.

Sla PA gasstilferselen.

5. Bruk en lang fyrstikk (minst 8 cm) til @ tenne brenneren
manuelt ved a stikke fyrstikken inn i brenneren gjennom
grillristen. Brenneren skal tennes umiddelbart.

6. Nar brenneren er tent, lukk lokket forsiktig og la grillen
varmes opp i 5—10 minutter for bruk.

7. Huvis tenningen ikke skjer innen 3-5 sekunder, slar du
kontrollknappen AV. Vent i 5 minutter for du prever a tenne
grillen igjen. Hvis grillen ikke tennes etter andre forsek, kan
du ringe var kundeserviceavdeling pa +45 60 20 60 71.

>

VIKTIG — FORSTE GANGS BRUK:

Det er viktig at grillen tennes og varmes opp i minst 30 minutter
for mat legges pa grillristen. Det er normalt at det kommer opp litt
royk under forste gangs bruk av grillen. Etter forste gangs
oppvarming er grillen klar til bruk. Det kan brukes en grillspray pa
grillristen for & gjere det enklere a rengjore.

VIKTIG: FJERN ALL EMBALLASJE, INKLUDERT
STROPPER, FOR DU BRUKER GRILLEN.

Oppbevar en sprayflaske med sapevann i naerheten av
gassforsyningsventilen, og kontroller tilkoblingene for hver
gang du bruker apparatet.

Ikke forsek a tenne opp i grillen hvis du kjenner gasslukt.
Ring kundeservice pa telefon

+45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)

+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)




Hver brenner er blitt justert for forsendelse. Variasjoner i den
lokale gassforsyningen kan likevel gjore mindre justeringer
nodvendige.

FORSIKTIG

Plasser en stovhette pa ventilutlopet nar flasken ikke er i
bruk. Monter kun den typen stevhette pa flaskeventilens
utlep som felger med flaskeventilen. Andre typer hetter eller
plugger kan fore til lekkasje av propan.

Gassen skal kobles fra ved forsyningssylinderen nar enheten
ikke er i bruk.

Hvis apparatet oppbevares innenders, skal flasken kobles fra
og fjernes fra apparatet. Gassflasker skal oppbevares
utenders i oppreist stilling og utilgjengelig for barn.

VEDLIKEHOLD OG PLEIE

RUSTFRITT STAL

Det finnes mange forskjellige typer rengjeringsmidler for stal.
Bruk alltid den mildeste rengjeringsprosedyren forst, og skrubb i
retningen med arene. Ikke bruk stalull, ettersom det vil skade
overflaten. Du kan utbedre riper i rustfritt stal ved & sandslipe
sveert forsiktig med terrsandpapir i klasse 100 i retning av arene.
Det kan samle seg fettflekker pa overflaten av det rustfrie stalet,
som kan bli bakt fast pa overflaten og ligne rust. Bruk en myk
skuresvamp sammen med rengjeringsmiddel for rustfritt stal.

GRILLRIST

Den enkleste maten a rengjere grillen pa, er umiddelbart etter
tilberedning og slukking av flammen. Bruk en grillhanske til
beskytte handen mot varme og damp. Bruk et grillrenseverktay
som taler varme og er laget for rengjering av varme overflater.
Pafer vann eller andre rengjeringsmidler direkte pa grillristene
eller rengjeringsverkteyet for a lette rengjeringsprosessen. Hvis
grillen far kjele seg ned for rengjering, blir rengjeringsprosessen
mer vanskelig.

SORG FOR AT GASSFORSYNINGEN OG BRYTERNE
ER | «<O»-STILLING. SORG FOR AT DEN @VERSTE
BRENNEREN ER KALD F@R DU FJERNER DEN.

GRILLBRENNERE

Du ma veere ekstremt forsiktig nar du flytter en brenner,
ettersom den skal sentreres korrekt i hullet for der gjeres forsok
pa a tenne grillen igjen. Rengjeringshyppigheten avhenger av
hvor ofte du bruker grillen.

RENGJORING AV HOVEDBRENNEREN

Serg for at gassforsyningen er av og at knappene er i
“O”-posisjon. Serg for at grillen er kald. Rengjer de utvendige
delene pa grillbrenneren med en stalberste. Fjern gjenstridige
flekker med en metallskraper. Rens ev. tilstoppede porter med
en utstrukket binders. Bruk aldri en tannpirker av tre, ettersom
den kan knekke og blokkere porten. Veer oppmerksom pa om

insekter eller hindringer blokkerer gassstremmen gjennom
brenneren. Om sa, kontakt kundeservice pa 1-800-913-8999.

RENGJORING AV FETTSKUFFEN

Fettskuffen skal lopende teammes og terkes av samt vaskes av
med en blanding bestaende av et mildt oppvaskmiddel og varmt
vann. Det kan plasseres en liten mengde sand i bunnen av
fettskuffen for & absorbere fettet. Kontroller Igpende fettskuffen,
og ikke la overskuddsfett samle seg og flyte over i fettskuffen.

A ADVARSEL

Hvis du @nsker a bytte hovedbrenneren, anbefaler vi pa det
sterkeste at du leier inn en profesjonelt utdannet tekniker for a

gjere dette. Vi fraskriver oss alt ansvar for skader pa personer

og gjenstander som oppstar som felge av en uriktig montert brenner.




SLIK SKIFTER DU UT HOVEDBRENNEREN:

1. Fjern regulatorenheten fra brennerenden.
2. Finn brennerskruen inne i brennkammeret.
3. Fjern skruen og skyv brenneren ut av brennkammeret.

erhullet, sett inn skruen og
den igjen.

ma
letta

Ikke b
ventilasjc
Hold ve
fragme




FEILSOKING

TILBEREDNINGSTEMPERATURER

. Hoy innstilling: Bruk denne innstillingen for rask oppvarming, for a steke biffer og koteletter, og til grilling.

. Lav innstilling: Bruk denne innstillingen til all steking, baking og nar du lager mat med svaert magre ravarer som fisk.

. Disse temperaturene varierer avhengig av utetemperaturen og vindhastigheten.

. Tilberedning med indirekte varme: Du kan tilberede fjeerfe og andre sterre kjottstykker langsomt og til perfeksjon pa den ene siden av grillen
gjennom indirekte varme fra brenneren pa den andre siden. Varme fra den tente brenneren sirkulerer varsomt i hele grillen og tilbereder kjottet
eller fjaerfeet, uten at noen direkte flamme kommer i berering med det. Metoden reduserer i hoy grad selvantennelse ved tilberedning av ekstra
fett kjott, ettersom ingen indirekte flammer kommer i kontakt med fett og kjettsaft som drypper ned i forbindelse med tilberedning.

FORSIKTIG: Hvis brennerne gar ut under drift, ma gassforsyningen kobles fra ved kilden. Koble fra alle gassventiler. Apne lokket og vent i 5 minutter
for du prever pa a tenne opp igjen (pa den maten fiernes akkumulert gassdamp).

FORSIKTIG: Hvis det oppstar fettbrann, ma gassforsyningen kobles fra. Steng av alle brennere og la lokket veaere pa til ilden er slukket.

FORSIKTIG: IKKE forsgk a koble fra noen gasskobling mens grillen er i bruk. Som med alle apparater holder passende pleie og vedlikehold enheten i
topp stand og forlenger levetiden. Gassgrillen din er intet unntak.

FORSIKTIG: IKKE bruk stekesidebrenneren med lokket lukket. Hvis grillen har et lokk til sidebrenneren, kan dette bli ekstremt varmt og utgjere en fare
for forbrenning nar det brukes lukket. Hold alltid lokket apent mens brenneren er i bruk.

. Nar du tenner grillen, serg for at du ser en gnist ved bunnen av brennerne. Hvis du ikke ser en
Nar jeg forseker pa & tenne opp grillen, gnist, sjekk at batteriet er korrekt installert og plassert i tenningssystemet.
tennes den ikke med det samme. . Kontroller at ledningen er tilkoblet elektrodedelen.
. Rengjer ledningene og/eller elektroden med sprit og en ren bomullspinne. Terk av med en ren
klut.
. Kontroller om det er andre brennere i drift. Sjekk om gassapningen pa den defekte brenneren er

blokkert.

. Ventilasjonsslangen pa regulatoren kan veere tilstoppet, eller regulatoren kan ha en feil. Serg
forat ventilasjonshullet pa regulatoren ikke er blokkert. Rydd hullene, og steng
gasskontrollventilene. Vent i10 minutter for du starter pa nytt.

. Kontroller at flammene brenner korrekt. Flammene skal vaere bla med gule tupper. Hvis
flammene ikke sernormale ut, se instruksjonene for a tilbakestille regulatoren nedenfor.

Regulatoren lager stoy.

. Mal grillen fer du kjeper et trekk. Husk a ta med full bredde (sidehyller og handtak), heyde og
dybde.

. Hvis trekket foles trangt i starten, legg det i et varmt rom eller i sollys for @ mykne det. Trekk det
deretter over grillen, start fra den ene siden og dra det over.

Dekselet i full storrelse passer ikke
til grillen.

. Normal forvarming til 260-320 °C tar omtrent 10—15 min. Kaldt vaer og vind kan pavirke
forvarmingstiden.

Det tar lang tid a forvarme grillen.

. For mye eller for lite luft til flammen.

Brennerens flammer er ikke lysebla. . Hoyde er hovedarsaken, men kaldt veer kan likevel pavirke blandingen. Det kan veere
nedvendig & justerebrenneren.

. Du griller pa et sted med mye vind.

. Nullstill sikkerhetsenheten pa trykkregulatoren. Se instruksjonene nedenfor.




BESTILLING AVELE

SLIK BESTILLER DU RESERVEDELER

For & veere sikker pa at du far de riktige reservedelene til gassgrillen din, se reservedelslisten.

Ha all nedvendig informasjon klar nar du bestiller. Veer oppmerksom pa at kundene er ansvarlige for alle fraktkostnade
reservedeler.

. Gassgrillens modellnummer (se datamerkingen pa grillen

. Delnummeret pa den gnskede resen

. Beskrivelse av den gnskede

. Antall nedvendige de

For & bestille rese
+45 60 20 60
+49 52518

VIKT!
Bri




BEGRENSET GARANTI

Produsenten garanterer kun for den opprinnelige forbrukeren-kjgperen at dette produktet (modell #820-0261D) vil veere fritt for feil i utferelse og
materialer ved korrekt montering og under normal, rimelig hjemmebruk i periodene angitt nedenfor, med start fra kjgpsdatoen. Produsenten
forbeholder seg retten til & kreve fotografisk bevis pa skade, eller at defekte deler returneres, porto og/eller frakt forhandsbetalt av forbrukeren, for
vurdering og undersgkelse. Megamasters ansvar er begrenset til reparasjon, bytte eller redusert verdi, etter Megamasters valg.

RORBRENNERE: 5 ars BEGRENSET garanti mot perforering.

TILBEREDNINGSRISTER og FLAMMETEMMERE: 1 ar BEGRENSET garanti; dekker ikke fall, hakk, riper eller overflateskader.

DELER | RUSTFRITT STAL: 1 4rs BEGRENSET garanti mot perforering; dekker ikke kosmetiske feil som korrosjon, riper og overflaterust.

ALLE ANDRE DELER: 1 ars BEGRENSET garanti (inkluderer, men er ikke begrenset til, ventiler, ramme, hus, tralle, kontrollpanel, tenner, regulator,
slanger). *Dekker ikke flassing, riper, sprekkdannelse, overflatekorrosjon, riper eller rust.

Nar forbrukeren fremlegger bevis pa kjop som omtalt her, vil produsenten reparere eller skifte ut de delene som har vist seg a veere defekte, i lgpet av
den gjeldende garantiperioden. Deler som returneres for en slik reparasjon eller utskiftning, fremskaffes kostnadsfritt, bortsett fra
forsendelseskostnader, sa lenge kjgperen besitter varen innenfor garantiperioden regnet fra den opprinnelige kjepsdatoen. Den opprinnelige kjeperen
ma selv betale alle forsendelseskostnader for deler som skiftes ut i overensstemmelse med betingelsene i denne begrensede garantien. Denne
begrensede garantien gjelder kun i USA og Canada, er kun tilgjengelig for den opprinnelige eieren av produktet, og kan ikke overferes. Produsenten
krever rimelig dokumentasjon for kjgpsdatoen. Av samme grunn ber du ta vare pa salgskvitteringen og/eller fakturaen. Hvis enheten er en gave, ma du
be giveren om a sende kvitteringen pa dine vegne til adresse nedenfor. Defekte eller manglende deler som dekkes av denne garantien, vil ikke bli
skiftet ut uten registrering eller bevis pa kjop. Den begrensede garantien gjelder KUN for produktets funksjonalitet og dekker ikke kosmetiske
problemer som riper, bulker, korrosjon eller avfarging fra varme, slipende og kjemiske rengjeringsmidler eller verktay som brukes i forbindelse med
montering eller installasjon av apparatet, overflaterust eller avfarging av overflater i rustfritt stal. Overflaterust, korrosjon eller avskallinger i
pulverlakkering pa metalldeler som ikke pavirker den strukturelle integriteten til produktet, betraktes ikke som defekter i materialer eller forarbeidelse
og dekkes ikke av garantien. Denne begrensede garantien dekker ikke kostnader for uleilighet, matvarer, skader pa personer eller eiendom. Hvis den
originale delen ikke er tilgjengelig, sendes det en sammenlignbar utskiftningsdel. Du ma selv betale forsendelseskostnader for deler som skiftes ut i
overensstemmelse med betingelsene i denne begrensede garantien.

PRODUSENTEN VIL IKKE BETALE FOR:

. Servicebesgk hjemme hos deg.

. Reparasjoner nar produktet ditt brukes til andre formal enn alminnelig bruk i en privat husstand.

. Skader som oppstar fra ulykker, endring, misbruk, manglende vedlikehold/rengjering, misbruk, brann, oversvemmelse, force majeure, ukorrekt
installasjon og installasjon som ikke er i overensstemmelse med forskrifter for elektrisitet og VVS-arbeid eller misbruk av produktet.

. Alle matvarer som gar tapt pga. produktfeil.

. Reservedeler eller reparasjonskostnader for enheter som brukes utenfor USA eller Canada.

. Henting og levering av produktet.

. Portokostnader eller fotobehandlingsutgifter for bilder som avsendes som dokumentasjon.

. Reparasjoner av deler eller systemer som er et resultat av uautoriserte modifikasjoner pa produktet.

. Demontering/installasjon av produktet.

. Forsendelseskostnader, standardkostnader eller hastekostnader for utskiftningsdeler som er eller ikke er omfattet av garantien.

GARANTIFRASKRIVELSE, RETTSMIDDELBEGRENSNING

Reparasjon eller utskifting av defekte deler er din eneste lgsning under denne begrensede garantien. Produsenten er ikke ansvarlig for ev. felgeskader
eller hendelige skader som folge av brudd pa enten denne begrensede garantien eller enhver underforstatt garanti eller for feil eller skade som falge
av force majeure, ukorrekt pleie og vedlikehold, fettbrann, ulykke, endring, utskiftning av deler med andre enn produsentens deler, misbruk, transport,
kommersiell bruk, feilaktig bruk, teffe miljeer (uveer, naturforhold, dyr som klusser med produktet), ukorrekt installasjon eller installasjon som ikke er i
overensstemmelse med lokale forskrifter eller trykte produsentinstruksjoner.

DEN BEGRENSEDE GARANTIEN ER DEN ENESTE GARANTIEN SOM STILLES AV PRODUSENTEN. INGEN SPESIFIKASJONER ELLER BESKRIVELSER AV
PRODUKTETS YTELSE NOE STED GARANTERES FOR AV PRODUSENTEN BORTSETT FRA | DET OMFANG SOM FREMGAR AV DENNE BEGRENSEDE
GARANTIEN. ALL UNDERFORSTATT GARANTIBESKYTTELSE SOM GJELDER IHT. LOVGIVNING | NOEN STAT, INKLUDERT UNDERFORSTATT GARANTI
FOR SALGBARHET ELLER EGNETHET TIL ET BESTEMT FORMAL ELLER EN BESTEMT BRUK, BEGRENSES HERVED | VARIGHET TIL DEN VARIGHETEN
SOM FREMGAR AV DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN.

Hverken forhandlere eller detaljforretninger som selger dette produktet, har rett til a stille ytterligere garantier eller lafter om avhjelping som supplerer
eller star i motsetning til de tiltakene som fremgar ovenfor. Produsentens maksimale ansvar kan under ingen omstendigheter overskride den
dokumenterte kjopsprisen for det produktet som ble betalt av den opprinnelige forbrukeren. Denne garantien gjelder kun for enheter som kjopes av
en autorisert forhandler eller videreforhandler. MERK: Enkelte stater tillater ikke utelukkelse eller begrensning av hendelige eller felgemessige skader,
sa visse av ovenstaende begrensninger eller utelukkelser gjelder muligens ikke for ditt vedkommende. Denne begrensede garantien gir deg spesielle
juridiske rettigheter som fremgar av dette. Du kan ogsa ha andre rettigheter som varierer fra sted til sted.

Hvis du ensker a benytte deg av en del av denne begrensede garantien, skriver du til:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025

Sporsmdl?
+49 5251875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
& +45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)



VAARA!

Never operate this appliance unattended.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.

Never operate this appliance within 7.62 m (25 ft.) of any flammable liquid.

Do not fill cooking vessel beyond maximum fill line.

Heated liquids remain at scalding temperatures long after the cooking process. Never touch cooking appliance until liquids have cooled to 46°C (115°F) or less.

This appliance is not intended for and should never be used as a heater.

If a fire should occur, keep away from the appliance and immediately call your fire department. Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

The flexible hose for connector shall not exceed 1.5 meters.

Do not modify the appliance.

Use Outdoors only! Read the instruction before using the appliance.

Do not move the appliance during use.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

It is recommended to change the flexible hose when the conditions require it.

The recommendation of the use of protective gloves when handling particularly hot components.




TURVAOHJEET

A VAARA

Jos haistat kaasua:

« Sammuta laitteen kaasu.
+ Sammuta kaikki avotuli.

« Avaa kansi.

« 0s haju jatkuu, pysy poissa laitteesta ja
soita valittomasti kaasuntoimittajallesi tai
palokunnalle.

A VAROITUS

- Al séilyta tai kayta bensiinia tai muita
syttyvid nesteitd tai hoyryja tdman tai
minkdan muun laitteen l&aheisyydessa.

« Nestekaasusylinterig, jota ei ole liitetty
kdayttoon, ei saa sailyttaa taman tai
minkdaan muun laitteen laheisyydessa.

A VAROITUS

noudata perusvarotoimia, mukaan lukien seuraavat:
. Kaytettava vain ulkona.
. Lue ohjeet ennen laitteen kayttoa.

. A4 siirra laitetta kayton aikana.

Tulipalon, sahkoiskun, henkilovahinkojen tai materiaalivahinkojen riskin vahentamiseksi ulkona kaytettavassa kaasulaitteessa

. VAROITUS: Kaytettavissa olevat osat voivat olla hyvin kuumia. Pida pienet lapset poissa.

- Jos laite on sailytyksessa sisatiloissa, kaasusylinteri on irrotettava ja poistettava laitteesta.
- Tarkista ja puhdista polttimen/venturi-putket hydnteisistd ja niiden pesista.

NESTEKAASUN SYLINTERIN SYOTTOJARJESTELMA

. Kaasusylinterit on sailytettava ulkona hyvin tuuletetussa
paikassa lasten ulottumattomissa.

. Kaasusylinteria ei saa sailyttaa rakennuksessa,
autotallissa tai muussa suljetussa tilassa.

. Kaasusylinterin syottojarjestelma on jarjestettava
hoyrynpoistoa varten.

. Kaasusylinterissa on oltava kaulus, joka suojaa venttiilia.

« Al koskaan kytke saatelemétonts kaasusylinterid
kaasugrilliisi.

. Kayta vain grillin mukana toimitettua paineensaadin- ja
letkusarjaa. Korvaavien paineensaatimien ja
letkusarjojen tulee tayttaa EN 16129:2013 - standardin ja
kansallisten saadosten vaatimukset.

. Kaytettavan joustavan letkun pituus saa olla enintdan
1,50 metria, ja sen tulee tayttaa EN
16436-1:2014+A3:2020-standardi.

. T&ama grilli on sovitettu nestekaasulle. Al kayta
maakaasua.

. Tarkasta kaasusylinterin sy6ttdletku ennen jokaista
kayttoa. Jos letku on kulunut voimakkaasti tai siina on
leikkaus, se on vaihdettava ennen laitteen kayttoa.

. Jos vuoto loytyy, sulje kaasusylinterin venttiili, irrota
polttoainelinja grillista, alaka kayta grillia.

. Ota yhteys jalleenmyyjaasi ja kdyta vain ulkokayttoon
tarkoitettuun laitteeseen soveltuvia varailetkuja.

«  Saatavilla on mallikohtainen paineensaadin- ja letkusarja
ulkokayttoon tarkoitetulta jalleenmyyjaltasi.

«  Tarkista aina liitokset vuotojen varalta, kun kytket tai
irrotat kaasusailion. Katso
"Kaasuliitantavaatimukset"-kohta.

. On suositeltavaa vaihtaa joustava letku olosuhteiden
vaatiessa.

«  Varmista, ettei kaasuletku paase kiertymaan.

TURVALLISUUSKAYTANNOT HENKILOVAHINKOJEN

VALTTAMISEKSI

. Laitetta kdytettdessa on pidettdva etdisyytta palavista
materiaaleista.

. Pida ulkokayttdisen kaasulaitteen ympéristo vapaana
palavista materiaaleista, bensiinista seka muista
syttyvista hoyryista ja nesteista.

« Al esta palamisilman ja iimanvaihdon virtausta. Pida
sailytystilan ilmanvaihtoaukot vapaina roskista.

+ - Al4 sijoita ulkokayttdista kaasulaitetta suojaamattoman,
ylapuolella olevan palavien rakenteiden alle.

- Tama ulkokayttdinen kaasulaite tulee sijoittaa vain ulos,
eika sita saa kayttaa rakennuksessa, autotallissa tai
muussa suljetussa tilassa.




TURVAOHJEET

Jos seuraavia ohjeita ei noudateta tarkasti, voi syttya tulipalo,

joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen.

. Ala séilyta varakaasupulloa ulkokédyttdisen kaasulaitteen
alla tai sen laheisyydessa.

. Ala koskaan tayta kaasusylinterid yli 80 prosentin kapasi-
teetin.

. Kun vaihdat kaasusylinteria, pysy kaukana kaikista sytytys-
lahteista.

. Puhdista grilli jokaisen kayton jéalkeen, jotta valtat rasvan
keraantymisen ja vahennat tulipaloriskia.

«  Laite kuumenee kayton aikana ja on kuuma viela hetken
kayton jalkeen. Kayta lampoeristettyja uunikintaita tai
kasineita suojautuaksesi kuumilta pinnoilta ja ruoanlaitton-
esteiden roiskeilta.

. Kayttajan ei tule muuttaa valmistajan sinetdimia osia.

. Alda muokkaa laitetta. Laitteen muokkaaminen voi olla
vaarallista.

« Sulje kaasun sy6tto kaasusailiosta kayton jalkeen.

«  Kun ulkokayttoon tarkoitettu kaasulaite ei ole kaytdssa,
sulje kaasu syottosylinterista.

. Ala asenna siirrettavia tai kiinteitd ulkokayttéon tarkoitettuja
kaasulaitteita matkailuautoon, peravaunuun, veneeseen tai
muuhun liikkuvaan asennukseen.

. Pida aina vahimmaisetdisyydet palavista rakenteista, katso
kohta "Sijaintivaatimukset" sivulla 4.

. Pida sahkonsyottojohto ja polttoaineletku poissa kuumilta
pinnoilta.

. Sailyta laitetta kuivassa ja viileassa paikassa, kun sita ei
kayteta pidemman aikaa.

A VAROITUS
Al3 yrité sytyttaa tata laitetta ennen kuin olet lukenut tdman
oppaan kohdan "SYTYTYSOHJEET".

TESTATTU ULKOKAYTTOON TARKOITETTUJA
KAASULAITTEITA KOSKEVIEN EN 498 JA EN
484 -STANDARDIEN MUKAISESTI. TAMA GRILLI
ON TARKOITETTU VAIN ULKOKAYTTOON.

HUOMIO: Kaasun normaali virtaus saadin- ja letkuyhdistelman
kautta voi aiheuttaa surinaa. Pieni melu on tdysin normaali eika

se hairitse grillin toimintaa. Jos surina on voimakasta ja hairitsevaa,
saatat joutua poistamaan ilmaa kaasulinjasta tai nollaamaan
saatimen lilan kaasunvirtauslaitteen. Tama ilmaustoimenpide on
tehtava aina, kun uusi nestekaasupullo liitetaan grilliin.

- Sivupolttimella kaytettavan kattilan halkaisijan tulee olla
18—-22 cm (7-8,6 tuumaa).

. Al4 aseta painavia esineitéd sivupdydalle. Maksimipaino on
5 kg (11 paunaa).

SIJAINTIVAATIMUKSET

Valitse paikka, joka on suojassa tuulelta ja kulkureiteilta. Paikan

tulee olla my&s kaukana voimakkaasta vedosta. Ala esta

palamisilman ja ilmanvaihtoilman virtausta.

Syttyvien rakenteiden suojaetaisyys grillilta:

. Vahintaan 1 metrin etaisyys on sailytettava grillikuvun etuosan,
sivujen ja takapuolen seka palavien rakenteiden valilla.

. My®ds ruoanlaittopinnan alapuolella on pidettava vahintaan 1
metrin turvaetaisyys, eika grillia saa kayttaa palavien
rakenteiden alla.

. Pida 3 metrin etaisyys esineista, jotka voivat syttya tuleen tai
sytytyslahteista, kuten vedenlammittimien pilottivalot tai
sahkolaitteet.

AVAROITUS: VARO TAKALIEKKIA

VAROITUS: Hamahakit ja pienet hyonteiset saattavat silloin
talldin kutoa verkkoja tai rakentaa pesia grillin polttoputkiin
kuljetuksen ja varastoinnin aikana. Nama verkot voivat estaa
kaasun virtauksen, mika voi johtaa tulipaloon polttimen
ymparilla. Tama palotyyppi tunnetaan nimella
"TAKAPALAMINEN" ja se voi aiheuttaa vakavia vahinkoja
grillillesi seka luoda kayttajalle vaarallisen kayttotilanteen.

Vaikka tukkeutunut polttordéri ei ole ainoa syy "TAKASYPAH
DYKSELLE", se on yleisin syy.

Vahentaaksesi takapalamisriskin mahdollisuutta sinun tulee
puhdistaa polttimen putket ennen grillin kokoamista ja
vahintdan kerran kuukaudessa loppukesdsta tai
alkusyksystd, jolloin hamahakit ovat aktiivisimmillaan. Tee
tama polttoputkien puhdistus myds, jos grillia ei ole kaytetty
pitkdan aikaan. Tukkeutunut putki voi johtaa tulipaloon
grillin alla.

TARKISTA JA SAADA POLTTIMET

Polttimet on testattu ja séadetty tehtaalla optimaaliseen toimintaan.
Kaasun saannissa ja muissa olosuhteissa voi kuitenkin esiintya
vaihteluja, jotka saattavat vaatia pienia ilmanottoaukkojen tai
pienimman liekin saadon korjauksia.

. Tarkista polttimien liekit visuaalisesti. Liekkien tulee olla sinisia.
Hieman kellertava liekin karki on normaalia propaanikaasulle.
Liekkien korkeuden tulisi olla noin 2,5 cm (1 tuuma).

»  Grillin polttimien liekkien tarkistus ja saato edellyttaa ritildiden
ja liekinvaimentimien poistamista.

. Polttimien saadot tulisi teettaa patevalla henkilolla.

Tarkista, etteivat polttimet ole tukossa lian, roskien tai hyonteisten
pesien vuoksi, ja puhdista tarvittaessa. Jos polttimet ovat puhtaat,
saada ilmanottoaukkoja tarpeen mukaan.



EURQOPPALAISET KAASUPAINEET

JA MAARITYKSET

Valmistaia Nexgrill Industries, Inc.
J 14050 Laurelwood PI, Chino, CA 91710 USA
Malli 820-0261D
Laiteluokitus I3+(28-30137) I3B/P(30) I3B/P(37) I3B/P(50)
Kaasutyyppi Butaani Propaani Butaani, Propaani tai niiden seos
Kaasupaine (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Paapolttimen suuttimen koko (& mm) 0.90 0.90 0.83 0.79
Nimellisteho (Hs) (kW) Yhteensa: 3.22
Butaani - yhteensa: 234.5
Kaasun kulutus (g/h) (yhteensa)

Propaani - yhteensa: 230.3

HUOMIO:

» Kayta 30 mbar:n saatoventtiilia ja siihen sopivaa suutinkokoa butaanille ja propaanille luokassa 13B/P(30).
» Kayta 30 mbar:n saatoventtiilia ja siihen sopivaa suutinkokoa butaanille luokassa 13+(28-30/37).

» Kayta 37 mbar:n sdatoventtiilia ja siihen sopivaa suutinkokoa propaanille luokassa 13+(28-30/37).

» Kayta 50 mbar:n saatoventtiilia ja siihen sopivaa suutinkokoa butaani/propaanille luokassa I13B/P(50).

Suuttimen merkinnasta nakee sen koon. Esimerkiksi 0,90 tarkoittaa, etta suuttimen koko on 0,90 mm.

Maa Kaasutyyppi Paine

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, S|, SK 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR [I3B/P 30 mbar

PL I13B/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I13B/P 50 mbar

*Maakoodeja kaytetaan standardin EN 1ISO 3166-1:2006 mukaisesti.

Distribueras av:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025



KAASULIITANNAN VAATIMUKSET

Kolhiintunut tai ruostunut kaasusylinteri voi olla vaarallinen, ja se tulisi tarkastuttaa nesteytetyn maakaasun
toimittajalla. Ala koskaan kayta kaasusylinterid, jonka venttiili on vahingoittunut.

Aseta polysuojakorkki sylinterin venttiilin ulostuloon aina, kun kaasusylinteri ei ole kdytossa. Kayta vain kaasusylinterin
venttiiliin kuuluvaa polysuojakorkkia. Muiden korkki- tai tulppatyyppien kadytt6 voi aiheuttaa kaasuvuotoja.

Varmista, ettd kaasusdilion venttiilin mustat muoviset tiivistysrenkaat ovat paikallaan ja ettd letku ei kosketa

rasva-astiaa tai grillin teraa.

A TARKEAA

. Kaasupolttoainesailio on ostettava erikseen.

. Grillin mukana toimitettua
kaasupaineensaadin-letkuyhdistelmaa on kaytettava.

. Mallillesi sopiva uuden kaasupaineensaatimen ja letkun
setti on saatavilla ulkogrillisi jalleenmyyjalta.

KAASUPOLTTOAINESAILION LITTAMINEN: A

Varmista, ettd kaasupolttoaines&ilion
sulkuventtiili on asennossa "OFF". Jos

ei, kierra venttiilia
kunnes se pyséhtyy.

mydotapaivaan,

p

5

Check the cylinder valve for proper
internal female threads.

Tarkista, ettd polttimien saatonupit

Poi kaikki kat j k
ovat asernossa "OFF" oista kaikki roskat ja tarkasta

venttiiliyhteet, aukot seka
kaasupaineensdadin-letkuyhdistelma
vaurioiden varalta. Ala koskaan yrita
kayttaa vaurioitunutta tai tukkeutunutta
laitetta. Ota yhteytta paikalliseen
propaanikaasun myyjaan korjausta
varten.

TURN COUNTER - CLOCKWISE
TO TIGHTEN.

Kierrd saadin kaasupullon venttiiliin,
k&anna mutteria mystapaivaan.
Screw regulator onto gas cylinder by
turning the connecting

nut anti-clockwise.

TURN COUNTER-CLOCKWISE
TO OPEN

Ennen grillin sytyttamistéa testaa
kaikki litannat harjaamalla
hyvaksytylla korroosiottomalla
vuodontunnistusliuoksella. Kuplien
ilmaantuminen osoittaa vuodon.

Jos havaitset vuodon, sulje sylinterin
venttiili ja 818 kayta grillid. Ota yhteys
patevaan kaasuteknikkoon, jotta
korjaus voidaan tehda.



Varmista, ettd kaasusylinteri on
"SULJETTU"-asennossa. Jos ei,
kierra venttiilia myotapaivaan,
kunnes se pysahtyy.

Kierrd sylinterin venttiilin kahvaa
myodtdpaivaan. Ruuvaa saadin irti
sylinterista kiertamalla liitinta
vastapaivaan.

VUOTOTESTI

YLEISTA

Vaikka kaikki kaasuliitdnnat on testattu tehtaalla ennen
lahettamista, asennuspaikalla on tehtava taydellinen
kaasuvuodon tarkastus mahdollisten kuljetusvaurioiden tai
laitteen piilevien ylipaineiden vuoksi. Tarkista koko jarjestelma
saanndllisesti vuotojen varalta seuraamalla alla olevia ohjeita. Jos
tunnet kaasun hajua milloin tahansa, tarkista heti koko jarjestelma
vuotojen varalta.

ENNEN TESTAUSTA

Varmista, etta kaikki grillin pakkausmateriaalit, mukaan lukien
kiinnityshihnat, on poistettu.

ALA TUPAKOI VUOTOTESTIN AIKANA. ALA
MISSAAN TAPAUKSESSA SUORITA VUOTOTESTIA
AVOIMEN LIEKIN KANSSA.

SUORITA VUOTOTESTIA AVOIMEN LIEKIN KANSSA.
Valmista saippuavesiseos, jossa on yksi osa nestemaista
pesuainetta ja yksi osa vetta. Tarvitset suihkepullon, harjan tai
rievun, joilla levitat liuoksen liitoksiin. Ensimmaisessa
vuototestissa tarkista, ettd kaasupullo on noin 80 % taynna.

TESTAUS

1. Varmista, etta saadinventtiilit ovat asennossa "O" ja kytke
kaasun syotto paalle.

2. Tarkista kaikki liitannat L.P.-kaasun saatimeen ja
syottoventtiiliin, mukaan lukien liitos jakoputkistoon
(putkeen, joka johtaa polttimiin). Saippuakuplia ilmestyy, jos
vuotoja on.

3. Jos vuoto I6ytyy, sulje heti kaasuntoimitus ja kirista vuotavat
litokset.

4. Avaa kaasu uudelleen ja tarkista uudelleen.

5. Jos kaasu jatkaa vuotamista mista tahansa liitoksesta, sulje
kaasuntoimitus ja ota yhteytta asiakaspalveluun.

SJEKK ALLTID FOR LEKKASJER ETTER HVER
GASSFLASKEBYTTE

KAASUPOLTTOAINESAILION IRROITTAMINEN A

Tarkista kaasuntoimituksen kaikki liitannat vuotojen
varalta ennen jokaista kayttokertaa. Kannattaa pitaa
suihkepullo saippuavettd lahella kaasulinjan
sulkuventtiilia. Suihkuta kaikki liitokset. Kuplat
osoittavat vuotoja.

Grillissa tulee kayttaa vain valmistajan suosittelemia osia.
Korvaavien osien kéytté mitatsi takuun. Ala kéyta grillia ennen
kuin kaikki liitannat on tarkistettu eivatka ne vuoda.

Total gas consumption with all burners on "HIGH":

MAIN BURNER
3% 2.64 kW

TOTAL OUTPUT
3.22 kW

KAASUNVIRTAUKSEN TARKASTUS

Jokainen grillin poltin on testattu ja saadetty tehtaalla ennen
toimitusta, mutta paikallisissa kaasuntoimituksissa voi esiintya
vaihtelua, jolloin polttimien s&ato saattaa olla tarpeen. Polttimien
liekit tulisi tarkistaa visuaalisesti. Liekkien tulee olla sinisia ja
vakaita, ilman keltaisia karkid, liiallista melua tai liekin nousemista.
Jos jokin naista ongelmista ilmenee, tarkista, ovatko
ilmanottoaukko tai polttimen reiat tukkeutuneet liasta, roskista,
hamahakin seitteja yms. Jos sinulla on kysyttavaa liekin
vakaudesta, ota yhteytta asiakaspalveluun.

OO M

SININEN LIEKKI!

KELTAINEN LIEKKI
(RUTTAMATON ILMA)

KOHUISA LIEKKI
(LIIKAA HAPPIA)



ASENTAJAN
LOPPUTARKASTUS

Minimietdisyys laitteen sivuista ja takaosasta palavasta materiaalista: 1 metri sivuilta ja 1 metri takaa.

D Kaikki sisdiset pakkausmateriaalit on poistettu.
D Nupit pyodrivat vaivatta.

Polttimet ovat tiukasti paikallaan ja istuvat oikein suuttimissa.

Painesaadin on liitetty ja saadetty. Kaasuliitannat grilliin on tehty mukana tulevalla letku- ja sdadinpaketilla.

|:| Laite on testattu ja vuotoja ei ole.

Kayttajalle on kerrottu kaasuntoimituksen sulkuventtiilin sijainti.

KAYTTAJA, PIDA TAMA KAYTTOOHJE TALLESSA TULEVAA TARVETTA VARTEN.

PROPAANISAILIOA KOSKEVAT VAROTOIMET

1. Al sailytd vara-LPG-kaasupulloa taméan laitteen alla tai sen vélittémassa ldheisyydessa.
2. ALA KOSKAAN tayté pulloa yli 80 prosenttiin.

Huomaa: Jos kohtien "1" ja "2" ohjeita ei noudateta tarkasti, seurauksena voi olla tulipalo tai rajahdys, joka voi aiheuttaa kuoleman tai
vakavan loukkaantumisen.

TARKEAA TIETOA PARISTOISTA

Vahentaaksesi riskia altistaa paristo virheelliselle

kasittelylle, noudata alla  olevia  pariston

asennusohjeita.

1. Ei-ladattavia paristoja ei saa ladata uudelleen.

2. Ala sekoita eri tyyppisid paristoja, kuten
alkaliparistoja, hiili-sinkkiparistoja tai ladattavia
paristoja.

3. Als sekoita uusia ja kdytettyja paristoja.

4. Tyhjat paristot tulee poistaa tuotteesta.



KAYTTOOHJEET

GRILLIN YLEINEN KAYTTO

Jokaisen paapolttimen teho on 4 kW. Paagrillin polttimet kattavat
koko kypsennysalueen ja ovat sivusuunnattuja, véhentamaan
rasvan ja roskien tukkimisen riskia. Nupit sijaitsevat
ohjauspaneelin alaosan keskella. Jokainen nuppi on merkitty
ohjauspaneelissa.

Tama grilli on suunniteltu tehokkaaseen kayttoon ilman
laavakivia tai minkaanlaisia briketteja. Ruostumattomasta
teréksesta valmistetut liekinsuojat, jotka sijaitsevat jokaisen
polttimen ylapuolella, sateilevat lampoa.

Minimi ympariston kayttolampatila: O °F (-17,8 °C)
TARKASTA KAASUPULLON SYOTTOLETKU

Tarkasta kaasupaineensaadinletkuyhdistelma ennen jokaista

kayttokertaa.

1. Avaa vasemman puolen kaapin ovi.

2. Tarkasta kaasunpaineensaadin/letkuyhdistelma viiltojen,
naarmujen tai liiallisen kulumisen varalta.

3. Tarvittaessa vaihda kaasunpaineensaadin/letkuyhdistelma
ennen grillin kayttoa. Ota yhteytta valmistajaan ja kayta vain
grillille tarkoitettuja varaosaletkuja.

GRILLIN KAYTTO

Grillaus vaatii korkeaa lampda pinnan sulkemiseksi ja
kunnolliseksi ruskistamiseksi. Useimmat ruoat kypsennetaan
koko ajan korkealla [ammoalla. Kuitenkin, kun grillataan suuria
lihapaloja tai siipikarjaa, saattaa olla tarpeen kaantaa 1ampo
alemmalle ensimmaisen ruskistuksen jalkeen. Tama kypsentaa
ruoan ilman, etta sen pinta palaa. Pitkéan kypsennettaville ruoille
tai sokeripitoisella marinadilla kastelluille ruuille saatetaan tarvita
alhaisempaa lampatilaa kypsennyksen lopussa.

ALA JATA GRILLIA VALVOMATTA
RUOANVALMISTUKSEN AIKANA.

HUOMIO: Kuuma grilli paistaa ruoan nopeasti sulkien
mehut sisélle. Mita perusteellisemmin grilli
esilammitetaan, sitd nopeammin liha ruskistuu ja sité
tummemmat grilliraidat siihen muodostuu.

AVAROITUS: TARKEAA!
ENNEN SYTYTTAMISTA

Tarkasta kaasun syottdletku ennen kaasun avaamista. Jos viiltoja,
kulumia tai naarmuja I6ytyy, se on vaihdettava ennen kayttoa. Ala
kayta grillig, jos kaasun haju on havaittavissa. Kayta vain laitteen
mukana tullutta paineenséadinté ja letkuyhdistelmaa. Al&
koskaan vaihda grilliin kuuluvia sdantelijoita ja letkusarjoja toisiin.
Jos korvaaminen on tarpeen, ota yhteyttd valmistajaan
saadaksesi oikean varaosan. Korvaavan osan on oltava juuri se,
joka on mainittu kayttdohjeessa.

A VAROITUS

Pida aina kasvosi ja vartalosi mahdollisimman kaukana
polttimesta sytytyksen aikana.

GRILLIN SYTYTYS

SYTYTYSOHJEET:

1. Aseta jalat ylOs.

2. Varmista, etta propaanisylinteri on tiukasti kierretty
saatimeen (vain kasin kiristettava).

3. Avaakansi. Avaa kansi aina sytyttaessasi.

K&aanna kaasunsyottd "ON"-asentoon.

5. Sytyta poltin manuaalisesti pitkalla tulitikulla (vahintaan 8 cm)

»

pitdisi syttya valittomasti.

6. Kun poltin on palanut, sulje kansi varovasti ja anna grillin
lammeta 5-10 minuuttia ennen kayttoa.

7. Jos sytytys ei tapahdu 3-5 sekunnin kuluessa, kaanna
saatonuppi OFF-asentoon. Odota 5 minuuttia ennen kuin
yritat sytyttaa grillin uudelleen. Jos grilli ei syty toisen
yrityksen jalkeen, soita asiakaspalveluumme numeroon +45
60 2060 71

TARKEAA - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA:

On tarkeaa, etta grilli sytytetéaan ja annetaan lammeta vahintaan
30 minuuttia ennen kuin ruokaa asetetaan grilliritilalle. On
normaalia, etta grillista tulee savua ensimmaisen kayton aikana.
Ensimmaisen lammityksen jalkeen grilli on kadyttdvalmis.
Grilliritilalla voi kayttaa ruoanlaittosuihketta puhdistuksen
helpottamiseks

TARKEAA: POISTA KAIKKI PAKKAUSMATERIAALIT,
MUKAAN LUKIEN KIINNITYSREMMIT, ENNEN
GRILLIN KAYTTOONOTTOA.

Pida kaasunsyoéttoventtiilin 1ahella suihkepulloa, jossa on
saippuavetts, ja tarkista liitokset ennen jokaista
kayttokertaa.




Al yrita sytyttaa grillid, jos huomaat kaasun hajua. Ota
yhteytta asiakaspalveluun numeroihin

+45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)

+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)

Jokainen poltin sdddetddn ennen toimitusta; paikalliset
kaasun sy6ttoolosuhteet voivat kuitenkin vaatia pienia
saatoja.

VAROTOIMET

Aseta polykorkki sylinteriventtiilin aukkoon, kun sylinteri ei
ole kdytossa. Asenna sylinteriventtiilin aukkoon vain
sylinteriventtiilin mukana toimitettu polykorkki. Muunlaisten
korkkien tai tulppien kadytto voi aiheuttaa propaanivuotoa.
Kaasu on katkaistava syottosylinterista, kun laite ei ole
kaytossa.

Jos laite sdilytetdan sisatiloissa, sylinteri on irrotettava
ja poistettava laitteesta. Sylinterit on sdilytettava ulkona
hyvin ilmastoidussa paikassa lasten ulottumattomissa.

HUOLTO JA KUNNOSSAPITO

RUOSTUMATON TERAS

Det finnes mange forskjellige typer rengjeringsmidler for stal.
Bruk alltid den mildeste rengjeringsprosedyren forst, og skrubb i
retningen med arene. Ikke bruk stalull, ettersom det vil skade
overflaten. Du kan utbedre riper i rustfritt stal ved a sandslipe
sveert forsiktig med terrsandpapir i klasse 100 i retning av arene.
Det kan samle seg fettflekker pa overflaten av det rustfrie stalet,
som kan bli bakt fast pa overflaten og ligne rust. Bruk en myk
skuresvamp sammen med rengjeringsmiddel for rustfritt stal.

GRILLIRITILA

Grillin puhdistus on helpointa heti ruoanlaiton jalkeen ja liekin
sammuttamisen jalkeen. Kayta grillikinnasta suojataksesi katesi
kuumuudelta ja hoyrylta. Kayta kuumuutta kestavaa grillin
puhdistustydkalua, joka on tarkoitettu kuumien pintojen
puhdistamiseen. Levita vetta tai muita puhdistusaineita suoraan
grilliritildihin tai grillin puhdistustydkaluun helpottaaksesi
puhdistusta. Jos grilli jadhtyy ennen puhdistamista, puhdistus on
vaikeampaa.

VARMISTA, ETTA KAASUNSYOTTO JA NUPIT OVAT
ASENNOSSA "O". Varmista, ettd liesitason poltin on
kylma ennen sen poistamista.

GRILLIN POLTTIMET

Polttimen siirrossa on oltava erityisen varovainen, silla se on
tarkasti keskittava suuttimeen ennen grillin uudelleen
sytyttamista. Puhdistustiheys riippuu siitd, kuinka usein kaytat
grillia.

PAAPOLTTIMEN PUHDISTUS

Varmista, ettd kaasun syo6tté on katkaistu ja nupit ovat
"O"-asennossa. Varmista, etta grilli on jaahtynyt. Puhdista
polttimen ulkopinta terasharjalla. Poista pinttynyt kerrostuma
metallilastalla. Poista tukkeutuneet aukot suoristellulla
paperiliittimells. Al koskaan kadytd puista hammastikkua, silld se
voi menna poikki ja tukkia aukon. Olkaa hyva ja ottakaa
huomioon, jos hydnteiset tai muut esteet estavat kaasun
virtauksen polttimen lapi. Talldin pyydamme ystavallisesti
ottamaan yhteytta asiakaspalveluumme numeroon
1-800-913-8999.



RASVAKOURUN PUHDISTUS

Rasvasailio tulee tyhjentda ja pyyhkia sdannollisesti seka pesta
miedolla pesuaineella ja [ampimalla vedella. Pieni maara hiekkaa
voidaan laittaa rasvasailion pohjalle rasvan imeyttamiseksi.
Tarkista rasvasailio saanndllisesti, &ld anna rasvan kertya liikaa
eika valua sen yli.

A VAROITUS

Jos haluat vaihtaa paapolttimen, suosittelemme vahvasti, etta
palkkaat ammattitaitoisen teknikon tekeméas
ettei vaarin kootun polttimen aih
vastuuvahingoista, henkild

ottaa vastuuta.

KUINKA V.

[rri

tulipesan reikdan, aseta ruuvi sisaan ja kirista se.
aisin polttimen paahan.

ot vapaina



VIKADIAGNOSTIIKKA

KYPSENNYSASTEET

. Korkea teho: Kayta tata asetusta nopeaan lammitykseen, pihvien ja kyljysten paistamiseen seka grillaamiseen.

. Matala teho: Tata asetusta kaytetaan kaikessa paahtamisessa, leivonnassa seka hyvin vaharasvaisten palojen, kuten kalan, kypsentamisessa.

. Lampdtilat vaihtelevat ulkolampétilan ja tuulen maaran mukaan.

. Kypsennys epdsuoralla lammaolla: Voit kypsentaa siipikarjaa ja suuria lihapaloja hitaasti taydellisiksi grillin toisella puolella epasuoran [ammon
avulla, joka tulee toisella puolella olevasta polttimesta. Sytytetyn polttimen |[ampd kiertéa helldvaraisesti grillin sisélla, kypsentaen lihaa tai
siipikarjaa ilman, ettd suora liekki koskettaa niitd. Tama menetelma vahentaa huomattavasti liekkien roihahtelua, kun paistetaan erityisen rasvaisia
paloja, koska suoraa liekkia ei ole sytyttdmassa kypsennyksen aikana tippuvia rasvoja ja mehuja.

VAROITUS: Jos polttimet sammuvat kayton aikana, sulje kaasun sy6tto lahteesta ja kdanna kaikki kaasuhanat kiinni. Avaa kansi ja odota viisi minuuttia
ennen uudelleen sytyttamista (tdlla tavoin paaset eroon kertyneista kaasuhoyryista).

VAROITUS: Jos rasvapalo tapahtuu, sulje kaasun syottdpaikka, kddnna kaikki polttimet pois p&dalta ja jatd kansi suljettuna, kunnes palo on
sammuksissa.

VAROITUS: ALA yrit irrottaa kaasuliitinta grillin ollessa kaynnissa. Kuten kaikkien laitteiden kanssa, huolellinen hoito ja kunnossapito pitavat ne
hyvassa kayttokunnossa ja pidentdvat niiden kayttoikaa. Kaasugrillisi ei ole poikkeus.

VAROITUS: ALA kayta sivupolttimen paahdinta, kun kansi on suljettu. Jos grillissési on paahdinkansi sivupolttimelle, se voi kuumentua erittéin
kuumaksi ja aiheuttaa palovammojen vaaran, kun kansi on suljettuna. Pida kansi aina auki, kun poltin on kaytossa.

. Sytyttdessa grillid varmista, ettd nédet kipinan polttimien juurella. Jos kipindéa ei ndy, tarkista, etta
paristo on asennettu oikein sytytysjarjestelmaan.

. Varmista, ettd johto on kiinnitetty elektrodikokoonpanoon.

. Puhdista johdot ja/tai elektrodi isopropyylialkoholilla tai desinfiointialkoholilla ja puhtaalla
vanupuikolla. Pyyhi puhtaalla liinalla.

. Tarkista, toimivatko muut polttimet. Jos ndin on, tarkista, onko viallisessa polttimessa
kaasunsyottoreidssa tukos.

Kun yritan sytyttaa grillini,
se ei syty heti.

. Paineensaatimen ilmanpoistoputki saattaa olla tukkeutunut tai saatimessa voi olla vika.
Varmista, ettei sédatimen ilmatila ole tukkeutunut. Poista tukos ja sulje kaasun sdatéventtiilit.
Odota kymmenen minuuttia ja kdynnista uudelleen.

. Tarkista liekit, ettd ne toimivat oikein. Liekkien pitéisi olla sinisid, joissa on keltaiset karjet. Jos
liekit eivat nayta olevan normaalit, katso alla olevat paineensaatimen nollausohjeet.

Paineensaadin pitda aanta.

. Mittaa grilli ennen suojuksen ostamista. Muista sisédllyttda koko leveys (sivuhyllyt ja kahvat),
korkeus ja syvyys mittauksiin.

. Jos suojapeite tuntuu aluksi tiukalta, laita se lampim&an tilaan tai auringonvaloon
pehmentymaan. Sovita se paikalleen ensin grillin toisella puolella ja veda se sitten grillin yli.

Tdysikokoinen suojus ei sovi

grillin paalle.

. Normaali esildmmityslampotila on 260-316 °C / 500-600 °F ja vie noin 10—15 minuuttia. Kylma
Grillin esilammitys vie kauan. saa ja tuuli voivat vaikuttaa esilammitysaikaan.

. Liekille on lilan paljon tai liilan vahan ilmaa.

Polttimien liekit eivit ole vaaleansinisia. . Korkeus on paaasiallinen syy, mutta myods kylma saa voi vaikuttaa seokseen. Polttimen saato
saattaa olla tarpeen.

. Grilli on tuulisella paikalla.

. Nollaa paineensaatimen turvalaite. Katso alla olevat ohjeet.




VARAOSIEN TILA

KUINKA TILATA VARAOSIA

Jotta saat oikean varaosan kaasugrilliisi, tutustu varaosaluetteloon.

Varmista, ettd kaikki tarvittavat tiedot ovat valmiina tilauksen yhteydessa. Huomioithan, etta asiakas on vastuussa ka
« Kaasugrillin malli (katso grillin tietotarra).

« Varaosan osanumero.

« Tarvittavan varaosan kuvaus.

« Tarvittavien osien maara.

Varaosien tilaamiseksi
Puhutut kielet: E

TARKEAA:
Kayta ai
niihi




RAJOITETTU TAKUU

Valmistaja takaa ainoastaan alkuperaiselle kuluttaja-ostajalle, ettd tama tuote (malli #820-0261D) on oikean kokoamisen jalkeen valmistus- ja
materiaalivirheista vapaa normaalia ja kohtuullista kotikayttéa varten alla mainitun takuuajan puitteissa, joka alkaa ostopaivasta. Valmistaja pidattaa
oikeuden vaatia vahingon valokuvallista todistetta tai viallisten osien palauttamista kuluttajan ennakkoon maksamana postimaksuna ja/tai rahtina
tarkastusta ja tutkimusta varten. Megamasterin vastuu rajoittuu korjaukseen, vaihtoon tai arvon alenemiseen Megamasterin oman valinnan mukaan.

PUTKIPOLTTAJAT: 5 vuoden RAJOITETTU takuu rei'ittymista vastaan.

KYPSENNYSRISTIKOT ja LIEKINHIDASTIMET: 1 vuoden RAJOITETTU takuu; ei kata putoamista, lohkeamia, naarmuja tai pintavaurioita.
RUOSTUMATTOMASTA TERAKSESTA VALMISTETUT OSAT: 1 vuoden RAJOITETTU takuu rei'ittymista vastaan; ei kata ulkonékévirheitd kuten
pintaruostetta, naarmuja tai korroosiota.

KAIKKI MUUT OSAT: 1 vuoden RAJOITETTU takuu (siséltdd, mutta ei rajoitu, venttiilit, runko, kotelo, karry, ohjauspaneeli, sytytin, sdadin, letkut). * Ei
kata lohkeamia, naarmuja, halkeamia, pintakorroosiota tai ruostetta.

Kun kuluttaja toimittaa tassa edellytetyn ostotodistuksen, valmistaja korjaa tai vaihtaa takuuajan kuluessa todetut vialliset osat. Korjaukseen tai vaihtoon
tarvittavat osat toimitetaan sinulle ilman veloitusta, lukuun ottamatta toimituskuluja, edellyttden, etta ostaja on alkuperéisesta ostopaivasta lahtien viela
takuuajalla. Alkuperdinen kuluttaja vastaa kaikista vaihdettujen osien toimituskustannuksista tdman rajoitetun takuun ehtojen mukaisesti. Tama
rajoitettu takuu on voimassa vain Yhdysvalloissa ja Kanadassa, se on voimassa ainoastaan tuotteen alkuperdiselle omistajalle eika ole siirrettavissa.
Valmistaja vaatii kohtuullisen todisteen ostopaivastasi. Tasta syysta sinun tulee sailyttda myyntikuitit ja/tai lasku tallessa. Jos laite on saatu lahjana,
pyyda lahjan antajaa lahettdamé&an kuitti puolestasi alla olevaan osoitteeseen. Viallisia tai puuttuvia osia, jotka kuuluvat tdman rajoitetun takuun piiriin, ei
vaihdeta ilman rekisterdintia tai ostotodistusta. Téama rajoitettu takuu kattaa vain tuotteen toiminnallisuuden eika kata kosmeettisia vikoja kuten
naarmuja, kolhuja, korroosiota tai varjaytymaa, joka johtuu lammaosta, hankaavista tai kemiallisista puhdistusaineista tai laitteen kokoamisessa tai
asennuksessa kaytetyista tyokaluista, pinnan ruosteesta tai ruostumattoman terdksen varjaytymista. Pintaruoste, korroosio tai metalliosien maalipinnan
lohkeaminen, joka ei vaikuta tuotteen rakenteelliseen kestavyyteen, ei ole valmistus- tai materiaalivirhe eikd kuulu tdman takuun piiriin. Téma rajoitettu
takuu ei korvaa sinulle aiheutuneita haittoja, ruoantappioita, henkildvahinkoja tai omaisuusvahinkoja. Jos alkuperéistd varaosaa ei ole saatavilla,
toimitetaan vastaava korvaava osa. Sina olet vastuussa kaikista vaihdettujen osien toimituskuluista téman rajoitetun takuun ehtojen mukaisesti.

VALMISTAJA El MAKSA:

. Kotikayntien kuluja.

. Korjauksista, kun tuotetta kaytetddn muuhun kuin normaaliin, yhden perheen talous- tai asuinkayttéon.

. Vahingoista, jotka johtuvat onnettomuudesta, muutoksista, vaarinkaytostd, huollon tai puhdistuksen laiminlydnnista, kaltoinkohtelusta, tulipalosta,
tulvasta, luonnonilmidista, virheellisesta asennuksesta sekd asennuksesta, joka ei noudata sahko- tai putkiasennusmaarayksia, tai tuotteen
vaarinkaytosta.

. Ruokahavikistd, joka johtuu tuotteen toimintaha&iriosta.

. Varaosien tai korjaustydn kustannuksista yksik®dille, joita kdytetdadn Yhdysvaltojen tai Kanadan ulkopuolella.

. Tuotteen nouto- ja toimituskuluista.

. Postimaksuja tai valokuvien kasittelykuluja peritdéan, kun kuvat toimitetaan dokumentaationa.

. Korjauksista, jotka johtuvat luvattomista muutoksista tuotteeseen.

. Tuotteen irrotuksesta ja/tai uudelleenasennuksesta.

. Takuu- ja takuun ulkopuolisten varaosien toimituskustannukset, joko normaalit tai pikatoimitukset.

TUNNETTUJEN JA OLETETTUJEN TAKUIDEN VASTUUVAPAUS; KORJAUSKEINOJEN RAJOITUKSET

Viallisten osien korjaaminen tai vaihtaminen on yksinomainen oikeutesi tdmén rajoitetun takuun ehtojen nojalla. Valmistaja ei ole vastuussa mistaan
valillisista tai satunnaisista vahingoista, jotka johtuvat tédmén rajoitetun takuun tai soveltuvan hiljaisen takuun rikkomisesta, eikd vahingoista tai vioista,
jotka johtuvat luonnonkatastrofeista, virheellisestd hoidosta ja huollosta, rasvapaloista, onnettomuuksista, muutoksista, osien vaihdosta muulla kuin
valmistajalla, vaarinkaytosta, kuljetuksesta, kaupallisesta kaytosta, vaarinkohtelusta, ankarista ymparistdolosuhteista (esim. huono s&a, luonnonvoimat,
eldinten aiheuttamat vahingot), virheellisestd asennuksesta tai asennuksesta, joka ei noudata paikallisia saantoja tai valmistajan kirjallisia ohjeita.

TAMA RAJOITETTU TAKUU ON AINOA VALMISTAJAN ANTAMA NIMENOMAINEN TAKUU. VALMISTAJA EI ANNA TAKUUTA KENKAAN TUOTTEEN
SUORITUSKYVYLLE TAI KUVAUKSELLE, PAINVASTOIN KUIN TAMASSA RAJOITETUSSA TAKUUSSA ON ERIKSEEN MAARITETTY. MITAAN OLETETTUA
TAKUUSUOJAA, JOKA JOHTUU MINKA TAHANSA OSAVALTION LAISTA, MUKAAN LUKIEN OLETETTU TAKUU TUOTTEEN KAUPALLISESTA
SOVELTUVUUDESTA TAI ERITYISEEN TARKOITUKSEEN SOPIVUUDESTA, RAJOITETAAN TAMAN RAJOITETUN TAKUUN KESTOAIKAAN.

Jélleenmyyjilla tai vahittaismyyntipisteilld, jotka myyvat téta tuotetta, ei ole valtuuksia antaa lisdtakuita tai luvata korvauksia, jotka poikkeavat ylla
olevista ehdoista. Valmistajan enimmaisvastuu ei missdan tapauksessa ylita alkuperdisen kuluttajan maksamaa dokumentoitua tuotteen ostohintaa.
Tama takuu koskee vain yksikditd, jotka on ostettu valtuutetulta jalleenmyyjalta tai valittajalta. HUOMIO: Jotkin osavaltiot eivat salli satunnaisten tai
vélillisten vahinkojen poissulkemista tai rajoittamista, joten jotkin ylla mainituista rajoituksista tai poissulkemista eivat valttamatta koske sinua; tama
rajoitettu takuu antaa sinulle erityisia oikeudellisia oikeuksia. Saatat myds saada muita oikeuksia, jotka vaihtelevat osavaltioittain.

Jos haluat vaatia jonkin velvoitteen tayttamista tdman rajoitetun takuun perusteella, sinun tulee kirjoittaa osoitteeseen:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025

Kysymys?
+49 5251875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
& +45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)



PERIGO!

Never operate this appliance unattended.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.

Never operate this appliance within 7.62 m (25 ft.) of any flammable liquid.

Do not fill cooking vessel beyond maximum fill line.

Heated liquids remain at scalding temperatures long after the cooking process. Never touch cooking appliance until liquids have cooled to 46°C (115°F) or less.

This appliance is not intended for and should never be used as a heater.

If a fire should occur, keep away from the appliance and immediately call your fire department. Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

The flexible hose for connector shall not exceed 1.5 meters.

Do not modify the appliance.

Use Outdoors only! Read the instruction before using the appliance.

Do not move the appliance during use.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

It is recommended to change the flexible hose when the conditions require it.

The recommendation of the use of protective gloves when handling particularly hot components.




INSTRUCOES DE SEGURANCA

A PERIGO

Se sentir cheiro a gas:
Feche o fornecimento de gas ao aparelho.
Apague qualquer chama acesa.

Abra a tampa.

Se o odor persistir, mantenha-se afastado

do aparelho e contacte imediatamente o
seu fornecedor de gas ou os bombeiros.

A AVISO

« N&o armazene nem utilize gasolina ou
outros liquidos ou vapores inflamaveis
nas proximidades deste ou de qualquer
outro aparelho.

« Um cilindro de gas liquefeito de petréleo
nao conectado para uso ndo deve ser
armazenado perto deste ou de qualquer
outro aparelho.

A AVISO

Para reduzir o risco de incéndio, choque elétrico, lesdes pessoais ou danos ao usar o aparelho de gds para cozinhar ao ar livre,

siga precaucgdes basicas, incluindo as seguintes:
. Utilize apenas no exterior.
. Leia as instrucdes antes de utilizar o aparelho.

. AVISO: As partes acessiveis podem ficar muito quentes. Mantenha criancas pequenas afastadas.

- Nao mova o aparelho durante a utilizagdo.

«  Se o aparelho estiver guardado no interior, o cilindro de géas deve ser desligado e removido do aparelho.
. Verifique e limpe os tubos do queimador / venturi para insetos e ninhos.

SISTEMA DE ABASTECIMENTO DE GAS LIQUEFEITO DE

PETROLEO (GLP) POR CILINDRO

.

Os cilindros de gds devem ser armazenados ao ar livre,
numa area bem ventilada e fora do alcance das criangas.
Os cilindros de gds nao devem ser guardados em
edificios, garagens ou qualquer outra &rea fechada.

O sistema de fornecimento do cilindro de gas deve ser
preparado para a retirada de vapor.

O cilindro de gas deve incluir um colar para proteger a
valvula do cilindro.

Nunca ligue um cilindro de gds sem regulador ao seu
grelhador a gés.

Use apenas o regulador de pressado e o conjunto de
mangueira fornecidos com o grelhador. Qualquer
regulador de pressao e conjunto de mangueira de
substituicdo deve cumprir a norma EN 16129:2013 e a
regulamentacao nacional.

A mangueira flexivel usada, com comprimento ndo
superior a 1,50 metros, deve obedecer a norma EN
16436-1:2014+A3:2020.

Este grelhador estd configurado para gés liquefeito de
petréleo. Nao utilize gds natural.

Inspecione a mangueira de fornecimento do cilindro de
gds antes de cada utilizagdo do aparelho de gés para
cozinhar no exterior. Se a mangueira apresentar
desgaste excessivo, abrasdo ou estiver cortada, DEVE
ser substituida antes de usar o aparelho.

Se for detetada uma fuga, feche a vélvula do cilindro de
gds, desligue a linha de combustivel do grelhador e ndo
utilize o grelhador.

Contacte o seu fornecedor e utilize apenas mangueiras
de substituicao especificadas para uso com o aparelho
de gés para cozinhar no exterior.

Um regulador de pressao e conjunto de mangueira de
substituicdo especifico para o seu modelo esta
disponivel junto do seu fornecedor de aparelhos de gés
para cozinhar no exterior.

. Verifique sempre as ligagcdes para fugas cada vez que
conectar e desconectar o cilindro de gds. Consulte a
seccdo "Requisitos para Ligacdo de Gas".

. Recomenda-se substituir a mangueira flexivel sempre
que as condicdes o exigirem.

. Assegure-se de que a mangueira de gas ndo sofre
torgdes.

PRATICAS DE SEGURANGCA PARA EVITAR FERIMENTOS
PESSOAIS

. Durante a utilizacdo, este aparelho deve ser mantido
afastado de materiais inflaméveis.

. Mantenha a &rea a volta do aparelho de gés para
cozinhar ao ar livre limpa e livre de materiais
combustiveis, gasolina e outros vapores e liquidos
inflamaveis.

. Ndo obstrua o fluxo de ar de combustdo e ventilacao.
Mantenha as aberturas de ventilagdo do compartimento
de armazenamento livres e desobstruidas.

. O aparelho de cozinha a gés para exterior ndo deve ser
colocado sob uma construcdo suspensa de material
combustivel ndo protegido.

. Este aparelho de cozinha a gas para exterior deve ser
usado apenas ao ar livre e ndo deve ser utilizado dentro
de edificios, garagens ou qualquer outra area fechada.

Se as informagdes a seguir ndo forem cumpridas rigorosa-

mente, poderd ocorrer um incéndio que cause morte ou

ferimentos graves.

. N&ao armazene um cilindro de gés sob ou perto deste
aparelho de cozinha a gés para exterior.

«  Nunca encha o cilindro de gés para além de 80% da sua
capacidade.

. Ao trocar o cilindro de gas, certifique-se de que esté
afastado de qualquer fonte de ignigao.



. Limpe a grelha antes de cada utilizacdo para evitar o
acumular de gordura e reduzir o risco de incéndios por
gordura.

. Este aparelho ficard quente durante e apés o uso. Use
luvas ou manoplas isolantes para se proteger das
superficies quentes ou dos respingos de liquidos durante a
cozedura.

. Partes seladas pelo fabricante ndo devem ser alteradas
pelo utilizador.

. N&o modifique o aparelho. Qualquer modificagdo no
aparelho pode ser perigosa.

. Apds o uso, desligue o fornecimento de gas no cilindro.

. Quando o aparelho de cozinha a gas para exterior ndo
estiver em uso, o gds deve ser cortado no cilindro de
abastecimento.

. Néo instale aparelhos de cozinha a gés para exterior,
portéteis ou embutidos, em veiculos recreativos, reboques
portateis, barcos ou qualquer outra instalagdo movel.

. Mantenha sempre as distancias minimas recomendadas em
relagdo a construgdes combustiveis, consulte a seccao
"Requisitos de Localizagdo" na pagina 4.

. Mantenha qualquer cabo de alimentagao elétrica e
mangueira de fornecimento de combustivel afastados de
superficies aquecidas.

«  Guarde o aparelho num local fresco e seco quando nao
estiver em uso por um periodo de tempo.

A AVISO

Ndo tente acender este aparelho sem antes ler a segao
“INSTRUCOES DE ACENDIMENTO” deste manual.

TESTADO DE ACORDO COM AS NORMAS EN 498
& EN 484 PARA APARELHOS DE COZINHA A GAS
PARA EXTERIOR. Esta grelha é apenas para uso em
exterior.

NOTA: O fluxo normal de gas através do regulador e da montagem

de mangueira pode causar um zumbido. Um nivel baixo de ruido
é perfeitamente normal e ndo ird interferir com o funcionamento
da grelha. Se o zumbido for alto e excessivo, podera ser
necessario purgar o ar da linha de gas ou redefinir o dispositivo
regulador de fluxo excessivo de gas. Este procedimento de purga
deve ser realizado sempre que um novo cilindro de gas liquefeito
de petréleo for conectado a sua grelha.

. A panela adequada para utilizagdo no queimador lateral deve

ter entre 18 e 22 cm (7 a 8,6 polegadas) de didametro.

. Nédo coloque objetos pesados na mesa lateral. O peso maximo

é de 5 kg (11 libras).

REQUISITOS DE LOCALIZAGAO

Escolha um local que ofereca a minima exposicao ao vento e as
vias de passagem. O local deve ficar longe de dreas com fortes
correntes de ar. Ndo obstrua o fluxo do ar de combustdo e
ventilacdo.

Distancia de segurancga para estruturas combustiveis junto a grelha:
. Deve ser mantida uma distancia minima de 1 metro entre a parte

. Deve também manter-se uma distancia minima de 1 metro

abaixo da superficie de cozedura; a grelha ndo deve ser usada

sob construgdes inflamdveis suspensas.

. Mantenha uma distancia de 3 metros de objetos inflaméaveis
ou fontes de igni¢do, como chama piloto de aquecedores de
agua, aparelhos eléctricos ligados, etc.

ACUIDADO: CUIDADO COM O RETROCESSO

CUIDADO: Aranhas e pequenos insetos ocasionalmente
tecem teias ou fazem ninhos nos tubos do queimador da
grelha durante o transporte e armazenamento. Estas teias
podem obstruir o fluxo de gés, o que pode causar um
incéndio dentro e ao redor dos tubos do queimador. Este tipo
de incéndio é conhecido como “RETROCESSO” e pode
causar sérios danos a sua grelha e criar uma condigao de
operagao insegura para o utilizador.

Embora um tubo de queimador obstruido ndo seja a Unica
causa de “RETROCESSO”, é a mais comum.

Para reduzir a possibilidade de “RETROCESSO”, deve limpar
os tubos do queimador antes de montar a grelha e pelo
menos uma vez por més no final do verdo ou inicio do outono,
quando as aranhas estdo mais ativas. Também deve realizar
este procedimento de limpeza dos tubos do queimador se a
grelha ndo for utilizada durante um longo periodo. Um tubo
entupido pode levar a um incéndio sob a grelha.

VERIFICAR E AJUSTAR OS QUEIMADORES

Os queimadores sdo testados e regulados de fabrica para garantir
a operacdo mais eficiente. No entanto, variacdes no fornecimento
de gés e outras condicdes podem requerer pequenos ajustes no
obturador de ar ou na configuracdo de chama baixa.
Verifique visualmente as chamas dos queimadores. Elas devem
ser de cor azul. Ligeiras pontas amarelas sdo normais para gés
propano. As chamas devem ter aproximadamente 2,5 cm
(1 polegada) de altura.
. Para verificar e ajustar as chamas dos queimadores da grelha,
é necessdrio remover as grelhas e os difusores de chama.
. Recomenda-se que uma pessoa qualificada faca os ajustes
dos queimadores.

Verifique se os queimadores ndo estdo obstruidos por sujidade,
detritos, ninhos de insetos, etc., e limpe conforme necessério. Se
estiverem limpos, ajuste as entradas de ar conforme precisar.



PRESSOES E ESPECIFICACOES
DE GAS NA EUROPA

Nexgrill Industries, Inc.

papieee 14050 Laurelwood PI, Chino, CA 91710 USA
Modelo 820-0261D
Categoria do aparelho I3+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/p(37) I3B/p(50)
Tipo de gas Butano Propano Butano, Propano ou mistura destes
Pressao do gas (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Tamanho do injetor do queimador principal (& mm) 0.90 0.90 0.83 0.79
Poténcia térmica nominal (Hs) (kW) Total : 3.22

Consumo de gas (g/h) (total)

Butano - Total: 234.5

Propano - Total: 230.3

NOTA:

*  Use regulador de 30 mbar e o tamanho correspondente do injetor para butano/propano na categoria 13B/P(30).
*  Use regulador de 30 mbar e o tamanho correspondente do injetor para butano na categoria 13+(28-30/37).

* Use regulador de 37 mbar e o tamanho correspondente do injetor para propano na categoria 13+(28-30/37).

* Use regulador de 50 mbar e o tamanho correspondente do injetor para butano/propano na categoria 13B/P(50).

A marcagao no injetor indica o seu tamanho. Por exemplo, "0,90" significa que o tamanho do injetor € 0,90 mm.

Pais Tipo de Gas Presséao
BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR |I3B/P 30 mbar
PL I13B/P 37 mbar
AT, CH, DE, SK I3B/P 50 mbar

*Os codigos dos paises estdo de acordo com a norma EN ISO 3166-1:2006.

Distribué par:

Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025




REQUISITOS DE LIGACAO DE GAS

Uma botija de gas amolgada ou enferrujada pode ser perigosa e deve ser verificada pelo fornecedor do gas liquefeito
de petréleo. Nunca utilize uma botija de gas com a vélvula danificada.

Coloque a tampa protetora na saida da valvula da botija sempre que nao estiver a usar o gds. Instale apenas o tipo de
tampa protetora para a valvula que acompanha a botija. Outros tipos de tampas ou rolhas podem causar fugas de gas.

Certifique-se de que as buchas de pldstico preto na valvula do cilindro de gds estdo no lugar e que a mangueira nao
entra em contacto com a bandeja de gordura ou com a cabeca do grelhador.

A IMPORTANTE
. Um cilindro de combustivel a gas deve ser adquirido
separadamente.

. Deve ser utilizado o conjunto de regulador de
pressao/mangueira fornecido com o grelhador.
«  Um conjunto de regulador de pressdo de gds/mangueira

. L especifico para o seu modelo esta disponivel no seu
PARA LIGAR O CILINDRO DE COMBUSTIVEL A GA revendedor de grelhadores para exteriores.

5

Remova quaisquer detritos e inspecione
as ligagOes da valvula, a saida, e o
conjunto regulador de pressé&o /
mangueira de gas quanto a danos. Nunca
tente usar equipamento danificado ou
obstruido. Consulte o seu distribuidor
local de géas propano para reparagdes.

Verifique se o cilindro de combustivel Check the cylinder valve for proper  Confirme que os botdes de controlo
a gés esta na posicao "DESLIGADO". internal female threads. do queimador estdo na posi¢do
Caso contrario, rode a valvula no "DESLIGADOQO".

sentido horério até parar.

d

TURN COUNTER - CLOCKWISE
TO TIGHTEN. TURN COUNTER-CLOCKWISE
E

TO OPEN

%%

<

4

Enrosque o regulador no cilindro de Antes de acender o grelhador, teste Se encontrar uma fuga, feche a
gés rodando a porca de conexdo no  todas as ligag&es aplicando uma vélvula da garrafa e ndo utilize o
sentido  hordrio. Enrosque o  solucdo de detecdo de fugas ndo grelhador. Contacte um técnico de
regulador no cilindro de gés, rodando corrosiva aprovada. A formacéo de gds qualificado para efetuar as
a porca de conexdo no sentido  bolhas indica a existéncia de uma reparagdes necessarias.

contrdrio ao do relégio. fuga.



Rode a mé&o da valvula, localizada
no cilindro, no sentido dos
ponteiros do relégio. Desaperte o
regulador do cilindro de gas
rodando a porca de ligagao no
sentido contrério ao dos ponteiros
do relégio.

Verifique se os botdes de controlo
do queimador estdo na posicao
"DESLIGADO" e se a grelha esta fria.
Verifique se o cilindro de gas estd na
posicdo "DESLIGADQ". Caso
contrdrio, rode a vélvula no sentido
horério até parar

PARA DESLIGAR O CILINDRO DE COMBUSTIVEL A GA A

TESTE DE FUGAS

GERAL

Embora todas as ligagdes de gdas do grelhador sejam testadas
quanto a fugas na fabrica antes do envio, é obrigatorio realizar
um teste completo de fugas no local de instalagdo devido a
possiveis manuseamentos incorretos durante o transporte ou a
aplicacdo involuntaria de pressao excessiva na unidade.
Verifique periodicamente todo o sistema para fugas, seguindo os
procedimentos estabelecidos abaixo. Sempre que detetar um
cheiro a gas, deve verificar imediatamente todo o sistema a
procura de fuga.

ANTES DE TESTAR

Certifique-se de que todo o material de embalagem foi
removido do grelhador, incluindo as fitas de amarracdo

NAO FUME ENQUANTO EFETUA O TESTE DE
FUGAS. NUNCA REALIZE O TESTE DE FUGAS COM
CHAMA ABERTA.

Prepare uma solugdo com uma parte de detergente liquido e
uma parte de dgua. Sera necessario um pulverizador, pincel ou
pano para aplicar a solugao nas ligagdes. Para o teste inicial de

PARA TESTAR

1. Certifique-se de que as valvulas de controlo estdo na
posicdo “O” e ligue o fornecimento de gés.

2. Verifique todas as ligacdes desde o regulador de gds GLP e
a valvula de fornecimento até a ligagdo ao conjunto da
tubagem do coletor (a tubagem que abastece os
queimadores). Bolhas de sabdo irdo aparecer onde existir
fuga.

3. Se detectar uma fuga, desligue imediatamente o
fornecimento de gas e aperte as conexdes que estejam a
vazar.

4. Ligue novamente o gas e verifique de novo.

5. Se o gas continuar a vazar de alguma conexao, desligue o
fornecimento de gas e contacte o servigo ao cliente.

VERIFIQUE SEMPRE A EXISTENCIA DE FUGAS
APQOS CADA TROCA DE CILINDRO DE

Verifique todas as conexdes de fornecimento de gas
para fugas antes de cada utilizacdo. E Gtil ter um
pulverizador com agua e sabao perto da valvula de
corte da linha de fornecimento de gas. Borrife todas
as conexoes. O aparecimento de bolhas indica fugas.

Use apenas as pecas recomendadas pelo fabricante no
grelhador. A substituicdo por pegas ndo recomendadas anula a
garantia. Ndo utilize o grelhador até verificar que todas as
conexdes estdo seguras e sem fugas

Total gas consumption with all burners on "HIGH":

MAIN BURNER TOTAL OUTPUT
3x2.64 kW 3.22 kW

VERIFICACAO DO FLUXO DE GAS

Cada queimador do grelhador é testado e ajustado na fabrica
antes de ser enviado; no entanto, variagdes no fornecimento
local de gds podem exigir ajustes nos queimadores. Deve
verificar visualmente a chama dos queimadores. A chama deve
ser azul e estavel, sem pontas amarelas, ruido excessivo ou
levantamento. Se alguma destas condi¢des ocorrer, verifique se
o regulador de ar ou os orificios do queimador estdao bloqueados
por sujidade, detritos, teias de aranha, etc. Se tiver dlvidas sobre
a estabilidade da chama, por favor, chame o servico de apoio ao
cliente.

A

)

CHAMA AMARELA
(AR INSUFICIENTE)

CHAMA BARULHENTA
(EXCESSO DE OXIGENIO)

CHAMA AZUL!



LISTA DE VERIFICAGAO
FINAL DO INSTALADOR

Distancia minima de seguranca entre os lados e a parte traseira da unidade e materiais combustiveis: 1 metro

lateralmente e 1 metro atras.

Toda a embalagem interior foi removida.
Os botdes giram livremente.

Os queimadores estdo firmes e corretamente posicionados sobre os orificios.

O regulador de pressao estd conectado e ajustado. As ligagdes de gas a grelha utilizam o conjunto de
mangueira e regulador fornecidos.

A unidade foi testada e estd sem fugas.

O utilizador foi informado da localizacao da vélvula de corte do fornecimento de gas.

OO O O OO

UTILIZADOR, POR FAVOR CONSERVE ESTE MANUAL PARA CONSULTA FUTURA

PRECAUCOES RELATIVAS AO CILINDRO DE PROPANO
1. N&o armazene um cilindro de gas LP adicional debaixo ou perto deste aparelho.
2. NUNCA encha o cilindro para além de 80% da sua capacidade.

Note o seguinte: Se as informacdes nos pontos “1” e “2” ndo forem seguidas exatamente, podera ocorrer um incéndio ou explosao
que cause morte ou ferimentos graves.

INFORMAGCOES IMPORTANTES
SOBRE AS BATERIAS

Para reduzir a probabilidade de exposicdao da

bateria a condicdes de uso indevido e/ou abusivo,

siga as instrugdes de instalagao da bateria abaixo.

- Baterias ndo recarregdveis ndo devem ser
recarregadas.

- N&o misture tipos diferentes de baterias, como
alcalinas, carbono-zinco ou recarregaveis.

«  N&o misture baterias novas com usadas.

- Baterias exaustas devem ser removidas do
produto.




INSTRUCOES DE UTILIZACAO

UTILIZACAO GERAL DO GRELHADOR

Cada queimador principal tem uma poténcia de 4 kW. Os
queimadores principais abrangem toda a area de cozedura e
tém saidas laterais para minimizar bloqueios por gordura e
detritos. Os botdes estdo localizados na parte inferior central do
painel de controlo. Cada botdo esta identificado no painel de
controlo.

Este grelhador foi concebido para grelhar eficientemente sem o
uso de pedras de lava ou briquetes de qualquer tipo. O calor é
irradiado pelos abafadores de chama em aco inoxidavel acima
de cada queimador.

Temperatura minima ambiente de funcionamento: O °F, (-17,8 °C)

INSPECIONE A MANGUEIRA DE FORNECIMENTO
DO CILINDRO DE GAS

Inspecione o conjunto regulador de pressdo/mangueira de gas

antes de cada utilizacao.

1. Abra a porta do armario a esquerda.

2. Verifique se o conjunto regulador/mangueira de gas
apresenta cortes, abrasées ou desgaste excessivo.

3. Se necessario, substitua o conjunto regulador/mangueira
de gas antes de usar a grelha. Contacte o fabricante e
utilize apenas mangueiras de substituicdo especificadas
para o grelhador.

UTILIZAR O GRELHADOR

Grelhar requer calor elevado para selar e dourar
adequadamente. A maioria dos alimentos é cozinhada em calor
alto durante o tempo todo. No entanto, ao grelhar pecas grandes
de carne ou aves, pode ser necessario baixar o calor apds o
douramento inicial. Isso permite cozinhar o alimento sem
queimar o exterior. Alimentos cozinhados por muito tempo ou
regados com uma marinada acucarada podem precisar de um
calor mais baixo perto do fim do tempo de cozedura.

NAO DEIXE O GRELHADOR SEM SUPERVISAO
ENQUANTO COZINHA.

NOTA: A grelha quente sela a comida, mantendo os
sucos. Quanto mais bem preaquecida estiver a grelha,
mais rapidamente a carne se dourara e mais escuras
ficardo as marcas do grelhador.

AAVISO: IMPORTANTE!
ANTES DE LIGAR O GRELHADOR

Inspecione a mangueira de fornecimento de gas antes de abrir o
gés. Se houver cortes, desgaste ou abrasao, deve ser substituida
antes de utilizar. Ndo use o grelhador se detetar cheiro a gas.
Deve usar apenas o regulador de pressdo e a montagem da
mangueira fornecidos com o aparelho. Nunca substitua os
reguladores e o conjunto de mangueiras pelos que foram
fornecidos com o grelhador. Se for necessario substituir, entre
em contato com o fabricante para obter a peca correta. A
substituicdo deve ser a especificada no manual.

A AVISO

Mantenha sempre o rosto e o corpo o mais longe possivel do
queimador ao acender.

IGNICAO DA GRELHA

INSTRUCOES DE ACENDIMENTO:

1. Coloque os pés na posigao elevada.

2. Certifique-se de que o cilindro de propano esteja bem
rosqueado no regulador (aperte apenas com a mao).

3. Abra atampa. Sempre abra a tampa ao acender.

Ligue o fornecimento de gas.

Use um fésforo longo (pelo menos 8 cm) para acender

manualmente o queimador, inserindo-o através da grelha. O

queimador deve acender imediatamente.

6. Com o queimador aceso, feche a tampa com cuidado e
deixe a churrasqueira aquecer por 5 a 10 minutos antes de
usar.

7. Seaignicdo ndo ocorrer em 3 a 5 segundos, gire o botdo de
controle para a posicdo DESLIGADO. Aguarde 5 minutos
antes de tentar reacender a churrasqueira. Se a
churrasqueira ndo acender apés a segunda tentativa, entre
em contato com nosso Servico de Atendimento ao Cliente
pelo telefone +45 60 20 60 71.

o1l 6=

IMPORTANTE - PRIMEIRO USO:

E importante acender a grelha e deixa-la aquecer por pelo
menos 30 minutos antes de colocar qualquer alimento na grelha.
E normal que saia um pouco de fumaca durante o primeiro uso
da grelha. Apds o aquecimento inicial, a grelha estaré pronta
para uso. Pode-se usar um spray de cozinha na grelha para
facilitar a limpeza.

IMPORTANTE: REMOVA TODAS AS EMBALAGENS,
INCLUINDO AS CORREIAS, ANTES DE UTILIZAR O
GRELHADOR.




Mantenha uma garrafa de spray com agua
e sabdo perto da valvula de gas e
verifique as conexdes antes de cada uso.

Nao tente acender o grelhador se detetar cheiro a gas.
Ligue para o servico de apoio ao cliente através dos
numeros +45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)
+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)

Cada queimador é ajustado antes do envio; no entanto,
variagdes no fornecimento local de gas podem tornar
necessdrios pequenos ajustes.

PRECAUGCOES

Coloque a tampa de protecdo na saida da valvula do cilindro
quando este nao estiver a ser utilizado. Apenas instale o tipo
de tampa de protecdo que vem com a valvula do cilindro na
saida da mesma. Qualquer outro tipo de tampas ou tampées
pode provocar fugas de propano.

O fornecimento de gas deve ser desligado no cilindro quando
a unidade nao estiver a ser utilizada.

Se o aparelho for armazenado num espaco interior, deve-se
desligar e remover o cilindro do aparelho. Os cilindros devem
ser armazenados no exterior, num local bem ventilado e fora
do alcance das criangas.

CUIDADOS E MANUTENCAO

ACO INOXIDAVEL

Existem varios produtos de limpeza para aco inoxidavel
disponiveis. Utilize sempre o método de limpeza mais suave
primeiro, esfregando no sentido do veio do ago. Nao utilize 18 de
aco, pois risca a superficie. Para retocar riscos visiveis no aco
inoxidavel, lixe suavemente com uma lixa de grdo 100 seca, no
sentido do veio. Manchas de gordura podem acumular-se nas
superficies do aco inoxidavel, aderindo e dando uma aparéncia
de ferrugem. Para remové-las, use uma esponja abrasiva suave
juntamente com um produto de limpeza para ago inoxidavel.

GRELHA DA CHURRASQUEIRA

A forma mais facil de limpar a grelha é imediatamente apds
terminar de cozinhar e depois de desligar a chama. Use uma
luva de churrasco para proteger a mao do calor e do vapor.
Utilize uma ferramenta de limpeza da grelha resistente ao calor
e desenhada para limpar superficies quentes. Aplique dgua ou
outros liquidos de limpeza diretamente as grelhas da
churrasqueira ou a ferramenta de limpeza para facilitar o
processo de limpeza. Se deixar a grelha arrefecer antes de
limpar, o processo serd mais dificil.

CERTIFIQUE-SE DE QUE O FORNECIMENTO DE GAS
ESTA DESLIGADO E QUE OS BOTOES ESTAO NA
POSICAO "O". ASSEGURE-SE DE QUE O
QUEIMADOR SUPERIOR DO FOGAO ESTA FRIO
ANTES DE O REMOVER.

QUEIMADORES DA CHURRASQUEIRA

Deve ter extremo cuidado ao mexer no queimador, pois deve
estar corretamente centrado no orificio antes de tentar
reacender a grelha. A frequéncia da limpeza dependera da
utilizacao da grelha.

LIMPEZA DO QUEIMADOR PRINCIPAL

Certifique-se de que o fornecimento de gés esté desligado e
que os botdes estdo na posicao “O”. Verifique se a grelha esta
fria. Limpe o exterior do queimador com uma escova de arame.
Remova a sujidade resistente com uma espatula metalica.
Desobstrua os orificios entupidos com um clipe de papel
endireitado. Nunca use um palito de madeira, pois pode
partir-se e entupir o orificio. Se observar que insetos ou outras
obstrugdes estao a bloquear o fluxo de gas no queimador,
deverda contactar a nossa linha de apoio ao cliente pelo nimero
1-800-913-8999.



LIMPEZA DA BANDEJA DE GORDURA

A bandeja de gordura deve ser esvaziada e limpa regularmente,
lavando-a com uma solucdo de detergente suave e dgua morna.
Pode colocar uma pequena quantidade de areia no fundo da
bandeja de gordura para absorver a gordura. Verifique
frequentemente a bandeja de gordura, ndo permita que o
excesso de gordura se acumule ou transborde.

A AVISO

Se pretender substituir o queimador pri
contrate um técnico profission
responsabilizamos por g
decorrentes de um

COMO S

ara de combustdo.
do queimador com o orificio da cdmara de combustdo, insira o parafuso e aperte-o.
ador na extremidade do queimador.

ompartimento do



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

TEMPERATURAS DE COZIMENTO

. Configuragao alta: Use este ajuste para aquecimento répido, selar bifes e costeletas, e para grelhar.

. Configuragao baixa: Use esta configuracdo para assar, cozer no forno e cozinhar cortes magros como o peixe.

. Estas temperaturas variam conforme a temperatura exterior e a intensidade do vento.

. Cozedura com calor indireto: Pode cozinhar aves e grandes cortes de carne lentamente e na perfeicdo numa parte da grelha, utilizando o calor
indireto do queimador do lado oposto. O calor do queimador aceso circula suavemente pela grelha, cozinhando a carne ou ave sem chama
direta a tocar nela. Este método reduz significativamente as labaredas ao cozinhar cortes mais gordos, uma vez que ndo ha chama direta para
acender as gorduras e sucos que caem durante a cozedura.

CUIDADO: Se os queimadores se apagarem durante o funcionamento, feche a fonte de gas e desligue todas as vélvulas de gés. Abra a tampa e
aguarde cinco minutos antes de tentar reacender (isso permite que os gases acumulados se dissipem).

CUIDADO: Se ocorrer um incéndio provocado pela gordura, feche a fonte de gés, desligue todos os queimadores e mantenha a tampa fechada até
que o fogo se extinga.

CUIDADO: NAO tente desligar qualquer ligagdo de gés enquanto o seu grelhador estiver em funcionamento. Como em todos os aparelhos, a
manutencdo adequada preserva o bom funcionamento e prolonga a vida Gtil. A sua grelha a gas ndo € excegdo.

CUIDADO: NAO utilize o queimador lateral de selagem com a tampa fechada. Se a sua grelha tiver tampa no queimador lateral de selagem, esta pode
ficar extremamente quente e causar queimaduras se usada fechada. Mantenha sempre a tampa aberta enquanto o queimador estiver em uso.

. Ao acender a grelha, certifique-se de que vé uma faisca na base dos queimadores. Se ndo vir
faisca, verifique se a bateria esté instalada e posicionada corretamente no sistema de igni¢do.

Ao tentar acender o grelhador, . ) . .

. Certifique-se de que o fio estd conectado ao conjunto do eletrodo.

. Limpe os fios e/ou o eletrodo com &lcool isopropilico e um cotonete limpo. Limpe com um pano
limpo.

. Verifique se os outros queimadores funcionam. Se sim, verifique se o orificio de gas no
queimador com problemas esté obstruido.

este ndo acende imediatamente.

. A mangueira de ventilagdo do regulador pode estar bloqueada ou o préprio regulador pode
estar defeituoso. Certifique-se de que o buraco de ventilagdo no regulador ndo estd obstruido.
Desobstrua o buraco, feche as vélvulas de controlo do gés. Espere dez minutos e reinicie.

. Verifique as chamas para garantir que estdo a funcionar corretamente. As chamas devem ser
azuis com pontas amarelas. Se as chamas ndo parecerem normais, consulte as Instru¢des de
Reinicio do Regulador abaixo.

O regulador faz ruidos.

. Meca o seu grelhador antes de comprar uma capa. Certifique-se de incluir a largura total
(prateleiras laterais e manipulos), altura e profundidade.

. Se a capa parecer apertada no inicio, coloque-a num ambiente quente ou ao sol para amaciar.
Depois, encaixe-a sobre a grelha comegando por um lado e puxando-a pelo outro.

A capa de tamanho
completo ndo encaixa no

. O pré-aguecimento normal, entre 260-316°C / 500-600°F, demora cerca de 10 a 15 minutos. O
frio e o vento podem afetar o tempo de pré-aquecimento.

Det tar lang tid a forvarme grillen.

. Ar em excesso ou insuficiente para a chama.

As chamas do queimador . A altitude é a principal causa, embora o tempo frio também possa afetar a mistura. Pode ser
nao sao azul claro. necessario ajustar o queimador.

. O grelhador estd numa localiza¢do ventosa.

. Reinicie o dispositivo de seguranca do regulador. Veja as instru¢des abaixo.




ENCOMENDA DE PECAS

COMO ENCOMENDAR PECAS DE SUBSTITUICAO

Para garantir que obtém as pecas de substituicdo corretas para o seu grelhador a gés, consulte a lista de pecas.

Certifique-se de que tem toda a informagdo necessdria ao fazer a encomenda. Por favor, note: os clientes sdo responsaveis por todos os custos de
envio associados as entregas de pecas de substitui¢do.

. Numero do modelo do grelhador a gés (consulte a etiqueta de dados no grelhador).

. Nuamero da pecga de substituicdo necesséria.

. Descricdo da peca de substituicdo necessaria.

. Quantidade de pegas necessarias.

Para encomendar pecas de substituicdo, ligue para a nossa linha de apoio ao cliente através do numero.
+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
+45 60 20 60 711 ServiceDK@nexgrill.com (DK)

IMPORTANTE:
Utilize sempre pecas autorizadas pela fabrica. O uso de pegas ndo autorizadas pode ser perigoso e anulard a sua garantia. Guarde este manual de
montagem e operacdo para facil consulta e para auxiliar na encomenda de pecas de substituicdo.



GARANTIA LIMITADA

O fabricante garante ao comprador original que este produto (Modelo #820-0261D) estara isento de defeitos de fabricacdo e de materiais, desde que
montado corretamente e utilizado em condi¢des normais e razodveis em ambiente doméstico, durante os periodos indicados abaixo, a contar da data
de compra. O fabricante reserva-se o direito de exigir prova fotogréafica dos danos, ou que as pecas defeituosas sejam devolvidas, com portes e/ou
transporte pré-pagos pelo consumidor, para revisdo e exame. A obrigacdo da Megamaster limita-se a reparacao, substituicdo ou indemnizacao pelo
valor depreciado, conforme decisdo da Megamaster.

QUEIMADORES TUBULARES: Garantia LIMITADA de 5 anos contra perfuragao.

GRELHAS DE COZEDURA e DEFLETORES DE CHAMA: Garantia LIMITADA de 1 ano; ndo cobre quedas, lascados, riscos ou danos na superficie.
PECAS EM AGO INOXIDAVEL: Garantia LIMITADA de 1 ano contra perfuracdo; ndo cobre questdes estéticas como corrosdo superficial, riscos e
ferrugem.

TODAS AS OUTRAS PECAS: Garantia LIMITADA de 1 ano (Inclui, mas ndo se limita a, valvulas, estrutura, carcaga, carrinho, painel de controlo, ignicao,
regulador, mangueiras), *Nao cobre lascas, arranhdes, fissuras, corrosdo superficial ou ferrugem.

Apds o consumidor apresentar prova de compra conforme indicado, o fabricante repararad ou substituird as pecas que se revelarem defeituosas durante o
periodo de garantia aplicavel. As pegas necessarias para completar a reparagao ou substituicdo serdo fornecidas gratuitamente, exceto os custos de
envio, desde que o comprador esteja dentro do periodo de garantia a partir da data original da compra. O consumidor original serd responséavel por todos
os custos de envio das pegas substituidas ao abrigo desta garantia limitada. Esta garantia limitada € valida somente nos Estados Unidos e Canada,
destina-se apenas ao proprietério original do produto e ndo é transferivel. O fabricante requer uma prova razodvel da sua data de compra. Por isso, deve
conservar o taldo de compra e/ou fatura. Se a unidade foi recebida como presente, por favor peca ao ofertante para enviar o taldo em seu nome, para o
endereco abaixo. Pecas defeituosas ou em falta abrangidas por esta garantia limitada ndo serdo substituidas sem registo ou prova de compra. Esta
garantia limitada aplica-se apenas ao funcionamento do produto e ndo cobre problemas estéticos como riscos, amolgadelas, corrosdo ou descoloracao
provocada por calor, produtos abrasivos ou quimicos, quaisquer ferramentas usadas na montagem ou instalagao do aparelho, ferrugem superficial, ou
descoloragdo das superficies em aco inoxidavel. Ferrugem superficial, corrosdo ou descascamento da pintura em pé nas partes metalicas que nao afetem
a integridade estrutural do produto ndo sdo considerados defeitos de fabrico ou material e ndo estdo cobertos por esta garantia. Esta garantia limitada
ndo reembolsara o cliente pelos custos relacionados com incémodo, alimentagdo, danos pessoais ou danos materiais. Se uma peca original de
substituicdo ndo estiver disponivel, serd enviada uma peca equivalente. Vocé serd responsdvel por todos os custos de envio das pecas substituidas ao
abrigo desta garantia limitada.

O FABRICANTE NAO PAGA POR:

. Chamadas de assisténcia técnica ao domicilio.

. Reparagoes quando o produto for utilizado para fins diferentes do uso residencial normal em habitagdo unifamiliar.

. Danos resultantes de acidentes, alteracdes, uso indevido, falta de manutencdo/limpeza, abuso, fogo, inunda¢des ou catéstrofes naturais,
instalacdo incorreta e instalagao que ndo esteja em conformidade com os cédigos elétricos ou hidrdulicos, ou uso impréprio do produto.

. Qualquer perda de alimentos devido a falhas do produto.

. Custos de pecas de substituicdo ou de mao de obra para unidades operadas fora dos Estados Unidos ou Canada.

. A recolha e a entrega do seu produto.

. Taxas de correio ou de processamento de fotos para fotografias enviadas como documentacao.

. Reparacdes de pecas ou sistemas resultantes de modificagdes ndo autorizadas feitas ao produto.

. A remocdo e/ou a reinstalagdo do produto.

. Custos de envio, normais ou expresso, para pegas com garantia, sem garantia ou de substituicdo

ISENCAO DE GARANTIAS IMPLICITAS; LIMITAGAO DE RECURSOS

A reparagado ou substituicao de pecas defeituosas € o seu Unico recurso ao abrigo desta garantia limitada. O fabricante ndo se responsabiliza por
quaisquer danos consequentes ou acidentais decorrentes do incumprimento desta garantia limitada ou de qualquer garantia implicita aplicavel. Também
ndo responde por falhas ou danos resultantes de forgas da natureza, cuidados e manutengao inadequados, incéndios por gordura, acidentes,
alteragoes, substituicdo de pecgas por terceiros que nao o fabricante, uso indevido, transporte, uso comercial, abuso, ambientes hostis (condigdes
meteoroldgicas adversas, forcas da natureza, interferéncia de animais), instalacdo incorreta ou instalacdo que ndo cumpra os cédigos locais ou as
instrucdes impressas do fabricante.

Esta garantia limitada constitui a Unica garantia expressa conferida pelo fabricante. Nenhuma especificagcdo ou descricdo de desempenho do produto,
em qualquer local que apareca, é garantida pelo fabricante, exceto na medida estabelecida nesta garantia limitada. QUALQUER GARANTIA IMPLICITA
DECORRENTE DAS LEIS DE QUALQUER JURISDICAO, INCLUINDO A GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACAO OU ADEQUACAO PARA UM
PROPOSITO OU USO ESPECIFICO, FICA POR ESTA VIA LIMITADA NA SUA DURACAO A DURACAO DESTA GARANTIA LIMITADA.

Nem os revendedores nem as lojas de retalho que vendem este produto tém autoridade para fornecer garantias adicionais ou prometer solu¢des que
contradigam ou ultrapassem as aqui estabelecidas. A responsabilidade méxima do fabricante, em qualquer caso, ndo excedera o preco de compra
documentado do produto pago pelo consumidor original. Esta garantia aplica-se apenas as unidades adquiridas através de um revendedor autorizado ou
distribuidor autorizado. NOTA: Alguns estados ndo permitem a exclusdo ou limitagdo de danos acidentais ou consequenciais, pelo que algumas das
limitacdes ou exclusdes acima poderdo ndo se aplicar a si; esta garantia limitada concede-lhe direitos legais especificos conforme aqui estabelecidos.
Podera ainda ter outros direitos que variam de estado para estado.

Se quiser exercer qualquer direito ao abrigo desta garantia limitada, escreva para:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025

Pergunta?
+49 5251875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
& +45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)



Never operate this appliance unattended.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.

Never operate this appliance within 7.62 m (25 ft.) of any flammable liquid.

Do not fill cooking vessel beyond maximum fill line.

Heated liquids remain at scalding temperatures long after the cooking process. Never touch cooking appliance until liquids have cooled to 46°C (115°F) or less.

This appliance is not intended for and should never be used as a heater.

If a fire should occur, keep away from the appliance and immediately call your fire department. Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

The flexible hose for connector shall not exceed 1.5 meters.

Do not modify the appliance.

Use Outdoors only! Read the instruction before using the appliance.

Do not move the appliance during use.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

It is recommended to change the flexible hose when the conditions require it.

The recommendation of the use of protective gloves when handling particularly hot components.




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

A PELIGRO A ADVERTENCIA

Si hueles a gas: « No almacene ni utilice gasolina u otros
Cierra el paso de gas al aparato. liquidos o vapores inflamables en las
Apaga cualquier llama abierta. cercanias de este o cualquier otro aparato.
Abre la tapa. « Un cilindro de gas licuado de petréleo que
Si el olor persiste, manténgase alejado no esté conectado para su uso no debe
del aparato y llame inmediatamente a su almacenarse cerca de este o cualquier
proveedor de gas o a los bomberos. otro aparato.

A ADVERTENCIA

Para reducir el riesgo de incendio y descarga eléctrica, Lesiones a personas o dafios: al utilizar el aparato de coccién a gas al
aire libre, siga las precauciones basicas, incluyendo las siguientes:

USO EN EXTERIORES UNICAMENTE.
Lee las instrucciones antes de usar el aparato.

ADVERTENCIA: Las piezas accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequefios alejados.

No mueva el aparato durante su uso.

Si el aparato se almacena en interiores, se debe desconectar y retirar el cilindro de gas.
Revise y limpie los tubos del quemador/Venturi para detectar insectos y nidos de insectos.

SISTEMA DE SUMINISTRO DE CILINDROS DE GAS LICUADO
DE PETROLEO

.

Los cilindros de gas deben almacenarse al aire libre, en
un area bien ventilada y fuera del alcance de los nifios.
No almacene cilindros de gas en un edificio, garaje o
cualquier drea cerrada.

El sistema de suministro de cilindros de gas debe estar
preparado para la extraccion de vapor.

El cilindro de gas debe incluir un collar para proteger la
valvula del cilindro.

Nunca conecte un cilindro de gas sin regular a su parrilla
de gas.

Sélo deben utilizarse el regulador de presiony el
conjunto de mangueras suministrados con la parrilla.
Cualquier regulador de presién y conjunto de manguera
de repuesto debe cumplir con la norma EN 16129:2013 y
la regulacién nacional.

La manguera flexible utilizada, que no debe superar 1,50
metros de longitud, debe cumplir con la norma EN
16436-1:2014+A3:2020.

Esta parrilla estd configurada para gas licuado de
petréleo. No utilices un suministro de gas natural.
Inspeccione la manguera de suministro del cilindro de
gas antes de cada uso del aparato de coccién a gas al
aire libre. Si la manguera muestra abrasion o desgaste
excesivo, o estd cortada, DEBE reemplazarse antes de
usar el aparato de coccion a gas al aire libre.

Si se detecta una fuga, cierre la valvula del cilindro,
desconecte la linea de combustible de la parrilla y no la
utilice.

Contacte a su distribuidor y utilice Gnicamente
mangueras de repuesto especificadas para su uso con el
aparato de coccidn a gas al aire libre.

Un regulador de presién de repuesto y un conjunto de
manguera especificos para su modelo esta disponible en
su distribuidor.

Revise siempre las conexiones para detectar fugas cada
vez que conecte y desconecte el cilindro de suministro
de gas. Consulte la secciéon "REQUISITOS DE
CONEXION DE GAS".

. Se recomienda cambiar la manguera flexible cuando las
condiciones lo requieran.

. Asegurese de que la manguera de gas no esté sometida
a torceduras.

PRACTICAS DE SEGURIDAD PARA EVITAR LESIONES

PERSONALES

. Este aparato debe mantenerse alejado de materiales
inflamables durante su uso.

. Mantenga el &rea del aparato de coccién a gas al aire
libre limpia y libre de materiales combustibles, gasolina u
otros vapores y liquidos inflamables.

«  No obstruya el flujo de aire de combustién y ventilacién.
Mantenga las aberturas de ventilacién del &rea de
almacenamiento libres de residuos.

. El aparato de coccién a gas al aire libre no debe ubicarse
debajo de construcciones combustibles sin proteccion.

. Este aparato a gas para cocinar al aire libre debe
utilizarse Unicamente en exteriores y no debe usarse en
edificios, garajes ni en ninguna otra &rea cerrada.

Si no se sigue exactamente la siguiente informacién, podria

producirse un incendio que cause la muerte o lesiones graves.

. No guarde un cilindro de gas de repuesto debajo o
cerca de este aparato a gas para cocinar al aire libre.

. Nunca llene el cilindro de gas mas del 80 por ciento de
su capacidad.

« Al cambiar el cilindro de gas, aseglrese de estar lejos
de cualquier fuente de ignicién.

. Estd prohibido colocar el cilindro de gas en el panel
inferior del aparato.

- LIMPIE LA PARRILLA ANTES DE CADA USO PARA
EVITAR LA ACUMULACION DE GRASA Y REDUCIR EL
RIESGO DE INCENDIOS POR GRASA.

. Este aparato estara caliente durante y después de su
uso. Utilice guantes o manoplas aislantes para horno
para protegerse de las superficies calientes o de las
salpicaduras de liquidos de coccién.

. Las piezas selladas por el fabricante no deben ser
alteradas por el usuario.



. No modifiques el aparato. Cualquier modificacién del
aparato puede ser peligrosa.

. Cierre el suministro de gas en el cilindro después de su
uso.

. Cuando el aparato a gas para cocinar al aire libre no esté
en uso, se debe cerrar el suministro de gas en el cilindro de
suministro.

. No instale aparatos de cocina a gas portéatiles o
empotrados para exteriores en o sobre un vehiculo
recreativo, remolque portétil, bote o cualquier otra
instalacion en movimiento.

. Mantenga siempre las distancias minimas respecto de las
construcciones combustibles; consulte la seccién
"Requisitos de ubicacién" en la pagina 4.

. Mantenga cualquier cable de suministro eléctrico y
manguera de suministro de combustible lejos de cualquier
superficie caliente.

. Guarde el aparato en un lugar seco y fresco cuando no se
utilice en un periodo de tiempo.

A ADVERTENCIA
No intente encender este aparato sin leer la secciéon
“INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO” de este manual.

PROBADO DE ACUERDO CON LAS NORMAS EN 498
Y EN 484 PARA APARATOS DE GAS PARA COCINAR

AL AIRE LIBRE. ESTA PARRILLA ES SOLO PARA USO
EN EXTERIORES.

NOTA: El flujo normal de gas a través del regulador y el conjunto de
mangueras puede generar un zumbido. Un volumen bajo de ruido
es perfectamente normal y no interferird con el funcionamiento de
la parrilla. Si el zumbido es fuerte y excesivo, puede que necesite
purgar el aire de la linea de gas o reiniciar el dispositivo regulador
de exceso de flujo de gas. Este procedimiento de purga debe
realizarse cada vez que se conecte un nuevo cilindro de gas
licuado de petréleo a su parrilla.
. El tamafio de sartén adecuado para usar en el quemador

lateral es de entre 18 y 22 cm (7 y 8,6 pulgadas) de

didmetro.
. No coloque objetos pesados sobre la mesa auxiliar. El

peso maximo es de 5 kg (11 Ib).

REQUISITOS DE UBICACION

Seleccione una ubicacién que proporcione la minima exposicién

al viento y al tréfico. La ubicacion debe estar alejada de zonas con

fuertes corrientes de aire. No obstruya el flujo de aire de
combustién y ventilacion.

Distancia respecto a las construcciones combustibles para

la parrilla:

. Se debe mantener un minimo de 1 metro entre la parte
delantera de la cubierta de la parrilla, los lados y la
parte trasera de la parrilla y cualquier construccién
combustible.

. También se debe mantener un espacio libre minimo de
1 metro debajo de la superficie de coccién, y no se
debe utilizar la parrilla debajo de una construccién
combustible elevada.

. Mantenga una distancia de 3 metros de objetos que
puedan incendiarse o fuentes de ignicién, como luces
piloto de calentadores de agua, electrodomésticos
activos, etc.

A ATENCION: CUIDADO CON LOS RETROCESOS

DE LLAMA.

ATENCION: Arafias y pequefios insectos ocasionalmente
tejen telarafias o hacen nidos en los tubos de quemadores
de la parrilla durante el transito y el almacenamiento. Estas
telarafias pueden causar una obstruccién en el flujo de gas,
lo que podria provocar un incendio en y alrededor de los
tubos de los quemadores. Este tipo de incendio se conoce
como “FLASH-BACK” y puede causar dafios graves a su
parrilla y generar una condicién de funcionamiento insegura
para el usuario.

Aunque un tubo de quemador obstruido no es la Unica
causa del "FLASH-BACK", si es la mas comdun.

Para reducir la posibilidad de "FLASH-BACK", debe limpiar
los tubos del quemador antes de ensamblar su parrilla, y al
menos una vez al mes a fines del verano o principios del
otofio, cuando las arafias estdn mas activas. Realice
también este procedimiento de limpieza de los tubos del
quemador si su parrilla no se ha utilizado durante un
periodo prolongado. Un tubo obstruido puede provocar un
incendio debajo de la parrilla.

COMPROBAR Y AJUSTAR QUEMADORES

Los quemadores estan probados y configurados de fabrica
para un funcionamiento eficiente. Sin embargo, las
variaciones en el suministro de gas y otras condiciones
pueden requerir pequefios ajustes en el obturador de aire

o en la configuracién de llama baja.

. Comprueba visualmente las llamas del quemador. Deben ser
azules. Es normal que el gas propano tenga una ligera
coloracién amarilla en las puntas. Las llamas deben tener
aproximadamente 2,5 cm (1 pulg.) de altura.

. Comprobar y ajustar las llamas de los quemadores de
la parrilla requiere retirar las rejillas y los reguladores
de llama.

- Serecomienda que un profesional cualificado realice
los ajustes del quemador.

Asegurate de que los quemadores no estén bloqueados

por suciedad, residuos o nidos de insectos, y limpialos si

es necesario. Si estén limpios, ajusta las compuertas de

aire seglin sea necesario.



PRESIONES Y ESPECIFICACIONES
DEL GAS EN EUROPA

Nexgrill Industries, Inc.

‘i 14050 Laurelwood PI, Chino, CA 91710 USA
Modelo 820-0261D
Categoria del aparato I3+(28-30137) I3B/P(30) I3B/P(37) I38/P(50)
Tipo de gas Butano Propano Butano, Propano o sus mezclas
Presién de gas (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Tamanio del inyector del quemador principal (& mm) 0.90 0.90 0.83 0.79
Potencia térmica nominal (Hs) (kW) Total : 3.22

Consumo de gas (g/h) (total)

Butano - Total: 234.5

Propano - Total: 230.3

MERK:

« Utiliza un regulador de 30 milibares y su correspondiente tamafio de inyector para butano/propano de la categoria 13B/P(30).
« Utiliza el regulador de 30 milibares y su correspondiente tamario de inyector para el butano de la categoria 13+(28-30/37).
« Utiliza el regulador de 37 milibares y su correspondiente tamarfio de inyector para el butano de la categoria 13+(28-30/37).
« Utiliza un regulador de 50 milibares y su correspondiente tamafio de inyector para butano/propano de la categoria 13B/P(50).

La marca en el inyector indica el tamafio del inyector. Por ejemplo, "0,90" significa que el tamafo del inyector es de 0,90 mm.

Pais Tipo de gas Presién
BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR |I3B/P 30 mbar
PL I13B/P 37 mbar
AT, CH, DE, SK I3B/P 50 mbar

*Los codigos de pais estan de acuerdo con EN ISO 3166-1:2006.

Distribuido por:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025




REQUISITOS DE CONEXION DE GAS

Un cilindro de gas abollado u oxidado puede ser peligroso y debe ser revisado por su proveedor de cilindros de gas
licuado de petréleo. Nunca utilices un cilindro de gas con una vélvula dafiada. Coloca la tapa antipolvo en la salida de
la valvula del cilindro siempre que no se use. Instala solamente el tipo de tapa antipolvo en la salida de la valvula del
cilindro de gas que se proporciona con el cilindro. Otros tipos de tapas o tapones pueden provocar fugas de gas.

Asegurate de que los ojales de plastico negros en la valvula del cilindro de gas estén bien colocados y que la manguera
no entre en contacto con la bandeja de grasa ni con el cabezal de la parrilla.

A ADVARSEL

para exteriores.

. Se debe comprar por separado un cilindro de gas combustible.

. El conjunto de regulador de presién/manguera de gas suministrado con la parrilla debe utilizarse. El conjunto de regulador de
presién de gas/manguera de repuesto especifico para su modelo esta disponible a través de su distribuidor de parrillas

. Esta prohibido colocar el cilindro de gas en el panel inferior del aparato.

PARA CONECTAR EL CILINDRO DE G A

Verifica que el cilindro de gas esté en
la posicién "OFF". En caso contrario,
gire la valvula en el sentido de las

agujas del reloj hasta que se detenga.

p
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Check the cylinder valve for proper
internal female threads.

Comprueba que las perillas de control
del quemador estén en la posicién
"OFF".

TURN COUNTER - CLOCKWISE
TO TIGHTEN.

Atornille el regulador al cilindro de
gas girando la tuerca de conexién en
el sentido de las agujas del reloj.

TURN COUNTER-CLOCKWISE
TO OPEN

%%

<
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Antes de encender la parrilla, pruebe
todas las conexiones aplicando una
solucién de deteccién de fugas no
corrosiva aprobada con un pincel.
Las burbujas indicarén una fuga.

Si se encuentra una fuga, cierre la
vélvula del cilindro y no utilice la
parrilla. Contacte con un técnico de
gas calificado para realizar
reparaciones.

Retira cualquier residuo e inspecciona
las conexiones de la valvula, el puerto y
el conjunto de manguera/regulador

de presion de gas para ver si hay dafios.
Nunca intentes utilizar equipos dafiados
u obstruidos. Consulta a tu distribuidor
local de gas propano para reparaciones.



Gira el volante de la vélvula,
situado en el cilindro, en el sentido
de las agujas del reloj.
Desenrosque el regulador del
cilindro de gas girando la tuerca de
conexion en sentido contrario a las

Verifique que las perillas de control
del quemador estén en la posicion
"OFF"y que la parrilla esté fria.
Verifique que el cilindro de gas
combustible esté en la posicion
"OFF". En caso contrario, gire la
valvula en el sentido de las agujas
del reloj hasta que se detenga.

agujas del reloj.

PARA DESCONECTAR EL CILINDRO DE GAS COMBUSTIBLE A

PRUEBA DE FUGAS

GENERAL

Aunque todas las conexiones de gas de la parrilla se
prueban en la fabrica para detectar fugas antes del envio, se
debe realizar una prueba completa de fugas de gas en el
lugar de instalacién debido a un posible manejo incorrecto
durante el envio o una presion excesiva que se aplica de
manera insconsciente a la unidad. Revise periédicamente
todo el sistema para detectar fugas siguiendo los
procedimientos que se enumeran a continuacion. Si en
cualquier momento detecta olor a gas, debe revisar
inmediatamente todo el sistema para detectar fugas.

ANTES DE PROBAR

Aseglrese de retirar todo el material de embalaje de la
parrilla, incluidas las correas de amarre.

NO FUME DURANTE LA PRUEBA DE FUGAS.
NUNCA REALICE UNA PRUEBA DE FUGAS CON
UNA LLAMA ABIERTA.

Prepare una solucién jabonosa con una parte de detergente
liquido y una parte de agua. Necesitard una botella
rociadora, un cepillo o un trapo para aplicar la solucién a los
accesorios. Para la prueba de fugas inicial, aseglrese de
que el cilindro de gas esté lleno al 80%.

PARA PROBAR

1. Aseglrese de que las valvulas de control estén en la
posicion “O” y abra el suministro de gas.

2. Verifique todas las conexiones desde el regulador de gas LP
y la valvula de suministro hasta la conexién al conjunto de
tuberias del colector (la tuberia que va a los quemadores).
Apareceran burbujas de jabén donde haya una fuga.

3. Sihay una fuga, cierre inmediatamente el suministro de gas
y ajuste las conexiones con fugas.

4. Vuelva a abrir el gas y verifique nuevamente.

5. Sicontintia habiendo fugas de gas en alguna de las
conexiones, cierre el suministro de gas y péngase en
contacto con el servicio de atencién al cliente en.

Revise todos los accesorios de suministro de gas para
detectar fugas antes de cada uso. Es (itil tener una
botella rociadora con agua jabonosa cerca de la
valvula de cierre de la linea de suministro de gas.
Rocie todos los accesorios. Las burbujas indican
fugas.

Sélo se deben utilizar en la parrilla aquellas piezas
recomendadas por el fabricante. La sustitucién anulard la
garantia. No utilice la parrilla hasta que se hayan comprobado
todas las conexiones y no haya fugas.

Total gas consumption with all burners on "HIGH":

MAIN BURNER
3x2.64 kW

TOTAL OUTPUT
3.22 kW

COMPROBACION DEL FLUJO DE GAS

Cada quemador de parrilla se prueba y ajusta en la fabrica
antes del envio; sin embargo, las variaciones en el
suministro de gas local pueden hacer que sea necesario
ajustar los quemadores. Las llamas de los quemadores
deben comprobarse visualmente.

Las llamas deben ser azules y estables, sin puntas
amarillas, ruido excesivo ni elevacion. Si existe alguna de
estas condiciones, verifique si el obturador de aire o los
puertos del quemador estan blogueados por suciedad,
residuos, telarafias, etc. Si tiene alguna pregunta sobre la
estabilidad de la llama, llame al servicio de atencién al
cliente.
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SIEMPRE COMPRUEBE SI HAY FUGAS DESPUES
DE CADA CAMBIO DE CILINDRO DE GAS.

LLAMA AZUL!

LLAMA AMARILLA
(FALTA DE AIRE)

LLAMA RUIDOSA
(EXCESO DE OXiGENO)




LISTA DE VERIFICACION
FINAL DEL INSTALADOR

Espacio libre minimo desde los lados y la parte posterior de la unidad hasta la construcciéon combustible,

1 metro desde los lados y 1 metro desde la parte posterior.

D Se ha eliminado todo el embalaje interior.
B Las perillas giran libremente.
Il Los quemadores estén bien ajustados y colocados correctamente sobre los orificios.

Regulador de presion conectado y ajustado. Conexiones de gas a la parrilla mediante manguera y conjunto
regulador provisto.

|:| Unidad probada y libre de fugas.

Se informa al usuario sobre la ubicacién de la valvula de cierre del suministro de gas.

USUARIO, CONSERVE ESTE MANUAL PARA FUTURAS CONSULTAS

PRECAUCIONES CON LOS CILINDROS DE PROPANO
a. No guarde un cilindro de gas de repuesto debajo o cerca de este aparato.
b. NUNCA llene el cilindro de gas mas alla del 80 por ciento de su capacidad.

c. Sino se sigue exactamente la informacién en “a” y “b”, podria producirse un incendio o una explosién que cause la muerte o
lesiones graves.

INFORMACION IMPORTANTE
SOBRE LA BATERIA

Para reducir la probabilidad de exponer la bateria a

condiciones de mal uso y/o abuso, siga las

instrucciones de instalacion de la bateria a

continuacion.

1. Las baterias no recargables no deben
recargarse.

2. No mezcle distintos tipos de pilas, como
alcalinas, de carbono-zinc o recargables.

3. No mezcle pilas viejas y nuevas.

4. Las pilas agotadas deben retirarse del producto.




INSTRUCCIONES DE
FUNCIONAMIENTO

USO GENERAL DE LA PARRILLA

Cada quemador principal tiene una potencia de 2,93 kW. El
quemador lateral tiene una potencia de 2,5 kW. Los
quemadores principales de la parrilla abarcan toda la zona
de coccidn y estan diseflados para minimizar bloqueos por
caidas de grasa y residuos. Las perillas estan ubicadas en
la parte inferior central del panel de control. Cada perilla
estd etiquetada en el panel de control.

Esta parrilla esta disefiada para asar eficientemente sin el
uso de rocas de lava o briquetas. El calor se irradia a través
de los reguladores de llama de acero inoxidable colocados
sobre cada quemador.

Temperatura minima de funcionamiento en ambiente:
0 °F (-17,8 °C)

INSPECCIONE LA MANGUERA DE SUMINISTRO DEL
CILINDRO DE GAS

Inspeccione el conjunto regulador de presion de

gas/manguera antes de cada uso.

1. Abra la puerta del armario del lado izquierdo.

2. Inspeccione el regulador de presién de gas/conjunto de
manguera para detectar cortes, abrasiones o desgaste
excesivo.

3. Sies necesario, reemplace el conjunto regulador/manguera
de gas. antes de usar la parrilla. Contacte al fabricante y
utilice solo mangueras de repuesto especificadas para su
uso con la parrilla.

USO DE LA PARRILLA

Para asar correctamente se necesita calor alto para sellary
dorar bien. La mayoria de los alimentos se cocinan a
temperatura alta durante todo el tiempo de coccién. Sin
embargo, al asar trozos grandes de carne o aves, puede
ser necesario bajar el fuego tras el dorado inicial. Esto
cocina los alimentos sin quemar el exterior. Los alimentos
cocinados mucho tiempo o con marinada azucarada
pueden necesitar una temperatura mas baja hacia el final
del cocinado.

NO DEJE LA PARRILLA DESATENDIDA MIENTRAS
COCINA.

NOTA: La parrilla caliente sella los alimentos,
conservando los jugos. Cuanto mas precalentada esté la
parrilla, mas rapido se dorara la carne y mas oscuras
seran las marcas que deje.

AADVERTENCIA: {IMPORTANTE!
ANTES DE ENCENDER

Inspeccione la manguera de suministro de gas antes de
encender el gas. Si hay signos de cortes, desgaste o
abrasion, debe reemplazarse antes de usar. No use la
parrilla si hay olor a gas. Use Unicamente el regulador de
presién y el conjunto de mangueras proporcionados con la
unidad.

Nunca sustituya los reguladores y el conjunto de
mangueras por los suministrados con la parrilla. Si necesita
un reemplazo, contacte al fabricante para obtener el
adecuado. El reemplazo debe ser el especificado en el
manual.

A ADVERTENCIA

Mantenga siempre la cara y el cuerpo lo mas alejados
posible del quemador al encender.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR PRINCIPAL/LATERAL

INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO:

1. Coloque las patas en posicién elevada.

2. 2. Asegurese de que la bombona de propano esté bien
enroscada en el regulador (apriete solo con la mano).

3. 3. Abrala tapa. Abra siempre la tapa al encender la parrilla.

. 4. Abra la llave del gas.

5. 5. Use una cerilla larga (de al menos 8 cm) para encender
manualmente el quemador insertdndola a través de la rejilla
de coccioén. El quemador deberia encenderse
inmediatamente.

6. 6. Una vez encendido el quemador, cierre la tapa con
cuidado y deje que la parrilla se caliente durante 5-10
minutos antes de usarla.

7. 7.Sino se enciende en 3-5 segundos, apague la llave.
Espere 5 minutos antes de intentar encenderla de nuevo. Si
la parrilla no se enciende después del segundo intento,
llame a nuestro Servicio de Atencién al Cliente al +45 60 20
60 71.

IMPORTANTE - PRIMER USO: Es importante encender la parrilla y
dejarla calentar durante al menos 30 minutos antes de colocar
cualquier alimento sobre la rejilla. Es normal que aparezca algo
de humo durante el primer uso. Una vez que la parrilla se haya
calentado, estara lista para usar. Se puede utilizar un aerosol de
cocina en la rejilla para facilitar la limpieza.



IMPORTANTE: RETIRE TODO EL EMBALAJE,
INCLUIDAS LAS CORREAS, ANTES DE USAR LA
PARRILLA.

Mantenga una botella con agua jabonosa
cerca de la valvula de suministro de gas y
revise las conexiones antes de cada uso.

Cada quemador se ajusta antes del envio. Sin
embargo, las variaciones en el suministro de gas local
pueden requerir ajustes menores.

PRECAUCIONES

Coloque la tapa antipolvo en la salida de la valvula del
cilindro de gas cuando no esté en uso. Instale

unicamente el tipo de tapa antipolvo que se suministra con
la valvula del cilindro de gas. Otros tipos de tapas o tapones
pueden provocar fugas de propano.

El gas debe cerrarse en el cilindro de suministro
cuando la unidad no esté en uso.

Si el aparato se almacena en interiores, se debe
desconectar y retirar el cilindro de gas. Los cilindros

de gas deben almacenarse al aire libre, en un area bien
ventilada y fuera del alcance de los nifios.

No intente encender la parrilla si percibe olor a gas.
Para solicitar servicio técnico, llame al servicio de
atencion al cliente al

+45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)

+49 5251 875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

ACERO INOXIDABLE

Existen muchos limpiadores de acero inoxidable
disponibles. Use siempre el método de limpieza més suave
primero, frotando en la direccion de la veta. No utilice lana
de acero, ya que rayara la superficie. Para retocar rayones
visibles, lije suavemente con papel de lija de grano 100 en
la direccién de la veta. Las motas de grasa pueden
acumularse y dar la apariencia de 6xido. Para eliminarlas,
use una almohadilla abrasiva suave junto con un limpiador
de acero inoxidable.

REJILLA DE LA PARRILLA

La forma mds sencilla de limpiar la parrilla es justo después
de cocinar y de apagar la llama. Use un guante de
barbacoa para protegerse del calor y el vapor. Sumerja un
cepillo de cerdas de latén en agua y frote la parrilla caliente.
Sumerja el cepillo frecuentemente en agua. El vapor, al
entrar en contacto con la parrilla caliente, ayuda a limpiar
ablandando las particulas de comida. Si se deja enfriar
antes, la limpieza serd mas dificil.

ASEGURESE DE QUE EL SUMINISTRO DE GAS Y LAS
PERILLAS ESTEN EN POSICION “X”. ASEGURESE DE

QUE EL QUEMADOR ESTE FRIO ANTES DE QUITAR-

LO.

QUEMADORES DE PARRILLA

Tenga mucho cuidado al mover un quemador; debe estar
centrado en el orificio antes de intentar encender la parrilla.
La frecuencia de la limpieza dependeré de la cantidad de
veces que utilices la parrilla.

Asegurese de que el suministro de gas esté cortado y que
las perillas estén en la posicion “”. Aseglrese de que la
parrilla esté fria. Limpia el exterior del quemador con un
cepillo de alambre. Limpie las incrustaciones persistentes
con un raspador de metal. Despeje los puertos obstruidos
con un clip de papel enderezado. No utilices nunca un
palillo de madera, ya que puede romperse y obstruir el
puerto. Tenga en cuenta si hay obstrucciones en el flujo de
gas. Si es asi, llame a nuestro servicio de atencién al
cliente.

LIMPIEZA DE LA BANDEJA DE GRASA

La bandeja de grasa debe vaciarse y limpiarse
frecuentemente para evitar incendios. Lavar con un
detergente suave y agua tibia. Puede colocar una pequefia
cantidad de arena en el fondo de la bandeja para absorber
la grasa. Revise la bandeja con frecuencia; evite que el
exceso de grasa se acumule y desborde




RENGJORING AV FETTSKUFFEN

Fettskuffen skal lspende toammes og terkes av samt vaskes av
med en blanding bestdende av et mildt oppvaskmiddel og varmt
vann. Det kan plasseres en liten mengde sand i bunnen av
fettskuffen for & absorbere fettet. Kontroller lapende fettskuffen,
og ikke la overskuddsfett samle seg og flyte over i fettskuffen.

A ADVERTENCIA:

Si desea reemplazar el quemador princi
encarecidamente contratar a
responsables de ningun
la propiedad que re

COMOR

amara de combustion.
del quemador con el orificio de la cdmara de combustién, inserte el tornillo y apriételo.
del regulador en el extremo del quemador.

y ventilacién.
del recinto del



SOLUCION DE PROBLEMAS

TEMPERATURAS DE COCCION

. Ajuste alto: utilice este ajuste para calentar répidamente, para dorar filetes y chuletas y para asar a la parrilla.

. Ajuste bajo: utilice este ajuste para asar, hornear y para cocinar cortes muy magros como pescado.

. Estas temperaturas varian con la temperatura exterior y la cantidad de viento.

. Cocinar con calor indirecto: Puede cocinar aves y cortes grandes de carne lentamente hasta la perfeccién en un lado de la parrilla con el calor
indirecto del quemador del otro lado. El calor del quemador encendido circula suavemente por toda la parrilla, cocinando la carne o las aves sin
que ninguna llama las toque directamente. Este método reduce en gran medida las llamaradas al cocinar cortes muy grasosos, porque no hay
una llama directa que encienda las grasas y los jugos que gotean durante la coccién.

PRECAUCION: Si los quemadores se apagan durante el funcionamiento, cierre el suministro de gas en la fuente y cierre todas las vélvulas de gas.
Abra la tapa y espere cinco minutos antes de intentar volver a encenderlo (esto permite que los vapores de gas acumulados se disipen).

PRECAUCION: En caso de incendio de grasa, cierre el suministro de gas en la fuente, apague todos los quemadores y deje la tapa cerrada hasta que
se apague el fuego.

PRECAUCION: NO intente desconectar ninglin accesorio de gas mientras su parrilla esté en funcionamiento. Como con todos los electrodomésticos,
el cuidado y el mantenimiento adecuados los mantendran en éptimas condiciones de funcionamiento y prolongardn su vida util. Su parrilla de gas no
es una excepcion.

ATENCION: La tapa del quemador lateral se calentard si se usa con la tapa cerrada.

. Asegurese de que el encendedor produzca una chispa al intentar encender el quemador. Si no

Cuando intento encender mi hay chispa, verifique que la bateria esté instalada correctamente.

. Verifique que el cable esté conectado de forma segura al conjunto de electrodos.

. Limpie el/los cable(s) y el electrodo con alcohol isopropilico utilizando un hisopo limpio y luego
séquelos con un pafio.

parrilla, no se enciende inmediatamente.

. Pruebe otros quemadores para comprobar si funcionan. Si otros quemadores funcionan,
inspeccione el orificio de gas del quemador defectuoso para detectar obstrucciones.

. Puede que la manguera de ventilacién del regulador esté obstruida o que el regulador sea

El regulador hace ruido. defectuoso. Aseglrese de que el orificio de ventilacién del regulador no esté obstruido. Limpie
el orificio y cierre las vélvulas de control del gas. Espere diez minutos y reinicie.

. Verifique que las llamas funcionen correctamente. Si las llamas no son las adecuadas, reemplace

el regulador.
. Verifique si la manguera de combustible esta doblada o estrangulada.
. Asegurate de que la zona de la parrilla esta libre de polvo.
. Asegurese de que el quemador y los orificios estén limpios.
. Comprueba si hay arafias e insectos.
La parrilla solo calienta . El regulador tiene un dispositivo de seguridad que restringe el flujo de gas en caso de fuga. Este dispositivo de

a 93-149 °C/ 200-300 °F. seguridad puede activarse sin que haya una fuga de gas. Para restablecer el dispositivo de seguridad, apague

todos los quemadores y cierre la vélvula del cilindro de gas. Desconecte el regulador del cilindro de gas y espere
un minuto. Vuelva a conectar el regulador al cilindro de gas y abra lentamente la valvula del cilindro de gas hasta
que esté completamente abierta. Encienda todos los quemadores y observe la temperatura.

. El precalentamiento normal a 260-316 °C (500-600 °F) lleva entre 10 y 15 minutos. El clima frio y
el viento pueden afectar el tiempo de precalentamiento.

. Si utiliza roca volcénica o briquetas, pueden aumentar el tiempo de precalentamiento y la
temperatura maxima.

La parrilla tarda mucho
en precalentarse.

. Hay demasiado o muy poco aire para la llama.

. La altura es la causa principal, pero el clima frio también puede afectar la mezcla. Puede ser
son de color azul claro. necesario ajustar el quemador.

. La parrilla estd en un lugar ventoso.

Las llamas del quemador no




PEDIDO DE PIEZA

COMO PEDIR PIEZAS DE REPUESTO

Para asegurarse de obtener las piezas de repuesto correctas para su parrilla a gas, consulte la lista de
informacién para asegurar la obtencién de la pieza correcta. Tenga en cuenta que el costo de envio de cualquier p
cuenta.

. Numero de modelo de parrillas a gas (consulte la etiqueta de datos dentro de la puerta de la parrilla).

. Se necesita el nimero de parte de la pi

. Se necesita una descripcion

. Cantidad de piezas ne

Para obtener pie
+49 5251 875 €
+45 60 20.€

IMPO
Utili

in




GARANTIA LIMITADA

El fabricante garantiza solamenteal comprador original que este producto (modelo #820-0261D) estara libre de defectos de fabricacién y materiales
tras un ensamblaje correcto y con un uso doméstico normal y razonable durante los periodos indicados a continuacion desde la fecha de compra. El
fabricante se reserva el derecho de exigir evidencia fotogréafica del dafio o que las piezas defectuosas se devuelvan, con el franqueo y/o flete prepago
por el consumidor, para su revisién y examen. La obligacién de Nexgrill se limita a la reparacion, el reemplazo o el valor depreciado, a eleccién de
Nexgrill.

QUEMADORES DE TUBOS: Garantia LIMITADA de 5 afios contra perforacion.

PARRILLAS DE COCCION Y PROTECTORES DE LLAMA: Garantia LIMITADA de 1 afio; no cubre caidas, astillas, rayones ni dafios en la superficie.
PIEZAS DE ACERO INOXIDABLE: 1Garantia LIMITADA de 1 afio contra perforacién; no cubre problemas estéticos como corrosién superficial, rayones y
oxido.

TODAS LAS OTRAS PARTES: Garantia LIMITADA de 1 afio (incluye, pero no se limita a, valvulas, marco, carcasa, carrito, panel de control, encendedor,
regulador, mangueras)*No cubre astillas, rayones, agrietamientos, corrosién superficial ni 6xido.

Una vez que el consumidor presente prueba de compra segun lo dispuesto en este documento, el fabricante reparard o reemplazara las piezas que se
demuestren defectuosas durante el periodo de garantia aplicable. Las piezas necesarias para completar dicha reparacién o reemplazo no tendran
ningln costo para usted, excepto los costos de envio, siempre que el comprador esté dentro del periodo de garantia a partir de la fecha de compra
original. El comprador original sera responsable de todos los gastos de envio de las piezas reemplazadas segun los términos de esta garantia limitada.
Esta garantia limitada solo es aplicable en el Alemania y Escandinavia, esté disponible Gnicamente para el propietario original del producto y no es
transferible. El fabricante requiere una prueba razonable de su fecha de compra. Por lo tanto, debes conservar el recibo de compra y/o la factura. Si
recibié la unidad como regalo, solicite al donante que envie el reciboensu nombre a la siguiente direccién. Las piezas defectuosas o faltantes sujetas a
esta garantia limitada no serdn reemplazadas sin registro ocomprobante de compra. Esta garantia limitada se aplica SOLAMENTE a la funcionalidad
del producto y no cubre problemas cosméticos como rayones, abolladuras, corrosion o decoloracién por calor, limpiadores abrasivos y quimicos o
cualquier herramienta utilizada en el ensamblaje o instalacion del electrodoméstico, 6xido superficial o decoloracién de superficies de acero
inoxidable. El 6xido superficial,lacorrosién o el desconchado de la pintura en polvo en las piezas metélicas que no afecten la integridad estructural del
producto no se consideran un defecto de mano de obra o material y no estén cubiertos por esta garantia. Esta garantia limitada no le reembolsara el
costo de ningln inconveniente, comida, lesion personal o dafio a la propiedad. Si no se dispone de una pieza de recambio original, se enviara
unapieza de recambio comparable. Usted serd responsable de todos los gastos de envio de las piezas reemplazadas segun los términos de esta
garantia limitada.

EL FABRICANTE NO PAGARA:

. Visitas de servicio a su domicilio.

. Reparaciones cuando su producto se utiliza para un uso distinto al normal doméstico o residencial de una sola familia.

. Dafios resultantes de accidente, alteracién, mal uso, falta de mantenimiento/limpieza, abuso, incendio, inundacién, actos de Dios, instalacién
incorrecta o instalacion que no cumpla con los cédigos eléctricos o de plomeria, o mal uso del producto.

. Cualquier pérdida de alimentos debido a fallos del producto.

. Costos de piezas de repuesto o mano de obra de reparacién para unidades operadas fuera del Alemania y Escandinavia.

. Recogida y entrega de su producto.

. Tarifas de envio o tarifas de procesamiento de fotografias enviadas como documentacién.

. Reparaciones de piezas o sistemas resultantes de modificaciones no autorizadas realizadas al producto.

. La retirada y/o reinstalacion de su producto.

. Costo de envio, estdndar o urgente, para garantia/sin garantia y piezas de repuesto.

EXENCION DE GARANTIAS IMPLICITAS; LIMITACION DE RECURSOS

La reparacion o sustitucion de piezas defectuosas es su recurso exclusivosegun los términos de esta garantia limitada. El fabricante no se
responsabilizara de dafios consecuentes o incidentales derivados del incumplimiento de esta garantia limitada o de cualquier garantia implicita
aplicable, o por fallos o dafios causados por casos fortuitos, cuidado y mantenimiento inadecuados, incendio de grasa, accidentes, alteraciones,
reemplazo de piezas por parte de personas que no sean el fabricante, mal uso, transporte, uso comercial, abuso,entornos hostiles (climas adversos,
actos de la naturaleza, manipulacién por animales), instalacion incorrecta o que no cumpla con loscédigos locales o las instrucciones impresas del
fabricante.

ESTA GARANTIA LIMITADA ES LA UNICA GARANTIA EXPRESA OTORGADA POR EL FABRICANTE. EL FABRICANTE NO GARANTIZA NINGUNA
ESPECIFICACION O DESCRIPCION DEL RENDIMIENTO DEL PRODUCTO, DONDEQUIERA QUE APAREZCA, EXCEPTO EN LA MEDIDA QUE SE
ESTABLECE EN ESTA GARANTIA LIMITADA. CUALQUIER PROTECCION DE GARANTIA IMPLICITA QUE SURJA BAJO LA LEGISLACION DE CUALQUIER
ESTADO, INCLUYENDO LA GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIABILIDAD O ADECUACION PARA UN PROPOSITO O USO PARTICULAR, SE LIMITA POR
LA PRESENTE A LA DURACION DE ESTA GARANTIA LIMITADA.

Si deseas obtener el cumplimiento de cualquier obligacién en virtud de esta garantia limitada, debes escribir a:
Martinsen Nordic A/S
Eksportvej 7 — 8870 Langa
Denmark — CVR 27771025

¢Pregunta?
+49 5251875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)
& +45 60 20 60 71| ServiceDK@nexgrill.com (DK)



Exploded View




Parts List

No. Part (Description) QTY | No. Part (Description) QTY
1 Firebox 1 11 right front leg 1
2 Grease tray bracket, right 1 12 Lid 1
3 Grease tray bracket, left 1 13 Lid handle 1
4 Firebox heat shield 1 14 Flame tamer 1
5 Main burner 1 15 Grid 1
6 Flame tamer bracket 2 16 Grease box 1
7 Main lid hinge 2
8 Burner nozzle 1
9 Regulator 1
10 Left front leg 1




Dele liste

Nr. Del (Beskrivelse) ANTAL| Nr. Del (Beskrivelse) ANTAL
1 Braeendkammer 1 11 hgjre forben 1
5 Beslag til fig;frzngstbakke, 1 12 Lag 1
3 Beslag til fedtfangstbakke, 1 13 Handtag lag 1

venstre
4 Varmegfskaermning tl 1 14 Flammetazemmer 1
ildkasse
5 Hovedbraender 1 15 Rist 1
6 Flammestopperbeslag 2 16 Fedtopsamler 1
7 Hovedlagsheaengsel 2
8 Breenderdyse 1
9 Regulator 1

10 venstre forben 1




Deleliste

Nr. Del (beskrivelse) Antall | Nr. Del (beskrivelse) Antall
1 lldrom 1 11 Hayre fremre ben 1
5 Feste til fettoppsamiler, 1 12 Lokk 1

hgyre
3 Feste til fettoppsamler, 1 13 L okkhandtak 1
venstre
4 Varmebeskyttelse for 1 14 Flammedemper 1
brennkammer
5 Hovedbrenner 1 15 Rist 1
6 Feste til flammedemper 2 16 Fettboks 1
7 Hengsel til hovedlokk 2
8 Brennerdyse 1
9 Regulator 1

10 Venstre fremre ben 1




Osaluettelo

Nro. Osa (kuvaus) Maara| Nro. Osa (kuvaus) Maara
1 Tulipesa 1 11 oikea etujalka 1
5 Rasva-asftian kiinnike, 1 12 Kansi 1

oikea
3 Rasva-astian kiinnike, 1 13 Kansikahva 1
vasen
4 P‘I’;“r:;‘jgg:” 1| 14 Liekinsuoja 1
5 Paapoltin 1 15 Ritila 1
6 Liekinsuojan kiinnike 2 16 Rasvalaatikko 1
7 Paakannen sarana 2
8 Polttimen suutin 1
9 Paineensaadin 1

10 vasen etujalka 1




Lista de Pecas

N.° Peca (Descrigao) QTD. | N.° Peca (Descrigao) QTD.
1 Camara de Combustao 1 11 Pé dianteiro direito 1
5 Suporte da ba_ndga de 1 12 Tampa 1

gordura, direito
3 Suporte da bandeja de 1 13 Puxador da tampa 1
gordura, esquerdo
4 Escudo térmico da caixa 1 14 Atenuador de chama 1
de fogo
5 Queimador principal 1 15 Grelha 1
6 Suporte do defletor de 2 16 Caixa de gordura 1
chama
7 Dobradica da tampa 5
principal
8 Bico do queimador 1
9 Regulador 1

10 Pé dianteiro esquerdo 1




Lista de piezas

NUm. Pieza (Descripcion) [CANTIDAD| NUm. Pieza (Descripcidon) [CANTIDAD
1 Caja de combustion 1 11 Pata frontal derecha 1
5 Soporte de la bandeja de 1 12 Tapa 1
grasa, derecha
3 Soporte de la bandeja de 1 13 Asa de la tapa 1

grasa, izquierda

4 P’rotector termico de_ ’Ia 1 14 Domador de llamas 1
camara de combustion

5 Quemador principal 1 15 Rejilla 1
6 Soporte del atenuador de 5 16 Caja de grasa 1
llamas
Bisagra principal de la
7 2
tapa
8 Boquilla del quemador 1
9 Regulador 1

10 Pata frontal izquierda 1




meaamaster

TOGETHER, MADE BETTER

Contact Customer Service

kontakte kundeservice

Kontakt kundeservice

Ota yhteytta asiakaspalveluun

Entre em contacto com o Servico de Apoio ao Cliente
Contactar con atencién al cliente:

+49 5251875 6174 | ServiceDE@nexgrill.de (DE)

+45 60 20 60 711 ServiceDK@nexgrill.com (DK)

820-0261D



