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Gentile Cliente, la ringraziamo vivamente per il Suo acquisto. | nosfri prodofti sono unici perché uniscono una
spiccata ricerca esfefica alla progettazione tecnica innovativa. Essi sono coordinati con altri prodotti in gamma e
possono cosfituire elementi d'arredo e di design. Augurandole di apprezzare appieno le funzionalitd del Suo
eletirodomestico, Le porgiamo i nostri pit cordiali saluti.

Dear Customer, Thank T;OU for purchasing one of our Q{)phonces. Our products are unique because they combine iconic
style with innovative technical solutions. They match perfectly with other products in our range and work equally well as a
standalone design objects in your kitchen. We hope you enjoy using your new appliance! Best regards.

Cher client, merci beaucoup pour votre achat. Nos produits sont uniques car ils combinent une forte recherche esthétique
avec une conception technique innovante. Ils sont coordonnés avec d'autres produits de la gamme et peuvent constituer
des éléments d'ameublement et de design. En espérant que vous pourrez apprécier pleinement votre nouvel appareil
électroménager, nous vous adressons nos meilleures salutations.

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen herzlichst fir den Kauf. Unsere Produkte sind einzigartig, da sich in ihnen eine
gewissenhafte Designforschung und eine innovative technische Planung vereinen. Sie sind mit anderen Produkten des
Sorfiments kombinierbar und stellen ausgefallene Einrichtungs- und Designgegenstéinde dar. Wir hoffen, dass Sie lhr neues
Haushaltsgerét voll und ganz schatzen werden und verb\eigen mit freundlichen Grifen.

Beste klant, hartelijk dank voor uw aankoop. Onze producten zijn uniek omdat ze esthetiek combineren met innovatief
technisch ontwerp. De producten zijn vitstekend te combineren andere producten van het assortiment en kunnen worden
gebruikt als meubel- en designelementen. We hopen dat u volop van uw nieuwe huishoudelijke apparaat zult genieten.
Met vriendelijke groet

Estimado cliente, le damos las gracias por su compra. Nuestros productos son Unicos porque combinan una notable
busqueda estética con un disefio técnico innovador. Se combinan con ofros productos de la gama y se pueden utilizar
como elementos de decoracién y disefio. Le deseamos que pueda apreciar plenamente su nuevo electrodoméstico. Le
enviamos nuestros saludos més cordiales.

Prezado cliente, Muito obrigado pela sua compra. Os nossos produtos sdo Unicos porque combinam uma forfe busca
esfética com um desenho técnico inovador. Sdo coordenados com outros produtos da linha e podem constituir elementos
de decoracéo e design. Esperando que possa desfrutar totalmente das funcionalidades do seu eletrodoméstico, enviamos-
lhe os nossos melhores cumprimentos.

Baste kund, vivill tacka dig fér ditt kép. Vara produkter ér unika eftersom de kombinerar ett estefiskt nytéinkande med innovativ
teknik. Véra produkter passar med de andra i samma serie och kan anvéndas som féremdl inom heminredningen fér att ge
en sérskild kansla av stil i ditt hem. Vi hoppas att du fill fullo kommer aff uppskatta funktionerna hos din hushéllsmaskin. Med
béasta halsningar.

Yeaxaemsiit nokynatens! bnarogapum Bac 3a nokynky. Hawu vagenvs yHukansHel, nockonbky oHu codetaioT 8 cebe
BENMKONENHLIN AM3AMH U NepefoBbe TEXHUYecKkue pelerus. Kpome Toro, oHM KOMOUHUPYIOTCS C APYIMMM U3AENUAMM 13
STOW IMHEMKM 1 MOTYT CTOTb CTUMBHBIMI SIEMEHTAMM UHTEPBEPA W An3aiiHa. Hopeemces, 4to Bel B nonHoi mepe oueHute
yHKUMOHANbHbIE BO3MOXHOCTH Bawwero Gerosoro nprbopa. C HAaMNyHWwmmim NOXENaHMsMM.

Kaere Kunde, mange tak for dit keb. Vores produkter er unikke, da de forener aestetisk research og innovativt teknisk design.
De passer perfekt sammen med de andre produkter i serien, og kan sté som et enkeltst&ende mabel af design. Vi haber, at
du vil veerdsaette din hé&rde hvidevares funktiondlitet, og sender de bedste hilsner.

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy za Twéj zakup. Nasze produkly sq wyjqtkowe, poniewaz fqczq infensywne badania
estefyczne z innowacyjnym projektem technicznym. Sq one skoordynowane z innymi produktami z asortymentu i mogq
stanowi¢ elementy wyposazenia i wystroju. Mamy nadzieje, ze bedq Parstwo mogli w pefni korzysta¢ z %nkcionolnos’d
tego urzqdzenia. Serdecznie pozdrawiamy.

Arvoisa Asiakas, kiitimme sinua hankintasi johdosta. Tuotteemme ovat ainutlaatuisia, koska niissé yhdistyvét esteemsyTs
ja innovatiivinen tekninen suunnittelu. Ne sopivat yhteen muiden valikoimaan kuuluvien tuotteiden kanssa toimien samalla
sisustus- ja design-tuotteina. Toivomme, efté voit nauttia téysin siemauksin kodinkoneesi foiminnoista. Sydamellisin terveisin.

Kjeere kunde. Vi takker for at dere valgte & kigpe et av vére produkter. Vare produkter er unike fordi de forener seken etter
estetikk med en nyskapende teknisk design. De koordineres med andre produkter i vart sortiment og kan ha funksjon som
bade mebel- og designvare. Vi haper du fér fullt utbytte av ditt husholdningsapparat, og sender deg vére beste hilsener.
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af stikkontakten og daek flammen med et
l&g eller brandteeppe.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens
det er i funktion.

Anvisninger
1 Sikkerhed

1.1 Grundleggende anvisninger .

til sikkerheden.

Folg alle sikkerhedsinstruktionerne for en
sikker anvendelse of apparatet:

* Kontroller, at skalen er placeret korrekt
og er l&st fast i holderen, for du tager

* Undg& at berare stikket med vade apparatet i brug med redskaberne.

haender. * Undlad at frigere eller fiermne skalen,

* Sorg for at den anvendte stikkontakt altid mens apparatet karer.

er filgaengelig, s& stikket kan traekkes ud
ved behov.

Nedseaenk ikke apparatet, netledningen
eller netstikket i vand eller anden vaeske.

Undlad ot anvende  apparatet,
hvis netledningen eller netstikket er
beskadiget eller hvis apparatet er blevet
tabt p& gulvet eller er blevet beskadiget
pd& anden vis.

Nefledningen er afkortet for at forhindre
ulykker.  Undlad ot anvende en
forleengerledning.

Undlad af traekke i netledningen for af
koble den fra stikkontakten.

Serg for, at netledningen ikke kommer i
kontakt med skarpe genstande.

Dette apparatomfatterenjordforbindelse,
som udelukkende har et funktionelt formél.

| filfeelde of defekter p& opparatet, mé&
du ikke forsege at reparere det. Sluk
apparatet, fraek stikket ud af stikkontakten
og henvend dig il den tekniske
serviceafdeling.

| tilfselde af skader p& forsyningskablet,
md dette udelukkende udskiftes af den
tekniske serviceafdeling, s& enhver risiko

udelukkes.

Opbevar emballagematerialerne
(plasticposer) uden for berns raekkevidde.
Der m& ikke foretages aendringer pé
apparatet.

Forseg aldrig at slukke en flamme /brand
med vand: Sluk apparatet, traek stikket ud

Undlad af indszette, fierne eller udskifte
redskaber, nar  sikkerhedsl@sen er
decktiveret (motorhovedet saenket).

Fiern ikke redskaberne, nar apparatet er
i funktion.

Undlad ot rere ved de bevaegelige
dele, mens apparatet er i funktion. Hold
haender, hér, tgj, paletknive og andre
genstande vaek fra  reremaskinens
redskaber og filbeher for at undgé
personskade eller skader p& maskinen.

Undlad ot overskride
maksimumskapacitet.

Anvend kun originale redskaber og
tilbehorsdele leveret aof producenten.
Anvendelse af ikke-originale
komponenter, redskaber og tilbeharsdele
kan medfere personskade eller skader
pd apparatet.

Undlad at placere genstande ovenpé
apparatet.

Undlad at placere apparatet oven pé
eller i naerheden af taendte gasblus eller
kogeplader, i en ovn eller i nserheden af
andre varmekilder.

Kontrollér, at der ikke er fremmedlegemer
inde i apparatet.

Nedsaenk piskerisene i beholderen med
fedevarerne fer apparatet taendes.

skalens

DA-129

()



A

* Denne manual indeholder egnede
instruktioner til rengering, vedligeholdelse
og indgreb, som anbefales fil brugeren
af producenten. Ethvert andet indgreb
skal forefages af en repraesentant fra en
autoriseret servicevirksomhed.

* Instruktionere fil en korrekt rengering af
apparatet er anfert i afsnittet ,Rengering
og vedligeholdelse”.

* Dette apparat ma& ikke anvendes af
personer (herunder bern) med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring med eller
kendskab il anvendelsen af elekriske
apparater, med mindre de overvages
eller instrueres af myndige personer, som
er ansvarlige for deres sikkerhed.

* Bomn skal overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

1.2 Tilslutning of apparatet

Serg for at spaendingen og frekvensen pé
det elekiriske net stemmer overens med
def onferte p& dataskiltet p& bunden af
apparatet.

Ved manglende kompatibilitet  mellem
kontakten og stikket p& apparatet skal man
kontakfe den tekniske serviceafdeling for en
udskiftning of disse.

* Barn mé ikke lege med dette apparat.

* Opbevar  apparatet  og  kablet
utilgaengeligt for barn.
* Apparatet  skal  aliid  frakobles

stikkontakten, hvis det efterlades uden
opsyn og fer montering, afmontering eller
rengering.

* Sluk  apparatet og  kobl det fra
stremforsyningen fer skift af filbeharsdele
eller for du naermer dig de bevaegelige
dele.

1.3 Formélsbestemt anvendelse
En manglende  overholdelse  af

sikkerhedsanvisningerme og en manglende
DA-130

Anvisninger

laesning af instrukfioneme fil automatiserede
kekkenmaskiner kan medfere en ukorrekt
brug af opparatet somt deraf felgende
personskader.

* Anvend ikke apparatet fil andre formal
end de formal, som det er udviklet fil.
Reremaskinen er udelukkende beregnet
til  blanding, piskning, omrering og
zelining af faste og flydende ingredienser
fil forskellige ftilberedninger. Med det
valgfrie tilbeher er den i stand fil at udrulle
og skaere dej i forskellige formater.

Apparatet er ikke designet fil befiening

ved hjelp aof eksterne timere eller
fiernbetieningssystemer.

Apparatet  m&  kun anvendes i
lukkede omgivelser og beskyttet mod
atmosfaeriske faktorer.

Dette apparat er fremsfillet fil brug i

husholdninger og lignende sésom:

¢ | kokkenomrader for butiksansatte, i
kontorer og i andre arbejdsomrader

* P& Bed and Breakfasts og
bondegérdsferiesteder

* af geester p& hoteller, moteller og i
beboelsesomrader.

e Enhver anden anvendelse,  s&som

i restauranter, p& barer og i

cafeterier,anses for upassende.



Anvisninger

1.4 Fabrikantens ansvar
Producenten fraleegger sig ethvert ansvar
for personskader eller materiel skade som
felge af:

* En anden anvendelse af apparatet end
den foreskrevne;
* manglende lzesning af brugermanualen;

* manipulering, ogsd af en enkelt del af
apparatet;

* anvendelse af ikke-originale reservedele;

* manglende overholdelse of
sikkerhedsanvisningeme.

e | Opbevar disse instruktioner
1 omhyggeligt. S&fremt apparatet
overdrages til andre personer,
skal disse instruktioner ligeledes
medfalge.

Disse instruktioner kan downloades fra
Smegs website ,www.smeg.com”.

1.5 Bortskaffelse

Elektriske apparater mé ikke
bortskaffes  sammen  med  almindeligt
husholdningsaffald.

Apparater som baerer
E: dette symbol er underlagt

=) det  europaiske  direktiv

2012/19/EU.

* Samflige  udtiente  elekiriske  og
elekironiske apparater skal bortskaffes
separat  fra  husholdningsaffald, og
indleverestiltilsvarende genbrugspladser,
som foreskrevet af myndighedermne. Né&r
apparatet borfskaffes  korrekt, undgér
man skader p& miliget og sundhedsrisici
for  mennesker.  For  yderligere
informationer om bortskaffelse af det
udtiente apparat bedes du henvende dig
til din kommune, renovationskontoret eller
fil den forretning, hvor apparatet er kabt.
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2 Beskrivelse af apparatet
(Fig. A og B)
) Motorhoved

2) legeme

3) Hastighedsvaelger

4) Udlgserknap for
hoved

5) Nedre monteringsarm fil medfelgende
redskaber

6) Frontmonteringsanordning il
tilbehar

7) Daeksel til frontmonteringsanordning

8) Skalholder

9) Skal**

10) Heeldelag med steenkebeskyttelse *

11)Dejkrog

12) Hjulpisker

13) Piskeris

14)Piskeris med fleksible kanter*

15) Identifikationsskilt

loft/ssenkning  of

valgfrit

2.1 Identifikationsskilt (Fig. A)
Identifikationsskiltet  (15) indeholder
tekniske data, serienummeret og apparatets
meerkning. Identifikationsskiltet mé& aldrig
fiernes.

F&s som standard pé& visse modeller. Fas ogs& som
valgfrit tilbehar.

* Design og materiale p& skalen kan variere afhzengigt
af reremaskinemodellen

DA-132

Beskrivelse

2.2 For den forste anvendelse

Advarsel
Indsaet stikket i en

overensstemmende  stikkontakt
forsynet med jordforbindelse.
* Fiern ikke stikket il

jordforbindelsen.
* Brug ikke en adapter.
* Brug ikke en forlaengerledning.

* En manglende overholdelse aof
disse anvisninger kan medfere
dedelige  kveestelser, brand
eller dedeligt elekirisk stad.

* Pok apparatet forsigigh ud og fiemn
olle  udvendige og indvendige
emballagematerialer  samt  eventuelle
efiketter og maerkater.

* Renger apparatefs legeme og hoved
med en fugtig klud.

* Afmonter og vask skélen og redskaberne,
og ter grundigt af (se afsn. ,Rengering
og vedligeholdelse”).

Kontrollér fer brugen at alle

_/ komponenterne er i hel stand.

2.3 Beskrivelse af tilbehor

(Fig. A og B)
Aluminiumsdejkrog (11)
Bruges fil sammenraring, let
sammenblanding og forarbejdning  af
haevede deje. Velegnet til filberedning aof
bred, pasta, pizza, osv.

Aluminiumshijulpisker (12)

Nyttig fil sammenrering og blanding af
ingredienser.

Velegente til tilberedning af kagedej og
merdej, smakagedej, glasur osv. og fil
andre, fastere dejblandinger.



Piskeris i rustfrit stal (13)

Til sammenrering, blanding og piskning af
flydende og halvfaste ingredienser s&som
smer, seggehvide, flade osv., s& de bliver
cremede.

Ogsa velegnet til tilberedning af cremer,
saucer, osv.

Piskeris med fleksible kanter* (14)
Piskeris i rusffrit stal med fleksible kanter i
silikone.

Bruges til blanding of dej og piskning af bled
dej. De aftagelige kanter sikrer en ensartet
konsistens i alle faser af omraringen.

Haldelag med steenkbeskyttelse* (10)
Til beskyttelse mod spild af ingredienser
og forenkler filssetningen af ingredienser
under brugen. Kun egnet i kombination med
sk&len i rustfrit st&l™.

e | Redskaber og filbeharsdele, som
1 kankommeikontaktmedmadvarer,
er fremstillet of materialer, som

er i overensstemmelse med
forskrifferne i den geaeldende
lovgivning.

*  F&s som standard pé& visse modeller. Fé&s ogs& som

valgfrit tilbeher.

Beskrivelse / Brug

=3
3 Anvendelse

3.1 Anvendelse, start pd
forarbejdning
(Fig. A, B og C)

* Placer reremaskinen pd et plant, stabilt
og tert underlag.

* Tryk p& udleserknappen (4).

* Hold knappen inde, og left hovedet (1),
mens det understattes med handen.

* Indsaet skalen (9) i holderen (8). Tag fat i
skalens h&ndtag og drej skalen (9] med
urefs retning, indtil den &ses p& plads.

* Veelg det redskab, der skal anvendes,
afhaengigt of den forarbejdning, der skal
udferes.

Advarsel
Aktivér ikke redskabet uden at

skalen er indsat.

* Indszet redskabet p& den nedre
monteringsarm (5) og skub det opad.
Bliv ved med at skubbe redskabet opad
og drej det mod urets reming, indfil sfiffen
l&ses helt p& plads i sit leje (5).

e | Kontroller, at redskabet er
1 korrekt fastlast p& den nedre
monteringsarm.

* Tilszet de @nskede ingredienser i skalen.
* Hold knappen (4) inde, og saenk hovedet
(1) mens det understattes med h&nden.

* Indsaet eventuelt laget med
steenkbeskyttelse™ (10) og serg for, at

&bningen vender udad.
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o | Heeldelég med steenkbeskyttelse*

1 (10

o Seet haeldelaget med
steenkbeskyttelse p& den averste
kant of skalen i rustfrit stal ™, efter
at skalen er indsat i holderen,
redskabet er indsat i den nedre
monteringsarm og hovedet er
saenket il driftsposition.

* Vend &bningen pé& laget udad
for at filssette ingredienserne
i skalen uden at standse
redskabernes bevaegelse.

Advarsel
Fiern

heeldelaget med
steenkbeskyttelse  for at lefte
eller saenke hovedet med

monteret redskab p& den nedre
monteringsarm.

* Kontroller, at hastighedsvaelgeren (3] er
placeret p& ‘0" (OFF).
¢ Indsaet netstikket i stikkontakten.

* Veelg den onskede hastighed (3] for
at starte opparatet og  pdbegynde
forarbejdningen af ingredienserne. Se
,Anbefalede hastigheder”.

*  F&s som standard pé& visse modeller. F&s ogs& som

valgfrt filbeher.
DA-134
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2 Anvendelse

Advarsel

* Hver gang stremmen afbrydes
fra motoren, feks. ved loft
af hovedet og frakobling of
apparatet  fra  stikkontakten,
er det af sikkerhedshensyn
nedvendigt ferst at placere
hastighedsvaelgeren i indstilling
nul, fer reremaskinen genstartes.

*Serg for at  placere
hastighedsvaelgeren p&
position '0' (OFF), inden du

frykker p& knappen for at flytte
motorhovedet.

Advarsel

¢ Undlad at berere redskaberne,
mens apparatet er i funkfion.

* Rgremaskinen mé ikke aktiveres
med et monteret redskab, hvis
ské&len er tom.

Det er muligh af der opstdr
en delvis  bevaegelse  aof
motorhovedet under omraring
eller blanding af tunge eller mere
omfangsrige  sammensaetninger.
Dette er helt normalt og forringer

ikke apparatets  funkfion  og
holdbarhed.



Anvendelse

3.2 Anvendelse, afslutning af
forarbejdning
(Fig. B og D)

* Placer hasfighedsvaelgeren (3) p& 'O
(OFF), og traek stikket p& forsyningskablet
ud af stikkontakten.

* Fiern heeldeléget med steenkbeskyttelse
(10), hvis def er monteret p& skalen.

* Tryk p& udleserknappen (4) for at lefte
hovedet (1).

* Tryk redskabet let opad, og drej det
med urefs reting for at koble det fra
stiften. Traek redskabet ud af den nedre
monteringsarm (5).

* Fiern skalen (9) fra holderen ved af dreje
den mod urets retning, indfil den frigeres.

3.3 Funktioner
Sikkerhedslas

Apparatet  er  udstyret  med et
sikkerhedssystem, som automatisk afbryder
driften af apparatef, nér motorhovedet
|oftes.

System til gradvis opstart (Smooth Start)

Ved opstart af maskinen @ges hastigheden
progressivi, indfil den indstillede hastighed
er n&et. Dette forhindrer skader p&
apparatet og redskaberne og modvirker
spild af ingredienser fra den anvendte

beholder.

=3

Kompensatorisk modrotation

Bevaegelsen of  redskaberne
p& reremaskinen er af typen
kompensatorisk modrotation.
Bevaegelsen genereres ved hjeelp
af rotation af redskabet rundt om
dets akse i den modsatte retning
af  reremaskinens  roterende
bevaegelse.

Det ger def muligt af maksimere
hele skalens daekningsomréade
for en komplet blanding af
ingredienser  med  optimale
resultater ved alle filberedninger.

Varmt apparat

Den ovre del af motorhovedet
kan blive opvarmet efter leengere
tids anvendelse. Dette er dog ikke
normalt udiryk for en funktionsfel.
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3.4 Generelle rad

* Overskrid aldrig hastigheden og den
maksimale kapacitet, der er angivet
i tabellen for af undg& at beskadige
apparatet.

* Teend apparatet ved lav hastighed, indil
alle ingredienserne er blandet sammen,
og @g derefter hastigheden baseret pa
den forarbejdning, der skal udferes.

* Ved filssetning af ingredienser skal du
altid haelde dem ned i skélen via skalens

kant og ikke direkte p& det roterende
redskab.

* Saenk hastigheden, nar du filsaetter
torre  eller  flydende ingredienser,
for at modvirke spild fra skalen. Dg
hastigheden igen, nér ingredienserne er
rert tilstraekkeligt sammen.

* Monter haeldelaget med
steenkbeskyttelse ™ pa skalen fil flydende
blandinger eller nér du filsaetter
ingredienser i pulverform for at undgé at
genstande i naerheden af reremaskinen
filsmudses eller rammes af steenk.

* Hold sk&len og redskaberne grundigt
rene, og monter dem kun p& apparatet,
hvis de er helt torre.

* Renger apparatefs hoved og legeme
grundigt med en fugtig klud, hvis de er
beskidte efter filberedningen af opskriften.

*  F&s som standard pé& visse modeller. F&s ogs& som

valgfrit tilbeher.
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2 Anvendelse

R&d til piskning aof ggehvider
* Brug aeg ved stuetemperatur for af opnd
de bedste resultater.

* For aeggehviderne piskes skal man
sikre sig at redskabet og skalen ikke
er vade, fedtede eller tilsmudsede af
seggeblomme.

e For af undgd spild skal man gradvist
opnd den foresldede hastighed og piske
indtil man opnar den enskede konsistens.

* Rgremaskinen ger det muligt at piske
seggehvider meget hurtigh.  Overvag
processen naje for at undgd overpiskning.

Réd til piskning of flade

* Brug kold flede for at opn& de bedste
resultater.

* Foratundgé spild skal man gradvist opnd
den foresldede maksimale hastighed
og piske indtil man opndr den gnskede
konsistens.

* For en maengde lig med en liter anbefales
det at starte med hastighed 7-8 i det farste
minut eller mindst indfil ingredienserne
begynder at jeevne. G& derefter il
hastighed 10 i den resterende tid.

Anbefalinger til opskrifter med aeg
* Brug aeg ved omgivelsestemperatur for at
opnd de bedste resultater.

* Ved forberedelse af tarre dejblandinger
anbefales det ikke at tilszette mere end 3
mellemstore aeg og en lille smule vand,
om nedvendigt.



Anvendelse

Anbefalinger til zltning

* Serg for at fordelingen af veesker i
dejen er filstraekkelig (mindst 50-60 %
af veegten p& det anvendte mel). Alf for
torre deje kan overbelaste apparatet.

* Hvis apparatet kerer traegt, skal det
slukkes og dejen skal adskilles i to dele
og derefter forarbejdes adskilt.

Deij til bred, pizza og pasta med &g

* Start apparatet ved hastighed 1 indtil
ingredienserne er blandet sammen, og
og den derefter fil 2.

e for  bedre ot  sammenblande
ingredienserne anbefales det at tilsaette
flydende ingredienser i skalen ved start
af forarbejdningen.

* Pasta med aeg, brad, pizza: zltes kun
med dejkrogen. Brug kun hjulpiskeriset
fil af starte aeliningen. Brug ALDRIG
piskeristet med fleksible kanter*.

Faerdig taerteblanding

* Ved deje p& op til 1 kg: Start apparatet
ved lav hastighed indtil ingredienserne
begynder at blive sammenblandet, og
og derefter gradvist fil hastighed 7 i den
resterende tid.

* Ved deje p& op fil 2 kg: Start apparatet
ved hasfighed 1 indiil ingredienserme
begynder at blive sammenblandet,
og g derefter fil hastighed 3-4 i den
resterende fid.

*  F&s som standard pé& visse modeller. F&s ogs& som

valgfrit tilbeher.

=3

Kagedej

* Det anbefales at anvende kolde
ingredienser til tilberedning af merdej og
lignende, med mindre andet foreslds i
opskriften.

* Ved tilberedning af kager skal man ferst
piske smarret ved omgivelsestemperatur
med sukkeret, filssette segget og derefter
melet.
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Anvendelse

3.5 Anbefalede hastigheder

1

Hastighedsvaelgeren (3] angiver
det mest relevante redskab il
brugen afhaengigt af den valgte
hastighed.

De angivne hastigheder i tabellen
nedenfor er vejledende og kan
variere atheengigt af opskriften og
interaktionen mellem de anvendte

60

& S
@ .
z ©

©

<~
- o~
<4 -

ingredienser.

v/
Hastighedsindstilling Funktion Redskab
SAMMENRIRING OG
ALTNING
LAV Alming - tilbered haevede deje
1-2 (bred, pizza, smékager, pasta
med aeg), se ,Dej til brad, pizza
og pasta med sg”.
LAV SAMMENRZRING ,
1-3 Sammenrering af ingredienserne.
BLANDING
Blanding og forarbejdning aof *
M‘I{'DD7EL faste dejblandinger. ® \b
i Piskning af sukker og seg samt
kageblandinger.
PISKNING OG LUFTIG
PISKNING
BHQ]JO Piskning af lette eller teefte deje. @

Luftig piskning aof aeggehvider,
flede og saucer.

*

valgfrt filbeher.
DA-138
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Anvendelse

Foresl&ede redskaber og hastigheder, maksimal kapacitet

=3

Redskab Tilberedning Hastighed Tid Min/Maks. kapacitet
@ A ggehvider 8-10 2-3 min 2-1210
Flzde 8-10 2-3 min 100 ml/1000 ml
® Ferdige 5 3-4 min 2 kg deji alt
taerteblandinger 9 @€l
eller
*
\b Kagedej 1-7 3-4 min 2,6 kg dej i alt
L ‘ , 1,8 kg dejialt
5 Dej il bred/pizza 1-2 4 min (moks. 1,2 kg mel)
Dej fil pasta med 1.9 57 2009 dejialt med 3

=g

)

(I Dimensioner p& mellemstore seg: 53-63 g

o | Tabellen er vejledende.

skalen og aof de anvendte ingredienser.

*  F&s som standard pé& visse modeller. F&s ogs& som

valgfrit tilbeher.

1 Hastighed og kapacitet afhaenger af det anvendte redskab, af meengden af dej i
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ﬂ Rengering og vedligeholdelse

4 Rengering og
vedligeholdelse

Denne instrukfionsmanual  indeholder
egnede instruklioner 1l rengering,
vedligeholdelse og indgreb, som anbefales
fil brugeren af producenten. Ethvert andet
indgreb skal foretages af en repraesentant
fra en autoriseret servicevirksomhed.

Far rengeringen skal man ALTID koble stikket
fra stikkontakten og lode apparatet afkgle.
Motorhuset (2] mé& oldrig nedsaenkes i
vand eller andre vaesker.

/ Il tilfeelde of stzenk fra flydende
&7 | eller teette ingredienser skal disse
fiernes ajeblikkeligh med en blad,
fugtig bomuldsklud.

Advarsel
* Brug ikke  dampstraler il

rengering af apparatet.

e P& stéldele eller dele, som
er overfladebehandlet med
metalfinish  m&  der  ikke
anvendes  rengeringsmidler,
der indeholder klor, ammoniak
eller blegemiddel.

* Anvend ikke skurepulver eller
zetsende rengeringsmidler.

* Anvend ikke materialer som er

ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

* Komponenterne, redskaberne
og filbeharet skal rengeres
jsevnligt efter hver brug.

* Dejkrogen, hjulpiskeren, piskeriset med
fleksible kanter™ og skalen i rusthrit stal™,
kan vaskes i opvaskemaskine.

* Piskeriset og laget med
steenkebeskyttelse* kan vaskes i handen
ved brug af et neutralt opvaskemiddel og
en blad svamp.

* Kanterne i silikone pd& piskeriset med
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*

fleksible kanter™ kan fiernes og vaskes i
opvaskemaskine.

Glasskalen™ kan vaskes i h&nden med
varmt vand og neutralt opvaskemiddel
eller i opvaskemaskine med et program
pé lav temperatur (maks. 50° CJ.

Ringen pd& bunden aof skalen kan
afmonteres og vaskes separat i handen
ved brug af et neutralt opvaskemiddel og
en bled svamp.

F&s som standard pé& visse modeller. F&s ogsd som
valgfrit tilbeher.



Rengering og vedligeholdelse

4.1 Hvad ber man gere hvis...

Problem

Arsag

Lesning

Motoren vil ikke starte.

Motoren er overophedet.

Netstikket er ikke sluttet
korrekt fil stikkontakten.

Netledningen er defekt.

Manglende stramforsyning.

Hovedet er blevet loftet
under driften.

Frakobl  reremaskinen  fra
stikkontakten, og lad motoren

kele of.

Indsaetnetstikketistikkontakten.
Anvend ikke odaptere eller

forleengerledninger.

Konfrollér, at ejendommens
hovedafbryder er sl@et fil.

Anskaf en ny netledning
fra neermeste autoriserede

servicevaerksted.

Kontrollér, at ejendommens
hovedafbryder er sl@et fil.

Sikkerhedslasen
blevet  aktiveret.
hastighedshandtaget

er
Placer
i

'0-indstilling  (OFF), tryk p&
udlzserknappen p& bagsiden
for seenkning of motorhovedet
og hold den inde, og seenk

hovedet.

Reremaskinen vibrerer.

Reremaskinen er  ikke
placeret p& et stabilt
underlag.

De skridsikre gummifedder
er slidte.

Hastigheden er for hgj eller
apparatet er overbelastet.

Skélen er ikke Iast korrekt
fast i holderen.

Plocer reremaskinen pd& et
plant og stabilt underlag.

Fa dem udskiftet hos neermeste
autoriserede serviceveerksted.

Indstil en lavere hastighed,
og serg for, af skélen ikke er

overfyldt.

Kontrollér, at skalen er korrekt

fastlast i holderen.
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ﬂ Rengering og vedligeholdelse

Den nedre monteringsarm
har lzsnet sig over fid.

Redskaberne rammer

skélens vaegge.
99 Redskabet eller skalen er

ikke haegtet korrekt pa.

F& roremaskinen kontrollet
og |usteret pd& naermeste
autoriserede servicevaerksted.

Flyt hastighedsveelgeren pé
O, tryk p& knappen bagpé for
at lgfte hovedet og kontroller,
af redskabet er korrekt indsat
p& den nedre monteringsarm,
eller at skalen er indsat korrekt

i bunden.

Dejblandingen er for sej
Redskabet har svaert ©g forhindrer redskabetiat
ved at dreje rundt inde i dreje rundt.

skalen.
Skalen er overfyldt.

Tilsset  vand eller anden
vaeske for af  bledgere
dejblandingen.

Fiern halvdelen af indhold, og
forarbejd delene separat.

/ Hvis problemet ikke kan udbedres eller i tilfeelde af en anden fejltype, skal du

£ kontakte naermeste autoriserede servicevaerksted.

Overensstemmelse med klausul 11 i Direktiv EN IEC 60335 er verificeret ved udfersel of felgende filberedning:

Kadboller. Redskab: Piskeris med fleksible kanter. Input: 254.4V™ 50Hz. Ingredienser: 800g hakket oksekad, 500g hakket
svinefedt, 20g salt, 200g rasp, 200g mel med heijt glutenindhold, 2 seggeblommer. Funkfionstid: 2 minutter. Hastighed 1
(30 sekunder) og hastighed 10 (90 sekunder). Procedure: heeld alle ingredienserne i skalen og daek den med laget med
steenkebeskyttelse; bland ved hastighed 11 30 sekunder; ag hastigheden fil 101 90 sekunder.
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Il costruttore si riserva di apportare senza preawiso tutte le modifiche che riterra utili al miglioramento dei propri prodotti.
Le illusirazioni e le descrizioni confenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed necessary for the improvement of its products without
prior notice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are merely indicative.

Le fabricant se réserve la faculté d'apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour I'amélioration de
ses produifs. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas confraignantes et n’ont qu’une valeur
indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur Verbesserung
seiner Produkte fur nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und Beschreibungen sind daher
unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om zijn
roducten fe verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet bindend, en
Eebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la mejora
de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones confenidas en este manual no son vinculantes y tienen solo
valor indicativo.

O fabricante reserva-se o direifo de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificacdo que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilusiracdes e descricdes contidas neste manual ndo s@o, por isso, vinculafivas e possuem apenas
valor indicativo.

Tillverkaren forbehéller sig rétten att genomféra alla de éndringar som anses nédvandiga fér aft férbétira de egna
Eroduktemo utan aft meddela detta i férvéig. De illustrationer och beskrivningar som finns i akivell manual &ér dérmed inte
indande utan endast indikativa.

ﬂ,]’lﬂ ynydweHus BblﬂyCKCleMOL;l NPoAYKUMM N3TOTOBMTENL OCTABMAET 30 coboit NnpaBO BHOCUTH 6es npensapuTenbHoOro
npenynpexaeHna niobble M3MEHEHMA, KOTOpbIe OH COoYTeT uenecoo6pc|3>—<b|w/1. PMC\/HKM M ONMUCAaHMA, copgepxalumeca B
ACGHHOM PYKOBOACTBE, HE ABNAIOTCA O69|3bIBCHOLLLMMM M HOCST O3HOKOMMTENbHbIN XapakTep.

Fabrikanten forbeholder siireﬂen til, uden varsel, at udfere alle de aendringer, der vurderes nyttige for at forbedre egne
produkter. Tegningeme og beskrivelserne i denne manual er derfor kun vejledende og ikke bindende.

Producent zosfrze]go sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgce i majq
jedynie charakter orientacyjny.

Valmistaja pidétias itsellddn oikeuden tehdd ohieisiin mielestaan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassa
oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét nain ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessa mielessd.

Produsenten forbeholder seg rett til & foreta endringer pd sine produkfer grunnet tekniske fremskritt, uten forutgdende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som retningsgivende.
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