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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus resultierende
Schéden aus.

Dieses Geréat ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im Haushalt
oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Géste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Gerat nur fUr haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerét ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezUglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Gerat nur gemal Angaben auf
dem Typenschild anschlieBen und betreiben. Nur benutzen, wenn
Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.
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Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiur dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle MixfuB-Grundgeréat in
FlUssigkeit eintauchen. Das Grundgerét nie in Fllssigkeiten tauchen und
nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heier FlUssigkeiten. Flussigkeiten kdnnen bei
der Verarbeitung spritzen.

MixfuB3 niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkuhlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fUr die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Mixful3 greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Burste benutzen.

In dieser Gebrauchsanleitung werden 3 Drehzahlregelung

verschiedene Modelle beschrieben. Auf den Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos einstellbar
Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der zwischen niedrigster (®) und hdchster (12)
verschiedenen Modelle (Bild [@). Drehzahl (nur in Verbindung mit Taste 4a).

4 Einschalttaste

Auf einen Blick a Regelbare Geschwindigkeit

Bitte Bildseiten ausklappen. (mit Drehzahlregelung 3)

Bild A b Turbo-Geschwindigkeit

1 Grundgerat Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
2 Netzkabel Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.

Die Turbo-Geschwindigkeit wird fUr den
Universalzerkleinerer verwendet (wenn im
Lieferumfang enthalten).



5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig drticken.
6 MixfuB
Kunststoff oder Metall (e nach Modell)
Mixfu3 aufsetzen und einrasten lassen.
7 MixfuBmesser
8 Mixbecher mit Deckel
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
Je nach Modell:
9 Schneebesen mit Getriebe
10 Stampferaufsatz mit Getriebe
11 Multifunktionszubehér mit Werkzeugen
und Wiirfelschneider
12 Universalzerkleinerer mit Deckel
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann dieser Uber den Kun-
dendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 657247).
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in der
Gebrauchsanleitung des Universalzerkleinerers.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebens-
mittel auf den Universalzerkleinerer setzen.

Bedienen

Das Gerét ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und GemdUise.
Zum Pdrieren von Suppen.

Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..) den
Universalzerkleinerer benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mitge-
liefertem Mixbechers empfohlen. Es k&nnen
aber auch andere geignete GefaBe verwendet
werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten GefédBes darf
keine Erhebungen oder Absétze aufweisen.

® \Vor dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild [E

® Netzkabel vollstandig abwickeln.

® MixfuB auf das Grundgeréat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes GefaR einflllen.
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[1] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine Fllssigkeit befindet.

® (Gewlnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E1-5).
Bei Flussigkeiten, heiBem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. MUssli in Joghurt) wird
empfohlen, eine niedrige Drehzahlstufe zu
verwenden.

Die hohen Drehzahlistufen sind fur die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln zu
empfehlen.

® Stabmixer und Becher fest halten.

® Stabmixer durch Druck auf die gewiinschte
Einschalttaste einschalten.

i ] Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrég halten, um ein ,Festsaugen® am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.

Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedruckt wird.

m Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst driicken, wenn der
MixfuB in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten drlicken und Mixfu3
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht in der Splilmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberfidchen kénnen beschéadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

[1] Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

® Netzstecker ziehen!

® (Grundgerét feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Sptlmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB in der Spllmaschine oder mit einer
Blrste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB in aufrechter Position (MixfuBmesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.



La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(Figure [).

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

1 Appareil de base

2 Le cordon d’alimentation électrique

3 Molette de régulation
Vitesse de travail réglable en continu entre
la vitesse la plus basse (®) et la plus haute
(12), seulement en association avec
la touche 4a).

4 Touche d’enclenchement
a \Vitesse réglable (par la molette 3)
b Haute vitesse
Le mixeur plongeant fonctionne tant que
VOUS appuyez sur une touche (a ou b).
La vitesse turbo s’utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur appuyez simul-
tanément sur les touches de déverrouil-
lage.

6 Pied mixeur
Matiere plastique ou métal (selon
le modele). Posez le pied mixeur
puis clipsez-les.

7 Lame du pied mixeur

8 Bol mixeur avec couvercle
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.
Pour conserver les aliments traités dans
le bol mixeur, coiffez-le de son couvercle.

Selon le modéle :

9 Fouet avec transmission

10 Accessoire pour réduire en purée,
avec transmission

11 Accessoires multifonctions divers
incluant un accessoire a découper
en dés

12 Broyeur universel avec couvercle

Si le broyeur universel n’a pas été livré

d’origine, vous pouvez le commander aupres

du service apres-vente (n° de réf. 657247).

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors de

la préparation d’une pate a tartiner au miel

(& condition de respecter les instructions

de la recette).
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Vous trouverez la recette dans la notice
d’utilisation du broyeur universel.

Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous venez
de traiter.

Utilisation

L’appareil convient pour monter la mayon-
naise, mélanger des sauces, cocktails, les
aliments pour bébé, les fruits et Iégumes cuits.
Pour réduire les soupes en purée.

Pour broyer / hacher les produits alimentaires
crus (oignons, ail, herbe culinaires, ..), utilisez
le broyeur universel !

Pour travailler, nous recommmandons d’utiliser
le bol mixeur livré d’origine.

Toutefois, il est également possible d’utiliser
d’autres récipients appropriés.

Attention !

Le fond du récipient utilisé ne doit comporter
ni protubérance ni creux.

® Nettoyez toutes les pieces avant
la premiere utilisation.

Figure [

® Déroulez completement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil de base
puis clipsez-les.

® [ntroduire la fiche dans la prise de courant.

® \ersez les aliments dans le bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.

m Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les produits alimentaires a traiter
se trouvent dans du liquide.

® Réglez la vitesse au moyen du régulateur
de vitesse (Figure [E1-5).

Avec les liquides, les produits mélangés tres
chauds et pour incorporer p. ex. du muesli
dans du yaourt, il est recommandé d’utiliser
un niveau de vitesse inférieur. Les hauts
niveaux de vitesse sont recommandés pour
préparer les aliments plutot fermes.

® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

® Pour allumer le mixeur plongeant, appuyez
sur la touche d’allumage souhaitée.

m Au moment d’allumer le mixeur plongeant,
maintenez-le légerement en biais pour
empécher un « effet ventouse » au fond
du bol mixeur. Le mixeur plongeant
fonctionne tant que vous appuyez sur
la touche.
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m Pour éviter les projections d’aliments ainsi
traités, n’appuyez sur la touche d’enclen-
chement qu’une fois le pied mixeur plongé
dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail :

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez le pied mixeur de I'appareil
de base.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des

liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N'’utilisez pas de détergent abrasif.

m Le traitement par exemple de choux
rouges et de carottes teinte les pieces
en matiere plastique ; quelques gouttes
d’huile alimentaire permettent de suppri-
mer cette coloration.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide puis avec un chiffon sec pour
le sécher.

® | e bol mixeur va au lave-vaisselle.

® Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a I'aide d’une brosse sous I'eau
du robinet.

® |aissez le pied mixeur sécher a la verticale
(lame tournée vers le haut), ceci afin que
I'eau qui a pénétré puisse s’écouler.

Remarque :

Sur les appareils a cordon en spirale :

n’enroulez jamais le cordon autour

de l'appareil !
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Dérangements et remedes
(MSM67..)

Dérangement  Remeéde

L’ apparell Laprotection anti-surcharge
s'éteint pendant  est activee.

I'utiisation ® Fteignez 'appareil et
oulindicateurde  dépranchez la fiche male
vitesse

de la prise de courant.

® |aissez I'appareil refroidir
pendant env. 1 heures,
temps nécessaire au
disjoncteur anti-surcharge
pour se désactiver.

® Rallumez ensuite I'appareil.

(si présent) se
met a clignoter.

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service apres-vente.

Recettes et astuces

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 ¢. a soupe de moutarde

1 c. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos go(ts

Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température |

® \Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le mixeur plongeant sur le fond
du bol et allumez I'appareil (survitesse)
jusgu’a que le mélange s’émulsionne.

® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniguement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n’utilisez que

la moitié de la quantité d’huile.

Soupe de légumes

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

21 d'eau

Salez et poivrez selon vos golts

® Pelez les tomates et retirez les pépins.



® Découpez en morceaux les léegumes
préalablement brossés et lavés, puis

faites-les revenir dans le beurre trés chaud.

Ajoutez 'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.
Retirez la casserole de la cuisiniére.
A I'aide du mixeur plongé dans la

casserole, réduisez les légumes en purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le godit.

Pate a crépes

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé

refroidir

® \ersez tous ces ingrédients dans le bol
dans I'ordre indiqué, puis mélangez
jusqu’a obtention d’une pate lisse.

Boissons lactées

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® \ersez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos goUts.

Un conseil :

Pour un milk-shake, ajoutez une boule

de glace ou prenez du lait tres froid.
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

— européenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur
tout le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
ala mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio esclude
una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per

la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gliimpieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende di produ-
zione, noncheé I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili strut-
ture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro
usuali nell’attivita domestica.

L’apparecchio e idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.

Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio aterzi, consegnare unitamente questo
libretto d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali 0 da persone prive di esperienza e competenza
se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro dell’apparecchio ed
hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Vietare ai bambini di giocare con I'apparecchio.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
non presentano danni. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che
durante il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando
non & sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con
superfici calde.
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Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
assistenza clienti 0 da persona in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo funzionare
a vuoto. Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto

di unione fra piede frullatore ed apparecchio base. Non immergere mai
I"apparecchio base in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi. Durante la lavorazione

i liquidi possono emettere spruzzi.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né utilizzarlo
in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da frullare molto
caldi con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °C! Se si usa il frullatore
ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola dal fuoco.

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto
€ necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le dita nel piede frullatore. Non lavare mai le lame a mani
nude. Usare una spazzola.

4 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con 3 velocita
di regolazione della rotazione)

In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si
riporta uno specchietto dei diversi modelli

(figura [€). b Velocita turbo

: : Il frullatore ad immersione & acceso finché
Gl,!lda raplda . si tiene premuto un pulsante di accensione
Aprire le pagine con le figure. (a oppure b).
Figura I La velocita turbo si utilizza per il mini

1
2
3

Apparecchio base

Cavo d’alimentazione

Regolazione del numero di giri

Velocita di lavoro a regolazione continua
fra minimo (®) e massimo (12) (solo nell’'uso
con il pulsante 4a).

tritatutto (se compreso nella fornitura).
Pulsanti di sblocco

Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti

di sblocco.

Piede frullatore

Plastica oppure metallo (a seconda del
modello). Applicare ed arrestare il piede
frullatore.
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7 Lama del piede frullatore

8 Bicchiere frullatore con coperchio
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro nel
bicchiere frullatore. Applicare il coperchio
sul bicchiere frullatore per conservare gli
alimenti lavorati.

A seconda del modello:

9 Frusta per montare con ingranaggio

10 Accessorio per purea con ingranaggio

11 Accessorio multifunzione con utensili
e cubettatrice

12 Mini tritatutto con coperchio

Se il mini tritatutto non & compreso nella

fornitura, puo essere ordinato tramite il servizio

assistenza clienti (codice di ord. N° 657247).

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza

dell’apparecchio nella preparazione di crema

al miele spalmabile sul pane (rispettando

le indicazioni della ricetta). La ricetta si trova

nelle istruzioni per I'uso del mini tritatutto.

Applicare il coperchio sul mini tritatutto per

la conservazione di alimenti lavorati.

Uso

L’apparecchio & idoneo per frullare maionese,
salse, cocktail, alimenti per neonati, frutta
cotta e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Per sminuzzare/tritare alimenti crudi (cipolle,
aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!
Per la lavorazione si consiglia I'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura [

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® |Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® \Versare I'alimento nel bicchiere frullatore
0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona meglio
se fra gli alimenti da lavorare vi & un liquido.

® Regolare la velocita desiderata con il rego-
latore del numero di giri (figura [E1-5).
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Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. musli in yogurt) si
consiglia, di utilizzare una velocita inferiore.
Le velocita elevate sono consigliabili per
lavorare alimenti piu solidi.

® Mantenere ben fermi frullatore ad immer-
sione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

[i] Al'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente obliquo, per evitare
I'«attaccarsi per risucchio» sul fondo
del bicchiere frullatore. Il frullatore ad
immersione € acceso finché si mantiene
premuto il pulsante d’accensione.

m Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.

Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio
principale.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base

in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

|i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti in plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

e FEstrarre la spina di alimentazione!

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

e |l bicchiere frullatore puo essere lavato
in lavastoviglie.

e Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 CcOon una spugna sotto acqua corrente.

® Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che I'acqua
penetrata possa uscire.



Avvertenza:
per apparecchi con cavo a spirale: non avvol-
gere mai il cavo intorno all’apparecchio!

Rimedio in caso di guasti
(MSM67..)

Guasto Rimedio

Durante 'uso La sicurezza di sovraccarico
I'apparecchio si & attivata.

sispegne o I'indi- e Spegnere I'apparecchio
catore divelocita e estrarre la spina

(se disponibile) d'alimentazione.

C?mmma , ® Per disattivare la sicurezza
alampeggare. di sovraccarico, lasciare
raffreddare 'apparecchio
per ca. 1 ora.
® Accendere di nuovo
I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® ntrodurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione sul
fondo del bicchiere ed accenderlo (velocita
turbo) finché la miscela non si emulsiona.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
di nuovo piu volte, finché la maionese non
€ pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si puo

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia

la quantita di olio.

Minestrone

300 g patate

200 g carote gialle
1 gambo di sedano
2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 | acqua

sale, pepe secondo i gusti

® Togliere la pelle dei pomodori

® Spezzettare la verdura pulita e lavata
e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere I'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare il minestrone a puré
nella pentola.

® [nsaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® ntrodurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino
ad ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

1 bicchiere latte

6 fragole grandi

oppure

10 lamponi oppure

1 banana (affettata)

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.

® Zuccherare secondo i gusti.

Consiglio:

Per un frappé al latte aggiungere un cubetto

di ghiaccio oppure prendere latte molto

freddo.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.
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Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare

i documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.

20



Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat. I\/ogr uw veiligrlweid ---------------- g;
Hiermee heeft u gekozen voor een N1 €8N 00gOpsiag . . ... ..o

; . Bedienen . ...... ... .. ... ... .. 23

modern, hoogwaardig huishoudappa- REINIGEN + v oo, 23

raat. Meer iqformatie over onze ) Hulp bij storingen (MSM67.) . ........ 24

producten vindt u op onze internetsite. Recepten entips . ....oooooveei. .. 24

Afvoer van het oude apparaat ........ 24

Garantie ........ .. 24

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in personeels-
keukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke
bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels en
soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huis-
houden. Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen
van levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere
voorwerpen of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. De gebruiksaanwijzing bewaren
a.u.b. Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen
met verminderde fysische, sensorische of mentale vaardigheden of
gebrek aan ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn
onderwezen in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resul-
terende gevaren hebben begrepen. Kinderen mogen niet spelen met het
apparaat. Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluit-
snoer en het apparaat niet zijn beschadigd. Voordat u toebehoren of
hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het gebruik, moet het appa-
raat worden uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet.
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Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd. Leid het aansluitsnoer niet langs
scherpe randen of hete opperviakken. Wanneer het aansluitsnoer

van het apparaat beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het
snoer worden vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een
andere gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken. Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-
basisapparaat in vioeistof dompelen. Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

De mixervoet niet op hete opperviakken plaatsen en niet in zeer heet
mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen voor verwerking met de mixer
tot minimaal 80 °C laten afkoelen! Bij gebruik van de staafmixer in een
pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat. Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen. Messen nooit met blote handen
reinigen. Een borstel gebruiken.

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschillen- hoogste (12) toerental (alleen in combinatie

de modellen. Op de pagina's met afbeel- met knop 4a).

dingen vindt u een overzicht van de ver- 4 Inschakeltoets

schillende modellen (afb. ). a Regelbare snelheid (met toerental-
regeling 3)

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. I

b Turbosnelheid

De staafmixer is ingeschakeld zolang een
inschakelknop (a of b) is ingedrukt.

De turbosnelheid wordt gebruikt voor de

1
2
3
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Basisapparaat

Aansluitsnoer

Toerentalregeling

De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen het laagste (®) en het

universele fijnsnijder (indien meegeleverd).
Ontgrendeltoetsen

Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.



6 Mixervoet
Kunststof of metaal (afhankelijk van
het model). Mixervoet aanbrengen
en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mixkom met deksel
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
Deksel op de mixkom doen als u de ver-
werkte levensmiddelen wilt bewaren.
Afhankelijk van het model:
9 Eiwitklopper met aandrijving
10 Pureeropzetstuk met aandrijving
11 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken en blokjessnijder
12 Universele fijnsnijder met deksel
Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 657247).
Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens). Het recept vindt
u in de gebruiksaanwijzing van de universele
fiinsnijder. Het deksel op de universele
fijnsnijder doen als u de verwerkte
levensmiddelen wilt bewaren.

Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen van
mayonaises, sauzen, mixdranken, babyvoe-
ding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor het fiinsnijden/hakken van rauwe levens-
middelen (uien, knoflook, kruiden; ..) de uni-
versele hakmolen gebruiken!

Voor de verwerking wordt gebruik van

de bijgevoegde mixkom aangeraden.

Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen
oneffenheden hebben.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb. E

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® | evensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

ni

|i] De staafmixer werkt beter wanneer
er vioeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. E1-5).

Bij vioeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt) wordt
een laag toerental geadviseerd. De hogere
toerentallen worden aanbevolen voor de
verwerking van vastere levensmiddelen.

® Staafmixer en kom vasthouden.

® De staafmixer inschakelen door op
de gewenste inschakelknop te drukken.

|i] Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan
de bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.

[i] Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixervoet
in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken! De opper-

viakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

[1] Bij de verwerking van bijv. rodekool
en wortels ontstaat er verkleuring op
de kunststof onderdelen; dit kan met een
paar druppels slaolie worden verwijderd.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Opmerking:

Bij apparaten met een spiraalkabel:

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!
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Hulp bij storingen (MSM67..)

Storing Oplossing

Het apparaat De overbelastings-beveiliging
schakelt tiidens is geactiveerd.

het gebruik Uit of @ Apparaat uitschakelen

de snelheidsindi-  en de stekker uit het

catie (indien

stopcontact trekken.

® Apparaat ca. 1 uur laten
afkoelen om de over-
belastingsbeveiliging
te deactiveren.

aanwezig) begint
te knipperen.

® Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Recepten en tips

Mayonaise

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

300 g aardappels

200 g wortels

1 Kklein stuk selderie

2 tomaten

1 Ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

® Tomaten pellen en ontpitten.

® De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.
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Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.

Crepedeeg

250 ml melk

1 ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® |ngrediénten in de kom doen en mixen.

® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs toe
of gebruikt u zeer koude melk.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlijn 2012/19/EG over oude

elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
—WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen

eller husholdningslignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervs-
maessig brug. Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug
i medarbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig
0g anden erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller
og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til meengder og tider, som
er almindelige i en normal husholdning. Apparatet er kun egnet til at
smahakke og blande fadevarer.

Det ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere gjer.

A Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat méa ikke bruges af barn. Apparatet og dets tilslutnings-
ledning skal holdes uden for barns reekkevidde.

Produkter kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af produktet og har forstaet

de farer, der er forbundet hermed. Produktet er ikke legetej for barn.
Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.

For tilbeheor eller ekstradele skiftes, der bevaeges under brugen, skal
apparatet slukkes og afbrydes fra elnettet.

Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,

for det samles, for det skilles ad eller for det rengeres.

Ledningen méa ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
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Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undgé fare.

Apparatet méa kun repareres af fabrikantens servicepersonale.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

Haenderne ma ikke vaere fugtige, nér der arbejdes med stavblenderen.
Benyt ikke stavblenderen i tomgang.

Dyp ikke apparatet sa langt ned i veesken, at forbindelsesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er daekket af veeske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske og saet den aldrig i opvaskemaskinen.
Rer varme fadevarer med forsigtighed.

Veesken kan sprojte under arbejdet med apparatet.

Stil aldrig blenderfoden pé varme overflader eller ned i meget varme
fodevarer. Lad varme fedevarer afkale til mindst 80 °C, fer de blandes
med blenderen! Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal gryden
flernes fra kogepladen, for blenderen tages i brug.

Stavblenderen mé kun benyttes med originalt tiloeher.

Redskaber ma kun tages af og sasttes pa, nar apparatet stér stille.

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sé laenge blenderen er i brug.
Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i m|krobfalge ovnen.
Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden. Renger aldrig knivene med
de bare fingre. Benyt altid en barste, ndr de skal rengares.

Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. P& siderne med illustrationerne
ses en oversigt over forskellige modeller.
Der kan evt. forekomme billeder med
tilbehorsdele, der ikke findes i alle lande
og modeller (Billede [@).

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede I}
1 Motorenhed
2 Netkablet
3 Hastighedsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlost
mellem laveste (®) og hejeste (12) omdrej-
ningstal (kun i forbindelse med taste 4a).
4 Teend-tast
a Regulerbar hastighed
(med hastighedsregulering 3)
b Turbo-hastighed
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Stavblenderen er teendt, sé leenge teend-
tasten (a eller b) holdes inde.
Turbo-hastigheden bruges til minihakkeren
(hvis den felger med leveringen).
Sikkerhedstaster

Tryk samtidigt pé begge frigeringsknapper
for at tage blenderfoden af.

Blenderfod

Af plast eller metal (afhaenger af den
enkelte model). Saet blenderfoden

pé og lad den falde i hak.
Blenderfodkniv

Blenderbasger med lag

Blanding i blenderbaegeret forhindrer
steenk.

Seet laget pa blenderbasgeret, hvis

de blendede fedevarer skal opbevares

i baegeret.



Ikke alle modeller:

9 Piskeris med gear

10 Moser-pasats med gear

11 Multifunktionstilbehor med redskab
og terningsskeerer

12 Minihakker med lag

Hvis minihakkeren ikke medfelger, kan den

bestilles hos kundeservice (best. nr. 657247).

Med minihakkeren bruger du apparatets fulde

ydelse, nér smerepélaag med honning

tilberedes (ved overholdelse af opskriften).

Opskriften findes i brugsanvisningen til

minihakkeren. Seet l&get pé minihakkeren,

hvis de hakkede fedevarer skal opbevares

i minihakkeren.

Betjening

Apparatet er egnet til at blande mayonnaise,
saucer, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og gront.

Til purering af supper.

Til finhakning/hakning af ra fedevarer

(leg, hvidlag, krydderurter) i minihakkeren!
Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbasger. Det er dog ogsa muligt

at bruge andre egnede beholdere.

Pas pa!

Bunden i den anvendte beholder mé& hverken
have forhajninger eller trin.

® Rengor alle dele, for de tages i brug forste
gang.

Billede [

® Treek hele ledningen ud.

® Kilik blenderfoden sammen med
motorenheden og tryk den rigtigt fast.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

e Kom fodevarer i blenderbaegeret eller
en anden hgj beholder.

m Stavblenderen fungerer bedre, hvis det,
der skal blendes, er flydende.

® |ndstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (Billede [E-5).
Det anbefales at bruge et lavt hastighedstrin
i forbindelse med blanding af vaesker, varme
fadevarer og iblanding (f.eks. musli i jogurt).
Det anbefales at anvende de hoje
hastighedstrin til at tilberede faste fedevarer.

® Hold fast i stavblender og beeger.

® Taend for stavblenderen ved at trykke
péa den enskede teendetaste.

[i] Hold stavblenderen en smule pé skrd, nér
den teendes for at undgé, at den ,suger
sig fast" p& bunden af blenderbasgeret.
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Stavblenderen er teendt, sé leenge teend-
tasten holdes inde.

m For at undga steenk og spraijt: Tryk forst
pé starttasten, nér blenderfoden er dykket
ned i fodevarerne.

Stavblenderen skal altid veere slukket, for
den tages op af de blendede fodevarer.

e Slip teendetasten, nar blendningen er
feerdig.

Efter arbejdet:

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af grundmodellen.

Rengoring

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vaeske og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.

[1] Ved tilberedelse af f.eks. radkal og
guleragdder opstar der en farvet beleegning
pé plastdelene, som fiernes med et par
draber spiseolie.

® Treek stikket ud!

® Tor motorenheden af forst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Baegeret kan tale opvaskemaskine.

® Saet blenderfoden i opvaskemaskinen eller
rengor den under rindende vand.

e Blenderfoden skal st ret op (med
blenderfodkniven opad) under terringen,
s& evt. vand i foden kan lgbe ud.

Bemaerk:

P& modeller med spiralledning:

Vikle aldrig ledningen rundt omkring maskinen!

Hjeelp i tilfzelde af fejl (MSM67..)

Fejl Afhjeelpning

Blenderen Overbelastningssikringen
slukker under er aktiveret.

brug eller hastig- e Sluk for apparatet og traek
hedsvisningen stikket ud.

(hvis en s&dan
findes) begynder
at blinke.

® | ad blenderen afkele
i ca. 1 time, s& overbelast-
ningssikringen kan
deaktiveres.

® Teend for apparatet igen.

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes Bosch”
serviceafdeling pa telefon 44 89 88 10.
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Opskrifter og tips
Mayonnaise

1 eeg (eeggeblomme og eeggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur!

e Kom ingredienserne i baegeret.

e Stil stavblenderen pa bunden af baegeret
og teend for den (turbo-hastighed), til
blandingen begynder at samle sig.

® | oft den teendte stavblender langsomt op
til den everste kant af blandingen og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan kun bruges til at

fremstille majonnaise med aeggeblommer.

Brug her kun den halve masngde olie.

Grontsagssuppe

300 g kartofler

200 g guleredder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1leg

50 g smer

2 lvand

Salt og peber efter smag

® fjern skreel og kerne fra tomaterne.

® Skeer de rengjorte og vaskede grontsager
i stykker og brun dem i varmt smar.

® Tilsaet vand og salt.

® | ad det hale koge i 20-25 min.

e Tag gryden af komfuret/kogepladen.

® Purér suppen i gryden med stavblenderen.
® Tilseet salt og peber efter behag.
Pandekagedej

250 ml maelk

1eg

100 g mel

25 g smeltet, afkelet smer

o Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefolge og bland det hele
til en glat dej.
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Meelkedrik med smag

1 glas meelk

6 store jordbaeer
eller

10 hindbeer eller

1 banan (skéret i skiver)
o Kom ingredienserne i baegeret og bland
® Tilsaet sukker efter behag.
Tip:
For at lave en milkshake tilsaettes en kugle
Bortskaffelse
Dette apparat er meerket iht. bestem-
:g melserne i det europaeiske direktiv
| . .
elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur og
der geelder i hele EU-omréadet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aldre apparater og veer med til at skane
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.
Garanti
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne gnskes udfert pa
garanti. Medfoelger kebsnota ikke, vil repara-
Indsendelse til reparation.
Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan
indsendes til vort serviceveerksted:
2750 Ballerup, tif. 44-898985.
P& reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogséa indsende apparatet

det hele med stavblenderen.

is eller bruge meget koldt maelk.
2012/19/EF om affald af elektrisk og

brug af gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
miljiget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
tionen altid blive udfert mod beregning.
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvis-ninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av appa-
ratet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstéar pa grunn
av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f.eks. bruk i medarbeiderkjokken i butikker,

péa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk
av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substan-
ser. Bruksanvisningen méa oppbevares. Dersom du gir maskinen videre
til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stromstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen mé holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa type-
skiltet. Det ma kun benyttes nar den elektriske ledningen og apparatet
selv ikke viser tegn pa ytre skade.

For skift av tilbehor eller ekstra deler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet veere slatt av og stepselet ma trekkes ut.
Apparatet ma skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes og nar
det settes sammen eller tas fra hverandre.
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Ogsa fer rengjering ma stepselet trekkes ut.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom stromkabelen pa denne maskinen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person
for & unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stromstot

Stavmlkseren ma ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet mé ikke dyppes ned i vasske til ut over forbindelsen mellom
miksefoten og motorkassen. Basismaskinen méa aldri dyppes ned i vann
og ma heller ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker. Veesken kan sprute

ut under arbeidet. Miksefoten ma aldri settes pé varme overflater

eller brukes for miksing av meget varme ting.

Varme ingrediensen ma kjoles ned til minst for de bearbeides med
mikseren 80 °C! Nar stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten
alltid tas bort fra kokeplaten pa forhand.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbeher.

Verktay ma kun tas av eller settes p& nar apparatet star stille.

Det anbefales ikke & la apparatet veere innkoplet lenger enn det som
er nodvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobelge.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Ta aldri i kniven pa miksefoten. Knivene ma aldri holdes med handen
under vaskingen. Bruk berste.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige Stavmikseren er slatt pa sa lenge
modeller beskrevet. Pa bildene finnes innkoplingstasten (a eller b) er trykket.
en oversikt over de forskjellige modellene Turbo hastigheten blir brukt for universal-
(Bilde [4). kutteren (dersom den finnes pa apparatet
. som leveres).
En oversikt 5 Frigjoringstaster
Klaff ut siden med billedtekster. For avtaking av mikserfoten mé& begge
Bilde IX frigjeringsknappene trykkes samtidig.
1 Basismaskin 6 Miksefoten
2 Stromkabelen Kunststoff eller metall (alt etter modell).
3 Turtallsregulering Miksefoten settes pé og la den smekke i.
Arbeidshastigheten kan stilles inn trinnlest 7 Kniv pa miksefoten
mellom laveste (®) og hoyeste (12) turtall 8 Miksebeger med lokk
(kun i forbindelse med tasten 4a). Arbeid med miksebegeret forhindrer
4 Innkoplingstast at det spruter. Lokket for oppbevaring
a Regulerbar hastighet av ting som er bearbeidet settes
(med turtallsregulering 3) pa miksebegeret.

b Turbohastighet
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Alt etter modell:

9 Visp med drev

10 Pasats for stapping med drev

11 Multifunksjonstilbehor med verktoy
og funksjon for skjeering av terninger

12 Universalkutter med lokk

Dersom universalkutteren ikke er med

ved leveringen, kan denne bestilles via

kundeservice (Best. nr. 657247).

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pé apparatet ved tilberedning

av honning palegg pé bredet (nar anvis-

ningene i oppskriften blir overholdt).

Du finner oppskriften i bruksveiledningen

for universalkutteren.

Sett lokket for oppbevaring av bearbeitete

ting pa universalkutteren.

Betjening

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
0g gronnsaker.

For mosing av supper.

For kutting/hakking av ra varer (Igk, hvitlgk,
urter) brukes universalkutteren!

Det anbefales & bruke det medleverte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
0gsé brukes andre beger som er egnet.
Obs!

Bunnen pa begeret ma ikke ha buer eller
avsatser.

® For forste gangs bruk mé alle delene
rengjores.

Bilde &

® Vikle ut kabelen helt.

® Sett miksefoten pa basismaskinen
og la den smekke pa.

e Stikk inn stopselet.

e Fyll varene oppi miksebegeret eller i et
annet hoyt beger.

[i] Stavmikseren fungerer bedre dersom
det er litt veeske i de ingrediensene som
skal bearbeides.

® nsket turtall ma innstilles med
turtallsreguleringen (Bilde [E-5).

Varme vaesker, varme ingredienser og for
a blande (f.eks. musli i jogurt) anbefales det
4 bruke et lavt turtall. Hoye turtall anbefales
for fastere matvarer.

no

® Hold fast stavmikseren og begeret.

e Stavmikser slas pa ved & trykke pé den
onskede innkoplingstasten.

[i] Hold stavmikseren litt p& skrétt ndr den
slés pa, for & unngé at den “suger seg fast”
pé bunnen av miksebegeret.
Stavmikseren er slatt pa sé lenge
innkoplingstasten er trykket.

m For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoplingstasten ferst nar mikserfoten
er dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid slés av for den blir
tatt ut av blandingen.

e Ftter arbeidet mé innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

® Trekk ut stopselet.

o Utlesningstasten trykkes og miksefoten
tas av basismaskinen.

Rengjoring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

og ma heller ikke rengjares i oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende

rengjoringsmidler.

[i] Nér det bearbeides f.eks. rodkal eller
gulrot, kan det oppsté en misfarging
av plastdelene. Dette kan fiernes igjen
med hjelp av noen dréper matolje.

® Trekk i stopselet!

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
og terk den deretter.

® Miksebegeret kan rengjeres i oppvask-
maskinen.

® Miksefoten kan rengjores i oppvask-
maskinen eller med en berste under
rennende vann.

® | a miksefoten torke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik
at vann som er trengt inn kan renne ut.

Henvisning:

Ved apparater med spiralkabel:

Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!
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Hjelp ved feil (MSM67..)

Feil Utbedring:

Apparatet slas Sikringen for overbelastning

av under_bruken er utlost.
eller hastighets- @ SJ8 av maskinen og trekk ut
viseren (dersom stopselet.

denne finnes)

begynner & blinke. ® Apparatet ma avkjoles

i ca. 1 time for & deaktivere
overbelastnings sikringen.

® Sla maskinen pa igjen.

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, méa du
henvende deg til var kundeservice.

Oppskrifter og tips

Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 spiseskje sennep

1 spiseskje sitronsaft eller eddik

200-250 ml olie

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene bor ha samme temperatur.

® Hell ingrediensene i begeret.

e Stavmikseren settes p& bunnen av begeret
og slas pa (turbo hastighet) inntil
blandingen emulgerer.

® Loft mikseren opp til randen mens den gar
0g senk den inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones etter denne

oppskriften. Bruk da halvparten av olje-

mengden.

Gronnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrot

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lok

50 g smer

2 lvann

Salt, pepper etter smak

e Fla tomatene og ta ut kjernene.

® Vask og stell grannsakene og skjeer dem
i stykker. Brun dem litt i smer.

Hell pa vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen med mikseren blir.
Smak til med salt og pepper.
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Deig for Crépes (tynne pannekaker)
250 ml melk
1 egg
100 g mel
25 g smeltet, avkjoelt smor
o Hell alle ingrediensene i nevnt rekkefolge
i miksebegeret og miks dem sammen
til en glatt deig.

Melkedrink

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeer den i skiver)

® Hell ingrediensene i begeret og miks dem
sammen.

® Smak til med litt sukker.

Tips:

For & lage Milk-Shake ut av det, blander du

en kule med is i. Bruk ogsé helt kald melk.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).

Dette direktivet angir rammen for returnering

0g gjenvinning av de gamle apparatene som

er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle méter & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjept
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kiopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstéar nar produkten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast sddana méangder som ar
normala for ett hushall och darmed alltsd inte avsedd for kontinuerlig
anvandning.

Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for anstallda i en affér,
ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga féretag samt nar gaster
pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner anvander produkten.
Anvand produkten for att bearbeta endast sddana mangder som ar
normala for ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Produkten ar bara lamplig for att finférdela och blanda livsmedel.

Den fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med produkten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Produkten kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de stér
under uppsikt eller undervisats i hur produkten anvands pa sékert sétt och
déarmed forstatt de faror som kan uppsté i samband med anvandandet av
produkten. Barn fér inte leka med produkten.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar densamma som anges
péa produktens typskyit.

Produkten fér inte anvandas om den eller sladden &r skadad.

Fore byte av tillbehor eller delar av tillbehdr som ror pé sig nér apparaten
arbetar maste apparaten stangas av och sladden dras ut ur vagguttaget.
Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
Over produkten, nar den ska monteras samman resp tas isar eller rengdras.
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Lat inte sladden ligga Over vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner.

Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut av tillverkaren, service
eller annan fackkunnig person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas av service.

A\ Séakerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elektriska stétar

Ta inte i stavmixern med vata hander och Iat inte stavmixern ga pa
tomgéang. Doppa aldrig det stélle dar mixerfoten sétts in i motordelen

i vatska. Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i disk-
maskinen.

Var forsiktig nér heta véatskor bearbetas sa att det inte stanker.

Vatskor kan sténka nar de bearbetas.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte i mycket
het mixerblandning.

Lat heta blandningar svalna till minst 80 °C foére bearbetning med mixern!
N&r stavmixern ska anvandas i en kastrull ska kastrullen forst lyftas bort fran
spisplattan/hallen. Anvand endast originaltillbehor. Verktyg/redskap far
endas séttas fast resp. lossas nar produkten ar avstangd.

Vi rekommenderar, att stavmixern aldrig ar paslagen langre tid an som
behovs for att bearbeta livsmediet.

Mixerb&garen ar inte lamplig att anvandas i mikrovagsugn.

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig in fingrarna i kniven i mixerfoten. Ta aldrig i kniven med
handerna. Anvand en borste.

Denna bruksanvisning géller for flera varianter
av produkten. Pa bildsidorna finns en oversikt
Over de olika modellerna (bild [€).
Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder.

4 Strombrytare
a Reglerbar hastighet (med hjalp
av varvtalsreglaget 3)
b Turbolage
Stavmixern ar péslagen sa lange nagon
av strombrytarna (a eller b) halls intryckt.

Bild IX Turbo-hastigheten anvands med

1 Motordel minihackaren (om den medfdljer

2 Natkabeln leveransen).

3 Varvtalsreglage Knappar med vilka tillbehéret lossas
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Varvtalet stélls in steglost mellan lagsta (e)
och hdgsta hastighet (12) (endast
i kombination med knapp 4a).

Tryck samtidigt p& bada knapparna
for att lossa mixerfoten.



6 Mixerfoten
Av plast eller metall (beroende pa modell).
Satt mixerfoten p& motordelen och tryck
tills den fastnar.
7 Mixerfot med kniv
8 Mixerbéagare med lock
Anvand béagaren for att forhindra stank.
Bearbetade livsmedel kan forvaras
i bagaren med locket pa.
Beroende pa modell:
9 Ballongvisp med drivaxel
10 Puré-/mostillsats med drivaxel
11 Multifunktionstillbehér med verktyg
och kubskarningsskiva
12 Universalkutter med lokk
Om minihackaren inte félier med leve-
ransen kan den bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 657247).
Minihackarens fulla prestanda visas nar
honungspalagg finfordelas (under forutsatt-
ning att i receptet angiven mangd och tid inte
Overskrids). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren. Bearbetade livsmedel
kan forvaras i mininackaren med locket pa.

Montering och start

Produkten ar 1amplig for att blanda majonnas,
saser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta gronsaker.

Lamplig for att purea soppor.

Anvand minihackaren fr att finférdela/hacka
raa livsmedel (I6k, vitlok, kryddor)!

Vi rekommmenderar att den mixerbagare som
foljer med produkten anvands vid bearbetning.
Det gér aven bra att anvanda andra lampliga
karl.

Obs!

Botten i det kéirl som anvéands far inte ha nagon
upphdjning eller nagra avsatser.

® Rengdr alla delar fore férsta anvandningen.

Bild &

® Bodrja med att rulla ut natsladden helt och
héllet.

e Satt mixerfoten p& motordelen och tryck
tills den fastnar.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Fyll pa livsmedlet i mixerbagaren eller
annat hogt kérl.

m Stavmixern fungerar battre, om det livs-
medel som ska bearbetas finns i vatska.
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e Stallin 6nskat varvtal med varvtalsreglaget
(bild E1-5).

Néar du blandar vatskor, heta blandningar
och dvriga blandningar (t.ex. musli i joghurt)
rekommenderas l&g hastighet.

De hoga hastigheterna rekommenderas
nér fastare livsmedel ska bearbetas.

e Hall ordentligt i stavmixer och mixer-
bagare.

e Starta stavmixern genom att trycka
pa onskad strombrytare.

[i] Né&r du startar stavmixern, hall d4 stav-
mixern en aningen snett for att undvika
att den "suger fast sig” i mixerb&garens
botten. Stavmixern &r paslagen sa lange
nagon av strombrytarna halls intryckt.

[i] Satt ned mixerfoten i det som ska bear-
betas. Tryck forst darefter pa strombry-
taren. Detta for att undvika stank.

Stang alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp strémbrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck paknapparna for att lossa tilloehtret
och ta bort mixerfoten fran motordelen.

Rengdring

Obs!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och rengdr

den inte i diskmaskinen.

Anvénd aldrig professionell angrengdérare

som rengdr med angtryck!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdéringsmedel.

m Plastdetaljer pa produkten kan missfargas
nar t.ex. rodkal eller morétter bearbetas
men denna missfargning gar bort om du
gnuggar den med nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

® Mixerbagaren kan rengdras i diskmaskin.

® Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller
under rinnande vatten med diskborste.

e | 4t mixerfoten torka i lodratt lage (kniven
uppat) sa att vatten som trangt in kan
rinna ut.

Viktigt:

Pa produkter med spiralsladd:

Linda aldrig sladden runt produkten!
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Rad vid fel (MSM67..)

Fel GOr sa har

Stavmixernstangs  Overbelastningsskyddet har
av under aktiverats.
anvandning eller @ Stangavkdksmaskinenoch
de lysdioder som dra ut stickkontakten ur
visar hastigheten vagguttaget.
(om s&dan finns) @ L&t stavmixermn svalna
borjar blinka. ca. 1 timme for att
avaktivera Gverbelast-
ningsskyddet.
e Starta motorn.

Vand dig till service om felet inte gér att atgarda.

Recept och tips

Majonnas

1 8gg (&ggula och &ggvita)

1 msk fransk senap

1 msk citronsaft eller vinager

200-250 ml matolja

salt, peppar efter smak

Alla ingredienser maste ha samma temperatur!

o Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall stavmixern pd bagarens botten och
blanda ingredienserna (Turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

® | yft sakta mixern medan den fortfarande
ar paslagen upp och ned i blandningen
tills majonnésen &r fardig.

Tips: Det gar dven bra att bereda majonnas

med endast dggula eligt detta recept.

Ta i s& fall bara halva méngden matolja.

Grénsakssoppa

300 g potatis

200 g moroétter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul 16k

50 g smor

2 | vatten

salt, peppar efter smak

® Skala tomaterna och kérna ur dem.

® Putsa och skdlj gronsakerna, skar dem
i bitar och I&t dem koka lite i det heta
smoret.
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® Tillsatt vatten och salt.

e L4t allt koka 20-25 min.

e Ta bort grytan fran hallen.

® Mixa soppan i grytan till puré.

® Smaka av med salt och peppar.
Crépessmet

250 ml mjolk

1agg

100 g vetemjdl

25 g smalt avsvalnat smor

o Hallingrediensernaibagaren i den angivna
ordningsféliden och mixa till slat smet.

Mjélkdryck

1 glas mjolk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (i skivor)

o Hall ingredienserna i bagaren och blanda.
® Sockra efter behag.

Tips:

Drycken kallas milkshake om du tillsétter
en glasskula eller anvander kall mjolk.

Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2012/19/EG
om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du kdpt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullst&ndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siind on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.
Jos laitteen kayttbohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aineutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaale- ja kotitalouskay-
t6ssa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd kasittéda esim. laitteen
kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
henkildkunnan keittidtiloissa, seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten méaarien viipalointiin ja keskey-
tyksetta ainoastaan ohjeissa iimoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sita ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkildt, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytdsta voi
aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan.

Kayta laitetta vain, kun litdntgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkovirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.
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Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen litantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sahkodasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltolikkeen
tehtavéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Varo kayton aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen litoskohta uppoa
nesteeseen. Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Varo kun késittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tydskentelyn aikana —
ne voivat roiskua tyoskentelyn aikana.

Ala aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jaahtya ennen
sekoittamista vahintédan 80 °C:seen! Nosta kattila liedeltd, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Kayta sauvasekoitinta vain yndessa alkuperaisvarusteiden kanssa.

Irrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.

Ald jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen. Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdoakselia — loukkaantumisvaara!
Ala koske sauvasekoittimen teraan. Ala pese teria kasin, vaan kayta
harjaa.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva [@).

Laitteen osat b Turbo-nopeus

Kaanna esiin kuvasivut Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
Kuva IX kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
1 Peruslaite painettuna.

4 Kaynnistyskytkin
a Nopeus sdadettavissa
(kierrosnopeuden valitsimella 3)

2 Liitantajohto

3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdatda kayttdnopeuden portaatto-
masti pienimméan (@) ja suurimman (12)
tehon vélilla (vain kaytettédessé paini-
ketta 4a).
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Valitse turbonopeus kayttaessasi
minileikkuria (jos se on vakiovarusteena).
Avaamispainikkeet

Irrota sekoitusjalka painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.

Sekoitusjalka

Muovia tai metallia (tyyppimallin mukaan).
Aseta sekoitusjalka paikoilleen ja lukitse.



7 Sekoitusjalan tera
8 Kannellinen kulho
Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.
Aseta kansi kulhon péélle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi kéasiteltyjen elintarvi-
kkeiden sailyttamiseen.
Mallista riippuen:
9 Pallovispila ja vaihteisto-osa
10 Soseutin ja vaihteisto-osa
11 Monitoimiosa, varusteet ja
kuutioleikkuri
12 Minileikkuri jossa kansi
Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin, voit
tilata sen huoltopalvelusta (til.-nro 657247).
Minileikkurilla voit kayttaa hyodyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maarig).
Loydat ruokaohjeen minileikkurin kaytto-
ohjeista. Aseta kansi minileikkurin paalle, kun
kaytat kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
séilyttamiseen.

Kayttd

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vinannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myos keittojen soseuttamiseen.
Kéayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen ja
hienontamiseen minileikkuria!
Ty6skenneltdessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa.

Mutta voit kayttad myds muita tarkoitukseen
sopivia astioita.

Huom.!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa.

Kuva &

o Kelaa litantdjohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen
ja lukitse.

® | aita pistotulppa pistorasiaan.

® |aita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

m Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.
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® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [E1-5).

Kun sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja lisé&t
joukkoon aineksia (esim. myslin jogurttiin),
valitse pieni tehoalue. Suuremmat nopeudet
on tarkoitettu kiintedmmille elintarvikkeille.

® Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta.

® Kaynnistéd sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kdynnistyskytkinta.

m Kun kéynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitd vahan kallellaan. Nain sauvasekoitin
ei »imeydy kiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin on painettuna.

m Jotta valtyt roiskeilta, paina sekoitusjalka
ensin sekoitettaviin aineksiin ja k&ynnista
vasta sitten laite k&ynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

® \apauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen:

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia avaamispainik-
keita yht& aikaa, jolloin sekoitusjalka irtoaa
moottoriosasta.

Puhdistus

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kdyta héyrypuhdistintal

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Alé kdytd hankaavia puhdistusaineita.

[i] Jos esimerkiksi punakaalista tai porkka-
noista lahtee varia muoviosiin, pyyhi ne
puhtaaksi pienella maaralla ruokadljya.

® |[rrota pistotulppa pistorasiastal

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua pystyasennossa
(terd ylospain), jotta sisddnpaassyt vesi
valuu ulos.

Ohje:

Laitteet, joissa on Kierrejohto:

Aléd kelaa johtoa laitteen ympdirille!
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Toimenpiteita kayttohairididen
varalle (MSM67..)

Hairid Toimenpide

Laite kytkeytyy
kayton aikana
pois paalta tai

Ylikuormitussuoja on
aktivoitunut.
o Katkaise virta koneesta

led-valopalkki ja irrota pistotulppa
(mikali laitteessa) pistorasiasta.
alkaa vilkkua. ® Anna laitteen ja&htyé noin

tunnin gjan, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaali tilaan.

® Kaynnist4 taas kone.

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml ¢liya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisial

® | aita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnisté laite (turbo-nopeus), kunnes
seos emulgoituu.

® Nosta paallekytketty sekoitin hitaasti
seoksen yldreunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myos

majoneesin, jossa kaytetdan vain keltuaista.

Mittaa talldin dljya kulhoon vain puolet

ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2 | vettd

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

® Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset
ja hauduta pehmedksi voissa.

® |isaa vesija suola.
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Keita aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jaahtynytté voita

® |aita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessaé ja sekoita siledksi taikinaksi.

Maitojuomat

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

® [ajta ainekset kulhoon ja sekoita.

® [is&a sokeria maun mukaan.

Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, lisa&

joukkoon jaatelda tai kayta hyvin kylmaa

maitoa.

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2012/19/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen

laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-

misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.

Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista

saat koneen myyjalta seka kaupungin tai kunnan

virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta

henkilgilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



