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 DENNE BRUGERVEJLEDNING SKAL
LASES OMHYGGELIGT, FOR DU
| ANVENDER DIN GASGRILL.

A FARE

Ved gaslugt:

1. Luk for gassen til udstyret.

2. Sluk abne flammer.

3. Abn laget.

4. Huvis lugten vedvarer, sa hold afstand
til apparatet, og ring straks til
gasleverandgren eller brandvaesenet.

Lakkende gas kan forarsage brand eller

eksplosion, som kan medfore alvorlige

| kveaestelser eller dod, eller materiel skade.

A ADVARSEL: Fglg omhyggeligt denne
vejlednings procedurer for at kontrollere,
om der er leekager, inden grillen
betjenes. Gor det, ogsa selv om det er
forhandleren, der har samlet grillen.

A ADVARSEL: Teend ikke dette apparat
uden forst at have leest afsnittene om
TAENDING AF BRZENDERE i denne
vejledning.

[ OPLYSNINGER TIL INSTALLAT@REN:
Ejeren skal beholde denne vejledning, som

/A ADVARSEL

1. Der ma ikke opbevares eller anvendes
benzin eller andre brandfarlige dampe og
vaesker i neerheden af dette eller noget
andet apparat.

2. En gasflaske, der ikke er tilsluttet til brug,
ma ikke opbevares i neerheden af dette
eller noget andet apparat.

| skal gemmes til fremtidig brug.

(MA KUN BRUGES UDENDGRS. ]

C€ :845BR-0045
ID: 0845
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ADVARSLER

A FARE

Tager man ikke hensyn til de farer og advarsler, der ses i brugervejledningen, kan det ende med alvorlige personskader eller
doden, eller med en brand eller eksplosion, der forarsager materielle skader.

/A ADVARSLER

A For regulatorens tilslutning folges vejledningen, der passer
til din type gasgrill.

A Opbevar ikke en ekstra eller frakoblet gasflaske under eller i
naerheden af grillen.

A Leeg ikke et grillovertrzek eller andet braendbart materiale pa
eller i opbevaringsomradet under grillningen.

A Forkert samling kan veere farlig. Serg for at folge
instruktionerne for samling i denne vejledning meget
omhyggeligt.

A Nar Weber gasgrillen i nogen tid har vaeret opbevaret og/
eller staet ubrugt, skal den kontrolleres for gaslakager
og tilstopning af breenderen, inden den tages i brug. Lees
instrukserne i denne vejledning for de korrekte procedurer.

Brug ikke en flamme til at kontrollere, om der er
gasudsivning.

Betjen aldrig Weber® gasgrillen, hvis der lzekker gas ud fra
nogen tilslutninger.

Braendbare materialer ma ikke vaere inden for 60 cm af
grillen.

> B B P

Din Weber® gasgrill ma ikke anvendes af born. De dele af
grillen, man kan rore ved, kan blive meget varme. Hold sma
born vak, mens den er i brug.

B

Veer forsigtig, nar du bruger din Weber® gasgrill. Den er
varm under madlavning eller rengoring, og den ma aldrig
efterlades uden opsyn eller flyttes, mens den er i brug.

A Hvis braenderen gar ud, mens der grilles, sa sluk for
alle gasventilerne. Abn laget, og vent i 5 minutter, inden
der gores forsag pa at teende gasflammen igen, idet
vejledningen i optaending folges.

A Brug aldrig kul, briketter eller lavasten i din Weber® gasgrill.

A Man ma aldrig lzene sig ind over den abne grill eller l2gge
haenderne eller fingrene pa grillboksens forkant, mens der
grilles.

A Er der en ukontrolleret opflamning, skal maden fjernes fra
ilden, indtil opflamningen aftager.

A Anteendes fedtstoffet, slukkes der for alle breendere, og
laget holdes lukket, indtil ilden er slukket.

A Weber® gasgrillen skal renggres grundigt med
regelmaessige mellemrum.

/A Nar ventiler eller braendere rengores, ma hullerne eller
abningerne ikke gores storre.

A Flydende propangas er ikke naturgas. Det er farligt at 22ndre
eller forsoge at bruge naturgas i en LP gasenhed, og det
ophaver garantien.

A En bulet eller rusten gasflaske kan vzere farlig, og den skal
kontrolleres af gasleverandaren. Brug ikke en gasflaske
med beskadiget ventil.

A Gasflasken ser maske ud til at vaere tom, men den
kan stadigveek indeholde gas. Gasflasken skal derfor
transporteres og opbevares, som om den stadig indeholder
gas.

A Man ma under ingen omsteendigheder forsgge at losne
gasregulatoren eller nogen som helst gastilslutning, mens
grillen er i brug.

A Veer ifort varmeisolerende grill- eller ovnhandsker, mens
grillen betjenes.

A Anvend ikke grillen, medmindre alle dele er pa plads.
Enheden skal samles korrekt i overensstemmelse med
anvisningerne i afsnittet “Samlevejledning”.

A Denne grillmodel ma ikke indbygges eller indga i en
omkranset konstruktion. Ignoreres denne advarsel, kan det
forarsage brand eller eksplosion, der kan medfore materielle
skader eller alvorlige kvaestelser eller daden.
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SPLITTEGNING 210

Spirit Classic Closed Cart 210_LP_Euro
082610
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SPLITTEGNINGS LISTE 210

1.

10.

1.

12.

13.

14.

Skruer og splitter til laget

Lag

Logo

Varmehylde

Grillrist

Grillboks

Aftagelig fedtopsamlingsbakke

Holder til opsamlingsbakke

Arbejdsflade

Vestre trimningsstykke, bagerst

Venstre trimningsstykke

Venstre trimningsstykke, forrest

Venstre krydderikurv

Frontpanel

15. Venstre rammepanel

16. Ramme til styrehjul

17. Styrehjul

18. Venstre dor

19. Handtag

20. Krans til termometer

21. Termometer

22. Kontrolknapper

23. Kontrolpanel

24. Crossover® teendingsknap

25. Gnisttaender

26. Flavorizer®-bars

27. Bagsidepanel

28. Braenderror

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

Manifold, slange og regulator

Engangsdrypbakke

Opsamlingsbakke

Overste vognramme

Hojre krydderikurv

Hojre trimningsstykke

Hjulkapsel

Hjul

Hjulramme

Hojre rammepanel

Bundstotter til dore

Bundhylide

Hojre dor

Taendstikholder
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SPLITTEGNING 310

Spirit Classic Closed Cart 310_LP_Euro
082610
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SPLITTEGNINGS LISTE 310

1.

10.

1.

12.

13.

14.

Skruer og splitter til laget

Lag

Logo

Varmehylde

Grillrist

Grillboks

Aftagelig fedtopsamlingsbakke

Holder til opsamlingsbakke

Arbejdsflade

Vestre trimningsstykke, bagerst

Venstre trimningsstykke

Venstre trimningsstykke, forrest

Venstre krydderikurv

Frontpanel

15. Venstre rammepanel

16. Ramme til styrehjul

17. Styrehjul

18. Venstre dor

19. Handtag

20. Krans til termometer

21. Termometer

22. Kontrolknapper

23. Kontrolpanel

24. Crossover® teendingsknap

25. Gnisttaender

26. Flavorizer®-bars

27. Bagsidepanel

28. Braenderror

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

Manifold, slange og regulator

Engangsdrypbakke

Opsamlingsbakke

Overste vognramme

Hojre krydderikurv

Hojre trimningsstykke

Hjulkapsel

Hjul

Hjulramme

Hojre rammepanel

Bundstotter til dore

Bundhylide

Hojre dor

Taendstikholder
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GARANTI

Weber-Stephen Products LLC (Weber) garanterer hermed over for den OPRINDELIGE K@BER af
denne Weber® gasgrill, at den er uden materiale- og fremstillingsfejl fra kebsdatoen pa felgende made:

Aluminiumsstebninger 2 ar

pa maling uden at falme:

Lag af rustfrit stal:

Porceleensemaljeret lag:

Braenderor af rustfrit stal:

Grillriste af rustfrit stal:

Flavorizer® steenger af rustfrit stal:
Porcelzensemaljerede stabejernsgrillriste:
Porcelaensemaljerede grillriste:
Porceleensemaljerede Flavorizer® steenger:
Infrarad roterende grillbreender:

Alle resterende dele:

25 ar

25 ar

25 ar

10 ar

5 &r uden at ruste eller breende igennem
5 ar uden at ruste eller breende igennem
5 ar uden at ruste eller breende igennem
3 ar uden at ruste eller braende igennem
2 &r uden at ruste eller breende igennem
2ar

2ar

GARANTIEN ER MOD GENNEMT/ARING. Nar de samles og betjenes i overensstemmelse med den
medfolgende, trykte vejledning.

Weber kan kreeve rimelig dokumentation af kebsdatoen. DU SKAL DERFOR GEMME DIN
K@BSKVITTERING ELLER FAKTURA.

Denne begreensede garanti er begreenset til reparation eller udskiftning af dele, som viser sig at
veere defekte ved almindelig brug og service, og som Weber ved en nzermere undersogelse vurderer
er defekte. Inden nogen dele returneres, kontaktes omradets kundeservicerepraesentanten via

de kontaktoplysninger, der findes pa vores webadresse. Bekraefter Weber fejlen og godkender dit
erstatningskrav, vil Weber udskifte sddanne dele uden beregning. Skal defekte dele returneres, skal
forsendelsesomkostningerne betales forud. Weber returnerer delene til kaberen med forudbetalt fragt
eller frimeerker.

Denne begreensede garanti deekker ikke svigt eller betjeningsproblemer, der skyldes uheld,
mishandling, misbrug, sendring, forkert anvendelse, vandalisme, forkert installation eller
vedligeholdelse eller service, eller hvis der ikke er udfert normal og rutinemaessig vedligeholdelse,
inklusive men ikke begraenset til skader, der skyldes insekter i breenderaret, som beskrevet i
brugervejledningen.

Nedbrydning eller skader, der skyldes hardt vejrlig, sdsom hagl, stormvejr, jordskeelv eller orkaner, og
misfarvning, der skyldes kontakt med kemikalier, enten direkte eller via luften, daekkes ikke af denne
begraensede garanti.

Der er ingen andre udtrykkelige garantier, undtagen som heri anfert, og enhver geeldende
underforstaet garanti for salgbarhed og egnethed er begraenset til denne udtrykkelige, skriftlige,
begraensede garantis deekningsperiode. Nogle omrader tillader ikke begreensning af, hvor leenge en
underforstaet garanti er geeldende, sa denne begraensning geelder muligvis ikke i dit tilfeelde.

Weber er ikke ansvarlig for nogen form for szerlige, indirekte eller falgemaessige skader. Nogle
omrader tillader ikke udelukkelse eller begraensning af tilfeeldige eller folgemaessige skader, sa denne
begreensning eller udelukkelse geelder muligvis ikke i dit tilfaelde.

Weber bemyndiger ikke nogen person eller virksomhed til pa sine vegne at patage sig nogen anden
forpligtelse eller ansvar i forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning
af sit udstyr, og ingen sadan erklzering er bindende for Weber.

Denne garanti geelder kun produkter, der er solgt i detailhandlen.

Besag www.weber.com®, vaelg dit hjemland og registrer din grill i dag. ¢

GENEREL VEJLEDNING

Din Weber® gasgrill er mobil og til madlavning udenders. Med Weber® gasgrillen kan
du grille, stege og bage mad med et resultat, som det er sveert at opna i et almindeligt
indenders kekken. Med lukket lag og Flavorizer® bars far maden den der seerlige
“udenders” smag.

Weber® gasgrillen er mobil, sa du let kan flytte rundt med den i haven eller pa terrassen.
Dens lette konstruktion betyder at du let kan tage den med nar du flytter.

Flydende propangas (LP, Liquid Propane) er hurtigere at bruge og giver bedre
stegekontrol end briketter.

* Disse vejledninger indeholder minimumskravene for samling af din Weber®gasgrill.

Vi beder dig derfor om at laese den omhyggeligt, inden du tager Weber® gasgrillen i

brug.

Ma ikke anvendes af barn.

Ma aldrig tilsluttes naturgasforsyningen (bygas). Ventilerne og hullerne er kun

beregnede til flydende propangas (LP).

Mé ikke anvendes med briketter eller lavasten.

Anvend kun en gasflaske pa 3-13 kg.

| Storbritannien skal dette apparat udstyres med en regulator, der er i

overensstemmelse med BS 3016, med en nominel effekt pa 37 millibar. (Leveres med

grillen.)

Undga knaek pé slangen.

Slangens lzengde ma ikke veere mere end 1,5 meter.

Vi anbefaler, at du udskifter gasslangen pa din Weber gasgrill hvert 5. ar. | nogle

lande er der krav om at gasslangen skal udskiftes hyppigere end hvert 5. ar, i disse

tilfeelde skal du naturligvis felge landets bestemmelser.

* Brugeren ma ikke andre nogen af de dele, producenten har forseglet.

¢ Enhver sendring af apparatet kan vaere farlig.

* Der ma kun anvendes en lavtryksslange og regulator, som er godkendt i landet.

* Udskiftning af trykregulatorer og slangesamlinger skal geres med de typer, som
producenten af den udendgrs madlavningsgas har specificeret. ¢

OPBEVARING

Luk for gasflaskens ventil, nar Weber® gasgrillen ikke er i brug.

Frakobl gastilferselsslangen, nar Weber® gasgrillen opbevares indenders. Selve

gasflasken skal opbevares udenders pa et sted med god ventilation.

* Fjernes gasflasken ikke fra Weber® gasgrillen, skal hele grillen og gasflasken
opbevares udenders pa et sted med god ventilation.

* Gasflasker skal opbevares udenders pa et omrade med god ventilation, hvor barn

ikke kan fa fat i dem. Lase gasflasker skal opbevares i en bygning, garage eller andet

lukket omrade. ¢

BETJENING

/A ADVARSEL: Dette apparat ma kun anvendes udenders og
aldrig i garager og havestuer eller lukkede terrasser eller
verandaer.

/A ADVARSEL: Weber® gasgrillen ma aldrig anvendes under et

ubeskyttet tag eller udhaeng, som kan antandes.

ADVARSEL: Grillen ma ikke anvendes, nar der er

antaendelige materialer mindre end 60 cm fra grillens top,

bund, bagside eller sider.

/A ADVARSEL: Din Weber® gasgrill ma ikke installeres i eller pa

campingvogne og/eller bade.

/A ADVARSEL: Hele grillen bliver meget varm, nar den er i

brug. Efterlad den aldrig uden tilsyn.

A

A

B

ADVARSEL: Hold elektriske ledninger og brandstofslanger
borte fra de varme overflader.

ADVARSEL: Hold alle brandfarlige dampe og vaesker, sdsom
benzin, alkohol osv. og andre antaendelige materialer, vaek
fra grillomradet.

/A ADVARSEL: Opbevar aldrig en ekstra (reserve-) gasflaske i
naerheden af Weber® gasgrillen.

/A ADVARSEL: Dette apparat bliver meget varmt. Pas iszer pa,
nar der er born eller ldre mennesker i neerheden

/A ADVARSEL: Flyt ikke apparatet andre steder hen, mens det
er teendt.

/A ADVARSEL: Veer ifort beskyttelseshandsker, mens dette
apparat anvendes. «




GASVEJLEDNING

TIPS FOR SIKKER HANDTERING AF FLASKER MED FLYDENDE
PROPANGAS

¢ Flydende propangas (LP for “Liquid Propane”) er et raolieprodukt ligesom benzin og
naturgas. Flydende propangas er en gasart ved normale temperaturer og tryk. Under
moderat tryk, som inde i en gasflaske, er denne gasart flydende. Efterhdnden som
trykket lukkes ud, fordamper vaesken hurtigt og bliver til gas.

Flydende propangas lugter som naturgas. Veer altid opmaerksom pa denne lugt.
Flydende propangas er tungere end luft. Laekker flydende propangas kan det samle
sig pa lave omrader, hvor det ikke spredes.

Flasken med flydende propangas skal altid installeres, transporteres og opbevares i
opretstaende stilling. Flasker med flydende propangas ma ikke tabes eller handteres
voldsomt.

Flasken med propangas mé aldrig opbevares eller transporteres, hvor temperaturen
kan n& op pa 51 °C (for varmt til at bergre med haenderne - f.eks.: Efterlad aldrig
flasken med propangas i bilen pa en meget varm dag).

Veer lige sa papasselig med “tomme” gasflasker, som nar de er fulde. Selv nar den
flydende propanflaske er tomt for veeske, kan der stadig veere gastryk inden i flasken.
Luk altid gasventilen, inden den frakobles.

Anvend aldrig en beskadiget gasflaske. Bulede eller rustne gasflasker eller med
beskadiget ventil kan veere farlige og skal straks udskiftes med en ny.

Den samling, hvor slangen tilsluttes gasflasken, skal hver gang testes for laekage, nar
gasflasken igen tilsluttes. Test den eksempelvis hver gang gasflasken fyldes op igen.
Se efter, at regulatoren er monteret, sa det lille ventileringshul vender nedad,

sa der ikke samler sig vand i det. Der ma ikke veere snavs, fedt, insekter osv. i
ventileringen. ¢

Land Del nr.
Tjekkis'k Republik/Letland/Litauen/Rumaenien/Slovakisk Republik/ 41576
Slovenien

Storbritannien 41588
Danmark/Finland/Norge/Portugal/Spanien 41619
Frankrig 41638
Belgien 41639
Schwiez 41676
Sverige 41677
Ostrig/Tyskland 41679
Greekenland/Italien 41680
Holland 41681
Polen 43196
Ungarn 43197
Estland 89169
Tyrkiet 89170

p

A VIGTIG OPLYSNING:Vi anbefaler, at du udskifter
gasslangen pa din Weber gasgrill hvert 5. ar. | nogle lande

er der krav om at gasslangen skal udskiftes hyppigere end
hvert 5. ar, i disse tilfaelde skal du naturligvis folge landets

bestemmelser.

\

LAND

Bulgarien, Cypern, Tjekkiet, Danmark, Estland,
Finland, Ungarn, Island, Letland, Litauen, Malta,
Holland, Norge, Rumeenien, Slovakiet, Slovenien,

Spanien, Sverige, Tyrkiet

GASTYPE 0G TRYK

1,B/P - 30 mbar

Belgien, Frankrig, Graekenland, Irland, Italien,
Luxembourg, Portugal, Schweiz, Storbritannien

1,, - 28-30 / 37 mbar

Polen

1,B/P - 37 mbar

Dstrig, Tyskland

FORBRUGSOPLYSNINGER

1,B/P - 50 mbar

Propan kW Butan kW
Spirit® 210 6,9 76
Spirit® 310 11,0 11,5
Spirit® 320 11,0 1,5
Propan g/t Butan g/t
Spirit® 210 435 547
Spirit® 310 693 828
| Spirit® 320 693 828 )
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GASVEJLEDNING

SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS ( )

A Advarsel: Se efter, at ventilen pa flasken med flydende
propangas er lukket.

A) Tilslut flasken med flydende propangas.

Pa nogle regulatorer trykkes der pa ON (til) for at tilslutte og treekkes i OFF (fra) for

at frakoble, mens andre har en metrik med venstregevind, der er forbundet med

flaskeventilen. Falg de illustrerede instruktioner for tilkobling af regulator, der passer
til din regulatortype.

a) Skru regulatorens tilslutning over pa tanken ved at dreje med uret (1). Indstil
regulatoren, sa lufthullet (2) peger nedad.

b) Skru regulatorens tilslutning over pa tanken ved at dreje mod uret (3) (4).

c) Serg for, at regulatorstangen (5) star pa positionen ned/off (lukket). Tryk
regulatoren ned pa tankventilen, til regulatoren klikker pa plads (6).

d) Seorg for, at regulatorstangen stéar pa positionen off (lukket). Skub
regulatorkraven op (7). Skub regulatoren ned oven pa tankventilen, og
oprethold trykket. Skub kraven til den er lukket (8). Gentag proceduren, hvis
regulatoren ikke laser.

B) Seet gasflasken pa jorden uden for bundkabinettet pa grillens hgjre side.
C) Vend gasflasken saledes, at ventilabningen vender mod forsiden af Weber®-
gasgrillen.

KLARGORING TIL LEKAGEKONTROL ( )

A ADVARSEL: Gastilslutningerne pa din gasgrill er blevet
testet pa fabrikken. Vi anbefaler dog, at du kontrollerer alle
gastilslutninger for laekager, inden din gasgrill betjenes.

Afmonter kontrolknapperne og kontrolpanelet, sa der kan testes for
laekager.

Du skal bruge folgende: Stjerneskruetraekker.

A) Fjern kontrolknapperne (1).

B) Fjern skruerne med en stjerneskruetraekker (2).

C) Traek op i teenderknappen, indtil den stikker opad, og fiern kontrolpanelet fra grillen
(3).

D) Seet kontrolpanelet pa plads igen, nar leekagekontrollen er feerdig. ¢

32



GASVEJLEDNING

KONTROL AF GASLAKAGER

s \

A FARE

Brug ikke aben ild til at kontrollere, om der er udsivning af
gas. Sorg for, at der ikke er gnister eller aben ild i naerheden,
mens det kontrolleres, om der er gasudsivning. Gnister

eller aben ild vil medfere brand eller eksplosion, som kan
forarsage alvorlige kvaestelser, doden eller materielle skader.

A ADVARSEL: Man skal hver gang en gastilslutning lgsnes og
saettes pa igen, kontrollere, om gassen laekker

Bemeerk: Alle tilslutninger, som fabrikken har lavet, er grundigt kontrolleret for
gaslaekager. Braenderne er blevet flammetestet. Som en sikkerhedsforanstaltning ber du
dog kontrollere alle samlinger for laekager, inden du tager din Weber® gasgrill i brug. En
gassamling kan veere losnet eller odelagt under forsendelsen og handteringen.

A ADVARSEL: Udfor disse lekagekontroller, ogsa selv om
forhandleren eller butikken har samlet grillen.

Bemeerk: Da nogle testoplosninger til |aekager, herunder saebevand, kan vaere let
rustfremkaldende, skal alle tilslutninger skylles med vand, efter laekagekontrollen er
udfort.

Sorg for, at sidebreenderen er slukket, hvis grillen har en sadan.

Sadan udferes kontrollerne for gasudsivning: Abn gasflaskens ventil ved at dreje
flaskeventilens handhjul mod uret.

A ADVARSEL: Teend aldrig for breenderne, mens der
kontrolleres for leekager.

Du skal bruge folgende: seebevand og en klud eller berste til pafering.

A) Bland saebe og vand.

B) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype.

a) Drej flaskeventilen mod uret (1) (2) (3).
b) Flyt regulatorgrebet til positionen op/aben position (4).
c) Flyt regulatorgrebet til &ben position (5).

C) Kontroller, om der er udsivning ved at veede tilslutningen med saebevand, og se, om
der opstar bobler. Dannes der bobler, eller vokser en boble, sa er der en laekage.
Sluk for gassen, og stram tilslutningen, hvis der er lasekage. Taend for gassen igen,
og kontroller igen ved hjeelp af seebevandet. Stopper laekagen ikke, s& kontakt
omradets kundeservicerepraesentant via kontaktoplysningerne pa vores websted.
Se mere pa www.weber.com®.

D) Nar laekagekontrollen er feerdig, sé sluk for gastilfersien ved kilden, og skyl
tilslutningerne med vand.

)
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GASVEJLEDNING

Kontrollér s \

E) Tilslutning mellem slange og manifold (6).

A ADVARSEL: Er der en lazkage ved tilslutning (6), strammes
tilslutningen igen med en skruenggle, og det kontrolleres
igen med saebevand, om der er laekager. Lakker det
stadig, efter tilslutningen igen er strammet, sa luk for
gassen. BETJEN IKKE GRILLEN. Kontakt omradets
kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne pa
vores websted. Se mere pa www.weber.com®.

F) Tilslutning mellem regulator og gasflaske (7).
G) Tilslutning mellem slange og regulator (8).
) Tilslutninger mellem ventiler og manifold (9).

A ADVARSEL: Luk for gassen, hvis der er laekage ved
tilslutning (7), (8) eller (9). BETJEN IKKE GRILLEN.
Kontakt omradets kundeservicereprasentant via
kontaktoplysningerne pa vores websted. Se mere pa
www.weber.com®.

Nar laekagekontrollerne er faerdige, sé luk for gassen ved kilden, og skyl tilslutningerne
med vand. ¢

SADAN PAFYLDES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS
Vi anbefaler, at du igen fylder flasken med flydende propangas, inden den er helt tom.

Tag flasken til flydende propangas (LP) med til forhandleren af propangas for at fa den
fyldt op.

Sadan tages gasflasken ud:
A) Sluk for gasforsyningen, og frakobl slange og regulatormodul fra gasflasken. Folg de
illustrerede instruktioner for tilkobling af regulator, der passer til din regualtortype.
a) Skru regulatorens tilslutning fra tanken ved at dreje mod uret (1).
b) Skru regulatorens tilslutning fra tanken ved at dreje med uret (2) (3).
c) Flyt regulatorgrebet (4) ti positionen ned/lukket. Skub regulatorgrebet indad,
indtil det lasnes fra tanken (5).
d) Flyt regulatorgrebet til lukket position (6). Skub regulatorkraven op (7) sa det
losnes fra tanken.
B) Udskift den tomme gasflaske med en fuld.

SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED
FLYDENDE PROPANGAS IGEN

Laes “SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS” ¢ v \
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FOR DU BRUGER GRILLEN

AFTAGELIG FEDTOPSAMLINGSBAKKE OG ( )
ENGANGSDRYPBAKKE

Din grill har et fedtopsamlingssystem. Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet
sig fedt i den aftagelige fedtopsamlingsbakke og engangsdrypbakken.

Fjern overskydende fedt med en plastspartel. Se illustrationen. Hvis det er nedvendigt,
vaskes fedtbakken og drypbakken med saebevand, og skylles derefter i rent vand.
Udskift engangsdrypbakken, nar det er nadvendigt.

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang fer brug, om der har
samlet sig fedt i den aftagelige fedtopsamlingsbakke og
engangsdrypbakken. Fjern overskydende fedt, for at undga
at det bliver anteendt. Antaending af fedtstof kan medfore
alvorlige kveestelser eller materielle skader.

A FORSIGTIG: Den aftagelige fedtopsamlingsbakke ma ikke
fores med alufolie.

EFTERSYN AF SLANGE ( )

Slangen skal efterses for tegn pa revner.

A ADVARSEL: For hver anvendelse af grillen, skal det
kontrolleres, om der er ridser, revner, afskrabninger eller
snit pa slangen. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med
godkendt Weber® udskiftningsslange. Kontakt omradets
kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne pa
vores websted. Se mere pa www.weber.com®.
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TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRZANDER

TAENDING AF HOVEDBRANDER ( )

Der findes en kortfattet opteendingsvejledning pa indersiden af venstre kabinetder.

A FARE

Abnes laget ikke, mens grillens breendere antaendes, eller
ventes der ikke i fem minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller
doden.

Crossover®-taendingssystem

Bemeerk - Crossover®-taendingssystemet antaender BRANDER 1 med en gnist fra
teendingselektroden inde i Gas Catcher™ -taendingskammeret. Du frembringer energien
til gnisten ved at trykke pa den elektroniske taendingsknap. Du kan here, at den klikker.

/A ADVARSEL: Hver gang for grillen anvendes, skal det
kontrolleres, om slangen har ridser, revner, afskrabninger
eller snit. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med
en udskiftningsslange, der er godkendt af Weber®.
Kontakt omradets kundeservicereprzaesentant via Den illustrerede grill
kontaktoplysningerne pa vores websted. :;a" adskille sig lidt fra

o en kobte model.
Se mere pa www.weber.com®.
A) Abn laget (1).
B) Se efter, at alle breendernes kontrolknapper er drejet pa off (fra) (2). (Tryk

kontrolknappen ned, og drej den med uret for at veere sikker pa, at den star pa
positionen OFF (FRA).)

A ADVARSEL: Brandernes kontrolknapper skal sta pa
positionen OFF (FRA), inden ventilen pa propangasflasken
abnes.

C) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (3).

A ADVARSEL: Lan dig ikke ind over den abne grill. Hold
ansigtet og kroppen mindst 30 cm vaek fra teendstikhullet,
nar grillen taendes.

D) Tryk kontrolknappen pd BRAENDER 1 ind, og drej om pa START/HI (START/HQGJ) (4).

E) Tryk flere gange pa den elektroniske teendingsknap. Du kan here, at den gnister (5).

F) Kontrollér, at breenderen er teendt ved at kigge gennem teendstikhullet pa
grillboksens forside (6). Man skal kunne se en flamme.

A ADVARSEL: Anteendes braenderen ikke, sa drej
kontrolknappen pa braender 1 om pa OFF (FRA), og vent i
fem minutter, sa gassen kan forsvinde, for du prover igen
eller prover at teende med en teendstik.

G) Efter BRENDER 1 er teendt, kan BRAENDER 2 og BRANDER 3 teendes (7).

Bemeerk - Teend altid BRANDER 1 forst. De andre braendere antaendes fra

BRANDER 1.+

SADAN SLUKKES

Tryk hver braenders kontrolknap ned, og drej med uret til positionen OFF (FRA). Sluk for
gastilferslen ved kilden. ¢

36



TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRZANDER

MANUEL TAENDING AF HOVEDBRZANDER

Abnes laget ikke, mens grillens braendere antaendes, eller
ventes der ikke i fem minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller
doden.

A FARE

A)
B)

E)
F)

G)

Abn laget (1).

Se efter, at alle breendernes kontrolknapper er drejet pa off (fra) (2). (Tryk hver
knap ned, og drej med uret for at veere helt sikker pa, at de star pa positionen OFF
(FRA).)

ADVARSEL: Brandernes kontrolknapper skal sta pa
positionen OFF (FRA), inden ventilen pa propangasflasken
abnes.

Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (3).

Stik teendstikholderen med en teendt teendstik ind i teendstikhullet pa grillbooksens
forside (4).

ADVARSEL: Lzen dig ikke ind over den abne grill. Hold
ansigtet og kroppen mindst 30 cm vaek fra teendstikhullet,
nar grillen teendes.

Tryk kontrolknappen pa BRAENDER 1 ind, og drej om pa START/HI (START/HQJ) (5).

Kontrollér, at breenderen er teendt ved at kigge gennem teendstikhullet pa
grillboksens forside (6). Man skal kunne se en flamme.

ADVARSEL: Anteendes braenderen ikke, sa drej
kontrolknappen pa braender 1 pa OFF (FRA), og vent i fem
minutter, sa gassen kan forsvinde, for du prover igen eller
prover at teende med en tendstik.

Efter BRAENDER 1 er teendt, kan BRAENDER 2 og BRAENDER 3 teendes (7).

Bemeerk - Teend altid BRAENDER 1 forst. De andre breendere antaendes fra
BRANDER 1. ¢

SADAN SLUKKES

Tryk hver breenders kontrolknap ned, og drej med uret til positionen OFF (FRA). Sluk for
gastilferslen ved kilden. ¢

-

N

Den illustrerede grill
kan adskille sig lidt fra
den kobte model.
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GRILLTIPS 0G GODE RAD

¢ Forvarm altid grillen, inden maden tilberedes. Szet alle breendere pa HI (hgj)
varme,og luk laget; varm i 10 minutter, eller indtil termometeret viser 260°-288°C
(500°-550°F).

* Svits kedet og grill med lukket l&g, s& maden hver gang grilles perfekt.

* Opskrifternes grillningstider er baseret pa, at der er 20°C (70°F) udenfor og ingen
eller kun lidt vind. Afsaet laengere grillningstid pa kolde eller blaesende dage eller ved
store hgjder over havet. Beregn kortere grillningstid, nar vejret er usaedvanligt varmt.

¢ Grillningstiderne kan veksle pa grund af vejret eller maengden, sterrelsen eller formen
pa den grillede mad.

* Temperaturen i din gasgrill kan veere varmere end normalt de forste par gange, den
bruges.

¢ Grillningsforholdene kan gere det nedvendigt at justere breenderreguleringerne, sa de
korrekte grilltemperaturer opnas.

¢ Som tommelfingerregel skal store kadstykker grilles leengere pr. kilo end sma
kadstykker. En grillrist, der er taet pakket med mad, skal grille laengere, end hvis der
kun er lidt mad pa den. Mad, der grilles i beholdere, f.eks. baked beans, skal grilles i
leengere tid, hvis der grilles i en dyb kasserolle i stedet for en lav bradepande.

* Skeer overskydende fedt af beffer, udskaret kad og stege, sa der ikke er mere end
knap 6,4 mm (1/4 tomme) fedt tilbage. Mindre fedt ger det lettere at gore rent bagefter
og er naesten en garanti mod ugnskede opflamninger.

¢ Mad, der pa grillristen laegges lige over breenderne, skal muligvis vendes eller flyttes
til et mindre varmt omrade.

* Det er bedre at bruge taenger end en gaffelt til at vende og handtere kadstykkerne,
sa man undgar at miste den naturlige saft og kraft. Brug 2 paletknive til at handtere
store, hele fisk.

¢ Indtreeffer der en ugnsket opflamning, slukkes alle breenderne, og maden flyttes til et
andet omréde pa grillristen. Eventuelle flammer mindskes hurtigt. Taend igen grillen,
nar flammerne er helt vaek. LUK LAGET. BRUG ALDRIG VAND TIL AT SLUKKE
FLAMMERNE PA EN GASGRILL.

* Til nogle fadevarer, f.eks. en gryderet eller tynde fiskefileter, skal der bruges en
beholder. Engangsfoliebakker er meget praktiske, men enhver metalbakke med
ovnsikre handtag kan ogsa benyttes.

¢ Sorg altid for, at bund- og fedtopsamlingsbakken er ren og uden madrester.

¢ Bundbakken ma ikke fores med alufolie. Det kan forhindre fedtet i at flyde ned i
fedtopsamlingsbakken.

* Et stopur vil veere en hjeelp til at advare dig, nar “gennemstegt” er ved at blive til
“overstegt.”

Bemeerk: Mister grillen varme, mens der grilles, sé laes afsnittet om fejlfinding i denne

vejledning.

/A ADVARSEL: Flyt ikke Weber® gasgrillen, mens den er i brug
eller er varm.

De enkelte braendere kan justeres efter anske. Kontrolindstillingerne er OFF (fra),
START/HI (start/hgj), MEDIUM, or LOW (lav).

Bemeerk: Den temperatur, der er inde i grillboksen de forste fa gange du bruger den,
nér overfladerne stadig er meget reflekterende, kan vaere varmere end den, der er
anfert i dit opskrifthaefte. De forhold, der grilles under, sésom vind og veji, kan gore det
nodvendigt at justere braenderreguleringen, sa de rette grilltemperaturer opnds.

Gar braenderne ud, mens der grilles, sa abn laget, sluk for alle breenderne, og vent
i 5 minutter, inden der taendes op igen.

A ADVARSEL: Kontrollér hver gang fer brug, om der har
samlet sig fedt i den aftagelige fedtopsamlingsbakke
og bundbakken. Fjern overskydende fedt, sa fedtet ikke
anteendes i den aftagelige fedtopsamlingsbakke. «

FORVARMNING

Din Weber® gasgrill er et energibesparende apparat. Den fungerer med en gkonomisk
lav BTU veerdi. Det er vigtigt at forvarme grillen, inden der grilles. Teend din grill ifelge
instrukserne i denne brugervejledning. Sadan forvarmes: efter taending seettes alle
breendere pa START/HI (start/hgj), laget lukkes, og grillen forvarmes, indtil temperaturen
nar mellem 260° og 288° C (500°F og 550°F), den anbefalede grilltemperatur.
Forvarmningen tager mellem 10 og15 minutter, afhaengigt af forholdene, f.eks.
lufttemperatur og vind. ¢

GRILLNING UNDER LAG

Al grilining geres med laget lagt pa, s& varmen bliver ensartet og jeevnt fordelt. Nar laget
er lagt pa, griller gasgrillen meget ligesom en konvektionsovn. Termometeret i laget
viser stegetemperaturen inden i grillen. Al forvarmning og grillning geres med laget pa.
Smugkig ikke — varme gar tabt hver gang, du letter pa laget. ¢

DRYP OG FEDT

Flavorizer® bars er udformede til at “ryge” den rette meengde saft og fedt, sa maden
far en god smag. Overskydende saft og fedt leber ned i opsamlingsbakken under den
aftagelige fedtopsamlingsbakke. Der fas engangsfoliedrypbakker, som passer ind i
opsamlingsbakken. ¢

FLAVORIZER® SYSTEM

Nar der drypper kedsaft fra maden ned pa de specielt vinklede Flavorizer® bars, afgiver
de rag, der giver maden en uimodstaelig grillsmag. Takket veere breendernes enestaende
design, Flavorizer® bars og den fleksible temperaturstyring, er ukontrollerede
opflamninger praktisk talt eliminerede, fordi det er DIG, der styrer flammerne. Flavorizer®
bars og braendernes helt specielle udformning bevirker, at overskydende fedt fores
gennem den aftagelige fedtopsamlingsbakke og ned i fedtopsamlingsbakken. ¢
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FEJLFINDING

PROBLEM

KONTROLLER

LOSNING

Braenderne braander med gul eller orange flamme,
samtidig med at der er gaslugt.

Undersgg om insektnettene kan veere blokerede.
(blokering af huller.)

Rens insektnettene. Lees “ARLIG VEDLIGEHOLDELSE?

Symptomer:

Branderne teender ikke. - eller - Braenderne har en
lille ustabil flamme i positionen HI (HGJ). - eller -

Grilltemperaturen nar kun 250° til 300° i HI (HQJ)-
positionen.

Nogle lande har requlatorer med en
sikkerhedsmekanisme, der geor, at der ikke strommer for
meget gas.

Det er muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget
gas, som indgar i forbindelsen mellem grill og gasflaske,
er blevet aktiveret.

Sluk for alle breendernes kontrolknapper og for
flaskeventilen for at nulstille sikkerhedsmekanismen mod
for meget gasstremning. Kobl regulatoren fra gasflasken.
Drej breendernes kontrolknapper om pa HI (H&J). Vent

i mindst 1 minut. Drej breendernes kontrolknapper pa
OFF (FRA). Tilslut igen regulatoren til gasflasken. Abn
langsomt for gasflaskens ventil. Laes “TAENDING AF
HOVEDBRANDER?

Braenderen teender ikke, eller flammen er lav i
positionen Hl.

Er der meget lidt eller ingen flydende propangas tilbage?

Fyld flasken med flydende propangas op igen.

Er braendstofslangen bgjet eller med knaek?

Ret slangen ud.

Kan breender 1 teendes med en taendstik?

Hvis breender 1 teendes med en taendstik, s& kan det
veere, at nogle af breenderportabningerne er tilstoppede.
Rengor breenderne. Lees “VEDLIGEHOLDELSE”

Der kommer opflamninger:

A FORSIGTIG: Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie.

Forvarmer du grillen, som foreskrevet?

Alle breendere skal sta pa HI i 10-15 minutter for at
forvarme.

Er der et tykt, fastbreendt fedtlag pa grillristen,
varmeafskaermning og Flavorizer® bars?

Renger grundigt. Laes “RENGQORING”

Er den aftagelige fedtopsamlingsbakke snavset, s fedt
forhindres i at flyde ned i opsamlingsbakken?

Renger den aftagelige fedtopsamlingsbakke.

Braenderflammen er ustabil. Flammen er lav, nar
breenderen star pa Hl. Flammerne nar ikke hele vejen
gennem braenderoret.

Er braenderne rene?

Renger breenderne. Lees “VEDLIGEHOLDELSE”

Lagets inderside ser ud, som om den “skaller af’.
(Ligner afskallet maling.)

Laget er porcelzensemaljeret eller af rustfrit stal, ikke
maling. Det kan ikke “skalle af” Det, som du kan se, er
braendt fedt, der er forkullet, og som skaller af.

DET ER IKKE EN FEJL.

Renger grundigt. Lees “RENGORING”

Besog www.weber.com®.
\

Hvis problemet ikke kan loses, som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicerepraesentant ved at folge kontaktoplysningerne pa vort websted.
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VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING

A ADVARSEL: Sluk for din Weber® gasgrill, og vent til den er
kold, inden den ggores ren.

A ADVARSEL: Rens ikke dine Flavorizer® bars eller grillriste i
en selvrensende ovn.

Ydre overflader - Brug en varm saebevandsoplesning til at rengere, skyl derefter med
vand.

A FORSIGTIG: Brug ikke ovnrens, slibende rensemidler
(kokkenrensemidler), slibemidler med citrusindhold eller
skuresvampe pa grillen.

Aftagelig fedtopsamlingsbakke - Fjern overskydende fedt, vask efter med varmt

sa&ebevand, og skyl.

A FORSIGTIG: Den aftagelige fedtopsamlingsbakke ma ikke
fores med alufolie.

Flavorizer® bars og grilriste - Renger med passende rustfri stalberste. Tages ud af
grillen efter behov og vaskes med varmt seebevand, hvorefter der skylles med vand.

For at fa at vide, om grillriste og Flavorizer® bars fas til udskiftning, kontaktes
omradets kundeservicerepraesentant via de kontaktoplysninger, der findes pa
vores websted. Besgg www.weber.com®.

Opsamlingsbakke - Der kan fas engangsfoliebakker, eller opsamlingsbakken kan fores
med alufolie. Renger opsamlingsbakken, vask den med varmt saebevand, og skyl efter.

Termometer - Aftorres med varmt seebevand og renses med skrubbekugle af plast.

Grilboks - Borst snavs af breenderrgrene. GAR IKKE BRENDERPORTENE STORRE
(ABNINGERNE). Vask grillboksens inderside med varmt saebevand, og skyl med vand.

Lagets inderside - Indersiden aftorres med kekkenrulle, mens laget er varmt, sa
fedtstoffet ikke ophobes. Fastbraendt fedt i flager ligner krakeleret maling.

Overflader af rustfrit sta - Vask med en bled klud og seebevand. Pas p4, at der
skrubbes med retningen i det rustfrie stal.

Brug ikke rensemidler der ndeholder syre, mineralsprit eller xylen. Skyl grundigt
efter rengoringen. ¢

PAS PA DIT RUSTFRI STAL

Din grill eller dens kabinet, lag, kontrolpanel og hylder kan veere lavet af rustfrit stal. Det
er ingen sag at serge for, at det rustfri stal bliver ved med at veere paent. Rens det med
saebevand, skyl med rent vand, og after, til det er tort. En borste, der ikke indeholder
metal, kan bruges til vanskelige partikler.

A VIGTIGT: Anvend aldrig en stalbgrste eller ridsende
rensemidler pa grillens overflader af rustfrit stal, da de
efterlader ridser.

A VIGTIGT: Serg for at gnide/aftorre i overfladens retning,
mens der rengores, sa det rustfri stal bliver ved med at se
godt ud. «

WEBER® INSEKTNET

Din Weber®gasgrill kan som ethvert andet udenders udstyr, blive udsat for edderkopper
og insekter. De kan sl& sig ned i blandingskammeret (1) i breendergrene. Derved
blokerer de for den normale gasstrem og kan fa gassen til at stramme tilbage ud

af anteendingsluftabningen. Det kan forarsage brand i og omkring luftdbningerne til
antaending under kontrolpanelet, hvilket i hoj grad beskadiger din grill.

Breendergrets Iuftabning til anteending er udstyret med net af rustfrit stal (2) som
skal forhindre edderkopper og andre insekter i at komme ind i braendererene via
luftdbningerne til anteendelse.

Vi anbefaler, at insektnettene inspiceres mindst 1 gang arligt. (Laes ‘ARLIG
VEDLIGEHOLDELSE?) Du skal endvidere inspicere og rengere insektnettene, hvis der
er tegn pa et af felgende symptomer:

A) Gaslugt i forbindelse med at braenderflammen virker gullig og slap.
B) Girillen bliver ikke varm.

C) Girillen bliver ikke varm over det hele.

D) En eller flere breendere anteendes ikke.

-

A FARE

Rettes ovennaevnte symptomer ikke, sa kan det medfore
brand, der kan forarsage alvorlige personskader og
materielle skader eller doden. «
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VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF BRENDERRORENE ( )

Du skal bruge felgende: Stjerneskruetraekker og 7/16" skruenagle.

A) Din Weber® gasgrill skal vaere slukket og kold.

B) Luk for gassen ved kilden.

C) Fjern grillboksens komponenter - varmehylden, riste og Flavorizer®-bars.

Afmontering af kontrolpanelet

D) Sadan afmonteres kontrolpanelet:
a) Fjern kontrolknapperne (1).
b) Fjern skruerne med en stjerneskruetreekker (2).
c) Treek op i teenderknappen, indtil den stikker opad, og fjern kontrolpanelet fra
grillen (3).

Afmontering af breenderror

E) Sadan afmonteres braenderror:

a) Afhaegt holderclipsene (4) pa manifoldledningen, og lesn metrikkerne, boltene
og skiverne (5), som fastholder manifolden til grillboksen. Treek manifolden og
ventilsamlingen ud af braenderne, og seet den forsigtigt ned.

b) Skub breendermodulet ud under styringsskruen og skiven (6) i hjornet af
grillboksen.

c) Left og vrid breendermodulet en smule, s& Crossover®-raret (7) adskilles fra
braenderne. Tag braenderne ud af grillboksen.

Rengering af braenderror

F) Sadan rengeres braenderror:

a) Kigind i hver breender med en lommelygte (8).

b) Rengor indersiden af braenderne med en wire (9) (en udrettet tradbgjle kan
bruges).

c) Kontrollér, og rens abningen i luftlemmen i hver ende af breenderne. Kontrollér,
og rens ventilhullerne i bunden af ventilerne. Brug en stalberste til at rense
breendernes yderside (10). Det skal geres for at sikre, at alle breenderporte er
helt &bne.

A FORSIGTIG: Lad veere med at gore breendeportene storre,
nar de renses.

Geninstallering af braenderror

G) Sadan geninstalleres breenderror:
a) Udfer trin D) til E) i modsat reekkefolge.

A FORSIGTIG: Braanderabningerne (11) skal vaere placeret
korrekt over ventilhullerne (12).

Kontrollér, at samlingen er korrekt, inden manifolden fastgeres pa sin plads.

A ADVARSEL: Efter gasledningerne igen er monterede, skal
det kontrolleres med szbevand, om de lekker, inden grillen
tages i brug. (Lzes “KONTROL AF GASLZAKAGER”)

A ADVARSEL: Serg for, at alle dele er samlet, og at beslag og
skruer sidder helt stramt, inden grillen betjenes. Folger du
ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage
en brand eller eksplosion, eller fa konstruktionen til at bryde
sammen, hvilket medfarer alvorlige personskader eller
doden savel som materielle skader.
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VEDLIGEHOLDELSE

BETJENING AF DET ELEKTRONISKE CROSSOVER®-
TANDINGSSYSTEM
Teender Crossover®-teendingssystemet ikke forreste breender, s& teend forreste breender

med en teendstik. Teendes den forreste braender med en teendstik, sa efterse Crossover®-
teendingssystemet.

* Kontroller, at bade den hvide (1) og sorte (2) teendingswire er korrekt tilkoblet.
* Kontroller, at Crossover ®-teendingsknappen trykkes ned pa anteenderen (knap), og at
den gar tilbage til gvre position.

Virker Crossover®-teendingsystemet stadigveek ikke, kontaktes omradets
kundeservicerepraesentant via kontaktoplysningerne pa vores websted.
Se mere pa www.weber.com®. ¢

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE
Inspektion og rengering af insektnettene

Fjern kontrolpanelet, sa insektnettene kan undersgges. Er der stov eller snavs pa

nettene, fiernes braenderne, sa nettene kan rengeres.

Borst insektnettene let af med en blad borste (f.eks. en gammel tandberste).

A FORSIGTIG: Insektnettene méa ikke renses med harde eller
skarpe redskaber. Pas pa, at insektnettene ikke forskubbes,
eller at netabningerne ikke geres storre.

Bank let pa braenderen for at fierne rester og snavs fra reret. Sa snart insektnettene og
braenderne er rene, saettes braenderne pa plads igen.

Bliver insektnettet beskadiget eller kan det ikke renses, sa ret henvendelse til omradets
kundeservicerepraesentant via kontaktoplysninger pa& vores websted.
Besog www.weber.com®.

Branderens flammemonster

Weber® gasgrillens breendere er fabriksindstillede til den korrekte blanding af luft og gas.
Her vises det korrekte breendemeonster.

A) Breenderror (1)

B) Spidserne kan til tider blinke gult (2)
C) Lysebla (3)

D) Morkebla (4)

Virker flammen ikke ensartet i hele breendereret, sa folg breenderens
rengeringsanvisning.
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NOTATER
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A VIGTIGT: Dette produkt er sikkerhedstestet og kun certificeret til brug i et bestemt land. Find
landeangivelsen, som er anfgrt uden pa kassen.

Disse komponentdele kan veere gasferende eller gasafbreendende. Kontakt Weber-Stephen Products LLC kundeservice for oplysninger om originale

reservedele til Weber-Stephen Products LLC.

/\ ADVARSEL: Forsag ikke at pa reparere gasforende eller gasbreendende dele uden at kontakte kundeservice
hos Weber-Stephen Products LLC Overholder du ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage
brand eller eksplosion, som medforer alvorlige person- og materielskader eller doden.

Dette symbol viser, at produktet ikke ma smides ud med husholdningsaffaldet. Veer venlig at
besgge www.weber.com® og kontakt den importer, der er anfort for dit land for at fa vejledning
i, hvordan dette produkt bortskaffes pa korrekt vis i Europa. Har du ikke adgang til internettet,
kontaktes forhandleren for at fa importerens navn, adresse og telefonnummer.

Nar det besluttes, at grillen skal bortskaffes eller kasseres, skal alle de elektriske komponenter (f.eks. grillbeendermotor, batterier, teendingsmodul,
handtagslys) tages af og bortskaffes korrekt i henhold til WEEE. De skal bortskaffes seerskilt fra grillen.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-Straf3e 51

4600 Wels

AUSTRIA

PH: +43.7242.890 135.0

Main Fax: +43.7242.890 135.45
info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
Chaussee de Waterloo 200 Bte 3
Waterloosesteenweg 200 Bus 3

1640 St. Genesius Rode

BELGIUM

PH: 32.2.359.98.10

GRAHAM SA/NV
Parc Industriel 21
1440 Wauthier-Braine
BELGIUM

PH: 32.2.367.1611

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.
U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

PH: +42.267.312.973

Main Fax: +42.267.750.897
info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC
Boegildsmindevej 23B

9400 Noerresundby

Denmark

PH: 45.99.36.30.10

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559, UAE

PH: +971 4 360 9256

Fax: +971 4 421 5263
ASJensen@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SARL
Parc d’activité des Bellevues

Le Hyde Park Immeuble “Le Piccadilly”

16 Allée Rosa Luxembourg

95610 Ergany sur Oise

FRANCE

PH: 33.1.39.09.9000

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GMBH
RheinstraBe 194

55128 Ingelheim

GERMANY

PH: +49.6132.8999.0

Main Fax: +49.6132.8999.69

info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN HOLLAND B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

HOLLAND

PH: +31.513.4333.22

Main Fax: +31.513.4333.23
info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

PH: 354.58.58.900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street
Petach, Tikva 49001
ISRAEL

PH: 972.392.41119

MAGI & CO P.S.C.L. SIGNORI DEL BARBECUE
Via Masetti 14

40033 Casalecchio di Reno

Bologna

ITALY

PH: 39.051.613.3257

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.
Ul. Minerska 29 lok.1

04-506 Warszawa

POLSKA

PH: +48.22.392.04.69

Main Fax: +48.22.397.70.52

info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OURDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng, SOUTH AFRICA

PH: 27.11.454.2369

WEBER-STEPHEN IBERICA, S.R.L.
Av. Alcalde Barnils 64-68

Edificio A, 3°2°, 08190

Sant Cugat del Vallés

Barcelona

SPAIN

PH: 00.34.935.844.055

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

Switzerland

PH: +41.52.24402.50

Main Fax: +41.52.24402.59
info-ch@weberstephen.com
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WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

WEBER-STEPHEN PRODUCTS -
NORTHERN EUROPE REGION
The Four Columns

Broughton Hall Business Park

Skipton

North Yorkshire

BD23 3AE

United Kingdom

PH: 44.1756.692600

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

PH: 847.934.5700

WEBER - STEPHEN Vostok LTD®
119270, office 105,

2/4 building 3, Luzhnetskaya
naberezhnaya Moscow

PH: +7 495 973 16 49

Main Fax: + 7 95 336 31 11

info-ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1037 Budapest, Montevide6 u. 2/b.

HUNGARY

PH: +36 70 / 70-89-813

ROSLER SLOVENIJA - MATIC STROPNIK
Rajspova ul.22, 2250 Ptuj, SLO
SLOVENIA/CROATIA

PH: +386 2 749 38 62

For Republic of Ireland please contact:
Weber-Stephen Products - Northern Europe Region

For other Eastern Europe countries,
TURKEY, GREECE please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.,
info-de @ weberstephen.com

For Baltic States please contact:
Weber-Stephen Nordic.

©2011 Design og teknisk udfersel af Weber-Stephen Products LLC,

en Delaware virksomhed med begreenset ansvar, beliggende pa 200 East Daniels Road, Palatine, lllinois 60067 U.S.A.




