FUEEIER
MY MACHINE

KRUPS 'NESPRESSO.



@ @Instruction manual Guide de l'utilisateur 2

Bedienungsanleitung @Istruzioni per 'uso 36

@Manual de instrucciones Manual de Instrugdes 70

@ Gebruikershandleiding Eyxelpidio Odnylwv 104

PyKoso,qcmo no aKcnayarauum 139

Specifications/ Speciication

220240V~ Frequency (Hz): 50-60 Hz
v 1250-1500 W .. Protection class; Class |

Pmax Max 19 bar

B  ~45kg
SEERLE

) Fl119em ({l279em (1] 43.4cm

Table of Contents/ Table des matieres

Specifications/ Spécification 2
Table of Contents/Table des matieres 2
Safety information 3
Consignes de sécurité 6
Packaging contents/Contenu de I'emballage 10
Atelier/ Atelier 10
Machine overview/Présentation de la machine 11
First use or after a long period of non-use/

Premiere utilisation ou aprés une longue période de non-utilisation 12
Water hardness setting/Réglage de la dureté de I'eau 15
Coffee preparation/Préparation du café 16
Assembly / Disassembly of the milk frother/

Montage / Démontage du fouet mousseur 17
Milk recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/

Préparations de recettes lactées avec un VIEW mug Nespresso (270ml) 18
Milk recipe preparations when using your personal cup/

Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse 21
Milk recipes for your personal cup/Recettes lactées pour votre tasse 22
Programming coffee volume/Programmation du volume de café 24
Reset to factory settings/Rétablir les réglages d'usine 25
Automatic power saving setting/Réglage de I'arrét automatique 26
Daily maintenance/Entretien quotidien 27
Descaling/Détartrage 28
Priming, after emptying or unpriming/

Amorcage, apres vidange ou désamorgage 31
Emptying the system before a period of non-use, for frost protection or before a repair/

Vidange du systeme avant une période de non-utilisation, en protection contre le gel ou avant

une réparation 32
Troubleshooting 33
Dépannage 34
Recycling & Environmental Protection/Recyclage et protection de |'environnement 35
Nespresso Contact Information/Contact Nespresso 35
Guarantee/Garantie 35




Safety information

Caution/Warning

Electrical hazard

Unplug the damaged
power cord

Caution: hot surface

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety
instructions to prevent any hazard and potential damage.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself
with the advice for using your machine in an appropriate, safe
manner.

CAUTION: these safety instructions are an integral part of the
machine. Read them carefully before using your new machine for
the first time. Keep them in an easy-to-find place where you can
refer to them at a later stage.

H

e This machine is designed to e This machine may be used

prepare drinks according to
these instructions. Only use
the machine for its intended
purposes.

e This machine was only
designed for indoor
use, under non-extreme
temperature conditions.

e Protect your machine
from direct sunlight, water
splashes and humidity.

e This machine is only
intended for household
use. It is not designed to
be used in staff kitchens
in shops, offices and other
work environments, farms;
for use by patrons of hotels,
motels and other bed and
breakfast-type residential
environments.

by children 8 years and up
under adult supervision,
provided that they have
received instructions for the
safe use of the machine and
they have been made fully
aware of the risks involved.
Cleaning and maintenance
of the machine must not

be performed by children,
unless they are under adult
supervision.

e Fnsure that children under

8 years of age do not have
access to the machine or to
its power cord.

e This machine can be used

by persons with reduced
physical, sensory or
mental abilities or lack of
experience and knowledge,

provided that they are
supervised or have been
instructed on the safe use of
the machine and that they
fully understand the hazards
involved.

e This device is not intended
for use by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been
given supervision or prior
Instruction concerning use
of the machine by a person
responsible for their safety.

e Ensure that children do not
play with the machine.

e Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the

machine.

¢ |n the event of commercial
use or inappropriate
usage or handling, the
manufacturer disclaims all
liability and the warranty
will not apply, as well as
for damage resulting from
unsuitable use, improper
use, repairs performed
by individuals who have
not been trained to do so
or failure to observe the
instructions.

mAvoid risks of fatal

electric shock and fire
e [n the event of an
emergency: immediately
unplug the machine from
the electrical outlet.
¢ Only plug the machine
into suitable outlets that
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are easily accessible and
earthed. When using an
adaptor, ensure that it
provides a connection that
Is properly earthed. Ensure
that the voltage of the
power supply is identical
to the one indicated on
the rating plate. Any use
of an unsuitable electrical
connection will lead to

the cancellation of the
warranty.

The machine must only be

plugged in once it is set

up.

e Do not pull the power cord
over sharp edges, and be
sure to attach it or to let it
hang freely.

e Keep the power cord away
from all sources of heat
and humidity.

e |f the power cord or
outlet are damaged, they
must be replaced by the
manufacturer, the service
agent or individuals
who have identical
qualifications, in order to
prevent any risk.

* Do not operate the machine
if the cord or outlet are
damaged. Return the

machine to Nespresso or
to an authorised Nespresso
retailer.

e Where the use of an extension
cord is required, only use an
earthed power cord, whose
conductor has a cross-
section of at least 1.5 mm? or
matching input power.

e To prevent all hazards,
never place the machine
on or near hot surfaces
such as radiators, cooking
plates, ovens, gas burners,
open flame or all other
similar heat sources.

e Always place the machine
on a stable, level and flat
surface. The surface must
be resistant to heat and
liquids such as water,
coffee, descaling product
or any other similar liquid.

e During use, never place
the machine in a piece of
furniture.

¢ In the event of a prolonged
period of non-use, unplug
the machine from the
electrical outlet.

e Unplug the machine by
pulling on the plug rather
than the power cord to
prevent damage to the cord.

® Prior to cleaning and
maintaining your machine,
unplug it from the electrical
outlet and let it cool.

7o unplug the machine,
cancel the preparation,
then remove the plug from
the electrical outlet.

* Never touch the power cord
with wet hands.

¢ Never immerse the
machinge, in whole or in
part, in water or in any
other liquids.

* Never wash the machine
or its components in a
dishwasher, except for
the milk frother and the
capsule container.

¢ The simultaneous presence
of electricity and water is
dangerous and may cause
fatal electrical shocks.

* Do not open the machine.
Dangerous voltage contained
inside the machine!

¢ Never place anything other
than a coffee capsule in the
opening intended for this
purpose. To do so would
risk causing a fire or fatal
electrical shocks!

e The use of accessories
not recommended by the

manufacturer may cause
a fire, electrical shock or
injury.

Prevent damage that

may be caused by the

machine’s use.

¢ Never leave your machine
unsupervised while it is in
operation.

¢ Do not use the machine
if it is damaged, if it has
fallen or if it does not work
perfectly. Immediately
unplug It from the electrical
outlet. Contact Nespresso
or an authorised Nespresso
retailer to repair or adjust
your ngchme. 4 mach

o amaged machine
may cause electrical
shocks, burns and fires.

e Always fully close the lever
and never lift it while the
machine is in operation.
Burns may occur.

* Do not put your fingers
under the coffee outlet or
the milk frother connection;
this can pose a burn
hazard.

e Do not put your fingers in the
capsule compartment or in
the capsule container. This
poses an injury hazard.



° @Do not touch the

surfaces that become
hot during or after a
preparation or descaling:
the coffee outlet, the milk
frother and the milk frother
connection.

e To prevent injury, do not
use the milk frother without
a glass.

e To prevent injury, do not
touch the milk frother while
it is spinning.

¢ \When a capsule has not
been perforated by the
blades, water may flow
around a capsule and
damage the machine.

e Never use a used,
damaged or misshapen
capsule.

e [f a capsule is blocked in
the capsule compartment,
turn off the machine
and unplug it prior to
performing any operation.
Call Nespresso or an
authorised Nespresso
retailer.

e Always fill the water tank
with cold, drinking water.

e Empty the water tank if the
machine is not used for an
extended period (holidays,
etc.).

e Replace the water in
the water tank when the
machine is not used for
a week-end or a similar
length of time.

e Do not use the machine
without the drip tray
and drip grid to prevent
liquid from spilling onto
surrounding surfaces.

¢ Never clean your machine
using a cleaning product
or solvent. Use a soft,
non-abrasive, damp cloth
and a gentle detergent to
clean the surface of your
machine.

e To clean the machine, only
use clean material.

e This machine is designed
for Nespresso coffee
capsules exclusively
available via Nespresso or
your authorised Nespresso
retailer.

e All Nespresso machines are
subject to strict controls.
Reliability tests, performed
under real usage
conditions, are conducted
at random on selected
units. Some machines may
therefore present signs of
prior use.

e Nespresso reserves the
right to modify this user
manual without prior
notice.

Descaling

e When used correctly,
the Nespresso descaling
product will ensure the
proper operation of your
machine throughout its
service life and an optimal
tasting experience, cup
after cup.

e The Nespresso descaling
product is specially
designed for Nespresso
machines; the use of any
other unsuitable product
would risk damaging the
machine’s components
or provide insufficient
descaling.

e Your Nespresso machine
determines the moment
when descaling is required,
based on the quantity
of water used and your
water’s hardness level. This
level is defined during the
first use by means of the
water hardness test stick.
Consider performing a new
water hardness test if you
are using your machine in
another region or country.

e Descale your machine as
soon as It indicates that
this is required. If you
perform the operation too
late, descaling may not be
completely effective.

e Descaling is mandatory
when the machine
indicates that this
is required (blinking
"Descaling" alert indicator
light). To protect your
machine’s internal
components, if descaling
is not performed, after a
few cycles, the "Descaling"
alert indicator light lights
up steadily and the
machine locks itself until
the descaling is performed.

e Perform descaling
according to the
instructions

KEEP THESE

INSTRUCTIONS

Send them to any new

user of the machine.

This user manual is

available in PDF format on

nespresso.com

@
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* Cette machine est congue
pour préparer des boissons
conformément a ces
instructions. N'utilisez pas
pour d'autres usages que
Ceux prevus.

e Cette machine a été
uniguement congu pour un
usage intérieur, dans des
conditions de temperatures
non extrémes.

e Protégez votre machine des
effets directs des rayons du
soleil, des éclaboussures
d’eau et de I'humidité.

e Cette machine est
uniquement prévue pour
une utilisation domestique.
Elle n’est pas congu pour
étre utilisé dans des

Danger électrique

Débranchez le cable

d'alimentation
endommagé

Attention : surface
chaude

Attention / Avertissement

]

maniére siire et appropriée.
ATTENTION : ces consignes de sécurité font partie intégrante de

ATTENTION : lorsque ce symbole apparait, veuillez consulter les
consignes de sécurité pour éviter tout risque et tout dommage
potentiel.

INFORMATION : lorsque ce symbole apparait, veuillez vous
familiariser avec les conseils pour utiliser votre machine de

la machine. Lisez-les attentivement avant d'utiliser votre nouvelle
machine pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit

facile d’accés ou vous pourrez les consulter ultérieurement.

conditions telles que :
cuisines réservées au
personnel travaillant dans
des boutiques, bureaux
et autres environnement
de travail, fermes;
utilisation par les clients
dans les hotels, motels
et autres environnements
résidentiels du type
chambre d’hotes.

Cette machine peut étre
utilisee par les enfants

a partir de 8 ans sous
surveillance, sous réserve
qu'ils aient regu des
instructions pour une
utilisation sans risque de
la machine et qu'il aient

pris pleinement conscience

des risques encourus. Le

nettoyage et I'entretien de
la machine ne doivent pas
étre confiés a des enfants,
a moins qu'ils soient sous
la surveillance d’un adulte.

e \leillez a ce que les enfants
de moins de 8 ans ne
puissent pas accéder a la
machine ni a son cordon
d’alimentation.

e Cette machine peut étre
utilisé par des personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un
manque d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’elles soient sous
surveillance, qu’elles aient

recu des instructions pour
une utilisation sans risque
de la machine et qu’elles
aient pris pleinement
conscience des risques
encourus.

Cette machine n'est pas
prévue pour étre utilisée
par des personnes (y
compris les enfants) dont
les capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des
personnes dénuées
d'expérience ou de
connaissance, sauf si
elles ont pu bénéficier,
par |'intermédiaire d'une
personne responsable

de leur sécurité,



d'une surveillance ou
d'instructions préalables
concernant ['utilisation de
la machine.

e \eillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec la
machine.

e || convient de surveiller
les enfants pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec la
machine.

e | ¢ fabricant décline
toute responsabilité et la
garantie ne s’appliquera
pas en cas d’usage
commercial, d’utilisations
ou de manipulations
inappropriées, ainsi que
de dommages resultant
d’un usage inadapté, d’une
mauvaise utilisation, d’une
réparation réalisée par une
personne non formée pour
le faire ou du non respect
des instructions.

Evitez les risques de

décharges
électriques mortelles et
d’incendie

e En cas d’urgence:
débranchez immediatement
la machine de la prise
électrique.

e Branchez la machine

uniquement dans des
prises adaptées, facilement
accessibles et reliées a la
terre. En cas d'utilisation
d’un adaptateur, vérifiez
que celui-ci garantit bien la
liaison & la terre. Assurez-
vous que la tension de la
source d’alimentation est
identique a celle indiquée
sur la plaque signalétique.
Toute utilisation d’un
branchement inadapté
entrainera I'annulation de
la garantie.

La machine ne doit étre

branchée qu'une fois

installée.

¢ Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation au-dessus
de bords tranchants, et
veillez a le fixer ou a le
laisser pendre librement.

® Eloignez le cordon
d’alimentation de toute
source de chaleur et
d'humidité.

¢ Si le cordon d’alimentation
ou la prise sont
endommageés, ils doivent
étre remplacés par le
fabricant, I'agent de
service ou des personnes
disposant de qualifications

identiques, afin d’éviter
tout risque.

e Ne faites pas fonctionner
la machine si le cable ou la
prise sont endommages.
Retournez la machine
a Nespresso ou a un
revendeur Nespresso agrée.

e Si une rallonge électrique
s’avere nécessaire,
n’utilisez qu’un cordon
relié a la terre, dont le
conducteur possede
une section d’au moins
1.5 mm? ou d’une
puissance d’entrée
équivalente.

* Pour éviter tout danger, ne
placez jamais la machine sur
ou a proximité de surfaces
chaudes telles que des
radiateurs, des plaques
de cuisson, des fours, des
brlleurs a gaz, des feux nus,
ou toute autre source de
chaleur similaire.

e Placez-la toujours sur une
surface horizontale, stable
et plate. La surface doit
étre résistante a la chaleur
et aux liquides comme
I'eau, le café, le produit de
détartrage ou tout autre
fluide similaire.

¢ Ne placez jamais la
machine dans un meuble
pendant son utilisation.

e Débranchez la machine
de la prise électrique en
cas de non utilisation
prolongée.

e Débranchez la machine
en tirant sur la fiche
et non sur le cordon
d’alimentation afin de ne
pas I'endommager.

e Avant le nettoyage et
I'entretien de votre
machine, débranchez-la
de la prise électrique et
laissez-1a refroidir.

e Pour débrancher la
machine, arrétez la
préparation, puis retirez
la fiche de la prise
d’alimentation.

¢ Ne touchez jamais le
cordon d’alimentation avec
les mains mouillées.

¢ Ne plongez jamais la
machine, en tout ou
partie, dans I'eau ou dans
d’autres liquides.

* Ne placez jamais la
machine ou certains de ses
composants au lave-vaisselle,
excepté le fouet mousseur ou
le bac a capsules.



e | a présence simultanée
d’électricité et d’eau
est dangereuse et peut
provoquer des décharges
électriques mortelles.

e N'ouvrez pas la machine.
Elle renferme une tension
dangereuse !

e Ne placez jamais rien
d’autre qu’une capsule
de café dans I'ouverture
prévue a cet effet. Cela
risquerait de provoquer un
incendie ou des décharges
électriques mortelles !

e | 'utilisation d'accessoires
non recommandes
par le fabricant peut
entrainer un incendie, un
choc électrique ou des

. blessures.

Evitez les dommages

susceptibles d’étre

provoqués par I'utilisation
de la machine

¢ Ne laissez jamais
votre machine sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

e N'utilisez pas la machine
si elle est endommageée,
si elle est tombée ou i
elle ne fonctionne pas
parfaitement. Débranchez-

la immeédiatement de la
prise électrique. Contactez
Nespresso ou un revendeur
Nespresso agréé, pour la
réparation ou le réglage de
votre machine.

. m Une machine

endommagée peut
provoquer des chocs
électriques, brilures et
incendies.

e Refermez toujours bien
complétement le levier
et ne le soulevez jamais
pendant le fonctionnement
de la machine. Des
brllures peuvent se
produire.

¢ Ne mettez pas vos doigts
sous la sortie du café, ni la
sortie de la vapeur, il y a un
risque de brdlure.

* Ne mettez pas vos doigts
dans le compartiment a
capsules ou dans le bac a
capsules. Il existe un risque
de blﬁssure.h I

o e touchez pas les
surfaces rendues
chaudes durant ou aprées
une préparation ou un
détartrage : la sortie du
café, connexion du fouet
mousseur, le fouet

mousseur.

e N'utilisez pas le fouet
MOoUSSeur sans verre pour
gviter les blessures.

e Ne touchez pas le fouet
mousseur lorsqu’il tourne
pour éviter les blessures.

e | 'eau peut s’écouler
autour d’une capsule,
quand celle-ci n'a pas été
perforée par les lames, et
endommager la machine.

e N'utilisez jamais une
capsule usageée,

endommagée ou déformee.

e Si une capsule est bloquée
dans le compartiment
a capsules, éteignez la
machine et débranchez-
la avant toute opération.
Appelez Nespresso ou
un revendeur Nespresso
agree.

* Remplissez toujours le
reservoir d'eau avec de
I'eau potable et froide.

e \/idez le réservoir d’eau
si la machine n’est pas
utilisée pendant une durée

prolongée (vacances efc...).

e Remplacez I'eau du
réservoir d’eau quand la
machine n’est pas utilisée
pendant un week-end

ou une période de temps
similaire.

e N'utilisez pas la machine
sans le bac d’égouttage
et sa grille afin d’éviter de
renverser du liquide sur les
surfaces environnantes.

¢ Ne nettoyez jamais votre
machine avec un produit
d’entretien ou un solvant.
Utilisez un chiffon humide,
doux, non abrasif et un
détergent doux pour
nettoyer la surface de votre
machine.

e Pour nettoyer la machine,
utilisez uniquement du
mateériel propre.

e Cette machine est congue
pour des capsules
de café Nespresso
disponibles exclusivement
via Nespresso ou votre
revendeur Nespresso
agree.

e Toute les machines
Nespresso sont
soumises a des controles
rigoureux. Des tests de
fiabilité, réaliseés dans
des conditions réelles
d’utilisation, sont effectués
au hasard sur des unités
sélectionnées. Certaines



machines peuvent donc
présenter des traces d’une
utilisation antérieure.

e Nespresso se réserve le
droit de modifier sans
préavis cette notice
d’utilisation.

Détartrage

e |orsqu’il est utilisé
correctement, le
détartrant Nespresso,
permet d’assurer le bon
fonctionnement de votre
machine tout au long de
vie et de vous garantir une
expérience de dégustation
optimale, tasse apres
tasse.

e | e produit de détartrage
Nespresso est
spécialement congu pour
les machines Nespresso ;
I'utilisation de tout autre
produit non approprié
risquerait d’endommager
les composants de la
machine ou de ne pas la
détartrer suffisamment.

e \/lotre machine Nespresso

détermine le moment ou un

détartrage est nécessaire,
en fonction de la quantité
d’eau utilisée et du niveau
de dureté de votre eau.

Celui-ci est défini lors de la
premiere utilisation grace
au batonnet de test de
dureté de I'eau. Pensez a
effectuer un nouveau test
de dureté de I'eau si vous
utilisez votre machine dans
une autre région ou un
autre pays.

e Détartrez votre machine
des qu’elle vous en
indique la nécessiteé. Si
vous le faites trop tard, le
détartra%;e risque de ne pas
étre totalement efficace.

e Un détartrage est
obligatoire lorsque la
machine vous en indique
la nécessite (le voyant
de I'alerte de détartrage
clignotant "Descaling"
clignote). Afin de protéger
les composants internes
de votre machine, i
le détartrage n’est pas
réalisé, au bout de
quelques cycles, le voyant
de I'alerte de détartrage
"Descaling" devient fixe
et la machine se bloque
jusqu’a reéalisation du
détartrage.

e Effectuez le détartrage
selon les instructions

fournies dans cette notice

d’utilisation.
CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS
Transmettez-les a tout
nouvel utilisateur de la
machine.
Cette notice d’utilisation
est disponible en format
PDF sur nespresso.com
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NESPRESSO.

Coffee Machine
Nespresso View Mug (270ml)
Machine a café
VIEW mug Nespresso (270ml)

Nespresso Welcome Brochure
Brochure de bienvenue Nespresso

User manual
Guide de I'utilisateur

Tasting Box of Nespresso Capsules
Coffret de dégustation de capsules Nespresso

Water Hardness Test Stick, in the User Manual
Batonnet de test de dureté de I'eau disponible
dans le guide de I'utilisateur

Recipes leaflet
Guide de recettes

Milk frother and descaling information

Information sur le fouet mousseur et le détartrage

Atelier/ Atelier

THE CLASSIC ESPRESSO EXPERIENCE

With the Nespresso Original system, you're invited to enjoy the essence of an espresso, with or without
milk. Inspired by the Italian coffee tradition, it's a timeless experience at the touch of a button. The
Nespresso Original machines and capsules offer an array of aromas to fit all coffee tastes. Espresso or
lungo, black or in a recipe, always layered with a soft crema or an indulgent foam. This is only made
possible thanks to the 19-bar pressure in every machine. It extracts the optimal flavours from each
capsule, to reveal them in your cup.

Nespresso Original, classic in its own way.

L'EXPERIENCE D'UN ESPRESSO CLASSIQUE

Le systeme Nespresso Original vous invite a vivre I'expérience d'un authentique espresso, avec ou sans
lait. Inspiré de la tradition du café italien, c'est une expérience intemporelle en appuyant simplement
sur un bouton. Les machines et les capsules Nespresso Original vous offrent un large éventail d'ardmes
pour satisfaire tous les godts. Café espresso ou long, noir ou personnalisé, toujours crémeux ou avec
une créme onctueuse. Cela est possible grace aux 19 bars de pression de la machine. Elle extrait tous
les ardmes de chaque capsule et les transfere dans votre tasse.

Nespresso Original, classique & sa fagon.

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety instructions to prevent
any potential hazard and damage.

ATTENTION : lorsque ce symbole apparait, veuillez consulter les consignes de sécurité
pour éviter d'éventuels dangers et dommages.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself with the advice
provided to ensure safe, compliant use of your machine.

INFORMATION: lorsque ce symbole apparait, veuillez prendre connaissance du conseil
pour une utilisation siire et conforme de votre machine.

) ) B B



Machine ovenview/ Présentation de la machine

“Descaling”:
Descaling alert
Alerte détartrage

Recipes keys
Touches recettes

"Clean":

Milk frother cleaning alert Lever

Levier

Bac a capsules

2

Water tank
Réservoir d’eau

.
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Milk frother storage
Rangement du fouet

de““""g st Alerte nettoyage du fouet
mousseLr
focm focm
espresso h iced frappé H?ad
mGCC iato Tete
ristretto cappuccino
High position for the drip tray
Position haute pour le bac
d’égouttage
Capsule container
Low position for the drip tray
Position basse pour le bac
d’égouttage N
\\7\_/
Drip grid
Grille
) Drip base Milk frother
Drip tray Bac de récupération | Fouet mousseur

Milk frother grip area
Zone de préhension
du fouet mousseur

Coffee outlet
Sortie du café

mousseur
N
i
Milk frother
"NESPRESSO N
connection
— Connexion du

i

N

fouet mousseur

Milk frother position when creating milk recipes
Position du fouet mousseur lors de son utilisation

Bac d’égouttage d’eau
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&) First use or after a long period of non-use/
FPremiere utilisation ou apres une longue période de non-utilisation

@ First, read the safety instructions to prevent hazards of fatal electrical shock and fire.

e Only plug the machine into suitable outlets that are easily accessible and earthed. When using an adaptor, ensure that it provides a connection that is properly earthed. Ensure that the voltage of the
power supply is the same as the one indicated on the rating plate. The use of an unsuitable electrical connection voids the warranty.

e \Where the use of an extension cord is required, only use an earthed power cord, whose conductor has a cross-section of at least 1.5 mm?,
@ As long as the machine has not completed the priming, it will not produce any coffee.

Descaling is mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling" alert indicator light). If descaling is not performed, after 30 cycles, the "Descaling" alert indicator light
lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

@ Lisez d'abord les consignes de sécurité pour éviter les risques de décharges électriques mortelles et d‘incendie.

* Branchez la machine uniquement sur des prises adaptées, facilement accessibles et reliées a la terre. En cas d'utilisation d’un adaptateur, vérifiez que celui-ci garantit bien la liaison a la terre. Assurez-
vous que la tension de la source d’énergie soit la méme que celle indiquée sur la plaque signalétique. L'utilisation d’un branchement inadapté annule la garantie.

e Si une rallonge électrique s'avere nécessaire, n’utilisez qu’un céble relié a la terre, dont le conducteur a une section d’au moins 1.5 mm?,

@ Tant que "amorcage n’a pas été effectué, la machine ne produira pas de café.

Un détartrage est obligatoire lorsque la machine vous en indique la nécessité (le voyant de I'alerte "Descaling” clignote). Si le détartrage n’est pas réalisé, au bout de 30 cycles, le voyant de I'alerte de
"Descaling" devient fixe et la machine se bloque jusqu’a réalisation du détartrage.

@ Plug the machine into the mains.

Branchez la machine a la prise électrique.

O Rinse the water tank before filling it with fresh drinking water.

Rincez le réservoir d'eau avant de le remplir d'eau potable.

© When unpacking the machine, place it on a horizontal, stable, @ Position the cord to the right or left of the machine
uncluttered work surface. : (according to your preference) by using the housing :
Remove the water tank, drip tray, drip base and capsule container. ; intended for this purpose under the machine. H %

Remove the milk frother from its storage.
emove the other from its storage Positionnez le cordon a droite ou a gauche de la

Quand vous déballez la machine, déposez-la sur un plan de travail machine selon votre convenance en utilisant le

horizontal, stable et non encombré. logement prévu a cet effet sous la machine.

Retirez le réservoir d’eau, bac d’égouttage, bac de récupération d’eau,

bac a capsules. Retirez le fouet mousseur de son emplacement de 4 @
rangement.
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Hrrst use or after a long period of non-use/

FPremiere utilisation ou apres une longue période de non-utilisation

© Place the water tank on its base, then insert the capsule
container and the drip tray. Place the milk frother.

[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.
Placez le réservoir d’eau sur sa base, puis insérez le bac a
capsules et le bac d'égouttage. Le fouet mousseur doit étre
placé pour effectuer I'amorgage.

[B Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du fouet
mousseur ».

@ The9 recipes keys blink. The machine is in startup mode. If
only 3 keys are blinking, check that the milk frother is properly
inserted.

Les 9 touches recettes clignotent. La machine est en mode

amorgage. Si seulement 3 touches clignotent, vérifiez que le
fouet mousseur est bien inséré.
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ristretto © Cappuccin®  © mocha

@ Turn on the machine by pressing one of the 9 keys for 1
second.

Allumez la machine en appuyant sur I'une des 9 touches
pendant 1 seconde.

© Place a container (600 ml) under the head.
Placez un récipient (600ml) sous la téte.

@O
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&) Frst use or after a long period of non-use/
FPremiere utilisation ou apres une longue période de non-utilisation

o+ © Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.
Some water may flow from the milk frother for a few seconds.

N, p /7
Appuyez sur une des 9 touches. Les 9 touches clignotent

© Lift the lever and leave it in an open position.
Levez le levier et laissez le en position ouverte.

oo rapidement.

) 8 5 De I'eau peut s'écouler du fouet mousseur pendant quelques

P g A secondes.
espresso mm:;‘euw ced froppe

7 N 7 N 4
(o) (&)
swrero” Coppuccind < mocna
O Priming is completed. Lower the lever.
["amorgage est terminé. Fermez le levier.

(® Light will blink while the machine is heating up. Steady light — (® Press the Lungo key to rinse the machine. Repeat this
indicates the machine is ready for rinsing. - operation three times. Next, press the Hot Foam key to clean
the steam circuit. The machine is ready for use.

[B All our machines are fully tested after having been
manufactured. Traces of coffee may be visible in rinsing water.

Les touchent clignotent pendant que la machine chauffe.
La machine est préte pour le ringage lorsque la lumiére des
touches est fixe

Appuyez sur la touche Lungo pour rincer la machine. Répétez
trois fois cette opération. Ensuite, appuyez sur la touche Hot
Foam pour nettoyer le circuit vapeur. La machine est préte
a l'emploi

@ Toutes nos machines sont entierement testées aprés avoir
été fabriquées. Des traces de café peuvent étre visibles dans
I'eau de ringage.
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Water hardness setting/Reglage de la durete de I'eau

H
H

Water hardness table / Tableau de dureté d'eau

©)
®

@ ©

This step consists of defining the water hardness (i.e. the limestone level) so that the machine personalises how frequently descaling is performed. The water hardness level can be tested with the water
hardness stick available on the first page of the user manual. The water hardness is set at 4 by factory default.

Wet it in the water that you will be using. Analyse the water hardness level using the water hardness table.

Cette étape consiste a définir la dureté de votre eau (c'est-a-dire le taux de calcaire) pour que la machine personnalise vos fréquences de détartrage. Pour connaitre le niveau de dureté de votre eau,
vous pouvez utiliser le batonnet de test de dureté de I'eau disponible en premiere page du guide de I'utilisateur. La machine est réglée en dureté 4 par défaut en usine.

Trempez-le dans I'eau que vous allez utiliser. Analysez le niveau de dureté de I'eau grace au tableau de dureté d'eau.

Lungo

Hot foam

Cold foam

Espresso

Latte
macchiato

()

espresso

descaling

\

Level / Niveau = dH
[ W 0 <3
[ wWeem 1 >4
[ ] 2 >7
[ ] ] | 3 >14
[ AeEE 4 >21

@ Tum on the machine by pressing one of
the 9 keys for 1 second.

Allumez la machine en appuyant sur
I'une des 9 touches pendant 1seconde.

© Press the key that matches the
hardness measured. The key blinks

/ e\ 3 times to confirm the new selected
IRy, value.

hot Appuyez sur la touche correspondant a

la dureté mesurée. La touche clignote
3 fois pour confirmer la nouvelle valeur
choisie.

fH

<6

>7

>13

>25

>38

mg/L CaC0,

<50

>70

>130

>250

>380

(2] Simultaneously press the Cold Foam + Mocha keys for 3
seconds: the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights light
up and the Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso and Latte
Macchiato keys blink.

Appuyez simultanément sur les touches Cold Foam + Mocha
pendant 3 secondes : les voyants de I'alerte de "Descaling” et
de "Clean" s'allument et les voyants Lungo, Hot Foam, Cold
Foam, Espresso et Latte Macchiato clignotent.

@ The machine automatically exits from the Water Hardness Setting Menu mode.
NOTE: the Water Hardness Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

La sortie du mode Menu Réglage de la dureté d’eau se fait automatiquement.
NOTE : le mode Menu Réglage de la dureté d’eau se désactive apres 15 secondes sans

action.

@O
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& Coffee preparation/Fréparation du cafe

A Never lift the lever during operation and refer to the important safeguards to avoid possible harm when operating the appliance.

A Ne relevez jamais le levier lors du fonctionnement de la machine et consultez les consignes de sécurité pour éviter les dommages liés a son utilisation.

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys
(Ristretto, Espresso, Lungo)

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café
(Ristretto, Espresso, Lungo)

@ Lift the lever completely
and insert a capsule.

Levez le levier

completement et insérez
une capsule. : Fermez le levier et placez une tasse sous la sortie du café.

© Close the lever and place a cup under the coffee outlet.

O Press the Ristretto, Espresso or Lungo key. The selected key
blinks while the coffee is flowing and lights up steadily once

lungo the recipe is done. The preparation will stop automatically.
To stop the coffee flow at any time, press the selected
recipe key again.

[B To top up your coffee, press the selected recipe again.

110 m| =

40 ml =)

espresso
Appuyez sur la touche Ristretto, Espresso ou Lungo. La
touche sélectionnée clignote pendant que le café s’écoule
et devient fixe une fois la recette terminée. La préparation
s'arrétera automatiquement. Pour arréter I'écoulement de
votre recette appuyez a nouveau sur la touche de la recette

25m  m—p

ristretto

(4] Adjust the position of the drip tray according to your cup.
Make sure the drip tray is properly placed.

Ajustez la position du bac d'égouttage en fonction de
votre tasse. Assurez-vous que le bac d’égouttage est

correctement mis.

O Once preparation done, take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule.

sélectionnée.
[B Pour rallonger votre café, appuyez a nouveau sur la touche Prenez la tasse une fois la préparation terminée. Levez et fermez le levier pour éjecter la
de la recette sélectionnée. capsule

NOTE : while the machine turns on, you may press any coffee key. The coffee will automatically flow as soon as the machine is ready.

NOTE : pendant que la machine s’allume, vous pouvez appuyer sur n'importe quelle touche café. Le café s'écoulera automatiquement des que la machine sera préte.

16



Assembly / Disassembly of the milk frother/
Montage / Démontage du foust mousseur

@ Remove the water tank.
Retirez le réservoir d’eau.

O Once the preparation is completed, the "Clean" alert lights up
orange.

Ala fin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange.

© Remove the milk frother from its housing behind the machine.

Retirez le fouet mousseur de son logement a I'arriere de la
machine.

(00 —) E
e a0 ——

)

e

Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip
area, and the "Clean" indicator light turns off. Clean the milk

frother by diswashing or hand washing with mild / soft detergent.

Put the milk frother back in its housing.

Relevez la téte, retirez le fouet mousseur via sa zone de
préhension, le voyant "Clean" s'éteint. Nettoyez le fouet
mousseur dans un lave-vaisselle ou en le lavant a la main avec
un détergent neutre / doux. Rangez-le dans son logement.

Neseresso.

0

© Lift up the head. Insert the milk frother in the connection and

push it in all the way. The milk-based recipes keys will light up
when the milk frother is detected.

Relevez la téte. Insérez le fouet mousseur dans la connexion
et enfoncez le jusqu’au bout. Les touches des recettes lactées
vont s'allumer & la détection du fouet mousseur.

Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean"
A indicator light to light up before handling the milk frother. It

is important to take the milk frother by its grip area intended
for this purpose because the milk frother may be hot after
preparation.

Veillez a attendre la fin de la préparation et le voyant "Clean”
allumé avant de manipuler le fouet mousseur. Il est important
de prendre le fouet mousseur par sa zone de préhension prévue
a cet effet car le fouet mousseur peut étre chaud apres une
préparation.

@O
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& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
Préparations de recettes lactees avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

H

For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).

You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.

The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the mug.
It is required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.

For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother's motion during the preparation of the recipe.
When positioning the milk frother in your mug, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your mug.
To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.

Pour une mousse parfaite, utilisez du lait UHT réfrigéré ou du lait pasteurisé écrémé ou semi-écrémé (environ 4°C).

Vous pouvez utiliser du lait de soja, d’amande et d'avoine lors de vos préparations lactées.

Le volume de la mousse de lait dépend de la nature de lait utilisé, de sa température, de la tasse et de la position du fouet mousseur dans la tasse.

Le fouet mousseur doit étre nettoyé apres chaque recette. Référez-vous au paragraphe « Entretien quotidien ».

Pour les recettes utilisant les glagons, les morceaux de chocolats, veillez a ce que les glagons ne génent pas les mouvements du fouet mousseur durant la préparation de la recette.
Lors du positionnement du fouet mousseur dans votre mug, veillez a ne pas le disposer contre les bords ou le fond de votre mug.

Pour éviter tout débordement il est fortement recommandé de respecter les consignes suivantes.

For perfect results when making your milk-based recipe, it is recommended to use the
Nespresso View Mug (270 ml) found in the box and available in your Nespresso boutique.

Pour un résultat parfait lors de la confection de votre boisson lactée, il est recommandé d’utiliser la Tasse
VIEW mug Nespresso (270ml) présent dans la boite et disponible dans votre boutique Nespresso.

18

O Liit up the head using the handle and place the milk frother.
[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”

[B Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du fouet

mousseur ». fouet mousseur.

@ put the ingredients and the milk according to the recipe you
want to prepare in your VIEW mug (see the recipes page).
Place it under the head and lower the head until the milk

paragraph. ur
. _ frother is immersed.

Relevez la téte a I'aide de la poignée et placez le fouet o .

mousseur. Mettez dans votre VIEW mug, les ingrédients et le lait selon

la recette que vous souhaitez préparer (voir page recettes).
Placez-le sous la téte et baissez la téte jusqu’a immerger le



Milk recipe preparations when using a Nespresso VIEVW mug (270ml)/
Préeparations de recettes lactéees avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

(3) Only when preparing a milk recipe with coffee, completely lift the lever
and insert a capsules. Close the lever.
Dans le cas d'une préparation de recette lactée avec du café, levez le
levier completement et insérez une capsule. Puis abaissez le levier.

®®

O Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The

selected recipe key blinks slowly while it is being prepared.

Appuyez sur la touche de recette. Le moussage du lait commence
automatiquement. La touche de la recette sélectionnée clignote
lentement le temps de la préparation.

e Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee will
automatically flow. .

[B The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee. -—o- 4
1

Seulement en cas de préparation de recette avec le café, une fois le moussage du lait effectug, la
phase d’écoulement du café se lance automatiquement.

[B Le voyant Espresso s'allume en fin de préparation pour rallonger le café si vous souhaitez.

® Once the preparation is completed, the "Clean” indicator light lights up

orange. Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip
area. The "Clean" indicator light turns off. Clean the milk frother by
diswashing or hand washing. Put the milk frother back in its housing.

@ Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean" indicator

light to light up before handling the milk frother. It is important to take
the milk frother by its grip area intended for this purpose because the
milk frother may be hot after completion of preparation.

Alafin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange.
Relevez la téte, retirez le fouet mousseur via sa zone de préhension.
Le voyant "Clean" s’éteint. Nettoyez le fouet mousseur dans un lave-
vaisselle ou en le lavant a la main.

@ Veillez & attendre la fin de la préparation et voyant "Clean" allumé

avant de manipuler le fouet mousseur. Il est important de prendre le
fouet mousseur par sa zone de préhension prévue a cet effet, le fouet
mousseur peut étre chaud apres une préparation.

@ Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when

preparing a recipe with coffee.

Prenez la tasse. Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule en
cas de préparation de recette avec le café.
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& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
Préparations de recettes lactees avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

20
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Hot Foam
Mousse de
lait chaude

Cold Foam
Mousse de
lait froide
Cappuccino

Latte
Macchiato

Mocha

Iced frappé

Milk /
Lait

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Ingredients /
Ingrédients

Nespresso
Chocolate cut
into pieces 20g /
Chocolat
Nespresso coupé
en morceaux
20g

2x15giced
cube /

2 x 15g glacons

Default coffee quantity /
Quantité de café par défaut

25 ml

40 ml

25ml

25ml

Cold Foam

Hot Foam —

Mousse de lait chaude H P 4
- S

Mousse de lait froide 4@

P T E (

Mocha @—»@—»%—» @—»

Iced frappé @ _»@ _»




Milk recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse

@ For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).
You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.
The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the cup.
It is required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.

@O

A For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother’s motion during the preparation of the recipe.
When positioning the milk frother in your cup, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your cup.
To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.
@ Pour une mousse parfaite, utilisez du lait UHT réfrigéré ou du lait pasteurisé écrémé ou semi-écrémé (environ 4°C).
Vous pouvez utiliser du lait de soja, d’amande et d'avoine lors de vos préparations lactées.
Le volume de la mousse de lait dépend de la nature de lait utilisé, de sa température, de la tasse et de la position du fouet mousseur dans la tasse.
Le fouet mousseur doit étre nettoyé apres chaque recette. Référez-vous au paragraphe « Entretien quotidien ».
A Pour les recettes utilisant les glagons, les morceaux de chocolats, veillez a ce que les glagons ne génent pas les mouvements du fouet mousseur durant la préparation de la recette.
Lors du positionnement du fouet mousseur dans votre tasse, veillez a ne pas le disposer contre les bords ou le fond de votre tasse.
Pour éviter tout débordement il est fortement recommandé de respecter les consignes suivantes.

When using your personal cup, you need to follow these 4 rules in order to ensure the recipe quality and prevent overflow during the preparation.
Lorsque vous utilisez une de vos tasses, vous devez suivre ces 4 régles afin d’assurer la qualité de la recette et d’empécher tout débordement lors de la préparation.

X X

@ Your cup must not be flared out. f ® Your cup must be at least 7cm in diameter f @ For hot milk recipes, always use a i OThe quantity of milk must never fill more
Votre tasse ne doit pas éire évasée. : (use the ruler below). : minimum of 80ml milk. : than half of your cup.
Vlotre tasse ne doit pas avoir un diameétre Lors de la préparation de recettes La quantité de lait ne doit jamais
inférieur a 7 cm (utilisez la régle ci-dessous). lactées chaudes, la quantité de lait ne excéder la moitié de votre tasse.
doit jamais étre inférieure a 80ml.
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

L N A e .



& Mik recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse

22

@ Lift the head of the machine and place the milk frother.

[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.

Relevez la téte a 'aide de la poignée et placez le fouet
mousseur.

@ Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du

O Put the drip tray on the high position. If your mug is too tall to fit under
the head of the machine, place the drip tray in the low position or
remove the drip tray.

Placez le bac d’égouttage en position haute. Si votre tasse est trop
grande pour tenir sous la téte de la machine, placez le bac d’égouttage
en position basse ou retirez-le.

fouet mousseur ».

© putin your cup the ingredients and the milk according to
the recipe that you want to prepare, place it under the
head of the machine and lower it.
Mettez dans votre tasse les ingrédients et le lait selon la
recette que vous souhaitez préparer, placez-la sous la
téte de la machine et abaissez-la.

Milk / Lait
Hot Foam /
Mousse de lait chaude

Cold Foam /
Mousse de lait froide

@ ©

@ Cappuccino Depends on your cup /
Selon votre tasse

@ Latte Macchiato (80ml min)

@ Mocha

“ Iced frappé

Ingredients / Ingrédients

reaches the surface of the milk frother. The m||k must never fill more than half of the cup.

Si le fouet mousseur n'est pas immergé dans le lait, ajustez la quantité de lait de maniere
a ce qu'il soit immergé a la surface. Le lait ne doit pas dépasser la moitié de la tasse.

Milk recipes for your personal cup/Recettes lactées pour votre tasse

Default coffee quantity /
Quantité de café par défaut

25ml
40 ml
Nespresso Chacolate cut into pieces 20g /
. 25ml
Chocolat Nespresso coupé en morceaux 20g
2 x 15 g iced cube / 2 x 15g glacons 25 ml




Milk recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse

O Only when preparing a milk recipe with coffee,
completely lift the lever and insert a capsules. Close
the lever.

Seulement en cas de préparation de la recette lactée
avec le café, levez le levier completement et insérez une
capsules. Fermez le levier.

(7] Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee
will automatically flow.

[B The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee

Seulement en cas de préparation de recette avec le café, une fois le moussage du
lait effectué, la phase d'écoulement du café se lance automatiquement.

[B Le voyant Espresso s'allume en fin de préparation pour rallonger le café si vous
souhaitez.

O Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The selected recipe key
blinks slowly while it is being prepared.

Appuyez sur la touche de recette. Le moussage du lait commence
automatiquement. La touche de la recette sélectionnée clignote lentement le temps
de la préparation.

At

- D -
7 \ clean

@

© Once the preparation is complete, the "Clean" indicator light lights up orange.
Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip area. The "Clean"
indicator light turns off. Clean the milk frother.

[B Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean" indicator light to light
up before handling the milk frother. It is important to take the milk frother by its grip
area intended for this purpose because the milk frother may be hot after completion
of a preparation.

Alafin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange. Relevez la téte,
retirez le fouet mousseur via sa zone de préhension. Le voyant "Clean" s'éteint.
Lavez-le.

[B Veillez a attendre la fin de la préparation et voyant "Clean" allumé avant de
manipuler le fouet mousseur. Il est important de prendre le fouet mousseur par sa
zone de préhension prévue a cet effet, le fouet mousseur peut étre chaud apres
une préparation.

© Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when preparing a recipe
with coffee.

Prenez la tasse. Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule en cas de
préparation de recette avec le café.

@
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& Programming coffee volume/FProgrammation du volume de cafe

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys @ Lift the lever completely and insert a capsule.

(Ristretto, Espresso, Lungo) Levez le levier complétement et insérez une capsule.

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café
(Ristretto, Espresso, Lungo)

O Press and hold the Ristretto, Espresso or Lungo key. Release O The programmed key blinks rapidly 3 times to confirm the
the key as soon as the desired volume is reached. : new setting. The coffee volume level is now stored.
Appuyez et maintenez appuyé la touche Ristretto, Espresso : La touche programmée clignote rapidement 3 fois pour
ou Lungo. Relachez la touche dés que le volume souhaité confirmer le nouveau réglage. Le niveau du volume de café
est atteint. est maintenant mémorisé.
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© Close the lever and place a cup under the coffee outlet.
Fermez le levier et placez une tasse sous la sortie du café.

Recipes/  Factory settings/  Programmable quantity /
Recettes Réglages usine  Quantités programmables

From 15 to 35 ml/

Ristretto 25 ml De 1535 ml
From 35 to 70 ml/

Espresso 40 ml De35a70ml
From 70 to 150 ml /

Lungo 110 ml De 70 2150 ml

NOTE: We recommend that you maintain the factory settings for
Ristretto, Espresso and Lungo to ensure the best results in your cup
for all our black coffees.

NOTE : Nous vous recommandons de conserver les réglages usine
pour le Ristretto, Espresso et Lungo afin d'assurer le meilleur résultat
dans la tasse pour tous nos cafés.



Reset to factory settings/Retablir les reglages d'usine

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo).

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café (Ristretto, Espresso, Lungo).

Y

3 sec.

Q@

(2] Simultaneously press the Lungo and Mocha keys for 3
seconds to activate the Factory Settings Menu. The Lungo
and Mocha keys blink 3 times.

Appuyez simultanément sur les touches Lungo et Mocha
pendant 3 secondes pour activer Menu Réglages Usines. Les
touches Lungo et Mocha clignotent 3 fois.

O The factory settings are restored. The machine automatically exits from the Factory Settings Menu
mode.

Le rétablissement des réglages d'usine est fait. La sortie du mode Menu Réglages Usine se fait
automatiquement.

@
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& Automatic power saving setting/Reglage de larrét automatique

@ The machine will turn into OFF mode automatically after 9 minutes of non-use.

@ La machine s’éteint automatiquement au bout de 9 minutes de non-utilisation.

@ Tum on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo)

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café (Ristretto, Espresso, Lungo)

x3
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2‘
e
o

(2} Simultaneously press the Hot Foam + Cappuccino keys for 3

seconds to go to the Automatic Power Saving Setting menu:
the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights are lit, and
the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino keys blink.

Appuyez simultanément sur les touches Hot Foam +
Cappuccino pendant 3 secondes pour entrer dans le

Menu Réglage de I'arrét automatique: les voyants d'alerte
"Descaling” et "Clean" sont allumés, les touches Hot Foam,
Latte Macchiato et Cappuccino clignotent.

O The programmed key blinks 3 times to confirm the new

selected value.

La touche programmée clignote 3 fois pour confirmer la
nouvelle valeur choisie.

N~ © Press one of the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino

( keys to select the desired automatic power off time. You

= have 15 seconds to program the desired value by pressing
foam the corresponding key.

Appuyez sur une des touches Hot Foam, Latte Macchiato et

= Cappuccino pour sélectionner le temps d'arrét automatique
macchiato souhaité. Vous disposez de 15 secondes pour programmer

la valeur souhaitée en appuyant la touche correspondante.

cappuccino

Automatic power off / Arrét Automatique

Hot Foam 3 min
Latte macchiato 9 min. Factory setting / Réglage d'usine
Cappuccino 3 hours / 3 heures.

© The machine automatically exits from the Automatic Power Saving Setting Menu mode.
NOTE: the Automatic Power Saving Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

La sortie du mode Menu Réglage de I'arrét automatique se fait automatiquement.
NOTE : le mode Menu Réglage de I'arrét automatique se désactive aprés 15 secondes sans
action.



Daily maintenance/ Entretien quotidien )
@ Do not use any aggressive or solvent-based cleaning products. Use a non-abrasive damp cloth and a gentle cleaning agent to clean the surface of the machine. Do not wash any of the machine’s
components in the dishwasher, except for the milk frother and the capsule container.

@ N'utilisez pas des produits de nettoyage agressifs ou a base de solvants. Utilisez un chiffon non abrasif humide et un agent nettoyant doux pour nettoyer la surface de la machine. Ne lavez aucun
composant de la machine au lave-vaisselle, excepté le fouet mousseur et le bac a capsules.

(2] Gently pull on the drip tray to remove the drip base and the
capsule container at the same time. Empty them, rinse them
using drinking water, dry them using a clean, damp cloth,
then put them back in place.

Tirez doucement le bac d'égouttage pour retirer le bac de
récupération d'eau et le bac a capsules en méme temps.
Videz-les, rincez-les avec de I'eau potable, séchez-les a I'aide
d'un chiffon propre et humide puis remettez-les en place.

@ Lift and close the lever to eject the capsule. Remove the
milk frother.

Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule. Retirez le
fouet mousseur.

@ The milk frother and capsule container can be washed in a
dishwasher.

Le fouet mousseur et le bac a capsules peuvent étre lavés au
lave-vaisselle.

O Clean the coffee outlet and the milk frother connection using
a clean, damp cloth.

© Remove the water tank, fill it with fresh drinking water.
Place a container under the coffee outlet (600 ml), press the

Lungo key fo rinse the machine. Nettoyez la sortie du café et la connexion du fouet mousseur

a |'aide d'un chiffon propre et humide.

Retirez le réservoir d’eau, remplissez le avec de I'eau potable.
Placez un récipient sous la sortie du café (600ml), appuyez
sur la touche Lungo pour rincer la machine.

© Clean the machine using a clean, damp, non-abrasive cloth.

Nettoyez la machine a I'aide d'un chiffon non abrasif propre
et humide.

27



@) Descalng/Detartrage

Descaling is mandatory when the machine indicates that this is required (steady "Descaling" alert indicator light). The machine locks itself until the
descaling is performed.

Le détartrage est obligatoire lorsque la machine indique que cela est nécessaire (le voyant de 'alerte "Descaling” est fixe). La machine se bloque
jusqu'a réalisation du détartrage.
A Refer to the safety instructions

@ e To ensure the proper operation of your machine throughout its service life and to maintain a coffee experience as perfect as on its first day, we recommend the following instructions. Descaling is
mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling" alert indicator light). To protect your machine's internal components, if descaling is not performed, after 30 cycles, the
"Descaling" alert indicator light lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

* Your Nespresso machine determines the moment when descaling is required, based on the quantity of water used and your water’s hardness level. This level is defined during the first use by means of
the water hardness test stick. (Refer to “Water Hardness Setting”).

A Référez-vous aux consignes de sécurité
@ e Afin d'assurer le bon fonctionnement de votre machine tout au long de sa vie et de maintenir une expérience café aussi parfaite qu'au premier jour nous vous recommandons de suivre les instructions

suivantes. Un détartrage est obligatoire lorsque la machine vous en indique la nécessité (le voyant de I'alerte "Descaling” clignote). Afin de protéger les composants internes de votre machine, si le
détartrage n’est pas réalisé, au bout de 30 cycles, le voyant d'alerte de "Descaling" devient fixe et la machine se bloque jusqu'a réalisation du détartrage.

e \otre machine Nespresso détermine le moment ot un détartrage est nécessaire, en fonction de la quantité d’eau utilisée et du niveau de dureté de votre eau. Celui-ci est défini lors de la premiére
utilisation grace au béatonnet de test de dureté de I'eau. (Referez-vous « Réglage de la dureté d’eau »).

The descaling process lasts approximately 25 minutes, including a 20-minute descaling cycle and a 5-minute rinse cycle.

During the descaling cycle, your presence is required, as you will be asked to perform several operations.
+ =
@ Le processus de détartrage dure environ 25 minutes comprenant 20 minutes de cycle détartrage et 5 minutes de cycle de rincage
Pendant le cycle de détartrage votre présence est nécessaire, plusieurs manipulations vous seront demandées.
: : 100 ml 500 ml

T3

5

7
--APONEN ! /
=II= - O -

descaliry R

Empty the drip tray, drip base and capsule container. Fill the water tank
@ Descale your machine when the "Descaling" alert indicator i @ Lift and close the lever to eject the capsule. : © witﬁtySOO mllgf frgsh dlfinking water goﬂ r1 pou clh of l\ll lesp re‘g{s oliquid
light blinks. Levez et fermez le levier afin d'éjecter la capsule. descaling agent into the water tank.

Détartrez votre machine lorsque le voyant d'alerte de

. o Videz le bac d’égouttage, le bac de récupération d'eau et le bac a
Descaling” clignote.

: : capsules. Remplissez le réservoir d’eau avec 500 ml d'eau portable.
o8 : : Versez 1 sachet de détartrant liquide Nespresso dans le réservoir d'eau.



Descalng/Détartrage

© Place a minimum 1L container under the head.
Placer un récipient de 1 L minimum sous la téte.

O Insert the milk frother.

[B Refer to the "Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.
Mettez en place le fouet mousseur.

[B Référez-vous au paragraphe « Montage/Démontage du fouet
mousseur ».

@ The descaling liquid alternatively flows from the coffee outlet and from the milk frother.

N>

Le produit détartrant coule alternativement de la sortie du café et du fouet mousseur.

o
descaling 1

()

3 sec.

© Once the descaling cycle is done (the water tank is empty),
the Lungo + Ristretto keys blink.

Lorsque le cycle de détartrage est terminé (le réservoir
d'eau est vide), les touches Lungo + Ristretto clignotent.

O To enter the descaling mode, simultaneously press the Lungo + Ristretto keys for 3 seconds. Both
keys blink. To start the descaling program press the same keys again.

[B The "Descaling" alert indicator light stays lit orange during the entire descaling process.

[B Once in descaling mode, the procedure below must be fully performed so that the machine may
return to the normal mode. Any interruption (stoppage of the machine, power outage, etc.) will
return the machine to the start of the descaling phase.

N
ristretto

Pour entrer dans le mode détartrage, pressez simultanément sur les touches Lungo + Ristretto
pendant 3 secondes. Les deux touches clignotent. Pour lancer le programme de détartrage
appuyez de nouveau sur les deux mémes touches.

@ Le voyant d'alerte de "Descaling" reste allumé en orange pendant tout le processus de détartrage.

[B Une fois dans le mode détartrage, la procédure ci-dessous doit étre intégralement effectuée pour
que la machine revienne dans le mode normal. Toute interruption (arrét de la machine, coupure
de courant, etc..) ramenera la machine au début de I'étape du détartrage.

®®



& Descaling/Detartrage

© Rinse the water tank and completely fill it with fresh drinking
water.

\ Rincez le réservoir d'eau et remplissez-le completement
! d'eau fraiche potable.

@ Once rinsing is done, the machine goes back to ready mode
and the "Descaling” alert indicator light shuts off. Remove
and store the milk frother in its housing. Fill the water tank
with fresh drinking water.

© Press the Lungo + Ristretto keys again. Rinsing
continues via the coffee outlet and the milk frother. The
Lungo + Ristretto keys blink.

Appuyez sur les touches Lungo + Ristretto a nouveau.
Le ringage continue par la sortie du café et du fouet
mousseur. Les touches Lungo + Ristretto clignotent.

ristretto

@ Clean the machine using a damp cloth. You have
completed the machine’s descaling.

Nettoyez la machine a I'aide d'un chiffon humide et non
abrasif. Vlous avez terminé le détartrage de la machine.
Lorsque le ringage est terming, la machine retourne en mode
prét et le voyant d'alerte de "Descaling" s'éteint. Retirez et
rangez le fouet mousseur dans son logement. Remplissez
d’eau fraiche et potable le réservoir d’eau de la machine.
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Priming, after emptying or unpriming/
Amorcage, apres vidange ou désamorcage

This function empties air from the machine to ensure the quality of the preparations. As a safety measure, the machine may block use if there is any air present.

@ Cette fonction permet de purger I'air de la machine afin garantir la qualité des préparations. Par sécurité, la machine peut bloguer I'utilisation en cas de présence d'air.

N
“ced frappe
macchiato

N\
ristretto ©  Cappuccing mocha

@ Insert the milk frother. Turn on the machine by pressing one of A The 9 recipes keys blink non-stop. : © Place a container (600 ml) under the head of the machine.

the 9 keys for 1 second. , Les 9 touches recettes clignotent sans s'arréter. : Placez un récipient (600mI) sous la téte de la machine.
A\ The milk frother must be inserted before starting the procedure.

Mettez en place le fouet mousseur. Allumez la machine en

appuyant sur I'une des 9 touches pendant 1 seconde.
A\ Le fouet mousseur doit étre mis en place avant de commencer

la procédure.

O Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.
Appuyez sur une des 9 touches. Les 9 touches clignotent

O Lift the lever and leave it in an open position.
Levez le levier et laissez le en position ouverte.

rapidement.
O Fill the water tank and put it back in place. ket P

Remplissez le réservoir d’eau et remettez-le en place. N
[
S

[t S v IR}
@ Some water may flow from the milk frother for a few seconds. ® Once priming is completed, the machine returns to “Ready for use” mode.
De I'eau peut s’écouler du fouet mousseur pendant quelques secondes. i Une fois I'amorcage effectué, la machine retourne en mode prét a I'utilisation.

@O
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& Emptying the system before a period of non-use, for frost protection or before a repair/
) Vidange du systéme avant une période de non-utilisation, en protection contre le gel ou avant

32

une reparation

@ Insert the milk frother. Turn on the machine by pressing one of @ Remove the water tank. Lift the lever to eject the capsule. i (3] Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys for 3
the 9 keys for 1 second. : Leave the lever open. Place a container (600 ml) under the : seconds: both keys blink.

A\ The milk frother must be inserted before starting the H head. H Appuyez simultanément sur les touches Cold Foam +
procedure. : Retirez le réservoir d’eau. Levez le levier pour éjecter la : Ristretto pendant 3 secondes : les 2 touches clignotent.
Mettez en place le fouet mousseur. Allumez la machine en : capsule. Laissez le levier ouvert. Placez un récipient (600 ml)
appuyant sur I'une des 9 touches pendant 1 seconde. : sous la téte.

A\ Le fouet mousseur doit étre mis en place avant de
commencer la procédure.

(4] Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys again.
A\ Some steam may come out of the coffee outlet and milk frother during emptying.

Appuyez simultanément sur le touches Cold Foam + Ristretto & nouveau.
A\ De la vapeur peut sortir de la sortie café et du fouet mousseur.

s T ® Once emptying is done, both keys blink 3 times and the
‘ machine turns off automatically.

\ 4
Lorsque la vidange est terminée, les 2 touches
I=N\

clignotent 3 fois, la machine s'éteint automatiquement.

O The keys blink softly and emptying is underway.

Les touches clignotent doucement et la vidange est en cours.

@ Close the lever. Remove the container, milk frother, drip tray,
capsule container and drip base. Clean them.
Abaissez le levier. Enlevez le récipient, le fouet mousseur, le
bac d'égouttage, le bac de récupération d'eau et le bac a
capsules. Nettoyez-les.




Troubleshooting

@ Videos are available via the Nespresso Mobile Application and on www.nespresso.com — Consult the "Services” section.

No light on the keys and indicator lights.

The "Descaling" alert blinks orange and the milk-
based drinks keys work.

When you press the recipe key, it does not start
and the "Descaling" alert, Lungo and Ristretto
keys blink.

During descaling, the Lungo + Ristretto keys blink
and the "Descaling" indicator light remains lit.

The 9 keys blink quickly non-stop.

The recipe key blinks rapidly during preparation.

The milk foam is insufficient.

Milk-based recipes keys do not light up.

- Check the outlet, plug, voltage and fuse.

- Turn on the machine by pressing one of the 9
keys for 1 second.

If the problem persists, call Nespresso.

- Descaling is required: a few cycles remain
before your machine locks itself. Descale the
machine.

- The machine is in safety mode against scale;
use is blocked. Descale the machine; refer to the
"Descaling" paragraph.

- Your water tank is empty, but the descaling
cycle is not completed. Rinse the water tank and
completely fill it with fresh drinking water. Press
the Lungo + Ristretto keys to resume the cycle.

The water tank is empty. Several recipes in a
row were launched with no water in the water
tank; the priming mode will be launched after
pressing any key. Pour water in the water tank.
Place the milk frother and a container under
the head. Some water may come out of it after
pressing a key.

- The water tank is empty. Fill the water tank.

Use refrigerated skimmed or semi-skimmed milk
(approximately 4° C).

Rinse the milk frother after each preparation.

Descale the machine (see the "Descaling”
paragraph).

- Refer to the paragraph "Milk recipe
preparations".

- Correctly center the cup relative to the machine.
- Clean the milk frother connection.

- Set up the milk frother so that all keys light up.

Milk overflows from the mug during preparation.

The "Clean” alert is a steady orange light.

The lever does not fully close.

Leakage around the capsule (water present in the

capsule container).

No coffee, no water.

The coffee flows very slowly.

No coffee, only water is flowing (despite having
inserted a capsule).

The coffee is not hot enough.

Cannot go to the Menu Mode (e.g. "Descaling"
"Automatic Power Saving Setting").

Irregular blinking.

The 9 keys blink simultaneously for 10 seconds
and the machine turns off.

- Refer to "Milk recipe preparations" paragraph
prior to making milk-based preparations to
adjust the quantity of milk or to choose a more
suitable mug.

- Remove the milk frother. Rinse it.

- Empty the capsule container. Ensure that there are
no capsules blocked in the capsule container.

- Properly insert the capsules. In the event of a
leak, call Nespresso.

- The water tank is empty: fill it.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- The flow rate depends on the capsule type.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- Call Nespresso.

- Preheat the cup.

- Perform a rinse of the machine.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- Turn on the machine.

- Ensure that you simultaneously press the keys
for 3 seconds.

- Plug/unplug the machine.
- If the problem persists, call Nespresso.

- Send the machine to the repair center or call
Nespresso.

- Breakdown Alarm: Arrange to have the machine
repaired or call Nespresso.
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Dépannage

Pas de lumiére sur les touches et voyants.

L'alerte "Descaling" clignote orange. Les

touches cafés et boissons lactées fonctionnent.

Lorsque vous appuyez sur la touche recette,

celle-ci ne se lance pas, le voyant "Descaling”,

Lungo et Ristretto clignotent.
En cours de détartrage les touches Lungo +

Ristretto clignotent, le voyant "Descaling" est

allumé fixe.

Les 9 touches clignotent rapidement sans
arréter.

La touche recette en cours de préparation
clignote rapidement.

La mousse de lait est insuffisante.
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- Vérifiez la prise, la fiche, la tension, le fusible.

- Allumez la machine en appyant sur une des 9
touches pendant 1 seconde.

- Si le probleme persiste, appelez Nespresso.

- Le détartrage est nécessaire, il vous reste quelques

cycles avant la mise en sécurité (blocage) de votre
machine. Détartrez la machine.

- La machine est en mode sécurité contre le tartre,
elle est bloquée. Détartrez la machine en vous
référant au paragraphe "Détartrage”.

- Votre réservoir d’eau est vide alors que le cycle de
détartrage n’est pas terminé. Rincez le réservoir
d'eau et remplissez-le complétement d'eau fraiche

potable. Appuyez sur les touches Lungo + Ristretto

pour terminer le cycle.

- Le réservoir d'eau est vide. Plusieurs recettes ont
été lancées de suite sans eau dans le réservoir
d'eau. Le mode amorgage va étre lancé apres
appui sur n'importe quelle touche. Ajoutez de I'eau
dans le réservoir d'eau. Placez le fouet mousseur
et un récipient sous la téte. De I'eau peut en sortir
aprés appui sur une touche.

- Le réservoir d’eau est vide. Remplissez le réservoir
d’eau.

- Utilisez du lait écrémé ou demi-écrémé a
température du réfrigérateur (4° C environ).

- Rincez le fouet mousseur apres chaque
préparation.

- Détartrez la machine (voir le paragraphe
"Détartrage").

- Référez-vous aux paragraphes recettes lactées.

- Centrez la tasse correctement par rapport a la
machine.

- Nettoyez la connexion du fouet mousseur.

@ Des videos sont disponibles sur I'’Application Mobile Nespresso et sur www.nespresso.com — Consultez la section « Services ».

Les voyants des touches recettes lactées ne
s'allument pas.

Le lait déborde de la tasse lors de la préparation.

L'alerte "Clean" est orange fixe.
Le levier ne se ferme pas completement.

Fuite autour de la capsule (présence d’eau dans
le bac a capsules).

Pas de café, pas d'eau.

Le café s'écoule tres lentement.

Pas de café, seulement de I'eau coule (malgré
I'insertion d'une capsule).

Le café n'est pas assez chaud.

Je ne peux pas entrer dans le Mode Menu
(par exemple ‘Détartrage’ ‘Réglage de I'arrét
automatique’).

Clignotements irréguliers.

Les 9 touches clignotent simultanément pendant
10 secondes et la machine s'éteint.

- Mettez en place le fouet mousseur pour que les
toutes les touches s’allument.

-Référez-vous aux instructions de préparation de
recettes lactées pour ajuster la quantité de lait ou
choisir une tasse plus adaptée.

- Enlevez le fouet mousseur. Rincez-le.

- Viidez le bac a capsules. Assurez-vous qu'aucune
capsule n'est bloquée dans le bac a capsules.

- Insérez correctement la capsule. En cas de fuite,
appelez Nespresso.

- Le réservoir d'eau est vide: remplissez-le.

- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- La vitesse d'écoulement dépend du type de
capsule.

- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- Appelez Nespresso.

- Préchauffez la tasse.
- Réalisez un ringage de la machine.

- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- Allumez la machine.

- Assurez-vous d'appuyer simultanément pendant 3
secondes sur les touches.

- Branchez/débranchez la machine.
- Si le probleme persiste, appelez Nespresso.

- Envoyez la machine au service de réparation ou
appelez Nespresso.

- Alarme Panne : Envoyez la machine au service de
réparation ou appelez Nespresso.



Recycling & Environmental Protection/Recyclage et protection de 'environnement

hr¢

Your machine contains precious materials that may be recovered or recycled. The
separation of the remaining waste into various categories, makes it easier to recycle
the precious raw materials. For more information on waste disposal, contact local
authorities.

)¢

®®

\lotre machine contient des matériaux précieux qui peuvent étre récupérés ou recyclés. La
separation des déchets restants, en différentes catégories, facilite le recyclage des matieres
premieres précieuses. Vous pouvez obtenir des renseignements sur I'évacuation des déchets
aupres de vos autorités locales.

Nespresso Contact Information/ Contact Nespresso

For more information, in the event of a problem or to simply ask for advice, call the Nespresso Club.

Nespresso Club contact information is presented in the "Welcome to Nespresso" holder in your machine’s
box or via www.nespresso.com

Pour de plus amples informations, en cas de probleme ou simplement pour demander des conseils,
appelez le appelez le Centre de Relations Clients Nespresso.

Les coordonnées du Centre de Relations Clients Nespresso sont indiquées dans la pochette "Bienvenue
chez Nespresso" dans le carton de votre machine ou sur www.nespresso.com

Guarantee/ Garantie

Krups guarantees this product against all material and manufacturing defects over a period of two

years starting from the purchase date or delivery date. A proof or purchase is required to validate this
guarantee. During this period, Krups will, at its discretion, repair or replace any defective product at no
additional cost to its owner. The replacement products or repaired parts will be exclusively guaranteed
for the non-expired portion of the initial guarantee or for six months, the actual duration being the longer
of the two. This limited guarantee shall not apply to any defect resulting from an accident, inappropriate
use of the machine, improper maintenance or normal wear and tear nor commercial use. Unless set

out in current legislation, the conditions of this limited guarantee shall not exclude, restrict or modify

the statutory legal rights pertaining to your purchase. For full details of the terms and conditions of this
guarantee please visit: www.krups.com

If you consider your product to be defective, contact Nespresso for details regarding the address where
it should be sent or brought for repairs. Please consult our website, www.nespresso.com, to learn more
about Nespresso.

Krups garantit ce produit contre tous les défauts matériels et de fabrication pour une période de deux
ans a compter de la date d’achat. Pendant cette période, Krups réparera ou remplacera, a sa discrétion,
tout produit défectueux sans frais supplémentaires pour son propriétaire. Les produits de remplacement
ou les pieces réparées seront exclusivement garantis pour la part non expirée de la garantie initiale

ou pendant six mois, la durée retenue étant la plus longue. Cette garantie limitée ne s’applique pas a

un quelconque défaut résultant d’un accident, d'un usage inapproprié de la machine, d’un mauvais
entretien ou d’une usure normale. Sauf si cela est prévu par la 1égislation en vigueur, les conditions de
cette garantie limitée n’excluent, ni ne restreignent, ni ne modifient les droits Iégaux obligatoires relatifs
a votre achat, voire y sont complémentaires. Si vous estimez que votre produit est défectueux, contactez
Nespresso pour obtenir des précisions sur I'adresse a laquelle il convient de I'envoyer ou de I'apporter
pour réparation. Veuillez consulter notre site web www.nespresso.com pour en savoir plus sur Nespresso.
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Technische Daten/ Specifiche tecniche

'Frequ'enz (Hz): 50-60 Hz / N
220-240V~  Frequenza (Hz): 50-60 Hz

% 1250-1500 W Schutzart: Klasse | /
_Classe di protezione: classe |

Pmax . Max. 19 bar . ,
@ ca. 45kg / ~4,5kg

D 1,01/1,0L

Eﬂ A 119em (fl279em 1] 43,4cm
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Sicherheitshinweise

Vorsicht/Warnung

Stromschlaggefahr

Bei beschadigtem
Netzkabel Stecker aus
der Steckdose ziehen.

VORSICHT: heiBBe

Oberflache

e Diese Maschine ist fiir die
Zubereitung von Getranken
geman dieser Anleitung
ausgelegt. Verwenden Sie
die Maschine nur fir den
vorgesehenen Zweck.

¢ Diese Maschine wurde
ausschlieBlich fir den Einsatz im
Innenbereich unter nicht extremen
Temperaturbedingungen
entwickelt.

o Schiitzen Sie Ihre Maschine vor
direkter Sonneneinstrahlung,
Wasserspritzern und Feuchtigkeit.

e Dieses Gerat ist nur flir den
Hausgebrauch bestimmt.

Es ist nicht fiir den Einsatz

in Personalkiichen in
Geschaften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen, auf
Bauernhdfen, fir die Nutzung
durch Gé&ste von Hotels, Motels
und anderen pensionsahnlichen

H

VORSICHT: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, halten Sie sich bitte an die
Sicherheitshinweise, um mogliche Gefahren und Schéden zu vermeiden.
ZUR INFORMATION: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, befolgen Sie den
Rat fiir einen sicheren und einwandfreien Betrieb lhrer Kaffeemaschine.

VORSICHT: Diese Sicherheitshinweise sind integraler Bestandteil

der Kaffeemaschine. Lesen Sie sie sorgfaltig, bevor Sie Ihre neue
Maschine zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie sie an einem

leicht zu findenden Ort auf, an dem Sie zu einem spéteren Zeitpunkt
auf sie zuriickgreifen konnen.

Umgebungen konzipiert.

e Diese Maschine darf von

Kindern ab 8 Jahren unter
Aufsicht Erwachsener benutzt
werden, vorausgesetzt, sie
haben eine Anleitung fiir

den sicheren Gebrauch der
Maschine erhalten und wurden
uber die damit verbundenen

Gefahren vollstandig aufgeklart.

Die Reinigung und Wartung
der Maschine darf nicht von
Kindern durchgefiihrt werden,
es sei denn, sie stehen unter
Aufsicht von Erwachsenen.

e Stellen Sie sicher, dass Kinder

unter 8 Jahren keinen Zugang
zur Maschine oder zu ihrem
Netzkabel haben.

e Diese Maschine kann von

Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten

e Achten Sie darauf, dass Kinder

e Kinder sollten beaufsichtigt

oder Mangel an Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden
beaufsichtigt oder wurden

im sicheren Gebrauch der
Maschine unterwiesen und
haben die damit verbundenen
Gefahren verstanden.

Dieses Gerdt ist nicht flir die
Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen

werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit der
Maschine spielen.

e |m Falle einer kommerziellen
Nutzung oder unsachgemaBen
Verwendung oder Handhabung
lehnt der Hersteller jegliche
Haftung ab und die Garantie
erlischt. Das gilt ebenso fiir
Schaden, die durch ungeeignete
Verwendung, unsachgeméafen
Gebrauch, Reparaturen durch
nicht geschulte Personen

Fahigkeiten oder mangelnder oder Nichtbeachtung der
Erfahrung und Kenntnis bestimmt, ~_Anweisungen entstehen.

es sei denn, sie wurden von einer Vermeiden Sie die Gefahr
flir ihre Sicherheit verantwortlichen von todlichem Stromschlag
Person beaufsichtigt oder zuvor und Feuer.

e |m Notfall: Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der
Steckdose.

e SchlieBen Sie die Maschine
nur an geeignete, leicht

in die Bedienung des Geréts
eingewiesen.

nicht mit dem Gerét spielen.
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zugéngliche und geerdete
Steckdosen an. Bei der
Verwendung eines Adapters
ist darauf zu achten, dass
dieser eine ordnungsgeman
geerdete Verbindung
aufweist. Stellen Sie

sicher, dass die Spannung
der Stromversorgung mit
der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmit.
Die Verwendung eines
ungeeigneten elektrischen
Anschlusses fiihrt zum
Erloschen der Garantie.

Das Gerét darf erst nach

dem korrekten Aufbau

angeschlossen werden.

e Ziehen Sie das Netzkabel
nicht (iber scharfe Kanten.
Befestigen Sie es oder lassen
Sie es hangen.

e Halten Sie das Netzkabel
von allen Wérme- und
Feuchtigkeitsquellen fern.

e \Wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschédigt ist,
missen diese durch den
Hersteller, den Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte
Personen ausgetauscht
werden, um eine Gefahrdung
Zu vermeiden.

e Betreiben Sie die Maschine
nicht, wenn das Kabel oder
der Stecker beschadigt ist.
Senden Sie die Maschine

an Nespresso oder an einen
autorisierten Nespresso-
Handler zurtick.

Wenn die Verwendung

eines Verlangerungskabels
erforderlich ist, verwenden Sie
nur ein geerdetes Netzkabel,
dessen Leiter einen Querschnitt
von mindestens 1,5 mm?

oder eine entsprechende
Eingangsleistung aufweist.

Um alle Gefahren zu vermeiden,
stellen Sie die Maschine
niemals auf oder in der Nahe
von heiBen Oberflachen wig
Heizkdrpern, Kochplatten, Ofen,
Gasbrennern, offener Flamme
oder allen anderen dhnlichen
Warmequellen auf.

Stellen Sie die Maschine
immer auf eine stabile,

ebene Flache. Die Oberflache
muss hitzebestandig und
bestandig gegen Fllssigkeiten
wie Wasser, Kaffee,
Entkalkungsmittel oder andere
ahnliche Flussigkeiten sein.
Stellen Sie das Gerat wahrend
des Gebrauchs niemals in ein
Maobelstlick.

Bei langerer Nichtbenutzung
ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Ziehen Sie am Netzstecker
und nicht am Netzkabel,

um eine Beschadigung des
Kabels zu vermeiden.

e Ziehen Sie vor der Reinigung
und Wartung Ihrer Maschine
den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das
Gerat abkuhlen.

e Um die Maschine vom
Stromnetz zu trennen,
brechen Sie die Zubereitung
ab und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

e Beriihren Sie das Netzkabel
niemals mit nassen Handen.

e Tauchen Sie die Maschine
niemals ganz oder teilweise
in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

e Stellen Sie das Gerat oder
Teile davon, auBer dem
Milchschaumer und dem
Kapselbehalter, niemals in die
Spulmaschine.

e Die Verbindung von Elekirizitat

und Wasser ist gefahrlich
und kann zu todlichen
Stromschldgen flihren.

e Offnen Sie das Gerét nicht.
Die im Inneren vorhandene
Spannung ist gefahrlich!

e Stecken Sie nichts in die
Offnungen. Dies kann zu
einem Brand oder einem
Stromschlag fuhren!

e Die Verwendung von nicht
vom Hersteller empfohlenem
Zubehdr kann zu Branden,
Stromschlagen oder
Verletzungen fihren.

Vermeiden Sie Schiden,
die durch den Gebrauch des
Geréts verursacht werden
kénnen.

e | assen Sie das Gerdt niemals
unbeaufsichtigt, wahrend es in
Betrieb ist.

e Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es beschadigt ist, wenn
es heruntergefallen ist oder
wenn es nicht einwandfrei
funktioniert. Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der
Steckdose. Wenden Sie sich
an Nespresso oder einen
autorisierten Nespresso-
Handler, um Ihr Gerét reparieren
oder einstellen zu lassen.

o Ein beschadigtes Gerat

kann Stromschlége,
Verbrennungen und Brande
verursachen.

e SchlieBen Sie den Hebel
immer komplett und 6ffnen
Sie ihn niemals wahrend das
Gerat in Betrieb ist. Es kdnnen
Verbrennungen auftreten.

e Stecken Sie Ihre Finger nicht
unter den Kaffeeauslauf
oder den Anschluss des
Milchaufschaumers, da dies
eine Verbrennungsgefahr
darstellen kann.

e Stecken Sie |hre Finger nicht
in das Kapselfach oder in den
Kapselbehalter. Es besteht
Verletzungsgefahr.



° Beriihren Sie nicht die
Oberflachen, die
wahrend oder nach einer
Zubereitung oder Entkalkung
heiB werden: Kaffeeauslauf,
Milchaufschaumer und
Milchschaumeranschluss.

e Um Verletzungen zu
vermeiden, verwenden Sie
den Milchaufschaumer nicht
ohne Glas.

e Um Verletzungen zu
vermeiden, bertihren Sie den
Milchaufschaumer nicht,
wahrend er sich dreht.

¢ \lerwenden Sie niemals eine
gebrauchte, beschadigte
oder unférmige Kapsel.

Wenn eine Kapsel nicht von
den Klingen durchstochen
wurde, kann Wasser um die
Kapsel herumflieBen und die
Maschine beschadigen.

e \Wenn eine Kapsel im
Kapselfach blockiert ist,
schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie MaBnahmen
ergreifen. Rufen Sie Nespresso
oder einen autorisierten
Nespresso-Handler an.

e Fllen Sie den Wassertank
immer mit kaltem Trinkwasser.

e Entleeren Sie den
Wassertank, wenn die
Maschine dber einen langeren
Zeitraum nicht benutzt wird.

e Frsetzen Sie das Wasser im
Wassertank, wenn das Gerat
Uber das Wochenende oder
wahrend einer dhnlichen
Zeitspanne nicht benutzt wurde.

e \lerwenden Sie die Maschine
nicht ohne Tropfschale und
Tropfgitter, um zu verhindern,
dass Fliissigkeit auf die
umliegenden Oberflachen
gelangt.

 Reinigen Sie lhre Maschine
niemals mit einem scharfen
Reinigungsmittel oder
Losungsmittel. Verwenden Sie
gin weiches, nicht scheuerndes,
feuchtes Tuch und ein mildes
Spilmittel, um die Oberfldche
Inrer Maschine zu reinigen.

e \erwenden Sie zum Reinigen
der Maschine nur saubere
Reinigungsmaterialien.

e Diese Maschine ist fir
Nespresso-Kaffeekapseln
konzipiert, die ausschlieBlich
Uber Nespresso oder Ihren
autorisierten Nespresso-
Handler erhaltlich sind.

e Alle Nespresso-Maschinen
unterliegen strengen Kontrollen.
Zuverlassigkeitstests, die unter
realen Einsatzbedingungen
durchgefiihrt werden,
werden stichprobenartig
an ausgewahliten Gerdten
durchgefihrt. Einige Maschinen
kénnen daher Anzeichen einer

friiheren Nutzung aufweisen.

e Nespresso behdlt sich das Recht
vor, diese Bedienungsanleitung
ohne vorherige Ankindigung zu
andern.

Entkalkung

e Bei richtiger Anwendung
gewdahrleistet das Nespresso-
Entkalkungsprodukt die
einwandfreie Funktion lhrer
Maschine wéhrend der
gesamten Lebensdauer und ein
optimales Geschmackserlebnis,
Tasse fir Tasse.

e Das Nespresso-
Entkalkungsprodukt ist
speziell fiir Nespresso-
Maschinen entwickelt
worden. Bei der Verwendung
eines anderen ungeeigneten
Produkts besteht die Gefahr,
dass die Bestandteile der
Kaffeemaschine beschadigt
werden oder das Geréat nicht
ausreichend entkalkt wird.

e |hre Nespresso-Maschine
bestimmt den Zeitpunkt der
Entkalkung, basierend auf der
verwendeten Wassermenge
und der Harte Ihres \Wassers.
Dieser Wert wird bei der
ersten Verwendung mit dem
Wasserhérte-Teststreifen
ermittelt. Sie sollten eventuell
einen neuen \Wasserhdrtetest
durchfiihren, wenn Sie Ihr Gerat
in einer anderen Region oder

ginem anderen Land einsetzen.

e Entkalken Sie Ihr Gerdt,

sobald es anzeigt, dass dies
erforderlich ist. Wenn Sie zu
spét Entkalken kann mit dem
Entkalkungsvorgang eventuell
der Kalk nicht vollstandig
entfernt werden.

Die Entkalkung ist zwingend
erforderlich, wenn dies am
Gerét anzeigt wird (blinkende
Entkalkungswarnanzeige
,descaling”). Zum Schutz

der internen Komponenten
lhrer Kaffeemaschine leuchtet
nach einigen Zyklen die
Entkalkungswarnanzeige
L,descaling” dauerhaft und
die Maschine verriegelt sich
selbst, bis die Entkalkung
durchgeflhrt wird.

e Entkalkung geméB den

Anweisungen durchfilhren

BEWAHREN SIE DIESE
ANLEITUNG AUF

Geben Sie sie an jeden
neuen Benutzer der
Maschine weiter.

Diese Bedienungsanleitung
ist im PDF-Format verfiigbar

unter nespresso.com.
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Precauzioni di sicurezza

Pericolo elettrico

e | ‘apparecchio & destinato
alla preparazione di
bevande conformemente
a queste istruzioni.

Usare I'apparecchio
esclusivamente per gli
SCopi previsti.

e | 'apparecchio ¢ destinato
al solo uso in interni e in
condizioni termiche normali.

e Proteggere |'apparecchio
da luce solare diretta,
schizzi e umidita.

e | ‘apparecchio e destinato
al solo uso domestico.

Non e destinato a essere
usato in cucine riservate al

Scollegare il cavo
di alimentazione
danneggiato

calda

Attenzione/Avvertenza

Attenzione! Superficie

ATTENZIONE! In presenza di questo simbolo, leggere le precauzioni
di sicurezza per evitare situazioni di pericolo ed eventuali danni.

NOTA In presenza di questo simbolo, leggere le indicazioni per un
uso corretto e sicuro e dell'apparecchio.

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza sono parte integrante

poterle consultare in futuro.

personale di negozi, uffici o
altri ambienti professionali,
case coloniche, stanze

di alberghi, motel e altri
edifici residenziali tipo bed
and breakfast.
L"apparecchio puo essere
usato da bambini di eta
superiore a 8 anni solo

se supervisionati da un
adulto o se istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e

se comprendono i rischi
correlati. Le operazioni di
pulizia e manutenzione
dell'apparecchio non devono
essere effettuate da bambini,

a meno che non siano
supervisionati da un adulto.

e Tenere |'apparecchio e il
cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini di
eta inferiore a 8 anni.

e Questo apparecchio puo
essere usato da persone
con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza
0 conoscenza solo se
supervisionate da un
adulto o se istruite sull'uso
sicuro dell'apparecchio e
se comprendono i rischi
correlati.

dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
I'apparecchio per la prima volta. Conservarle a portata di mano per

e Questo apparecchio
non deve essere usato
da persone (compresi i
bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza o
conoscenza, a meno che
non siano sorvegliate o
siano state istruite sull'uso
dell'apparecchio da una
persona responsabile della
loro sicurezza.

® | bambini non devono
giocare con |'apparecchio.

e Sorvegliare i bambini per
accertarsi che non giochino
con |'apparecchio.



® |n caso di uso commerciale
0 improprio o di eventuali
danni derivanti dall'uso
Pper scopi non previsti, da
riparazioni non professionali
0 dal mancato rispetto delle
istruzioni, il fabbricante
declina ogni responsabilita
e la garanzia decade.

Evitare il rischio di

scossa elettrica e
incendio.

® |n caso di emergenza,
scollegare immediatamente
I"apparecchio dalla presa
di corrente.

e Collegare I'apparecchio
esclusivamente a prese
di corrente adatte,
facilmente accessibili
e dotate di messa a
terra. Se si utilizza un
adattatore, assicurarsi che
fornisca un collegamento
protetto da messa a terra.
Assicurarsi che la tensione
della rete elettrica in
uso corrisponda a quella

indicata sull'apparecchio.
Collegamenti elettrici
impropri comportano
['annullamento

della garanzia.

Collegare I'apparecchio

esclusivamente dopo aver

effettuato le operazioni di

preparazione preliminari.

¢ Non trascinare il cavo di
alimentazione su bordi
affilati e assicurarsi
di fissarlo o lasciarlo
pendere liberamente.

e Tenere il cavo di
alimentazione lontano da
fonti di calore o umidita.

e Per motivi di sicurezza, se
il cavo di alimentazione 0
la spina sono danneggiati
devono essere sostituiti
dal fabbricante, dal suo
centro di assistenza o da
un tecnico qualificato.

¢ Non usare |'apparecchio se
il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.
Consegnare |'apparecchio

a Nespresso 0 a un
rivenditore autorizzato
Nespresso.

Se € necessario I'uso di
una prolunga, utilizzare
esclusivamente una
prolunga dotata di messa a
terra con sezione di almeno
1,5 mm? o potenza di
ingresso corrispondente.
Per evitare ogni rischio,
non posizionare
I'apparecchio sopra o in
prossimita di superfici
calde come radiatori,
piastre di cottura, forni,
fornelli a gas, fiamme o
altri fonti di calore similari.
Posizionare |'apparecchio su
una superficie piana, stabile
e a livello. La superficie
deve essere resistente al
calore e a liquidi come
acqua, caffe, prodotti
anticalcare e similari.

Non posizionare
I'apparecchio all'interno di un
mobile quando € in funzione.

e |n previsione di un lungo
periodo di inutilizzo,
scollegare |'apparecchio
dalla presa di corrente.

e Scollegare I'apparecchio
dalla presa di corrente
tirando la spina e non il cavo,
per evitare di danneggiarlo.

e Prima di effettuare le
operazioni di pulizia
e manutenzione
dell'apparecchio, scollegarlo
dalla presa di corrente e
lasciarlo raffreddare.

¢ Prima di scollegare
I'apparecchio dalla presa
di corrente, annullare
eventuali preparazioni
di bevande.

¢ Non toccare il cavo di
alimentazione con le
mani bagnate.

¢ Non immergere
I'apparecchio, nemmeno
parzialmente, in acqua o
altri liquidli.

¢ Non lavare |'apparecchio
0 i suoi componenti in
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lavastoviglie, ad eccezione
del cappuccinatore e del
contenitore delle capsule.

e | a presenza simultanea
di elettricita e acqua e
pericolosa e comporta il
rischio di scossa elettrica.

¢ Non aprire I'apparecchio.
Al suo interno & presente
tensione elettrica
pericolosal

¢ Non inserire nell'apertura
di inserimento delle
capsule oggetti diversi
dalle capsule per caffe per
evitare il rischio di incendio
0 scossa elettrica.

e | 'uso di accessori
non raccomandati dal
fabbricante comporta il
rischio di incendio, scossa
elettrica o lesioni.

Prevenire danni causati

dal funzionamento

dell'apparecchio.

* Non lasciare I'apparecchio
senza supervisione mentre
e in funzione.

¢ Non usare |'apparecchio se
non funziona normalmente,
e danneggiato 0 ha
subito cadute. Scollegarlo
immediatamente dalla presa
di corrente. Contattare
Nespresso o un rivenditore
autorizzato Nespresso per la
riparazione dell'apparecchio.

o Un apparecchio

danneggiato comporta
il rischio di scossa elettrica,
incendio e ustioni.

e Abbassare la leva
completamente e non
sollevarla quando
I'apparecchio e in funzione
per evitare il rischio
di ustioni.

¢ Non inserire le dita
sotto |'erogatore del
caffe o il connettore del
cappuccinatore per evitare
il rischio di ustioni.

¢ Non inserire le dita
nell'apertura di inserimento
delle capsule o nel
contenitore delle capsule per

evitare il rischio di lesioni.

e @Non toccare le
superfici che

diventano calde durante

0 dopo la preparazione

0 la decalcificazione:

I'erogatore del caffe,

il cappuccinatore e

il connettore del

cappuccinatore.

e Per evitare il rischio
di lesioni, non usare |l
cappuccinatore senza
un bicchiere.

e Per evitare il rischio di
lesioni, non toccare |l
cappuccinatore quando
¢ in funzione.

e Se la capsula non viene
perforata correttamente,
I"acqua puo fuoriuscire
intorno alla capsula e
danneggiare I'apparecchio.

¢ Non utilizzare capsule
usate, danneggiate
0 deformate.

e Se una capsula si blocca
all'interno dell'apertura

di inserimento, spegnere
I'apparecchio e scollegarlo
dalla presa di corrente
prima di effettuare qualsiasi
operazione. Contattare
Nespresso o un rivenditore
autorizzato Nespresso.

¢ Riempire il serbatoio
dell'acqua con acqua
fresca e potabile.

e Svuotare il serbatoio
dell'acqua in previsione
di un lungo periodo di
inutilizzo (vacanze, ecc.).

e Sostituire I'acqua del
serbatoio se I'apparecchio
non & stato utilizzato da piu
di due giorni.

¢ Non usare |'apparecchio
senza la griglia e il vassoio
raccogligocce per evitare
fuoriuscite di liquido sulle
superfici circostanti.

¢ Non pulire I'apparecchio
usando detergenti
aggressivi o solventi.
Usare un panno morbido,
umido e non abrasivo e



un detergente delicato
per pulire le superfici
dell'apparecchio.

e Per pulire ['apparecchio,
usare esclusivamente
panni puliti.

e | 'apparecchio & progettato
esclusivamente per le
capsule di caffe Nespresso,
disponibili esclusivamente
tramite Nespressoo |
distributori autorizzati
Nespresso.

e Tutti gli apparecchi
Nespresso sono sottoposti
a severe procedure di
controllo qualita. | test
di qualita, eseguiti in
condizioni d'uso reali,
sono effettuati su unita
selezionate casualmente.
Pertanto, alcuni apparecchi
potrebbero presentare
tracce di utilizzo.

e Nespresso si riserva
il diritto di modificare
questo manuale di
istruzioni senza preavviso.

Decalcificazione

e | a soluzione decalcificante
Nespresso, se usata
correttamente, assicura
il corretto funzionamento
dell'apparecchio per
tutta la sua durata di
vita e un'esperienza di
degustazione ottimale,
tazzina dopo tazzina.

e | a soluzione decalcificante
Nespresso & progettata
specificamente per
le macchine da caffe
Nespresso; altri
prodotti potrebbero
danneggiare i componenti
dell'apparecchio o avere
una scarsa efficacia.

e |.a macchina da caffé
Nespresso determina
il momento in cui &
necessario effettuare la
decalcificazione in base
alla quantita d'acqua
utilizzata e al livello di
durezza dell'acqua. E
necessario stabilire il livello

di durezza dell'acqua al
primo utilizzo, utilizzando
I'apposita striscia di
misurazione. Effettuare

un nuovo test quando
I'apparecchio viene
utilizzato in un‘altra regione
0 un altro paese.

E necessario effettuare

la decalcificazione non
appena I'apparecchio

lo segnala. Se la
decalcificazione viene
effettuata in ritardo,
potrebbe non essere
completamente efficace.
La decalcificazione &
obbligatoria quando
'indicatore "descaling"
lampeggia. Per proteggere

i componenti interni
dell'apparecchio, se la
decalcificazione non viene
effettuata entro qualche ciclo
'indicatore rimarra acceso
e I'apparecchio si blocchera
finché la decalcificazione
non viene effettuata.

e Effettuare la
decalcificazione come
indicato nelle istruzioni.

CONSERVARE QUESTE

ISTRUZIONI

Consegnarle a eventuali

utenti successivi.

Il presente manuale

e disponibile anche

in formato PDF su

nespresso.com
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Verpackungsinhalt/ Contenuto della confezione
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NESPRESSO.

esoasso

Kaffeemaschine

Nespresso View-Tasse (270 ml)
Macchina da caffé

Nespresso View Mug (270 ml)

Nespresso Willkommensbroschtire
Brochure di benvenuto Nespresso

Bedienungsanleitung
Manuale di istruzioni

Probierbox mit Nespresso-Kapseln
Set degustazione di capsule Nespresso

Wasserhdrte-Teststreifen, in der Bedienungsanleitung

Striscia di misurazione della durezza dell'acqua, nel
manuale di istruzioni

Rezeptbroschiire
Ricettario

Informationen zur Milchaufschdumung und Entkalkung
Informazioni sul cappuccinatore e sulla decalcificazione

Atelier/ Atelier

DAS KLASSISCHE ESPRESSO-ERLEBNIS

Mit dem Nespresso Original System laden wir Sie ein, die Essenz eines Espresso zu genieBen, mit
oder ohne Milch. Inspiriert von der italienischen Kaffeetradition ist es ein zeitloses Kaffeeerlebnis auf
Knopfdruck. Die Maschinen und Kapseln von Nespresso Original bieten eine Vielzahl von Aromen fiir
jeden Kaffeegeschmack. Espresso oder Lungo, schwarz oder nach Rezept, immer mit einer weichen
Crema oder einem mildem Schaum iberzogen. Mdglich wird dies nur durch 19 bar Druck in jeder
Maschine. Er extrahiert die optimalen Aromen aus jeder Kapsel, um sie in Ihrer Tasse zu entfalten.
Nespresso Original, klassisch auf seine eigene Art.

IL VERO GUSTO DEL CAFFE ESPRESSO

Il sistema Nespresso Original permette di gustare la vera essenza del caffe espresso, con o senza
latte. Ispirato alla tradizione del caffe italiano, offre un'esperienza sensoriale unica, con il tocco di un
pulsante. Le macchine da caffé e le capsule Nespresso Original propongono una varieta di aromi adatta
a tutti i gusti. Espresso o lungo, da solo o in una ricetta, sempre rivestito da una morbida crema o una
schiuma vellutata. Questo & possibile solo grazie alla pressione da 19 bar delle nostre macchine da
caffe, che estrae il sapore ottimale da ogni capsula per riversarlo nella tazzina.

Nespresso Original, classico e moderno.

VORSICHT: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, halten Sie sich bitte an die
Sicherheitshinweise, um mdgliche Gefahren und Schéaden zu vermeiden.

ATTENZIONE! In presenza di questo simbolo, leggere le precauzioni di sicurezza
per evitare situazioni di pericolo ed eventuali danni.

INFORMATIONEN: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, machen Sie sich hitte
mit den Hinweisen flr einen sicheren und vorschriftsméBigen Gebrauch Ihrer
Kaffeemaschine vertraut.

NOTA In presenza di questo simbolo, leggere le indicazioni per un uso corretto e sicuro
e dell'apparecchio.
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MaschinenUbersicht/ Panoramica dell apparecchio

,descaling“: Entkalkungsalarm

“descaling”: indicatore di decalcificazione

LClean™:
Reinigungswarmung fur den
Milchaufschaumer

"clean":

indicatore di pulizia del
cappuccinatore

:Lecln

focm

espresso

focm

Dosierkopf

iced frappé

mocch\c to

ristretto cappuccino

Hohe Position fir die Tropfschale
Posizione alta del vassoio raccogligocce

Niedrige Position fur die
Tropfschale
Posizione bassa del vassoio

S
raccogligocced’égouttage
\7\_/
Tropfgitter
Griglia raccogligocce
Tropfbehélter

Tropfschale
Vassoio raccogligocce

Base raccogligocce

Testa di erogazione

Rezepttasten

Pulsanti di selezione delle

bevande
Hebel
Leva

Kapselbehalter
Contenitore delle capsule

Serbatoio dell'acqua

Griffoereich des
Milchaufschaumers
Area di presa del
cappuccinatore

Milchaufschaumer
Cappuccinatore

G®

Wassertank

I

0 ® o
L)
——
\
% Aufbewahrungsbehalter flr

den Milchaufschdumer
Alloggio per cappuccinatore

N
i
— Milchaufschau-
meranschluss
SN Connettpre del
Kaffeeauslauf T cappuccinatore
Erogatore del
caffe

Position des Milchaufschaumers bei der
Herstellung von Milchrezepten

Posizione del cappuccinatore per bevande a
base di latte
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /
(M Primo utiizzo o dopo un lungo periodo di inutlizzo

@ Lesen Sie zunéchst die Sicherheitshinweise, um die Gefahr von tddlichem Stromschlag und Feuer zu vermeiden.

e SchlieBen Sie die Maschine nur an geeignete, leicht zugéngliche und geerdete Steckdosen an. Bei der Verwendung eines Adapters ist darauf zu achten, dass dieser eine ordnungsgemaB geerdete
Verbindung aufweist. Stellen Sie sicher, dass die Spannung der Stromversorgung mit der auf dem Typenschild angegebenen iibereinstimmt. Die Verwendung eines ungeeigneten elektrischen
Anschlusses ftihrt zum Erldschen der Garantie.

* Wenn die Verwendung eines Verldngerungskabels erforderlich ist, verwenden Sie nur ein geerdetes Netzkabel, dessen Leiter einen Querschnitt von mindestens 1,5 mm? aufweist.
@ Solange die Kaffeemaschine den Vorbereitungsvorgang nicht abgeschlossen hat, produziert sie keinen Kaffee.

Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerét anzeigt wird (blinkende Entkalkungswarnanzeige ,descaling). Wenn die Entkalkung nicht durchgefiihrt wird, leuchtet nach 30 Beziigen
die Warnanzeige ,descaling” dauerhaft und die Maschine blockiert, bis die Entkalkung durchgeftihrt wird.

f Leggere le precauzioni di sicurezza per prevenire il rischio di scossa elettrica e incendio.

e (Collegare I'apparecchio esclusivamente a prese di corrente adatte, facilmente accessibili e dotate di messa a terra. Se si utilizza un adattatore, assicurarsi che fornisca un collegamento protetto da
messa a terra. Assicurarsi che la tensione della rete elettrica in uso corrisponda a quella indicata sull'apparecchio. Collegamenti elettrici impropri comportano I'annullamento della garanzia.

e Se ¢ necessario I'uso di una prolunga, utilizzare esclusivamente una prolunga dotata di messa a terra con sezione di almeno 1,5 mm2,
@ L'apparecchio non potra essere usato finché la seguente procedura non viene completata.

E obbligatorio effettuare la decalcificazione quando I'indicatore "descaling" lampeggia. Se la decalcificazione non viene effettuata entro 30 cicli, I'indicatore "descaling" rimarra acceso e
|'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione non viene effettuata.

@ SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

3 (4] Spiilen Sie den Wassertank aus, bevor Sie ihn mit frischem
Trinkwasser flillen.

Risciacquare il serbatoio dell'acqua prima di riempirlo con acqua
fresca potabile.

@ Stellen Sie die Kaffeemaschine beim Auspacken auf eine horizontale, @ Filhren Sie das Kabel (je nach Wunsch) nach rechts
stabile und Ubersichtliche Arbeitsfldche. : oder links der Kaffeemaschine vorbei, indem Sie :
Entfernen Sie den Wassertank, die Tropfschale, den Tropfbehalter und das dafiir vorgesehene Gehéuse unter der Maschine %
den Kapselbehdlter. Entnehmen Sie den Milchaufschdumer aus dem : verwenden. :
Aufbewahrungsbehélter.

Posizionare il cavo a destra o a sinistra dell'apparecchio
(secondo le proprie preferenze) usando I'apposita
scanalatura sulla parte inferiore dell'apparecchio.

Dopo aver estratto I'apparecchio dalla confezione, posizionarlo su una
superficie orizzontale, stabile e sgombra.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua, il vassoio raccogligocce, la i @
base raccogligocce e il contenitore delle capsule. Rimuovere il

cappuccinatore dal suo alloggio.
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /
FPrimo utlizzo o dopo un lungo periodo di inutilizzo

G®

O Stellen Sie den Wassertank auf den Sockel und setzen Sie
dann den Kapselbehdlter und die Tropfschale ein. Setzen Sie
den Milchaufsch&umer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.

O Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie 1 Sekunde lang eine
der 9 Tasten driicken.

Accendere I'apparecchio tenendo premuto uno dei 9 pulsanti
per 1 secondo.

Posizionare il serbatoio dell'acqua sulla sua base, quindi
inserire il contenitore delle capsule e il vassoio raccogligocce.
Installare il cappuccinatore.

E] Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio del
cappuccinatore".

© Stellen Sie einen Behalter (600 mi) unter den Kopf.
Posizionare un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

@ Die9 Rezepttasten blinken. Die Maschine befindet sich im
. Startmodus. Wenn nur 3 Tasten blinken, dberpriifen Sie,
ob der Milchaufschdumer richtig eingesetzt ist.

| pulsanti delle 9 bevande lampeggeranno. L'apparecchio
& in fase di attivazione. Se solo 3 pulsanti lampeggiano,
assicurarsi che il cappuccinatore sia inserito correttamente.

/\_/4
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /
(™) Primo utlizzo 0 dopo un lungo periodo di inutilizzo

© (ffnen Sie den Hebel und lassen Sie ihn in einer offenen o+ © Driicken Sie eine der 9 Tasten. Die 9 Tasten blinken schnell.
Position. N Es kann passieren, dass einige Sekunden etwas Wasser aus
Sollevare la leva e lasciarla in posizione aperta. dem Milchaufschaumer flieft.
oo Premere uno dei 9 pulsanti. 1 9 pulsanti lampeggeranno
) g 5 rapidamente.
. = A2A Dal Icippuccmztore potrebbe fuoriuscire dell'acqua per
|, geshieg | qualche secondo.
ORC
AN A= I

@ Das Ansaugen ist abgeschlossen. SchlieBen Sie den Hebel.
La pulizia dei circuiti & terminata. Abbassare la leva.

(® Das Licht blinkt, wahrend die Kaffeemaschine aufheizt.
Dauerlicht zeigt an, dass die Maschine spilbereit ist.

| pulsanti lampeggeranno quando |'apparecchio & in fase
di riscaldamento. | pulsanti rimarranno accesi quando
|'apparecchio € pronto per il risciacquo.
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(® Driicken Sie die Lungo-Taste, um die Kaffeemaschine
zu splilen. Wiederholen Sie diesen Vorgang dreimal.
Driicken Sie anschlieBend die Taste fiir heiBen Schaum,
um den Dampfkreislauf zu reinigen. Die Kaffeemaschine
ist betriebsbereit.

[B Alle unsere Kaffeemaschinen werden nach der Herstellung
umfassend getestet. Daher kdnnen im Spiilwasser Spuren
von Kaffee enthalten sein.

Tenere premuto il pulsante Lungo per awviare il risciacquo.
Ripetere questa operazione tre volte. Quindi premere
il pulsante Hot foam per pulire il circuito del vapore.
L"'apparecchio & pronto per |'uso

@ Tutte le nostre macchine da caffe sono sottoposte a test di
qualita. Nell'acqua di risciacquo potrebbero essere presenti
tracce di caffe.



Wasserharteeinstelung /Impostazione della durezza dellacoua

H
H

In diesem Schritt geht es darum, die Wasserhérte (d.h. die Kalksteinkonzentration) zu ermitteln, sodass individuell eingestellt werden kann, wie oft das Gerat entkalkt werden muss. Der Wasserhértegrad
kann mit dem Wasserhérteteststreifen auf der ersten Seite der Bedienungsanleitung getestet werden. Der Wasserhartegrad wurde im Werk auf 4 voreingestellt.

Befeuchten Sie ihn mit dem Wasser, das Sie verwenden werden. Lesen Sie den Wasserhartegrad anhand der Wasserhartetabelle ab.

Questa operazione consiste nel misurare la durezza dell'acqua (ovvero la quantita di calcare) affinché I'apparecchio determini il corretto intervallo di decalcificazione. Il livello di durezza dell'acqua pud
essere misurato con |'apposita striscia di misurazione presente sulla prima pagina del manuale di istruzioni. La durezza dell'acqua & preimpostata sul livello 4.

Immergerla nell'acqua che verra utilizzata. Per determinare il livello di durezza dell'acqua, consultare la seguente tabella.

Wasserhdrtetabelle / Tabella della durezza dell'acqua

®

Lungo

Hot foam

Cold foam

Espresso

Latte macchiato

&

descaling

)

foarr

a

latte

Grad / Livello ~ dH
[ W 0 <3
[ Weem 1 >4
[ ] 2 >7
[ ] ] | 8 >14
[ WeEE 4 >21

@ Schalten Sie das Gerat ein, indem
Sie 1 Sekunde lang eine der 9 Tasten
drticken.

Accendere |'apparecchio tenendo
premuto uno dei 9 pulsanti per
1 secondo.

© Driicken Sie die Taste, die der ermittelten
Wasserhérte entspricht. Die Taste blinkt
3 Mal, um den neuen ausgewdahliten
Wert zu bestétigen.

Premere il pulsante corrispondente

al livello di durezza rilevato. Il pulsante
lampeggera 3 volte per confermare

il valore selezionato.

fH mg/L CaCo,
<5 <50

>7 >70
>13 >130
>25 >250
>38 >380

@ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
,Cold Foam“ + ,Mocha“; Die Warnanzeigen ,descaling*
und ,clean” leuchten und die Tasten ,Lungo®, ,Hot Foam®, ,Cold

Foam®, ,Espresso” und ,Latte Macchiato” blinken.

Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Mocha per

3 secondi; gli indicatori "descaling" e "clean" si accenderanno,
e i pulsanti Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso e

Latte Macchiato lampeggeranno.

@ Die Kaffeemaschine verlisst automatisch das Menii fr die Wasserhdrteeinstellung.
HINWEIS: Der Meniimodus fiir die Wasserhérteeinstellung wird nach 15 Sekunden
Inaktivitat deaktiviert.

L'apparecchio uscira automaticamente dalla modalita di impostazione della durezza dell'acqua.
NOTA: la modalita di impostazione della durezza dell'acqua si disattiva automaticamente dopo
15 secondi di inattivita.

G®
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®

Kaffeezubereitung/ Preparazione del caffe

A (Offnen Sie den Hebel niemals wahrend des Betriebs und beachten Sie die wichtigen Sicherheitsvorkehrungen, um mégliche Schaden bei der Bedienung des Gerates zu vermeiden.

A Non sollevare la leva quando I'apparecchio € in funzione e leggere le precauzioni di sicurezza per evitare il rischio di lesioni durante I'uso.

@ schalten Sie die Maschine durch Driicken einer der Kaffeetasten
(Ristretto, Espresso, Lungo) ein.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe
(Ristretto, Espresso, Lungo).

@ (ffnen Sie den Hebel
vollstdndig und setzen Sie
eine Kapsel ein.

© SchlieBen Sie den Hebel und stellen Sie eine Tasse unter

Sollevare completamente la
den Kaffeeauslauf.

leva e inserire una capsula.
Abbassare la leva e posizionare una tazza sotto I'erogatore
del caffe.

© Driicken Sie die Taste ,Ristretto® ,Espresso” oder ,Lungo”.
Die ausgewahlte Taste blinkt, wahrend der Kaffee flieBt,
und leuchtet konstant auf, sobald die Zubereitung fertig ist.
Die Zubereitung stoppt automatisch. Um den Kaffeefluss
jederzeit zu stoppen, dricken Sie die ausgewahlte
Rezepttaste erneut.

espresso [B Um Inren Kaffee aufzufiillen, driicken Sie das ausgewdhite

Rezept erneut.

110 m| =

40 ml =)

Premere il pulsante Ristretto, Espresso o Lungo. Il pulsante
ristretto selezionato lampeggera durante la preparazione e rimarra
acceso al termine della preparazione. Il ciclo di preparazione
si arrestera automaticamente. E possibile interrompere la
preparazione in qualsiasi momento premendo nuovamente
il pulsante della bevanda selezionata.
@ Per aumentare la quantita di caffé, premere nuovamente
il pulsante della bevanda selezionata.

25m  m—p

la capsula.

HINWEIS: Wahrend das Gerat aufheizt, kdnnen Sie eine beliebige Kaffeetaste driicken. Der Kaffee flieBt automatisch, sobald die Maschine bereit ist.
NOTA: all'accensione dell'apparecchio, & possibile premere qualsiasi pulsante del caffe. Il caffé verra erogato non appena I'apparecchio € pronto.

© Passen Sie die Position der Tropfschale entsprechend Ihrer Tasse an.
Vlergewissern Sie sich, dass die Tropfschale richtig platziert ist.
Regolare la posizione del vassoio raccogligocce in base
all'altezza della tazza. Assicurarsi che il vassoio raccogligocce
sia posizionato correttamente.

® Entnehmen Sie die Tasse, sobald die Zubereitung abgeschlossen ist. Offnen und schlieBen
Sie den Hebel, um die Kapsel auszuwerfen.

Al termine della preparazione, prelevare la tazza. Sollevare e abbassare la leva per espellere



Montage / Demontage des Milchaufschaumers/
Assemblaggio e disassemblaggio del cappuccinatore

@ Entfernen Sie den Wassertank.
Rimuovere il serbatoio dell'acqua.

O Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Warnanzeige
,Clean* orange.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean” si illuminera

di arancione.

—_——

1 ° oo

: @ Entfernen Sie den Milchaufschaumer aus seinem

Aufbewahrungsbehdlter hinter der Kaffeemaschine.

Rimuovere il cappuccinatore dal suo alloggio sulla parte
posteriore dell'apparecchio.

(00 —) E
e a0 ——

)

e

Schieben Sie den Kopf nach oben, entfernen Sie den Milchaufschdumer
an seiner Griffzone. Daraufhin erlischt die Anzeige ,clean”. Reinigen Sie
den Milchaufsch&umer in der Spiilmaschine oder manuell im Spiilbecken
mit einem milden Spiilmittel. Setzen Sie den Milchaufschdumer wieder in
seinen Aufbewahrungsbehélter.

Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il cappuccinatore afferrando
I'area di presa; I'indicatore “clean" si spegnera. Lavare il cappuccinatore
in lavastoviglie 0 @ mano con detergente neutro/delicato. Riposizionare il
cappuccinatore nel suo alloggio.

Neseresso.

0

© Schieben Sie den Kopf nach aben. Setzen Sie den

Milchaufschaumer in den Anschluss ein und driicken Sie ihn bis
zum Anschlag hinein. Die Tasten fur Milchrezepte leuchten auf,
wenn der Milchaufsch&umer erkannt wird.

Sollevare la testa di erogazione. Inserire il cappuccinatore
nell'apposito connettore e premerlo fino in fondo. Quando
I'apparecchio rileva il cappuccinatore, i pulsanti delle bevande
a base di latte si accenderanno.

Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und
A bis die Kontrollleuchte ,clean” aufleuchtet, bevor Sie den

Milchaufsch&dumer herausnehmen. Es ist wichtig, den
Milchaufsch&dumer an seinem daftir vorgesehenen Griffbereich
anzufassen, da der Milchaufschdumer nach der Zubereitung
heiB sein kann.

Attendere il termine della preparazione e I'accensione
dell'indicatore "clean" prima di toccare il cappuccinatore.
E importante rimuovere il cappuccinatore afferrando
I'apposita area di presa perché puo essere molto caldo
dopo la preparazione.

G®
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Milchrezeptzuberaeitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEW-Tasse (270 ml)/
(™) Preparazione di bevande a base di latte usando una Nespresso VIEW mug (270 mi)

H

A

Fiir perfekten Schaum verwenden Sie gekihite UHT oder haltbare Milch, entrahmt oder teilentrahmt (ca. 4 °C).

Sie konnen fir Ihre Milchzubereitungen Soja-, Mandel- oder Hafergetrdnke verwenden.

Das Volumen des Milchschaums héngt von der Art der verwendeten Milch, ihrer Temperatur, der Tasse und der Position des Milchaufschéumers in der Tasse ab.

Der Milchaufschédumer muss nach jedem Rezept gereinigt werden. Siehe Abschnitt ,Tdgliche Wartung*.

Bei den Rezepten mit Eiswiirfeln oder Schokoladenstiickchen ist darauf zu achten, dass diese die Bewegung des Milchaufschaumers bei der Zubereitung des Rezeptes nicht behindern.
Wenn Sie den Milchaufschaumer in Ihrer Tasse platzieren, achten Sie darauf, dass er nicht mit den Seiten oder dem Boden Ihrer Tasse in Beriihrung kommt.

Um ein Uberlaufen zu vermeiden, wird dringend empfohlen, die folgenden Anweisungen zu beachten.

Per ottenere una schiuma ottimale, usare latte pastorizzato o UHT, scremato o parzialmente scremato, freddo (circa 4°C).

Per le preparazioni a base di latte & possibile usare latte di soia, mandorla o avena.

Il volume della schiuma di latte dipende dal tipo di latte utilizzato, dalla sua temperatura, dalla tazza e dalla posizione del cappuccinatore nella tazza.

Il cappuccinatore deve essere lavato dopo ogni preparazione. Consultare il paragrafo "Manutenzione giornaliera”.

Per le bevande che includono cubetti di ghiaccio o pezzi di cioccolato, assicurarsi che questi non ostacolino il movimento del cappuccinatore durante la preparazione.
Dopo aver posizionato il cappuccinatore nella tazza, assicurarsi che non sia a contatto con i lati o il fondo della tazza.

Per evitare il rischio di fuoriuscite, si raccomanda di rispettare le istruzioni riportate di seguito.

Flr perfekte Ergebnisse bei der Zubereitung lhrer Milchrezeptur empfiehlt es sich, die Nespresso View-Tasse (270 ml)
zu verwenden, die Sie im Karton finden und auch in Ihrer Nespresso-Boutique erhéltlich ist.
Per risultati ottimali durante la preparazione di bevande a base di latte, si raccomanda di utilizzare la
View Mug (270 ml) inclusa nella confezione e disponibile presso le boutique Nespresso.
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@ Schieben Sie den Kopf mit dem Griff nach oben und setzen
Sie den Milchaufschdumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.
Sollevare la testa di erogazione utilizzando I'impugnatura
e installare il cappuccinatore.

[B Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio

del cappuccinatore". nel latte.

@ Geben Sie die Zutaten und die Milch gemdB dem Rezept, das
Sie zubereiten mdchten, in lhre VIEW-Tasse (siehe Seite mit
den Rezepten). Stellen Sie sie unter den Kopf und senken Sie
den Kopf ab, bis der Milchaufschaumer eingetaucht ist.

Versare gli ingredienti e il latte in base alla bevanda che si
desidera preparare nella VIEW mug (consultare la pagina delle
ricette). Posizionarla sotto la testa di erogazione e abbassare
la testa di erogazione finché il cappuccinatore non & immerso



Milchrezeptzubereitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEW-Tasse (270 ml)/
Preparazione di bevande a base di latte usando una Nesprasso VIEW mug (270 ml)

© OGffnen Sie nur bei der Zubereitung eines Milchrezepts mit Kaffee den

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffe, sollevare
completamente la leva e inserire una capsula. Abbassare la leva.

O Nur bei der Zubereitung eines Rezepts mit Kaffee: Sobald die Milchaufschdumung abgeschlossen
ist, flieBt der Kaffee automatisch.

[B Die Espressotaste leuchtet am Ende der Zubereitung auf, um Ihren Kaffee aufzufiillen.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffé: al termine della montatura del latte
il caffé verra erogato automaticamente.

[B Al termina della preparazione il pulsante Espresso si illuminera per poter aggiungere altro caffe,
se desiderato.

Hebel vollstandig und setzen Sie eine Kapsel ein. SchlieBen Sie den Hebel.

A

O Drilcken Sie die Rezepttaste. Die Milchaufschdumung startet

automatisch. Die ausgewahlte Rezepttaste blinkt langsam,

wahrend die Zubereitung lduft.

Premere il pulsante della bevanda. Il cappuccinatore si avviera
automaticamente. Il pulsante della bevanda selezionata lampeggera
lentamente durante la preparazione.

© Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Anzeige ,clean”

orange. Fahren Sie den Kopf hoch an und entfernen Sie den
Milchaufschdumer, indem Sie ihn an seinem Griffbereich anfassen. Die
Kontrollleuchte ,clean” erlischt. Reinigen Sie den Milchaufschédumer

in der Spiilmaschine oder manuell im Spiilbecken. Setzen Sie den
Milchaufschdumer wieder in seinen Aufbewahrungsbehalter.

@ Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und bis die

Kontrollleuchte ,clean” aufleuchtet, bevor Sie den Milchaufschaumer
herausnehmen. Es ist wichtig, den Milchaufschdumer an seinem dafir
vorgesehenen Griffbereich anzufassen, da der Milchaufschdumer nach
Abschluss der Zubereitung heiB sein kann.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean" si illuminera di arancione.
Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il cappuccinatore afferrando
I'area di presa. L'indicatore "clean" si spegnera. Lavare il cappuccinatore
amano o in lavastoviglie. Riposizionare il cappuccinatore nel suo alloggio.

@ Attendere il termine della preparazione e I'accensione dell'indicatore

"clean” prima di toccare il cappuccinatore. E importante rimuovere il
cappuccinatore afferrando I'apposita area di presa perché puo essere
molto caldo al termine della preparazione.

@ Entnehmen Sie die Tasse. Offnen und schlieBen Sie den Hebel, um die

Kapsel auszuwerfen, wenn Sie ein Rezept mit Kaffee zubereiten.

Prelevare la tazza. Se ¢ stata preparata una bevanda a base di caffe,
sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula.

G®
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Milchrezeptzuberaeitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEW-Tasse (270 ml)/

(m) Prelevare la tazza. Se & stata preparata una bevanda a base di caffg,

Hot Foam /
_ HeiBer
Schaum /
Schiuma
calda

Cold foam /
Kalter
Schaum /
Schiuma
fredda

Cappuccino

Latte
Macchiato

@ @

Mocha

“ Iced frappé

54

Milch /
Latte

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Zutaten /
Ingredienti

Nespresso
Schokolade
in Stiicke
geschnitten
209/
Cioccolato
Nespresso a
pezzetti 20 g

2x15¢9
Eiswiirfel /
2 cubetti di
ghiaccio da 15 g

Standard-Kaffeemenge /
Quantita predefinita di caffe

25 ml

40 ml

25 ml

25ml

solevare e abbassare la leva per espellere la capsula

Hot Foam
HeiBer Schaum
Schiuma calda

Cold Foam
Kalter Schaum
Schiuma fredda

Tl

I

(0
~E

Cappuccino
Latte macchiato

%—»—»

O

(&
e

Mocha

g i

Iced frappé @ _»@ _»




Milchrezeptzuberaitungen bei der Verwendung Inrer personlichen Tasse/
Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

@ Fir perfekten Schaum verwenden Sie gekihlte, haltbare UHT oder pasteurisierte Milch, entrahmt oder teilentrahmt (ca. 4 °C).
Sie kdnnen flir Ihre Milchzubereitungen Soja-, Mandel- oder Hafergetrénke verwenden.
Das Volumen des Milchschaums héngt von der Art der verwendeten Milch, ihrer Temperatur, der Tasse und der Position des Milchaufschdumers in der Tasse ab.
Der Milchaufschédumer muss nach jedem Rezept gereinigt werden. Siehe Abschnitt ,Tagliche Wartung*.
A Bei den Rezepten mit Eiswiirfeln oder Schokoladenstiickchen ist darauf zu achten, dass diese die Bewegung des Milchaufschaumers bei der Zubereitung des Rezeptes nicht behindern.
Wenn Sie den Milchaufschaumer in Ihrer Tasse platzieren, achten Sie darauf, dass er nicht mit den Seiten oder dem Boden Ihrer Tasse in Beriihrung kommt.
Um ein Uberlaufen zu vermeiden, wird dringend empfohlen, die folgenden Anweisungen zu beachten.
@ Per ottenere una schiuma ottimale, usare latte pastorizzato o UHT, scremato o parzialmente scremato, freddo (circa 4°C)
Per le preparazioni a base di latte & possibile usare latte di soia, mandorla o avena
Il volume della schiuma di latte dipende dal tipo di latte utilizzato, dalla sua temperatura, dalla tazza e dalla posizione del cappuccinatore nella tazza.
Il cappuccinatore deve essere lavato dopo ogni preparazione. Consultare il paragrafo "Manutenzione giornaliera”.

G®

@ Per le bevande che includono cubetti di ghiaccio o pezzi di cioccolato, assicurarsi che questi non ostacolino il movimento del cappuccinatore durante la preparazione.
Dopo aver posizionato il cappuccinatore nella tazza, assicurarsi che non sia a contatto con i lati o il fondo della tazza.
Per evitare il rischio di fuoriuscite, si raccomanda di rispettare le istruzioni riportate di seguito.

Wenn Sie lhre persénliche Tasse verwenden, mussen Sie diese 4 Regeln befolgen, um die Kaffeequalitat zu gewéhrleisten
und ein Uberlaufen wéahrend der Zubereitung zu vermeiden.
Se si utilizza una tazza personale, € necessario rispettare le seguenti 4 regole per assicurare la
qualita della bevanda ed evitare il rischio di fuoriuscite durante la preparazione.

| ©a | m
X X

@ Inre Tasse darf zum oberen Rand nicht @ Ihre Tasse muss einen Durchmesser von f O Fir Rezepte mit heiBer Milch sollten ¢ O Die Tasse darf niemals mehr als zur
breiter werden. mindestens 7 cm haben (benutzen Sie Sie immer mindestens 80 ml Milch Hélfte mit Milch gefUllt sein.
La tazza non deve essere svasata. Lineal unten). verwenden. La quantita di latte non deve superare
Il diametro della tazza non deve essere inferiore Per le bevande a base di latte caldo, la meta della tazza.
a7 cm (usare il righello sottostante). utilizzare almeno 80 ml di latte.
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Milchrezeptzuberaeitungen bei der Verwendung Inrer personlichen Tasse/
(™) Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

@ Fahren Sie den Kopf der Maschine hoch und setzen Sie
den Milchaufschdumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.

Sollevare la testa di erogazione € installare il cappuccinatore.

@ Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio
del cappuccinatore”.

© Geben Sie die Zutaten und die Milch gemaB dem Rezept,
das Sie zubereiten mdchten, in Ihre Tasse, stellen Sie
sie unter den Kopf der Kaffeemaschine und senken Sie
e den Kopf ab.

0 Versare gli ingredienti e il latte in base alla bevanda che
] si desidera preparare, posizionare la tazza sotto la testa
! di erogazione ed abbassarla.

@ Stellen Sie die Tropfschale in die obere Position. Wenn lhre Tasse zu
hoch ist, um unter den Kopf der Maschine zu passen, stellen Sie die
Tropfschale in die untere Position oder entfernen Sie die Tropfschale.

Portare il vassoio raccogligocce in posizione alta. Se la tazza € troppo
alta rispetto alla testa di erogazione dell'apparecchio, portare il vassoio
raccogligocce in posizione bassa o rimuoverlo.

sodass sie die Oberflache des Milchaufschdumers erremht Die Tasse darf niemals mehr
als zur Halfte mit Milch gefilllt sein.

Se il cappuccinatore non & immerso nel latte, regolare la quantita di latte affinché raggiunga
la superficie del cappuccinatore. La quantita di latte non deve superare la meta della tazza.

Milchrezepte fUr lhre persdnliche Tasse / Bevande a base di latte usando una tazza personale

Milch / Latte

Hot Foam /
HeiBer Schaum /
Schiuma calda
Cold Foam /
Kalter Schaum /
Schiuma fredda

@ ©

Hangt von |hrer Tasse ab /
A seconda della tazza

Cappuccino

(min. 80 ml / almeno 80 ml)

@ @

Latte Macchiato

Mocha

Iced frappé
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Zutaten / Ingredienti

Nespresso Schokolade
in Stlicke geschnitten 20 g /
Cioccolato Nespresso a pezzetti 20 g

2 x 15 g Eiswiirfel /
2 cubetti di ghiaccio da 15 g

Standard-Kaffeemenge /
Quantita predefinita di caffe

25ml

40 ml

25 ml

25 ml



Milchrezeptzubereitungen bei der Verwendung Inrer persdnlichen Tasse /
Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

© Offnen Sie nur bei der Zubereitung eines Milchrezepts
mit Kaffee den Hebel vollstandig an und setzen Sie eine
Kapsel ein. SchlieBen Sie den Hebel.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di
caffe, sollevare completamente la leva e inserire una
capsula. Abbassare la leva.

@ Nur bei der Zubereitung eines Rezepts mit Kaffee: Sobald die Milchaufschaumung
abgeschlossen ist, flieBt der Kaffee automatisch.

[B Die Espressotaste leuchtet am Ende der Zubereitung auf, um Ihren Kaffee aufzufiillen.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffé: al termine della montatura
del latte il caffé verra erogato automaticamente.

[B Al termina della preparazione il pulsante Espresso si illuminera per poter aggiungere
altro caffe, se desiderato.

G®

® Driicken Sie die Rezepttaste. Die Milchaufschdumung startet automatisch.
Die ausgewdhlte Rezepttaste blinkt langsam, wéhrend die Zubereitung lauft.

Premere il pulsante della bevanda. Il cappuccinatore si avviera automaticamente.
Il pulsante della bevanda selezionata lampeggera lentamente durante la
preparazione.

At

- D -
7 \ clean

@

© Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Anzeige ,clean” orange. Fahren Sie
den Kopf nach oben und entfernen Sie den Milchaufschdumer, indem Sie ihn an
seinem Griffbereich anfassen. Die Kontrollleuchte ,clean erlischt. Reinigen Sie den
Milchaufschdumer.

Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und bis die Kontrollleuchte
,Clean” aufleuchtet, bevor Sie den herausnehmen. Es ist wichtig, den
Milchaufschdumer an seinem dafiir vorgesehenen Griffbereich anzufassen,

da der Milchaufschdumer nach Abschluss der Zubereitung hei sein kann.

Al termine della preparazione, I'indicatore “clean” si illuminera di arancione.
Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il cappuccinatore afferrando I'area
di presa. L'indicatore "clean" si spegnera. Lavare il cappuccinatore.

[B Attendere il termine della preparazione e I'accensione dell'indicatore "clean” prima
di toccare il cappuccinatore. E importante rimuovere il cappuccinatore afferrando
|'apposita area di presa perché puo essere molto caldo al termine della preparazione.

© Nehmen Sie die Tasse. Offnen und schlieBen Sie den Hebel, um die Kapsel
auszuwerfen, wenn Sie ein Rezept mit Kaffee zubereiten.

Prelevare la tazza. Se e stata preparata una bevanda con caffe, sollevare e
abbassare la leva per espellere la capsula.
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Programmierung der Kaffeemenge / Impostazione dela quantita di caffe

@

@ Schalten Sie die Maschine durch Driicken einer der
Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) ein.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe

(Ristretto, Espresso, Lungo).

O Halten Sie die Taste ,Ristretto® L,Espresso” oder ,Lungo”

gedriickt. Lassen Sie die Taste los, sobald die gew(inschte

Menge erreicht ist.
Tenere premuto il pulsante Ristretto, Espresso o Lungo.

Rilasciare il pulsante al raggiungimento del volume desiderato.
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@ Offnen Sie den Hebel ganz an und setzen Sie eine Kapsel ein.
Sollevare completamente la leva e inserire una capsula.

O Die programmierte Taste blinkt dreimal schnell, um die
neue Einstellung zu bestatigen. Die Kaffeemenge ist

Il pulsante selezionato lampeggera 3 volte, a confermare
I'impostazione. La quantita di caffe € stata impostata.

© SchlieBen Sie den Hebel und stellen Sie eine Tasse unter
den Kaffeeauslauf.

Abbassare la leva e posizionare una tazza sotto I'erogatore

del caffe.
Rezepte / Werll(semstelllu ngen/ Programmierbare Menge /
mpostazioni Los X o
Bevande . Quantita selezionabili
predefinite
. Von 15 bis 35 ml /
Ristretto 25ml Da 15235 mi
\on 35 bis 70 ml /
Espresso 40 ml Da 35270 mi
\on 70 bis 150 ml /
D 0! Da70a 150 ml

HINWEIS: Wir empfehlen Ihnen, die Werkseinstellungen flir Ristretto,
Espresso und Lungo beizubehalten, um fiir alle unsere schwarzen
Kaffees die besten Ergebnisse in Ihrer Tasse zu erzielen.

NOTA: si raccomanda di mantenere le impostazioni predefinite per le
bevande Ristretto, Espresso e Lungo per assicurare i migliori risultati
€ un gusto ottimale.



Zuricksetzen auf Werkseinstelungen/ Ripristino delle impostazioni predefinite

@ schalten Sie das Gerat ein, indem Sie eine der Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) drticken.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe (Ristretto, Espresso, Lungo).

Y

3 sec.

Q@

@ Drilcken Sie gleichzeitig 3 Sekunden lang die Tasten ,Lungo”
und ,Mokka*, um das Werkseinstellungsmenti zu aktivieren.
Die Tasten ,Lungo“ und ,Mokka“ blinken dreimal.

Tenere premuti simultaneamente i pulsanti Lungo e Mocha per
3 secondi per attivare la modalita di ripristino delle impostazioni
predefinite. | pulsanti Lungo e Mocha lampeggeranno 3 volte.

O Die Werkseinstellungen werden wiederhergestellt. Das Gerdt beendet automatisch den
Men(imodus fiir die Werkseinstellungen.

Le impostazioni predefinite sono state ripristinate. L'apparecchio uscira automaticamente dalla
modalita di ripristino delle impostazioni predefinite.

G®
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Automatische Energiespareinstelung/Impostazione dello spegnimento automatico

@
A

H

@ Schalten Sie das Gerit ein, indem Sie eine der Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) driicken.

Die Maschine schaltet sich nach 9 Minuten Nichtbenutzung automatisch aus.

|"apparecchio si spegne automaticamente dopo 9 minuti di inutilizzo.

Accendere I'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe (Ristretto, Espresso, Lungo).

x3
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@ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten

,Hot Foam“ + ,Cappuccino®, um in das Mendi fiir die
automatische Energiespareinstellung zu gelangen:
Die Warnanzeigen ,descaling” und ,clean” leuchten
und die Tasten ,Hot Foam", ,Latte Macchiato" und
»Cappuccino® blinken.

Tenere premuti simultaneamente i pulsanti Hot Foam

e Cappuccino per 3 secondi per attivare la modalita di
impostazione dello spegnimento automatico; gli indicatori
"descaling” e "clean" si accenderanno e i pulsanti Hot Foam,
Latte Macchiato e Cappuccino lampeggeranno.

O Die programmierte Taste blinkt 3 Mal, um den neu gewahiten

Wert zu bestétigen.

Il pulsante selezionato lampeggera 3 volte per confermare
il valore selezionato.

N = © Driicken Sie entweder die Taste ,Hot Foam*, ,Latte Macchiato”
( oder ,Cappuccino’, um die gewtinschte automatische

= Abschaltzeit auszuwahlen. Sie haben 15 Sekunden Zeit,

foam um den gewiinschten Wert durch Driicken der entsprechenden
Taste zu programmieren.

= Premere il pulsante Hot Foam, Latte Macchiato o
macchiato Cappuccino per selezionare I'intervallo di spegnimento

automatico. Impostare I'intervallo di spegnimento
automatico entro 15 secondi.

cappuccino

Automatische Abschaltung / Spegnimento automatico

Hot Foam 3 Minuten / 3 minuti
Latte macchiato 9 Minuten Werkseinstellung / 9 minuti (impostazione predefinita)
Cappuccino 3 Stunden / 3 ore

© Die Kaffeemaschine beendet automatisch das Menii fiir den automatischen Energiesparmodus.
HINWEIS: Der Mentimodus fiir die automatische Energiespareinstellung wird nach 15 Sekunden
Inaktivitt deaktiviert.

L'apparecchio uscira automaticamente dalla modalita di impostazione dello spegnimento automatico.
NOTA: la modalita di impostazione dello spegnimento automatico si disattiva automaticamente dopo
15 secondi di inattivita.



Tagliche Wartung/Manutenzione giomaliera

@ Verwenden Sie keine aggressiven oder lésungsmittelhaltigen Reinigungsmittel. Verwenden Sie ein nicht scheuerndes, feuchtes Tuch und ein sanftes Reinigungsmittel, um die Oberflache des Geréts zu
reinigen. Reinigen Sie keine der Komponenten des Geréts in der Sptilmaschine, auBer dem Milchaufschdumer und dem Kapselbehélter.

@ Non usare detergenti aggressivi o a base di solventi. Usare un panno morbido e umido e un detergente delicato per pulire le superfici dell'apparecchio. Non lavare alcun componente dell'apparecchio

in lavastoviglie, ad eccezione del cappuccinatore e del contenitore delle capsule.

© Offnen und schlieBen Sie den Hebel, um die Kapsel
auszuwerfen. Entfernen Sie den Milchaufschumer.

Sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula.
Rimuovere il cappuccinatore.

© Entfernen Sie den Wassertank und befiillen Sie inn mit
frischem Trinkwasser.
Stellen Sie einen Behalter unter den Kaffeeauslauf (600 ml)
und driicken Sie die Taste ,Lungo*, um die Kaffeemaschine
zu splilen.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua e riempirlo con acqua
fresca potabile.

Posizionare un recipiente (600 ml) sotto I'erogatore del caffé
e premere il pulsante Lungo per risciacquare I'apparecchio

@ Ziehen Sie vorsichtig an der Tropfschale, um den Tropfbehélter
und den Kapselbehdlter gleichzeitig zu entfernen. Entleeren
Sie sie, spiilen Sie sie mit Trinkwasser ab, trocknen Sie sie
mit einem sauberen, feuchten Tuch und setzen Sie sie dann
wieder an ihren Platz.

Tirare delicatamente il vassoio raccogligocce per rimuovere
simultaneamente la base raccogligocce e il contenitore delle
capsule. Svuotarli, risciacquarli con acqua potabile, asciugarli
con un panno pulito e riposizionarli.

@ Der Milchaufschdumer und der Kapselbehlter kdnnen in der
Spillmaschine gereinigt werden.

E] Il cappuccinatore e il contenitore delle capsule possono
essere lavati in lavastoviglie.

(4] Reinigen Sie den Kaffeeauslauf und den
Milchaufschdumeranschluss mit einem sauberen, feuchten Tuch.

Pulire I'erogatore del caffé e il connettore del cappuccinatore
con un panno umido e pulito.

© Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem sauberen,
feuchten, nicht scheuernden Tuch.
Pulire I'apparecchio con un panno pulito, umido e morbido.

®
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Entkalkung/ Decalcificazione
Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerat anzeigt wird (dauerhaft leuchtende Entkalkungswarnanzeige ,descaling").
Die Kaffeemaschine sperrt sich selbst, bis die Entkalkung durchgefiihrt wird.

E obbligatorio effettuare la decalcificazione quando I'indicatore "descaling" rimane acceso. L'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione
non viene effettuata.

A Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

@ * Um die einwandfreie Funktion Ihrer Maschine wahrend der gesamten Lebensdauer sowie ein perfektes Kaffeeerlebnis wie am ersten Tag zu gewéhrleisten, empfehlen wir Ihnen, die folgenden
Anweisungen zu beachten. Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerat anzeigt wird (blinkende Entkalkungswarnanzeige ,descaling“). Zum Schutz der internen Komponenten
Ihrer Kaffeemaschine leuchtet nach 30 Bezligen die Entkalkungswarnanzeige ,descaling” dauerhaft und die Maschine blockiert sich selbst, bis die Entkalkung durchgefiihrt wird.

o |hre Nespresso-Maschine bestimmt den Zeitpunkt der Entkalkung, basierend auf der verwendeten Wassermenge und der Harte Ihres Wassers. Dieser Wert wird bei der ersten Verwendung mit
dem Wasserharte-Teststreifen ermittelt. (Siehe ,Einstellung der Wasserharte*)

A Leggere le precauzioni di sicurezza.

@ e Per assicurare il corretto funzionamento dell'apparecchio per tutta la sua durata di vita e un'esperienza di degustazione ottimale come il primo giorno, si raccomanda di seguire le istruzioni descritte
di seguito. La decalcificazione & obbligatoria quando I'indicatore "descaling" lampeggia. Per proteggere i componenti interni dell'apparecchio, se la decalcificazione non viene effettuata entro 30 cicli
I'indicatore rimarra acceso e |'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione non viene effettuata.

o Lamacchina da caffé Nespresso determina il momento in cui & necessario effettuare la decalcificazione in base alla quantita d'acqua utilizzata e al livello di durezza dell'acqua. E necessario stabilire il
livello di durezza dell'acqua al primo utilizzo, utilizzando I'apposita striscia di misurazione. (consultare il paragrafo "Impostazione della durezza dell'acqua").

Der Entkalkungsvorgang dauert ca. 25 Minuten und besteht aus einem 20-miniitigem Entkalkungszyklus und einem 5-minitiger Spiilzyklus.

Wahrend des Entkalkungszyklus ist lhre Anwesenheit erforderlich, da Sie aufgefordert werden, mehrere Bedienungsvorgénge durchzufiihren.
+ =
@ Il processo di decalcificazione richiede circa 25 minuti e include un ciclo di decalcificazione di 20 minuti e un ciclo di risciacquo di 5 minuti.
Durante il processo di decalcificazione & necessario supervisionare |'apparecchio perché sara necessario effettuare alcune operazioni.
100 ml 500 ml

T3

5

© Entleeren Sie die Tropfschale, den Tropfbehélter und den Kapselbehdlter.

7
--APONEN ! /
=II= - O -

descaliry R

@ Entkalken Sie Ihr Gert, sobald die Warnanzeige i @ Offnen und schiieBen Sie den Hebel, um die Kapsel auszuwerfen. Fiillen Sie den Wassertank mit 500 mi frischem Trinkwasser. Fillen Sie
»descaling” blinkt. Sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula. 1 Beutel Nespresso Entkalkungsmittel in den Wassertank.
Eﬁettualre |”3 decalcificazione quando l'indicatore Svuotare il vassoio raccogligocee, la base raccogligoce e il contenitore dele
descaling" lampeggia. 1 : capsule. Riempire il serbatoio dell'acqua con 500 mi di acqua fresca potabile.

Versare 1 bustina di soluzione decalcificante Nespresso nel serbatoio dell'acqua.



Entkalkung/ Decalcificazione

O Setzen Sie den Milchaufschaumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschaumers'

“

Installare il cappuccinatore.

[B Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio
del cappuccinatore".

N>

o
descaling 1

()

3 sec.

® Umin den Entkalkungsmodus zu gelangen, driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
,Lungo” + ,Ristretto”. Beide Tasten blinken. Um das Entkalkungsprogramm zu starten, driicken
Sie erneut dieselben Tasten.

[B Die Entkalkungswarnanzeige ,descaling” leuchtet wahrend des gesamten Entkalkungsprozesses orange.

[B Nachdem der Entkalkungsmodus aktiviert wurde, muss der folgende Vorgang vollstandig durchgeftihrt
werden, damit die Maschine in den Normalmodus zuriickkehren kann. Jede Unterbrechung
(Stillstand der Maschine, Stromausfall usw.) fiihrt dazu, dass die Maschine wieder zum Beginn
der Entkalkungsphase zuriickkehrt.

Per attivare la modalita di decalcificazione, premere simultaneamente i pulsanti Lungo
ed Espresso per 3 secondi. Entrambi i pulsanti lampeggeranno. Per avviare il processo di
decalcificazione, premere nuovamente i pulsanti.

@ Durante I'intero processo di decalcificazione I'indicatore "descaling" rimarra illuminato di arancione.

[B Quando I'apparecchio € in modalita di decalcificazione, & necessario che venga eseguita I'intera procedura
affinché |'apparecchio ritorni in modalita normale. Qualsiasi interruzione (arresto dell'apparecchio,
interruzione di corrente, ecc.) riportera I'apparecchio all'inizio del processo di decalcificazione.

G®

O Stellen Sie einen Behalter von mindestens 1 Liter unter
den Kopf.
Posizionare un recipiente da almeno 1 L sotto la testa
di erogazione.

@ Die Entkalkungsflussigkeit flieBt alternativ aus dem Kaffeeauslauf und aus dem
Milchaufschdumer.

La soluzione decalcificante fuoriuscira alternativamente dall'erogatore del caffé e dal cappuccinatore.

© Nach Abschluss des Entkalkungsvorgangs (der Wassertank
ist leer) blinken die Tasten ,Lungo” + ,Ristretto”.
Al termine del processo di decalcificazione (il serbatoio
dell'acqua & vuoto), i pulsanti Lungo e Ristretto
lampeggeranno.

N
ristretto
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Entkalkung/Decealcificazione
@

@ Driicken Sie die Tasten ,Lungo“ + ,Ristretto” erneut.
Die Spiilung wird tiber den Kaffeeauslauf und den
Milchaufschdumer fortgesetzt. Die Tasten ,Lungo” +
JRistretto blinken.

Premere nuovamente i pulsanti Lungo e Ristretto.
L'acqua di risciacquo continuera a fuoriuscire
dall'erogatore del caffe e dal cappuccinatore. | pulsanti
Lungo e Ristretto lampeggeranno.

(9] Spiilen Sie den Wassertank und fiillen Sie ihn vollstandig mit
frischem Trinkwasser.

Risciacquare il serbatoio dell'acqua e riempirlo
| completamente con acqua fresca potabile.

@ Nach Abschluss der Spiilung kehrt die Maschine in den
Bereitschaftsmodus zurtick und die Warnleuchte ,descaling”
erlischt. Entfernen Sie den Milchaufschdumer und bewahren
Sie ihn in seinem Aufbewahrungsbehélter auf. Fiillen Sie den
Wassertank mit frischem Trinkwasser.

ristretto

(® Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem feuchten
Tuch. Sie haben die Entkalkung der Maschine
abgeschlossen.

Pulire I'apparecchio con un panno umido. Il processo di
decalcificazione € terminato.

Al termine del risciacquo, I'apparecchio tornera in modalita
normale e l'indicatore "descaling" si spegnera. Rimuovere
il cappuccinatore e riporlo nell'apposito alloggio. Riempire il
serbatoio con acqua fresca potabile.
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Ansaugen, nach dem Entleeren oder Entldften/

FPulizia del circuitl dopo lo svuotamento o In presenza di ana

Diese Funktion entleert die Luft aus der Maschine, um die Qualitat der Zubereitungen zu gewahrleisten. Als SicherheitsmaBnahme kann die Maschine den Betrieb blockieren, wenn Luft vorhanden ist.

H
H

macchiato

N 4

N\
cappuccing

ristretto

@ Setzen Sie den Milchaufschiumer ein und schalten Sie die
Kaffeemaschine ein, indem Sie 1 Sekunde lang eine der
9 Tasten driicken.

A\ Der Milchaufschaumer muss vor Beginn des Vorgangs eingesetzt
werden.

Installare il cappuccinatore. Accendere I'apparecchio tenendo
premuto uno dei 9 pulsanti per 1 secondo.
A\ |l cappuccinatore deve essere inserito prima di avviare la procedura.

@ Offnen Sie den Hebel und lassen Sie ihn gedffnet.
Sollevare la leva e lasciarla in posizione aperta.

© Befilllen Sie den Wassertank und setzen Sie ihn wieder ein.
Riempire il serbatoio dell'acqua e riposizionarlo.

(7] Einige Sekunden lang kann etwas Wasser aus dem Milchaufschaumer flieBen.

Dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire dell'acqua per qualche secondo.

: A Die? Rezepttasten blinken standig.
| pulsanti delle 9 bevande lampeggeranno.

G®

Questa funzione rimuove |'aria dall'apparecchio per garantire la qualita delle bevande. Come misura di sicurezza, I'apparecchio pud bloccarsi se al suo interno € presente dell'aria.

mocha

© Stellen Sie einen Behalter (600 ml) unter den Kopf
der Maschine.

Posizionare un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

O Driicken Sie eine der 9 Tasten. Die 9 Tasten blinken schnell.

Premere uno dei 9 pulsanti. | 9 pulsanti lampeggeranno
rapidamente.

4 AY
espresso)

N A=/

7 AN

ristretto

4 N

mocha

© Nach Abschluss des Ansaugvorgangs ist die Kaffeemaschine wieder betriebsbereit.

Al termine del processo di pulizia dei circuiti, I'apparecchio tornera in modalita normale.
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Entlecren des Systems vor einer Zett der Nichtoenutzung, zum Frostschutz oder vor einer Reparatur /
(m Svuotamento del sistema prima di un periodo di inutilizzo, per la protezione antigelo o prima d
una riparazione

@ Setzen Sie den Milchaufschiumer ein und schalten Sie die @ Entfernen Sie den Wassertank. Offnen Sie den Hebel an, @ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
Kaffeemaschine ein, indem Sie 1 Sekunde lang eine der : um die Kapsel auszuwerfen. Lassen Sie den Hebel offen. : ,Cold Foam“ + ,Ristretto“: Beide Tasten blinken.
9 Tasten driicken. H Stellen Sie einen Behdlter (600 ml) unter den Kopf. H Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Ristretto
A\ Der Milchaufschaumer muss vor Beginn des Vorgangs : Rimuovere il serbatoio dell'acqua. Sollevare la leva per : per 3 secondi; entrambi i pulsanti lampeggeranno.
eingesetzt werden. ; espellere la capsula. Lasciare aperta la leva. Posizionare :
Installare il cappuccinatore. Accendere |'apparecchio tenendo un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

premuto uno dei 9 pulsanti per 1 secondo.
A\ [l cappuccinatore deve essere inserito prima di avviare
la procedura.

@ Driicken Sie erneut gleichzeitig die Tasten ,Cold Foam* + ,Ristretto”. © Die Tasten blinken schwach und der Entleerungsvorgang luft.
A\ Es kann wihrend der Entleerung ein wenig Dampf aus dem Kaffeeauslass und dem

Milchaufsch&umer austreten. | pulsanti lampeggeranno lentamente per indicare che lo svuotamento ¢ in corso.

Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Ristretto.
A\ Durante lo svuotamento, dall'erogatore del caffé e dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire
del vapore.

O Nach erfolgter Entleerung blinken beide Tasten dreimal
und das Gerdt schaltet sich automatisch aus.

@ SchlieBen Sie den Hebel. Entfernen Sie den Behélter,
den Milchaufschaumer, die Tropfschale, den Kapselbehalter

Al termine dello svuotamento entrambi i pulsanti und den Tropfbehalter. Reinigen Sie sie.

lampeggeranno 3 volte e |'apparecchio si spegnera
automaticamente.

Chiudere la leva. Rimuovere il recipiente, il cappuccinatore,
il vassoio raccogligocce, il contenitore delle capsule e la
base raccogligocce. Pulirli.
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Fehleroehebung
]

Kein Licht an den Tasten und Kontrollleuchten.

Die Warnung ,descaling* (Entkalken) blinkt orange
und die Tasten fiir Milchgetranke funktionieren.

Wenn Sie die Rezepttaste driicken, startet das Gerat
nicht und die Warnung ,descaling” sowie die Tasten
,Lungo“ und ,Ristretto” blinken.

Wahrend der Entkalkung blinken die Tasten ,Lungo” +
LRistretto” und die Kontrollleuchte ,descaling” leuchtet
weiterhin.

Die 9 Tasten blinken andauernd schnell.

Die Rezepttaste blinkt wahrend der Zubereitung schnell.
Der Milchschaum ist unzureichend.

Tasten fiir milchbasierte Rezepte leuchten nicht auf.

- Uberpriifen Sie die Steckdose, den Stecker,
die Spannung und die Sicherung.

- Schalten Sie die Maschine ein, indem Sie 1 Sekunde
lang eine der 9 Tasten driicken.

- Wenn das Problem weiterhin besteht, rufen Sie
Nespresso an.

- Entkalkung ist erforderlich: Es bleiben noch einige
Bezlige, bis sich Ihr Gerat blockiert. Entkalken Sie
das Gerat.

- Die Maschine befindet sich im Sicherheitsmodus
gegen Kalk. Die Benutzung ist gesperrt. Entkalken
Sie das Gerét; siehe Abschnitt ,Entkalken®.

- Ihr Wassertank ist leer, aber der Entkalkungszyklus
ist nicht abgeschlossen. Spiilen Sie den Wassertank
aus und flllen Sie ihn vollstandig mit frischem
Trinkwasser. Driicken Sie die Tasten ,Lungo” +
JRistretto’, um den Zyklus fortzusetzen.

- Der Wassertank ist leer. Mehrere Rezepte
hintereinander wurden ohne Wasser im Wassertank
gestartet; der Ansaugmodus wird nach Driicken
einer beliebigen Taste gestartet. GieBen Sie
Wasser in den Wassertank. Setzen Sie den
Milchaufschdumer ein und stellen Sie einen Behalter
unter den Kopf. Nach dem Drticken einer Taste kann
etwas Wasser aus dem Gerét austreten.

- Der Wassertank ist leer. Befilllen Sie den Wassertank.

- Vlerwenden Sie gektihlte entrahmte oder
teilentrahmte Milch (ca. 4 °C).

- Spiilen Sie den Milchaufschaumer nach jeder
Zubereitung.

- Entkalken Sie das Gerét (siehe Abschnitt , Entkalken*).

- Siehe Abschnitt , Milchrezeptzubereitungen*.

- Zentrieren Sie die Tasse korrekt in Bezug auf die
Kaffeemaschine.

- Reinigen Sie den Milchaufschaumeranschluss.

- Setzen Sie den Milchaufschdumer so ein, dass alle
Tasten leuchten.

Uber die Nespresso Mobile App und auf www.nespresso.com sind Videos verfiighar — siehe Abschnitt ,Kundendienst*

Wahrend der Zubereitung lauft die Milch aus der
Tasse Uber.

Der Warnung ,clean” (Reinigen) leuchtet konstant
orange.

Der Hebel schlieBt nicht vollstandig.

Wasseraustritt um die Kapsel herum (Wasser im
Kapselbehélter).

Kein Kaffee, kein Wasser.

Der Kaffee flieBt sehr langsam.

Es flieBt kein Kaffee, nur Wasser (obwohl eine Kapsel
eingesetzt wurde).

Der Kaffee ist nicht heiB genug.

Der Mentimodus kann nicht aufgerufen
werden (z. B. ,Entkalkung", Automatische
Energiespareinstellung®).

UnregelméaBiges Blinken.

Die 9 Tasten blinken 10 Sekundenlang gleichzeitig
und das Gerét schaltet sich aus.

- Siehe Abschnitt ,Milchrezeptzubereitungen®,
bevor Sie Milchzubereitungen herstellen, um die
Milchmenge anzupassen oder eine geeignetere
Tasse zu wéhlen.

- Entfernen Sie den Milchaufschaumer. Spiilen Sie
ihn ab.

- Leeren Sie den Kapselbehalter. Achten Sie darauf,
dass keine Kapseln im Kapselbehalter blockiert sind.

- Setzen Sie die Kapseln ordnungsgemas ein. Im Falle
eines Lecks rufen Sie Nespresso an.

- Der Wassertank ist leer: Filllen Sie ihn auf.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt , Entkalken".

- Die Durchflussgeschwindigkeit ist abhdngig vom
Kapseltyp.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt ,Entkalken”.

- Rufen Sie Nespresso an.

- Erwdrmen Sie die Tasse vorab.

- Fiihren Sie eine Spiilung der Maschine durch.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt , Entkalken".

- Schalten Sie die Maschine ein.

- Stellen Sie sicher, dass Sie die Tasten 3 Sekunden
lang gleichzeitig driicken.

- Stecken Sie den Stecker der Maschine in die
Steckdose und ziehen Sie ihn wieder heraus.

- Wenn das Problem weiterhin besteht, rufen Sie
Nespresso an.

- Senden Sie das Gerat an das Reparaturzentrum oder
rufen Sie Nespresso an.

- Fehlerwarnung: Lassen Sie die Maschine reparieren
oder rufen Sie Nespresso an.
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Risoluzione dei problemi

@ | video sono disponibili tramite I'app Nespresso e sul sito web www.nespresso.com — sezione "Servizi e assistenza".

| pulsanti e gli indicatori sono spenti.

L'indicatore "descaling" lampeggia di arancione e
i pulsanti delle bevande a base di latte sono attivi.

Dopo aver premuto il pulsante della bevanda,
I'apparecchio non si awvia e I'indicatore
"descaling" e i pulsanti Lungo e Ristretto
lampeggiano.

Durante la decalcificazione, i pulsanti Lungo e
Ristretto lampeggiano e I'indicatore "descaling"
rimane acceso.

|'9 pulsanti lampeggiano rapidamente.

Il pulsante della bevanda lampeggia
rapidamente durante la preparazione.

La schiuma di latte ¢ insufficiente.

- Controllare la presa di corrente, la spina, la
tensione e il fusibile.

- Accendere I'apparecchio tenendo premuto uno dei
9 pulsanti per 1 secondo.

- Se il problema persiste, contattare Nespresso.

- E necessario effettuare la decalcificazione; dopo qualche
ciclo I'apparecchio si blocchera automaticamente.
Effettuare la decalcificazione dell'apparecchio.

- L'apparecchio € in modalita di protezione contro il
calcare e si e bloccato automaticamente. Effettuare
la decalcificazione dell'apparecchio; consultare il
paragrafo "Decalcificazione".

- Il serbatoio dell'acqua & vuoto, ma il ciclo di
decalcificazione non e terminato. Risciacquare il
serbatoio dell'acqua e riempirlo completamente
con acqua fresca potabile. Premere i pulsanti
Lungo e Ristretto per riprendere il ciclo.

- Il serbatoio dell'acqua & vuoto. Sono state avviate
diverse preparazioni successive senza acqua nel
serbatoio; la procedura di pulizia dei circuiti si
avviera dopo la pressione di qualsiasi pulsante.
Riempire il serbatoio dell'acqua. Installare il
cappuccinatore e posizionare un recipiente sotto la
testa di erogazione. Dell'acqua potrebbe fuoriuscire
dopo la pressione di un pulsante.

- Il serbatoio dell'acqua & vuoto. Riempire il
serbatoio dell'acqua.

- Utilizzare latte scremato o parzialmente scremato
freddo (circa 4° C).

- Risciacquare il cappuccinatore dopo ogni preparazione.

- Effettuare la decalcificazione (consultare il
paragrafo "Decalcificazione").

- Consultare il paragrafo "Preparazione di bevande
a base di latte".

- Centrare correttamente la tazza rispetto all'apparecchio.

- Lavare il connettore del cappuccinatore.

| pulsanti delle bevande a base di latte non
si accendono.

Il latte fuoriesce dalla tazza durante la
preparazione.

L'indicatore "clean" & illuminato di arancione.
La leva non si abbassa completamente.

Fuoriuscite intorno alla capsula (acqua presente
nel contenitore delle capsule).

L"'apparecchio non eroga né caffé né acqua.

Il caffé viene erogato molto lentamente.

L'apparecchio non eroga caffé ma solo acqua
(dopo aver inserito una capsula).

II caffe non & abbastanza caldo.

L'apparecchio non entra in modalita di
decalcificazione o spegnimento automatico.
| pulsanti lampeggiano in modo irregolare.

19 pulsanti lampeggiano simultaneamente per
10 secondi, quindi I'apparecchio si spegne.

- Installare il cappuccinatore affinché tutti i pulsanti
si accendano.

- Consultare il paragrafo "Preparazione di bevande
a base di latte" prima di avviare la preparazione
per regolare la quantita di latte, o utilizzare una
tazza adatta.

- Rimuovere il cappuccinatore. Risciacquarlo.

- Svuotare il contenitore delle capsule. Assicurarsi
che nel contenitore delle capsule non siano
presenti capsule bloccate.

- Inserire le capsule correttamente. In caso di perdite,
contattare Nespresso.

- | serbatoio dell'acqua € vuoto; riempirlo.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- La velocita di erogazione dipende dal tipo di capsula.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- Contattare Nespresso.

- Preriscaldare la tazzina.

- Effettuare il risciacquo dell'apparecchio.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- Accendere |'apparecchio.

- Premere simultaneamente i pulsanti per 3 secondi.

- Collegare/scollegare |'apparecchio.

- Se il problema persiste, contattare Nespresso.

- Inviare I'apparecchio al centro di assistenza
0 contattare Nespresso.

- L"'apparecchio & guasto; inviarlo al centro di assistenza
0 contattare Nespresso.



Recycling und Umweltschutz/ Smaltimento e protezione ambientale

i

Ihr Gerét enthélt wertvolle Materialien, die zuriickgewonnen oder recycelt werden
konnen. Die Trennung der verbleibenden Abfélle in verschiedene Kategorien
erleichtert die Wiederverwertung der wertvollen Rohstoffe. Weitere Informationen zur
Abfallentsorgung erhalten Sie bei den drtlichen Behdrden.

)¢

®

L'apparecchio contiene materiali di valore che possono essere recuperati o riciclati. La raccolta
differenziata dei rifiuti facilita il riciclaggio delle materie prime preziose. Per ulteriori informazioni
sullo smaltimento dei rifiuti, contattare le autorita locali.

Nespresso Kontaktinformationen/Informazioni di contatto Nespresso

Fir weitere Informationen im Falle eines Problems oder um einfach nur um Rat zu fragen, rufen Sie den
Nespresso Club an.

Die Kontaktinformationen des Nespresso Clubs finden Sie in der Broschiire ,Willkommen bei Nespresso
im Karton Ihrer Maschine oder dber www.nespresso.com

Per ulteriori informazioni, in caso di problemi o semplicemente per chiedere consiglio, € possibile contattare
il Nespresso Club.

Le informazioni di contatto del Nespresso Club sono disponibili nella brochure di benvenuto Nespresso
fornita nella confezione o sul sito web www.nespresso.com

Garantie/ Garanzia

Krups gewdhrt fir dieses Produkt eine Garantie fiir alle Material- und Herstellungsfehler ber einen
Zeitraum von zwei Jahren ab Kaufdatum oder Lieferdatum. Um diese Garantie zu validieren, ist ein
Kaufnachweis erforderlich. Wahrend dieser Zeit wird Krups nach eigenem Ermessen jedes defekte
Produkt ohne zusatzliche Kosten fir seinen Besitzer reparieren oder ersetzen. Die Ersatzprodukte oder
reparierten Teile werden ausschlieBlich fir den nicht abgelaufenen Teil der urspriinglichen Garantie oder
flir sechs Monate garantiert, wobei die tatséchliche Dauer die Idngere der beiden ist. Diese beschrénkte
Garantie gilt nicht fir Mangel, die auf einen Unfall, unsachgemaBen Gebrauch der Maschine,
unsachgemaBe Wartung oder normalen VerschleiB oder kommerzielle Nutzung zuriickzufiihren sind.
Sofern nicht in der geltenden Gesetzgebung festgelegt, diirfen die Bedingungen dieser beschrénkten
Garantie die gesetzlichen Rechte im Zusammenhang mit lhrem Kauf nicht ausschlieBen, einschranken
oder andern. Fir weitere Informationen zu den Bedingungen dieser Garantie besuchen Sie bitte: www.
krups.com

Wenn Sie der Meinung sind, dass Ihr Produkt defekt ist, wenden Sie sich an Nespresso, um die Adresse

zu erfahren, an die es geschickt oder zur Reparatur gebracht werden soll. Bitte besuchen Sie unsere
Website www.nespresso.com, um mehr (iber Nespresso zu erfahren.

Krups garantisce questo prodotto contro eventuali difetti di fabbricazione o dei materiali per un periodo di
due anni dalla data d’acquisto. Questa garanzia e valida solo se accompagnata dalla prova di acquisto.
Durante tale periodo, Krups riparera o sostituira gratuitamente, a sua discrezione, qualungue prodotto
difettoso. | prodotti sostituiti o i componenti riparati saranno coperti esclusivamente da sei mesi di
garanzia o dal periodo rimanente della garanzia originale, se piui lungo. Questa garanzia limitata non si
applica in caso di difetti dovuti a incidenti, uso improprio dell'apparecchio, manutenzione inadeguata o
normale usura. Le condizioni di questa garanzia non escludono, limitano o modificano i diritti previsti dalle
leggi vigenti applicabili all'acquisto del prodotto. Maggiori dettagli sui termini e le condizioni di questa
garanzia sono disponibili sul sito web www.krups.com

Se il prodotto appare difettoso, contattare Nespresso per dettagli sulla procedura di riparazione. Per saperne
di piti su Nespresso, visitare il sito web www.nespresso.com
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Especificaciones/ Especificacoes

“Frecuencia (Hz): 50-60 Hz /
220-240 V~ Frequéncia (Hz): 50-60 Hz

Y 1250-1500 W  Clase de proteccion: Clase | /
Classe de protecdo: Classe | -

Pmax  Méax. 19 bar
@ ~ 45kg
D 1,01

Eﬂ A 119em (fl279em 1] 43,4cm
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Informacion de seguridad

Precaucion / advertencia

Riesgos eléctricos

Desenchufe el cable
de alimentacion si
esta danado

caliente

Precaucion: superficie

H

PRECAUCION: cuando aparezca este simbolo, consulte las instrucciones
de seguridad para evitar todos los riesgos y daios potenciales.

INFORMACION: cuando aparezca este simbolo, consulte los consejos que
se ofrecen para usar la cafetera correctamente y de un modo seguro.

PRECAUCION: estas instrucciones de seguridad forman parte del

y consultarlas en el futuro.

e Fsta cafetera ha sido disefiada e El aparato pueden utilizarlo

para preparar bebidas
siguiendo estas instrucciones.
Utilice el aparato tnicamente
para los fines previstos.

e Este aparato ha sido disefiado
Unicamente para uso en
interiores, en condiciones de
temperatura no extremas.

e Proteja el aparato de la luz
solar directa, las salpicaduras
de aguay la humedad.

e Este aparato esta previsto
Unicamente para uso doméstico.
No ha sudo disefiado para
usarlo en cocinas para el
personal de tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo,
granjas; para el uso por los
operadores de hoteles, moteles
y otros entornos residenciales
que ofrezcan desayuno.

nifios que tengan 8 afios o

mas, siempre y cuando estén
supervisados por un adulto,
hayan sido instruidos sobre °
el uso seguro de la cafetera y
sean plenamente conscientes

de los riesgos que implica.

La limpieza y el mantenimiento
del aparato no deben

realizarlos 10s nifios, a menos

que los supervise un adulto.
Asegurese de que los nifnos
menores de 8 afios no tengan
ceso a la cafetera ni al cable

de alimentacion.

Este aparato puede ser usado

por personas con discapacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales,

0 que carezcan de conocimientos e
y experiencia, siempre que

cuenten con supervision o

hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del aparato
y comprendan plenamente 10s
riesgos que implica.

Este aparato no ha sido
disefiado para ser utilizado
por personas (incluidos nifios)
con discapacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales, o que
carezcan de la experiencia

0 los conocimientos
necesarios, a menos que esten
supervisadas o hayan recibido
previamente instrucciones
referentes a su utilizacion

por parte de una persona
responsable de su seguridad.
Asegurese de que los nifios no
jueguen con el aparato.
Deberé vigilar a los nifos para
asegurarse de que no juegan
con el aparato.

aparato. Léalas con atencion antes de usar la cafetera por primera
vez. Manténgalas en un lugar donde pueda encontrarlas facilmente

® En caso de uso comercial
0 de utilizacion o manejo
inadecuado, el fabricante
reclina toda responsabilidad y
no se aplicara la garantia. Lo
mismo sucedera en caso de
darios que se produzcan como
resultado del uso indebido,
uso incorrecto, reparaciones
realizadas por individuos que no
tengan la formacion necesaria
para ello 0 si no se cumplen las
presentes instrucciones.

Evite el riesgo de

descarga eléctrica

mortal y de incendio

e En caso de emergencia:
desenchufe el aparato
inmediatamente de la toma
de corriente.

e Enchufe el aparato solo a
tomas de corriente adecuadas,
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conectadas a tierra, y a

las que se pueda acceder
facilimente. Cuando utilice un
adaptador, compruebe que

Su conexion esté conectada

a tierra correctamente.
Asegurese de que la tension
de la fuente de alimentacion
sea idéntica a la que se indica
en la placa identificativa.
Cualquier uso de una
conexion eléctrica inadecuada
provocara la anulacion de la
garantia.

El aparato solo debe

enchufarse cuando

haya sido instalado

correctamente.

* No tire del cable de alimentacion
sobre cantos afilados, y
asegurese de conectarlo o de
dejarlo colgar libremente.

e Mantenga el cable de
alimentacion alejado d todas las
fuentes de calor y humedad.

e Si se dafia el cable de
alimentacion o la toma
de corriente, debera
reemplazarlos el fabricante,
el agente de servicio técnico
y otras personas con una
cualificacion idéntica, con el
fin de evitar cualquier riesgo.

¢ No utilice aparato si el cable

0 la toma de corriente estan
dafados. Devuelva la cafetera
a Nespresso 0 a un distribuidor
de Nespresso autorizado.

e Cuando sea necesario utilizar
un cable alargador, use solo
un cable de alimentacion
con conexion a tierra, cuyo
conductor tenga una seccion
de 1,5 mm? como minimo o
que coincida con la potencia
de entrada.

e Para evitar todos los riesgos,
no coloque nunca el aparato
cerca de superficies calientes
como radiadores, placas de
cocina, hornos, quemadores
de gas, llamas abiertas u otras
superficies calientes similares.

e Coloque siempre el aparato
sobre una superficie estable,
nivelada y plana. La superficie
debe ser resistente al calory a
los liquidos como agua, café,
productos descalcificadores y
otros liquidos similares.

e Durante el uso, no coloque
nunca el aparato en un mueble.

e En caos de que no se vaya
a usar el aparato durante
mucho tiempo, desenchtifelo
de la toma de corriente.

e Desconecte el aparato tirando
del enchufe, y no del cable de

alimentacion, para evitar que se
darie el cable.

e Antes de limpiar la cafetera
y realizar tareas de
mantenimiento, desenchufela
de la toma de corriente y
espere a que se enfrie.

e Para desenchufar el aparato,
cancele la preparacion y, a
continuacion, saque el enchufe
de la toma de corriente.

¢ No toque nunca el aparato
con las manos mojadas.

¢ No sumerja nunca el aparato
ni ninguna de sus partes en
agua ni en ningun otro liquido.

e No lave nunca en el lavavajillas
el aparato ni ninguno de
sus componentes, excepto
el espumador de leche y el
recipiente de capsulas.

e | a presencia simultanea
de electricidad y agua es
peligrosa y puede provocar
descargas eléctricas mortales.

e No abra el aparato. {Tension
peligrosa en el interior del
aparato!

¢ No coloque nunca nada que
no sea una capsula de café
en el orificio destinado a este
fin. iDe lo contrario, podria
producirse un incendio o una
descarga eléctrica mortal!

e E| uso de accesorios no
recomendados por el fabricante
podria provocar un incendio,
descarga eléctrica o lesiones.

Evite los daifos que puedan

producirse por el uso de la

cafetera.

¢ No deje nunca el aparato sin
vigilancia mientras esté en
funcionamiento.

e No use el aparato si esta
dafiado, si se ha caido o si
no funciona perfectamente.
Desenchufelo enseguida de la
toma de corriente. Pongase en
contacto con Nespresso o con
un distribuidor de Nespresso
autorizado para que repare 0
ajuste su cafetera.

o Un aparato dafiado

puede causar descargas
eléctricas, quemaduras e
incendios.

e Cierre siempre la palanca
completamente y no la
levante nunca cuando
el aparato esté en
funcionamiento. Podrian
producirse quemaduras.

¢ No ponga los dedos debajo
de la salida de café o de la
conexion del espumador de
leche; podria sufrir riesgo de
quemaduras.



¢ No ponga los dedos debajo del
compartimento para capsulas
ni en el recipiente de capsulas.
Podria lesionarse.

° No toque las superficies

que se calientan durante
0 después de la preparacion o
la descalcificacion: la salida
de café, el espumador de
leche y la conexion del
espumador de leche.

e Para evitar lesiones, no use el
espumador de leche sin un vaso.

e Para evitar lesiones, no
toque el espumador de leche
mientras esta girando.

e Si una capsula no ha sido
perforada por las cuchillas,
puede fluir agua alrededor de
una capsula y dafiar el aparato.

e No utilice nunca una capsula
que esté dafiada o deformada.

o Si una capsula esta blogqueada
en el compartimentos de
capsulas, apague el aparato y
desenchufelo antes de realizar
ninguna accion. Llame a
Nespresso o a un distribuidor
de Nespresso autorizado.

e Rellene el depdsito de agua
siempre con agua fria potable.

e Vacie el deposito de agua si
no se usa el aparato durante
mucho tiempo (vacaciones,
etc.).

e Cambie el agua del depdsito

si no se ha usado el aparato
durante un fin de semana o un
periodo de duracion similar.

e No use el aparato sin la

bandeja de goteo y la rejilla
de goteo, para evitar que el
liquido salpique sobre las
superficies situadas alrededor.
No limpie nunca el aparato
con un producto de limpieza o
un disolvente. Utilice un pafio
humedo suave, no abrasivo,

y un detergente suave para
limpiar la superficie de

la cafetera.

Use solo material limpio para
limpiar el aparato.

Este aparato ha sido disefiado
Unicamente para capsulas de
café Nespresso disponibles

a través de Nespresso o de
su distribuidor Nespresso
autorizado.

Todas las cafeteras Nespresso
se someten a estrictos
controles de calidad. En
aparatos seleccionados
aleatoriamente se llevan a cabo
pruebas de fiabilidad realizadas
en condiciones de uso reales.
Por eso algunas cafeteras
tienen signos de haber sido
utilizadas anteriormente.

e Nespresso se reserva el

derecho a modificar sin previo
aviso este manual del usuario.

Descalcificacion

e Si se usa correctamente, el
producto de descalcificacion
Nespresso asegurara €l
uso correcto de su cafetera
durante toda su vida util, y
una experiencia de sabor
Optima en cada taza.

e £l producto de descalcificacion
Nespresso ha sido disefiado
especialmente para
cafeteras Nespresso, el uso
de cualquier otro producto
inadecuado supondria el
riesgo de que se dafien 10s
componentes de la maquina o
de que la descalcificacion sea
insuficiente.

e Su cafetera Nespresso
determina el momento
en el que es necesaria la
descalcificacion, basandose en
la cantidad de agua utilizada y
el grado de dureza de su agua.
Este nivel se define durante
el primer uso por con una
varilla de comprobacion de la
dureza del agua. Considere
la realizacion de una nueva
comprobacion de la dureza del
agua si utiliza la cafetera en
ofra region o pais.

e Descalcifique la cafetera

en cuanto se indique que

es necesario. Si la realiza
demasiado tarde, puede que
la descalcificacion no sea
totalmente eficaz.

e | a descalcificacion es
obligatoria cuando la cafetera
indica que es necesaria
(parpadea el indicador
luminoso de aviso «Descaling).
Para proteger los componentes
internos de la cafetera, si no
se realiza la descalcificacion,
al cabo de algunos ciclos se
encendera el indicador de
aviso «Descaling» de forma
permanente, y el aparato
se bloqueara hasta que se
lleve a cabo el proceso de
descalcificacion.

e Realice la descalcificacion
siguiendo las instrucciones

GUARDE ESTAS

INSTRUCCIONES

Entrégueselas a cualquier

nuevo usuario de la cafetera.

El manual del usuario esta

disponible en formato PDF

€N nespresso.com

®
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acao de seguranca

Cuidado/Aviso

Perigo elétrico

Desligue o cabo elétrico
danificado

Cuidado: superficie quente

]

CUIDADO: quando este simbolo surge, consulte as instrugoes
de seguranca para evitar qualquer perigo e potencial dano.

INFORMA(;I"\O: quando este simbolo surge, familiarize-se com
os conselhos de utilizacao da sua maquina de forma apropriada
e segura.

CUIDADO: estas instrucoes de seguranca fazem parte integral da
maquina. Leia-as com atencao antes de usar a sua nova maquina
pela primeira vez. Guarde-as num local de facil acesso onde as
possa encontrar e consultar posteriormente.

e Esta maquina esta utilizada em cozinhas manutengdo da maquina se forem supervisionadas
concebida para a preparagao reservadas a funcionarios nao devem ser realizadas ou instruidas quanto
de bebidas de acordo com de lojas, escritorios e outros por criangas, a menos que a utilizacdo segura,
as instrugdes. Utilize a ambientes profissionais, em tenham superviséo de e compreenderem 0s
maquina apenas para o fim quintas; por clientes de hotel, um adulto. perigos envolvidos.
a que se destina. motgis e outros ambientes e Certifique-se de que e Esta maquina ndo se

e Fsta maquina foi concebida residenciais como hosteis. criangcas com menos de destina a ser utilizada
apenas para uma utilizagdo e Esta maquina pode ser 8 anos ndo tém acesso por pessoas (incluindo
no interior, sob condictes de utilizada por criangas a maquina nem ao seu criangas) com capacidades
temperatura ndo extremas. com mais de 8 anos, sob cabo de alimentacao. fisicas, sensoriais ou

e Proteja a sua maquina da supervisdo de um adulto, e Esta maquina pode ser mentais reduzidas, ou
luz solar direta, salpicos de desde que tenham recebido utilizada por pessoas falta de experiéncia ou
agua e humidade. instrucoes para a utilizacao com capacidades conhecimentos, exceto

e Esta maquina destina-se segura da da maquina fisicas, sensoriais ou se forem supervisionadas

apenas para uma utilizacao e estejam totalmente mentais reduzidas, ou se Ihes forem dadas
doméstica. N&o esta conscientes dos riscos ou falta de experiéncia instrucdes em relacdo a
concebida para ser envolvidos. A limpeza e a e conhecimentos, utilizacdo da maquina, por



uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

e Certifique-se de que as
criangas nao brincam com
a maquina.

e As criancas devem ser
supervisionadas para
garantir que n&o brincam
cOm a maquina.

 No caso de utilizacao
comercial ou de utilizagao
ou manuseamento
inapropriados, o fabricante
descarta qualquer
responsabilidade e a garantia
nado sera aplicada, assim
como para danos resultantes
de utilizagdo inapropriada,
uso indevido ou reparagoes
realizadas por pessoas
sem qualificagGes ou a ndo
observancia das instrugdes.

Evite riscos de

choque elétrico

fatal e incéndio

® Em caso de emergéncia:
desligue e retire de
imediato a ficha da tomada
elétrica.

e | igue a maquina apenas
a tomadas adequadas,
facilmente acessiveis e com
ligacdo a terra. Quando
utilizar um adaptador,
certifique-se de que faculta
uma ligacao devidamente
ligada a terra. Certifique-
se de que a tensdo da
fonte de alimentagio &
idéntica a indicada na
placa informativa. Qualquer
uso de ligacao elétrica
inapropriada ira originar
a anulagéo da garantia.

A maquina so deve ser

ligada assim que estiver

preparada.

¢ Nao puxe pelo cabo
de alimentagéo sobre
extremidades afiadas e
certifique-se de que fica
fixo ou pendurado.

¢ Mantenha o cabo de
alimentagéo afastado de
todas as fontes de calor e
humidade.

 Se 0 cabo de alimentagéo
ou a ficha se encontrarem

danificados, devem

ser substituidos pelo
fabricante, por um Servigo
de Assisténcia Técnica
autorizado ou por uma
pessoa com qualificagoes
idénticas, a fim de evitar
quaisquer riscos.

Nao coloque a maquina
em funcionamento se 0
cabo ou a ficha estiverem
danificados. Devolva a
maquina a Nespresso

ou a um Servico de
Assisténcia Técnica
Nespresso autorizado.
Caso seja necessario
utilizar uma extenséo,
utilize apenas um cabo
elétrico com ligacdo a
terra, cujo condutor tenha
uma seccao transversal de
pelo menos 1,5 mm? ou
poténcia de entrada igual.
Para evitar qualquer

perigo, nunca coloque a
maquina em cima ou perto
de radiadores, placas de
cozinhar, fornos, bicos a gas,

chamas vivas ou qualquer
outra fonte de calor similar.

e Coloque sempre a maquina
numa superficie estavel,
nivelada e plana. A superficie
deve ser resistente ao calor
e liquidos, como agua, cafe,
produtos descalcificantes
ou quaisquer outros liquidos
similares.

e Durante a utilizagdo, nunca
coloque a maquina em
cima de mobiliario.

e Em caso de um periodo
prolongado sem utilizar,
desligue a maquina da
tomada elétrica.

e Desligue a maquina puxando
pela ficha e ndo pelo cabo
de alimentacao de forma a
evitar danos no cabo.

e Antes de proceder a limpeza
limpeza e manutencao da
sua maquina, desligue a
ficha da tomada e deixe
arrefecer.

e Para desligar a maquina,
cancele a preparacéo e retire
a ficha da tomada elétrica.
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¢ Nunca toque no cabo de
alimentagcdo com as maos
molhadas.

e Nunca mergulhe a maquina,
na sua totalidade ou parte,
em agua ou outros liquidos.

¢ Nunca lave a maquina
ou 0S componentes
na maquina de lavar
loica, exceto 0 acessorio
cappuccino e o recipiente
para capsulas.

e A presenca simultanea
de eletricidade e agua é
perigoso e pode originar
choques elétricos fatais.

¢ N3o abra a maquina. Existe
tensdo perigosa no interior
da maquina!

¢ Nunca cologue nada além
de capsulas de café na
abertura destinada para
este fim. Se o fizer, arrisca
provocar um incéndio ou
choques elétricos fatais!

¢ NZo se recomenda a
utilizac&o de acessorios
complementares para
além dos fornecidos pelo

fabricante, uma vez que pode
resultar em incéndio, choque
elétrico ou ferimentos.

Evite possiveis danos que

possam ser provocados

pela utilizacao da maquina.

e Nunca deixe a sua maquina
sem supervisao durante
o funcionamento.

¢ NZo utilize a maquina se
estiver danificada, se tiver
caido ou se ndo funcionar
devidamente. Desligue de
imediato da tomada elétrica.
Contacte a Nespresso ou
Servigo de Assisténcia
Técnico autorizado
Nespresso para reparar ou
regular a sua maquina.

o Uma maquina
danificada pode
provocar choques elétricos,
queimaduras e incéndio.

e Feche sempre 0 manipulo
por completo e nunca o
levante durante a utilizagao.
Risco de queimaduras.

¢ N3o coloque os dedos por
baixo da saida de café ou

da ligacdo do o acessorio
cappuccino, risco de
queimadura.

¢ NZo coloque os dedos
no compartimento das
capsulas ou no recipiente
das capsulas. Perigo
de ferimentos.

. Nao toque nas
superficies que ficam
quentes durante ou apds
uma preparagao ou
descalcificacdo: na saida
de café, no eso acessorio
cappuccino e na ligagéo do
0 acessorio cappuccino.

e Para evitar ferimentos,
nunca utilize 0 acessorio
cappuccino sem um copo.

e Para evitar ferimentos,
nao toque no espumador
de leite enquanto estiver
a funcionar.

e Se uma capsula ndo for
perfurada pelas laminas,
a agua pode sair em redor
da capsula e provocar
danos na maquina.

¢ Nunca utilize uma capsula

ja utilizada, danificada ou
deformada.

e Se uma capsula
ficar bloqueada no
compartimento da capsula,
desligue a maquina e retire
a ficha da tomada antes de
realizar qualquer operacao.
Contacte a Nespresso
ou 0 Servico de Assisténcia
Técnica autorizado
Nespresso.

¢ Encha sempre 0 deposito da
agua com agua potavel.

e Esvazie 0 deposito de agua
se a maquina ndo for utilizada
durante um longo periodo de
tempo (férias, etc.).

e Substitua a agua do
depdsito de agua antes da
utilizar novamente e depois
de um fim de semana ou
periodo de tempo similar.

¢ Ndo utilize a maquina
sem a gaveta de recolha
de pingos e respectiva
grelha para evitar que o
liquido derrame para as
superficies circundantes.



¢ Nunca limpe a sua
maquina utilizando
produtos de limpeza ou
solventes. Utilize um pano
humido e suave, ndo
abrasivo e detergente
suave para limpar a

superficie da sua maquina.

e Para limpar a maquina,
utilize apenas artigos de
limpeza limpos.

e Esta maquina foi concebida
para utilizar capsulas de
café Nespresso, disponiveis
exclusivamente através
da Nespresso ou do seu
distribuidor Nespresso
autorizado.

e Todas as maquinas
Nespresso estao sujeitas a
procedimentos de controlo
de qualidade rigorosos.

Os testes de fiabilidade,
realizados sob condigoes
de utilizagao reais, sao
realizados aleatoriamente

em unidades selecionadas.

Algumas maquinas podem
portanto apresentar sinais

de utilizacao anterior.

e A Nespresso reserva o
direito de modificar este
manual do utilizador sem
aviso prévio.

Descalcificacao

¢ Quando utilizado
corretamente, 0 produto de
descalcificacdo Nespresso
ira garantir o devido
funcionamento da sua
maquina durante a sua
vida Util e uma experiéncia
de sabor original, chavena
apos chavena.

¢ A solugdo de
descalcificagdo Nespresso
é concebida especialmente
para as maquinas
Nespresso; a utilizagao
de qualquer outro produto
inadequado ira originar risco
de danos a componentes
da maquina ou originar uma
descalcificacdo insuficiente.

e A sua maquina Nespresso
calcula quando é
necessario proceder a
descalcificagdo com base

na agua utilizada e no nivel
de dureza da agua. Este
nivel é definido durante a
primeira utilizagéo através
da tira de teste de dureza
da agua. Certifique-se de
que procede a um novo
teste de dureza da agua
se utilizar a sua maquina
noutra regido ou pais.

e Descalcifique a sua
maquina sempre que
indicar que € necessario.
Se realizar a operagéo
demasiado tarde, a
descalcificagdo pode n&o
ser completamente eficaz.

e A descalcificacdo é
obrigatoria quando a
maquina indica que €
necessario (luz indicadora
de alerta «Descalcificar»

intermitente). Para proteger

0S componentes internos
da sua maquina, se a
descalcificagéo néo for
realizada, apos alguns
ciclos, a luz indicadora
de alerta «Descalcificar»

fica estatica e a maquina
bloqueia até realizar
a descalcificacao.
* Realize a descalcificagdo de
acordo com as instrugoes
GUARDE ESTAS
INSTRUGOES
Entregue-as a qualquer
novo utilizador da
maquina.
Este manual do utilizador
esta disponivel em
formato PDF em

nespresso.pt
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NESPRESSO.

Cafetera

Taza Nespresso View (270 ml)
Magquina de café

Caneca Nespresso (270ml)

Folleto de bienvenida de Nespresso
Folheto de boas-vindas Nespresso

Manual del usuario
Manual do utilizador

Estuche de degustacion de capsulas Nespresso
Caixa de degustagao de capsulas Nespresso

Varilla de comprobacién de la dureza del agua, en el
manual del usuario

Tira de teste de dureza da dgua, no manual do utilizador

Cuaderno de recetas
Folheto com receitas

Espumador de leche e informacion para la descalcificacion

Informagdo sobre 0 acessorio cappuccino e a
descalcificagéo

Atelier/ Atelier

LA EXPERIENCIA DE UN EXPRESO CLASICO

Con el sistema Nespresso Original, le invitamos a disfrutar de la esencia de un café expreso, con o
sin leche. Inspirada en la tradicion del café de ltalia, proporciona una experiencia atemporal con solo
tocar un boton. Las cafeteras y las capsulas Nespresso Original le ofrecen una gama de aromas para
satisfacer todos los gustos. Expreso o largo, solo o en una receta, cubierto siempre de una suave
crema y una agradable espuma. Esto solo es posible gracias a la presion de 19 bar en todas las
cafeteras. Extrae los sabores dptimos de cada capsula para ofrecérselos en cada taza.

Nespresso Original, clasica a su manera.

A EXPERIENCIA DE UM ESPRESSO CLASSICO

0 sistema Nespresso Original, convida-o a desfrutar da esséncia de um auténtico café espresso com
ou sem leite. Inspirado na tradicéo do café italiano, é uma experiéncia intemporal com o toque de um
botdo. As méaquinas e capsulas Nespresso Original oferecem uma variedade de aromas adequados a
todos o0s gostos de café. Espresso ou lungo, simples ou personalizado, sempre com uma camada de
creme suave ou espuma indulgente. Isto s6 é possivel gragas a pressdo de 19 bar em cada maquina.
Extrai os sabores de cada capsula para os revelar na sua chavena.

Nespresso Original, classico ao seu proprio estilo.

PRECAUCION: cuando aparezca este simbolo, consulte las instrucciones de seguridad
para evitar todos los daos y riesgos potenciales.

CUIDADO: quando este simbolo surge, consulte as instrugdes de seguranca para evitar
qualquer potencial perigo e dano.

INFORMACION: cuando aparezca este simbolo, consulte los consejos que se ofrecen
para usar la cafetera correctamente y de un modo seguro.

INFORMAGAO: quando este simbolo surge, familiarize-se com os conselhos facultados
para garantir a utilizagdo segura e em conformidade da sua méaquina.
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Descripcion general / Vista pormenorizada da maguina

«descaling»: Aviso de descalcificacion
«descaling»: Alerta de descalcificacao

«Clean»:

z +* Aviso de limpieza del
clean espumador de leche
«Clean»:

hot

foam

espresso latte
macchiato

cappuccino mocha

Alerta de limpeza do o
acessorio cappuccino

Cabezal

iced frappé

ristretto

Posicion alta de la bandeja de goteo
Posicéo alta da gaveta
de recolha de pingos

Posicion baja de la bandeja de goteo
Posicao baixa da gaveta
de recolha de pingos x

Rejilla de goteo
Grelha

Bandeja de goteo
Gaveta de recolha
de pingos

Base de goteo
Base para pingos

Teclas de recetas
Teclas de receitas

Cabeca de extracao

Palanca
Alavanca

Recipiente de capsulas
Recipiente p' capsulas
usadas

Depdsito de agua
Depdsito da agua

%
:

=
T
@
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I

Compartimento del
espumador de leche
Compartimento do
acessorio cappuccino

Area de goteo del
espumador de leche
Zona de manuseamento
do acessorio cappuccino

Espumador de leche
Acessorio cappuccino

Salida de café
Saida de café

Conexion del
espumador de leche
Ligacéo do
acessorio
cappuccino

Posicion del espumador de leche cuando

se crean recetas con leche

Posicéo do acessorio cappuccino quando cria

receitas com leite

®®
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e Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utiizar la cafetera/
FPrimeira utiizacao ou apds um longo periodo sem utlizagao

80
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En primer lugar, lea las instrucciones de seguridad para evitar riesgos de incendio y de descarga eléctrica mortal.

e Enchufe el aparato solo a tomas de corriente adecuadas, conectadas a tierra, y a las que se pueda acceder facilmente. Cuando utilice un adaptador, compruebe que su conexion esté conectada a
tierra correctamente. Asegurese de que la tension de la fuente de alimentacion sea la misma que la indicada en la placa identificativa. El uso de una conexién eléctrica inadecuada anula la garantia.

e Cuando sea necesario utilizar un cable alargador, use solo un cable de alimentacién con conexion a tierra, cuyo conductor tenga una seccion de 1,5 mm? como minimo.
El aparato no producira café mientras no haya completado la inicializacion.

La descalcificacion es obligatoria cuando la cafetera indique que es necesaria (el indicador luminoso «Descaling» parpadea). Si no se realiza la descalcificacion, al cabo de 30 ciclos se encenderd el
indicador de aviso «Descaling» de forma permanente, y el aparato se bloqueara hasta que se lleve a cabo el proceso de descalcificacion.

Primeiro, leia as instrugdes de seguranca para evitar perigos de choque elétrico fatal e incéndio.

® |igue a maquina apenas a tomadas adequadas, facilmente acessiveis e com ligagéo a terra. Quando utilizar um adaptador, certifique-se de que faculta uma ligagéo devidamente ligada a terra.
Certifique-se de que a tensdo da fonte de alimentagéo corresponde a tenséo indicada na placa informativa. A utilizagdo de uma ligagdo elétrica inadequada anula a garantia.

® (aso seja necessario o uso de uma extenséo, utilize apenas um cabo elétrico com ligagdo a terra, cujo condutor tenha uma secgéo transversal de pelo menos 1,5 mm?.

Enquanto a maquina nao efetuar o arranque nao ira produzir qualquer café.

A descalcificagao é obrigatéria quando a maquina indica que é necessario (luz indicadora de alerta «Descalcificar» intermitente). Se a descalcificagdo ndo for realizada, apds 30 ciclos, a luz indicadora
de alerta «Descalcificar» fica estética e a maquina blogueia até realizar a descalcificagéo.

® Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Ligue a maquina a corrente.

© @ Enjuague el depdsito de agua antes de llenarlo con agua
potable fresca.

Enxague o deposito de dgua antes de encher com &gua
potdvel fresca.

@ Cuando saque la cafetera de la caja, coléquela sobre una superficie de trabajo (2] Coloque el cable a la derecha o a la izquierda de la

horizontal, estable y despejada. : cafetera (segun prefiera) utilizando el alojamiento :
Saque el depdsito de agua, la bandeja de goteo, la base de goteo y el : situado para este fin debajo del aparato. ‘ %
recipiente de capsulas. Saque el espumador de leche de su compartimento. : » o R . :
Posicione o cabo a direita ou a esquerda da maquina \
Quando desembalar a maquina, coloque-a numa superficie de (de acordo com a sua preferéncia) através do
trabalho, horizontal, estavel e desimpedida. compartimento para este fim por baixo da maquina.
Remova o0 depdsito de gua, a gaveta de recolha de pingos e o recipiente
de cépsulas. Retire 0 acessario cappuccino do seu compartimento. v @



Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utlizar la cafetera/
FPrimeira utiizacao ou apds um longo periodo sem utlizagcao

@ Encienda la cafetera pulsando uno de los 9 botones durante
1 segundo.

O Coloque el depdsito de agua sobre la base y, a continuacion,
inserte el recipiente de capsulas y la bandeja de goteo.
Coloque el espumador de leche.

@ Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Ligue a méaquina ao premir uma das 9 teclas durante 1 segundo.

Cologue o depdsito de dgua na base, de seguida insira
o recipiente de cdpsulas e a gaveta de recolha de pingos.
Cologue 0 acessdrio cappuccino.

[B Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar 0 acesscrio cappuccino”.

© Cologue un recipiente (600 ml) debajo del cabezal.

Coloque um recipiente (600 ml) por baixo da cabeca
de extragéo.

(7] Parpadeardn las 9 teclas de recetas. El aparato esté en el
., modo de preparacion. Si solo parpadean 3 teclas, compruebe

que el espumador de leche esté insertado correctamente.

As 9 teclas de receitas piscam. A maquina esta em modo de

arranque. Se apenas 3 teclas estiverem a piscar, verifique se
0 acessorio cappuccino esta devidamente inserido.
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e Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utiizar la cafetera/
FPrimeira utiizacao ou apds um longo periodo sem utlizagao

o+, @ Pulse una de las 9 teclas. Las 9 teclas parpadean rapidamente.
Puede que fluya algo de agua del espumador de leche durante

L
unos segundos.

© Levante la palanca y déjela en la posicion abierta.
Levante a alavanca e deixe na posicao aberta.

4 N N . .
oo Prima uma das 9 teclas. As 9 teclas piscam rapidamente.
) = 5 Alguma dgua pode sair através do acessorio cappuccino
] &} durante alguns segundos.
espresso mm:;‘em ced froppe
7 N 7 N 4
() (&)
swrero” Coppuccind < mocna
@ La inicializacién ha finalizado. Baje la palanca.
A preparagao esté concluida. Baixe a alavanca.
(® La luz parpadeara mientras la cafetera se esta calentando. — (® Pulse la tecla «Lungo» para enjuagar la cafetera. Repita tres

veces este proceso. A continuacion, pulse la tecla «Hot Foam»
para limpiar el circuito de vapor. La cafetera estd lista para
usarla.

[B Todas nuestras cafeteras se someten a una comprobacion
completa después de la fabricacion. Puede que se observen
restos de café en el agua de enjuague.

Una luz permanente indica que la cafetera esta lista para
enjuagar.

Aluz pisca enquanto a maquina esta a aquecer. A luz fixa
indica que a maquina esta pronta a utilizar.

Prima a tecla Lungo para enxaguar a maquina. Repita esta
operacdo trés vezes. De seguida prima a tecla Espuma quente
para limpar o circuito de vapor. A méaquina esta pronta a utilizar.
Todas as nossas maquinas sao testadas na integra apés o

seu fabrico. Residuos de café podem ser visiveis na dgua de
enxaguamento

82



Ajuste de la dureza del agua/Definicéo da dureza da agua

H
H

Este paso consiste en definir la dureza del agua (es decir, el nivel de cal), de modo que la cafetera pueda personalizar la frecuencia de descalcificacidn. El nivel de dureza del agua se puede comprobar
con la varilla de dureza del agua disponible en la primera pagina del manual del usuario. La dureza del agua esta ajustada de fabrica a 4.

Humedézcalo en el agua que vaya a utilizar. Analice la dureza del agua con ayuda de la tabla de dureza del agua.

Este passo consiste em definir a dureza da &gua (isto é, o nivel de calcario) para que a maquina personalize a frequéncia de descalcificagdes. O nivel de dureza da dgua pode ser testado com o stick de
dureza da agua disponivel na primeira pagina do manual do utilizador. A dureza da &gua estd definida de fabrica no nivel 4.

Mergulhe a tira na dgua que ird utilizar. Analise o nivel de dureza da dgua através da tabela de dureza da dgua.

Tabla de dureza del agua / Tabela da dureza da agua

©)
®

@ ©

Lungo

Hot foam

Cold foam

Espresso

Latte
macchiato

descaling

Nivel / Nivel dH
[ W 0 <3
[ wWeem 1 >4
[ ] 2 >7
[ ] ] | 3 >14
[ AeEE 4 >21

@ Encienda la cafetera pulsando uno de
los 9 botones durante 1 segundo.

Ligue a méaquina premindo uma das
9 teclas durante 1 segundo.

© Puise la tecla que coincida con la dureza
medida. La tecla parpadea 3 veces para

7/ et \ confirmar el nuevo valor seleccionado.
\\—/ Prima a tecla que coincide com

a da dgua medida. A tecla pisca
3 vezes para confirmar o novo valor
selecionado.

fH

<6

>7

>13

>25

>38

mg/L CaC0,
<50

>70
>130

>250

>380

@ Pulse al mismo tiempo las teclas «Cold Foam» + «Mocha»
durante 3 segundos: se encenderan los indicadores luminosos
«Descaling» y «Clean», y parpadearan las teclas «Lungo»,

«Hot Foam», «Cold Foam», «Espresso» y «Latte Macchiato».

Prima em simultaneo as teclas de Espuma fria + Mocha
durante 3 segundos: as luzes indicadoras de «Descalcificar»
e «Limpar» acendem-se e as teclas Lungo, Espuma quente,
Espuma fria, Espresso e Latte Macchiato piscam.

@ La cafetera sale automaticamente del modo del ment de ajuste de la dureza del agua.
NOTA: el modo del ment de ajuste de la dureza del agua se apaga al cabo de 15 segundos
de inactividad.

A mdaquina sai automaticamente do modo Menu de configuragéo de dureza da égua.
NOTA: 0 modo Menu de configuragdo de dureza da dgua desativa-se apds 15 segundos
de inatividade.

®
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() Preparacion del café/Freparacao do cafe

A No levante nunca la palanca durante la operacion y consulte las medidas de seguridad importantes para evitar posibles dafios cuando utilice el aparato.

A Nunca levante a alavanca durante o funcionamento e consulte as instrugdes de seguranga de forma a evitar ferimentos enquanto utiliza o aparelho.

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café
(«Ristretto», «<Espresso», «Lungo»).

Ligue a maquina premindo uma das teclas de café (Ristretto,
Espresso, Lungo).

@ Levante la palanca
completamente e inserte

una cépsula.

Levante a alavanca ‘ O Cierre la palanca y ponga una taza debajo de la salida de café. ‘ (4] Ajuste la posicion de la bandeja de goteo segun el tamafio de
por completo e insira : Feche a alavanca e cologue uma chévena por baixo da saida la taza. Compruebe que Ia bandeja de goteo esté colocada
uma capsula } de café. } correctamente.

Ajuste a posi¢ao da gaveta de recolha de pingos de acordo
com a chdvena. Certifique-se de que esta esta colocada
devidamente.

O Pulse la tecla «Ristretto, «Espresso» 0 «Lungo». La tecla

110 m| =) seleccionada parpadeara mientras esté saliendo el café y
se encenderd permanentemente cuando se haya finalizado
la receta. La preparacion se para automdticamente. Para
detener la salida de café en cualquier momento, pulse de

40 m| =)

nuevo la tecla de receta seleccionada.
espresso (@) Para alargar el café, pulse de nuevo la tecla de

receta seleccionada.
25mM Prima a tecla Ristretto, Espresso ou Lungo. A tecla

ristretto selecionada pisca enquanto o café sai e fica fixa
quando a receita esta concluida. A preparagéo termina

automaticamente. Para parar o fluxo de café a qualquer } O Quite la taza cuando haya finalizado la preparacion. Levante la palanca y ciérrela de nuevo
momento, volte a premir a tecla da receita selecionada. para extraer la capsula.

[B Para um café mais cheio, volte a premir a tecla da Uma vez concluida a preparagdo, retire a chavena. Levante e feche a alavanca para ejetar
receita selecionada. a cépsula.

NOTA: mientras la cafetera se enciende, puede pulsar cualquier tecla de café. En cuando el aparato esté listo, empezaré a salir el café.
NOTA : enquanto a maquina liga, pode premir qualquer tecla de café. O café comeca a sair automaticamente assim que a maquina estiver pronta.



Montaje / desmontaje del espumador de leche/
Montar / Desmontar 0 acessorio cappuccino

@ Quite el deposito de agua.
Retire o depdsito da dgua.

O Una vez finalizada la preparacion, el aviso «Clean» se encendera

de color naranja.

Uma vez concluida a preparagdo, o alerta «Limpeza» acende na
cor laranja.

trasera de la cafetera.

Retire 0 acessdrio cappuccino do compartimento situado
na parte de trds da maquina.

e

Levante el cabezal, quite el espumador de leche sujetandolo por el drea
de agarre, y el indicador «Clean» se apagard. Limpie el espumador de
leche en el lavavajillas 0 @ mano con detergente no agresivo/suave.
Vuelva a colocar el espumador de leche en su compartimento.
Levante o a cabega de extragdo, retire 0 acessorio cappuccino
através da pega e a luz indicadora «Limpeza» apaga-se. Limpe
0 acessorio cappuccino na maquina de lavar loiga ou @ méo
com detergente suave/delicado Volte a colocar o acessorio
cappuccino no seu compartimento.

7_8_r
1 oo
‘!_‘Q —
7
N
(2] Saque el espumador de leche de su compartimento en la parte © Levante el cabezal. Inserte el espumador de leche en la conexion

y empuijelo hasta el tope. Las recetas con base de leche se
encenderan cuando se detecte el espumador de leche.
Levante a cabega de extragdo. Insira 0 acessorio cappuccino
na ligacéo e pressione para ficar bem encaixado. As teclas
de receitas a base de leite acendem-se quando o acessrio
cappuccino é detetado.

Antes de manipular el espumador de leche, asegurese de esperar
A hasta el final de la preparacion y hasta que el indicador luminoso

«Clean» se encienda. Es importante sujetar el espumador de leche
por el drea de agarre prevista para ello, ya que el espumador
podria estar caliente después de la preparacion.

Certifique-se de que aguarda o final da preparacdo e que a luz
indicadora «Limpeza» acenda antes de manusear 0 acessorio
cappuccino. E importante segurar o acessério cappuccino pela
parte destinada a este fim, pois 0 acessorio fica quente apds a
preparacao.

®®
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() Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mi)/
Preparacao de receitas com leite com a caneca VIEVWW Nespresso (270m)
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Para obtener una espuma perfecta, utilice leche UHT refrigerada o leche pasteurizada desnatada o semidesnatada (aproximadamente 4 °C).
Puede usar bebidas de soja, almendra o avena para sus preparaciones con leche.

El volumen de leche depende de la naturaleza de la leche que utilice, su temperatura, la taza y la posicion del espumador de leche en la taza.
Es necesario limpiar el espumador de leche después de cada receta. Consulte el apartado «Mantenimiento diario».

Para las recetas en las que se utilizan cubitos de hielo o pedazos de chocolate, asegrese de que no obstaculicen el movimiento del espumador de leche durante la preparacion de la receta.
Cuando coloque el espumador de leche en la taza, asegurese de que no entre en contacto con los laterales o el fondo de la taza.
Para evitar deshordamientos, se recomienda encarecidamente cumplir 1as siguientes instrucciones.

Para uma espuma perfeita, utilize leite UHT ou pasteurizado frio, magro ou meio gordo (a aproximadamente 4 °C).

Pode utilizar leite de soja, améndoa ou aveia para as suas preparagdes a base de leite.

0 volume da espuma de leite depende da natureza do leite utilizado, da sua temperatura, da caneca e da posi¢do do acessdrio cappuccino na caneca.

E necessario limpar o acessério cappuccino apds cada receita. Consulte o parégrafo «Manutencdo didria».

Para receitas com cubos de gelo, pedagos de chocolate, certifique-se de que ndo impedem o movimento do acessério cappuccino durante a preparagdo da receita.
Quando posiciona 0 acessorio cappuccino na sua chavena, certifique-se de que ndo entra em contacto com as laterais ou a parte inferior da chavena.

Para evitar derrames, recomendamos fortemente que respeite as seguintes instrucées.

Para obtener un resultado perfecto cuando prepare recetas con leche, se recomienda usar la taza
Nespresso View (270 ml) que se encuentra en el estuche y que esta disponible en su boutique Nespresso.

Para resultados perfeitos quando realizar as suas receitas a base de leite, recomendamos que utilize
a caneca VIEW Nespresso (270ml) que se encontra na caixa e disponivel na sua boutique Nespresso.

(2] Ponga en la taza VIEW los ingredientes y la leche segun la
receta que desea preparar (consulte la pagina de recetas).
Coléquela debajo del cabezal y béjelo hasta que el espumador
de leche esté inmerso.

@ Levante el cabezal por el asa y coloque el espumador de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Levante a cabeca de extragdo com a pega e coloque

0 acessdrio cappuccino. Cologue os ingredientes e o leite de acordo com a receita que

pretende preparar na sua caneca VIEW (veja a pagina receitas).
Coloque-a por baixo da cabeca de extragéo e baixe até
0 acessorio cappuccino ficar imerso.

[B Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar 0 acessorio
cappuccino”.




Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mi)/
Preparacao de receitas com leite com a caneca VIEVWW Nespresso (270m)

O Levante completamente la palanca e inserte una cépsula solo cuando
vaya a preparar una receta de leche con café. Cierre la palanca.

Quando preparar uma receita de leite com café levante por completo a
alavanca e insira uma capsula. Feche a alavanca.

O Solo para la preparacion de una receta con café: cuando la leche ya esté espumada, saldra el café
automaticamente.

[B Se encenderd la tecla «<Espresso» al final de la preparacion para llenar su café.

Quando prepara uma receita com café: quando a mistura do leite estiver concluida, o café ira sair
automaticamente.

[B A tecla Espresso acende-se no final da preparagao para aumentar o volume de café se assim
0 desejar.

O Pulse la tecla de receta. Empezaré a espumarse la leche

automaticamente. La tecla de receta seleccionada parpadeara
lentamente durante la preparacion.

Prima a tecla receita. A mistura do leite comega automaticamente.
Atecla de receita selecionada pisca lentamente enquanto esta a ser
preparada.

4

AR
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\ clean

® Una vez finalizada la preparacion, el indicador «Clean» se encendera

de color naranja. Levante el cabezal y quite el espumador de leche
sujetandolo por el drea de agarre. Se encenderd el indicador luminoso
«Clean». Limpie el espumador de leche en el lavavajillas 0 a mano.
Vuelva a colocar el espumador de leche en su compartimento.

(@) Antes de manipular el espumador de leche, aseglrese de esperar

hasta el final de la preparacion y hasta que el indicador luminoso
«Clean» se encienda. Es importante sujetar el espumador de leche por
el drea de agarre prevista para ello, ya que el espumador podria estar
caliente cuando haya finalizado la preparacion.

Uma vez concluida a preparagao, a luz indicadora «Limpeza» acende
na cor laranja. Levante a cabeca de extragdo, retire o acessorio
cappuccino através da pega. A luz indicadora «Limpeza» apaga-se.
Limpe 0 acessorio cappuccino na maquina de lavar loiga ou a mao.
\lolte a colocar o acessdrio cappuccino no seu compartimento.

[B Certifique-se de que aguarda o final da preparagdo e que a luz indicadora

«Limpeza» acenda antes de manusear o acessorio cappuccino. E importante
segurar 0 acessorio cappuccino pela pega destinada a este fim, pois o
acessorio pode estar quente apés a conclusdo da preparagdo.

@ Quite la taza. Levante la palanca y ciérrela para expulsar la capsula

si ha preparado una receta con café.

Retire a chavena. Levante e feche a alavanca para ejetar a capsula
quando preparar uma receita com café.

®®
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(s Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mi)/
Preparacao de receitas com leite com a caneca VIEVWW Nespresso (270m)

«Hot foam»
espuma
caliente
Espuma
Quente

S

«Cold Foam»
espuma fria
Espuma Fria

«Cappuccino»

« atte
macchiato»

@ @

«Mocha»

@

“ «lced frappé»

88

Leche /
Leite

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Ingredientes /
Ingredientes

Chocolate

Nespresso

cortado en
pedazos 20 g /

Chocolate
Nespresso
cortado em
pedacos 20g

2 cubitos de
hielode 159/

2 x 15 g cubos
de gelo

Cantidad de café
predeterminada /
Quantidade de café
pré-definida

25 ml

40 ml

25 ml

25 ml

«Hot foam» espuma caliente
Espuma Quente

«Cold Foam» espuma fria
Espuma Fria

T3

(0
I i)

«Cappuccino»

«Latte macchiato»

*

-

(&
e

«lced . .




FPreparaciones con leche utiizando su taza personal /
Preparacéo de receitas com lefte quando utliza a sua chavena pessoal

®®

@ Para obtener una espuma perfecta, utilice leche UHT refrigerada o leche pasteurizada desnatada o semidesnatada (aproximadamente 4 °C).
Puede usar bebidas de soja, almendra o avena para sus preparaciones con leche.
El volumen de leche depende de la naturaleza de la leche que utilice, su temperatura, la taza y la posicion del espumador de leche en la taza.
Es necesario limpiar el espumador de leche después de cada receta. Consulte el apartado «Mantenimiento diario».
A Para las recetas en las que se utilizan cubitos de hielo o pedazos de chocolate, aseglirese de que no obstaculicen el movimiento del espumador de leche durante la preparacion de la receta.
Cuando coloque el espumador de leche en la taza, asegurese de que no entre en contacto con los laterales o el fondo de la taza.
Para evitar deshordamientos, se recomienda encarecidamente cumplir las siguientes instrucciones.
@ Para uma espuma perfeita, utilize leite UHT ou pasteurizado frio, magro ou meio gordo (a aproximadamente 4 °C).
Pode utilizar leite de soja, améndoa ou aveia para as suas preparagdes a base de leite.
0 volume da espuma de leite depende da natureza do leite utilizado, da sua temperatura, da caneca e da posicdo do acessorio cappuccino.
E necessario limpar o acessério cappuccino apés cada receita. Consulte o parégrafo «Manutencdo didria».
A Para receitas com cubos de gelo, pedagos de chocolate, certifique-se de que ndo impedem o movimento do acessério cappuccino durante a preparagdo da receita.
Quando posiciona o acessdrio cappuccino na sua chavena, certifique-se de que ndo entra em contacto com as laterais ou o fundo da chavena.
Para evitar derrames, recomendamos fortemente que respeite as seguintes instrugoes.

Cuando utilice su taza personal, debera seguir estas 4 normas para asegurar la calidad de la receta y evitar el desbordamiento durante la preparacion.
Quando utilizar a sua chavena pessoal, deve seguir estas 4 regras de forma a garantir a qualidade da receita e evitar derrames durante a preparagao.

| ©a | m
X X

@ La taza no debe estar abollada. f @ La taza debe tener como minimo un didmetro © Para las recetas con leche caliente, utilice f O La cantidad de leche no debe llenar més
A sua chévena ndo deve ser de de 7 cm (use la regla de abajo). siempre como minimo 80 ml de leche. de la mitad de la taza.
boca larga. A sua chavena deve ter pelo menos 7 cm Para receitas com leite quente, utilize A quantidade de leite nunca deve
de didmetro (utilize a régua abaixo). sempre no minimo 80 ml de leite. exceder mais de metade da chdvena.
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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() Preparaciones con leche utlizando su taza personal/
Preparacéo de receitas com lefte quando utliza a sua chavena pessoal

@ Levante el cabezal de la cafetera y coloque el espumador
de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del
espumador de leche».
Levante a cabega de extragdo da maquina e coloque
acessorio cappuccino.

@ Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar o acessorio

cappuccino”.
. (3] Ponga en la taza los ingredientes y la leche segun la receta
= que desee preparar, coldquela debajo del cabezal y bajelo.
- Coloque na chdvena os ingredientes e o leite de acordo
com a receita que pretende preparar. Coloque-a por
0 baixo da cabega de extragdo da maquina e baixe.
b
|

(2] Ponga la bandeja de goteo en la posicion alta. Si la taza es demasiado
alta'y no cabe debajo del cabezal de la cafetera, ponga la bandeja de
goteo en la posicion baja o quitela.

Coloque a gaveta de recolha de pingos na posigdo alta. Se a sua
caneca for demasiado alta para caber debaixo da cabega de extragao
da maquina, coloque a gaveta de recolha de pingos na posig¢ao baixa
ou retire-a.

Osiel espumador no estd inmerso en la leche, aumente la cantidad de leche de modo que
llegue hasta la superficie del espumador. La leche no debe llenar mas de la mitad de la taza.

Se 0 acessdrio cappuccino ndo ficar mergulhado no leite, ajuste a quantidade de leite
necessdria de forma a alcangar a superficie do acessorio cappuccino. O leite nunca deve
exceder mais de metade da chdvena.

Recetas con leche para su taza personal/Receitas de leite para a sua chavena pessoal

Leche / Leite

«Hot foam» espuma caliente /
Espuma quente

«Cold Foam» espuma fria /

Espuma fria
. Depende de su taza /
’ pp Depende da sua chavena
. it (80 ml min.) /
@ Latte macchiato 0mI min)
«Mocha»
‘ «lced frappé»

90

Ingredientes

Chocolate Nespresso cortado en pedazos 20 g /
Chocolate Nespresso cortado em pedacos 20g

2 cubitos de hielo de 159/
2 x 15 g cubos de gelo

Cantidad de café predeterminada /
Quantidade de café pré-definido

25ml

40 ml

25 ml

25 ml




FPreparaciones con leche utiizando su taza personal /

Preparacéo de receitas com lefte quando utliza a sua chavena pessoal

O Levante completamente la palanca e inserte una capsula
solo cuando vaya a preparar una receta de leche con
café. Cierre la palanca.

Apenas quando preparar uma receita de leite com café /
levante por completo a alavanca e insira uma cdpsula. o et

Feche a alavanca. P)

iced frappé

®

O Pulse la tecla de receta. Empezara a espumarse la leche automaticamente. La tecla
de receta seleccionada parpadeara lentamente durante la preparacion.

Prima a tecla receita. A mistura do leite comeca automaticamente. A tecla de
receita selecionada pisca lentamente enquanto esté a ser preparada.

@ solo para la preparacion de una receta con café: cuando la leche ya esté espumada,
saldrd el café automaticamente. N

[B Se encendera la tecla «Espresso» al final de la preparacion para llenar su café. ,

Apenas quando prepara uma receita com café: quando a mistura do leite estiver
concluido, o café ira sair automaticamente.

[B A tecla Espresso acende-se no final da preparacéo para aumentar o volume de café
se assim o desejar.

© Una vez finalizada la preparacion, el indicador «Clean» se encenderd de color naranja.
Levante el cabezal y quite el espumador de leche sujetandolo por el area de agarre.
Se encendera el indicador luminoso «Clean». Limpie el espumador de leche.

[B Antes de manipular el espumador de leche, asegurese de esperar hasta el final de
la preparacion y hasta que el indicador luminoso «Clean» se encienda. Es importante
sujetar el espumador de leche por el drea de agarre prevista para ello, ya que el
espumador podrfa estar caliente cuando haya finalizado una preparacion.

Uma vez concluida a preparagao, a luz indicadora «Limpeza» acende na cor laranja.
Levante a cabega de extragdo, retire 0 acessorio cappuccino através da pega. A luz
indicadora «Limpeza» apaga-se. Coloque 0 acessorio cappuccino.

[B Certifique-se de que aguarda o final da preparacdo e que a luz indicadora
«impeza» acenda antes de manusear o acessorio cappuccino. E importante
segurar 0 acessorio cappuccino pela pega destinada a este fim, pois 0 acessdrio
pode estar quente apos a concluséo de uma preparagéo.

© Quite la taza. Levante la palanca y ciérrela para expulsar la cépsula si ha preparado
una receta con café.

Retire a chdvena. Levante e feche a alavanca para ejetar a cdpsula quando
preparar uma receita com café.
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) Programacion del volumen de cafe/Programar o volume de café

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café O Levante la palanca completamente e inserte una capsula. . OcCierela palanca y ponga una taza debajo de la salida de café.
(«Ristretto», «Espresso», <Lungo»). Levante a alavanca por completo e insira uma capsula. Feche a alavanca e cologue uma chavena por baixo da saida
Ligue a maquina ao premindo uma das teclas de café : de café.

(Ristretto, Espresso, Lungo).

Configuracion
Recetas / de fabrica / Cantidad programable /
Receitas Definigcdes Quantidade programavel
de fabrica
. De15a35ml/
Fistretto» S Entre 15 ¢ 35 ml
De 35t0 70 ml/
«Espresso> 4omi Entre 35 € 70 ml
dLungo» 10ml De70a150 ml/
: L Entre 70 e 150 ml /
(4] Mantenga pulsada a tecla «Ristretto», «Espresso» 0 «Lungo». O Latecla programada parpadea rapidamente 3 veces para
Suelte la tecla cuando se haya alcanzado el volumen que desee. confirmar el nuevo ajuste. Ahora estd guardado el nivel de NOTA: Le recomendamos que mantenga la configuracion de fabrica
Mantenha premida a tecla Ristretto, Espresso ou Lungo. : volumen de café. i para «Ristretto», «Espresso» y «Lungo», para obtener los mejores
Solte a tecla assim que o volume pretendido for alcangado. Atecla programada pisca rapidamente 3 vezes para confirmar resultados para todos nuestros cafés solos.
a nova definicdo. O nivel de volume de café esté agora NOTA: Recomendamos que mantenha as definicdes de fabrica para
memorizado. i Ristretto, Espresso e Lungo para garantir os melhores resultados na

sua chdvena para todos 0s seus cafés.
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Restablecer la configuracion de fabrica/Repor as definicdes de origem

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café («Ristretto», «Espresso», «Lungo»).

Ligue a maquina ao premindo uma das teclas de café (Ristretto, Espresso, Lungo).

Y

3 sec.

© Pulse al mismo tiempo las teclas «Lungo» y «<Mocha» durante

3 segundos para activar el menu de configuracion de fabrica.

Las teclas «Lungo» y «Mocha» parpadean 3 veces.

Prima em simultaneo as teclas Lungo e Mocha durante
3 segundos para ativar o Menu de definicoes de origem.
As teclas Lungo e Mocha piscam 3 vezes.

© Se ha restablecido la configuracidn de fabrica. La cafetera sale automaticamente del menu de
configuracion de fébrica.

As definigdes de origem sédo restauradas. A maquina sai automaticamente do modo Menu de
definicGes de origem.

®
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) Aluste de ahorro energético automatico/Definicdo de economia energetica automatica

A

La cafetera se apagard automaticamente cuando hayan transcurrido 9 minutos sin que se utilice.

@ A maquina desliga-se automaticamente apos 9 minutos sem ser utilizada.

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café («Ristretto», «Espresso», «Lungo»).

Ligue a maquina premindo uma das teclas de café (Ristretto, Espresso, Lungo)

T+
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N~

foam

@ Pulse al mismo tiempo las teclas «Hot Foam» y «Cappuccino»

durante 3 segundos para acceder al mend de ajuste del
ahorro energético automatico: los indicadores luminosos

de aviso «Descaling» y «Clean» se encenderdn, y las teclas
«Hot Foam», «Latte Macchiato» y «Cappuccino» parpadearan.

Prima em simultaneo as teclas Espuma quente + Cappuccino
durante 3 segundos para o menu Definicéo de economia
energética automatica: as luzes indicadoras de alerta
«Descalcificar» e «limpeza» acendem-se e as teclas Espuma
quente, Latte Macchiato e Cappuccino piscam.

O Latecla programada parpadeard a 3 veces para confirmar

el nuevo valor seleccionado.

A tecla programada pisca 3 vezes para confirmar o novo
valor selecionado.

N = © Pulse una de las teclas «Hot Foam», «Latte Macchiato» y
«Cappuccino» para seleccionar el tiempo que desee para
el apagado automatico. Tiene 15 segundos para programar

foam el valor que desee pulsando la tecla correspondiente.
Prima uma das teclas Espuma quente, Latte Macchiato

= e Cappuccino para selecionar o periodo de desligar
macchiato automético pretendido. Tem 15 segundos para programar

o valor pretendido ao premir a tecla correspondente.

cappuccino

Apagado automético / Desligar automatico

«Hot foam» 3 min
«Latte macchiato» Configuracion de fabrica 9 min. /9 min. definidos de origem
«Cappuccino» 3 horas

© La cafetera sale automaticamente del modo del men( de ajuste del ahorro energético automatico.
NOTA: el modo del menu de ajuste del ahorro energético automatico se apaga al cabo de
15 segundos de inactividad.

A maquina sai automaticamente do modo Menu economia energética automatica.
NOTA: 0 modo Menu economia energética automatica desativa-se apds 15 segundos de inatividade.



Mantenimiento diario/Manutencao diaria

®®

@ No use ningtin producto de limpieza agresivo o con base disolvente. Utilice un pafio htimedo no abrasivo y un producto de limpieza suave para limpiar la superficie de la cafetera. No lave en el lavavajillas
ninguno de los componentes del aparato, excepto el espumador de leche y el recipiente de cépsulas.

@ Néo utilize produtos de limpeza agressivos ou a base de solventes. Utilize um pano himido nao abrasivo e um agente de limpeza suave para limpar a superficie da maquina. Nao lave os componentes da
sua maquina na maquina de lavar loica exceto 0 acessorio cappuccino e o recipiente para capsulas.

@ Levante la palanca y ciérrela de nuevo para extraer la capsula.
Quite el espumador de leche.

@ Tire ligeramente de la bandeja de goteo para quitar la base de
goteo y el recipiente de capsulas al mismo tiempo. Vacielos,
enjudguelos con gua potable y séquelos con un pafio limpio, y
vuelva a colocarlos en su lugar.

Levante e feche a alavanca para ejetar a cépsula. Retire
0 acessorio cappuccino.

Puxe cuidadosamente a gaveta de recolha de pingos para
remover a base dos pingos e o recipiente de capsulas ao
mesmo tempo. Esvazie-os enxague com dgua potdvel, seque
com um pano limpo, humedecido € volte a colocar na devida
posi¢do.

(@) El espumador de leche y el recipiente de cépsulas se pueden
lavar en el lavavajillas.

@ 0 acessorio cappuccino e o recipiente de cdpsulas podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

(4] Limpie la salida de café y la conexion del espumador de leche
con un pafio limpio y hdmedo.

O uite el depdsito de agua y liénelo con agua potable fresca.
Coloque un recipiente debajo de la salida de café (600 ml)

y pulse la tecla <Lungo» para enjuagar la cafetera. Limpe a saida de café e a ligagdo do acessério cappuccino

com um pano humido e limpo.

Retirez le réservoir d’eau, remplissez le avec de I'eau potable.
Placez un récipient sous la sortie du café (600ml), appuyez
sur la touche Lungo pour rincer la machine.

© Limpie la cafetera con un pafio limpio, himedo y no abrasivo.
Limpe a maquina com um pano himido, limpo e n&o abrasivo.
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e Descalcificacion/Descalcificagéo

La descalcificacién es obligatoria cuando la cafetera indique que es necesaria (el indicador luminoso «Descaling» se enciende permanentemente).
La maquina se bloquea hasta que se realice la descalcificacion.

A descalcificacao é obrigatéria quando a maquina indica que € necessario (luz indicadora de alerta «Descalcificar» estatica). A maquina fica bloqueada
até que a descalcificacao seja realizada.

A Consulte las instrucciones de seguridad.

@ e Para asegurar el funcionamiento seguro de la cafetera durante toda su vida Util y para que la experiencia con el café sea perfecta como el primer dia, le recomendamos que cumpla las instrucciones
siguientes. La descalcificacion es obligatoria cuando la cafetera indica que es necesaria (parpadea el indicador luminoso de aviso «Descaling). Para proteger los componentes internos de la cafetera, si no se
realiza la descalcificacion, al cabo de 30 ciclos se encendera el indicador de aviso «Descaling» de forma permanente, y el aparato se bloqueard hasta que se lleve a cabo el proceso de descalcificacion.

e Su cafetera Nespresso determina el momento en el que es necesaria la descalcificacion, basandose en la cantidad de agua utilizada y el grado de dureza de su agua. Este nivel se define durante el
primer uso por con una varilla de comprobacion de la dureza del agua. (Consulte «Ajuste de la dureza del agua»).

A Consulte as instrugbes de seguranca

@ ® Para garantir o correto funcionamento da sua maquina durante o periodo de utilizagao e para manter a experiéncia com o café perfeito como no primeiro dia, recomendamos as seguintes instrugoes.
A descalcificagdo € obrigatoria quando a maquina indica que é necessério (luz indicadora de alerta «Descalcificar» intermitente). Para proteger os componentes internos da sua maquina, se a
descalcificagdo ndo for realizada, ap6s 30 ciclos, a luz indicadora de alerta «Descalcificar» fica fixa e a maquina fica bloqueada até realizar a descalcificagéo.

e A sua maquina Nespresso determina o momento em que a descalcificagdo é necessaria com base na dgua utilizada e no nivel de dureza da dgua. Este nivel é definido durante a primeira utilizagéo
através da tira de teste de dureza da agua. (Consulte «Definigdo da dureza da dgua»).

El proceso de descalcificacion requiere aproximadamente 25 minutos, incluyendo un ciclo de descalcificacion de 20 minutos y un ciclo de enjuague de 5 minutos.

Durante el ciclo de descalcificacion es necesaria su presencia, ya que se le pedird que realice varias operaciones.
+ = . . - . . P . .
@ 0 processo de descalcificagdo demora cerca de 25 minutos, incluindo um ciclo de 20 minutos de descalcificagéo e um ciclo de 5 minutos de enxaguamento
Durante o ciclo de descalcificagdo é necessdria a sua presenca, pois ser-lhe-a pedido que realize varias operacdes.
: : 100 ml 500 ml

T3

© Vacie la bandeja de goteo, la base de goteo y el recipiente de capsulas.

‘ Rellene el depdsito de agua con 500 ml de agua potable fresca. Vierta
Levante e feche a alavanca para ejetar a capsula. 1 sobrecito de liquido descalcificador Nespresso en el depdsito de agua.

Esvazie a gaveta de recolha de pingos, a base para pingos e o recipiente de
: : cépsulas. Encha o depdsito da dgua com 500 ml 4gua potével, fria. Deite
96 : : 1 saqueta de agente descalcificante liquido Nespresso no depdsito de &gua.

Iy
e \ ! /
- D -
descalirg | ~

(1) Descalcifique la cafetera cuando parpadee el indicador i O Levante la palanca y ciérrela de nuevo para extraer la capsula.
de aviso «Descaling».

Descalcifique a sua maquina quando a luz indicadora
de alerta «Descalcificar» piscar.



Descalcificacion/ Descalcificacao

(5) Coloque debajo del cabezal un recipiente con una capacidad
minima de 1 1.
Coloque um recipiente por baixo da cabega de extragao
com uma capacidade minima de 1 litro.

O Inserte el espumador de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Insira 0 acessorio cappuccino.

[B Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar 0 acessorio
cappuccino”.

(7)) liquido descalcificador fluye alternativamente por la salida de café y por el espumador de leche.

0 liquido descalcificante sai alternadamente pela saida de café e pelo acessorio cappuccino.

©® Cuando ha finalizado el proceso de descalcificacion
(el depdsito de agua esta vacio), parpadean las teclas
«Lungo» y «Ristretto».
Uma vez concluido o ciclo de descalcificacéo (0 depdsito
de dgua estd vazio) as teclas Lungo + Ristretto piscam.

3 sec.

® Para acceder al modo de descalcificacion, pulse al mismo tiempo las teclas «Lungo» y «Ristretto»
durante 3 segundos. Ambas teclas parpadean. Para iniciar el programa de descalcificacion, pulse

de nuevo las mismas teclas.

[B Elindicador luminoso de aviso «Descaling» permanece encendido de color naranja durante todo el
proceso de descalcificacion.

[B Cuando esté en el modo de descalcificacion, debe llevarse a cabo todo el proceso que se describe

abajo para que la cafetera regrese al modo normal. Cualquier interrupcion (parada de la cafetera,
fallo de corriente, etc.) hard que la cafetera regrese al comienzo de la fase de descalcificacion.

N
ristretto

Para aceder ao modo descalcificar, prima em simultaneo as teclas Lungo + Ristretto durante 3 segundos.
Ambas as teclas piscam. Para iniciar o programa descalcificar, volte a premir as mesmas teclas.
@ Aluz do indicador de alerta «Descalcificar» acende na cor laranja durante todo o processo de

descalcificagdo.
Uma vez no modo descalcificar, o procedimento abaixo deve ser executado na integra para que
a maquina possa voltar ao modo normal. Qualquer interrupgao (paragem da méaquina, falta de
eletricidade, etc.) ird voltar a colocar a méaquina na fase inicial de descalcificagéo.
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e Descalcificacion/Descalcificagéo

© Pulse de nuevo las teclas «Lungo» y «Ristretto».
El enjuague contintia a través de la salida de café y del
espumador de leche. Las teclas «Lungo» y «Ristretto»
parpadean.

(9] Enjuague el depdsito de agua y liénelo completamente con
agua potable fresca.

Enxague o deposito de dgua e encha por completo com
\ 4gua potave.

@ Una vez finalizado el enjuague, el aparato regresa al modo
listo para funcionar y el indicador de aviso «Descaling»
se apaga. Quite el espumador de leche y gudrdelo en su
compartimento. Rellene el depésito de agua potable fresca.

Prima novamente as teclas Lungo + Ristretto.

0 enxaguamento prossegue através da saida de café e
do acessario cappuccino. As teclas Lungo + Ristretto
piscam.

ristretto

(® Limpie la cafetera con un pafio himedo. ha finalizado la
descalcificacién de la cafetera.

Limpe a maquina com um pano htimido. Concluiu o
processo de descalcificagdo da maquina.

Uma vez concluido o enxaguamento, a maquina volta a0 modo
pronto e a luz indicadora de alerta «Descalcificar» apaga-se.
Retire e guarde 0 acessdrio cappuccino no seu compartimento.
Encha o depdsito da dgua com dgua potével.
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Inicializacion después de vaciar o purgar/
Arrangue apos enxaguamento ou paragem

Con esta funcion se purga el aire de la cafetera para asegurar la calidad de las preparaciones. Como medida de seguridad, el uso de la cafetera se puede bloquear si air aire presente.

®®

@ Esta funcéo esvazia o ar da maquina para garantir a qualidade das preparagdes. Como medida de seguranca, a maquina pode bloguear a utilizagao, caso exista a presenca de ar.

+

o T+

N

macchiato

N 4

N\
ristretto ©  Cappuccing

@ Inserte el espumador de leche. Encienda la cafetera pulsando © Las 9 teclas de recetas parpadearan sin parar. 3 Coloque un recipiente (600 ml) debajo del cabezal de la cafetera.
uno de los 9 botones durante 1 segundo. :

A\ El espumador de leche debe insertarse antes de iniciar
el procedimiento.

As 9 teclas de receitas piscam continuamente. i Cologue um recipiente (600 ml) por baixo da cabeca de extragao.

Insira 0 acessdrio cappuccino. Ligue a maquina premindo uma
das 9 teclas durante 1 segundo.

A\ 0 acessorio cappuccino deve ser inserido antes de iniciar
0 procedimento.

O Levante la palanca y déjela en la posicion abierta. O Pulse una de las 9 teclas. Las 9 teclas parpadean rapidamente.

Levante a alavanca e deixe-a na posicdo aberta. Prima uma das 9 teclas. As 9 teclas piscam rapidamente

O Leneel depdsito de agua y vuelva a colocarlo en su lugar. : e
Encha o depésito da 4gua e volte a colocé-lo. : "
/7 AY
O]
@ Puede que fluya algo de agua del espumador de leche durante unos segundos. ® Una vez finalizada la inicializacion, la cafetera regresa al modo «Lista para usar».
Pode sair alguma &gua através do acessorio cappuccino durante alguns segundos. : Uma vez concluida a preparagdo, a maquina volta ao modo «Pronto a utilizar».
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Vaciar el sistema antes de un periodo en el que No se vaya a Utllizar, para protegerlo contra heladas

0 antes de una reparacion/ ) S . .
Esvaziar o sistema antes de um periodo de ndo utilizacéo, para protecéo contra congelacao ou antes

de uma reparacao

@ Inserte el espumador de leche. Encienda la cafetera pulsando : @ Quite el deposito de agua. Levante la palanca para extraer : (3] Mantenga pulsadas al mismo tiempo las teclas «Cold Foam»
uno de los 9 botones durante 1 segundo. : la capsula. Deje la palanca abierta. Coloque un recipiente : y «Ristretto» durante 3 segundos: ambas parpadearan.
A\ Elespumador de leche debe insertarse antes de iniciar H (600 ml) debajo del cabezal. H Prima em simultaneo as teclas Espuma fria + Ristretto
el procedimiento. : Retire 0 depsito da 4gua. Levante a alavanca para ejetar : durante 3 segundos: ambas as teclas piscam.
Insira 0 acessorio cappuccino. Ligue a maquina premindo : a capsula. Deixe a alavanca aberta. Coloque um recipiente :
uma das 9 teclas durante 1 segundo. (600 ml) por baixo da cabeca de extragdo.

A\ 0 acessorio cappuccino deve ser inserido antes de iniciar
0 procedimento.

O Vuelvaa pulsar al mismo tiempo las teclas «Cold Foam» y «Ristretto». O Las teclas parpadean suavemente y se realiza el vaciado.

A\ Es posible que salga algo de vapor por la salida de café y el espumador de leche durante el vaciado. . .
As teclas piscam suavemente e 0 enxaguamento estd em curso.

Prima novamente em simultaneo as teclas Espuma fria + Ristretto.
A\ Pode sair algum vapor pela saida de café e pelo acessério cappuccino.

L+ ® Una vez finalizado el vaciado, las dos teclas parpadean

clean

@ Cierre la palanca. Quite el recipiente, el espumador de leche,
la bandeja de goteo, el recipiente de capsulas y la base de
goteo. Limpielos.

Feche a alavanca. Retire o recipiente, acessorio cappuccino,
a gaveta de recolha de pingos, o recipiente de cdpsulas e a
base para pingos. Limpe-0s.

3 veces y el aparato se apaga automaticamente.

Uma vez o enxaguamento concluido, ambas as
teclas piscam 3 vezes e a maquina desliga-se
automaticamente.




Resolucion de problemas

@ Hay videos disponibles a través de la aplicacion para mvil de Nespressoy en www.nespresso.com.

No se encienden las teclas ni los - Compruebe la salida, el enchufe, la tension y el fusible.
indicadores luminosos. - Encienda la cafetera pulsando uno de los 9 botones
durante 1 segundo.
- Si el problema persiste, llame a Nespresso.
El'aviso «Descaling» parpadea de color naranja - Es necesario descalcificar: dentro de unos pocos ciclos
y las teclas de las bebidas con leche funcionan. se bloqueara la cafetera. Descalcifique el aparato.

Cuando se pulsa la tecla de la receta, no se - La cafetera ha entrado en el modo de seguridad para
pone en funcionamiento y parpadean el aviso evitar la cal; el uso esta blogueado. Descalcifique la
«Descaling y las teclas «Lungo» y «Ristretto».  cafetera; consulte el apartado «Descalcificacion-.

Durante la descalcificacion, las teclas «Lungo» - El depdsito de agua esta vacio, pero no ha finalizado el
y «Ristretto» parpadean y el indicador luminoso ciclo de descalcificacion. Enjuague el depdsito de agua
«Descaling» permanece encendido. y liénelo completamente con agua potable fresca. Pulse

las teclas «Lungo» y «Ristretto» para reanudar el ciclo.

Las 9 teclas parpadean rdpidamente sin parar. - El depdsito del agua esta vacio. Se han lanzado varias
recetas seguidas sin agua en el depdsito; se va a
lanzar el modo de inicializacion después de presionar
cualquier tecla. Llene de agua el depdsito. Coloque
el espumador de leche y un recipiente debajo del
cabezal. Puede que salga un poco de agua de €l
despugs de presionar una tecla.

La tecla de receta parpadea rdpidamente - El depdsito del agua esta vacio. Llene el depdsito
durante la preparacion. de agua.
La espuma de la leche es insuficiente. - Utilice leche refrigerada desnatada o semidesnatada
(aproximadamente 4 °C).
- Enjuague el espumador de leche después de cada
preparacion.

- Descalcifique la cafetera (consulte el apartado
«Descalcificacion»).

- Consulte el apartado «Preparacion de recetas con leche».
- Centre correctamente la taza en relacion con la cafetera.
- Limpie la conexién del espumador de leche.

No se encienden las teclas de las recetas - Ajuste el espumador de leche de modo que todas las
con leche. teclas se enciendan.

Consulte el apartado «Servicios».

La leche se deshorda de | taza durante
la preparacion.

El aviso «Clean» esta encendido
permanentemente de color naranja.

La palanca no se cierra completamente.

Fuga alrededor de la capsula (hay agua en
el recipiente de capsulas).

No hay café, no hay agua.

El café sale muy despacio.

No hay café, solo sale agua (a pesar de
haber insertado una céapsula).

El café no estd suficientemente caliente.

No se puede acceder al modo de ment
(por ejemplo, «Descalcificacion, «Ajuste de
ahorro energético automatico»).

Parpadeo irregular.

Las 9 teclas parpadean al mismo tiempo
durante 10 segundos y después se apaga
la cafetera.

- Consulte el apartado «Preparacion de recetas con leche»
antes de hacer preparaciones con leche para ajustar la
cantidad de leche, o seleccione una taza més adecuada.

- Quite el espumador de leche. Enjuéguelo.

- Vacie el recipiente de capsulas. Asegurese de que no
haya cépsulas bloqueadas en el recipiente de cépsulas.

- Inserte las cépsulas correctamente. En caso de fuga,
llame a Nespresso.

- El depésito del agua estd vacio: llénelo.

- Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado
«Descalcificacion».

- El caudal depende del tipo de cépsula.

- Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado
«Descalcificacion».

- Llame a Nespresso.

- Precaliente la taza.

- Realice un enjuague de la cafetera.

- Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado
«Descalcificacion».

- Encienda el aparato.

- Aseglrese de mantener pulsadas simultdneamente las
teclas durante 3 segundos.

- Enchufe / desenchufe la cafetera.

- Si el problema persiste, llame a Nespresso.

- Envie la cafetera al centro de reparaciones o llame
a Nespresso.

- Alarma de averia: Lleve la cafetera a reparar o llame
a Nespresso.
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Resolucéo de problemas

H

Sem luz nas teclas e luzes indicadoras.

0 alerta «Descalcificar» pisca na cor laranja e
as teclas de bebidas a base de leite funcionam.

Quando prime a tecla receita, néo comeca
e o alerta «Descalcificar», as teclas Lungo
e Ristretto piscam.

Durante a descalcificagao, as teclas Lungo
+ Ristretto piscam e a luz indicadora
«Descalcificar» permanece acesa.

As 9 teclas piscam intermitentemente.

A tecla receita pisca rapidamente durante
a preparagao.

A espuma de leite ndo € suficiente.

As teclas de receitas a base de leite
ndo acendem.

- Verifique a saida, a tomada, a tenséo e o fusivel.

- Ligue a méquina ao premindo uma das 9 teclas durante
1 segundo.

- Se 0 problema persistir, contacte a Nespresso.

- Necessario descalcificar: faltam alguns ciclos antes de a
magquina bloquear. Descalcifique a maquina.

- Améquina estd em modo de seguranga como protegdo
contra o calcdrio; a utilizagdo estd bloqueada. Descalcifique
améguina; consulte o paragrafo «Descalcificar».

- 0 depdsito de dgua esté vazio, mas o ciclo de
descalcificagdo ndo esta concluido. Enxague o depdsito
de 4gua e encha por completo com dgua potdvel. Prima
as teclas Lungo + Ristretto para retomar o ciclo.

- 0 depdsito de &gua esta vazio. Foram langadas vérias
receitas seguidas sem dgua no depdsito de dgua; 0 modo de
preparagdo serd langado apds premir qualquer tecla. Deite
4gua no depasito de dgua. Cologue o acessério cappuccino
€ um recipiente por baixo da cabeca de extrag&o. Pode sair
alguma &gua depois de premir uma tecla.

- 0 deposito de dgua esta vazio. Encha o depdsito de dgua.

- Utilize leite refrigerado magro ou meio gordo
(a aproximadamente 4° C).

- Enxague o acessorio cappuccino aps cada preparagao.
- Descalcifique a maquina (consulte o pardgrafo «Descalcificar»).
- Consulte o paragrafo «Preparagdo de receitas com leite».
- Centre devidamente a chavena em relago a maquina.

- Limpe a ligagdo do acessério cappuccino.

- Prepare 0 acessorio cappuccino de modo a que todas as
teclas se acendam.

Estéo disponiveis videos através da Aplicagdo Movel Nespresso e em www.nespresso.pt — Consulte a secgdo «Servigos».

0 leite transborda da chavena durante
a preparagao.

0 alerta «Limpeza» estd com uma luz
laranja fixa.

A alavanca ndo fecha por completo.

Fuga a volta da cépsula (dgua presente no
recipiente de capsulas).

Sem café, sem agua.

0 café sai de forma lenta.

Sem café, apenas sai dgua (apesar de ter
inserido uma cépsula).

0 café ndo esta suficientemente quente.

N&o é possivel aceder ao Modo menu
(por ex. «Descalcificar» «Definicao de
economia energética automatica»).

Intermiténcia irregular.

As 9 teclas piscam em simultaneo durante
10 segundos e a maquina desliga-se.

- Consulte o paragrafo «Preparacéo de receitas de leite» antes
de fazer preparagdes a base de leite e ajuste a quantidade
de leite ou escolha uma chavena mais adequada.

- Retire 0 acessorio cappuccino. Enxague.

- Esvazie o recipiente de capsulas. Certifique-se de que ndo
existem cdpsulas blogueadas no recipiente de capsulas.

- Insira devidamente as capsulas. Em caso de fuga,
contacte o Clube Nespresso.

- 0 depdsito de dgua esta vazio: encha-o.

- Descalcifique se necessario (consulte o paragrafo
«Descalcificar»).

- 0 ritmo do fluxo depende do tipo de capsula.

- Descalcifique conforme necessdrio (consulte o ponto
«Descalcificar»).

- Contacte o clube Nespresso ou o Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado.

- Pré-aquega a chévena.
- Faga um ciclo de enxaguamento da méaquina.

- Descalcifique se necessario (consulte o paragrafo
«Descalcificar»).

- Desligue a méaquina.

- Certifique-se de que prime em simultdneo as teclas
durante 3 segundos.

- Ligue/desligue a maquina.

- Se 0 problema persistir, contacte o clube Nespresso
ou 0 Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

- Envie a maquina a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado ou contacte o clube Nespresso.

- Alarme de avaria: Entregue a maquina para ser reparada
num Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou
contacte o clube Nespresso.



Reciclaje v proteccion del medio ambiente/Protecao do ambiente em primeiro lugar!

El aparato contiene materiales valiosos que se pueden recuperar o reciclar. La separacion
de los residuos en diferentes categorias facilita el reciclaje de las materias primas valiosas.
Para obtener mas informacion sobre la eliminacion de residuos, péngase en contacto con
su ayuntamiento.

)¢

i

0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados. A separagdo

Para mais informacdes sobre eliminagdo de residuos, contacte as autoridades locais.

dos restantes residuos em vérias categorias, torna mais facil reciclar os materiais residuais valiosos.

Informacion de contacto de Nespresso/Informacao de contacto Nespresso

Para obtener mas informacion, si surge un problema o, simplemente, para pedir consejo, llame el
Club Nespresso.

Encontrard la informacion de contacto del Club Nespresso en el soporte «Bienvenido a Nespresso»
de la caja de su cafetera, 0 a través de www.nespresso.com

Para mais informacGes, em caso de problemas ou apenas para solicitar aconselhamento, contacte
0 Clube Nespresso.

A informagdo de contacto do Clube Nespresso estd presente no suporte «Bem-vindo a Nespresso»
na caixa da sua maquina ou em www.nespresso.pt

Garantia/ Garantia

Krups garantiza este producto contra todos los defectos de material y de fabricacion durante un periodo
de dos afios, a partir de la fecha de compra o de suministro. Para validar esta garantia se necesita

un justificante de compra. Durante este periodo, Krups reparard o sustituird, a su eleccion, todos los
productos defectuosos sin coste adicional para el propietario. Los productos de sustitucién o las piezas
reparadas tendran (inicamente garantia durante el periodo restante de la garantia original, o durante seis
meses, siendo la duracion real la més larga de las dos. Esta garantia limitada no se aplicara a ningtn
defecto que sea consecuencia de un accidente, un uso inadecuado de la cafetera, un mantenimiento
incorrecto, el desgaste normal o el uso comercial. A menos que lo establezca la legislacion actual, las
condiciones de esta garantia limitada no excluiran, restringiran ni modificaran los derechos legales
reglamentarios pertenecientes a su compra. Para conocer los detalles de los términos y condiciones

de esta garantia, visite la pagina: www.krups.com

Si considera que su producto esta defectuoso, péngase en contacto con Nespresso para conocer
la direccion a la que debe enviarlo o llevarlo para su reparacion. Consulte nuestra pagina web,
WWW.Nespresso.com, para obtener mas informacion sobre Nespresso.

AKrups asegura a garantia deste produto contra qualquer defeito de material e de fabrico durante o
periodo de dois anos a partir da data de compra. E necessario o comprovativo de compra para validar esta
garantia. Durante este periodo, a Krups ird, sob sua propria discrigdo, reparar ou substituir qualquer produto
com defeito, sem qualquer custo para o proprietdrio. Os produtos de substituigdo ou pegas reparadas

tero garantia exclusiva durante a parte ndo expirada da garantia inicial ou durante seis meses, conforme

a duracao real das duas seja a mais longa. Esta garantia limitada no se aplica a quaisquer defeitos
resultantes de acidente, uso inapropriado da maquina, manutengdo inapropriada ou desgaste normal de
uso, nem uso comercial. Exceto definido na legislagdo em vigor, as condi¢des desta garantia limitada ndo
devem excluir, restringir nem modificar os direitos legais estatutdrios referentes a sua compra. Para mais
detalhes sobre os termos e condicdes da presente garantia, visite: www.krups.pt

Caso considere que o seu produto tenha algum defeito, contacte a Nespresso para obter detalhes sobre
0 endereco para onde deve enviar ou entregar o aparelho ser reparado. Consulte o nosso sitio Web,
Www.nespresso.pt, para saber mais sobre a Nespresso.
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Specificaties / Texvika XOpaKTNEIOTIKO

'Frequ'emie (Hz): 50-60 Hz
220-240V~ Beschermingsklasse: Klasse |
1250-1500 W Yuyvotnta (Hz): 50-60 Hz

Katnyopia mpoatasiac: Katnyopia |

Pma* .Max 19 bar
B -4k
O 1oL

0 1o (Jor9em (f434cm
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INnhoudsopgave /T Ivakac TIEpIEXOLIEVLY

Specificaties / TExvIKA XOPAKTNPIOTIKA 104
Inhoudsopgave /[Nivakag replexopevwy 104
Veiligheidsinformatie 105
MAnpodopiec aohaeiag 109
Inhoud van de verpakking / MNeplexdpeva cuokevaoiag 113
Atelier/ Atelier 113
Beschrijving van de onderdelen /Eriokorinon pnxavig / 114
Eerste gebruik of na een lange periode van niet-gebruik /

MpwTtn xprion ) Yetd ano peyaAn epiodo un xpriong / 115
Waterhardheidsinstelling /PuBuion okAnpotnTag vepol 118
Koffiezetten / Napaokeur) kadpe 119
De melkopschuimer in elkaar zetten/ uit elkaar halen /

2uvappPoAdGynan / anoouvappPoAGyNan TOU MAPACKEUATTH) AoV YAAAKTOG 120
Melkreceptbereidingen tijdens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /

MNapaokeur] cuvtayng YAAaKTog yia tnv kourna Nespresso VIEW (270ml)/ 121
Melkreceptbereidingen tijdens het gebruiken van uw persoonlijk kopje / 124
MopaoKeEVES CLVTAYWY YAAAKTOG Ue BIKO oag dATCavL 124
Melkrecepten voor uw persoonlijk kopje /2uvtayec yaAaKTog pe S1kO oag GAITCav 125
Het koffie volume programmeren /[1poypaupatifovrag TNy moodTNTA TOL KAbe 127
Op de fabrieksinstellingen terugzetten / Enavadopd oTiC epyooTaclakes puBLIoEIQ 128
Automatische energiebesparingsinstelling /AvtopaTn puBUIoN EE0IKOVOLINCNG EVEPYELAS 129
Dagelijks onderhoud / KaBnuepivr) ouvtripnon 130
Ontkalken / Adaipeon ahdtwy 131
Aanzuigen, na legen of aanzuigen ongedaan maken /

Aetroupyia avappodnong, PETA To Adelaopd 1] ToV eEAEPIOUO 134

Het systeem legen voor een periode van niet-gebruik, voor bescherming tegen vorst of voor een
reparatie / Ade1afovTag TO cVOTNUA TIPIV artd €va SIAoTNUA Jn XPriong, yla mpootacia and Tov

TIQYETO 1) TIPWV ATTO ETUOKEUN 135
Probleemoplossing 136
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Recycling en bescherming van het milieu / AvakikAwon kat pootaoia Tou epiBdioviog 138
Nespresso contactinformatie/ NMAnpodopieg emkowvwviag pe tn Nespresso 138
Garantie/Eyyonon 138




Veligheidsinformatie

e Dit apparaat is ontworpen
voor het bereiden van
drank overeenkomstig deze
instructies. Gebruik het
apparaat alleen waarvoor
het is bestemd.

e Dit apparaat is alleen
ontworpen voor gebruik
binnenshuis in een omge-
ving met een gematigde
temperatuur.

¢ Bescherm uw apparaat te-
gen direct zonlicht, gespet-
ter van water en vocht.

e Dit apparaat is alleen
bestemd voor huishoudelijk
gebruik. Het apparaat is
niet geschikt voor gebruik in
kantines, voor personeel in
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen, op boer-

Elektrisch gevaar
Ontkoppel het

de voeding

Opgelet/Waarschuwing

beschadigde snoer van

Opgelet: heet opperviak

OPGELET: wanneer dit symbool wordt weergegeven, raadpleeg
de veiligheidsinstructies om elk gevaar en mogelijke schade te
vermijden.

INFORMATIE: wanneer dit symbool wordt weergegeven, maak
uzelf vertrouwd met het advies om uw apparaat op een gepaste en
veilige manier te gebruiken.

OPGELET: deze veiligheidsinstructies maken integraal deel uit van
het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat u uw nieuwe apparaat
in gebruik neemt. Bewaar ze op een eenvoudig te vinden plaats voor
latere raadpleging.

H

derijen en door gasten in
hotels, bed & breakfasts of
andere typen van huisves-
ting.

e Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf

apparaat of het snoer.

e Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en ouder of perso-
nen met beperkte fysische,
visuele of mentale moge-

ring en kennis hebben, tenzij
ze onder toezicht staan van
of instructies hebben gekre-
gen over het gebruik van het
apparaat door iemand die
verantwoordelijk is voor hun

8 jaar oud indien ze onder lijkheden, of die een gebrek  veiligheid.
toezicht staan of gepaste hebben aan ervaring en e /org dat kinderen niet met
instructies hebben gekregen  kennis, als ze onder toezicht  het apparaat spelen.

staan of instructies hebben
gekregen over het veilig

zodat ze het apparaat op

¢ Houd toezicht op kinderen
een veilige manier kunnen

zodat ze niet met het appa-

gebruiken en op de hoogte  gebruik van het apparaat en  raat spelen.
ziin van de risico’s die het de gevaren die het gebruik e Als het apparaat voor com-
gebruik van het apparaat van het apparaat met zich merciéle doeleinden wordt

met zich meebrengt. Kin-
deren mogen het apparaat
niet reinigen of onderhou-
den tenzij ze onder toezicht
staan van een volwassene.
¢ Houd kinderen jonger dan
8 jaar uit de buurt van het

meebrengt begrijpen.

e Dit apparaat is niet bestemd
voor gebruik door personen
(waaronder kinderen) met
beperkte fysieke, zintuiglijke
of mentale mogelijkheden,
of die een gebrek aan erva-

gebruikt of in geval of in ge-
val van ongepast gebruik of
hantering, is de fabrikant in
geen enkel geval aansprake-
lijk en geldt de garantie niet.
Dit is tevens het geval voor

®

schade door een ongeschikt 108



&

106

gebruik, verkeerd gebruik,
reparaties door niet opge-
leide personen of door het
negeren van de instructies.
Vermijd risico‘s op
dodelijke elektrische
schokken en brandgevaar

* |n geval van nood: haal de
stekker onmiddellijk uit het
stopcontact.

e Steek de stekker alleen in
een gepast stopcontact dat
eenvoudig te bereiken en
geaard is. Als een adapter
wordt gebruikt, zorg dat de
aansluiting juist is geaard.
/Zorg dat de spanning van
de netvoeding overeen-
stemt met de spanning
vermeld op het typeplaatje.
Het gebruiken van een
ongepaste elektrische
aansluiting zal de garantie
ongeldig maken.

Sluit het apparaat alleen

aan op de netvoeding

wanneer het volledig in
elkaar is gezet.

e Trek het snoer niet over
scherpe randen, en maak
het vast of laat het losjes
hangen.

¢ Houd het snoer uit de buurt
van een warmtebron en

vocht.

e Als het snoer of de voe-
dingsuitgang beschadigd
is, laat het vervangen door
de fabrikant, zijn repara-
teur of een gelijksoortig
vakbekwaam persoon om
elk risico te vermijden.

e Gebruik het apparaat niet
als het snoer of de voe-
dingsuitgang beschadigd
is. Lever het apparaat in bij
Nespresso of een erkende
Nespresso handelaar.

e Als een verlengsnoer
nodig is, gebruik alleen
een geaard snoer met een
geleiderdoorsnede van
minstens 1,5 mm? of een
gelijkwaardig ingangsver-
mogen.

e Om elk gevaar te vermij-
den, plaats het apparaat
nooit op of naast een heet
oppervlak zoals een ver-
warmingstoestel, fornuis,
oven, gasbrander, een open
vlam of een gelijksoortige
warmtebron.

e Plaats het apparaat altijd
op een stabiel, vlak en plat
oppervlak. Het opperviak
moet bestand zijn tegen
warmte en vloeistoffen,

zoals water, koffie, ontkal-
kingsmiddel of een gelijk-
soortige vloeistof.

e Plaats het apparaat tijdens
het gebruik nooit in een
meubelstuk.

¢ Als u denkt het apparaat
langere tijd niet te gebrui-
ken, haal de stekker uit het
stopcontact.

¢ Ontkoppel het apparaat van
de netvoeding via de stekker
en niet door aan het snoer te
trekken om het snoer niet te
beschadigen.

e \/oordat u uw apparaat rei-
nigt en onderhoudt, haal de
stekker uit het stopcontact
en laat het afkoelen.

e Om de machine van de
voeding te ontkoppelen,
annuleer de bereiding en
haal de stekker uit het
elektrisch stopcontact.

¢ Raak het apparaat nooit
met natte handen aan.

¢ Dompel het apparaat nooit
in zijn geheel of gedeelte-
lijk onder water of in een
andere vlogistof.

e \Was het apparaat of zijn
onderdelen, uitgezonderd
de melkopschuimer en het
capsulebakje, nooit in de

vaatwasmachine.

¢ De gelijktijdige aanwezig-
heid van elektriciteit en
water is gevaarlijk en kan
dodelijke elektrische schok-
ken veroorzaken.

¢ Open het apparaat niet. Er
bevindt zich gevaarlijke
spanning binnenin het
apparaat!

¢ Plaats alleen een koffie-
capsule, en geen andere
voorwerpen, in de daarvoor
voorziene opening. Dit kan
leiden tot brandgevaar of
dodelijke elektrische schok-
ken!

 Het gebruik van accessoi-
res die niet door de fabri-
kant zijn aanbevolen kan
brand, elektrische schok of
persoonlijk letsel tot gevolg
hebben.

Vermijd schade door het

gebruik van dit apparaat.

e | aat uw apparaat nooit
zonder toezicht achter
wanneer deze in gebruik is.

e Gebruik het apparaat niet
als schade wordt waar-
genomen, nadat het is
gevallen of niet naar beho-
ren werkt. Haal de stekker
onmiddellijk uit het elek-



trisch stopcontact. Neem
contact op met Nespresso
of een erkende Nespresso
handelaar om uw apparaat
te laten repareren of af te
stelleg. veschadiad

o en beschadig
apparaat kan elektri-
sche schokken, brandwon-
den en brand veroorzaken.

e Sluit de hendel altijd
volledig en til het nooit op
wanneer het apparaat in
gebruik is. Brandwonden
kunnen optreden.

e Plaats uw vingers niet
onder de koffieuitloop of
het melkopschuimerver-
bindingsstuk om gevaar op
brandwonden te vermijden.

e Stop uw vingers niet in de
capsuleopening of in het
capsulebakje. Dit kan ernstig
Ietsel veroorzaken.
Raak de oppervlakken

d|e tijdens of na het
kofflezetten of ontkalken
heet worden, zoals de
koffieuitloop, de melkop-
schuimer en het melkop-
schuimerverbindingsstuk,
niet aan.

e Om letsel te vermijden,

gebruik de melkopschuimer

niet zonder een glas.
e Om letsel te vermijden,
raak de melkopschuimer

tijdens het draaien niet aan.

e Als een capsule niet door
de messen wordt door-
boord, kan er water rond
de capsule stromen en het

apparaat beschadigd raken.

e (Gebruik nooit een gebruik-
te, beschadigde of mis-
vormde capsule.

e Als een capsule in de
capsuleopening vastzit,
schakel het apparaat uit
en haal de stekker uit
het stopcontact voordat
u werkzaamheden op het
apparaat uitvoert. Neem
telefonisch contact op met
Nespresso of een erkende
Nespresso handelaar.

e \/ul het waterreservoir altijd
met koud leidingwater.

® | eeg het waterreservoir als
u denkt het apparaat lan-
gere tijd niet te gebruiken
(vakantie, etc.).

e \lervers het water in het
waterreservoir nadat het
apparaat gedurende een
weekend of een gelijk-
soortige periode niet werd
gebruikt.

¢ Gebruik het apparaat niet
zonder lekbak of lekrooster
om gemors van vloeistof op
omringende oppervlakken
te vermijden.

e Maak uw apparaat nooit
schoon met een schoon-
maak- en oplosmiddel.
Maak de buitenkant van uw
apparaat schoon met een
zachte, niet-schurende en
vochtige doek en een mild
reinigingsmiddel.

¢ Maak het apparaat alleen
schoon met schoon mate-
riaal.

e Dit apparaat is alleen ont-
worpen voor gebruik met
Nespresso koffiecapsules
die beschikbaar zijn bij
Nespresso en uw erkende
Nespresso handelaar.

¢ Alle Nespresso apparaten
ziin onderhevig aan strikte
controles. Betrouwbaar-
heidstests, uitgevoerd
onder echte gebruiksom-
standigheden, worden
willekeurig op geselec-
teerde apparaten uitge-
voerd. Bepaalde apparaten
kunnen hierdoor tekenen
van gebruik vertonen.

¢ Nespresso behoudt zich

het recht voor om deze
gebruiksaanwijzing zonder
voorafgaande kennisgeving
te wijzigen.

Ontkalken

e \Wanneer juist gebruikt,
zorgt het Nespresso
ontkalkingsproduct voor
de juiste werking van het
apparaat gedurende zijn
levensduur en een optimale
smaak, telkens opnieuw.

¢ Het Nespresso ontkal-
kingsproduct is speciaal
ontworpen voor Nespresso
apparaten; het gebruiken
van een ander ongepast
product kunnen de onder-
delen van het apparaat

beschadigen of het apparaat

onvoldoende ontkalken.

¢ Uw Nespresso apparaat
geeft aan wanneer ontkal-
king nodig is, afhankelijk
van de gebruikte hoeveel-
heid water en het hard-
heidsniveau van uw water.
Dit niveau wordt bepaald
tijdens het eerste gebruik
door middel van het water-
hardheidsteststokje. Voer
een nieuwe waterhard-
heidstest uit wanneer u
uw apparaat in een andere

®
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(W regio of land gebruikt. BEWAAR DEZE
e Ontkalk uw apparaat zo GEBRUIKSAANWIJZING
snel mogelijk wanneer dit Geef ze aan elke nieuwe
nodig is. Als u deze han- gebruiker van het
deling te laat uitvoert, kan ~ apparaat.
het ontkalken niet zijn zoals  Deze gebruiksaanwijzing

gewenst, is verkrijgbaar in PDF-
e Het ontkalken van het formaat via nespresso.com

apparaat is verplicht zodra
het nodig is (het ,Ont-
kalken“ controlelampje
knippert). Om de interne
onderdelen van uw appa-
raat te beschermen; als het
ontkalken van het appa-
raat na enkele cycli niet
wordt uitgevoerd, brandt
het ,Ontkalken” controle-
lampje continu en wordt
het apparaat automatisch
vergrendeld totdat de
ontkalkingsprocedure wordt
uitgevoerd.

e Ontkalk het apparaat vol-
gens de instructies.
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[TAnpodopiec aopareiag

ﬂpoo()g(r']/ MPOZOXH: 6tav epdavietat avtd to ocopBoAo, CUPBOUVAEVTEITE TIG )

Mpocidomoinon odnyiec aspaAeiag ya v arotpori) ortowuénnors Kivd0vou Kat
Kivouvoc duvnuiking {npuac.

nAektpomAnéiag NAHPO®OPIEZ: otav epdavitetat avtd to copPolo, eoikelwdeite

. @ HE TNV GUPPOVAN YL va XPNOIHOTIOLEITE TN UNXavi PE KataAAnAo

Arnoouvdéate T0 KaL ao)aAR TPOTL

XaAaopévo KaAwdio o ) ) ) .
PEVHATOC ATO TNV MPOZOXH: Autég ot 0dnyiec acpaleiac amoteAodv avandonacto
npica HEPOC TNG PnXavic. AlaBacTe TIC TTPOCEKTIKA, TIPOTOL Va ]
Moocoxi: KAUTH XPNOLLOTIOOETE Yia TPWTN Gopa Tn pnxavi). PuAagte Tig oe Béon

er‘:lq)d\)l(gfa n oTov Ba PIopEiTe va TIC PPICKETE EUKOAT KAL VA AVATPEXETE OF

autég apyotepa.

e H pnyavn €xel oxedlaoteiyia GAAa epiBaAlovTa epyaociag, 1) 0TO KAAWSIO pEVPATOC. NV avaykaia epmeLpia r e
VaL TIAPAoKEVAdEL podripata QYPOKTAATA, ard TeAd- e AUTH) ) OLOKEUT PTIOPEI va ATaPAITNTES YWOELC, EKTOC
o0UdWVA PIE TIC TIAPOVOEC TeC Eevoooxeiwv, HOTEA Kal Xpnotportotn6ei amnd aropa £Qv Bpiokovral uTto etipAe-
odnyiec. Xpnotyoroleite aAAouC xwpouc dlapovrc e L€ TIEPIOPIOPEVEC OWPATIKES, P 1) Exouv AABeL 00nyieC
TN PNXavry HOvO yia Toug TPWIVO. , oBNTNPLAKES 1) SlavonT- Y10 T1) XPrian TNG GUOKELNC
OKOTIOUC Yi0 TOUG OTtoloUG @ H pnyavr) MIOpeL va pnatpo-  KEC IKavOTNTEC, Kabwg Kal Qaro ATopo LTELBLVO YIa TNV
TPoopICeTal. roinBet ard madd nAkiag 8 amo Atopa mov 6ev EXouV aoGaAeld Toug.

® H pnxavr) oxedlaoTnke povo ETWV Kal Qv UTIO TNV emifAe-  epmelpia N yvwoelg, pooov @ Alaodahiote otL ta raidid 6ev
ylal Xpron 0€ E0WTEPIKO ()n evnAiKou, YOOV EXOUV Bpiokovtal uTo emiPAePn 1 maifovv e TN pnxavn.

XWPO, € [N aKpaieg owvdn-  AdBet odnyie yia tv aopak  xouv AdBet odnyieg yia tnv.  Ta maubla Ba mpeel va
KeC Beppokpaotac. XPNon TNC PNXavic Kartoug  acdaAn xprian e cuokevrne  Bpiokovrat uro emifAedn,

e [1p00TaTeENOTE TN PNYavr E€XOLV KATOOTEL OAQEIC Ol OYE- KL KATAVOOUV TOUC EUTAEKO-  WOTe va pnv Tailouv e
amo aean Nk aktvopo-  TIKoi Kivouvol. O Kabaplopog  HEVOUg KIvGOVOUC. OUOKEUN.

Aia, Ttothioparta vepou Kal KaL N 0LVTNENON TNG PNXAVAC @ AUTI N OUOKELN OEV TIPOO- @ Y€ TIEPITITWON agnoplmc
uypaoia. Oev TTPEMEL Val yivovTal amo piCeTar yia xprion armo atopa  ¥pPnonc, aKataAANANg xprong

e H pnyavr) poopicetat povo nadla, eKToc eqv Ppiokovtal  (OUPTIEPIAAUBAVOPEVWY TwV M XEIPIOLIOU, O KATAOKEUQ-
Y10l OIKICKT] Xprian. Agv Exel urto TNV emipAeyn evnAikou. TICUGIWY) [IE TIEPIOPIOPEVES 0TNC arorrotgitat ormotadn-
0xedlaoTei yia va xpnotpomol- - @ Alaopakiote 0Tt maudla OWHATIKES, QoBnTNPIAKEC TIoTe €VBOVNG KaL N eyyonan
£lTal o€ KOUCIVeC POOWTIIKOU  NAIKIOG KATW Twv 8 ETwv devV  IAVONTIKES IKAVOTNTEC, 00T TtabeL va LoxVeL. To (610 Loyl
0€ Kataotipata, ypadeia kar — €xouv ipoafacn otn pnxavrp  and atopa mov dev £Xouv Kat yla Nula we anotéAeapa
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un 0pbric xpriong, Aavea-
HEVNC XPNONG, ETIOKEUWY
TIOU £XOUV Yivel amo dtopa
o 6e SlabETouy TV armal-
TobpgvN Kataptian, 1 Aoyw

N TAPNONG TWV 00NYIWV.
Arogevyete
Kwvéuvoug

nAektpomAnéiac kat

TIUPKAYLAC

® J & TIEPIMTWON EKTAKTNG
aVayKnNC: anoouvoeate
QUECWC TNV pnyavr arno tnv
mpida.

® YUVOEETE TN pnxavr) Hovo
0€ KataMnAeg Tpidec, o
elval ekoAa TTPOoPACILES
Kal yelwpéves. Otav xpn-
OLOTIOLELTE TIPOOAPHIOYEQ
npidac, Pefawbeite oTL
TAPEXEL KATAMNAQ yelwpévn
aovoean, BeBatwbeite ot N
0N PELPATOC TNE TIPICAC
elvat n idta pe exeivn mou
avaypadetal otnv mvaxioa
TEXVIKWV XAPaKTNPLOTL-
Kwv. Omoladnmote xpnon
AKATAAANANG NAEKTPIKIG
aovoeanc Ba odnynaet ae
aKOPWOn TNC eyyunang.

H pnxavi mtpérnet va

ouvoelei atnv mpila poévo

epooov cuvappoAoynoei.

e Mnv tpaBate 1o KaAwolo

TIAPOXNC PEVHATOC TTAVW
armo aiyHNPEC ywviee Kat Be-
BawBelte 0TI TO OTEPEWONTE
] TO adroate va Kpepetal
8)\8068§\)a.

® [1popuAAETE TO KAAWSIO
PELUATOC ATIO OAEC TIC
TNy&C Bepuotnrac Ka
uypaoiag.

e EQv 10 KaAwdIo pevpatoc n
n npica eivat pBappéva, Ba
TIPETIEL VA AVTIKATAOTAB00V
Qo ToV KATAOKELaaoTr), TV
£€0V01060TNPEVO AVTITTPO-
OWTTO ETIOKEVWV 1) ATOHA HE
QVTioTolXa TTPOOOVTA, WOTE
VQl QMOTPATIEL OTI0I0adNTIOTE
Kivouvoc.

* Mn XpnalomolNaeTe N
pnxav €av To KaAwdio 1
n mpica eivat pBappeva.
Eruotpéyte tn pnyavr) otn
Nespresso 1) o€ €¢ou0l-
000TNHEVO TIWANTI TNC
Nespresso.

* Omou amarteitat n xpi-
0N EMEKTAONC KAAWOIOU,
XPNOILOTIOIELTE EVal YEIWHIEVO
KOAWOLO PEDPATOC TOV OTIOI-
0U 0 Qywyog EXEL EAAXIOTN
gykapata topr 1,5 mm?
avtiaTolyn oxL 10060v.

* [1a va amodoyete OAoUC
TOUC KIVSUVOUC, NV TOTIO-

Beteite tn pnxavi enavw N
KOVTQ 08 KAUTEC ETIHAVELEC,
Omw¢ BepUavTika owpard,
€TieC KOLCvac, Goupvouc,
KQUOTAPEC AEPIOU, YUV
(GAGya N omoleadnmote
QANEC TIOPEPDEPEIC TINYEC
Geppotnrac.

* Na tontoBeTeite mavta )
Hnxavr) mavw oe atabepn,
0pL(OVTIaL Kl ETTimedn erl-
davela. H empavela mpemel
va eival avBeKTIKN oTn
BeppotnTa Kat ata vypa,
OTIWC VEPO, KadE, TIPOIOV
apaipeonc aAdtwv 1 kabe
AAAO TTAPOLIOLO LYPO.

* Katd t xpon, Unv torobe-
TETE TIOTE TN pnyavr) emavw
0€ ETMAC.

® X TEPITWON TapaTeTa-
HEvNC TiEPLOG0L adpavelag,
QAMOCUVOEETE TN PNxavr) aro
pica.

® [0 VOl AmOoLVOETETE TN PN-
yavr) arto v mipica, tpapnéte
T0 OIC aTto TNV TIPiCa Kl Ol
TO KAAWOL0, TIPOKEILEVOU Vat
QroTpaned omowadnTote uIa
010 KaAwdIo.

* [1pwv Tov KaBaptopo Kat Ty
ouvTnenaon e pnxavng, va
TNV AMOCLVOEETE MO TNV
Tpia Kat TNV adrvete va

KPUWOEL

* [la va amoouvoEaeTe TN
HNXavr, aKUPWOTE TPWTA
TNV TIAPAOKEVN KAl HETA
QAMOOLVOEDTE TO PIC amd TV
npida.

* Mnv ayyicete 10 KaAwblo
pevpatog pe Ppeypeva
Xepla.

* Mn Bubicete mOTE T pnya-
vri, OAOKANPN 1 LENOC TN,
o€ VePO N OTIOL0ONTIOTE AAAO
uypo.

* Mnv mAéveTe T pnyavn 1 ta
£€aPTAHATA TN O€ TAU-
VINPIO TIATWY, EKTOC ATo
TOV TIAPACKELAOTr appol
YAAQKTOC Kal T0 SOXELO XpN-
OLOTIOINHEVWY KAOVAWV.

* H tautoxpovn mapouaia.
NAEKTPLOLIOL Kal VEPOL €ival
EMIKIVOUVN Kal PTIopEi va
TIPOKAAEDEL NAEKTPOTIANEIQL.

e Vinv avoiyete T pnyavr).
Ertkivouvn Ton eviog tne
Lnxavnc! , ,

e Mnv tomoBeteite Mot oTI-
ONmoTe GMO €KTOC amo pia
KAYOouAa KadE aTo Avolypa
TIOU TIPOOPICETAL VIO QUTOV
TOV OKOTIO. 2TnV avtifetn
TEPITTWON KIVOLVEVETE VOl
TIPOKAAEDETE TTLUPKAYLA 1) va
naBete nAektpomAntial



e H yprion e¢aptnpatwy mov
6€ oUVIOTWVTAL aTTO TOV
KATAOKELAOTH HTOPEL v
TIPOKOAECEL TIUPKAYLQ, NAE-
KTPOTIANEIQ 1) TPAUPATIOHO.

ArnotpéPte {npua mov

purtopei va tpokAnBei ano

T Xpnon e pnxavng.

® [10Té pnv agnvete T pnya-
Vi XwpIc emiBAEPN evw aur
Bpioketal oe Aertoupyia.

* Mn xpnotomoleite
pnyavr) eav eivat xaaopé-
VI, Qv ExeL ETEL KATW N
6€ AetToupyel ampooKotTa.
ATIOOLVOEDTE TNV APEOWC
and v mpida. Emkowwvi-
aTe pe T Nespresso 1y pe
e€oualo60TnEVO Katdotn-
pa e Nespresso yia va
ETIOKEVACEL 1] val puBLicEL

n unxavr. , ,

o Mia xahaopiévn pnyavi

HTIOPEI VOl TIPOKOAEQEL
NAEKTPOTTANEIa, eykavparta
Kal upkayd.

* KAelveTe mavta mAnpuwe 1o
KATAKL Kal pnv To avepa-
(eTE VW N Pnyavn eivat
ae Aettoupyia. Mropet va
TIPOKANBOUV eyKavpara.

* Mn Bacete ta 6axTuAa oag
KATW 4o TO GTOHI0 EKPONG
Kadé 1) atn abvodean pe

TOV TIAPAOKELAOTI) appou
YAAKTOC, Ao aUTO HTopEd
Va aToTeEAETEL Kivuvo
EYKALLATOC.

e VIn Badcete ta daytuAa 0ag
0tn BrKn KAYouAag 1) ato 6o-
Xeio KaouAwv. Auto aroTeAel
K{v6u|\\//|o Ipauu%nouoo.

J nv ayyicete tic
emq>c'1vaec oV
Beppaivovtal katd tnv
TIAPQAOKELN 1) PETA TNV AREN
NC 1 Katd tnv agaipeon
AQTWV: TO OTOIO EKPONC
Kage, Tov apaokevaatr
adpol YAAAKTOC Kat TV
0UVSEQN TOV TIAPACKELAOTH
ahpo0 YAAAKTOC.

e [0 va arnopuyete TpAVHA-
TIOHO, HN XPNOOTOLE(TE
TOV TIPACKELQaTr) appou
YAAKTOC YWPIC TOTAPL.

e 10 va amoduyeTe TPAULATI-
OHO, pnv ayyiCete Tov Tapa-
0KeLaoTn agpou YAAAKTOC
VW TIEPIOTPEPETAL.

e EQv pia kapouAa oe dlatpn-
Bel amd TI¢ Aemidec, pmopel
va XuBel yopw arod v
KAoUAa Kal val TIPOKAAEDEL
(N otn pnyavn.

* [10T€ pn XpNOLLOTIOE(TE pilal

xpnotpomonpevn, Goappevn
] TAPAPOPGWHEVN KAPOLAQ.

® EQv pia kayouAa eivar KoA-
Anpévn atn Brkn kayouAac,
QTEVEPYOTIONTTE TN HNXavn
KQl ArOoUVOEDTE TNV Ao
NV TPICL TIPOTOL VA KAVETE
OTIOLAONTIOTE EVEPYELQ.
KaAéate tn Nespresso iy €va
efovalodotnuévo Kataotnua
¢ Nespresso.

* [giCete 0 boyxeio vepol ma-
VIO € KPUO, TTOOIHO VEPO.

e Adelaote To doxeio vepou,
epooov N pnyavr) &e Ba
xpnotportotn6el yia mapate-
Tapévo dlaotnpa (Slakore,
KTA.). , ,

® AVTIKATAOTAOTE TO VEPO
010 B0XeI0 VEPOD, EHOTOV N
pnxavr) dev €xel XpnolUoTol-
nBei yia didotnua peyaivte-
PO QTIO HId NUENQ.

* Mn XpnalHOTIOIETE T pnXa-
Vi XWpIC T0 Sioko OTd)\a%nc
Kal Tr oxapa oTaAagng,
WOTE Va ATOTPEPETE TO LYPO
aro To va xubel otic yopw
ETIPAVELEC.

* Mnv kabapicete oTé T pn-
¥avi He Tipoiov kabapigpiou
N SLAUTN. XpNnOIUOTIOOTE
EvVa POAAKO, VIO Travi Kal
£Vl NTTI0 ATOPPUTIAVTIKO YIa
va KabapioeTe TV emdavela
e pnxavng oac.

e [0 va kaBapioete TN Un-
Xavi, XPNOIUOTIOIE(TE IOVO
kabapd AIKa kabBaptapiov.

® AuTr 1) pnxavr eivat oxe-
OLaapIEVN VI TIC KAYOUAES
Ka%e e Nespresso ou O
atiBevtal amoKAELOTIKA PEow
¢ Nespresso 1) e60ualodo-
TNHEVOL KATAOTNHATOC TNG
Nespresso.

® OAec o1 pnxavee Nespresso
urtoBaAovTal oe auotn-
POUC EAEYXOUC. AOKILIEC
aloratiag dlevepyouvral og
Tuxaia eTAEYHEVEC Hovadec,
UTTO TIPAYHATIKEC OUVBNKEC
xpnane. (¢ ek Toutou,
KATIOIEC PNYAVEC PTTOPE
Va TIAPOUAIAT0UY EVOEILEIS
TI(OONYOLPEVNC XPrIaNC.

* H Nespresso dlatnpel 1o
OIKAiwpa Ve TPOTIOTION €L
auTO TO EYXEIPIBIO Xprang
XWwpIC TTponyolpeEvVN yVwaoTo-
Toinan.

Adaipeon aAatwv

* Eoaov xpnotuortoinbei
owata, TO TPOIOV adaipe-
0oNG aAdTwv NG Nespresso
S100QaAICeL TN owotn
Aettoupyia e pnxavrc kad'
0An TN OLapKeLa Aettoupyiac
NG Kal TN PEATIOTN YEVOTIKN
epmelpia oe kaBe PATlavi.

®
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e To poidv agaipeonc
aAdtwv e Nespresso
elval e161KA oxedIATPEVO yia
TI¢ Unxavéc Nespresso. H
;Epnon Kabe AAAOU aKaTaA-

NAou TpoidvTog pTtopei va
TIPOKAAEDEL CNHIAL OTa JEPN
NG pnxavng n va pnv aro-
HOKPOVeL TARPWG Ta GAaTa.

eH un%avn Nespresso
T(POOOI0PICEL TIOTE amatteltal
apaipeon aAdtwy, Baotlo-
Lievn OTnV T0oOTNTa VEPOU
TIOU EXEL XpnatporolnOetl
Kal 0TNV OKANPOTNTA TOU.
To emimedo okAnpOTNTAC
TOU VePOU TIpoaolopiceTal
HEOW TNC PABOOL GOKIMNG
OKANPOTNTAC Vepou, Katd
TNV TIPWTN XPaon. Zuviotd-
TQL VL KAVETE Pia vea GoKIHN
oKAnpOTNTAC VEpoU, epocov
xpnplkonomoar,s N pnxavn
o€ GAAN TIEPLOXT) 1) Xwpa.

e Aalpeate Ta GAaTa T0
OUVTOpOTEPO duVaTo, EPO-
gov Be(Te TNV EVOELEN 0TN
Hnxavr) 0Tt QuTo aTalTeTal.
EQv eKTEAEOETE TN AELTOUP-
yia uepBoAKa apyd, n
adaipeon aAdTwv pPTopet va
HNV eivat TARPWC amotehe-
OHATIKN).

¢ H adaipeon aAdtwv eival
UTTOXPEWTIKN, OTav N EvOelEn
0TN HNYavr) 0ag evnpepwvel
OTL QUTO QTAITETal (GWTEIVN
évéalErB\«OntkaIken / Aai-
peaNn aAatwv» Tov avapo-
opnvel). EQv n adaipean
aAatwv ev yivel, N wtevn
evbeten «Ontkalken / Agai-
PEAN AAGTWV» TIAPAEVEL
oTaBepa avappevn PETa amno
HEPIKOUC KUKAOUG Xpriang
Kal N pnyavr) KAeldwvel
auTopata pEYPL va yivel n
adaipeon aAATWY, WOTE Va
TIPOOTATEUTOV T EOWTENL-
K TNC pepn. ,

e Kavte Ty adaipeon aAdtwv
o0pGWva pe TIC 0dnyieg

OYAAZTE AYTEX TIX

OAHTIEZ

Zteidte TIG o€ KABe véo

XPNOTN TNC pnxavig.

Auto To eyxeLpidlo Xpiong

eivat StaBeopo o popdn

PDF otn nespresso.com




Inhoud van de verpakking /
[Tepiexdueva CUOKELAOIAC

NESPRESSO.

Koffiezetapparaat

Nespresso View mok (270ml)
Mnyavr} kagé

Kooma Nespresso View (270ml)

Nespresso Welkomstbrochure
Ouasio umodoxric Nespresso

Gebruiksaanwijzing
Eyeipidio ypriong

Doosje met Nespresso-capsules
Kouri Sokiprc Kapouhv Nespresso

Waterhardheidsteststokje, in de gebruiksaanwijzing
Papsog Soking akAnpotntag vepol, evidg Tou
eyxelpidiov xprancg

Receptenboekje
Ouasdio ouvtaywv

Informatie over de melkopschuimer en het ontkalken

TMAnpodopieC TaPACKeLAOTr appol YAAAKTOC Kal
afaipeanc aAdtwy

Atelier/ Atelier W)
)

DE KLASSIEKE ESPRESSO-ERVARING

Met het Nespresso Original systeem kunt u genieten van een lekkere espresso, met of zonder melk.
Geinspireerd op de Italiaans koffietraditie, het is een tijdloze ervaring met slechts één druk op de knop.
De Nespresso Original apparaten en koffiecapsules bieden een assortiment aan aroma's en daarmee
voor ieder wat wils. Espresso of lungo, zwart of in een recept, altijd bedekt met een zachte crema of
een heerlijk schuim. Dit is alleen mogelijk dankzij de druk van 19 bar die in elk apparaat aanwezig is.
Het extraheert de beste smaken uit elke capsule en brengt deze over naar uw kopje.

Nespresso Original, klassiek op haar eigen manier.

H KAAZIKH EMMEIPIA ESPRESSO

Me 10 auBevtikd abatnpa Nespresso, oac TPOoKAAODLE va AmoAAUOETE TNV 0UGIa TOU eSPresso, He

1} xwpi¢ yaAa. Epmvevopévn amd tnv takiki mapadoon Tov Kage, anoTeAel pla SlaxpOVIKr eumelpia e

TO TATNPA VOC KOUpTEOD. Ot QUBEVTIKEC LNXAVEC Kal KAWOUAEC Nespresso mpoadhépouy pia TIoIKIAa
QpWHATWY TIOU IKavoTolel OAa Ta youata. Espresso 1 lungo, OKETO 1) PéPOC ouvtayig, Tavta pe otpwan
Kpepac 1 amoAauaTikoh appol. AuTO €yive eQIKTO povo xapn atnv Ttiean 19 bar oe kabe pnxavr. ExxuAilet
Ta BéATIoTa apwpata armod Kabe kapouAa, yia va ta armokaAdPel ato GAITlavt oac.

AuBevtikoc Nespresso, KNaaIKAC pe Tov 61K Tou TPOTIO.

OPGELET: wanneer dit symbool wordt weergegeven, raadpleeg de veiligheidsinstructies
om elk gevaar en mogelijke schade te vermijden.

MPOZOXH: Otav eugavitetal autd To abpBolo, cupBouNeUTELTE TIC 08NYieC aapaleiac yia
TNV ATOTPOTIr OTOLOUGATOTE SUVNTIKOU KIVEUVOU Kal {NHIAC.

INFORMATIE: wanneer dit symbool wordt weergegeven, maak uzelf vertrouwd met het
advies om uw apparaat op een gepaste en veilige manier te gebruiken.

NMAHPO®OPIA: Otav eudaviCetat auto To o0ppolo, efoikelwBeite Pe T iapeyopevn
oupBoulr yia va Slacdahioete Ty aodali kat opdr xprion TS pnxavrc aag.

) ) B B
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(w Beschriving van de onderdelen / Erioxorinon unxavng /

®
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"descaling*:
Waarschuwing voor ontkalken
«descaling»:
‘Evdeign adaipeonc ahatwy
,Clean®:
Waarschuwing voor reinigen
cimn melkopschuimer
«Clean»:
‘EvéeiEn kabaplopov
foom foam TaPAoKELAOTH adpEoL
YAAAKTOG
espresso h iced frappé Kop
mGCC iato KSq)Q)\n

ristretto cappuccino

Hoge positie voor de lekbak
YynAr 8€on tou dlokou oTANaENG

Lage positie voor de lekbak

XaunAr} 6€on Tou dlokou
OTAAAENG S

\7\_/
Lekrooster
2xApa oTAAaENg
Lekbasis
Lekbak

Bdon otdhaéng
Alokog otdhagng

Recepten-toetsen
Kouprd cuvtaywv

Hendel
Kardkt

Capsulebakje

AOXEIO KAPOULAWV
Bac a capsules

Waterreservoir
MeplEKTNg vepoL

",
@

.

d

C_J)

I

E———

Opbergruimte voor
melkopschuimer
ArnoBnkeuon
apackeLaaoTr) appoL
YOAQKTOG

Greepzone van
melkopschuimer
Meploxr} AaBrc
TIaPAoKeELACTH adPOL
YAAQKTOG

Melkopschuimer

MapackevaoTr adbpol YAAAKTOG

N
)|

— Melkopschuimer-
verbindingsstuk|
™ 4] >0vdeon napa-
Koffieuitioop T OKeLaoTr appPoU)
STOH0 YAAQKTOQ

EKPONG Kadhe

Positie van melkopschuimer tijdens bereiden van

melkrecepten

©€0on MaPACKeLATTr APPOV YAAOKTOG KATA TIG

OLVTAYEG YAAAKTOG




Eerste gebruk of na een lange periode van niet-gebruik /
[lowTn XoNon r WETA arto eyaAn Tieplodo Ln xononc /

A

H

®®

Lees eerst de veiligheidsinstructies om risico op elektrische schokken en brandgevaar te voorkomen.

o Steek de stekker alleen in een gepast stopcontact dat eenvoudig te bereiken en geaard is. Als een adapter wordt gebruikt, zorg dat de aansluiting juist is geaard. Controleer of de spanning van de
netvoeding overeenkomt met de spanning vermeld op het typeplaatje. Het gebruiken van een ongepaste elektrische aansluiting maakt de garantie ongeldig.

e Als een verlengsnoer nodig is, gebruik alleen een geaard snoer met een geleiderdoorsnede van minstens 1,5 mm2,
Zolang het water in het apparaat niet volledig is aangezogen, zal er geen koffie gezet worden.

Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het , Ontkalken* controlelampje knippert). Als het apparaat na 30 cycli niet wordt ontkalkt, brandt het ,Ontkalken* controlelampje
continu en wordt het apparaat automatisch vergrendeld totdat de ontkalkingsprocedure wordt uitgevoerd.

Mpwra, Sladote TIC 0dnyieg aodaleiac yia Tnv anotpomr KIv0vou NAEKTPOTIANEIAC Kat TupKayldc.

® JyvbéeTe TN Pnxavr Hovo oe katMnAec Tipidec, Tou eival euKoAa PooBactpes Kat yelwpévee. ‘Otav xpnalpoToleite ipoaappoyéa Tpidag, BePaiwbeite oTL mapéxet kat@AnAa yelwpévn aovoean. Bealwbeite
OTL N TAon pedpatog TNC mpiCac eivat Gpola Pe eeivn IOV avaypapeTal oTny TIVAKIGA TEXVIKWY XAPAKTNPLOTIKWY. H Xprion plag akat@AAnANC mapoxic peupaToc akupwvel Ty eyyonan.

© 0mou arnatteital 1) Xprion emEKTaonG KaAwsiou, XprotpoToLeTe va yelwpévo KAADGIo PElpIaToC TOU OTIolou 0 aywyOC £xel EAAXIOTN eykapala Topr 1,5 mm? fj avTioTolyn OVOHAGTIKN T £100600.

Eddcov n pnxavi dev Exel 0OAOKANPWGEL TNV TPOETOIHAGIA, dev Ba TTapackevdoel Kavéva popnpa.

H anopdkpuvon aAdtwv givat UTOXPEWTLKI 6TAV 1) EVSELEN 0T UNYavr 0aC evnpepwvel OTL autod amarteftal (pwtewr) evdelen «descaling» mou avaBoapPrivel). EQv n adaipean ahdtwv Sev yivel, n dwrewn
évdeltn «descaling» mapapével atabepd avappévn petd amo 30 KOKAOUC ¥priong Kat n pnyavr) KAEBWvel autopata Péypt va yivel n agaipeon aAatwy, wote va TPOGTATEUTOUV Ta E0WTEPIKA TNC LEPN.

© Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.

TUvOETTE TN pnyavr) otnv Tpida.

¢ @ Spoel het waterreservoir voordat u het met vers leidingwater vult.

[epiote T0 Goyeio vepol pe ppéako, moalpo vepd aro t Bpoan.

@ Na het uitpakken van het apparaat, plaatst u deze op een horizontaal, @ Plaats het snoer (naar wens) aan de rechter- of
stabiel en opgeruimd opperviak. i linkerkant van het apparaat door de daarvoor :
Verwijder het waterreservoir, de lekbak, de lekbasis en het : voorziene behuizing aan de onderkant van het H %
capsulebakje. { apparaat te gebruiken.
‘Otav amoouokevdlete T pnxavr, TOTOBETAOTE TN 0€ Pl 0pIovTLa, TomoBetriote To KaAwGIo ota Ge€id 1y aplotepd
otaBepr), TAKTOMOINPEVN EMIGAVELD epyaoiac. NG Unxavnc (avaloya pe Ty Tpotipnon oac),
Adpaipéate To Goyeio vepou, To 6ioko aTANagne Kat To Soxeio Kapouhwv. XPNOLLOTIOIWVTAE TNV avTioTolxn LTtodoyr KATwW armo
Adaipéate Tov mapackeuaotr appol yAAKTOE armo T auokeuaaia Tou. ™ gnxavn. v @
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(W Eerste gebruik of na een lange periode van niet-gebruk /
E [owTn Xeron r LETA arod PeyaAn Tiepiodo un xoronc /

@ Schakel het apparaat in door 1 seconde op één van de 9
toetsen te drukken.

Evepyoroifjate Tn pnyav, matwvtac &va amoé ta 9 Kouptid yia
1 deutepoNeMTO.

(V) © Plaats het waterreservoir op de basis en breng vervolgens het

‘ capsulebakje en de lekbak aan. Plaats de melkopschuimer.
I @ Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /
5

uit elkaar halen.

TomoBetrote T0 Soyeio vepol otn Baan Tou, LETA ElOAYETE TO
Soyeio kapouAwv kat Tov diokog atahang. TomoBetriate Tov
ﬂ TIAPACKELAOTH AdPOU YAAAKTOC.
(7] [B Avatpé€te otnv Tapdypado «Zuvappohdynan/
@ © QMOOLVaPLIOAGYNON TOU TIAPACKEUAATH adPOl YANAKTOC».

© Plaats een bak (600 ml) onder de kop.
TormoBétnae 1o doxeio (600 ml) Kitw amd Ty KeDaAr.

@De9 recepten-toetsen knipperen. Het apparaat bevindt zich
in de opstartmodus. Als er slechts 3 toetsen knipperen,
controleer of de melkopschuimer juist is aangebracht.

7

4

4 N

Wungo

Ta 9 kouprd auvtaywv avaBoofrvouv. H pnxavr eivat oe 6¢on
ekkivnong. Eav avaBooprivouy povo 3 Kouprd, eéyETe edv o
TIAPacKeLaoTAC adpol YANAKTOG &ival owatd elonypévoc.

7
N

=

\
4

espres:

4
N

@
’
7’

ristretto |+ cappuccing mocha
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Eerste gebruk of na een lange periode van niet-gebruik /
[lowTn XoNon r WETA arto eyaAn Tieplodo Ln xononc /

(9] Breng de hendel omhoog en laat het in een open positie
staan.

YNKWOTE TO KATIAKI Kal adraTe To o€ avolxTr B€an.

(® Het licht knippert wanneer het apparaat aan het opwarmen is.

Continu licht geeft aan dat het apparaat gespoeld kan worden.

To dwc avaBoaprivet tav n pnyavry Beppaivetar. To otabepd
Owc deixvel OTL N pnxavr efvat €Town yia EERyaipa.

d
Cappuccing

®®

@ Druk op één van de 9 toetsen. De 9 toetsen knipperen snel.
Er kan gedurende enkele seconden wat water uit de
melkopschuimer stromen.

Migate éva amnd ta 9 kouvprid. Ta 9 kovpmd avaBoaprvouv
ypriyopa.

Niyo vepd evoéxeTal va TPEEEL AT Tov TIapaoKeLaaTr adpol
YAAOKTOC Yl HEPIKG HEUTEPONETITAL

Lot

mocha

@ Afzuiging is voltooid. Breng de hendel omlaag.
H mipoetolaoia éxel ohokAnpwoel. KateBaote 1o Kamdxl.

(® Druk op de Lungo toets om het apparaat te spoelen. Herhaal
deze handeling drie keer. Druk vervolgens op de Hot Foam
toets om het stoomcircuit te reinigen. De machine is klaar
voor gebruik.

[B Al onze apparaat worden na hun productie volledig getest.
Koffiesporen kunnen in het spoelwater zichtbaar zijn.

Miéate 10 KoupT Lungo yia va EemAuBel n pnxavr). EmavaiaBete
v dladikaoia Tpeic popéc. Emelta, éate To KoupTi Hot Foam
yla va kaBapioete To KUkAwpa atpol. H unxavr eivat €Town
yia xprion.

@ ‘OAeg o1 pnxavec ehéyyovrat Se€odika petd tv kataakeur. Tyvn
Kape pmopel va dpavouv ato EeByapévo vepod.
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w Waternardneidsinsteling / PuBuion oxkAnpotnTac vepou

®

118

@ Deze stap bestaat uit het bepalen van de waterhardheid (bijv. het kalksteenniveau) zodat het apparaat de frequentie van ontkalken kan instellen. Het waterhardheidsniveau kan worden getest met het
waterhardheidsstokje dat op de eerste bladzijde van de gebruiksaanwijzing is bevestigd. De waterhardheid werd in de fabriek standaard op 4 ingesteld.

Maak het nat in het water dat u zult gebruiken. Analyseer het waterhardheidsniveau met behulp van de waterhardheidstabel.

@ Autd To Bripa anoteheitat and Tov kaBoplopd TNE oKANPATNTAC TOU VePOU, WATE N INxavr va poadlopioet Ooo TaKTIKA ypeldletal n adaipeon aAdtwv. To emimedo Te okAPATNTAC TOU VPO UTOpEL va
eheyyBel e T paPdo Sokiung axAnpotnTag vepol, Tou Siatifetar atnv TpwTn aehida Tou eyxetptdiou xpriong. H mpoemieypévn and To epyoaTaoto okAnpATNTa TOU VepoU eival T eMimedo 4.

Bpé€te TNV e 10 vepd Tov Ba ypnalomolroete. AVaAIOTE TO EMIMESO GKANPOTNTAC VEPOD, XPNOWOTOIWVTAC TN pABEO SOKIUNAC OKANPATNTAS VEpOU.

Waterhardheidstabel / Mivakac okAnpotntac vepon

Lungo — ]
Hot foam ]

Cold foam E—r) |
Espresso ] ] |

. Latte macchiato — 1 |

()

@ Schakel het apparaat in door 1
seconde op één van de 9 toetsen te
drukken.

Evepyoroifjote T pnyavr}, matwvtac éva
amd ta 9 koupma yia 1 GevtepoAerto.

© Druk op de toets die met de gemeten
\dm“w hardheid overeenkomt. De toets
knippert 3 keer om de nieuwe
geselecteerde waarde te bevestigen.

MigaTe T0 KO TIOU AVTIOTOIYE

otn pétpnon okAnpdtntac. To
Koupi avaBoofrivel 3 Gopéc yia va
EMPERAIWOEL TN VEQ ETUNEYLIEVN TIWI.

Niveau / Emineéo /. dH fH mg/L CaCo,

0 <3 <5 <50

1 >4 >7 >70

2 >7 >13 >130

8] >14  >25 >250

4 >21  >38 >380

* @ Druk gelijktijdig 3 seconden op de Cold Foam + Mocha toetsen:
het ,Ontkalken‘ en ,Reinigen” controlelampje branden en de
AR PEA A Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso and Latte Macchiato
NN "T toetsen branden.
) @ \#) Matrote ouypuaia ta Kovpra Kpoog appoc + Mocha yia 3
g oo deutepolertta: ot pwrelvég evdeitelc «descaling» kau «Clean/

KaBapiapoc» avapouv kat ta koupma Lungo, Hot Foam, Cold

('
Z Foam, Espresso kai Latte Macchiato avaBoafrivouv.

O Het apparaat sluit de waterhardheidsinstelmenu-modus automatisch af.
OPMERKING: De waterhardheidsinstelmenu-modus wordt na 15 seconden van inactiviteit
gedeactiveerd.

H pnyavr) Byaivel autopata armo tny karaotaon puBuIoNg akAnpotnTag vepou.
ZHMEIQZH: H katdotaon puBuiong okAnpatnTac vepou armevepyoroleital petd anod 15
Sevtepolerta adpavelac.



Koffiezetten / [opaoxeun kade

®®

A Haal de hendel tijdens de werking nooit omhoog en raadpleeg de belangrijke veiligheidsvoorschriften om mogelijke gevaren tijdens het gebruiken van het apparaat te vermijden.

A MoTé PN GNKWVETE TO KAMAKL KATA TN AEITOUpYia Kal QVaTpEXETE 0T PETPA TIPOOTAIAC Yia va amoduyete Tibavolg TPAUUATIONOUE 6TAV XPNOLLOTIOIELTE TN GUOKELN).

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen
(Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken
Evepyortou|ate 0 pnyavi, Matovtag éva aro ta Kouptia Kade
(Ristretto, Espresso, Lungo)

@ Breng de hendel volledig
omhoog en Plaats een
capsule.

© Suit de hendel en plaats een kopje onder de koffie-uitloop. ‘ O Pas de positie van de lekbak aan op basis van uw kopje. Zorg

YNKWote MAPWE TO KaTaxl - !
dat de lekbak op de juiste plaats zit.

Kal Eloayayete pia Kagouka. KAeiate 10 Kkamax! kat Tomobetrate éva GAT{avt Katw amoé 1o
: OTOI0 EKPONC KAQE. i Mpoaappdate T B€on Tov Siokou aTdlagne avaloya e T0
OArtavt. BeBawBeite 0Tt 0 iokog otdAagng eivat owotd
TOMoBETNEVOC.

O Druk op de Ristretto, Espresso of Lungo toets. De

110 m| =) gekozen toets knippert terwijl de koffie stroomt en brandt
continu wanneer het recept bereid is. Het koffiezetten
stopt automatisch. Om het stromen van de koffie op elk
moment te stoppen, druk opnieuw op de geselecteerde

40 m| =)

receptentoets.
espresso @ 0Om koffie bij te vullen, druk opnieuw op het geselecteerde

recept.
25ml Méate to koupi Ristretto, Espresso 1 Lungo. To emiAeypévo

ristretto KkoupTti avaBoaPrivel evi 0 KaGEC péet kat avapel atabepa
HONC ohokAnpwBel n auvtayr. H mapaokeur Ba otapatroet
autépara. Ma va otapatrioet n por kadé omoladnmote atiypn,
TUEDTE TO ETIAEYHEVO KOUUTIE Eava.
[B la va yepioete 10 GATCavL 0ag, THEDTE TNV ETIAEYLEVN M6 n mapaokeur) ohokAnpwel, TapTe 10 GATLAVL. ZNKWOTE KAl KAEIOTE TO KAMAKI y1a val
ouvtay ava. Byahete TV KAPouAa.

® Wanneer het koffiezetten voltooid is, neem het kopje. Breng de hendel omhoog en sluit het
om de capsule te verwijderen.

OPMERKING: terwijl het apparaat wordt ingeschakeld, druk op een willekeurige koffietoets. De koffie stroomt automatisch zodra het apparaat klaar voor gebruik is.

ZHMEIQZH: ev) n pnxavn eivat evepyotoinpévn, Umopeite va matroete onolodrmote koupT kadé. O kadéc Ba apyioet va péet autopata HONC n pnyavr eivat £Toiyn. 119



~ De melkopschuimer in elkaar zetten/ uit elkaar halen /
E YUVOPPOAOYNON / AMTOCLVORHOAOYNON TOU TIACACKELATTH Adool YAAGKTOC

(1] Verwijder het waterreservoir.
Adaipéate 10 SOyeio vepou.

O Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen”
controlelampje oranje.

Aol ohokAnpwBel n mapackeun, n dwtewn évdelen «Clean/
KaBapiopoc» yivetat mopTokai.

120
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1 ° oo

- © Verwijder de melkopschuimer uit de behuizing aan de achterkant

van het apparaat.

Adaipeate Tov Tapackevaoth appol yaAakTog amd tn Orkn tov
Tiiow amé tn pnyavi.

)

@ 0 o

)

() Breng de kop omhoog, verwijder de melkopschuimer bij de greepzone

en het ,Reinigen” controlelampije dooft. Maak de melkopschuimer
schoon in de vaatwasmachine of met de hand met een mild/zacht
reinigingsmiddel. Stop de melkopschuimer opnieuw in zijn behuizing.
YNnKWate TV KeGaAr), adaipéoTe Tov TapaoKeuaoTr agpol YAAaKTOC,
XPNOOTIOVTAC, TV Tieploxr) AaBriG Tou, kat n puwtewr évdeign «Clean/
KaBapiopde» ba ofricel. KaBapiote Tov Mapaokevaotr) adpol YAAIKTOG
OTO TAVTIIO TUCTWV 1) e TAUGILIO OTO YEQL L IO AToppUTAVTIKG Vil T
Tidra. TormoBeTroTe TOV TaPAoKeLaoT! adpol YAAKTOC atn Brikn Tou.

Neseresso.

0

) Breng de kop omhoog Stop de melkopschuimer in het

verbindingsstuk en duw het volledig in. De op melk gebaseerde
recepten-toetsen branden wanneer de melkopschuimer wordt
gedetecteerd.

InKwote TV kedaAr. Eloaydyete Tov apackevaot agpol
YAAAKTOC 0T 00VOEDN Kl TIEDTE TOV TIAMPWG TPOG Ta HEDQL.
Ta kovpma cuvtaywv Bactopévwy 0to yaa Ba avapouv HOAC
EVIOTIOTEL O TIAPAOKELATTHC AdPOL YANAKTOC.

‘ Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen”

controlelampje brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt.
Neem de melkopschuimer altijd bij de daarvoor voorziene
greepzone vast, deze kan na bereiding heet zijn.

: MepéveTe EXPL TO TEAOC TNG TAPAOKEVAC Kal PEXPL va avalel n

owtewn évoelEn «Clean/Kabapiopdc», mpotol va yelplaTeite Tov
Tapaockevaot agpou yahaktog. Eivar onuavtikd va mapete tov
TIAPAoKeLATTH aPPOU YAAKTOG XPNOILOTIOIWVTAC TNV TIEPIOXT
Aapric o mpoopileTal yia autr T ¥pron, YIATi 0 Tapackeuaotic
ahpol YAAAKTOC UTIOPEI Va eival KaUTOC PETA TNV Tapaakeun



Melkreceptereidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /
[lopaoKeLr) cLVTAYNC YOAKTOC yia TNV kourta Nespresso VIEW (270m) /

®®

@ Voor perfect schuim, gebruik gekoelde magere of halfvolle UFT of gepasteuriseerde melk (ca. 4°C).
U kunt soja-, amandel of havermelk voor uw melkbereidingen gebruiken.
Het volume melkschuim is afhankelijk van de aard van de gebruikte melk, zijn temperatuur, het kopje en de positie van de melkopschuimer in de mok.
Reinig de melkopschuimer na elk recept. Raadpleeg de sectie ,Dagelijks onderhoud".
Voor recepten met ijshlokjes, stukjes chocolade, zorg dat ze de bewegingen van de melkopschuimer tijdens het bereiden van het recept niet hinderen.
Wanneer u de melkopschuimer in uw mok aanbrengt, zorg dat het niet in contact komt met de zijkant of de bodem van uw mok.
Om overstroming te voorkomen, wordt het aanbevolen om de volgende instructies te respecteren.
@ [la téAelo apd, xpnatyomolrote maywpévo yaha UHT 1) maoteplwpévo yaha xwpic Aimapa i pe pelwpéva Amapa (mepimov 4°C).
Mmopeite va xpnoluoToloeTe yaa aoylac, apuydaiou fi BPMUNG yia TIC APAOKEVEC Hie YaAa.
0 dykoc Tou ahpol yaAakTog e€aptaral armo tn GOon Tou XPNAILOTIOI0UPEVOU YAAAKTOC, T Beppokpacia Tou, To GAIT(avt Kat Tn BEan Tou MapaokeuaoTr adpol YAAAKTOC Péaa ato GATIavL.
Anarreital va kaBapilete Tov mapackevaotr appol yahaktog petd and kabe cuvtayr. Avatpé€te atnv mapaypado «Kabnuepwvr auvtripnon».
A la TIc ouvtayéc pe Taydkia 1 koppdtia cokoarac, Slaadaliote 6Tt Gev eumodilouv TNV Kivon Tou TIapaoKeLaoTr adpol YAAAKTOC KATa TNV TIaPACKELT TNE GUVTaynC.
‘Otav TomoBeTeite TOV TIAPAOKELAOTr adPol YAAAKTOC OTnv KouTid, SlacpaioTe 0Tt Sev EpyeTal oe emagr pe Ta Tolwpata 1 Tov TATo e KoOnag 0ag
[la va aroduyete Ty uTtepxeihion, oag ouvIoTOOE Va aKOAOUBAOETE TIC TAPAKATW 06nyiec.

Voor het beste resultaat tijdens het maken van uw op melk gebaseerde recept, wordt het aanbevolen om de Nespresso
View mok (270) die zich in de doos bevindt en in je Nespresso Boutique beschikbaar is te gebruiken.

Ma TéAela aroTeAéopaTa, otav GTIAXVETE pla cuvTayr e BAon To YAAa, oag TIPOTENVOUPE va XPNOIUOTIOLETE TNV
kouta Nespresso View (270 ml) Tiou 6a Bpeite oTto KouTi Kal eival SlaBgoiun otn Nespresso Boutique oac.

@ Doe de ingrediénten en de melk behorend bij het te bereiden
recept in uw VIEW mok (zie de receptenpagina). Plaats het
onder de kop en laat de kop zakken totdat de melkopschuimer
is ondergedompeld.

BaAte Ta ouotatika Kat To yaa atnv koura VIEW (Geite T
oehida ouvtaywv) abpdwva pe T cuvtayn Tou BéAeTE va
Tiapackevaoete. TomoBeTraTe TO KATW amd TV KedaAr Kat
XaunAwate Ty Kepahr) péxpt va BublaTel 0 TtapaokevaaTic
appou yAAaKTOC.

(1) Beng de kop omhoog met behulp van de hendel en plaats de
melkopschuimer.

[B Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /
uit elkaar halen.”
YNKWVETE TO KATIAKL Xpnatomolwvtac tn Aapr kat Torobetiote
TOV TIAPAOKELAOTH Aol YANAKTOC.

[B Avatpétte otnv Tapdypado «Zuvappohoynon/
QTOOUVaPLIOAGYNON TOU TIAPACKELAATH adPOl YAAAKTOC».
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w Melkreceptbereidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /
) [Mopaokeur) CuVTaYNC YAAOKTOC e TNV koura Nespresso VIEW (270ml)/

@ Alleen voor het bereiden van een melkrecept met koffie, breng de O Druk op de receptentoets. Het opschuimen van de melk start

hendel volledig omhoog en breng een capsule aan. Sluit de hendel.

Movo dtav TIapackevaleTe Pia ouvtayr pe yaAa Kat Kage, onkwvete
TINPWC TO KAMAKI Kal eloaydyete pia kapouAa. K\eiote T0 Kamakl.

© Alleen voor het bereiden van een recept met koffie: na het opschuimen van de melk, stroomt de
koffie automatisch.

[B De Espresso-toets brandt aan het einde van de bereiding om uw koffie bij te vullen. -—o -4
Mévo 6tav mapackevaeta piia ouvtayn pe Kage: oA ohokAnpwBel n mapackeur) agpol yaaktoc,

automatisch. De geselecteerde receptentoets knippert langzaam
tijdens de bereiding.

Miéate 10 KoupuT cuvtayic. H mapackeur agpol yaaktog apyiet
autopata. To emieypévo koupmi auvtayic avapoapPrivel apya kabwg
Tapaokevaetal.

® Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen* controlelampje

oranje. Breng de kop omhoog en verwijder de melkopschuimer

bij de greepzone. Het ,Reinigen” controlelampje dooft. Maak de
melkopschuimer schoon in de vaatwasmachine of met de hand. Stop
de melkopschuimer opnieuw in zijn behuizing.

0 Kaéc Ba apyioel va péel autopara. , o .
@ Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen”

controlelampje brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt. Neem
de melkopschuimer altijd bij de daarvoor voorziene greepzone vast,
deze kan na de bereiding heet zijn.

[B To koupi Espresso avaBet aTo TEAOG TNG MAPACKEVNC Yia va YepioeTe TV Kolma oac.

Aol ohokAnpwBel n mapackeun, n pwtewr évdeln «Clean/
KaBapiapioc» Ba yivel TOPTOKAAL XNKWOTE TO KATIAKL, AdaIpéaTe TOV
TIAPAOKELAOTH) APPOL YAAAKTOC ¥PNOLOTIOWVTAC TNV Tteploxr Aapic
Tou. H pwrewvr) évoeltn «Clean/Kabaplopde» Ba afroel. Kabapiote tov
TIAPAOKELAOTH) APPOl YAAAKTOC GTO MAUVTAPLO TUATWY 1) Le TAUOIHO OTO
XépL. TomoBeTrate TOV MapackeuaoTr adpol yAAakTog atn Brkn Tou.

@ MepIuéveTe PEXDL TO TENOC TNG TAPACKENC KAl IEXPL VA avayet n
owrewn évoeltn «Clean/Kabaplopde», mpotol va YelpIoTeiTe Tov
TIapacKevaaoTr) agpou yahaktog. Eivat onuavtikd va mapete tov
TIAPACKELAOTH) APPOL YAAAKTOC XPNOWOTIOWVTAC TNV Tieploxr Aapic
TOU TIOU TIPOOPICETAL YIa AUTH TN ¥PRaN, YIATi 0 MAPAcKeVaoTAC adpol
YAAKTOC UTTOPEI Va Eival KAUTOC PETC TNV TAPAOKELN.

@ Neem het kopje. Til de hendel omhoog en sluit het om de capsule te
verwijderen tijdens het bereiden van een recept met koffie.

Mdapte 10 GATCAVL. ZNKWOTE Kal KAEIOTE TO KAMAKI yla va ByaAete TV
KApouAa, GTav MapackevaeTe pia ouvTayr pe Kade.
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Melkreceptereidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /
[lopaoKeLr CLVIAYNC YOAOKTOC e TNV kourta Nespresso VIEW (270ml)

S

@

@ @

©)

Hot foam /
Heet schuim /
Z£0T0C appoC

Cold foam /
Koude
schuim /
Kpuoc agpoc

Cappuccino

Latte
Macchiato

Mocha

Iced frappé

Melk /
G

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Ingrediénten /
YAka

Nespresso
chocolade in
stukjes van 20g
gesneden /
Yokohdta
Nespresso
KOpEvN ae
KoppdTia Twv
20g

2x15¢g
ijsblokjes /

Mayaki 2 x 159/

Standaard hoeveelheid
koffie / Mpoeri\eypiévn
TO0OTNTA KAGE

25 ml

40 ml

25ml

25ml

®®

Cold foam

Hot foam
Heet schuim H 4
ZeaT6C adpog @ — |

Koude schuim

Kpvog adpodg j ...@

. e O :{

Mocha @—»@—»%—» @—»

lced frappé @—»@—» . =l @—>
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w Melkreceptbereidingen tiidens het gebruiken van uw persoonlik kopje /
) MOPACKEUEC OLUVTAYUNV YAAOKTOC PE SIKO aaC MDAV

H

A

Voor perfect schuim, gebruik gekoelde magere of halfvolle UFT of gepasteuriseerde melk (ca. 4°C).

U kunt soja-, amandel of havermelk voor uw melkbereidingen gebruiken.

Het volume melkschuim is afhankelijk van de aard van de gebruikte melk, zijn temperatuur, het kopje en de positie van de melkopschuimer in de mok.

Reinig de melkopschuimer na elk recept. Raadpleeg de sectie ,Dagelijks onderhoud".

Voor recepten met ijsblokjes, stukjes chocolade, zorg dat ze de bewegingen van de melkopschuimer tijdens het bereiden van het recept niet hinderen.

Wanneer u de melkopschuimer in uw mok aanbrengt, zorg dat het niet in contact komt met de zijkant of de bodem van uw kopje.

Om overstroming te voorkomen, wordt het aanbevolen om de volgende instructies te respecteren.

la TéAelo adpo, xpnalporolrate maywpévo yaha UHT r maotepiwpévo yara xwpic Amapd r pe pelwpéva Aimapd (mepimou 4°C).

Mmopeite va xpnatoTolroete yaAa ooylac, apuydaiou i BPHHNG yid TIC MAPAOKEVEC Hie YaAa.

0 6yKoc Tou adpol YAAakToc eEaptdtal amod tn Ghon Tou XPNoIoToLoUHEVOU YAAAKTOC, Tn Beppokpacia Tov, To GATlavt Kat Tn Béan Tou Tapackevaatr appol YAAAKTog péaa ato GAIT(avL.
Anarteital va kabapilete Tov mapaokevaotr) adpol YAAakTog peta and kabe ouvtayn. Avatpétte atnv aplypado «Kabnuepwry auvtrpnaon».

la TIc ouvtayéc pe Taydkia, koppatia cokohdrac, dlacahiote Ot dev epmodiCouy T Kivnon Tou MapackevaoTr adpol YAAAKTOC KAT( TNV TAPAKELN TG auVTayrc.
‘Otav TomoBeTelTe TOV MAPAOKELATTH adPOL YAAAKTOC aTnv kolma, SlacpalioTe 0T Sev EpyeTal o eMmagr e Ta TOKWLATA I TOV TIATO Tou GATaviol oac.

la va amoduyete v uTtepyethion, oag ouVIATOOLE Va AKOAOUBNOETE TIC TAPAKATW 06nyiec.

Wanneer u je eigen kopje gebruikt, volg deze 4 regels om receptkwaliteit te waarborgen en overstroming tijdens het bereiden te voorkomen

‘Otav xpnowormnoeite To d1ké aag PpArtdavi, xpeldletal va akoAoUBETE AQUTOUG TOVG 4 KAVOVEG , WOTE Va
OlacdaAicETE TNV TIOIOTNTA TNG CLVTAYNG KAl VA ATTOMUYETE TNV UTTEPXEINION KATA TNV TIAPACKEUN).

| ©a | m
X X

D e kopje mag aan één kant niet breder f D e kopje moet een diameter van minstens f ® Voor hete melkrecepten, gebruik altijd ¢ O Vul nooit meer dan de helft van je kopje
ziin 7cm hebben (gebruik onderstaande liniaal). minstens 80ml melk. met melk.
To AitCavt oag Tipérel va pnv eival To dAravt oac Tipemet va xet SIdETpo TouAGyIoTov Ta uvtayéc (Eatol YAAKTOC, X OLLIOTIOLETE H moodtnta yaaktog dev mpérel va
OBappévo. 7cm (XpNOLOTION|OTE TOV YANAKA TIAPAKATW). Tiavta Toudyiotov 80 ml yea. Eemepvd TOTE TO pIo6 GATCavL.
Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Melkreceptberaidingen tidens het gebruiken van uw persooniik kopje /
[lopaoKeLES ouVTAYWY YOAKTOC e OO 0aC DATCOVL

(1) Breng de kop van het apparaat omhoog en plaats de
melkopschuimer.

[B Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar
zetten / uit elkaar halen.”

INKWwoTe TNV KeGaAr TG Pnxavic Kat TomoBeTriate Tov
TapaoKeLaoTr adpol YAAaKTocC.

© Plaats de lekbak op de hoge positie. Als je mok te lang is om onder de
kop van het apparaat te passen, plaats de lekbak in de lage positie of
verwijder de lekbak.

TomoBetriote 0 dioko atdhaéng atnv udnAr) B€on. EGv n kolma oag eiva
TIOAO PnAr), yia va xwpéael Katw and Ty Kedahr tne punxavric ba mpémet
va TomoBeTrioeTe 10 Gioko atdhaéng otn xapnAn Béon 1) va agaipéate 1o

@ Avatpé€te atnv Tapdypado «Zuvappohdynon/

,,,,,, QamooLVapHOAGYNaN. TOU. APACKEVACTH. aPPOl YANAKTOC»... ...

O Doe de ingrediénten en de melk behorend bij het te
bereiden recept in je kopje, plaats het onder de kop van
het apparaat en breng het omlaag.

i Bate otnv KOO 0aC T CLOTATIKA Kat TO YaAa
0 olpGWva Pe TN ouvtayr Tou BENeTE va TapaokevdoeTe,
JT TOMOBETNOTE TNV KATW A0 TNV KEGAAT TG Hnxavric Kat

XaUNAWaoTe TNV,

6Sioko otdAane.

O Als de melkopschuimer niet in de melk is gedompeld, pas de hoeveelheid melk aan zodat
het het opperviak van de melkopschuimer aanraakt. Vul nooit meer dan de helft van je
kopje met melk.

Eav o mapaokevaotrc adpol yahaktog ev eivat Bubiopévoc oto yaha, pubpiote TV
TO0OTNTA TOV YAAAKTOC i€ TETOIOV TPOTIO, WOTE Va GTAvel 0TNV EMIGAVELQ TOU TTAPAOKEVAOTH
appo yahaktoc. H moadtnta yahaktog Gev Tipémet va Eemepyva To piod GAtiavi.

Melkrecepten voor uw persoonlik kopie / > uvtayeC YOAKTOC e OO oac GATCOV

Melk / Taha
@ Hot foam / heet schuim /
=/ Ze0T0C adpoc
@ Cold foam / Koude schuim /
=~ Kpoog appdc
(®  Cappuccino Afhankelijk van uw
kopje / E¢aptaral amo to

@ Latte Macchiato LTS

- (min 80ml)
@ Mocha
@ Iced frappé

Standaard hoeveelheid koffie /

Ingrediénten / Yhua Mpoetti\eypévn TOOGTNTA KAGE

25ml
40 ml
Nespresso chocolade in stukjes van 20g
gesneden / YokoAata Nespresso Koppévn ae 25 ml
Koppdria twv 20g /
2 x 15 g ijsblokjes / Mayaki 2 x 15 g 25ml

®®
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w Melkreceptbereidingen tiidens het gebruiken van uw persoonlik kopje /
) [TOPAOKEVEC CUVTOYUN YOAOKTOC E SIKO 0aC DATCOM

© Alleen voor het bereiden van een melkrecept met koffie,
breng de hendel volledig omhoog en voeg een capsule
toe. Sluit de hendel.
Mavo 6tav mapackevddete pia auvtayr pe yaa kat Kade,
ONKWVETE MANPWC TO KAMAKL KAl El0ayayeTe pia KAYouAa.
Khelote 10 KamakL.

@ Alleen voor het bereiden van een recept met koffie: na het opschuimen van de
melk, stroomt de koffie automatisch.

[B De Espresso-toets brandt aan het einde van de bereiding om je koffie bij te vullen.

Maévo dtav apaokevadetal pia ouvtayn pe Kagé: HONC N mapackewr agpol YaAaKTog
ohokANpwBEei, 0 Kadéc Ba apyioel va péel autopara.

[B To koupTt Espresso avafel ato TEAOC TNE TIAPACKEUNC YIa Va yepioeTe TV KOUTIA 0aC
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® Druk op de receptentoets. Het opschuimen van de melk start automatisch. De

4 geselecteerde receptentoets knippert langzaam tijdens de bereiding.
P Migate t0 KovpuT cuvtayic. H mapackeur agpol yaaktog apyiCel avtépara. To
) emeypevo Koot auvtaync avaBoafrivel apyd kaBwe mapackevadetal.

© Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen” controlelampje oranje.
N Breng de kop omhoog en verwijder de melkopschuimer bij de greepzone. Het

'/ @ \‘C le:; ,Reinigen” controlelampje dooft. Reinig de melkopschuimer.
|
[B Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen” controlelampje
brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt. Neem de melkopschuimer altijd bij
< de daarvoor voorziene greepzone vast, deze kan na de bereiding heet zijn.

Adol ohokAnpwBel n tapackeur), n dwtewr évdelen «Clean/Kabapiopoc» Ba yivel
TIOPTOKAAL ZNKWOTE TO KATIAKI, AhAIPETTE TOV TTAPAOKELADTH) ADPOD YANAKTOC
xpnotorolwvrac tnv meptoyr Aapric tov. H dwtewr évdelen «Clean/Kabapiopoc» fa
oproel. KaBapiote tov apaokevaotr appol yaAaxToc.

[B Mepipévete PEXPL TO TENOC TNE TAPACKELNC KAt LEXPL va avael N dwTelvr Evoelen
«Clean/Kabapiapoc», Tpotol va XepIoTELTe TOV Tapaokeuaotr) adpol YAAaKToC.
Eivat onpavtiké va mapete Tov mapackeuaotr adpol YAAAKTOC XpNolLOTIoWvVTag TV
Tieployr) AaBr¢ Tou TTou TPoOpICETal yia auTr Tn Xpron, yiati 0 Tapackevaaotrc adppov

W\
YAAAKTOC WTTOPEL va eival KauTog PETA Ty mapaokewr.

© Neem het kopje. Til de hendel omhoog en sluit het om de capsule te verwijderen
tijdens het bereiden van een recept met koffie.
MNapte T0 GATCaVL. ZNKWOTE Kal KAEOTE TO KATIAKL Yia va BYAAETE TNV KAPOUAQ, 6Tav
TIAPAoKeVACETE pia auvtayn pe Kage.



Het koffie volume programmeren /' ooyoauuaTiCoVIac TNV TIOOOTNTA TOU KAPE

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen
(Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken

Evepyomourate T pnyavr), Tatwvtag éva and ta KoupTid kadé
(Ristretto, Espresso, Lungo)

© Druk en houd de Ristretto, Espresso of Lungo toets ingedrukt.
Laat de toets los zodra het gewenste volume is bereikt.

Migate Kal kpatriote Tatnuévo To koupi Ristretto, Espresso

1} Lungo. EAeuBepwate To koupmi apéowg POAC ¢pTacel atov
emBuuNTo GyKo.

eBreng de hendel volledig omhoog en doe er een capsule in.
INKWOTE TANPWC TO KATIAKL KAt EL0AYAYETE P KAYOUAQ.

O e geprogrammeerde toets knippert 3 keer snel om de
nieuwe instelling te bevestigen. Het koffievolumeniveau is nu

To Tipoypappatiopiévo Koupi avaBoaprivel ypriyopa 3 ¢opég
yla va emBepaiwaoet T véa pubuton. To emimedo Gykov Tou
Kapeé éxel Aéov amobnKeuTel.

®®

© Sluit de hendel en plaats een kopje onder de koffieuitloop.

Keiote 1o Kamaki kat TomoBetrote éva ATlavt Katw anod 1o
OTOHI0 EKPONC KADE.

N . Programmeerbare
Recepten / Fabéleksmstellln'gen / hoeveelheid /
. PYOOTUGLAKES .
Zuvtayég . Mpoypappatlopevn
pubpioeig j
nogotnTa /

. Tussen 15 en 35 ml/
Ristretto 2l AT6 15 éuc 35 ml /
Espresso 40 ml Tussen 35 tot 70 ml /

P A6 35 g 70 mil /
Lungo 110ml Tussen 70 en 150 ml /

Ano 70 éwc 150 ml /

OPMERKING: \Wij raden je aan om de fabrieksinstellingen voor
Ristretto, Espresso en Lungo aan te houden voor het beste resultaat in
je kopje, en dit voor alle zwarte koffies.

ZHMEIQZH: Yac mpoteivoupe va SlaTnpeLTe TIC Epy0aTaoIaKES PUBLITELC
yia To Ristretto, Espresso kat Lungo yia va Slaodahioete Ta kahitepa
aroteAéopata ato AIT{avi aac yia GAOUG TOUG OKETOUC KAGEDEC.
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) Op de fabrieksinstelingen terugzetten / Eravadopd OTIC £0YO0TACIKES PUGUICEIC

®
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@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen (Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken.

Evepyorourate T pnyavr), Tatwvtag éva amnd ta kouptid kadé (Ristretto, Espresso, Lungo).

Y

3 sec.

Q@

@ Druk gelijktijdig 3 seconden op de Lungo en Mocha toets
om het Fabrieksinstellingenmenu te activeren. De Lungo en
Mocha toets knipperen 3 keer.

Méate otiypiaia ta kovpmd Lungo kat Mocha yia 3
GEUTEPOAETTTA, VIl VOl EVEPYOTIOINTETE TO LEVOD EPYOCTACIAKWY
puBpicewv. Ta koupTd Lungo kat Mocha avaBoaprvouv 3
DOpEC.

O Het apparaat is op de fabrieksinstellingen teruggezet. Het apparaat sluit de
Fabrieksinstellingenmenu-modus automatisch af.

Ot epyoataalakég puBpicelc amokataatabnkav. H unxavi Byaivel autopata amo Ty Kataotaon pevol
€0YO0TAOIAKWY PUBLITEWY.



Automatische energiebesparingsinsteling / Autouatn pUBLION EE0IKOVOUNCNC EVEOYEICC

@ Het apparaat wordt na een inactiviteit van 9 minuten automatisch uitgeschakeld.

@ H pnxavr) 6a amevepyoroinBei autépata petd amnd 9 Aertd un xprong.

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen (Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken

Evepyorourote T pnyavr) matwvtag éva armo ta koupma kage (Ristretto, Espresso, Lungo)

> T+

@ Druk tegelijkertijd 3 seconden op de Hot Foam en Cappuccino
toets om naar het automatische energiebesparingsinstelmenu
te gaan. Het ,Ontkalken® en ,Reinigen” controlelampje
branden en de Hot Foam, Latte Macchiato en Cappuccino
toetsen knipperen.

Méate Tavtoypova Ta koupmia Hot Foam kat Cappuccino yia 3
SeuTepOAETITA yia va peTaBeite To pevol autépatng poBuong
€€0KOVOLINONG EVEPYELQC: O YWTEIVEC evdeitels «descaling» Kal
«Clean/KaBaplopdc» eival avappéveg kat ta kouptid Hot Foam,
Latte Macchiato kai Gappuccino avaBoaprivouy.

O e geprogrammeerde toets knippert 3 keer om de nieuwe
geselecteerde waarde te bevestigen.
To mpoypappaTiopévo KoupTt avaBooPrivel 3 GopéEC yia va
emPepainoet T véa emeypévn T,

®®

N = © Druk op een van de Hot Foam, Latte Macchiato en
( Cappuccino toetsen om de gewenste automatische

= uitschakelingstijd te selecteren. Je hebt 15 seconden

foam om de gewenste waarde te programmeren door op de
overeenkomstige toets te drukken.

= Méate éva amo Ta koupma Hot Foam, Latte Macchiato
macchiato Kkat Gappuccino yia va emAéEeTe TV emBuuNTr autépatn
Wwpa amevepyorioinong. Exete 15 deutepohemta va

Tpoypappatioete Ty embupunTr T, TEOVTAC TO AVTiaTol0

cappuccino Koupi.

Automatische uitschakeling / Autopatn amnevepyoroinon

Hot foam 3min/ 3 kemtd
Latte macchiato 9 min. Fabrieksinstellingen / Epyoataoiakr) puBpion 9 Aemtwy
Cappuccino 3uur/ 3 wpec /

O Het apparaat sluit de automatische energiebesparingsinstelmenu-modus automatisch af.
OPMERKING: De energiebesparingsinstelmenu-modus wordt na 15 seconden van inactiviteit
gedeactiveerd.

H pnxavr) Byaivel autépata amd tnv katdataon puBUang e€0IKOVONGNG evépyelac.
ZHMEIQZH: H katdotaon pubuiong e€oikovopnang evépyelac arevepyomoleltal Jetd aro 15
devtepolemta adpavelac.
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) Dageliks onderhoud / KaBnuepivn cuvinonon

®
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(1] Breng de hendel omhoog en sluit het om de capsule te

verwijderen. Verwijder de melkopschuimer.

TNKWaTe Kal KAEIOTE TO KTkl yia va Bydete v KAYouAa.
Adaipéate TOV MaPaoKeLaoTr adpol yAAaKToC.

(3] Verwijder het waterreservoir en vul dit met vers leidingwater.

Plaats een bak (600 ml) onder de koffietuitloop en druk op de
Lungo toets om het apparaat te spoelen.

Adaipéate To Goyeio vepol, yepioTe To e GPETKO TIOOILIO VEPO.
TomoBetriote To Soyeio Katw amd 1o oTOPI0 ekporc kade (600
ml), Téate 1o koupTt Lungo yia va EemuBel n pnxavr).

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of oplosmiddelen. Maak de buitenkant van je apparaat schoon met een niet-schurende en vochtige doek en een mild reinigingsmiddel. Was het apparaat of
zijn onderdelen, uitgezonderd de melkopschuimer en het capsulebakje, nooit in de vaatwasmachine.

Mn xpnatpomoleite 1axupd KabaploTika fy kaBaploTika pe Baon SlaAITeC. Xpnotpomolrote éva HaAakd, VWO Tavi Kat éva Ao amoppuTavke yia va kabapioete Ty emigavela e pnyavrc oac. Mnv miévete
pnxavr i ta e€aptripata e ae MAUVINAPIO TUATWY, EKTOC ATIO TOV TIAPAOKELAATH adpol YAAAKTOC Kal TO GOXel0 XpNalLoToINHEVWY KAPOUAWV.

@ Trek voorzichtig aan de lekbak om de lekbasis en het

capsulebakje tegelijkertijd te verwijderen. Leeg en spoel
deze met leidingwater, veeg ze dan droog met een schone,
vochtige doen en plaats ze terug in het apparaat.

Tpapngte ama)d to 6ioko oTAAAENC yia va adapéaete
Tavtoxpova T Baon otaAaéng Kat To Goxeio KawouAwy.
Abelaote Ta, EeMAOVETE Ta g TIOOILO VEPO, OTEYWWATE Pe éva
KaBapd, vwro mavi, etd BaAte ta miow otn BEan Touc.

@ De melkopschuimer en het capsulebakje zijn

vaatwasmachinebestendig.

0 TMapaokevaotnc adppol YAAAKTOC Kat To G0Yeio KapouAwv
UTopolV va TAuBov 0e TAUVTAPIO THATWY.

O Mazk de koffieuitloop en het melkopschuimerverbindingsstuk

schoon met een schone en vochtige doek.

KaBapiate 10 aTOPI0 €KPONG KadE Kat T alvdean
TIAPACKELAATH) APPol YAAAKTOC pe éva KaBapo, VWwro mavi.

© Maak het apparaat schoon met een schone, vochtige en

niet-schurende doek.
KabBapiote tn unxavi pe éva kabapd, vwro, paakd mavi.



Ontkalken / Adaipeon aratwv

Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het ,Ontkalken” controlelampje knippert). Het apparaat wordt tijdens het ontkalken @
automatisch vergrendeld.

H adaipeon aAdtwv eival LTTOXPEWTIKA OTAV N EVOEIEN OTN PNXAvr 0ag evnuePWVEL OTL auTO ararteital (bwtewn évdeiEn «descaling / Adaipeon aAdTwv»

Tov avaBoofrvel). H pnxavin KAEISWVEL avtopata HEXPL va TipaypatoTtoinéei n apaidartwon.

A Lees de veiligheidsinstructies.
@ * Om de juiste werking van je apparaat gedurende zijn volledige levensduur te waarborgen en een perfecte koffie-ervaring zoals deze vanaf de eerste dag te waarborgen, raden wij je aan de volgende instructies na

te leven. Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het ,Ontkalken* controlelampje knippert). Om de interne onderdelen van uw apparaat te beschermen; als het ontkalken van het apparaat na
30 cycli niet wordt uitgevoerd, brandt het ,Ontkalken" controlelampje continu en wordt het apparaat automatisch vergrendeld totdat de ontkalkingsprocedure wordt uitgevoerd.

e Uw Nespresso apparaat geeft aan wanneer ontkalking nodig is, afhankelijk van de gebruikte hoeveelheid water en het hardheidsniveau van uw water. Dit niveau wordt bepaald tijdens het eerste
gebruik door middel van het waterhardheidsteststokje. (Raadpleeg de ,Waterhardheidsinstelling®).

A Avartpé€te otic 0dnyiec aopakeiac

@ ® [la va Slaodadioete TV 0pbi xprian TS Unyavic oac kab' 6An T Aettoupyia TS Kat yia va SlatnproeTe TV eQMelpia Tou Kade aag T0oo TéAeld 600 TNV TPWTN PEPT, 0aC GLVIOTOUE TIC akoAouBec odnyiec.
H agaipeon aMdtwy eival UTIOXPEWTIKNA, OTaV N EVOEIEN 0T LNXavr 6ag evpepwvel 6Tt auto arattettal (wrelvr évoelén «descaling / Adaipean ahdtwv» Tou avaBoofrivel). EQv n adaipeon adtwv dev yivel, n
owtewn évoelen «descaling / Apaipeon ahdtwv» mapapével atabepa avappévn petd and 30 KOKAOUC Xpriong Kat n gnxavr KAelGwvel autopata péxpl va yivel n agaipean aAatwy.

e H unxaviy Nespresso ipoadlopilel ote anatteital agaipean aAatwy, Bact{fpevn atnv moodTnTa vepol Tou €xel xpnatpoToinbel kat atnv akAnpotntd tou. To emimedo okAnpdTnTag Tou vepou mpoadlopietal
péow TNC PABGOL GOKINAC OKANPGTNTAC VEPOU, KATA TV TIpWwTn Xprion. (Avatpétte atn «PuBIoN okAnpdTNTAC vepol»).
Het volledige ontkalkingsproces duurt circa 25 minuten, bestaande uit een ontkalkingscyclus van 20 minuten en een spoelcyclus van 5 minuten.

Tijdens de ontkalkingscyclus is je aanwezigheid vereist, gezien er gevraagd zal worden om verschillende handelingen uit te voeren.
+ =
@ H dladikacia adaipeonc adtwv Slapkel 25 Aerrd, mepapBavovtac évav Kukho adaipeanc aAdtwv 20 ATV Kat évav KOKAO EemAUpAToC 5 AeTTwy.
Kata tov KikAo agaipeonc ahdtwy, n mapovaia oag anatrettal, kaBwe Ba oac ntndel va exteAéaete SIAGOPOUC XEPIOOUC.
: : 100 ml 500 ml

T3

5

(3] Leeg de lekbak, de lekbasis en het capsulebakje. Vul het waterreservoir

7
--AOEEN ! /
=II= - O -

descaliry R

1) in.tkalmje apparaat wanneer het "Ontkalken® controlelampje i (2} Brengdde hendel omhoog en sluit het om de capsule te met 500 ml vers leidingwater. Giet 1 zakje Nespresso viogibaar
nippert verwijderen. ontkalkingsmiddel in het waterreservorr

Adaipéate Ta Ghata amd v pnxavr oac, étav n pwrewn INKWOoTe Kat KAEIoTe TO KAkl yia va Byaete v KayouAa.

Abeiaote 10 doyxeio vepou, T Bd GNaENG Kot To doxelo Kaouw. lepiote
évbeltn «descaling / Apaipeon aAatwv» avaBooprvel. 0T 0 B0yei0 vepol,  Bon otéhafc Kt To doieio Kapoukiv o

0 Soyelo vepol pe 500 ml Gpéako, TIOaIo Vepo. ASeIaaTe 1 aKOUNAKI Lypd
adaipeanc aAdtwv e Nespresso péaa ato Goxelo vepoo. 131



w Ontkalken /Adaipeon aAaTwv

®

© Plaats een bak van minstens 1 L onder de kop.

TomoBetrate éva doyeio TouAdytotov 1L katw amd tnv
KedaAn.

(4) Breng de melkopschuimer aan.

[B Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /
uit elkaar halen.

Eloaydyete Tov mapaokeuaatr) agpol YaaKToc.

[B Avatpé€te atnv mapypado «ZuvappoAdynan/anocuvappoldynan
TOU TIAPACKELAOTH ahpol YAAAKTOG».

@ Het ontkalkingsmiddel stroom afwisselend uit de koffie-uitloop en de melkopschuimer.

N>

o
descaling 1

()

3 sec.

To uypd agaipeanc aAATwWV péet eVOMAKTIKG ATTO TO GTOWIO EKPONC KAGE Kal TOV
TIAPAOKEVADTH) APPOl YAAAKTOC.

© Wanneer de ontkalkingscyclus is voltooid (het
waterreservoir is leeg), knipperen de Lungo en Ristretto
toetsen.
Edooov 0 KOkAog adaipeonc ahatwv éxel oAokAnpwoei (to
Soyelo vepo eivat adeto), Ta kovpma Lungo + Ristretto
avapoaprvouy.

O omde ontkalkingsmodus te openen, druk tegelijkertijd 3 seconden op de Lungo + Ristretto
toets. Beide toetsen knipperen. Om het ontkalkingsprogramma te starten, druk opnieuw op beide
toetsen.

[B Het , Ontkalken* controlelampje brandt gedurende het volledig ontkalkingsproces oranje.

N -
ristretto appuccino

[B Wanneer in de ontkalkingsmodus, voer onderstaande procedure volledig uit zodat het apparaat
naar de normale modus terugkeert. Elke onderbreking (blokkering van het apparaat, stroomuitval,
etc.) keert terug naar het apparaat om de ontkalkingsfase te starten.

Ma va e10é\Bete aTNV KATAoTaoN apaipeanc aAdtwy, TIECTE TAUTOXPOVA T KOUWTIA Lungo Kat
Ristretto yia 3 GevtepdAerta. Ta 800 koupTd avaBoaprivouv padi. Ta va Eexivroel To mpoypapua
adaipeanc aAdtwy, marnote Ta idia Koupmia gavd.

@ H dwrelvr) éveltn «descaling / Agaipean aAatwy» apapével avaupévn TopTokahi ae 6An
Sldpketa e dladikaoiac adaipeong aAdTwy.

[B Edooov el0éABete otnv kataotaon adaipeone aATwy, n mapaxatw Sladikacia mpémet va
OAoKANPWOEL, OTE N PNXavr va UTIOPECEL Va ETIIOTPEPEL OTNV KavovIKN katdotaon. Kade Slakorn
(otapdtnpa e pnyavig, dlakorr) pedpatog, KTA.) Ba ematpépet T unxavr atnv apyr e daong

132 apaipeanc aAatwv.



Ontkalken / Adaipeon aAdTwv ®
®

(9] Spoel het waterreservoir en vul het vervolgens volledig met
vers leidingwater.

\ ZemAUVeTe TO Goyeio vepol Kal YepioTe To TARPWS Le GPETKO,
\ noalpo vepo.

@ Na het spoelen keert het apparaat terug naar de
werkingsmodus en dooft het ,Ontkalken” controlelampje.
Verwijder de melkopschuimer en berg het op in de behuizing.
Vul het waterreservoir met vers leidingwater.

© Druk opnieuw op de Lungo en Ristretto toets. De koffie-
uitioop en de melkopschuimer worden verder gespoeld.
De Lungo en Ristretto toetsen knipperen.

Miéate Eava ta koupma Lungo kat Ristretto. To émupa
ouveyiletal péow Tou atopiou ekpong Kadé Kat Tou
TIAPAOKELAaTr) appol yahaktoc. Ta koupTid Lungo Kat
Ristretto avaoaprivouv.

ristretto

(® Reinig het apparaat met een vochtige doek. Het
apparaat is nu ontkalkt.

KaBapiate T pnyav pe éva vwrod mavi. ONokAnpwoate
NV adaipean aAdTwy TS HNYavig.

Aol ohokAnpwBel To EEMAupa, N pnxav ETOTPEDEL TTiow otV
Karaotaon eToloTNTac Kat n ewrew évoelen «descaling /
Adaipean aAatwv»> ofrivel. Adaipéate Kat anodnkelote Tov
Tapackevaotr appou yaaktog atn Brkn tou. lepiote 10
Soyeio vepol e ppéako, mOaIHo vepo.
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(W Aanzuigen, na legen of aanzuigen ongedaan maken /
& /\erovpyia avappodnaone, UETA TO GOEI00UA 1 TOV EEQEPIOLIO

H

aanwezig is.

Deze functie verwijdert de lucht uit het apparaat om een uitstekende kwaliteit van de bereidingen te waarborgen. Uit veiligheidsoverwegingen kan het apparaat de werking beletten wanneer er lucht

@ Autr) n Aettoupyia adeladel Tov agpa armo T pnyavr) yia va dlaodahioet TNy moloTNTA Twv Tapackevwy. O¢ PETPO aopaleiac, n pnxavr Pmopei va eumodioet T xprion otav umdpyel péaa agpac.

ristretto

OBreng de melkopschuimer aan. Schakel het apparaat in door 1
seconde op een van de 9 toetsen te drukken.

A\ De melkopschuimer moet voor het starten van de procedure
worden aangebracht.

Eloayayete Tov mapaokeuaotr adpol yahaktoc. Evepyoroiate
pnxavr, matwvrag éva and ta 9 kovpma yia 1 GevtepoAeTTo.

A\ 0 mapaokevaoTric agpol yaAakTog mpémel va eloayBel mpw Ty
ekkivnon tne Gladikaoiac.

(4] Breng de hendel omhoog en laat het in een open positie
staan.

TNKWOTE TO KATIAKL Kal adroTe To aTnv avolytr) Béan.
© Vul het waterreservoir en breng het op de juiste positie aan.

lepiate T0 6OyE0 Vepol Kal ToToBeTraTe TO Tiiow oTn Béan
Tou.

@ Erkan gedurende enkele seconden wat water uit de melkopschuimer stromen.

Aiyo vepd eviéxetal va Tpé€el amd Tov apacKeuaoTr) appol YAAAKTOC yia HepKa

134 Sevteporema.

macchiato

N 4

N
appuccing

: Ane9 recepten-toetsen knipperen ononderbroken.
Ta 9 kouprud cuvtaywv avaBooBrivouv ouvéxela.

Lo Tropt

mocha

© Plaats een bak (600 ml) onder de kop van het apparaat.

TomoBetriate 1o Soyeio (600 ml) katw ard v Kehahr e
HNXavnG.

O Druk op één van de 9 toetsen. De 9 toetsen knipperen snel.

Méote éva ano ta 9 koupmud. Ta 9 KoupTa avaBoafrivouy
yprivopa.

foam
/—\

4 N 7 N 7
espresso) 1

A a4 NN

e\ N4 N 7

ristretto

N

mocha

© Na het aanzuigen keert het apparaat terug naar de ,Klaar voor gebruik” modus.

Adol n mpoeTolpacia éxet oAokANpwOEl, N pnxavr) emotpédel atny Katdataon «Ready for use /
‘Etown yia yprion».



Het systeem legen voor een periode van niet-gebrulk, voor bescherming tegen vorst of voor een (W
reparatie /ASela(ovVTac TO CUOTNPA TION ATt £val QIGO0 TNHIAL UN XONoNg, YA TipooTtacia arto Tov )
TIayeTO 1 TIN A0 ETIOKEUN

(1) Breng de melkopschuimer aan. Schakel het apparaat in door ¢ (2] Verwijder het waterreservoir. Breng de hendel omhoog om de O Druk gelijktijdig op de Cold Foam en Ristretto toets en beide
1 seconde op één van de 9 toetsen te drukken. : capsule te verwijderen. Laat de hendel open. Plaats een bak : toetsen knipperen.

A\ De melkopschuimer moet voor het starten van de procedure : (600 ml) onder de kop. : MiéaTe TaUTOYpOVa Ta KoupTid Cold Foam + Ristretto yia 3
worden aangebracht. : AQQIPETTE TO 8OXEl0 VEPOU. TNKWGTE Kall KAEIOTE TO KATIAK! : SEUTEPOAETTTC TA BUO KOULITILA QvaBOGBIVOUV.

yia va Byahete TV KapouAa. AGrate To KAMAKL avolyto.

@ Elayayete Tov TaPaoKELaOTH) adpol YAAAKTOC,. + ¢ ’ ! ;
TomoBétnae 1o Goxelo (600 ml) kaTw amd TV KeaAr.

Evepyottomate T pnyavi, Matwvtag éva aro ta 9 Koupma yia
1 8eUTEPONETTTO.

A\ 0 Tapaokeuaotric agpol yaaktog mpemel va eloayBel mpwv v
ekkivnon e dladikaoiac.

O Druk opnieuw gelijktijdig op de Cold Foam en Ristretto toets. © De toetsen knipperen zachtjes en het legen start.

Er komt een beetje stoom uit de koffie-uitioop en de melkopschuimer tijdens het reinigen. , . . . ) )
A J P P ! g Ta kouuma avaBoapPrivouv arakd Kat To adelaapia Bpioketal oe eEENEN.

Méate Tautoypova Ta koupmia Cold Foam Kat Ristretto Eavd.
A\ Niyoc atp6c pmopet va Byet aro To oTApI0 eKPONC KAdE Kat TOV TIAPAOKEVAOTH adpol YEAAKTOG
Kata 1o adelaoyia.

O Na het legen, knipperen beide toetsen 3 keer en wordt
het apparaat automatisch uitgeschakeld.

@ Sluit de hendel. Verwijder het reservoir, de melkopschuimer,
de lekbak, het capsulebakje en de lekbasis. Maak deze
schoon.

Kheiote T0 Kamdkt. Adaipéate To Soxeio, ToV TIaPaoKeuaoTr
appol yaakroc, 1o 6ioko otdAagng, To doxeio Kapovhwv Kat
v Baon otahagnc. Kabapiote ta.

‘Otav 1o Gdelaapia ohokAnpwBel, Ta 500 KoupTd
avaBooprivouv 3 GOPEC Kal N LNKavr| arevepyomoleital
autépara.
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@ Video's zijn beschikbaar via de Nespresso mobiele toepassing en op www.nespresso.com — Raadpleeg de sectie ,Services".

De toetsen en controlelampjes worden niet verlicht.

Het ,Ontkalken“ controlelampje knippert en de op
melkgebaseerde toetsen werken.

Wanneer op de recept-toets wordt gedrukt, start
het apparaat niet en knipperen het ,Ontkalken*
controlelampje en de Lungo en Ristretto toets.

Tijdens het ontkalken knipperen de Lungo
en Ristretto toets en blijft het ,Ontkalken*”
controlelampje continu branden.

De 9 toetsen knipperen ononderbroken snel.

De recept-toets knippert snel tijdens de bereiding.
Onvoldoende melkschuim.

De op melkgebaseerde recept-toetsen worden
niet verlicht.

- Controleer de uitgangsaansluiting, de stekker, de
spanning en de zekering.

- Schakel het apparaat in door 1 seconde op een
van de 9 toetsen te drukken.

- Als het probleem aanhoudt, neem dan telefonisch
contact op met Nespresso.

- Ontkalken is nodig: nog enkele cycli voordat het
apparaat automatisch wordt vergrendeld. Ontkalk
het apparaat.

- Het apparaat wordt uit veiligheid tegen
kalkaanslag beschermd en automatisch
vergrendeld. Ontkalk het apparaat, zie de sectie
,Ontkalken®,

- Uw waterreservoir is leeg maar de
ontkalkingscyclus is niet voltooid. Spoel het
waterreservoir en vul het vervolgens volledig met
vers leidingwater. Druk op de Lungo en Ristretto
toets om de cyclus te hervatten.

- Het waterreservoir is leeg. Er werden meerdere
recepten na elkaar gestart zonder water in
het waterreservoir. De aanzuigmodus wordt
gestart na het drukken op een willekeurige
toets. Giet water in het waterreservoir. Plaats
de melkopschuimer en een bak onder de kop.
Er kan na het drukken op een toets wat water
uitstromen.

- Het waterreservoir is leeg. Vul het waterreservoir.

- Gebruik gekoelde magere of halfvolle melk (ca.
4° Q).

- Spoel de melkopschuimer na elke bereiding.

- Ontkalk het apparaat (zie de sectie ,Ontkalken®).

- Zie de sectie ,Melkreceptbereidingen‘.

- Zet het kopje in het midden van het apparaat.

- Reinig het melkopschuimerverbindingsstuk.

- Breng de melkopschuimer aan zodat alle toetsen
worden verlicht.

Er stroomt tijdens de bereiding melk uit de mok.

Het ,Reinigen” controlelampje brandt continu

oranje.
De hendel sluit niet helemaal.

Lek rond de capsule (water in het capsulebakje
aanwezig).

Geen koffie, geen water.

De koffie stroomt zeer langzaam.

Er stroomt alleen water en geen koffie door
(ondanks dan er een capsule is aangebracht).

Het apparaat is onvoldoende warm.

“

Kan de Menumodus (bijv. ,Ontkalkingsinstelling
of ,Automatische energiebesparingsinstelling*)
niet openen

Onregelmatig knipperen.

De 9 toetsen knipperen gelijktijdig gedurende
10 seconden voordat het apparaat wordt
uitgeschakeld.

- Raadpleeg de sectie ,Melkreceptbereidingen”
voor het bereiden van op melkgebaseerde
recepten om de hoeveelheid melk aan te passen
of een meer gepaste mok te kiezen.

- Verwijder de melkopschuimer. Spoel het.

- Verwijder het capsulebakje. Zorg ervoor dat er
geen capsule het capsulebakje blokkeert.

- Plaats de capsule op de juiste manier. In geval van
een lek, neem telefonisch contact op met Nespresso.

- Het waterreservoir is leeg, vul het.
- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®,

- Het de snelheid van de koffie is afhankelijk van
het type capsule.

- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken".
- Neem telefonisch contact op met Nespresso

- Verwarm het kopje voor.

- Spoel het apparaat.

- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®.
- Schakel het apparaat in.

- Zorg dat u de toetsen 3 seconden tegelijkertijd
indrukt.

- Steek de stekker in het stopcontact of haal deze
uit.

- Als het probleem aanhoudt, neem telefonisch
contact op met Nespresso.

- Breng het apparaat naar een servicecentrum of
neem telefonisch contact op met Nespresso.

- Defectalarm: Breng het apparaat naar een
servicecentrum of neem telefonisch contact op
met Nespresso.



AVTIUETWITION TIOORANUATWY

H

Aev avaBouv Ta KOUTICA Kat oL GWTEVES eVOELEelC.

H dwtewr évbelEn apaipeonc ahatwv avapooprivet
TIOPTOKAAL Kal Ta KOUWTILA yia podrpata pe Baon To
yéa Aettoupyolv.

‘Otav natrjoeTe T0 KoUK GuVTayrc, N Aettoupyia dev
Eexvael kai n owrewvr evoelEn «descaling / Apaipean
aAdTwv» Kat Ta koupTiid Lungo Kat Ristretto
avaoaprivouv.

Kartd v agaipeon akdtwy, Ta kovpmid Lungo

Kat Ristretto avaBoaPrvouv Kat n Gwtewvr Evoeien
«descaling / Apaipeon aAdtwv» mapapével
avappévn.

Ta 9 koupma avaBoaPrivovv ypriyopa Kat uvexela.

To koupi ovvtayic avaoapPrivet ypryopa katd tny
TIPOETOIAaIa.

0 appdc YAAAKTOC eival QVEMAPKIC.

- EAéy€te v mpiCa, TO OIC, TNV TAON Kal TV
avtiotaan.

- Evepyomotriate T pnxavr), matwvrag éva aro ta 9
KoupTic yia 1 6eutepoAeTo.

- Edv 1o mpoPAnua emipeivel, kaAéate Tn Nespresso.

- Anarteital adaipean aAGTwV: ATOWEVOLV HEPIKOL
KOKAOL TIPOTOU va KAELGWaEL auTopata n pnyavi
oac. AdaipéoTe Ta Aata armo Tn gnxavr.

- H pnxavn eivat oe katdotaon aodadeiag kata
Twv aAdtwv. H xprion epmodiCetal. Apapéate Ta
Ghata amd T pnyavr. Avatpé€te atnv mapdypado
«Adaipean aAdTwv».

- To doyeio vepou eival adelo, aAAG 0 KOKAOG
afaipeanc aAdtwv Gev Exel ONOKANPWOEL.
ZeM\OveTe TO Goyeio vepou Kal yepiaTe To pe
OPETKO, TOOLLO Vepo. MiEaTe Ta Koupmia Lungo Kat
Ristretto yia va auvexioet o KUKAOC.

- Adelate To 6oxeio vepou. APKETEC auvTayEC Ot
oelpa Eekivnoav ywpic vepo ato Goyeio vepol. H
KaTaataon mpoetoluaaiac Ba Eexvroel pe Ty
Tiiean omoloudrmote koupmo. Pi€te vepd ato
GSoyeio vepol. TomoBETAGTE TOV TIAPAOKELADTH
appou yalakTog Kat To Soyeio katw amd v
Kedahr. Aiyo vepd pmopei va Byel armo exei petd
TNV TEan KAToIov KOUUTILOD.

- To Goygio vepoO eivat adelo. Mepiate T0 Hoyeio vepou.

- Xpnotyomoliote maywpévo yaha xwpic Aimapd i pe
pewpéva Aimapa (repimou 4° C).

- ZeM\OVTE TOV TIAPAOKELAOTr) adpol YANAKTOC eTa
arno KAbe Tapackeur).

- Apaipéate Ta GAata amod T pnxavr) (BX. mapdypado
«Adaipean aAaTwv»).

- Avatpé€te atnv mapaypado «MapaokeveS GuvTaywv
YAAOKTOC>.

- Kevpapete 1o Aavt atn pnxavr.
- Kabapiote Tov mapaokevaatr agpol YAAaKToc.

Ta Koupma ouvtaywv pe yaha dev avapouy.

To yaAa Eeyethicet amo tnv kolma Katd Ty
TIPOETOIAaia.

H gwrewr évoeién «Clean/Kabaplopoc» eivat éva
otafepd MOPTOKaAT GuC.

To Kamdkt dev KAeivel TIArPWG.

Aiappor) yopw amd v kayouAa (vepd oto Soxeio
KAYOUAWY).

KaBohou kadéc, kaBorov vepo.

0 Kadéc péet oD apyd.

KaBoAou kadéc, péet povo vepd (av kat éxel elaayBel
KayouAa).

0 kadéc Gev eival apkeTd Kautoc.

Aev UTopeite va mate atny Kataotaon pevoo (TLx.
«descaling / Agaipean aAatwv» «Automatic Power
Saving Setting / Autopatn poButon e§oovopnong
EVEPYELOC?).

AvapBoaprivel appubpa.

Ta 9 koupma avapoaprivovy Tavtoypova yia 10
GEVTEPONETITCL KAl N INXAV) ATTEVEPYOTIOIELTAL.

Bivteo undpyouv dlabéatpa péow e epapuoyic Nespresso yia KIVNTEC GUOKEUEC Kal 0T OENiBa Www.nespresso.com — YUpBOUAEUTELTE TV evotnTa «Ymnpeaiec.

- TomoBeTAaTE TOV TIAPAOKELAOTH AdPOD YANAKTOC,
WOTE va avapouy OAa Ta KOUpTIA.

- Avatpé€te otnv mapaypado «Mapackeués auvtaywv
YAAQKTOC> TIPIV TNV T(POETOLLAIC OLVTAYWV HE
Bdon To ydAa, yia va puBpicete TNV TOOOTNTA TOU
YAAaKTog 1 va SlaAéteTe pia kataAnAdtepn Kooma.

- Apaipéate ToV TaPaoKeLaoT adpol YAAAKTOC.
=emAOVTE TOV.

- AGeldote To G0yEi0 KaYOUAWV. Z1youpeuTeite 0Tl
v TApXoLY KAPOUAEC KONNEVES 0TO Goyeio
KaYOUAWV.

- Eloaydyete opba TIC KAPOUAEC. Xe TiepimTwon
Slapporic, KaAéate Tn Nespresso.

- To oyxeio vepou eivat Adelo: yepiote To.

- Apaipéate Ta aAata, edv eivat arapaitnto, BA.
Tapaypado «Adaipean aAdtwy».

- 0 puBpde poric eEaptdtal armo Tov TOmo KaouvAac.

- Apaipéate Ta aAata, edv eivat anapaitnto, BA.
Tapaypado «Adaipean aAdTwys.

- Kakéate ) Nespresso.

- MpoBepudvete To GATlav.
- ZemAOVETE TN pnxavr.

- Apaipéate Ta aAata, edv eivat anapaitnto, BA.
Tapaypado «Apaipean aAdtwy».

- Evepyortouriate 0 pnyavn.

- Alaogahiote 0TI TIECETE TAUTOXPOVA TA KOULTILA yia
3 Gevtepolerta.

- Juvbéate/amoouvdgaTe TN pnyav atnv/armo Ty
npica.

- Edv to poAnpa erupeivel, kahéate T Nespresso.

- XTel\TE TN PNXQvr| OTO ETIOKEVATTIKO KEVTPO N
Kahéate T Nespresso.

- Zuvayeppdc BAABnG: Kavoviote va emiokeuaoete T
unyavi i kahéote T Nespresso.
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Je apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.
Het scheiden van het restvuil in verschillende categorieén maakt het recyclen van
waardevolle grondstoffen eenvoudiger. Voor meer informatie over afvalverwijdering,
neem contact op met je gemeente.

)¢

hr¢

Autr) n ouokeur) meptAapBavet TOAGTIA VAIKA TIOV PTIOPOLV Va avakTnBolv 1 va avakukAwBouv.
0 SlaywplopoC Twy EVATOPEVAVTWY ATOPPIATWY 0E SIAGOPEC KATNYOPIEC, KAVEL TIIO EUKOAN
TNV QVaKUKAWOT TwV TIPWTWV LAWV. Ma Tieploadtepec mAnpodopiec aXeTIKA Le TV amoppupn
AMOPPIUATWY, ETIKOWVWVACTE Le TIC SNHOTIKE APXEC.

Nespresso contactinformatie /I 1Anoodopiec ertkovwviac e T Nespresso

Voor meer informatie, in geval van een probleem of voor advies, neem telefonisch contact op met
Nespresso.

Contactinformatie over Nespresso is vermeld in de "Welkom bij Nespresso" brochure in de verpakking
van uw apparaat of via www.nespresso.com

[la eploodTepe ANPODOPIEC, 0E TEPITTWAN KATIOI0U TIPOPBARLIATOC 1) ATAG YA GUUBOUAEC, KAAEDTE TO
Nespresso Club.

MAnpodopiec emkowwviac pe to Nespresso Club Ba Bpeite ato dpakero «Kahwg npbate otn Nespresso» 1
€W TNG 0eAIBAC www.nespresso.com

Garantie/Eyyonon

Krups garandeert dit product tegen alle materiaal- en fabricagedefecten voor een periode van twee

jaar vanaf de datum van aankoop of levering. Een aankoopbewijs is nodig om deze garantie geldig te
maken. Tijdens deze periode repareert of vervangt Krups, naar eigen goeddunken, elk defect product
zonder extra kosten voor de eigenaar. De vervangingsproducten of gerepareerde onderdelen zijn
exclusief gewaarborgd voor het niet-verstreken gedeelte van de initiéle garantie of voor zes maanden,

de werkelijke duur is de langste van de twee. Deze beperkte garantie is niet geldig voor een defect door
een ongeval, ongepast gebruik van het apparaat, verkeerd onderhoud of normale slijtage of commercieel
gebruik. Tenzij opgelegd door de huidige wetgeving worden de voorwaarden van deze beperkte garantie
niet uitgesloten, beperkt of aangepast door de statutaire wettelijke rechten met betrekking tot uw
aankoop. Voor alle details over de voorwaarden van deze garantie, ga naar: www.krups.com

Als uw product defect is, neem contact op Nespresso voor de adresgegevens van de servicecentra.
Raadpleeg onze website, www.nespresso.com voor meer informatie over Nespresso.

H Krups eyyuaral yia auto to mpoiov dev Ba €xel kavéva eAaTtwia ota UAKG Kat TV KATaokeur Tou yia
v mepiodo 600 Ypdvwv amd Ty nuepopnvia ayopdg r mapadoong. Anarteital amoSeln ayopdc yia v
EMKUPWOn NG eyyonang. Katd avtry tnv mepiodo, n Krups Ba emokeuacel 1 Ba avtikataotrioel, Kata Ty
Kpion tNe, kabe eNATTWHATIKG TPOIOV XWPIC Kaveva ETIMAEOV KOGTOC yiat TOV IBIOKTATN Tou. Ta Tipoidvta
QVTIKATAOTAONG ) T ETIOKEUAOHEVN PN Bal eival AmOKAEIOTIKA eyyUNPEVA Yid TO EVATIOPENVAV XPOVIKO
dldotnpa TN eyydnonc i yia €€ urivec, Omou n Tpaypatikr Sidpketa Ba eivat n peyahiTtepn arno Tic Goo.
AuTA n Tteploplapiévn eyyonan Gev Ba LoxVet yia omolodrTIoTe EAGTTWHA TI0U TIPOKUTITEL WE AMOTEAEOHA
QATUXAHATOC, AKATAAANANG XPrang TNC UNXavnic, EOhaALEVNG ETIOKELNC 1} GUTIOAOYIKIC PBOPAC 1} EUTIOPIKIC
xpriong. Av 6ev kabopietal amd v Tpéyovaa vopoBeaia, ol GUVBKES aUTAC TG TEPIOPLOPEVNC eyyONaNC
dev Ba ecaipolyv, Teplopifouv i TpoTtoToI0LY Ta BeapoBETNPEVA VOHIKA Slkaiwpata Tou ayetilovtal e
autiv Ty ayopd. Ma Ti¢ TARPEIC AETTOPEPELES TwV OPWY Kal Twv TpolinoBécewy autrig Tne eyyunone,
TapakahoUpe va emokedBeite Tn oeAiba www.krups.com

Edv Bewpeite OTL T0 POIGV 00C eival EAATTWHATIKG, ETIKOIVWVAOTE e TN Nespresso yia AeTTopéPELES
OXETIKA e Tn BlelBuvan omou Ba mpémet va otahei i va petadepbet yia emokeun. Mapakaholpe
OUUBOUNEUTELTE TOV LOTOTOTIO AC WWW.NESPresso.com yia va LABETE TEPIO0OTEPT OXETIKA Lie TN
Nespresso.
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OcTopoxHo!/
BHumanue!

Yrposa nopaxeHus

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HayeHo
LNs NPUroTOBNEHNS
HarNMTKOB B COOTBETCTBUN
C HacToALLMMM
VHCTPYKLMSMU.
lAcnonb3yiTe yCTPOMCTBO
TOSbKO MO NPSMOMY
Ha3HAYEHNIHO.

OTKnoyuTe

nuTaHua

NnoBepxXHOCTb

® YCTPOICTBO NpeHa3HaYeHo @

INst NPUMEHEHUS
B NOMELLIEHMV Npu
HOPMaSTbHbIX YCNIOBMSIX
TEMNepaTypbl.

e O6ecneysTe emy 3alLnTy ot
MPSIMOro COMHEYHOro CBeTa,
OPbI3r BOAbI W ChIPOCTU.

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HaveHo
TONbKO 199 IOMALLHEr0
1CMOMb30BaHKS. YCTPOMCTBO
He npeaHasHayeHo ans

3NEKTPNYECKUM TOKOM
NOBPEXAEHHbIN LUHYP

OctopoxHo! lNopsiyas

nospexaeHnua umyLlecrTsa.

]

OCTOPOXXHO!laHHbli1 cCMMBON 03HAYAET: U3Y4YUTE UHCTPYKLUM NO
TeXHUKe 0e30MacCHOCTM BO U30€XKaHue yrpo3bl Ansi 340p0BbS U

UHOOPMALIUSAlaHHbIA CMMBON 03HAYAET: 03HAKOMBTECH C
PEKOMEHAALUAMM NO NPaBMbLHOM 1 6E30MaCHON 3KCNyaTaLum
YCTPOWCTBA.

OCTOPOXXHO! HacTosiyme MHCTPYKLMK NO TEXHUKE 6€30MaCHOCTH

Ucnonb3oBaHus B OyayLLEM.

NPUMEHEHUS B KYXOHHBIX
NOMELLIEHNSX AN
nepcoHana mMaraswHos, B
ochmcax v B Apyrux paboumx
MOMELLIEHUSIX; Ha (hepmax;
KIMEHTamu oTenen,
MOTenen v apyrux MuHN-
FOCTUHWLL.

[lonyckaetcs
MCMOMNb30BaHIE YCTPOCTBA
JETbMU 8 NIET 1 CTapLLe
Nof, MPYCMOTPOM B3POCSTbIX
MpW YCNOBUK, YTO OHW OblNK
NPOMHCTPYKTVPOBAHbI HA
npeamet 6e30nacHoro
VCMOMb30BAHKA YCTPOCTBA
11 MONMHOCTbIO 0CO3HAOT
PUCKW, BO3HMKAKOLLME B
XO[Ie €ro 3Kcnnayaraumm.
OuncTKa 1 00CNyK1BaHME

YCTPOWCTBA MOryT
BbINOHATBCS AETbMU
TOSIbKO MOZ, MPUCMOTPOM
B3POCIbIX.

e Cnegyute 3a TeM, YTOObI
JeTn MnajLe 8 net
He VMenu [ocTyna K
YCTPOWCTBY 1 €r0 LLUHYpY
NUTaHus.

e Jlonyckaetcs
1ICNOMb30BaHVe YCTPOMCTBA
JMLAMI C OrPaHUYEHHbIMM
(H13MYECKMMI, CEHCOPHBIMM
WA YMCTBEHHbBIMM
CMoco6HOCTAMM, a PaBHO
JMUaMK, He UMEoLLMMN
COOTBETCTBYHOLLIMX OMbiTa
11 3HAHWIA, NP YCIIOBMK,
YTO OHM HAXOAATCS Moj
MPUCMOTPOM WA BblN

SIBASIOTCS HEOTHEMJIEMOI YacTbi0 YCTPOMCTBA. BHUMaTENbHO
03HAKOMbTECH C HUMM Nnepep NepebiM UCNO0Nb30BaHNEM
YCTPOiACTBA. XpaHMTE UHCTPYKLMU B JOCTYNHOM MecCTe Ansi

MPOMHCTPYKTVPOBAHbI Ha
npeaMeT 6e30nacHoro
MCMOMb30BAHNS YCTPOICTBA
/1 OHUMAIOT PUCKM,
BO3HVIKAIOLLIE B XO[Ie €ro
aKcnnyarawum.

© YCTPOUCTBO He
npeaHasHaveHo ans
1CM0Mb30BAHNS NLAMM
(BKMtoyas feten)

C OrpaHNYeHHbIMM
(DU3NYECKIMI, CEHCOPHBIMY
U YMCTBEHHbBIMM
BO3MOXHOCTAMI MO0
He[0CTaTKOM OnbiTa 1
3HaHWIA, KDOME CNyYaes,
KOrfia OHW HaxoasaTcs nop,
MPUCMOTPOM WS ObIniA
MPOMHCTPYKTNPOBAHDI
OTHOCUTESBHO



JKcnnyarawuum yecTponcTea
JILIOM, OTBETCTBEHHbIM 32
VX 0E30MaCHOCTb.

¢ He paspellanTe AeTam
UrpaThb C YCTPONCTBOM.

e Cnegute, 4tobbl IETW He
Urpanu ¢ yCTPONCTBOM.

® B criyyae KOMMEPYECKOro
MPVYMEHEHNs YCTPONCTBA,
1CMOSb30BAHNS €10 B
HEAO0MNYCTUMbIX LIENSX
VAV HENPaBUIbHOMO
00paLLIEHNS C HAM
MPOM3BOANTESb
CHIMAET C cebs BCHO
OTBETCTBEHHOCTb.
[apaHTVS HE NPUMEHSIETCS
B OTHOLLIEHMN YLLIepOa,
BO3HMKAOLLIEr0
BCNEACTBYE
HeHajexalero
VAV HENPABWIbHOMO
MPUMEHEHMS,
HECo0M0AeHNs
VHCTPYKLIMIA, @ Takxe
PEMOHTA, BbIMOIHEHHOTO
NULAMK, HE UMEIOLLMN
LOIDKHOV KBT(UKALMN,

MpepoTBpalyeHne

yrpo3 nopaxeHus

3NeKTPUYECKUM TOKOM U

BO3ropaHus

® B ciiyyae BO3HUKHOBEHMS
HenpeaBuaeHHON

cuTyauum:
He3aMe/IMTeNbHO
OTKJTtO4MTE YCTPOUCTBO OT
ANEKTPOCETH.

* [loaKntodanTe yCTPOnCcTBO
TOSbKO K NOAXOASLLE Mo
(hopMe PO3ETKE C YI0OHbIM
LOCTYMOM W 3a3eMJIEHNEM.
[py nCrnonb30BaHUM
nepexofHuKa yoeanTech,
YTO OH 06ecneynBaeT
3a3emsieHvie. YoeanTecs,
YTO HaNPsHKeHue B
CETN COOTBETCTBYET
3HAYEH0, YKA3aHHOMY
Ha NacnopTHON
TabNNYKe YCTPOWCTBA.
lcnonb3oBaxie
HeL0MyCTUMbIX
ANEKTPUYECKMX
COELVHEHNI NPUBELET K
OTMEHE rapaHTuum.

YcTtpoicTeo cnepyet

NoAKNIYaTb TONIbKO

nocne ero yCTaHoBKMW.

® He TAHUTE LWHYP NUTaHUS
yepe3 ocTpble Kpas. OH
LOMKEH ObITb 3aKpensieH
1 CBOOOJHO CBICATD.

e JlepXnTe LLHYP NUTaHKS
BN OT UCTOYHUKOB
Tenna v Bnaru.

® B cnyyae noBpexaeHns
LIHypa NUTAHUS UK

PO3ETKM BO 130EXKaHME
Yrpo3 VX 3aMeHa [0/MKHa
BbIMOMHATBCS CUTaMI!
NPOV3BOANTENS, ero
CEPBVICHOW CJTy>XO0bl

WK CcneuuanmeTa,
obnagaroLlero
aHanorNyHow
KBI(UKALMEN.

He nonbaymnTech
YCTPOWCTBOM B Cfyyae
NOBPEX/EHUS LLHYpa
MATAHWS UK PO3ETKM.
BepHuTe yCTPOICTBO B
KoMnaHui Nespresso nnm
ohuupmanbHOMy NPoAaBLLY
Nespresso.

B cnyyae HeobXxoaMMocTy
1CMNOJb30BAHNS
YASIMHUTESNBHOTO Kabenst
MCNOMb3YINTeE TOMbKO
3a3eMIEHHbIN YIIVHATEND
C CeYEeHVeM NnpoBoa

He MeHee 1,5 MM nin
COOTBETCTBYHOLLIEN BXOHOM
MOLLIHOCTbIO.

Bo nsbexaHwe yrpos He
pasmeLLanTe yCTPOMCTBO
Ha ropsiux NOBEPXHOCTSIX
U PSAOM C HUMM,
HanpuMmep ¢ pagyaTopamu,
KYXOHHbIMW MaUTaMMK,
neyamu, ra3oBbIMu
FOPENKamu, OTKPbITbIM

OFHEM 1 MPOYUMM
NOAOOHBIMU UCTOYHVKAMN
Tenna.

¢ Pa3meLLaiTe YCTPONCTBO
TOJIbKO Ha YCTONYMBOWN,
POBHOW 1 MJIOCKON
MOBEPXHOCTU. [MOBEPXHOCTb
JI0/KHA ObITb YCTONYMBOA
K Tenmy 1 XuaKocTam,
TaKUM Kak BoJa, Kode,
CPEACTBO 151 YAaNeHns
HaKUMY 1 apyrum
NoJ00HbIM BELLLECTBAM.

® [py CMoNb30BaHUN
YCTPOWCTBO He [0MMKHO
HaXOAUTLCS BHYTPY
mebenu.

® ECnvt yCTPOWCTBO
He naHupyeTes
1CMOJb30BaTh B TEYEHME
JJIMTENbHOrO BPEMEHN,
OTKIKOYaNTE ero OT CETU.

® B0 n3bexarue
MOBPEMXIEHUS LLUHYPA
MUTAHUS He TAHUTE 3a
HEero A1 OTKIMIOYEHMS
YCTPOVCTBA — [IEPXKUTECH
32 BUMKY MUTAHUS.

® [lepef Havanom YUCTKM 1
00CNY)XMBAHIS YCTPOWCTBA
OTKJIIOYNTE €ro OT CETU 1
JlanTe emy OCTbITb.

® YT00b! OTKIIOUUTD
YCTPOWCTBO OT CETH,
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npekpaTuTe NpoLeaypy
MPUroTOBNEHNS U
W3BNIEKUTE BUJIKY 13
PO3ETKM.

® He npukacanTech K LUHypy
MATaHNS MOKPBIMU PYKaMI.

® He norpyxante
YCTPOWCTBO MOJHOCTbHO
WAW YACTWUYHO B BOAY UMK
OPYIYIO XWIKOCTb.

® He MoiATe YCTPONCTBO
11 €r0 KOMMOHEHTLI B
rnocy10MOEYHO MalLnHE,
KpPOME BCreHnBaTens n
KOHTEVHepa KancyJbl.

e O[]HOBPEMEHHOE
npucyTCTBIE
ANEKTPNYECTBA 1 BOADI
HECeT 0nacHOCTb
MOXKET MPUBECT K
CMepTENIbHOMY MOPAKEHNIHO
ANEKTPUYECKMM TOKOM.

® He 0TKpbIBaWTE YCTPOMCTBO.
BbIcOKOe HanpshkeHe
BHYTpU ycTpomcTaal

¢ He nomeLuante 4to-nmoo,
MOMUMO Karicynbl ¢ Kode,
B NpeAHa3Ha4YeHHbIN A5
Hee 0TCeK. B npoTuBHOM
CIy4ae MOXXET BOSHUKHYTb
yrpo3sa Bo3ropaHus uiu
CMEpTENbHOI0 NOPaXeHUs
ANEKTPUYECKMM TOKOM!

® /lcnonb3oBaHue
NPUHALIEXHOCTEN,

He PEKOMEHI0BAHHbIX
MPON3BOAUTENEM,
MOXET NPUBECTU K
BO3rOpaHuto, MOPKEHMHO
ANEKTPUYECKUM TOKOM U1K
TPaBMUPOBAHUIO.

MpepoTBpalleHue

yuiepoa, KoTopblit

MOXET ObITb BbI3BaH

akcnnyaTtauymen

YyCTPOUCTBA.

® He ocTaBnsTe YCTPOWCTBO
0e3 Np1cmoTpa BO BPEMS
ero paboTsl.

® He nonb3ynTech
YCTPOWCTBOM, EC/I OHO
MOBPEX/EHO, MOABEPIIOCh
NafileHnto unn He paboTaeT
JOMMKHBIM 06pa30oM.
HesamennuTenbHo
OTKJ/IKO4NTE YCTPONCTBO OT
anekTpocety. Obpartutech
B KOMNaHuo Nespresso
UK K orLmanbHoMy
NPOAABLLY A1 BbINOSHEHNS
PEMOHTa VNV PErynpoBK
YCTPOWCTBA.

o Jkennyaraumst

MOBPE/EHHOro

YCTPOWNCTBA MOXET
NPUBECTY K NOPAXKEHNIO
ANEKTPUYECKIM TOKOM,
0XO0ram 1 BO3ropaHuio.

® [10IHOCTbIO OnyCcKanTe
pblyar n He NoAHUManTe

€ero B0 Bpems paboTbl
ycTponcTBa. OnacHoCTb
0XOrO0B.

e He nogHocute nasbLipl
rnof, 0TBEPCTYE NoJAYM
Koe 1nm coeanHeHne
BCMEeHMBaTeNs — 310
MOXET MPUBECTU K
0Xoram.

® He BCTaBNATE NasibLpbl B
OTCEK [ Kancysbl Unn B
KOHTEVHEP 19 Karncyribl.
Yrpo3a TpaBMMUpOBaHKS.

. @He KacauTech

MOBEPXHOCTEW,
KOTOpbIE HArpeBatoTCs BO
Bpems 1 nocne
MPUrOTOBNEHNS UMK
YAIEHNS HAKUMK:
OTBEPCTUE Nofaun Koge,
BCMEHWBATESb 11 €ro
COe/IHEHVe.

® Bo 136exaHne
TPaBMUPOBAHMS
He NOoNb3yNTeCh
BCreHuBaTenem 6e3
CTaKaHa.

® Bo 136exaHue
TPaBMUPOBAHUS He
KacamTech BCMEeHVBaTesNs B
XO[le €ro BpaLLeHus.

e ECnvt urna He NpoTkHyna
Kancyny, Boga HayHeT
TeYb BOKPYT Kancysbl,
MPVBOAS K NOBPEXIEHUIO

YCTPOWCTBA.

® He Mnosb3ynTech
VICMONb30BAHHOW,
MOBPEMXIEHHON M
LehopMIPOBAHHON
Karcymnown.

e Ecnn kancyna sactpsna
B OTCEKE, BbIK/OYMTE
YCTPOWCTBO W OTKIIOYUTE
ero 0T CeTV nepeq
BbIMOTHEHNEM KaKUX-TN00
nenctanid. ObpatunTech
B KoMnaHuio Nespresso
U K odupansHoMy
NpoAaBLyy.

® 3anonHanTe pesepayap
TOMbKO XONOAHOW NMUTHEBON
BOZION.

¢ OnopoxHUTe pesepayap
JN15 BOAbI, €CNNA
YCTPOWCTBO He OyeT
1CNOJb30BATHCS
JNMTENbHOE Bpems (BO
Bpems OTnycKa u T. f.).

e 3amMeHnTe Boay B
pesepByape, ecnu
YCTPOWCTBO He
MCNOMb30BANIOCH B
TEYEHNE BbIXOAHbIX Wi
aHanor1yHoro neproaa
BPEMEHM.

® He nonib3ynTech
YCTPOCTBOM 0€3 nojioHa
W peLLeTkn ang céopa
Kanenb BO 136exaHue



nonagaHns XnaKocTu
Ha OKPYXXatoLLIMe
MOBEPXHOCTM.

He ynctuTe yCTPONCTBO

C NOMOLLbHO YNCTALLX
CPEACTB Unn
pacTeoputenen. ins
OYMCTKI MOBEPXHOCTEN
YCTPOMCTBA
BOCMOJb3YUTECH MSTKOW,
HeabpasyBHOW, BNAXHON
TKaHbIO C HearpecCcyBHbIM
MOILLM CPELCTBOM.

JIns YnCTKN YCTPOICTBA
MONb3YNTECH TONbKO
YUCTBIMU MaTepranamu.
YCTPONCTBO
npeaHasHaveHo s
PaboThI TOSTbKO C
KO(ENHBIMI Kancynamu
Nespresso, Kotopble
MOXXHO MPKUOGPECTU B
KomnaHun Nespresso unm 'y
ochuLIMaNbHBIX NMPO/JABLIOB.
Bce yctpoictea Nespresso
MNPOXOASAT NpoLeypy
CTPOroro KOHTPONS.
lpoBepKa HafeXHOCTH
BbIMNOSHSAETCS B PeaibHbIX
YCNOBUSIX SKCMyaTaLm

B C/y4anHoOM nopsiake

Ha HEKOTOPbIX 0OpasLax.
[M03TOMY HEKOTOPbIE
YCTPOWCTBA MOrYT UMETH

Crefibl 3Kcnmyarawmn.

® Nespresso coxpaHseT
3a co60oil Npaso
BHOCUTb U3MEHEHNS B
HacTosiLLiee PyKOBOACTBO
nonib3oBarens 0es
NpenBapuTenbHOro
YBEOMINEHUS.

Ynaneuue Hakunu

e [Ipu NpaBUIbHOM
MCMOSb30BAHNV CPEACTBO
INs yaaneHns Hakunu
Nespresso obecneynBaeT
HaZIeXaLlyto paboty
YCTPOWCTBA B TEYEHME
BCEro CPOKa CryX0bl 1
ONTUMAaSIbHble BKYCOBbIE
XapaKTEPUCTUKM Kode B
KaXKJ0W YaLLKe.

e CpeacTBO )19 yaaneHus
Hakunn Nespresso
creuyansHo paspaboTaHo
INs yCTponcTB Nespresso;
1CNONb30BaHMe Apyrix
He NOAXOASLLMX A1
3TOr0 BELLECTB CO3aaeT
Yrpo3y MoBPeX/eHns
KOMMOHEHTOB YCTPOMCTBA
nnu He obecneynBaet
MosHoe YAaNeHne Hakumu.

e YcTponcTeo Nespresso
onpenenser
HE0OX0AMMOCTb YAANIEHNS
HaKUMNW B 3aBUCUMOCTH

0T KONNYecTBa
1ICMOMb3yeMoi BOfb! 1
CTErneHn ee XeCTKOCTH.
CTeneHb XecTKOCTK
onpeaenseTcs npu
MepBOM WCMOSb30BAHNN
C NMOMOLLbK) TECTOBOWA
MONOCKM XECTKOCTY
BOAb!. BbinonHuTe TeCT
XKECTKOCTM BO/bl 3aHOBO,
€C/N Bbl HAYNHaeTe
1CM0Sb30BaTh YCTPONCTBO
B [IPYroM Peruoxe unu
CTpaHe.

BeinonHainTe yaanexue
HaAKMNW Cpasy, Kak TOMIbKO
MNOSIBASIETCS CUTHAN 0
HEeoOX0MMOCTH 3TON
npoueaypbl. B cnyyae
3a[EPXKM C yaaneHnem
HaK1MK APOEKTUBHOCTD
3TON NPOLEAYPbl MOXET
ObITb CHUXXEHA.

B 00s13aTe/1bHOM NOpsiziKe
BbINOSHANTE NpoLeaypy
yAQNEHUs HaKunu, Koraa
YCTPOWCTBO COOOLLIAET 0
TaKoi HeobX0AMMOCTH
(MUraeT UHAMKaTop
«descaling»). B uensx
3aLLNTbI BHYTPEHHMX
KOMMOHEHTOB YCTPOICTBA,

ecnv mpoLeaypa yaanexus

HaK1Mu He BbIMOHAETCA,

yepes HeCKOMbKO
LIVKII0B MPUrOTOBIEHUS
VHOMKATOP «YaaneHue
HaK1M» Ha4MHAET ropeTh
HenpepbIBHO, @ YCTPOUCTBO
OJIOKMPYET CBOK paboTy,
rnoka He 6yJEeT BbINOSHEHO
yAANEHNe HaKUMM.
 BhinosiHuTe yaaneque
HaKuMMn COrnacHo
WHCTPYKLIMSIM
COXPAHUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO
MNepepaute ero
HOBOMY MOJIb30BaTeNio
YCTPOMCTBA.
JlaHHoe pyKoBOACTBO
MO)XHO 3arpysuTb B
topmarte PDF Ha caite
nespresso.com




KOMMNEKT MOCTaBKA
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NESPRESSO.

Nesrisso.

KodhematumHa
Kpyxka Nespresso View (270 mn)

[puBeTcTBEHHas GpoLutopa Nespresso

Pyk0BOACTBO N0 3Kcnyaraumn

Mpo6Hble Kancynsl Nespresso

TecToBas nosocka *EeCTkoCTh BOfbl, B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTend

BykneT ¢ peuenTamu

VH(hopmaLms o BCrieHnBaTene v yaanesun Hakunm

Atelier

KIACCIYECKMIA BKYC CMPECCO

OpuruHanbHas cuctema Nespresso no3soNMT Bam B NOMHOM Mepe NPOYyBCTBOBATH BCHO CYTb
acnpecco, 6yab TO C MONIOKOM Ui 6e3 Hero. HemofBNacTHbIA BpeMEHN BKYC, BOXHOBAEHHII
NTaNbSHCKAMM TPAANLMAMY NPUrOTOBAEHIS KOde, BCErO NLLb B OIHO Kacarue. OpuriHanbHble
yYCTPOICTBa U Kancynsl Nespresso Original 0TKpOKOT BaM OrpOMHbIiA BbIGOP apoMaToB Ha N060M BKYC.
ICNpecco, NYHro, YepHbln kode 1 Kode No cnewyanbHoMy peLenTy ¢ HeNPEeMEHHOM LanoyKon
KPEeMOBOW NN NAOTHOI NEHKIL. 3TO BO3MOXXHO TONbKO 6arofaps Aasnernio — 19 6ap B KoM
yCTpOiACTBE. B peaynbraTe Bbl N0NyYaeTe B CBOEH Yalllke MaKCUMyM BKyCa W apoMata 3 OfHOM
Kancynsl.

Nespresso Original — knaccika B CBOEM poze.

OCTOPOXXHO! [laHHbili CMMBON 03HAYAET: U3Y4MTE UHCTPYKLIAM NO TEXHUKE
6€30MacHOCTY BO 36exaHie Yrposbl AN 340POBbst 1 NOBPEX/EHUS MMYLLECTBA.

WHOOPMALMSAJaHHbI CUMBON 03HAYaET: 03HAKOMbTECH C PEKOMEHAALMSMI N0
npaBunbHOI 11 6E30MACHO 3KCMAyaTaLuy YCTpoACTBa.

=) B



OnmcaHve yCTporcTBa

«descaling»:

curHan o HeobxoaMMoCTU
yaaNeHVsS HaKkunm

descaling

lungo

[onoBHas

espresso e iced frappé

latte
macchiato

mocha

tto cappuccino

BerHee nonoXxeHne noganoHa

HwkHee nonoxeHve

rnoaaoHa
S
\\M
PelueTtka
onsi
Kanens OcHoBaHue
MNopnoH noaaoHa

«Clean»:

CcUrHan 0 HeobxoaMMOCTI
O4YMCTKN BCMeHMBaTens

4acCTb

KHonkn peuentos

Pbiyar

KoHTerHep ons
Kancyn

Pesepsyap ans
BOAb!

i
.

=

&

°
)

I

o

E———

OTcek 019 XxpaHeHus
BCMeHmBaTesns

OtBepcTre

nofda4n koe

N

N

'NESPRESSO

i

N

CoenuHeHvie
BCreHmBaTesns

ObnacTb, 3a KOTOpPYHO
MOXXHO Oep>XXaTb
BCreHmBaTesb

BcnervBatens

[NonoxkeHne BCcreHBaTens 04 peuenTtoB C

MOJIOKOM
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//lcnonb3oBaHve B MepBLIN pas Ui Nocne ANTENsHOMo Neproaa NPoCTos
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@ MpoyuTaiTe MHCTPYKLMK MO TEXHWKE 6E30MAaCHOCTI 19 NPESOTBPALLEHUS YrPO3 CMEPTENBHOTO NOPAXKEHWS ANEKTPUYECKM TOKOM U BOTOPaHUs.

o [lofKntoyaiiTe YCTPOICTBO TONBKO K NOAXOASALLEN N0 (hopMe PO3ETKe C YAOOHBIM JOCTYNOM W 3a3eMieHneM. [pn Mcronb3oBaHM NEpEXoaHUKa YOEAMTECh, HTO OH 06ECTIEYMBAET 3a3eMNEHIE.
Y6enuTeCh, UTO HaNPSHKEHIE, YKasaHHOe Ha NacnopTHON TabnnyKe YCTPOCTBA, COOTBETCTBYET HAMPSHKEHIO 3NEKTPOCETH. [apaHTus aHHYNMPYETCS B Cyyae 1Cnonb3oBaHNs HEROMyCTAMbIX
ANEKTPUYECKIX COBAMHEHNI.

o [1py HEOBXOAMMOCTM MCTOb30BAHMS! YITMHITENLHOTO KAOErst BbIOUaiiTe 3a3eMNEHHbIN YIIMHUTENb C CeYeHeM NPOBOAaA He MeHee 1,5 MM2,
@ YCTPOWCTBO HAYHET rOTOBUTb KO(hEe TONbKO NOC/Ne 3ano/IHEHNs CUCTEMbI BOAOW.

B 06s13aTenbHOM NopsiKe BbINONHANTE NPOLEAYPY YAANEHUs HAKMNW, KOraa yCTPOCTBO COOBLLAET 0 Takol HeobxoaumocTu (MuraeT nHaukatop «descaling»). Ecnu atoro He cagnatb, yepe3 30
LIMKNOB NPUroTOBEHNS HANKATOp «descaling» (YAaneHne Hakunm) Ha4HeT ropeTb HEMpepbIBHO, @ YCTPONCTBO 3a6N0KMPYET CBOK PaboTy, NoKa He 6yAEeT BbINOMHEHO YAaneHne Hakunu.

© MogkniounTe YCTPOIICTBO K CETU.

(4] lpomoiiTe pesepsyap An1s BOfbl, NEPes TeM KaK HanonHsaTb ero
CBEXEN NUTbEBOII BOZOW.

@ Tpu pacnakoBKe yCTPOICTBA PA3MECTHTE €0 HA FOPU3OHTANIHON, @ Paavectute LUHYp Cripasa U cnega oT YCTPoiCTBa
YCTOMYMBOV NOBEPXHOCT, HE COAEPXALLEN NULLIHIX NPeaMETOB. (Ha CBOE YCMOTPEHME) C MOMOLLIGIO KAHABOK M0f,
A3BnexuTe pesepByap Ans BOfbl, NOAA0H, OCHOBaHIE NOA0HA W : YCTPOACTBOM. H

KOHTEAHEp NS Kancyn. /3BnekuTe BCreHnBaTens 3 0Tceka.



//lcnonb3oBaHve B MEPBLIN pas Ui Moce ANTENsEHOMO Neproaa NPOCTos

© PasmecTyTe pesepByap [ns BObI HA OCHOBAHMW, YCTAHOBUTE
KOHTEIAHEp AN Kancyn v NOAA0H. YCTaHOBUTE BCNEHMBATENb.
@ Cm. paspen «C6opka/pa3bopka BCneHnBaTens».

_+ (7] HayHyT Muratb KHoMKW 9 peLenToB. YCTPOCTBO HAXOAUTCS B
P pexume 3anycka. Ecnv muraiot Tonbko 3 KHOMKK, yoeauTecs,
4TO NPaBWUbHO BCTABIEH BCTIEHNBATEb.

G

N
7’

Wungo

7

(<]

°r

N

\

espressc

7
N

@
’
7’

ristretto |+ cappuccing mocha

O Brioune YCTPOWCTBO, YAEPXMBAs OHY U3 9 KHOMOK B
TeueHue 1 CexyHapl.
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//lcnonb3oBaHVe B MEPBLIN pas Ui Noce ANTENsEHOMO Neproaa NPoCTos

Q [MoHUMUTE pblyar 1 0CTaBLTE ero B OTKPLITOM MONOXKEHNM.

d N

espresso latte Tced froppt

I\
ristretto ©  Cappuccing mocha

(® B xozie Harpesa ycTporicTBa GyAeT MiAraTh uHauKarop. Koraa
NHAVKATOP HAYHET FOPETb HENPEPBIBHO, YCTPOICTBO FOTOBO
K MPOMBbIBKE.
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©® Haxmure OHY 13 9 KHOMOK. 9 KHOMOK HauHyT GbICTPO
MUraTh.

HekoTopoe Konu4ecTBO BOAb! MOXET BbITeKaTb 13
BCMEHMBATENS B TEYEHUE HECKOMbKIX CEKYHI,

(O 3anonHeHve cuCTeMbI BOAON 3aBeplLeHO. ONyCTUTE pblvar.

(B HaxwmuTe KHoMKy LUngo ns NPpOMbIBKY YCTPOWCTBa.
loBTOpUTE 3Ty NpoLedypy Tpu pasa. HaxmnTe kHonky Hot
Foam ans o4ncTki NapoBoil CUCTEMbI. YCTPOICTBO OTOBO K
11CM0Mb30BaHNI0.

Bce Halum 13penist nocne 13roToBReHIst NPOXOAST MOMHYI0
MpoBEPKY paboTocnoco6HOCTM. B MPOMbIBOYHOI BOAE MOTYT
ObITb BUAHBI Cnedbl Kode.



HacTpoMka »KECTKOCT BOAb!

H

Ha fiaHHoM 3Tane cnegyeT onpeaeniTh XXeCTKOCTb BOfb! (YDOBEHb COAEPKaHA B Hell U3BECTH), YTOGbI YCTPOICTBO MO0 HACTPOUTb YacTOTY BbINOMHEHNS NPOLLEAYPbI N0 YAANEHNO HAKAMK. YPOBEHD
XKECTKOCTI BOZbI MOXHO 13MEPUTb C NOMOLLbIO CrieuyanbHOV TECTOBOW MOMOCK! HA NEPBOI CTPaHULE PYKOBOACTBA N0Mb30BaTeNs. Ha 3aB0ae YpOBEHb KECTKOCTY M0 YMOMYAHWIO YCTAHOB/EH Ha 4.

CmounTe nonocky B BoAe, KoTopas GyAeT NCNonb30BaTbCS. Y3HaiTe ypoBEHb XECTKOCTU BOAbI, MCMOMb3Yst aHHbIE B TabnuLe.

Tabnnua ecTKoCTI Bofb!

Lungo

Hot foam

Cold foam

Espresso

Latte
macchiato

YpoBeHb dH
[ W 0 <3
[ Ween 1 >4
[ | | 2 >7
[ ] ] | 3 >14
[ WeEE 4 >21

@ BiniodnTe YCTPOICTBO, YaepXKVBas
OfIHY 13 9 KHOMOK B TEYeHMe
1 CeKyHabl.

© Haxwmure Ha KHOMKY,
COOTBETCTBYIOLLYIO CTEMEHM XECTKOCTH
BOAbl. KHonka murHeT 3 pasa ans
MOATBEPXKAEHIS HOBOTO BbIGPAHHOIO
3HAYEHNS.

H

<5

>7

>13

>25

>38

mr/n CaCo,

<50

>70

>130

>250

>380

(2} OpHoBpemeHHo yaepxwBaiiTe kHonku Cold Foam + Mocha
B TeYeHMe 3 CeKyH[, — 3aropatcs nHaukaropsl «descaling»
1 «Clean», 3amuraioT kHonky Lungo, Hot Foam, Cold Foam,
Espresso u Latte Macchiato.

@ YCTpOVicTBO ABTOMATUYECKM BHIALET 13 PEXVIMA MEHIO HACTPOVKY XECTKOCTH BObI.
NMPUMEYAHUE: pexxvM HaCTPOVKN XXECTKOCTI BOAbI BLIKIHOYAETCS Yeped 15 CeKyHL,

npoCTOS..

149



[ lovroToBneHne Koe

A He nogHumaiite pbiyar 8o Bpems paboTbl! CobtofaliTe Mepsl NPeAOCTOPOXHOCTU BO 130eXaHNe HaHeCeHUs yuiepba 300POBLIO 11 UMYLLIECTBY.

@ BxatounTe YCTPOVICTBO HAXATUEM HA OFHY U3 KHOMIOK
npurotosnenuns Kode (Ristretto, Espresso, Lungo).

@ TonHocTbio NoaHAMUTE
pblyar 11 BCTaBbTE Kancyny.

9 OnycTuTe pbiyar v NocTaBbTe YallKy Moz 0TBEPCTIE NoJayn 9 OTperynupyiTe NonoxeHue Noa[oHa B 3aBUCUMOCTY OT
Kodpe. pasmepa yawku. YoeamTech, YTo NOAL0H ANs Kanenb
: YCTaHoB/EH NpasubHO.

O HaxmwTe Ha kHonky Ristretto, Espresso nnu Lungo.
BbibpaHHas KHoMka OyAeT Muratb BO BPEMS MPUTOTOBIIEHNS
KODe 11 HAYHET ropeTb HEMPEPbIBHO MOCME 3aBEPLLEHNS
NPUroTOBNEHNS. TTPUTOTOBIIEHNE OCTAHOBITCS
aBTOMaTM4ECKM. MOXHO B NI060M MOMEHT NMPEKPATUTL
nogayy koe, NOBTOPHO HAXaB Ha KHOMKY BbIGPAHHOTO
peuenTa.

@ YT06bl JONUTH KOE, HAKMITE eLLe a3 Ha KHOMKY
BbIGPaHHOro peLienta.

110 m| =

40 ml =)

25ml

ristretto

0 locne 3aBepLUeHnst MPUrOTOBNEHUS BO3bMUTE YaLLKy. [OAHUMWTE 1 OMyCTUTE pblyar, YTo0bl
n3B/eYb Kancyny.

MPUMEYAHME: Bo BpeMs BKKOUYEHNS 11 MOATOTOBKY YCTPOICTBA K paboTe MOXKHO HaXaTb Ha Mio6Yio KHOMKY NpuroToBnerus kode. Kode HayHeT nojaBaTbCcs aBTOMATUYECKIA Mpy FOTOBHOCTA YCTPOIACTBA.
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COopKa/pa3bopKa BCreHBaTe s

0 113BnekuTe pesepsyap 4 BOAbI. 9 113BnekuTe BCreHnBaTenb U3 0TCEKa Ha 3aJHeil CTOPOHe 9 [punogHUMIUTE TON0BHYIO YacTb. BeTasbTe BCneHnBsatens B

YCTPOIACTBA. OTBEPCTE 11 HAXKMITE Ha HEro, YT0Gbl OH NOMHOCTbIO BOLIEN
BHYTPb. P11 0GHAPYXKEHUM BCMIEHNBATENS HAYMHAIOT FOPETH
NHAVKATOPbI PELIENTOB C MCMONb30BaHNEM MOJOKA.

| ,_++

N
7 ) nclean

3aKOHYMTCS NPUrOTOBMEHNE 1 3aropuTest Havkatop Clean

e

J = Mepes; TeM Kak 13BfIeKaTh BCMEHUBATENb, JOKNTECh, MoK
I Q §
[

(OuncTka). BaxkHo 6paTb BCNeHMBaTENb 3a NpeaHasHAYeHHYI0

Ji
< L0151 3T0r0 061aCTb, TaK Kak OH MOXET ObITb ropsiuMM nocne

3aBepLLEHN NPUroToBMEHNS.
(00 ) D
& |l—=
| . )

O ocne 3asepluieHs NPUrOTOBAEHNS uHauKaTop Clean saroputc @ MpUNOAHUMITE FONOBHYIO YaCTh, U3BNEKUTE BCMIEHVIBATENb,
OPaHXeBbIM LIBETOM. YAEPXKIBast ero 3a CrewyanbHyo 061acTb, Nocne Yero
nHavkarop Clean noracHer. [pomoliTe BCneHnBatens B
MOCYAOMOEYHOV MaLLMHE UK BPYYHYIO C UCNONb30BaHWEM
MSrKOr0/HearpeccMBHOr0 MOIOLLErO CPEACTBA. YCTaHoBUTE
BCMEHMBATeNb Ha MECTO.
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PelienTsl C MONMOKOM C MCMONB30BaHEM Koy»KkiA Nespresso VIEW (270 mn)

@ [N onyyeHns uaganbHoi NeHKIA MCNoNb3yiiTe OXMaKAEHHOE YNbTpanacTepuaoBaHHOE WM NacTepu3oBaHHOe 06E3XIPEHHOE WK MaNOXIPHOE MOMOKO (Temnepartypoit npuen. 4 °C).
Takxe MOXHO 1CMONb30BAaTb COEBOE, MUHAANBHOE W OBCSHOE MOTIOKO.
06bem MONOYHON MEHKI 3aBUCHT OT CTIONb3YEMOrO MOJTOKa, Ero TEMNEPATYPbI, PA3MEPA YaLLIK 1 NONIOXKEHIS BCEHUBATENS B YalUKe.
BcnenmBaTens He0GX0AMMO OYMLLATH KaXKAbIA Pa3 Mocne UCnonb3oBaHns. CM. pasaen «ExeaHeBHOE 06CHYK1BaHHE>.
A Ecnv fns peuenTa Mcnonbayiotest KyGuKiA Nofa Wi KYCOUKW LWOKONaZa, CIEANTE 3 TEM, YTOObI OHY HE MELUa IBUKEHMIO BCTIEHUBATENS B XOAi¢ MPUrOTOBNEHNS.
TPy pa3MeLLIEHIM BCNIEHWBATENS! B YaLLKe CEUTE 3a TeM, YT0Gbl OH HE KAcascst CTEHOK 1 iHa YalLKu.
Bo nsGexaiie BINNecKBaHINA HACTOSTENbHO PEKOMEHLYETCA COBMOAATL CRIEAYIOLLNE YKA3aHNS.

YHT0Ob! MONYYUTE AEANBHBI PE3YNETAT NPV MPUFOTOBNEHNN PELIEMTOB C MOMIOKOM, PEKOMEHYETCS MCMONb30BaTh KPYXKKY
Nespresso View Mug (270 M), KOTOPYIO MOXKHO HaTI B YNAKOBKE YCTPOWCTBA Uiv MPYOBPECTV B MarasuHe Nespresso.

@ MpUnoaHMMITE TONOBHYIO YaCTb 3a PYKOATKY M BCTaBbTE
BCTIEHMBATENb.

[B Cm. paspen «Coopka/pa3bopka BCNeHnBaTens».

@ TomecTiTe UHIPEANEHTE! W HANEITE MOOKO COMACHO
pewenTy, KOTOPbIN Bbl COBMPAETECH NPUTOTOBUTD B KPYXKKE
VIEW (cm. cTpaHuLy ¢ peuentamu). PasmecTite Kpyxky
10/, FONIOBHOM YaCTbIO W OMYCKAITe FOM0BHYIO YaCTb, NOKA
BCMEHVBATENb HE NOTPYy3UTCA B KIAKOCTb.
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PelienTsl C MONMOKOM C MCMONs30BaHEM Koy»kkin Nespresso VIEW (270 mn)

O Tonbko NPV NPUFOTOBNEHMI MONOYHOTO PeLenTa ¢ Kote NOHOCTLI0
NOJHUMWTE pblvar 1 BCTABLTE Karcyny. OI'IyCTVITe pblyar.

O Haxwure Ha KHOMKy peLienTa. BenexrnBaxe Monoka HayHeTes
aBTOMaTuyecky. Bo BPEMS NPUroTOBNEHNS KHOMKA BblﬁpaHHOFO
peuenTa ByAeT MeANEeHHO MUraTb.

O Tonbko npv NPUroTOBAEHUN PeLienTa ¢ Koe: Nocne 3aBepLUeHns BCneHnsaHis Monoka kode O nocne 3aBepLueHns npurotosneHuns uHankatop Clean (OuncTka)
HaYHET MOIaBaTbCs ABTOMATUYECKN. o, 3aropuTCs OPaHXEeBbIM LBETOM. MPUMOAHIMITE FONOBHYIO YacTb
(&) Mo OKOHUaHMY NPUTOTOBEHWS 3ATOPTCA KHOMKA ESPIESSO, 4TO ACT BO3MOXHOCTH AONUTb ELLE -—o-"4 W U3BBKNTE BCMEHVBATEND, YAIEPKUBAA €0 32 CNeLMankHylo
Kotbe B HaLLKy. 7 | \clean 06nactb. MHﬂVIuKaTOD Clean noracHer. MpomoliTe BCneHuBarenb B
MOCY/I0MOEYHOIA MaLLMHE NN BPYyyHyI0. YCTaHOBIUTE BCMEHMBATENb
Ha MecTo.

@ lMepen TeM Kak U3BneKaTb BCMEHUBATENb, AOXKAUTECH, MOKA
3aKOHYUTCS NPUrOTOBNEHME 1 3aropuTces nHankatop Clean (OuncTka).
BaxHo 6paTb BCreHMBATENb 3 NPEAHASHAYEHHYHO st 3TOMO
061acTb, Tak Kak OH MOXET ObITb FOPSUNM MOCAE 3aBEPLUEHMS
NPUrOTOBNEHNS.

@ BoabmuTe Yalliky. ECn Bbl FOTOBWTE M0 PELIENTY C KOMDE, NOAHMMITE
11 ONYCTITE Pblyar, 4ToGbl 3BIEYL KANCYNY.
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PelienTsl C MOMOKOM C MCMONs30BaHEM Koy»Kkin Nespresso VIEW (270 mn)

Konnyectso kode no
Monoko NHrpeaneHTsl

YMONYaHMo ——
limi}
Hot Foam / Hot Foam / H >
Topstumit ¢ 100 Mn fopsumii ¢ NeHKom @ > i

S

NeHKOM

Cold Foam / ~a
Cold Foam / XonogHblI ¢ NEHKOM
XonoaHbiii 100 mn

C NEeHKOM

Cappuccino 80 mn 25 Mn
[
Latte
. 100 mn 40 mn .
Macchiato Cappuccino H l
* bl *
[Llokonag Latte Macchiato \
Nespresso,
Mocha 100 mn HapesaaHHbi 25 mn
Kyco4Kamu o

20T

®@ @@

2 Kybvika nopa

@)

25mn

- Mocha —»@—»%—» @—»

Iced Frappé 80 mn

|ced Frappé 0

Sad o
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PelienTsl C MOSTOKOM C VCTIONB30BaHEM 00N HYallky

@ st nonyyeHnst MaeanbHo NEHKM UCMONb3YNTe OXNaKAEHHOE YNbTPpanacTepu3oBaHHOE UK NacTepu3oBaHHOe 06EKMPEHHOE UV MaNOXIPHOE MONOKO (Temnepatypoil npuon. 4 °C).
TarKe MOXHO 1CNONb30BATb COEBOE, MUHAANBHOE WM OBCSHOE MOSIOKO.
06beM MONOYHON NEHKIN 3aBICUT OT WUCMONb3YEMOr0 MOJIOKa, ero TeMNeparypbl, pa3viepa Yallkii 11 MONOXKEHst BCIEHNBATENS B YaLLKe.
Bcnennsatenb Heo6Xo[MMO 04MLLATL KaXKABII pa3 nocne ucnonb3oBannst. CM. pasaen «ExeaHeBHOE 06CTYXvBaHME.
A Ecnu ang peuenTa 1enonbaytoTest KyGuKi Nofia i KYyCouKM LLIOKONafa, CneauTe 3a Tem, YTo0bl OHU He MeLlany [IBVKEHMIO BCIEHBATENS B XOZE NPUrOTOBNEHNS peLienTa.
Ipy paameLLeHIM BCNEHMBATENS B YaLlike CReauTe 3a TeM, YTOObl OH HE Kacancst CTEHOK U iHa YaLlKi.
Bo n36exaHue BbiNNeCKUBaHUS HACTOSTENBHO PEKOMEHLYETCS COBMIOAATD CREAYIOLIME YKa3aHWs.

|_|pl/l Mcnosib3oBaHMn npyroﬁ Yawlkun Cnep,yMTe OaHHbIM 4 npasunam ons obecneyeHns kadecTBa
HannTKa 1 npefgoTepalleHnsa pacnieCkmBaHa B XoAe NpurotToBneHns.

\>u</p> ALK

@ CreHkv YaLIK He JOMKHbI PACXOANTBCS © [lvameTp yalky JOMKEH GbiTb He MeHee 7 cM © 19 NPUroTOBNEHUS TOPSYYIX HAMUTKOB @ MorioKo He JOMKHO HAMOMHSTb YaLLIKy
B CTOPOHbI. (BOCNONB3YITECH IMHEIKOM HIXKE). C MOMIOKOM WCTONb3YiiTe He MeHee 60nee YeM HamonoByHY.
80 mn Monoka.

155



PeliernTsl ¢ MOIOKOM C VICTONB30BaHMEM OPYION Yallki

156

0 TpUNOAHMMUTE FONOBHYIO YaCTb YCTPOIICTBA W BCTABLTE
BCneHmBatenb.

@ Cm. paspen «Coopka/pas3bopka BCneHnsarens».

Q YcTaHoBITE MOAAOH B BEPXHEE NOMOXKEHWE, Ecnn valuka Criniukom
BbICOKAsA 1 HE MOMELLAETCS NOJ, FOMIOBHOI YacTblo YCTPOICTBA,
NepeBeauTe NOALOH B HYXKHEE NOSIOXEHNE UK MOMHOCTbLIO YoepuTe
ero.

=

9 [MomecTuTe B YaLUKy HTPEAVIEHTBI U MOJIOKO B

i)
COOTBETCTBUM C BbIGPAHHBIM PELIENTOM, PasMecTuTe
YaLLKy Mof, rooBHOI YaCTbHO YCTPONCTBA U ONYCTUTE
il
A

FONOBHYIO 4acTb.

PelerTbl ¢ MOSIOKOM B 0Yron YaLlike

Monoko
Hot Foam /
[opsuni ¢ NeHKon

Cold Foam /
XO0NoAHbIN C NEHKOM

@ ©

Cappuccino

®

3aByCuT 0T YaLlku /

Latte Macchiato (e metoe 80 un)

Mocha

Iced Frappé

9 Ecnu BcneHvBaTenb He MorpyXxeH B MOMOKO, JONENTe MOOKa, YT06bl OHO A0CTaBAN0
[10 MOBEPXHOCTY BCMeHBATeNs. MonoKo He J0SKHO HANOHATD Yallky 6osee Yem

HarosnoByHy.
Konunyectso kode no
/HrpeameHTbl
YMON4aHUIO
25 mn
40 mn
LLlokonag Nespresso, Hape3aHHbIi
25mn
Kycoykamu no 20 r
2 Kyouka nbga no 151 25 mn




PelienTsl C MOSTOKOM C VCTIONB30BaHEM 00N HYallky

O Tonsko NP1 NPUrOTOBMEHIN MOSIOYHOMO peLienTa ¢ Kode
MNOMHOCTBIO NOJHVMWUTE pblvar 1 BCTaBbTe Karcyny.
OnycTuTe pblyar.

lotte iced froy
macchiato

0 TONbKO NpY NPUroTOBIIEHM PELIENTa C KOME: NoCe 3aBepLUEHNs BCEHNBAHUA
MOJI0Ka KOe HaYHET NofaBaThCs aBTOMATAYECKM.

(@) B KOHLie MPUrOTOBNEHIS 3arOpUTCS KHOMKa ESpresso, 4To AcT BO3MOXHOCTb
TIONUTb eLLe Kothe B YalLiky.

® HaxmwTe Ha KHOMKY pevenTa. BCrieviBakme MONIoKa HaYHeTCS asTomMaTiiecky. Bo
BPEMS! NPUrOTOBMEHMS KHOMKA BbIGPAHHOMO peLienTa GyAeT MeNIEHHO MUraTb.

© nocre 3aBepLueHns npurotosnexns uHankatop Clean (OuncTka) saroputcs
OpaHXeBbIM LBETOM. [TPUMOAHIMITE FONIOBHYIO YACTb U U3BNEKITE BCMIEHMBATENb,
YAEPXMBAs €ro 3a cneunanbHyto obnactb. Muaukatop Clean noracHet. Quuctute
BCMEHNBATENb.

@ lepe, TeM KaK U3BMeKaTb BCNIEHNBATENb, JOXANTECh, N0KA 3aKOHYUTCS

NpUroToBNeHVe 1 3aroputcs uHankarop Clean (OumcTka). BaxHo 6patb
BCMEHNBATENb 32 NpeaHasHayeHHyIo ANs 3Toro 061acTb, Tak Kak OH MOXET ObiTb
ropsi41M MOCNE 3aBEPLLEHNS MPUTOTOBNEHNS.

© BosbMuTe yaLLKy. ECit Bbl FOTOBUTE N0 PELENTY ¢ Kotbe, MOAHUMITE U OnyCTUTE
pblyar, 4To6bl U3BNEYL KANCYNy.
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[ loorpaMmnpoBaHe Oobema Kohe
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descaling

@

hot
foam

(v)

@ BxatounTe YCTPOVICTBO HAXATEM HA OJHY U3 KHOMIOK
npurotosnenns Koge (Ristretto, Espresso, Lungo).

O Haxwmure 1 YIepXuBaiTe KHomky Ristretto, Espresso
nn Lungo. OTnycTITe KHOMKY, KOrfia 6yAeT AOCTUMHYT
Tpebyemblil 06bem HanuTKa.

o

x3|
(

lungo

@ (

© 3anporpamMMIpOBaHHas KHOMKa GbICTPO MUTHET 3 pasa,
MOATBEPX A HOBYHO HACTPOIKY. OGbEM KOte COXpaHeH.

9 OnycTiTe pblyar v NoCTaBbTe Yallky Mg, 0TBEPCTUE NOJAYN

Kode.
e
Ristretto 25mn
Espresso 40 mMn
Lungo 110 mn

Mporpammumpyembiii
o6bem

0715 g0 35 mn
0135 10 70 M0
0170 no 150 mn

NMPUMEYAHHME: 1015 nonyyeHs HaunyyLlero pesynsrata
MPUroTOBNEHNS YEPHOTO KODE PEKOMEHAYEM COXPAHUTD 3aBOAICKME
HACTPOMKI /1St PUCTPETTO, 3CMPECCO W NYHTO.



CBHpoC A0 38BOACKVIX HACTDORK

@ Brnounte YCTPOICTBO HaXATNEM Ha OfIHY U3 KHOMOK NpuroToBnerus kode (Ristretto, Espresso,
Lungo).

© [1n15 BXOfIA B MeHIO 3aBOJCKYIX HACTPOEK OAHOBDEMEHHO
HaXXMUTe KHoMKuM Lungo n Mocha v yaepxwsaiite ux B
TeyeHue 3 cekyrz. KHonkn Lungo n Mocha murkyT 3 pasa.

3 sec.

O®
@

9 3aBO/ICKVME HACTPOIIKN BOCCTAHOBNEHDI. YCTPOICTBO aBTOMATUYECK! BLIMAET 13 MEHIO 3aBOACKIX
HaCTpOeK.

159



HacTpoMKa aBTOMATHECKOTO SHERIOCOEEKEHA

@ YCTPOACTBO @BTOMATUHECKM BbIKIIOYAETCS YEPE3 9 MUHYT MPOCTOS.

@ Briownte YCTPOWCTBO HaXATUeM Ha OfIHY 13 KHOMOK NpuroToBnerus kode (Ristretto, Espresso,
Lungo).

x3

160

(2) 0nHoBpeMeHHO HaxxmuTe Ha kHonki Hot Foam + Cappuccino
11 YIePXIBaiATE X B TeYeHIe 3 CekyHA Ans nepexoda B
MEHIO HaCTPONKI aBTOMATYECKOr0 SHEProcOepexeHns —
3aropsaTcs MHAMKaTopbl «descaling» 1 «clean», HaYHyT MUraTh
KHonku Hot Foam, Latte Macchiato n Cappuccino.

0 BbiGpaHHas KHonka MUrHeT 3 pasa Ans noATBepKAeHs
3anporpamMmmMnpoBaHHOro 3Ha4eHus.

N~ © Haxwwre Ha KHonky Hot Foam, Latte Macchiato

< nam Cappuccino ans bi6opa Tpebyemoro BpeMeHm
ABTOMATMYECKOrO BbIKMIOYEHS. Y BaC €CTb 15 CeKyHA Anst
MporpaMMUpOBaHHst TDEGYEMOr0 3HaYEHNS HaxaTheM Ha
COOTBETCTBYHOLLIYIO KHOMKY.

latte
macchiato

ABTOMATUYECKOE BbIKIIOYEHNE

Hot Foam 3 MUH.
Latte macchiato 9 MWH., HACTPOVKA MO YMONYaHMKO
Cappuccino 3 yaca

© YcTpoiicTBO aBTOMATUYECKY BBIFIET M3 MEHIO HACTPOVKI ABTOMATHYECKOTO SHEPrOCOEPEXEHNS.
NMPUMEYAHUE: MeHI0 HaCTPOIIKI aBTOMATIYECKOrO 3HEProcOepeKerrs BbIKNIOYAETCS Yepes
15 cek. npocTos.



ExeaHeBHOE 0OCIy»KV/BaHVE

@ He ncnonbayiiTe arpeccuBHble YNACTSLLME CPEACTBA NN BELLECTBA C COAEPXaHeM pacTBopuTenent. [Ins 04nNCTKI NOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA BOCNONb3YATECH HEABPA3UBHOM BAKHOI TKaHbBIO C
HearpeccMBHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM. He MOiiTe KOMMOHEHTBI YCTPOIACTBA B NOCYAOMOEYHOA MaLLMHE, KDOME BCMIEHMBATENS M KOHTEHEpa Ans Kancyn.

@ AKKyPATHO BLITAHNTE NOLI0H 15 OHOBPEMEHHOTO
113BM1EYeHs OCHOBaHWS MOAI0HA U KOHTEHEpa ANA Kancyn.
OnopoXHHMTE WX, NPOMONATE NUTLEBOV BOAOW, NPOTPUTE
YICTON BNAXHOM TKaHbIO M YCTAHOBITE Ha MECTO.

0 [logHUMKTE 1 ONYCTUTE pbiyar 4151 U3BNEYEHNS KANCYbl.
V13BnekuTe BCrEHMBaTeNb.

@ BcnennBatenb v KOHTEHEp Ans Kancyn MOXHO MbiTb B
MOCYLOMOEYHOI MaLLNHE.

0 OuyncTuTe 0TBEPCTIE NOAAYM KODE 1 COEMHEHNE
BCMEHVBATENS C NOMOLLBHO YMCTON BNXKHON TKaHM.

© Vi3nexuTe pesepsyap AN BOZb! 1 HAMOMHNTE €ro CBEXEit
NNUTLEBON BOJON.
Pasmectute emkocTb (600 MN) NOA OTBEPCTVEM NOAAYM

Kothe, HaXMUTE KHOMKY LUNGO ANst MPOMBIBKY YCTPOMCTBA. 9 OyncTuTE YCTPOICTBO C MOMOLLbIO YNCTON B@XKHON MSATKOM

TKaHW.

161



YoaneHne Hakiny

B o6s13aTenbHOM NopsiAKe BbIMONHANTE NpoLueaypy yaaneHUs Hakumnu, Koraa yCTPoCTBO COOBLLAET O Takon HEOOXOAMMOCTY (FOPUT MHAMKATOP
«descaling»). YCTporicTBO 6N1OKMpYeT CBOIO paboTy, NoKa He GyAeT BbINOJIHEHO yAaneHne Hakumnm.

A CM. MHCTPYKLWH 110 TEXHWKe 6E30MacHOCTM

@ ©  4700bI 066CTIEYNTH NPaBUIbHYI0 PAGOTY YCTPOICTBA B TEYEHNE BCETO CPOKa CYXObI 1 MOAAEPXNBATb AEambHbIA BKYC KOE, KaK B NepBbiil [eHb UCTI0Nb30BaHNs, BbINONHAITE clefyiolme
yKazaHus. B 0653aTeNbHOM NOPSZIKe BbINONHSITE NPOLIEIYPY YAANEHUS HAKUMK, KOTAA YCTPOACTBO COOBLIAET O TaKoi HEOGXOMMMOCTY (MUraeT MHAMKaTop «descaling). B ugnsx 3aluTbl BHYTPEHHIX
KOMTMOHEHTOB YCTPOICTBA, ECAV MPOLIEAYPa YiaNeH!s HaKuMu He BINONHSETCS, Yepes 30 LMKIOB NPUTOTOBNEHIS MHANKaTop «descaling» HauMHaeT ropeTb HEMPepbIBHO, @ YCTPOMCTBO G/IOKMPYET
CBOIO PaGoTy, MoKa He GYET BbINOMHEHO YAANeHNe HaKNM.

© YCTpolicTBO Nespresso onpeenset Heo6XoaMMOCTb YAANEeHNs HaKWMN B 3aBUCUMOCTY OT KOMMYECTBA MCMOb3YEeMOII BOAbI 11 CTENEHN ee XeCTKOCTU. CTeneHb XXECTKOCTI ONpeAenseTcs npy nepsom
1CMO/b30BaHUN C MOMOLLbIO TECTOBOI MOMIOCKM XXECTKOCTI BOAbI. (CM. pasaen «HacTpoiika XEeCTKOCTH BOfbI»).

Mpoueaypa yaaneHns Hakunn 4anTes npueauanTenbHo 25 MUHYT: 20 MUHYT Ha YAaNeHne Hakunu u 5 MAHYT — Ha NPOMbIBKY.

B X0z UMKNa yaneHns Hakvnu TpeGyeTCs BalLe NPUCYTCTBHE, TaK Kak NoTPeGYETCs BbINOHEHIE ONPEAENeHHbIX AENCTBHIA.
+ =
100 ml 500 ml
’ QJrﬁ )

=II= - D -

descaliry R

9 OnOpOXHWTE NOLLOH, 0CHOBAHWE MOJLOHA W KOHTEIHEP ANA Kancyn.

@ BuinonHuTe yganejgne HaKWMA, KOrfja HaYHeT MiraTh @ TogHAMIUTE 11 ONYCTUTE Pbivar 1S 3BNIEYEHNS KanCysTb. HaneiiTe B pesepyap 500 Mn CBeei NMTHEBoM Bz, Haneiie 1
« »
VHAAKATOP «desCaling>. NaKeTIK CPEACTBA NA YaneHs Hakvn Nespresso B pesepeyap st
BOZbI.
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YoaneH1e Haxknm

© Bcrasbe BCreHMBaTENb.
[B Cm. pa3paen «Copka/pa3bopka BeneHnsatens».

o~

ng 1 N

()

3 sec.

descali

O ot NepenTI K PeX1My YaneHns Hakmnm, 0AHOBPEMEHHO HaXMuTE KHonki Lungo + Ristretto
11 yAepXIBaiiTe X B TeueHne 3 cekyra. 06e KHOMKI HauHyT MuraTh. [ns 3anycka nporpammbl
YAANEHUS HAKMANK HKMITE 3TU XKe KHOMKM eLLe pas.

(@) B Teuervie Beeit NpoLieAypbI yaaneHIs HaxAN MHAVKaTop «descaling» 6yAeT ropeTb opatXeBbiM
LIBETOM.

(@) Mocne 3anycka pexvma yAaneHus HakAM CeSiyeT NONHOCTbIO BINONHATb MPOLEAYPY HIDKE,
4TOGbI YCTPOVCTBO BEPHYNIOCH B HOPMaTbHbIN PEXIM paboTbl. J1o60e NpepbiBaHiie (0CTaHOBKa
YCTPOIICTBA, OTKMIOUEHWE NUTaHWS W T. [l.) MPUBEAET K BO3BPATY YCTPOACTBA K Havany
MPOLIEAYPb! YAANEHUS HAKUN.

O PazvectuTe N0/, FOMIOBHOI YaCTbi0 EMKOCTb 0GbEMOM He
MeHee 171,

0 JKNIKOCTb 19 YaneHnst Hakunv nonepemMeHHo BbITEKAET 13 0TBEPCTUA NMoJaum Kode 1 13

BCreH

N
ristretto

nearens.

© Mocne 3aBEPLUEHNS LMKNA yaAneHns Hakvunu (peaepsyap
L1151 BOAbI ONOPOXHEH) HAYHYT MUraTh KHonku Lungo +
Ristretto.
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YoaneHne Hakiny
©® Haxuwre eue paa Ha KHonkw Lungo + Ristretto.
TpoMbIBKa BbIMOMHAETCS YePe3 0TBEPCTUE NOAAYM

Kodhe u BCneHnBatenb. MuratoT KHonky Lungo +
Ristretto.

© Tpowmoitte pesepayap 15 BOfbI 1 HAMOMHITE €0 CBEXEN
NUTbEBON BOAON.

(® 0umcTUTE YCTPOIICTBO BNAXKHOI TKaHbI0. Mpougaypa
YAANeHst HakuNK 3aBepLUeHa.

@ TMocne 3aBepLIEHAS NPOMbIBKY YCTPOICTBO BEPHETCS B
PEXM rOTOBHOCTH, & MHANKaTop «descaling» noracHeT.
/13BneKITe BCMEHWBATENb W NOMECTUTE €ro B OTCEK AfIst
XPpaHEHIs. 3arofHITe Pe3epByap CBEXeil NUTHEBON BOAON.
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SanonHeHve CrcTeMsl Mocs1e OMNOPOKHEHVA I CIiBa

[laHHast (hyHKUWSH OTBOANT BO3AYX M3 YCTPOIICTBA ANt 06ECTIEYEHMst KaUeCTBA NPUTOTOBNIEHHOTO HANUTKA. B KAYECTBE 3aLLMTHOII MePbl YCTPOICTBO MOXET 3a6/10KMPOBATH CBOK PaGoTy B Cllyuae
HaNums BO3MyXa BHYTPU HEro.

macchiato

N 7 N 4
O30
@ BcrassTe BeneHmBaTenb. BriodwTe YCTPOWACTBO, YAEPXMBast - @ 9 kronok pewenToB GyayT NOCTOSHHO MUraTh. © PasvecTTe emKkocTb (600 M) noz rofOBHOM YacTbio
0fHY U3 9 KHOMOK B TeYEHNEe 1 CeKyHbI. i YCTpOiiCTBa.

A\ Tepes Havanom npoueaypbl BCNEHMBATENb OMKEH GbiTb
BCTaB/EH B YCTPOACTBO.

O Haxwmue OHY 13 9 KHOMOK. 9 KHOMOK HAYHYT GbICTPO
MUrarTh.

0 loZHMMUTE pblyar 1 0CTaBbTE ero B TaKOM MOMOKEHN.

© HanonHuTe peaepsyap BORON 1 BEPHIUTE €r0 Ha MECTO.

risueuo™  Gappuccin®

0 B TeuYeHMe HECKOMbKIX CEKYHA U3 BCMIEHWBATENS MOXET BbITEKATh HEGOMbLLOE KONNYECTBO 0 locne 3aBepLLeHNst 3aN0NHEeHNs CUCTEMbI BOLOI YCTPOCTBO BEPHETCS B PEXIM
MosioKa. FOTOBHOCTW K MCMO/b30BaHNIO.
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Ecnn Bbl He MiaHvpyeTe ICnoNb30BaTh YCTOOMCTBO A/MTEbHOS BPEMS!, TPeOYeTCs BhINMOHTL
ero PEMOHT VI €CTb BEPOSITHOCTb 3aMep3aHA »KOKOCTU B YCTOOWCTBE, HEOOXOAUMO

OMNOPLOKHNTE CCTEMY

@ BcrassTe BeneHmBaTens. BriouwTe YCTPOWCTBO, YAEpXMBast : © Chummre pesepsyap Ans Bodbl. MogHumuTe poivar ans : (3] 0pHoBpemeHHo HaxmnTe kHonki Cold Foam + Ristretto n
OHY 13 9 KHOMOK B Te4eHIe 1 CeKyHabl. 113B1EYeHMs Kancynbl. OCTaBbTe pblyar B TaKOM MOSOKEHUN. YAEPXMBANTE UX B TEUEHUE 3 CEKYHA — 008 KHOMKI HaYHyT
A\ Tepes Havanom npougaypbl BCNeHUBaTeNb OMKEH GbiTh PasmecTute emkocTb (600 Mn) o roNOBHON YacTbio. MUrathb.
BCTaBMEH B YCTPONACTBO.
(4] 0nHoBpeMeHHo HaxxmuTe Ha kHonki Cold Foam + Ristretto elue pas. © KHoNKI MeANeHHO MUTaIoT, BBIMOAHSETCS OMOPOXKHEHME.

A B xofie 0MopoXXHeHUs 3 0TBEPCTIS Nofayn Kode U BCreHNBATENA MOXKET BbIXOAUT
HeGObLLIOE KOMMYECTBO napa.

@ OnycTuTe phivar. CHAMWTE KOHTEVHED, BCMeHMBaTeNb,
MOZAMOH, KOHTEMHEP A5 Kancyn 11 OCHOBaHWE NOAJ0HA.
MouncTue nx.

@ lMocne 3aBepLLeHnst ONOPOXXHEHSH 06€ KHOMKN MUTHYT
3 pasa, nocne Yero yCTPONCTBO aBTOMATAYECKN
BbIKNHOYNTCA.
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YCTpaHeH/ie HernonaaoK

@ Buagoponnki MOXHO HainTin Yepes MoBUNbHOE MPUNOXEHUe NesSpresso, a TakKe Ha CaiTe WWw.Nespresso.com — 06paTuTecs K pasgeny «Cepsuchi».

KHOMKM 1 MHAMKATOPbI HE FOpsIT.

VHamkatop «descaling» MUraeT opaHeBbim
LIBETOM, KHOMKI HANUTKOB C MOMIOKOM aKTUBHbI.

[pyn HaXaTWN Ha KHOMKY peLenTa NpuroToBeH!e
He 3anycKaeTcs, MuraeT uHankatop «descaling» n
KHonki Lungo u Ristretto.

B xozie npouesypbl yaaneHnst Hakumu MUraioT
KHOMKM Lungo + Ristretto, roput uxamkatop
«descaling».

9 KHOMOK 6bICTPO MUratoT 6e3 NepepbIBa.

Bo Bpemst NpuroToBnexus 6bICTPO MIUraeT KHomka
peuenTa.

- [poBEPLTE COCTOSAHME PO3ETKM, BUIKIA, HepnocTaTouHbli 06beM MONOYHO NEHKM.
NPESOXPAHNTENS, a TAKKE HANNUNE HANPSHKEHNE
B CETU.

- BrioumTe YCTPONCTBO, yaepKuBas ofHy 13 9
KHOMOK B TeYeHme 1 CekyHapl.

- Ecnu npobnema He ucyesaet, 06patuTech B
Komnauio Nespresso.

- TpebyeTca ynaneHue Hakunu, 1o
ABTOMATWYECKOII BNIOKIPOBKY YCTPOICTBA
0CTa/I0Ch HECKONbKO LIMKNOB. BbinonHuTe
YAaneHne Hakunu.

- YCTPOICTBO HAXOANTCA B PEXIME 3aLLUNTHI OT

. He noaceeunBaioTcs KHOMKM PeLienTos ¢
Hakunu. Pabota ycTpolicTBa 3a6/10KMpoBaHa.

MOJOKOM.
BbinonHuTe ynanexue Hakunu. Cm. pasaen
<YpaneHve Hakunu». MonoKo nepennBaeTcs M3 Yallky BO BpEMS
NPUrOTOBNEHNS.
- PesepByap 15 BOAb! MyCT, HO LKA yAanexus
HaKkvnu He 3asepLuen. MpomoiiTe pesepsyap
INS BOAbI 11 HAMOMHITE €ro CBEXEN MTHEBO
BOAOW. HaxxmnTe KHonku Lungo + Ristretto ans
MPOLOMKEHNS LMKNA. NHankatop Clean HenpepbIBHO FOPUT OPaHKEBbIM
LIBETOM.

- Pesepayap anq Boabl nycT. B ouepean
HAXOAATCS HECKOMbKO PELIENTOB MpH Pbluar He onycKaeTcs MofHOCTbIO.
OTCYTCTBIAV BOZbI B pe3epayape. Mocne
HaXKaTiisl Nto60il KHOMKIA 3aMyCTUTCS PEXNM
3amMoNHEHIs CUCTEMbI BOAOW. HaneiiTe Bofly B
pe3epByap. PasmMecTuTe Nof rofioBHOM YacTbio
BCTEHVBATENb 11 eMKOCTb AN Bozpl. ocne
HaXaTiisl Ha KHOMKY OTTY/1a MOXET BbITE4Yb Her Kodhe v BOgb.
HEO0MbLLIOE KONMYECTBO BOAbI.

YTe4Ka BOKpYr Kancynbl (B KOHTEHEPE A1
Kancyn NpucyTcTBYET BOAA).

- Pesepsyap Ang Bofpl NycT. HanonHue
pesepsyap s BOAbl.

- Vcnonbayiite oxnaxaeHHoe 06e3XKMPEHHOE UK
MaNOXUPHOE MOSOKO (TeMnepaTypoi npuos.
4°0).

- [poMbIBaiiTe BCMEHMBATENb MOCAE KaXAOr0

11C0Mb30BaHMS.

- BeinonHuTe yaanexue Hakvnu (CM. pasaen
<YaaneHue Hakunu»).

- CM. paszien «[1puroToBeHIe PeLenToB ¢
MOSTOKOM>.

- paBuIbHO PA3MECTUTE Yallky B YCTPOICTBE.
- 0YMCTUTE COEAMHEHVE BCMIEHNBATENS.

- YcTaHoBITE BCMEHMBATENb, YTOObI 3aropenuch
BCE KHOMKW.

- Tepen NpUroTOBNEHNEM PELIENTOB C MOSIOKOM
13y4iTe paszen «[puroToBNeHe PeLenTos
C MOMOKOM>, YTOObI M3MEHWUTb KONMYECTBO
MOSIOKa, UK BbIGEPUTE YaLLiKy GOMbLLUETD
pasmepa.

- 3BnexuTe Benenmsarens Mosoka. NpomoiTe
ero.

- ONOPOXHUTE KOHTEHEP ANs Kancyn.
Y6eanTech,YT0 B KOHTENHEPE HET 3aCTPABLUMX
Kancyn.

- MpaBunbHO BCTaBbTe Kancyny. B cyyae yreyku
06paTuTeCh B KOMNaHuo Nespresso.

- Pesepyap s Bodbl NycT. HanonHuTe ero.

- Mpyn Heo6X0AMMOCTY BbINOAHUTE YAANEHNE
Hakunn. CM. pasaen «Yaanexue Hakunu»,
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YCTpaHeH/ie HernonaaoK

Kodhe nopaetcst 04eHb MeaieHHo. - CKOpOCTb Mofa4m 3aBUCKT OT TUNa Kancybl.
- Mpw HEOBXOANMOCTM BbINONHUTE yaanexne
Hakunn. CM. pasaen «yaanexue Hakunm».

Het kothe, BbITEKAET TOMbKO BOAA (HECMOTPS Ha - O6patuTech B KomnaHuio Nespresso.
BCTaBJIEHHYIO Karncyny).

Kothe HenoCTaTo4HO ropsumii. - MporpeitTe YalLKy nepes NpUroToBNEHNEM.
- BbINONHIUTE NPOMBIBKY YCTPOACTBA.
- Mpw HEOBXOANMOCTM BbINONHUTE yaanexne
Hakunn. CM. pasaen «yaanexue Hakunm».

HeB0o3MOXHO NepeTi B MeHI0 (Hanpumep, - BkntounTe yCTPONACTBO.
«descaling» (Yaanexue Hakunm) uam
Automatic Power Saving Setting (Hactpoitka
ABTOMATUYECKOrO 3HEPrOCOEPEXKEHNS).

- 0IHOBPEMEHHO HAKMIATE Ha KHOMKY I
YIEPXKVBANTE X B TEYEHIE 3 CEKYHA,

- lMoakntounTe / OTKNIOYMTE YCTPONCTBO.

- Ecnv npobnema He ucyesaert, 06paTuTech B
Komnanmio Nespresso.

HeHopmansHoe Muratme. - MNepepaiiTe YCTPOIACTBO B CAYXBY PEMOHTA UK
06paTnTeCh B KOMNaHo Nespresso.

9 KHOMOK OAHOBPEMEHHO MUraloT B TeyeHue 10 - Curnan HevucnpasHocTy. MepefaiiTe yCTPOACTBO

CEKYHL, NOC/E Yero YCTPOICTBO BbIKMIOYAETCS. B CNYX6y peMoHTa nu 06paTnTech B KOMNaHNIo
Nespresso.
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[epepaboTka MaTepVanoB 1 3aLLTa OKOY»KatoLLel coeatl

YCTPOMCTBO COAEPXMUT MaTepuanbl, NPUroAHbIE ANS NepepadoTku 1 BTOPUYHOTO

Ef MCNOoNb30BaHNs. Copmposka 0TX0A0B MO pasn4HbIM KaTeropusam o6neryaet E
nepepaboTKy LieHHbIX MaTepuanos. 3a 6on1ee Noapo6bHOI MH(OpMaLmMen No yTUn3aumm

BN (y7%0;108 06pALLAATECH B MECTHbIE OpraHbl BACTH.

KOHTaKTHaa HbopMaLa Nespresso/

Y3HaTb CNOCoBbl YCTPAHEHNS HENoNaaoK, Nony4MTb 6onee NoAPoBHYI0 MHOPMALMIO MK NPOCTO COBET
MOXHO B Kny6e Nespresso.

KoHTaKTHble AaHHble Knyba Nespresso MOXHO HaiTi B NpUBETCTBEHHOM GpoLutope Nespresso B Kopobke
YCTPOIICTBA W Ha CaliTe WWW.Nespresso.com

[apaHTVS /

Krups npefocTasnsieT rapaHTvio Ha CBOI0 NPOAYKLMIO B OTHOLLIEHIM BCEX [e(DEKTOB MaTepnanos

1 U3rOTOBMIEHUS HA CPOK [1Ba rofja C AaTbl NOKYMKYM UV AOCTaBKY. [inst NOATBEPXKAEHUS rapaHTin
TpebyeTcs CBUAETENLCTBO MOKYMKK. B TeYeHue aToro neproga Komnaxns Krups Ha cBoe yeMOTpeHne
BbINOSHUT PEMOHT WM 3aMEHy HENCNPaBHOIo U3feNNs 6e3 LOMONHUTENbHbIX 3aTpaT CO CTOPOHbI
BrazieNbLa. Ha 3aMeHeHHble N3Aenus unu 0TPEMOHTUPOBAHHbIE ieTanu OyaeT AeicTBOBaTL
VICKIIOYNTENbHAA rapaHTUs HA OCTABLUMIACS CPOK UCXOAHOM rapaHTiu UK Ha NepUoL LIECTb MECALEB,
B 3aBMCHMOCTU OT TOr0, KaKol Nepuof OyAeT 6onee NpooMKATENbHBIM. HacTosLas orpaHuyeHHas
rapaHTUs He NPUMEHSIETCS B OTHOLLEHN AeDEKTOB, BO3HVKLLMX B PE3Y/LTATe HECHACTHbIX CIy4aes,
HENpaBW/IbHOIO 1CMONb30BaHNS YCTPOMCTBA, ero HeHaIexalLero 06CNyX1BaHUs, HOpMaIbHOro U3Hoca
UM KOMMEDPYECKOr0 NPUMEHEHIs. ECi MHOE He YCTaHOBNEHO ENCTBYIOLLNM 3aKOHOAATENbCTBOM,
YCNOBWS HACTOALLEN OrpaHNYEHHO rapaHTUI He MOTYT UCKNIYATb, OrpaHnuMBaTh Wn M3MEHSTb
YCTaHOB/EHHbIE 3aKOHOM NpaBa NokynaTtens B 0THOLLEHUM NOKYNKy. Moapo6Hast MHchopmaLns 06
YCNOBUSIX HACTOSALLEI rapaHTUN pasMeLLigHa Ha cailte: www.krups.com

Ecnn Bbl cuMTaeTe, YTo BalLe U3LENMe HeVCNpaBHo, 00PATUTECH B KOMNaHo Nespresso, 4Tolbl yaHaTb
afIpec, Kyaa CrefyeT nepesaTb YCTPOUCTBO AN BbINONHEHNs peMoHTa. MoApoGHYIo MHopMaLmio o
KOMMaHM Nespresso MOXHO HaidTv Ha CaiiTe WWW.Nespresso.com.
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