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Package Contents

1 x TurboBlaze™ Chef Edition 6.0-Litre

Air Fryer

1 x Crisper Plate
1 x User Manual
1 x Recipe Book

Bonus Items

1 x Skewer Rack

5 x Skewers

Specifications

Model
Power Supply

Rated Power
Capacity
Temperature
Range

Time Range

Dimensions
(including
handle)

Dimensions
(not
including
handle)

Weight

CAF-DC602-WEUR
AC 220V-240V 50/60Hz
1,725W

6 L (serves 3-5 people)

30°-230°C / 90°-450°F

1min-24 hr

40.0x300x301cm/
157x11.8 x11.91in

34.0x30.0x301cm/
134 x11.8 x 11.9In

52kg/1151



READ AND SAVE THESE
INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions when using
your air fryer. Read all instructions.

Key Safety Points

Do not touch hot
surfaces. Use handle.

Use caution when
turning the basket over
after cooking, as the hot
crisper plate may fall
out and create a safety
hazard.

Do not block any
ventilation openings. Hot
steam 1s released through
openings. Keep your
hands and face clear of
openings.

CAUTION: The hot
crisper plate may fall out
when turning the basket
over.

Note:

o Firmly insert the crisper
plate into the basket to
reduce the chance of it
falling out.

« Always use tongs to
carefully remove hot
food.

General Safety

» To protect against electric

shock, do not immerse
the air fryer housing,
cord, or plug in water or
other liquids.

Closely supervise
children near your air
fryer.

Unplug when not in use
and before cleaning.
Allow to cool before
putting on or taking off
parts.

Do not use your air fryer
if it is damaged, not
working, or if the cord or
plug is damaged. Contact
Customer Support (see
page 15).

Do not use third-party
replacement parts or
accessories, as this may
cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not place the air fryer
or any of its parts on a
stove, near gas or electric
burners, or in a heated



oven.

Be extremely cautious
when moving your air
fryer (or removing the
basket) if it contains hot
oil or other hot liquids.

Always place the crisper
plate on a heat-resistant
surface after removing it
from the basket.

Do not clean with metal
scouring pads. Metal
fragments can break

off the pad and touch
electrical parts, creating a
risk of electric shock.

Do not place anything on
top of your air fryer. Do
not store anything inside
your air fryer.

This appliance can

be used by children

aged from 8 years and
above and persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
been given supervision
or instruction concerning
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved.

Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children unless
they are older than 8 and
supervised.

e Children should be

supervised to ensure that
they do not play with the
air fryer.

This air fryer is not
Intended to be operated
by means of an external
timer or separate remote-
control system.

Only use your air fryer as
directed in this manual.

Not for commercial use.
Household use only.

While Air Frying

« An air fryer works with

hot air only. Never fill the
basket with oil or fat.

e Never use your air fryer

without the basket in
place.

Do not place oversized
foods or metal utensils
Into your air fryer.

Do not overfill the air
fryer basket. Heaping
amounts of food may
touch the heating coils
and cause a fire hazard.

Do not touch accessories
(including the crisper
plate) during or
immediately after air
frying.

Do not place paper,
cardboard, non-heat-
resistant plastic, or similar
materials into your air
fryer.



Never put baking or
parchment paper into the
air fryer without food on
top. Air circulation can
cause paper to lift and
touch heating coils.

Never put thin and light
food like cornflakes into
the air fryer and pay
attention to food bits. Air
clrculation can also cause
thin and light food or
food bits to lift and touch
heating coils.

Always use heat-safe
containers. Be extremely
cautious if using
containers that aren't
metal or glass.

Keep your air fryer away
from flammable materials
(curtains, tablecloths,
etc.). Use on a flat, stable,
heat-resistant surface
away from heat sources
or liquids.

Immediately turn off
and unplug your air
fryer if you see dark
smoke coming out.
White smoke is normal,
caused by heating fat or
food splashing, but dark
smoke means that food
1S burning or there is a
circuit problem. Wait for
the smoke to clear before
pulling the basket out. If
the cause was not burnt
food, contact Customer
Support (page 15).

« To turn the air fryer off,

press o once. The air
fryer will beep, and all of
the buttons will shut off
except ©, which will turn
orange.

To unplug, grab the plug
and pull from the outlet.
Never pull from the
power cord.

Do not leave your air

fryer unattended while in
use.

Extension Cords

» Longer extension cords

are available and may be
used if care is exercised
in their use. If a longer
extension cord 1s used:

» The marked electrical
rating of the extension
cord should be at least
as great as the electrical
rating of the air fryer.

» The cord should be
arranged so that it
will not drape over
the countertop or
tabletop where it
can be pulled on by
children or tripped over
unintentionally.

[f the power-supply
cord 1s damaged, it must



be replaced by Arovast

or similarly qualified
persons in order to avoid
an electric or fire hazard.
Please contact Customer
Support (page 15).

» Keep the appliance and
its cord out of reach of
children less than 8 years.

Plug and Cord (Figure 2)

e Do not let the power cord
(or any extension cord)
hang over the edge of a
table or counter, or touch
hot surfaces.

Note: This air fryer uses

a short power-supply

cord to reduce the risk of
entangling or tripping. Use
extension cords with care.
The marked electrical rating
of the extension cord must
be as great as the rating of
the air fryer.

e This air fryer is not
intended to be operated
by means of an external
timer or separate remote-
control system.

Electromagnetic Fields
(EMF)

The COSORI Air Fryer
complies with all standards
regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled
properly and according

to the instructions in this
user manual, the appliance
1s safe to use based

on scientific evidence
available today.

Note: [tems marked with
the following symbol may
reach high temperatures
and should be handled
carefully.

CAUTION: Hot surface.

SAVE THESE
INSTRUCTIONS



This symbol means
the product must
not be discarded as
household waste,
and should be
delivered to an appropriate
collection facility for
recycling. Proper disposal
and recycling helps
protect natural resources,
human health and the
environment.

For more information on
disposal and recycling of
this product, contact your
local municipality, disposal
service, or the shop where
you bought this product.

This product is RoHS
compliant.

This product is in
compliance with Directive
2011/65/EU, and its
amendments, on the
restriction of the use

of certain hazardous
substances in electrical and
electronic equipment.



GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER

Your COSORI Air Fryer uses a DC motor which heats up the air fryer quicker, cooks faster, and
allows for precise temperature and fan control, so your food cooks exactly the way you want
it. With user-friendly one-touch controls, a nonstick basket, and an intuitive, safe design, the
COSORI TurboBlaze™ Air Fryer is the star of your kitchen.

Note:

e Do not try to open the top of the air fryer. This is not a lid.
o The basket and crisper plate are made of aluminum metal with nonstick coating.

Air Fryer Diagram (Figure 1.1)

1. AirInlet 5. Basket Release Button 8. Heating Elements
2. Control Screen 6. Basket Handle 9. Power Cord

3. Silicone Stoppers 7. Basket 10. Air Outlet

4. Crisper Plate

Display Diagram (Figure 1.1)
Note: When you tap a button to use a function, it will turn orange to show that it is selected.

Control Panel

A. Increase/ Decrease Temperature D. Increase/ Decrease Time
B. Cooking Functions E. Start/Pause
C. On/ Off F. Turbo Modes Cooking Functions

Cooking Functions (Figure 1.1-G)

Display (Figure 1.2)

H. Cooking Status J. Fan Speed (1-5)
I. Temperature K. Time

Display Messages (Figure 1.2)

L. Cooking N. Ready
M. Paused O. Remove the basket



BEFORE FIRST USE

Setting Up

1. Remove and discard all packaging from
the ailr fryer, including any temporary
stickers and the protective cover fitted
over the power plug.

2. Place the air fryer on a stable, level, heat-
resistant surface. Keep away from areas
that can be damaged by steam (such as
walls or cupboards).

Note: Leave 13 cm / 5 inches of space behind and
above the air fryer. [Figure 3] Leave enough room in
front of the air fryer to remove the basket.

3. Wash both the basket and crisper plate
thoroughly, using either a dishwasher or
a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the air
fryer with a slightly moist cloth. Dry with
a towel.

5. Place the crisper plate back into the
basket. Tilt the crisper plate to insert one
side first, then press down on the other
side.

6. Place the basket inside the air fryer.

Test Run

A test run will help you become familiar
with your air fryer, make sure it's working
correctly, and clean it of possible residues in
the process.

1. Make sure the air fryer basket is empty
and plug in the air fryer.

2. Tap AIR FRY. The display will show
“195°C" and "10 MIN".

3. Tap Pllto begin. When finished, the air
fryer will beep and the display will show
“End".

4. Press the basket release button and
remove the basket. Let the basket cool
completely for 10-30 minutes.

Note:

e Use caution when turning the basket over after
cooking, as the hot crisper plate may fall out
and create a safety hazard.

e Do not unscrew the basket handle from the
basket.

Silicone Stoppers

« The crisper plate contains 4 silicone
stoppers made of food -safe material.
These stoppers keep the plate fitted to the
bottom of the basket.

« When placing the crisper plate into the
basket, tilt the crisper plate to insert one
side first, then press down on the other
side. [Figure 4]

Note: Forcing the crisper plate into the basket
incorrectly may cause damage.

« Make sure children do not play with the
silicone stoppers or swallow them.



USING YOUR AIR FRYER

Note:
e Do not place anything on top of your air fryer.
This will disrupt airflow and cause poor air
frying results. [Figure 5]

e Anair fryer is not a deep fryer. Do not fill the
basket with oil, frying fat, or any liquid.

« When taking the basket out of the air fryer, be
careful of hot steam.

Preheating

We recommend preheating before placing
food inside the air fryer, unless your air fryer
is already hot. Food will not cook thoroughly
without preheating.

1. Tap O to turn on the display.

2. Tap PREHEAT. The display will show
'205°C" and "4 MIN".

3. Optionally, tap \ or ~\ to change
the temperature. The time will adjust
automatically.

4. Tap P to begin preheating.
When the time has finished, the air fryer

will beep and the display will show "End".

Note:
« If no buttons are pressed for 30 minutes, the air
fryer will clear all settings and turn off.

e Preheat uses a fan speed of 4.

« When adjusting the temperature, the time will
automatically adjust based on the chart below.

Temperature Time (Minutes)
175°-230°C / 4
345°-450°F

115°-170°C/ 3
240°-340°F

75°-110°C / >
170°-235°F

Cooking Functions

Using a cooking function is the easiest way
to air fry. Functions are programmed with
an ideal time, temperature, and fan speed for
cooking certain foods, see Cooking Chart
(page 10).

All cooking functions' time and temperature
can be adjusted.

To customize a cooking function:

1. Select the function's button you want to
customize.

2. Tap >~ or .~\to change the function's
time and temperature.

3. Tosave, press and hold the function’s
button for 3 seconds until you hear a
beep.

Note:
e Press and hold /" or ~\ to rapidly
increase or decrease the time or
temperature.

« Fan speed cannot be customized.
To reset all cooking functions:

« Pressand hold () for 15 seconds.

Turbo Modes

e Turbo Modes cooking functions (Air Fry,
Roast, Grill, Frozen) quickly cook food
using the highest fan speed (5).

« Werecommend using the crisper plate
for all Turbo Modes functions to take
full advantage of the 360° air flow when
cooking.
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Air Frying

1. Place the crisper plate into the basket. The

crisper plate allows excess oil to drip down to
the bottom of the basket.

Note: The crisper plate may not be used for certain

recipes, such as muffins and breads.

2. Preheatyour air fryer (see page 9).

3.  When the air fryer beeps and the display shows
"End”, add food to the basket.

4. Selecta cooking function.

Note: Cooking functions are programmed with an ideal
time, temperature, and fan speed for cooking certain

foods. The air fryer will default to the Air Fry function if

no other function is selected.

Cooking Chart

Optionally, change the temperature and
time by tapping " or "\ . You can do this
anytime during cooking.

Tap Pl to begin air frying.

The air fryer will beep when finished. The
display will show [Figure 6]

. Optionally, tap WARM. Tap " or /" \ to change
the time (1-60 minutes)

Take the basket out of the air fryer, being
careful of hot steam. Use tongs or heat-safe
utensils to remove the food from the basket.

Allow to cool before cleaning.

Note: Results may vary. For recipes and cooking inspiration, check out the VeSync app and Recipe Book.

Default Fan
Function Default Time Temperature Time Range
Temperature Range Speed
150°-230°C /
Air Fry 195°C / 385°F 10 min 1-60 min 5
300°-450°F
175°-230°C /
Roast 220°C/ 425°F 12 min 1-60 min 5
350°-450°F
Turbo
M 220°-230°C /
odes | Grin 230°C / 450°F 5min 1-30 min 5
425°—450°F
150°-230°C /
Frozen 200°C / 390°F 14 min 1-30 min 5
300°-450°F
150°-220°C /
Reheat 200°C / 390°F 5 min 1-60 min 4
300°-425°F
125°-205°C/
Bake 165°C / 330°F 20 min 1-60 min 3
260°-400°F
35°-95°C / )
Dehydrate (“DRY") 55°C / 135°F 6 hr 15 min-24 hr 1
100°-200°F
30°-45°C/
Proof 30°C/90°F 1hr 15 min—-12 hr 1
90°-110°F
4 min 75°-230°C/
Preheat 205°C / 400°F - 4
(auto adjust) 170°-450°F
Keep Warm
75°C / 170°F 30 min - 1-60 min 2
("WARM")

*See Cooking Tips (page 11) for more information.



Cooking Tips More Functions
Overfilling Switching Temperature Units
o [f the basket is overfilled, food will cook

unevenly. ¢ Press and hold TEMP " and .\ for

3 seconds.

Using Oil + The temperature unit will change from
« Adding a small amount of oil to your Celsius to Fahrenheit.

food will make it crispier. Use no more . Repeat to switch back to Celsius.

than 30 mL/ 2 US tbsp of oil.
. Oil sprays are excellent for applying small Pausing

amounts of oil evenly to all food items. ] ) )
« Tap Pl to pause cooking. The air fryer will

Food Tips stop heating, and P || will blink until you

. tap Pl again to resume cooking.
* You can air fry any frozen foods or goods pPlag g

that can be baked in an oven. e After 30 minutes of inactivity, the air fryer

* The Frozen function is ideal for small will turn off.

or breaded items, such as nuggets, ¢ This function allows you to pause the
meatballs, and pot stickers. cooking program without removing the

« Tomake cakes, hand pies, or any food basket from the air fryer.

with filling or batter, place food in a

: o Automatically Resume Cookin
heat-safe container before placing in the y 9

basket. « If you pull out the basket, the air fryer

« Air frying high-fat foods will cause fat will pause cooking automatically. The
to collect underneath the crisper plate. display will turn off temporarily as a safety
To avoid excess smoke while cooking, feature.
pour out fat drippings after cooking. « When you return the basket, the air fryer

« Liquid-marinated foods create splatter will automatically resume cooking based
and excess smoke. Pat these foods dry O your previous settings.

before air frying.

« Refer to the Cooking Chart to select the Automatic Shutoff

ideal cooking function for your recipe

« If the air fryer has no active functions, the
(see page 10).

air fryer will clear all settings and turn off

. after 30 minutes of inactivity.
French Fries v

¢ Add8-15mL/ ¥~-1US tbsp oil for crispiness. Overheat Protection

*  When making fries from raw potatoes, soak
uncooked fries in water for 15 minutes to
remove starch prior to frying. Pat dry with a
towel before adding oil.

o [f the air fryer overheats, it will
automatically shut down as a safety
feature.

¢ Letthe air fryer cool down completely

» Cutuncooked fries smaller for crispier o )
before using it again.

results. Try cutting fries into 0.6- by 7.6-cm /
Y4- by 3-inch strips.

Note: For more tips and recipes, check out the
VeSync app and COSORI website.

1
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CARE & MAINTENANCE

Note: 4. For stubborn grease:
e Always clean the air fryer basket and crisper
plate after every use. a. Inasmall bowl, mix 30 g/ 2 US tbsp of
baking soda and 15 mL / 1 US tbsp of

e Lining the basket with foil (except the crisper
water to form a spreadable paste.

plate) may make cleanup easier.

b. Use a sponge to spread the paste on
the basket and crisper plate and scrub.
Let the basket and crisper plate sit for
15 minutes before rinsing.

1. Turn off and unplug the air fryer. Allow it
to cool completely before cleaning. Pull
out the basket for faster cooling.

2. Wipe the outside of the air fryer with a
moist cloth, if necessary.

c. Wash basket with soap and water
before using.
3. The basket and crisper plate are
dishwasher-safe. You can also wash 5. Clean the inside of the air fryer with a

the basket and crisper plate with hot, slightly moist, non-abrasive sponge
or cloth. Do not immerse in water.

If needed, clean the heating coil to
remove food debris. [Figure 7]

soapy water and a non-abrasive sponge.
Soak if necessary.

Note: The basket and crisper plate have a nonstick 6. Dry before using.

coating. Avoid using metal utensils and abrasive

cleaning materials. Note: Make sure the heating coil is completely dry
before turning on the air fryer.

ACCESSORIES

Additional and replacement accessories are available for your air fryer. For more information,
contact Customer Support (see page 15).



TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Solution

The air fryer will not turn
on.

Make sure the air fryer is plugged in.

Push the basket securely into the air fryer.

Food is not completely
cooked.

Place smaller batches of food items into the basket. If the basket is
overstuffed, then food will be undercooked.

Increase cooking temperature or time.

Food is not crispy after air
frying.

Spraying or brushing a small amount of oil on food can increase crispiness
(see Cooking Tips, page 11).

French fries are not cooked
correctly.

See French Fries, page 11.

Basket will not slide into the
air fryer securely.

Make sure the basket is not overfilled with food.

White smoke or steam is
coming out of the air fryer.

The air fryer may produce some white smoke or steam when you use it for
the first time or during cooking. This is normal.

Make sure the basket and the inside of the air fryer are cleaned properly
and not greasy.

Cooking greasy foods will cause oil to collect beneath the crisper plate.
This oil will produce white smoke, and the basket may be hotter than
usual. This is normal and should not affect cooking. Handle the basket
with care.

Dark smoke is coming out of
the air fryer.

Immediately unplug your air fryer. Dark smoke means that food is burning
or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear before pulling the
basket out. If the cause was not burnt food, contact Customer Support
(see page 15).

The air fryer has a plastic
smell.

Any air fryer may have a plastic smell from the manufacturing process.
This is normal. Follow the instructions for a Test Run (page 8) to get rid of
the plastic smell. If a plastic smell is still present, please contact Customer
Support (see page 15).

Display shows Error Code
"E01/E21"

There is an open circuit in the temperature monitor. Contact Customer
Support (see page 15).

Display shows Error Code
"E02/E22"

There is a short circuit in the temperature monitor. Contact Customer
Support (see page 15).

Display shows Error Code
“E127

There is a failure of DC motor. Contact Customer Support (see page 15).

If your problem is not listed, please contact Customer Support (see page 15).

13
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WARRANTY INFORMATION

TurboBlaze™ Chef
Edition 6.0-Litre Air
Fryer

Product Name

Model | CAF-DC602-WEUR

For your own reference, we strongly recommend
that you record your order ID and date of purchase.

Date of Purchase

Order ID

Levoit Limited Product Warranty
Two (2) Year* Limited Consumer Product Warranty

Arovast Corporation (“Arovast”) warrants that the product shall
be free from defects in material and workmanship for a period of
2 years from the date of original purchase (‘Limited Warranty
Period”), provided the product was used in accordance with its
use and care instructions (e.g., in the intended environment and
under normal circumstances). *This warranty does not limit
your rights as may be mandated or granted by the applicable

ional or regionali c pr 1 faws in your region,
in which cases the Limited Warranty Period is extended
pursuant to the applicable requirements.

Your Limited Warranty Benefits

During the Limited Warranty Period and subject to this limited
Warranty Policy, Arovast will, in its sole and exclusive discretion,
either (i) refund the purchase price if the purchase was made
directly from the online Levoit store, (i) repair any defects in
material or workmanship, (iii) replace the product with another
product of equal or greater value, or (iv) provide store credit in
the amount of the purchase price.

Who is Covered?

This limited warranty extends only to the original consumer
purchaser of the product and is not transferable to any
subsequent owner of the product, regardless of whether the
product transferred ownership during the specified term of the
limited warranty. The original consumer purchaser must provide
verification of the defect or malfunction and proof of the date of
purchase to claim the Limited Warranty Benefits.

Be Aware of Unauthorized Dealers or Sellers

This limited warranty does not extend to products purchased
from unauthorized dealers or sellers. Arovast’s limited warranty
only extends to products purchased from authorized dealers or
sellers that are subject to Arovast’s quality controls and have
agreed to follow its quality controls. Please be aware, products
purchased from an unauthorized website or dealer may be
counterfeit, used, defective, or may not be designed for use

in your country. You can protect yourself and your products by
making sure you only purchase from Arovast or its authorized
dealers.

If you have any questions about a specific seller, or if you think
you may have purchased your product from an unauthorized
seller, please contact our Customer Support Team.

What’s Not Covered?

* [f the proof-of-purchase has been altered in any way or is
made illegible.

® [f the model number, serial number or production date
code on the product has been altered, removed or made
illegible.

* [fthe product has been modified from its original
condition.

® [f the product has not been used in accordance with
directions and instructions in the user manual.

* Damages caused by connecting peripherals, additional
equipment or accessories other than those recommended
in the user manual.

* Damages or defects caused by accident, abuse, misuse,
or improper or inadequate maintenance.

* Damages or defects caused by service or repair of the
product performed by an unauthorized service provider or
by anyone other than Arovast.

* Damages or defects occurring during commercial
use, rental use, or any use for which the product is not
intended.

® [f the unit has been damaged, including but not limited
to damage by animals, lightning, abnormal voltage, fire,
natural disaster, transportation, dishwasher, or water
(unless the user manual expressly states that the product
is dishwasher-safe).

* Incidental and consequential damages.

* Damages or defects exceeding the cost of the product.

Claiming Your Limited Warranty Service in 5 Simple Steps:

1. Make sure your product is within the specified limited
warranty period.

2. Make sure you have a copy of the invoice and order ID or
proof-of-purchase.

3. Make sure you have your product. DO NOT dispose of
your product before contacting us.

4. Contact our Customer Support Team.

5. Once our Customer Support Team has approved your
request, please return the product with a copy of the
invoice and order ID.

Sole and Exclusive Remedy

THE FOREGOING LIMITED WARRANTY CONSTITUTES AROVAST
CORPORATION’S EXCLUSIVE LIABILITY, AND YOUR SOLE AND
EXCLUSIVE REMEDY, FOR ANY BREACH OF ANY WARRANTY
OR OTHER NONCONFORMITY OF THE PRODUCT COVERED

BY THIS LIMITED PRODUCT WARRANTY STATEMENT. THIS
LIMITED WARRANTY IS EXCLUSIVE, AND IN LIEU OF ALL OTHER
WARRANTIES. NO EMPLOYEE OF AROVAST CORPORATION OR
ANY OTHER PARTY IS AUTHORIZED TO MAKE ANY WARRANTY
IN ADDITION TO THE LIMITED WARRANTY IN THIS LIMITED
PRODUCT WARRANTY STATEMENT.

Disclaimer of Limited Warranties

TO THE FULLEST EXTENT PROVIDED BY APPLICABLE

LAW, EXCEPT AS WARRANTED IN THIS LIMITED PRODUCT
WARRANTY POLICY, AROVAST CORPORATION PROVIDES THE
PRODUCTS YOU PURCHASE FROM AROVAST CORPORATION
“AS IS” AND AROVAST CORPORATION HEREBY DISCLAIMS
ALL WARRANTIES OF ANY KIND, WHETHER EXPRESS OR
IMPLIED, STATUTORY, OR OTHERWISE, INCLUDING BUT NOT
LIMITED TO ANY WARRANTIES OF MERCHANTABILITY, NON-
INFRINGEMENT, AND FITNESS FOR PARTICULAR PURPOSE.



Limitations of Liability

TO THE FULLEST EXTENT PROVIDED BY APPLICABLE LAW, IN
NO EVENT WILL AROVAST CORPORATION, ITS AFFILIATES, OR
THEIR LICENSORS, SERVICE PROVIDERS, EMPLOYEES, AGENTS,
OFFICERS, OR DIRECTORS BE LIABLE FOR:

(a) DAMAGES OF ANY KIND ARISING OUT OF OR IN
CONNECTION WITH PRODUCTS PURCHASED FROM AROVAST
CORPORATION IN EXCESS OF THE PURCHASE PRICE PAID BY
THE PURCHASER FOR SUCH PRODUCTS, OR

(b) INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL, CONSEQUENTIAL, OR
PUNITIVE DAMAGES EVEN IF AROVAST CORPORATION
OR ONE OF ITS SUPPLIERS HAS BEEN ADVISED OF THE
POSSIBILITY OR LIKELIHOOD OF SUCH DAMAGES.

AND REGARDLESS OF WHETHER CAUSED BY TORT
(INCLUDING NEGLIGENCE), BREACH OF CONTRACT,

OR OTHERWISE. OUR LIABILITY SHALL UNDER NO
CIRCUMSTANCES EXCEED THE ACTUAL AMOUNT PAID BY
YOU FOR THE DEFECTIVE PRODUCT, NOR SHALL WE UNDER
ANY CIRCUMSTANCES BE LIABLE FOR ANY CONSEQUENTIAL,
INCIDENTAL, SPECIAL OR PUNITIVE DAMAGES OR LOSSES,
WHETHER DIRECT OR INDIRECT.

EXCEPT AS COVERED BY THIS LIMITED PRODUCT WARRANTY
STATEMENT, AROVAST CORPORATION SHALL NOT BE LIABLE
FOR COSTS ASSOCIATED WITH THE REPLACEMENT OR
REPAIR OF PRODUCTS PURCHASED FROM IT, INCLUDING, BUT
NOT LIMITED TO, LABOR, INSTALLATION, OR OTHER COSTS
INCURRED BY THE USER AND, IN PARTICULAR, ANY COSTS
RELATING TO THE REMOVAL OR REPLACEMENT OF ANY
PRODUCT.

Other Rights You May Have

SOME JURISDICTIONS DO NOT ALLOW FOR: (1) EXCLUSION
OF IMPLIED WARRANTIES; (2) LIMITATION ON THE DURATION
OF IMPLIED WARRANTIES; AND/ OR (3) EXCLUSION OR
LIMITATION OF INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES;
SO THE DISCLAIMERS IN THIS POLICY MAY NOT APPLY

TO YOU. IN THESE JURISDICTIONS YOU HAVE ONLY THE
IMPLIED WARRANTIES THAT ARE EXPRESSLY REQUIRED TO
BE PROVIDED IN ACCORDANCE WITH APPLICABLE LAW. THE
LIMITATIONS OF WARRANTIES, LIABILITY, AND REMEDIES
APPLY TO THE MAXIMUM EXTENT PERMITTED BY LAW.

ALTHOUGH THIS LIMITED WARRANTY GIVES YOU SPECIFIC
LEGAL RIGHTS, YOU MAY HAVE OTHER RIGHTS IN YOUR
JURISDICTION. THIS STATEMENT OF LIMITED WARRANTY IS
SUBJECT TO APPLICABLE LAWS THAT APPLY TO YOU AND THE
PRODUCT. PLEASE REVIEW THE LAWS IN YOUR JURISDICTION
TO UNDERSTAND YOUR RIGHTS FULLY.

Changes to this policy

We may change the terms and availability of this limited warranty
at our discretion, but any changes will not be retroactive.

This warranty is made by:
AROVAST CORPORATION
1202 N. Miller St., Suite A
Anaheim, CA 92806

USA

CUSTOMER SUPPORT

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806
USA

Email: support.europe@cosori.com

*Please have your order invoice and order ID
ready before contacting Customer Support.

SHOW US WHAT
YOU’RE MAKING

We hope this has been helpful to you. We
can't wait to see your beautiful results, and
we think you'll want to share glam shots! Our
community awaits your uploads—just pick
your platform of choice below.Snap, tag, and
hashtag away, Cosori chef!

WWW.COosori.site

@CosoriCooks

0000

@Cosori
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LESEN SIE DIESE ANLEITUNG UND
BEWAHREN SIE SIE AUF

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen bei der Verwendung Ihrer
HeiBluft-Fritteuse. Lesen Sie samtliche Anweisungen.

Wesentliche
Sicherheitshinweise

Heilte Oberflachen nicht
beruhren. Benutzen Sie den
Criff.

Selen Sie vorsichtig, wenn
Sie den Korb nach dem
Kochen umdrehen, da die
heifle Rostplatte heraustallen
und ein Sicherheitsrisiko
darstellen kann.

Blockieren Sie keine der
Luftungsoffnungen. Aus den
Offnungen tritt heiRer Dampf
aus. Halten Sie Ihre Hande
und Thr Gesichtvon

den Offnungen fern.
ACHTUNG: Die heile
Rostplatte kann beim
Umdrehen des Korbs
herausfallen.

Hinweis:

« Setzen Sie die Rostplatte
fest in den Korb ein, damit
sie nicht herausfallen kann.

« Verwenden Sie immer eine
zange, um heille Speisen
vorsichtig zu entfernen.

Allgemeine Sicherheit

« Tauchen Sie Stecker, Kabel

und Gehause der HeifSluft-
Fritteuse niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten,
um einen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

Kinder in der Nahe der
HeiRluft-Fritteuse sorgfaltig
beaufsichtigen.

Vor der Reinigung

und wenn das Gerat

nicht benutzt wird den
Netzstecker aus der
Netzsteckdose ziehen.
Lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie Teile
anbringen oder entfernen.

Die HeiRluft-Fritteuse

nicht benutzen, wenn sie
beschadigt ist oder nicht
korrekt funktioniert, oder
wenn das Kabel oder der
Netzstecker beschadigt ist.
Wenden Sie sich an unseren
Kundendienst (siche

Seite 15).

Verwenden Sie keine
Ersatztelle oder Zubehorteile



von Drittanbietern, da dies
zu Verletzungen fuhren
kann.

Nicht im Freien verwenden.

Stellen Sie weder die
HeilSluft-Fritteuse noch
einzelne Gerateteile auf eine
Herdplatte, in die Nahe von
Gas- oder Elektrobrennern
oder in einen erhitzten
Ofen.

Gehen Sie beim Bewegen
der HeiRluft-Fritteuse (oder
beim Herausnehmen des
Korbs) besonders vorsichtig
vor, wenn er heifles Ol oder
andere heifle Flussigkeiten
enthalt.

Legen Sie die Rostplatte
immer auf einer
hitzebestandigen Unterlage
ab, wenn Sie sie aus dem
Korb herausgenommen
haben.

Die Heil3luft-Fritteuse nicht
mit Metallschwammen
reinigen. Metallfragmente
konnen vom Schwamm
abbrechen und mit
elektrischen Tellen in
Beruhrung kommen,
wodurch Stromschlaggefahr
entsteht.

Legen Sie keine
Gegenstande auf die
HeiRluft-Fritteuse. Lagern
Sie keine Gegenstande in
der HeiRluft-Fritteuse.

Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren

und daruber sowile von
Personen mit verringerten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Die Reinigung und Wartung
darf nicht von Kindern
vorgenommen werden,

es sel denn, sie sind alter

als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

Kinder mussen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit der
HeiRluft-Fritteuse spielen.

Diese Heilsluft-Fritteuse ist
nicht fur den Betrieb mit
einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Diese HeilSluft-Fritteuse nur
wie in diesem Handbuch
beschrieben verwenden.
Nicht fur den kommerziellen
Gebrauch.

Nur fur den Hausgebrauch.

Beim Frittieren mit
Heifiluft

o Eine Heilluft-Fritteuse

funktioniert nur mit



HeiRluft. Fullen Sie den Korb
niemals mit Ol oder Fett.

Niemals die HeiRluft-
Fritteuse ohne eingesetzten
Korb verwenden.

Kein/e Ubergrofies Kochgut
oder Metallutensilien in die
HeiRluft-Fritteuse legen.

Uberfullen Sie den Korb der
HeiRluft-Fritteuse nicht.
Grolte Mengen an Kochgut
konnen die Heizspiralen
beruhren und somit eine
Brandgefahr darstellen.

Beruhren Sie Zubehor
(einschlieRlich der Rostplatte
nicht) wahrend oder
unmittelbar nach dem
HeiflSluft-Frittieren.

Legen Sie kein/en

Papier, Karton, nicht
hitzebestandigen Kunststoff
oder ahnliche Materialien in
die HeiRluft-Fritteuse.

Back-oder Pergamentpapier
darf nur in der Hell3luft-
Fritteuse verwendet

werden, wenn Lebensmittel
darauf liegen. Denn die
Luftzirkulation kann dazu
fuhren, dass sich das

Papier anhebt und evtl. die
Heizschlangen beruhrt.

Niemals dunne und leichte
Nahrungsmittel, z. B.
Cornflakes, in die Heil3luft-
Fritteuse geben und entfernen
Sie auch kleine Teile von
Nahrungsmitteln. Die
zirkulierende Luft kann dunne

und leichte Nahrungsmittel
oder kleine Telle aufwirbeln,
die dann die Heizspulen
beruhren konnen.

Verwenden Sie immer
hitzebestandige Behalter.
Seien Sie besonders
vorsichtig bel der
Verwendung von Behaltern,
die nicht aus Metall oder
Glas bestehen.

Die Heilsluft-Fritteuse von
brennbaren Materialien
(Vorhange, Tischdecken
usw.) fernhalten.
Verwenden Sie das

Gerat auf einer flachen,
stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, die sich nichtin
der Nahe von Warmequellen
oder Flussigkeiten befindet.

Schalten Sie die HeiRluft-
Fritteuse umgehend aus
und trennen Sie sie von
der Stromversorgung,
wenn dunkler Rauch
austritt. WeiRer Rauch
wird durch das Erhitzen
von Fett oder spritzendem
Kochgut verursacht und
1st normal, dunkler Rauch
deutet hingegen auf
verbranntes Kochgut oder
einen Fehler im Stromkreis
hin. Warten Sie, bis sich
der Rauch vollstandig
verfluchtigt hat, bevor Sie
den Korb herausnehmen.
Wenn der Rauch nicht
durch verbranntes
Kochgut verursacht wurde,



kontaktieren Sie den
Kundendienst (Seite 15).

« Drucken Sie zum
Ausschalten der HeiRluft-
Fritteuse einmal auf o.

Die HeifSluft-Fritteuse gibt
einen Signalton ab und alle
Tasten schalten sich aus, mit
Ausnahme der Taste o, die
nun orange leuchtet.

o Zum Trennen des
Netzkabels den Stecker
direkt anfassen und aus der
Steckdose herauszuziehen.
Niemals am Netzkabel
ziehen.

« Lassen Sie die Heilluft-
Fritteuse wahrend
des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt,

Verlangerungskabel

« Langere Verlangerungskabel
sind erhaltlich und konnen
verwendet werden, wenn sie
mit sachgemalRer Sorgfalt
eingesetzt werden. Wenn ein
langeres Verlangerungskabel
verwendet wird:

» Die angegebene
elektrische Leistung des
Verlangerungskabels
muss mindestens so hoch
sein wie die elektrische
Leistung der Heil3luft-
Fritteuse.

» Das Kabel muss so verlegt

werden, dass es nicht
uber eine Arbeits- oder

Tischplatte hangt, wo
Kinder daran ziehen oder
unbeabsichtigt daruber
stolpern konnen.

o Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es
von Arovast oder elnem
qualifizierten Fachmann
ersetzt werden, um Gefahren
durch Stromschlag oder
Brand zu vermeiden.
Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst (Seite 15).

o Die Heil3luft-Fritteuse und
ihr Kabel auRerhalb der
Reichweite von Kindem
unter 8 Jahren halten.

Stecker und Kabel
(Abb. 2)

» Lassen Sie das Kabel
(oder ein verwendetes
Verlangerungskabel) nicht
uber die Seite eines Tischs
oder einer Theke hangen
oder mit heilden Flachen in
Beruhrung kommen.

Hinweis: Diese HeilSluft-
Fritteuse besitzt ein kurzes
Netzkabel um das Risiko des
Verhedderns oder Stolperns zu
senken. Verlangerungskabel
bitte mit Vorsicht
verwenden. Die angegebene
elektrische Leistung des
Verlangerungskabels muss
mindestens so hoch sein wie
die elektrische Leistung der
HeiBluft-Fritteuse.



+ Diese HeiRluft-Fritteuse ist
nicht fur den Betrieb mit
einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Elektromagnetische
Felder (EMF)

Die COSORI HeiRluft-Fritteuse
erfullt alle Normen hinsichtlich
elektromagnetischer Felder
(EMF). Bel sachgemaRer
Handhabung gemall den
Anwelsungen in dieser
Bedienungsanleitung ist das
Gerat auf Grundlage der derzeit
verfugbaren wissenschaftlichen
Erkenntnisse bediensicher.

Hinweis: Gegenstande, die
mit dem folgenden Symbol
gekennzeichnet sind, kbnnen
hohe Temperaturen erreichen
und sollten deshalb mit
Vorsicht behandelt werden.

ACHTUNG:
HeilRe Oberflache.

DIESE
ANLEITUNG BITTE
AUFBEWAHREN

Dieses Symbol
bedeutet, dass das
Produkt nicht uber
den Hausmull entsorgt
W crden darf und zum
Recycling an eine geeignete
Sammelstelle abgegeben
werden sollte.

Ordnungsgemalie
Entsorgung und Recycling
tragen zum Schutz der
naturlichen Ressourcen, der
menschlichen Gesundheit
und der Umwelt bel.

Fur mehr Informationen
uber die Entsorgung und das
Recycling dieses Produkts
wenden Sie sich an Thre
lokale Gemeinde, den
Entsorgungsservice oder den
Handler, bei dem Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Dieses Produkt ist ROHS-
konform.

Dieses Produkt erfullt

die Anforderungen der
Richtlinie 2011/65/EU

und ithrer Novellierungen
zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten.



| IHRE HEISSLUFT-FRITTEUSE

Die COSORI HeiRluft-Fritteuse funktioniert mit einem Gleichstrommotor, der die HeiR3luft-Fritteuse
schneller aufheizt, schneller kocht und eine prazise Temperatur- und Geblasesteuerung ermoglicht,
damit Ihr Essen genau so gekocht wird, wie Sie es winschen. Mit benutzerfreundlichen 1-Touch-
Bedienelementen, einem antihaftbeschichteten Korb und einem intuitiven, sicheren Design wird die
COSORI TurboBlaze™ Heifluft-Fritteuse der Star in Ihrer Kiiche.

Hinweis:

« Versuchen Sie nicht, die Oberseite der Heilluft-Fritteuse zu offnen. Dies ist kein Deckel.
« Der Korb und die Rostplatte bestehen aus Aluminiummetall mit Antihaftbeschichtung.

Diagramm der Heifiluft-Fritteuse (Abb. 1.1)

1. Lufteinlass 5. Korb-Entriegelungstaste 8. Heizelemente
2. Betriebsanzeige 6. Korbgriff 9. Stromkabel
3. Silikonstopfen 7. Korb 10. Luftauslass
4. Rostplatte

Display-Diagramm (Abb. 1.1)

Hinweis: Wenn Sie auf eine Schaltfliache tippen, um eine Funktion zu verwenden, fdrbt sie sich orange, um
anzuzeigen, dass sie ausgewahlt ist.

Bedienfeld

A. Temperatur erhdhen/senken D. Zeit erhdhen/senken

B. Kochfunktionen E. Start/Pause

C. On/Off (Ein/Aus) F. Kochfunktionen mit Turbo-Modi

Kochfunktionen (Abb. 1.1-G)

Display (Abb. 1.2)

H. Kochstatus J. Geblasegeschwindigkeit (1-5)
I. Temperatur K. Zeit

Display-Meldungen (Abb. 1.2)

L. Kochen N. Bereit
M. Angehalten O. Den Korb entfernen



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Einstellung

1

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial von der HeiRluft-Fritteuse,
einschlieflich aller abziehbaren Aufkleber und
der Schutzabdeckung Uber dem Netzstecker.

Stellen Sie die Heilluft-Fritteuse auf eine
flache, stabile und hitzebestandige Flache.
Halten Sie sie von Bereichen fern, die durch
Dampf beschadigt werden kénnen (wie Wande
oder Schrénke).

Hinweis: Achten Sie darauf, dass hinter und tber der
HeiRluftfritteuse ein Abstand von 13 cm/5 Zoll gewahrt wird.
[Abb. 3] Lassen Sie vor der HeiSluft-Fritteuse gentigend
Platz, um den Korb zu entfernen.

Reinigen Sie sowohl den Korb als auch
die Rostplatte grundlich, entweder in
der Spulmaschine oder mit einem nicht
scheuernden Schwamm.

Wischen Sie die Innen- und Aullenseite

der HeiRluft-Fritteuse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie sie mit
einem Handtuch.

Legen Sie die Rostplatte wieder in den Korb.
Kippen Sie die Rostplatte, um zuerst eine Seite
einzulegen, und drucken Sie dann die andere
Seite nach unten.

Setzen Sie den Korb in die Heil3luft-Fritteuse ein.

Testvorgang

In einem Testlauf konnen Sie sich mit Ihrer
HeiRluft-Fritteuse vertraut machen sowie
sicherstellen, dass sie ordnungsgemafp funktioniert.
AuRerdem werden dabei mogliche Ruckstande in
der Fritteuse beseitigt.

Vergewissern Sie sich, dass der Frittierkorb leer
ist, und schlieRen Sie die HeiRluft-Fritteuse an
das Stromnetz an.

Tippen Sie auf AIR FRY (FRITTIEREN). Auf
dem Display erscheint 195 °C" und ,10 MIN".

Tippen Sie auf P, um den Kochvorgang zu
starten. Wenn die HeiRluft-Fritteuse fertig ist,
ertént ein Signalton und auf dem Display wird
,End (Ende)’ angezeigt.

Drucken Sie die Korb-Entriegelungstaste und
entfernen Sie den Korb. Lassen Sie den Korb
10-30 Minuten lang vollstandig abkuhlen.

Hinweis:

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Korb nach dem
Kochen umdrehen, da die heile Réstplatte herausfallen
und ein Sicherheitsrisiko darstellen kann.

Schrauben Sie den Korbgriff nicht vom Korb ab.

Silikonstopfen

Die Rostplatte besitzt 4 Silikonstopfen aus
lebensmittelechtem Material. Diese Stopper
sorgen dafuir, dass die Platte auf dem Korbboden
haftet.

Wenn Sie die Rostplatte in den Korb legen,
kippen Sie die Rostplatte, um zuerst eine Seite
einzulegen, und drucken Sie dann die andere
Seite nach unten. [Abb. 4]

Hinweis: Wenn Sie die Rostplatte nicht richtig in den Korb
drticken, kann dies zu Schdden fithren

Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit den
Silikonstopfen spielen oder sie verschlucken.



| VERWENDUNG DER HEISSLUFT-FRITTEUSE

Hinweis:
« Legen Sie keine Gegenstdnde auf die Heifjluft-
Fritteuse. Dadurch wird der Luftstrom unterbrochen,
was zu schlechten Frittierergebnissen flihrt. [Abb. 5]

«  HeiBluft-Fritteusen unterscheiden sich von Olfritteusen
Flillen Sie weder O}, Frittierfett noch andere
Flussigkeiten in den Korb.

e Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der HeifSluft-
Fritteuse und achten Sie dabet auf heiBen Dampf.

Vorheizen

Wir empfehlen das Vorheizen, bevor Sie die
Lebensmittel in die HeiRluft-Fritteuse geben, es sei
denn, Ihre HeiRluft-Fritteuse ist bereits hei. Ohne
Vorheizen werden die Speisen nicht richtig gekocht.

1. Tippen Sie auf O, um das Display
einzuschalten.

2. Tippen Sie auf PREHEAT (VORHEIZEN).
Auf dem Display wird ,205 °C" und ,4 MIN"
angezeigt.

3. Optional kénnen Sie auch auf 7 oder
tippen, um die Temperatur zu dndern. Die Zeit
wird automatisch angepasst.

4. Tippen Sie auf P ||, um das Vorheizen zu
starten.

5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont ein
Signalton und auf dem Display wird ,End
(Ende)" angezeigt.

Hinweis:
« Wenn 30 Minuten lang keine Taste gedrickt wird,
l6scht die HeiBluft-Fritteuse alle Einstellungen und
schaltet sich aus.

« Beim Vorheizen wird eine Geblasegeschwindigkeit von
4 verwendet.

« Wenn Sie die Temperatur einstellen, wird die Zeit

automatisch entsprechend der unten stehenden Tabelle

angepasst.

Temperatur Zeit (Minuten)
175-230 °C 4
115-170 °C 3
75-110 °C 2

Kochfunktionen

Die Verwendung einer Kochfunktion erleichtert
das HeiRluft-Frittieren ungemein. Die Funktionen
sind mit einer idealen Zeit, Temperatur und
Geblasegeschwindigkeit fur das Kochen
bestimmter Speisen programmiert, siehe
Kochtabelle (Seite 10).

Zeit und Temperatur aller Kochfunktionen kénnen
angepasst werden.

Zum Anpassen einer Kochfunktion:

1. Wahlen Sie die Taste der Kochfunktion, die Sie
anpassen mochten.

2. Tippen Sie auf \ oder A\, um die Zeit und
Temperatur der Funktion zu andern.

3. Falls Sie die Zeit und Temperatur der Funktion
speichern moéchten, halten Sie die Taste der
Funktion 3 Sekunden lang gedruckt, bis Sie
einen Signalton héren.

Hinweis:
« Halten Sie " oder ~"\ gedrtickt, um die Zeit
oder Temperatur schnell zu erhéhen oder zu
verringem.

« Die Geblasegeschwindigkeit kann nicht angepasst
werden.

Zum Zurucksetzen aller Kochfunktionen:

+  Halten Sie ()15 Sekunden lang gedruckt.

Turbo-Modi

« Mit den Kochfunktionen mit Turbo Modes
(TURBO-MODI) (AIR FRY (FRITTIEREN),
ROAST (BRATEN), GRILL (GRILLEN), FROZEN
(GEFROREN)) werden die Speisen mit der
hochsten Geblasestufe (5) schneller gar.

«  Wir empfehlen die Verwendung der Rostplatte
fur alle Kochfunktionen mit Turbo Modes
(TURBO-MODI), um den 360°-Luftstrom beim
Kochen voll auszunutzen.



HeifBluft-Frittieren

1

Legen Sie die Rostplatte in den Korb. Durch
die Rostplatte kann tiberschiissiges Ol auf den
Boden des Korbes abtropfen.

Hinweis: Die Rostplatte kann fur bestimmte Rezepte,
wie Muffins und Brot, nicht verwendet werden.

Heizen Sie die HeiRluft-Fritteuse vor (siehe
Seite 9).

Wenn die Fritteuse einen Signalton abgibt und
auf dem Display ,End (Ende)" anzeigt, legen
Sie das Kochgut in den Korb.

Wahlen Sie eine Kochfunktion.

Hinweis: Kochfunktionen sind mit der idealen

Zeit, Temperatur und Geblasegeschwindigkeit zum
Zubereiten unterschiedlichen Kochguts programmiert.
Die HeiRluft-Fritteuse schaltet standardmafig auf

die Funktion ,HeiRluft-Frittieren’, wenn keine andere
Funktion ausgewahlt wurde.

Kochtabelle

Optional konnen Sie die Temperatur und
die Zeit andern, indem Sie auf " oder
A\ tippen. Dies ist jederzeit wahrend des
Vorgangs maoglich.

Tippen Sie ||, um das HeiRluft-Frittieren zu
starten.

Die HeiRluft-Fritteuse gibt Signalténe ab,
wenn die Zeit abgelaufen ist. Auf dem Display
wird Folgendes angezeigt: [Abb. 6]

. Optional konnen Sie auch auf WARM
(WARMHALTEN) tippen. Tippen Sie auf " oder
A\, um die Zeit zu &ndern (1-60 Minuten).

Nehmen Sie den Korb aus der Heiflluft-
Fritteuse und achten Sie dabei auf heillen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder
hitzebestandiges Kochbestecke, um das
Kochgut aus dem Korb zu nehmen.

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkuhlen.

Hinweis: Die Ergebnisse kénnen variieren. Rezepte und Kochinspirationen finden Sie in der VeSync-App und

im Rezeptbuch.

Funktion Standardtemperatur | Standardzeit | Temperaturbereich | Betriebszeitbereich | Geblasestufe
HeiBluft-
oo 195°C 10 min 150-230 °C 1-60 min 5
Frittieren
Turbo-Modi Braten 220°C 12 min 175-230 °C 1-60 min 5
Grillen 230°C 5 min 220-230°C 1-30 min 5
Gefroren 200°C 14 min 150-230 °C 1-30 min 5
Aufwiarmen 200°C 5 min 150-220 °C 1-60 min 4
Backen 165 °C 20 min 125-205°C 1-60 min 3
Dorren (,DRY") 55°C 6h 35-95°C 15 min-24h 1
Garen 30°C 1h 30-45°C 15min-12h 1
4 min
Vorheizen 205°C (automatische 75-230°C - 4
Einstellung)
Warmbhalten (,WARM") 75°C 30 min - 1-60 min 2

*Siehe Kochtipps (Seite 11) fir weitere Informationen.
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1

Kochtipps

Uberfiillen

Wenn der Korb uberfullt ist, wird das Kochgut
nicht gleichmaRig gekocht.

Verwendung von Ol

Wenn Sie ein bisschen Ol hinzugeben, wird
Thr Kochgut krosser. Geben Sie héchstens
30 ml/2 EL Ol hinzu.

Olsprays eignen sich hervorragend, um geringe
Mengen Ol gleichméRig auf dem gesamten
Kochgut zu verteilen.

Hinweise zum Kochgut

Sie kénnen alle gefrorenen Lebensmittel
oder Kochgut speziell fir den Backofen in der
HeiRluft-Fritteuse frittieren.

Die Funktion ,Gefroren” ist ideal fir kleine oder
panierte Produkte wie Nuggets, Fleischballchen
und Kartoffelstabchen.

Um Kuchen, Pasteten oder andere Speisen mit
Fullung oder Teig zu frittieren, legen Sie sie in
einen hitzebestandigen Behalter und diesen
dann in den Korb.

Beim Frittieren von fettreichen Lebensmitteln
sammelt sich das Fett unter der Rostplatte.
Giellen Sie abgetropftes Fett hinterher aus,
um Ubermagigen Rauch beim Kochen zu
vermeiden.

In Flissigmarinade eingelegtes Kochgut
verursacht Spritzer und ubermaRigen Rauch.
Tupfen Sie solches Kochgut vor dem Kochen in
der HeiBluft-Fritteuse trocken.

Beziehen Sie sich auf die Kochtabelle, um die
ideale Kochfunktion fur Ihr Rezept auszuwahlen
(siehe Seite 10).

Pommes frites

Geben Sie 8-15 ml/%z-1 EL Ol fur ein krosses
Ergebnis hinzu.

Wenn Sie Pommes aus rohen Kartoffeln zubereiten,

weichen Sie die rohen Pommes 15 Minuten lang
in Wasser ein, damit die Starke vor dem HeiRluft-
Frittieren austritt. Tupfen Sie sie mit einem Tuch
trocken und geben Sie dann das Ol hinzu.

Schneiden Sie fir ein krosseres Ergebnis die rohen
Pormmes in kleinere Stucke. Schneiden Sie die
Pommes in 0,6 x 7,6 cr/Ys x 3 Zoll groRe Streifen.

Hinweis: Weitere Tipps und Rezepte finden Sie in der
VeSync-App und auf der COSORI Website.

Weitere Funktionen

Umschalten von Temperatureinheiten

« Halten Sie TEMP (TEMPERATUR) " und ™\
fur 3 Sekunden gedruckt.

« Die Temperatureinheit wird von Celsius auf
Fahrenheit geandert.

« Wiederholen Sie den Vorgang, um wieder auf
Celsius umzuschalten.

Anhalten

« Tippen Sie auf P, um den Kochvorgang zu
unterbrechen. Die Heilluft-Fritteuse warmt sich
nicht weiter auf und P || blinkt auf, bis Sie aut P ||
tippen, um den Kochvorgang fortzusetzen.

¢ Nach einer Inaktivitat von 30 Minuten schaltet
sich die HeiRluft-Fritteuse aus.

« Diese Funktion bietet Ihnen die Moglichkeit, das
Kochprogramm anzuhalten, ohne den Korb aus
der Fritteuse zu nehmen

Automatisches Fortsetzen des
Kochvorgangs

e Wenn Sie den Korb herausnehmen, unterbricht
die HeiRluft-Fritteuse den Kochvorgang
automatisch. Das Display schaltet sich aus
Sicherheitsgrunden vorubergehend aus.

e Sobald der Korb wieder eingesetzt wird, setzt
die HeiRluft-Fritteuse den Kochvorgang gemaf
Thren vorherigen Einstellungen automatisch
fort.

Automatisches Abschalten

« Falls die HeiRluft-Fritteuse auf keine aktiven
Funktionen eingestellt ist, 16scht die Heifluft-
Fritteuse alle Einstellungen und schaltet sich
nach 30 Minuten Inaktivitat aus.

Uberhitzungsschutz

e Aus Sicherheitsgrunden schaltet sich die
HeiRluft-Fritteuse bei Uberhitzung automatisch
aus.

e Lassen Sie die HeiRluft-Fritteuse vollstandig
abkuhlen, bevor Sie sie erneut benutzen.



PFLEGE UND WARTUNG

Hinweis:

Reinigen Sie den Korb und die Réstplatte der
HeiBluftfritteuse immer nach jedem einzelnen
Gebrauch.

Das Auslegen des Korbs mit Folie (aufler der Réstplatte)
kann die Reinigung erleichtern

Schalten Sie die HeiRluft-Fritteuse aus und
ziehen Sie den Stecker. Lassen Sie das Gerat
vor der Reinigung vollstandig abkuhlen. Wenn
Sie den Korb herausnehmen, kuhlt sich das
Gerat schneller ab.

Wischen Sie die AuRenseite der HeifRluft-
Fritteuse bei Bedarf mit einem feuchten Tuch ab.

Der Korb und die Rostplatte sind
spUlmaschinengeeignet. Sie kénnen den Korb
und die Rostplatte auch in heiffem Seifenwasser
mit einem nicht scheuernden Schwamm
reinigen. Weichen Sie sie bei Bedarf ein.

Hinweis: Der Korb und die Rostplatte sind mit einer
Antihaftbeschichtung versehen. Bringen Sie sie nicht mit

Metallbesteck oder aggressiven Reinigungsmitteln in Bertihrung.

ZUBEHOR

Bei hartnackigen Fettresten:

a. Verrthren Sie 30 g/2 EL Backnatron und
15 ml/1 EL Wasser in einer kleinen Schussel
zu einer streichfahigen Masse.

b. Verteilen Sie die Paste mit einem Schwamm

auf dem Korb und der Rostplatte und
schrubben Sie sie. Lassen Sie den Korb und
die Rostplatte 15 Minuten stehen, bevor Sie
sie abspulen.

c. Spulen Sie den Korb vor dem Gebrauch in

Seifenwasser.

Reinigen Sie die Innenseite der HeiRluft-
Fritteuse mit einem leicht angefeuchteten,
nicht scheuernden Schwamm oder Tuch.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.
Entfernen Sie bei Bedarf Kochgutreste von den
Heizspulen. [Abb. 7]

Trocknen Sie sie vor dem Gebrauch.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Heizspule vollkommen
trocken ist, bevor Sie die HeiRluft-Fritteuse einschalten.

Fur Thre HeiRluft-Fritteuse sind Zubehorteile und Ersatzteile erhaltlich. Fur weitere Informationen wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst (siche Seite 15)
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PROBLEMLOSUNG

Problem

Mogliche Abhilfe

Die HeiRluft-Fritteuse lasst
sich nicht einschalten.

Uberprufen Sie, ob die HeiRluft-Fritteuse an die Stromversorgung angeschlossen ist

Setzen Sie den Korb fest in die HeiRluft-Fritteuse ein

Die Speisen sind nicht
vollstandig gekocht.

Fullen Sie kleinere Kochgutmengen in den Korb. Wenn ein Korb uberfullt ist, wird das
Kochgut darin nicht vollstandig gekocht.

Erhohen Sie die Kochtemperatur oder -zeit.

Das Kochgut ist nicht kross.

Durch das Aufsprithen oder Zugeben einer kleinen Menge Ol kann das Kochgut krosser
werden (siehe Kochtipps, Seite 11).

Die Pommes frites sind nicht
richtig durchgegart.

Siehe Pommes frites, Seite 11.

Der Korb lasst sich nicht
fest in die HeiBlluft-Fritteuse
schieben.

Achten Sie darauf, dass sich nicht zu viel Kochgut im Korb befindet.

WeiBer Rauch oder Dampf tritt
aus der Heiflluft-Fritteuse aus.

Die HeiRluft-Fritteuse kann beim ersten Gebrauch weiften Rauch oder Dampf erzeugen
Dies ist normal

Achten Sie darauf, dass der Korb und die Innenseite der HeiRluft-Fritteuse
ordnungsgemal gereinigt und nicht fettig sind

Beim Kochen von fettigem Kochgut sammelt sich Fett unter der Réstplatte an. Dadurch
entsteht weiller Rauch. Auflerdem kénnte der Korb heiler sein als gewohnlich. Das ist
normal und durfte keine Auswirkung auf den Kochvorgang haben. Handhaben Sie den
Korb mit Vorsicht

Dunkler Rauch tritt aus der
HeiBluft-Fritteuse aus.

Trennen Sie die HeiRluft-Fritteuse unverzuglich von der Stromversorgung. Dunkler Rauch
deutet auf verbranntes Kochgut oder einen Fehler im Stromkreis hin. Warten Sie, bis sich der
Rauch vollstandig verfliichtigt hat, bevor Sie den Korb herausnehmen. Wenn er nicht durch
verbranntes Kochgut verursacht wurde, kontaktieren Sie den Kundendienst (Seite 15)

Die HeiBluft-Fritteuse gibt einen
Geruch von Kunststoff ab.

Eine Fritteuse kann einen Kunststoffgeruch abgeben, der vom Herstellungsprozess
herrtuhrt. Dies ist normal. Befolgen Sie die Anweisungen zum Testvorgang (Seite 8), um
den Kunststoffgeruch zu beseitigen. Falls der Kunststoffgeruch weiterhin vorhanden ist,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst (siehe Seite 15).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E01/E21"

Die TemperaturUberwachung weist einen offenen Stromkreis auf. Wenden Sie sich an
unseren Kundendienst (siehe Seite 15).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E02/E22"

Bei der Temperaturiberwachung ist ein Kurzschluss aufgetreten. Wenden Sie sich an
unseren Kundendienst (siehe Seite 15).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E12"

Am DC-Motor ist ein Defekt aufgetreten. Wenden Sie sich an unseren Kundendienst
(siehe Seite 15).

Sollte ein Problem auftreten, das hier nicht aufgefiihrt ist, wenden Sie sich an den Kundendienst

(siehe Seite 15).




INFORMATIONEN ZUR GEWAHRLEISTUNG

TurboBlaze™ 6,0-Liter-

Produktname HeiRluft-Fritteuse

Modell | CAF-DC602-WEUR

Zu Ihrer eigenen Information empfehlen wir Innen
dringend, [hre Bestellnummer und das Kaufdatum zu
notieren.

Kaufdatum

Bestellnummer

Levoit, eingeschrénkte Produktgewdhrleistung

Zwei (2) Jahre* eingeschrénkte Produktgewéhrleistung fiir
Verbraucher

Die Arovast Corporation (,Arovast®) garantiert fiir einen Zeitraum

von 2 Jahren ab dem Datum des urspriinglichen Kaufs, dass

das Produkt frei von Material- und Verarbeitungsfehlern ist
(,Eingeschrankte Gewahrleistungszeit”), vorausgesetzt, das Produkt
wurde in Ubereinstimmung mit den Gebrauchs- und Pflegehinweisen
verwendet (z. B. in der vorgesehenen Umgebung und unter normalen
Umstanden). *Diese Gewdihrieistung schrénkt nicht die Rechte

ein, die ihnen nach den i oderr
Verbraucherschutzgesetzen in threm Land zustehen, in weichen
Fdilien die beschréinkte Gewdhrieistungszeit gemdR den geitenden
Anforderungen veriéngert wird.

Ihre eingeschrinkten Gewéhrleistungsleistungen

Wahrend der eingeschrankten Gewahrleistungszeit und vorbehaltlich
dieser eingeschrankten Gewahrleistungsrichtlinie wird Arovast nach
eigenem und ausschlieklichem Ermessen entweder (i) den Kaufpreis
zuriickerstatten, wenn der Kauf direkt im Levoit Onlineshop getatigt
wurde, (ii) alle Material- oder Verarbeitungsfehler reparieren, (iii) das
Produkt durch ein anderes Produkt von gleichem oder hoherem Wert
ersetzen oder (iv) eine Gutschrift in Hohe des Kaufpreises gewahren.

Wer ist abgedeckt?

Diese eingeschrankte Gewahrleistung gilt nur fur den Erstkaufer
des Produkts und ist nicht auf einen spateren Besitzer des Produkts
Ubertragbar, unabhéngig davon, ob das Produkt wahrend der
angegebenen Laufzeit der eingeschrankten Gewahrleistung den
Besitzer gewechselt hat. Der Erstkdufer muss den Defekt oder

die Fehlfunktion nachweisen und das Kaufdatum belegen, um die
eingeschrankte Gewahrleistung in Anspruch nehmen zu kénnen.

Vorsicht vor nicht autorisierten Handlern oder Verkaufern

Diese eingeschrankte Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Produkte,
die von nicht autorisierten Handlern oder Verkaufern erworben wurden.
Die eingeschrankte Gewahrleistung von Arovast erstreckt sich nur auf
Produkte, die von autorisierten Handlern oder Verkaufern erworben
wurden, die den Qualitatskontrollen von Arovast unterliegen und

sich verpflichtet haben, deren Qualitatskontrollen zu befolgen. Bitte
beachten Sie, dass Produkte, die von einer nicht autorisierten Website
oder einem nicht autorisierten Handler erworben wurden, gefélscht,
gebraucht oder defekt sein konnen oder nicht fur die Verwendung in
Ihrem Land geeignet sind. Sie kénnen sich und Ihre Produkte schitzen,
indem Sie sicherstellen, dass Sie sie nur bei Arovast oder ihren
autorisierten Handlern kaufen.

Wenn Sie Fragen zu einem bestimmten Verkaufer haben oder
wenn Sie der Meinung sind, dass Sie Ihr Produkt von einem nicht
autorisierten Verkaufer erworben haben, wenden Sie sich bitte an
unsere Kundendienst-Team.

Was ist nicht abgedeckt?

® Wenn der Kaufbeleg in irgendeiner Weise veréndert oder
unleserlich gemacht wurde.

® Wenn die Modellnummer, die Seriennummer oder der Code
des Produktionsdatums auf dem Produkt verandert, entfernt
oder unleserlich gemacht wurde.

® Wenn das Produkt gegentiber seinem Originalzustand
verandert wurde.

® Wenn das Produkt nicht in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen und Hinweisen in der Bedienungsanleitung
verwendet wurde.

® Schaden, die durch den Anschluss von Peripheriegeraten,
Zusatzgeraten oder Zubehor verursacht werden, die/das nicht
in der Bedienungsanleitung empfohlen werden/wird

® Schaden oder Mangel, die durch Unfall, Missbrauch,
unsachgemaRke oder unzureichende Wartung verursacht wurden

® Schéaden oder Defekte, die durch eine Wartung oder Reparatur
des Produkts verursacht wurden, die von einem nicht
autorisierten Dienstleister oder von einer anderen Person als
Arovast durchgefiihrt wurde.

® Schéaden oder Defekte, die bei gewerblicher Nutzung, bei der
Vermietung oder bei einer Nutzung, fur die das Produkt nicht
vorgesehen ist, auftreten.

® Wenn das Geréat beschadigt wurde, einschlieklich, aber nicht
beschrankt auf Schaden durch Tiere, Blitzschlag, abnormale
Spannung, Feuer, Naturkatastrophen, Transport, Sptilmaschine
oder Wasser (es sei denn, in der Bedienungsanleitung ist
ausdricklich angegeben, dass das Produkt spilmaschinenfest ist).

® Zuféllige Schdden und Folgeschaden.

® Schaden oder Méngel, die den Wert des Produkts tibersteigen.

uchen Sie lhre eil irdnkte Gewadhrleistung in
5 einfachen Schritten:

1. Vergewissern Sie sich, dass Ihr Produkt noch innerhalb der
angegebenen Gewéhrleistungszeit liegt.

2. Stellen Sie sicher, dass Sie eine Kopie der Rechnung und der
Bestellnummer oder des Kaufbelegs haben.

3. Stellen Sie sicher, dass Sie Ihr Produkt bereit halten. Entsorgen
Sie Ihr Produkt NICHT, bevor Sie sich mit uns in Verbindung
gesetzt haben.

4. Wenden Sie sich an unser Kundendienstteam.

5. Sobald unser Kundendienstteam Ihre Anfrage genehmigt hat,
senden Sie das Produkt bitte zusammen mit einer Kopie der
Rechnung und der Bestell-ID zuriick.

Einziges und ieRliches R ittel

DIE VORSTEHENDE EINGESCHRANKTE GEWAHRLEISTUNG STELLT
DIE AUSSCHLIESSLICHE HAFTUNG DER AROVAST CORPORATION
UND IHR EINZIGES UND AUSSCHLIESSLICHES RECHTSMITTEL FUR
JEGLICHE VERLETZUNG DER GEWAHRLEISTUNG ODER ANDERE
NICHTKONFORMITAT DES PRODUKTS DAR, DIE DURCH DIESE
EINGESCHRANKTE PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG
ABGEDECKT IST. DIESE EINGESCHRANKTE GEWAHRLEISTUNG GILT
EXKLUSIV UND ANSTELLE ALLER ANDEREN GEWAHRLEISTUNGEN.
KEIN MITARBEITER DER AROVAST CORPORATION ODER EINER
ANDEREN PARTEI IST BEFUGT, EINE GARANTIE ZUSATZLICH

ZU DER EINGESCHRANKTEN GEWAHRLEISTUNG IN DIESER
EINGESCHRANKTEN PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG
ZU GEBEN

Haft hluss der ei dnkten Gewdhrleistungen

DIE AROVAST CORPORATION STELLT DIE PRODUKTE, DIE SIE

VON AROVAST CORPORATION KAUFEN, IM VOLLEN UMFANG

DES GELTENDEN RECHTS ZUR VERFUGUNG, MIT AUSNAHME

DER GEWAHRLEISTUNGEN IN DIESER EINGESCHRANKTEN
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSRICHTLINIE, UND DIE AROVAST
CORPORATION LEHNT HIERMIT ALLE GEWAHRLEISTUNGEN
JEGLICHER ART AB, OB AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND,
GESETZLICH ODER ANDERWEITIG, EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT
BESCHRANKT AUF GEWAHRLEISTUNGEN DER MARKTGANGIGKEIT,
DER NICHTVERLETZUNG VON RECHTEN UND DER EIGNUNG FUR
EINEN BESTIMMTEN ZWECK
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Haftungsbeschriankungen

IM VOLLEN UMFANG DES GELTENDEN RECHTS IST DIE AROVAST
CORPORATION, IHRE TOCHTERGESELLSCHAFTEN ODER IHRE
LIZENZGEBER, DIENSTLEISTER, MITARBEITER, VERTRETER, LEITENDE
ANGESTELLTE ODER DIREKTOREN IN KEINEM FALL HAFTBAR FUR:

(a) SCHADEN JEGLICHER ART, DIE DURCH ODER IM
ZUSAMMENHANG MIT VON AROVAST CORPORATION GEKAUFTEN
PRODUKTEN ENTSTANDEN SIND UND DEN VOM KAUFER FUR DIESE
PRODUKTE BEZAHLTEN KAUFPREIS UBERSTEIGEN, ODER

(b) INDIREKTE, SPEZIELLE, ZUFALLIGE, FOLGESCHADEN ODER
STRAFSCHADEN, SELBST WENN DIE AROVAST CORPORATION
ODER EINER IHRER LIEFERANTEN AUF DIE MOGLICHKEIT ODER DIE
WAHRSCHEINLICHKEIT SOLCHER SCHADEN HINGEWIESEN WURDE.

UND UNABHANGIG DAVON, OB SIE DURCH UNERLAUBTE
HANDLUNGEN (EINSCHLIESSLICH FAHRLASSIGKEIT),
VERTRAGSBRUCH ODER ANDERWEITIG VERURSACHT WURDEN
UNSERE HAFTUNG UBERSTEIGT UNTER KEINEN UMSTANDEN

DEN TATSACHLICHEN BETRAG, DEN SIE FUR DAS FEHLERHAFTE
PRODUKT BEZAHLT HABEN, UND WIR HAFTEN UNTER KEINEN
UMSTANDEN FUR FOLGESCHADEN, BEILAUFIG ENTSTANDENE
SCHADEN, BESONDERE SCHADEN ODER STRAFSCHADENSERSATZ,
OB DIREKT ODER INDIREKT.

AUSSER IN DEN FALLEN, IN DENEN DIESE EINGESCHRANKTE
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG GILT, UBERNIMMT DIE
AROVAST CORPORATION KEINE HAFTUNG FUR KOSTEN, DIE MIT
DEM ERSATZ ODER DER REPARATUR VON BEI IHR ERWORBENEN
PRODUKTEN VERBUNDEN SIND, EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT
BESCHRANKT AUF ARBEITS-, INSTALLATIONS- ODER ANDERE
KOSTEN, DIE DEM BENUTZER ENTSTEHEN, UND INSBESONDERE
ALLE KOSTEN IM ZUSAMMENHANG MIT DER ENTFERNUNG ODER
DEM ERSATZ EINES PRODUKTS

Andere Rechte, die sie méglicherweise haben

EINIGE GERICHTSBARKEITEN ERLAUBEN DIES NICHT: (1)
AUSSCHLUSS STILLSCHWEIGENDER GEWAHRLEISTUNGEN;

(2) BEGRENZUNG DER DAUER STILLSCHWEIGENDER
GEWAHRLEISTUNGEN; UND/ODER (3) AUSSCHLUSS ODER
BEGRENZUNG BEILAUFIG ENTSTANDENER SCHADEN ODER
FOLGESCHADEN; DAHER GELTEN DIE HAFTUNGSAUSSCHLUSSE
IN DIESER RICHTLINIE MOGLICHERWEISE NICHT FUR SIE. IN DIESEN
GERICHTSBARKEITEN HABEN SIE NUR DIE STILLSCHWEIGENDEN
GEWAHRLEISTUNGEN, DIE NACH GELTENDEM RECHT
AUSDRUCKLICH ZU GEWAHREN SIND. DIE EINSCHRANKUNGEN
DER GEWAHRLEISTUNG, HAFTUNG UND RECHTSMITTEL GELTEN
IM GROSSTMOGLICHEN GESETZLICH ZULASSIGEN UMFANG.

OBWOHL DIESE EINGESCHRANKTE GEWAHRLEISTUNG
IHNEN BESTIMMTE RECHTE EINRAUMT, KONNEN SIE IN IHRER
RECHTSORDNUNG MOGLICHERWEISE WEITERE RECHTE HABEN
DIESE ERKLARUNG ZUR EINGESCHRANKTEN GEWAHRLEISTUNG
UNTERLIEGT DEN FUR SIE UND DAS PRODUKT GELTENDEN
GESETZEN. BITTE INFORMIEREN SIE SICH UBER DIE GESETZE IN
IHREM LAND, UM IHRE RECHTE VOLLSTANDIG ZU VERSTEHEN.

Anderungen dieser Richtlinie

Wir kénnen die Bedingungen und die Verfligbarkeit dieser
eingeschrankten Gewahrleistung nach eigenem Ermessen &ndern,
aber alle Anderungen sind nicht rtickwirkend.

Diese Gewahrleistung wird gewahrt durch:
AROVAST CORPORATION

1202 N. Miller St., Suite A

Anaheim, CA 92806

USA

KUNDENDIENST

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806
USA

E-Mail: support.europe@cosori.com

*Bitte halten Sie IThre Rechnungs- und
Bestellnummer fur das Gesprach mit
unserem Kundendienst bereit.

ZEIGEN SIE UNS, WAS
SIE GEZAUBERT HABEN

Wir hoffen, dass wir Innen hiermit
weitergeholfen haben. Wir freuen uns schon
auf Ihre herrlichen Kreationen, und hoffen,
dass Sie Ihre Fotos mit uns teilen mochten!
Unsere Community wartet bereits auf Ihre
Uploads — wahlen Sie unten einfach Ihre
bevorzugte Plattform aus.

Aufnehmen, Hashtag und los geht's, Cosori-
Koch!

@CosoriCooks

0000

@Cosori
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Contenido de la caja

1 x Freidora de aire TurboBlaze™ de 6 litros
1 x Placa de coccion

1 x Manual de usuario

1 x Recetario

Bonificaciones

1 x parrilla de brochetas
5 x brochetas

Especificaciones

Modelo | CAF-DC602-WEUR

Fuentede | CA220V-240V
alimentacion | 50/60 Hz

Potencia

- 1725 W
nominal
Capacidad | 6 1(para 3-5 personas)
Rangode | 30°-230°C/
temperaturas | 90°-450 °F
Rangode |, .\ o4n
tiempo
Dimensiones | 1o 30x501cm
v 15,7 x 11,8 X 11,9 in
mango)
ziz‘f:;f::‘: 34 % 30 X 30,1 cm /
13,4 x 11,8 x 11,9 in
mango)
Peso | 52kg /11,51



LEA 'Y GUARDE ESTAS
INSTRUCCIONES

B PRECAUCIONES IMPORTANTES

Al usar la freidora de aire, ten en cuenta las
precauciones basicas de seguridad. Lea todas las
instrucciones.

Aspectos clave de
seguridad

No toques las superficies
calientes. Utilice el mango.

Ten cuidado al dar la vuelta
a la cesta después de la
coccion, ya que la placa

de coccion caliente podria
caerse y crear unriesgo de
seguridad.

No bloguee ninguna rejilla de
ventilacion. El vapor caliente
sale por las rejillas. Mantenga
las manos y la cara alejadas de
las rejillas.

PRECAUCION: La placa de
coccion caliente podria caerse
al dar la vuelta a la cesta.

Nota:

» [nserta firmemente la placa

de coccion en la cesta para
reductr la posibilidad de
que se caiga.

« Siempre utilice pinzas

para retirar con cuidado la
comida caliente.

Seguridad general

Para protegerse contra
descargas eléctricas, no
sumerja la carcasa, el cable
o el enchufe de la freidora
de aire en agua u otros
liquidos.

Supervise con atencion a los
ninos que estén cerca de la
freidora por aire.

Desenchufela cuando

no la utilice y antes de
limpiarla. Deja que se enfrie
antes de poner o quitar los
componentes.

No utilice la freidora de aire
si esta dafiada, no funciona
0 si el cable o el enchufe
estan danados. Pongase

en contacto con Atencién
al cliente (consulte la
pagina 15).

No utilice piezas de
recambio o accesorios de
terceros, ya que podrian
causar lesiones.

No la utilice en exteriores.
No coloques la freidora



de aire ni ninguno de
sSus componentes sobre
la cocina, cerca de
quemadores de gas o
eléctricos o en un horno
caliente.

Ten especial cuidado al
mover la freidora de aire
(o0 al extraer la cesta) si
contiene aceilte caliente u
otros liquidos calientes.

Siempre coloca la placa

de coccidon sobre una
superficie resistente al calor
después de sacarla de la
cesta.

No la limpie con estropajo
metalicos. Los fragmentos
metalicos pueden
desprenderse del estropajo
y hacer contacto con los
componentes eléctricos con
el consiguiente riesgo de
descargas eléctricas.

No coloque nada encima
de la freidora de aire. No
almacene nada dentro de la
freidora por aire.

Pueden utilizar este aparato
ninos mayores de 8 anos y
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, 0

con falta de experiencia

y conocimientos si se les
supervisa o instruye sobre el
uso del aparato de manera
segura y comprenden los
peligros que conlleva.

Los ninos no deben realizar

tareas de limpieza ni de
mantenimiento, a menos
que sean mayores de 8 afnios

y estén supervisados.
« Losninos deben ser E
supervisados para garantizar
que no jueguen con la
freidora.

» Esta freidora de aire no esta
pensada para usarse con
un temporizador externo
O un sistema de mando a
distancia independiente.

o Utilice la freidora de aire
unicamente de la forma que
se describe en este manual.

» No esta diseriada para uso
comercial. Uso domeéstico
exclusivamente.

Mientras se calienta

e [a freidora de aire
funciona anicamente con
aire caliente. No llenes
nunca las cestas de aceite
O grasas.

e Nunca use la freidora de
aire sin la cesta colocada
en su lugar.

» No coloque alimentos
demasiado grandes o
utensilios metalicos en la
freidora de aire.

e No llene demasiado la
cesta de la freidora. Las
cantidades excesivas de
alimentos pueden tocas la
resistencia y provocar un



riesgo de incendio.

No toque los accesorios
(incluida la placa de
coccion) durante o
Inmediatamente después
de freir por aire.

No coloque papel, carton,
plastico no resistente

al calor ni materiales
similares en la freidora de
aire.

Nunca Las cantidades
excesivas de alimentos
pueden tocas la resistencia
y provocar sin alimentos
encima. La circulacion

de aire puede ocasionar
que el papel se eleve y
entre en contacto con los
serpentines calentadores.

No cologue nunca
alimentos ligeros, como
cereales, en la freidora por
aire, y preste atencion a
los pedazos de alimentos.
La circulacion de aire
también puede ocasionar
que los alimentos delgados
o ligeros o los pedazos

de alimentos se eleven

y toquen los serpentines
calentadores.

Siempre utilice recipientes
resistentes al calor. Tenga
especial cuidado si utiliza
recipientes que no sean
metalicos o de vidrio.

Mantenga la freidora de
aire alejada de materiales
inflamables (cortinas,

manteles, etc.). Uselo
sobre una superficie lisa,
estable y resistente al
calor, alejada de fuentes
de calor o liquidos
calientes.

Apaga la freidora de

aire y desenchufala
Inmediatamente si ves
que sale humo oscuro

de ella. El humo blanco
es normal y se debe

al calentamiento de la
grasa o a las salpicaduras
de los alimentos, pero

el humo negro indica
que la comida se esta
quemando o que hay un
problema con el circuito.
Espere a que desaparezca
el humo antes de extraer
la cesta. Sila causa no

es que se ha quemado

la comida, péngase en
contacto con Atencién al
Cliente (pagina 15).

Para apagar la freidora

de aire, pulse ®» una vez.
La freidora emitira un
pitido y todos los botones
se apagaran, salvo o,

que tomara un color
anaranjado.

Para desenchufar, sujete
el enchufe y tire de

la toma de corriente.
Nunca tire del cable de
alimentacion.

No deje la freidora de aire
desatendida mientras la
utiliza.



Cables alargadores

» Existen alargadores de
mayor longitud que
pueden utilizarse con
precaucion.

Si se utiliza un cable
alargador mas largo:

e La capacidad eléctrica
marcada del cable
alargador debe ser,
como minimo, igual a
la capacidad eléctrica
de la freidora de aire.

o El cable debe colocarse
de modo que no
cuelgue sobre la
encimera o la mesa,
donde los nirnos
puedan tirar de €l o se
puedan tropezar con él
Involuntariamente.

« Sielcablede
alimentacion esta
danado, debe ser
sustituido por Arovast o
personal cualificado para
evitar riesgos eléctricos o
de incendio. Pongase en
contacto con el servicio
de atencion al cliente
(pagina 15).

 Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de
los niftos menores de 8
anos.

Enchufe y cable (Figura 2)

» No deje colgando el
cable de alimentacion (ni
cualquier cable alargador)
por el borde de la mesa o
la encimera, ni permita
que entre en contacto
con superficies calientes.

Nota: Esta freidora de

aire utiliza un cable de
alimentacion corto para
reductr el riesgo de enredos
o tropiezos. Use cables de
extension con cuidado.

La capacidad eléectrica
marcada del cable de
extension debe ser tan
grande como la capacidad
de la freidora por aire.

» Esta freidora de aire no
esta pensada para usarse
con un temporizador
externo o un sistema
de mando a distancia
Independiente.



Campos electromagnéticos
(EMF)

La freidora de aire
COSORI cumple todas

las normas sobre campos
electromagneéticos

(EMF). Si se utiliza
correctamente y conforme
a las instrucciones de este
manual de usuario, el
aparato se puede usar con
la méaxima seguridad de
acuerdo con las pruebas
clentificas actualmente
disponibles.

Nota: LL.os objetos
marcados con el siguiente
simbolo podrian alcanzar
altas temperaturas y deben
manipularse con cuidado.

PRECAUCION:
Superficie caliente.

GUARDE ESTAS
INSTRUCCIONES

Este simbolo
significa que el
producto no debe
desecharse como
residuo domestico,
sino que debe llevarse
a unas instalaciones de
recogida adecuadas para
su reciclaje. El desecho y
reciclaje adecuados ayudan
a proteger los recursos
naturales, la salud humana
y el medioambiente.

Para obtener mas
Informacion sobre el
desecho y reciclaje de
este producto, contacta
con el ayuntamiento de
tu localidad, el servicio de
punto limpio o la tienda
donde compraste el
producto.

Este producto cumple la
normativa RoHS.

Este producto cumple

la Directiva 2011/65/UE,
y sus modificaciones,
sobre la restriccion del
uso de ciertas sustancias
peligrosas en equipos
eléctricos y electronicos.



CONOCE TU FREIDORA POR AIRE

La freidora de aire COSORI usa un motor de corriente continua que calienta la freidora en menor
tlempo, cocina mas rapido y permite tener un control preciso de la temperatura y el ventilador E
para que los alimentos se cocinen justo como lo desea. Con controles tactiles faciles de usar, una

cesta antiadherente y un diserio intuitivo y seguro, la freidora de aire TurboBlazeTM COSORI es

la estrella de tu cocina.

Nota:
e No intente abrir la parte superior de la freidora de aire. No es una tapa.
e La cestayla placa de coccion estan hechas de metal de aluminio con una pelicula antiadherente.

Diagrama de la freidora por aire (Figura 1.1)

1. Entrada de aire 5. Botdn de liberacion de la cesta 8. Elementos calefactores
2. Pantalla de control 6. Mango de la cesta 9. Cable de alimentacion
3. Topes de silicona 7. Cesta 10. Salida de aire

4. Placa de coccion

Diagrama de la pantalla (Figura 1.1)

Nota: Cuando pulsa un boton para utilizar una funcion, se volverd azul para mostrar que estd seleccionado.

Panel de control

A. Aumento/Disminucion de la temperatura D. Aumento/disminucion del tiempo
B. Funciones de coccion E. Inicio/pausa
C. Encendido/apagado F. Funcion de Modos turbo

Funciones de coccion (Figura 1.1-G)

Pantalla (Figura 1.2)

H. Estado de coccién J. Velocidad del ventilador (1-5)
I. Temperatura K. Tiempo

Mensajes de la pantalla (Figura 1.2)

L. Coccion N. Lista
M. En pausa O. Retire la cesta



ANTES DEL PRIMER USO

E Preparacion

Retire y deseche todo el embalaje de la
freidora de aire, incluidas las pegatinas
provisionales y la cubierta protectora
colocada sobre el enchufe de alimentacion.

Coloca la freidora en una superficie estable,
nivelada y resistente al calor. Mantenla
alejada de zonas que puedan verse afectadas
por el vapor (como paredes o armarios).

Nota: Deja 13 cm/5 pulgadas de espacio detrds

y arriba de la freidora. [Figura 3] Deje espacio
suficiente frente a la freidora para retirar la cesta.

3.

4.

Lave bien la cesta y la placa de coccion en el
lavavajillas o con un estropajo no abrasivo.

Limpia el interior y el exterior de la freidora
de aire con una bayeta ligeramente
humedecida. Sécala con un pario.

Vuelva a colocar la placa de cocclion en

la cesta. Incline la placa de coccion para
colocar un lateral primero y luego presione
el otro lateral.

Coloque la cesta dentro de la freidora por aire.

Prueba de funcionamiento

Una prueba de funcionamiento te ayudara

a familiarizarte con la freidora de aire, a
asegurarte que funcione correctamente y a
eliminar posibles residuos durante el proceso.

Asegurate de que la freidora de aire esté
vacia y enchufala.

Pulse AIR FRY (Freir por aire). La pantalla
mostrard "195 °C"y "10 MIN".

Pulse Pl para comenzar. Cuando finalice,
la freidora de aire emitird un pitido y la
pantalla mostrard "End” (Fin).

Pulse el botdn de liberacion de la cesta
para retirarla. Dejar enfriar la cesta
completamente durante 10-30 minutos.

Nota:

« Ten cuidado al dar la vuelta a la cesta después
de la coccion, ya que la placa de coccion
caliente podria caerse y crear un riesgo de
seguridad.

e No desenrosque el mango de la cesta.

Topes de silicona

e Laplaca de coccion contiene 4 topes de
silicona hechos de materiales aptos para
alimentos. Los topes mantienen la placa fija
a la parte inferior de la cesta.

e Al colocar la placa de coccion en la cesta,
inclinela para colocar un lateral primero y
luego presione el otro lateral. [Figura 4]

Nota: Si fuerza la placa de coccion en la cesta de
forma incorrecta, podria danfarla.

« Asegurese de que los nifios no jueguen con
los topes de silicona ni se los traguen.



USO DE LA FREIDORA POR AIRE

Nota:

e No coloque nada encima de la freidora de aire.
Esto interrumpira el flujo de aire y provocard
malos resultados en la freidora de aire. [Figura 5]

« Una freidora de aire no es una freidora de
aceite. No llene la cesta con acetlte, grasa de
frelr ni ningun liquido.

o Alextraer la cesta de la freidora de aire, ten
cuidado con el vapor caliente.

Precalentamiento

Recomendamos precalentar antes de
colocar alimentos dentro de la freidora de
aire, a menos que la freidora por aire ya esté
caliente. Los alimentos no se cocinaran por
completos sin el precalentamiento.

Pulse () para encender la pantalla.

Pulse PREHEAT (Precalentar). La pantalla
mostrara 205 °C" y "4 MIN".

3. También puede pulsar v 0 .\ para
cambiar la temperatura. El tiempo se
ajustara automaticamente.

Pulse B[l para comenzar a precalentar.

5. Cuando finalice el temporizador, la
freidora de aire emitira un pitido y la
pantalla mostrard "End" (Fin).

Nota:
« Sino se pulsa ningun boton durante 30 minutos,
la freidora por aire borrara toda la configuracion
¥y se apagara.

La funcion precalentar usa la velocidad de
ventilador 4.

Al ajustar la temperatura, el tiempo se ajustara
de forma automatica segun la tabla siguiente.

Temperatura | Tiempo (minutos)
175°-230 °C/ 4
345°-450 °F
115°-170 °C/ 3
240°-340 °F
75°-110 °C/ 5
170°-235 °F

Funciones de coccion

Utilizar una funcion de coccion es la

forma mas facil de usar la freidora de aire.
Las funciones estan programadas con un
tlempo, una temperatura y una velocidad de
ventilador ideales para cocinar determinados
alimentos. Consulte la Tabla de coccion
(pagina 10).

Todos los tiempos y temperaturas de las
funciones de coccion pueden modificarse.

Para modificar una funcion de coccion:

1. Elja elboton de la funcion que desee
modificar.

2. Pulse N 0 .\ para modificar el tiempo
v la temperatura de la funcion.

3. Para guardar los cambios, mantenga
pulsado el botén de la funcion durante
3 segundos hasta que oiga un pitido.

Nota:

e Mantenga pulsados " o0 "\ para
aumentar o disminuir rapidamente la
temperatura o el tiempo.

e La velocidad del ventilador no puede
modificarse.

Para reiniciar todas las funciones de
coccion:

«  Mantén pulsado () durante 15 segundos.

Modos turbo

« Lafuncién de modos turbo (freir por aire,
asado, parrilla, descongelar) cocina los
alimentos de manera mas rapido usando
la velocidad del ventilador mas elevada
(5).

¢ Recomendamos usar la placa de coccion
para todas las funciones de modos turbo
a fin de aprovechar al maximo el flujo de
aire de 360° al cocinar.



Freir por aire

1

EZ.

Coloca la placa de coccion en la cesta. La placa de
coccidn permite que el exceso de aceite gotee hasta el
fondo de la cesta.

Nota: La placa de coccion no se puede utilizar para ciertas
recetas, como muffins y panes.

Precaliente la freidora por aire (consulte la pagina 9).
Cuando la freidora de aire emita un pitido y la pantalla
muestre "End” (Fin), aflada los alimentos a la cesta.
Eljja una funcion de coccion

Nota: Las funciones de coccion estdn programadas con
un tiempo, una temperatura y una velocidad de ventilador
ideales para cocinar clertos alimentos. La freidora de aire

tendrd la funcion predeterminada AIR FRY (Freir por aire) si
no se elige otra funcion

Tabla de coccidn

Nota: Los resultados pueden variar. St buscas recetas o inspiracion para cocinar, consulta el libro de recetas y la aplicacion VeSync.

También puede modificar la temperatura o el tiempo
pulsando " 0 "\ . Puede hacerlo en cualquier
momento durante la coccién.

Pulse P” para comenzar a freir por aire
La freidora de aire emitira un pitido cuando finalice. La
pantalla mostrara [Figura 6]

. También puede pulsar WARM (Mantener templado)
Pulse " 0 "\ para modificar el tiempo
(1-60 minutos).

Extrae la cesta de la freidora de aire, teniendo cuidado
con el vapor caliente. Utiliza pinzas o utensilios
resistentes al calor para sacar la comida de la cesta.

Deja que se enfrie antes de limpiarla.

Velocidad
. Temperatura Tiempo Rango de Rango de
Funcién . del
predeterminada predeterminado | temperaturas tiempo
ventilador
Freir por 150°-230°C/
195°C/ 385 °F 10 min 1-60 min. 5
aire 300°-450 °F
. 175°-230 °C / i
Asar 220°C/425°F 12 min 1-60 min. 5
350°-450 °F
Modos
220°-230°C/
turbo Parrilla 230 °C / 450 °F 5 min 1-30 min. 5
425°-450 °F
Alimentos . 150°-230°C/ i
200°C /390 °F 14 min 1-30 min. 5
congelados 300°-450 °F
150°-220°C/
Recalentar 200°C /390 °F 5 min 1-60 min. 4
300°-425 °F
125°-205°C/
Hornear 165°C/ 330 °F 20 min 1-60 min. 3
260°-400 °F
35°-95°C/ 15 min—
Deshidratar ("DRY") 55°C/135°F 6h 1
100°-200 °F 24h
30°-45°C/ 15 min—
Leudar 30°C/90°F 1h 1
90°-110 °F 12h
4 min
75°-230°C/
Precalentar 205°C /400 °F (ajuste - 4
170°-450 °F
automatico)
Mantener templado
75°C /170 °F 30 min - 1-60 min. 2
("WARM")

* Para mas informacion, consulte Consejos de coccion (pagina 11).
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Consejos de coccion Mas funciones

Llenado en exceso Cambio de temperatura
« Sila cesta estd demasiado llena, los alimentos
no se cocinaran de manera uniforme. + Mantenga pulsado TEMP (Temperatura)
Ny A\ durante 3 sequndos.

Uso del aceite « Launidad de temperatura cambiara de

. . ) ) Celsius a Fahrenheit.
« Ariade una pequeria cantidad de aceite a tus

platos para que queden mas crujientes. No * Repita para volver a Fahrenheit.
utilice mas de 30 mL/2 cucharadas (medida
estadounidense) de aceite. Pausar

« Losrocladores de aceite son perfectos para
aplicar pequenias cantidades de aceite por - Pulse || para pausar la coccién. La freidora
igual a todos los alimentos. de aire dejara de calentar y el simbolo

» || parpadeara hasta que pulse || para

Consejos sobre los alimentos continuar friendo.

« Puedes frefr por aire cualquier comida + Luego de 30 minutos de la freidora de aire
congelada que se pueda cocinar en el horno. S€ apagara.

« Lafuncién de alimentos congelados es ideal + Esta funcién permite pausar el programa de
para alimentos pequerios o empanados, cormo cocclon para cocinar sin retirar la cesta de la
bocaditos, nuggets y empanadillas. freidora.

« Para hacer pasteles, empanadillas o
cualquier plato con relleno o masa, coloca Continuar friendo automaticamente
los ingredientes en un recipiente resistente
al calor antes de introducirlos en la cesta. « Sisacala cesta, la freidora de aire pausara la

« Alfreir por aire alimentos con alto contenido cocci6n de manera autoratica. La pantalla
en grasa, esta se acumulard en la parte se apagara temporalmente como medida de
inferior de la placa de coccién. Para evitar el seguridad.
exceso de humo al cocinar, vierta los restos « Al colocar las cestas de nuevo, la freidora de
de grasa despues de cocinar. aire comenzard a cocinar automaticamente

« Los alimentos marinados en liquido provocan basandose en los ajustes previos.
salpicaduras y bastante humo. Sécalos dando
toquecitos antes de cocinarlos. Apagado automatico

« Consulte la Tabla de coccidén para elegir la
funcion de coccion ideal para su receta (vea « Sila freidora de aire no tiene funciones
la pagina 10). activas, la freidora de aire borrara todos los

ajustes y se apagara después de 30 minutos
. de inactividad.
Patatas fritas
« Arflade 8-15 mL/%2-1 cucharada de aceite para

que 10s alimentos estén crujientes. Proteccion contra el sobrecalentamiento

¢ Cuando vaya a freir patatas, sumerja las patatas . Silafreidora de aire se llegase a
crudas en agua duranve 15 minutos para sobrecalentar, se apagara automaticamente
quitarles el almidon antes de freirlas. Sécalas por seguridad.
dando toquecitos con un pario antes de afiadir _ _ )
el aceite. « Deja enfriar la freidora por completo antes

. ) B de volver a usarla.
« Para que las patatas estén mas crujientes,

cortalas en trozos pequerios. Intente cortar las
patatas fritas en tiras de 0,6 X 7,6 cm.

Nota: Para obtener mds consejos y recetas,
consulte el sitio web de COSORI o la aplicacion de
VeSync.

1
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Nota:

.

Siempre limpia la cesta y la placa de coccion de la
freidora después de cada uso.
Recubre la cesta con papel de aluminio (excepto

la placa de coccion) para que resulte mds facil
limpiarla.

Apaga y desenchufa la freidora de aire.
Deja que se enfrie completamente antes
de limpiarla. Saque la cesta para un
enfriamiento mas rapido.

Limpie el exterior de la freidora de aire con
una bayeta humeda, si es necesario.

La cesta y la placa de coccion son aptas
para lavavajillas. También puede lavar la
cesta y la placa de coccion en agua caliente
jabonosa con una esponja no abrasiva.
Sumérijalas si fuera necesario.

Nota: La cesta y la placa de cocclion tienen una
pelicula antiadherente. Evita usar utensilios metalicos y
productos de limpieza abrasivos.

ACCESORIOS

4. Para quitar la grasa mas incrustada:

a. Enun cuenco pequerio, mezcle 30 g
(2 cucharadas) de bicarbonato y 15 mL
(1 cucharada) de agua para formar una
pasta facil de extender.

b. Use una esponja para extender la pasta
sobre el cesto y el plato y frote. Deje que
la pasta actue sobre la cesta y la placa de
coccion durante 15 minutos antes de
enjuagarlas.

c. Lave la cesta con agua y jabdn antes de
usarla.

5. Limpie el interior de la freidora de aire con
una bayeta o un estropajo no abrasivo
ligeramente humedecido. No la sumerja
en agua Limpia los serpentines de
calentamiento, si es necesario, para retirar
los restos de alimentos. [Figura 7]

6. Seque la freidora de aire antes de usarla.
Nota: Aseguirese de que las resistencias estén

completamente secos antes de encender la freidora
de aire.

Disponemos de accesorios adicionales y de repuesto para su freidora de aire. Para obtener mas
informacidn, pongase en contacto con el Atencién al cliente (vea la pagina 15).



SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible solucion

La freidora de aire no se enciende.

Asegurate de que la freidora de aire esté enchufada.

Introduce la cesta en la freidora de aire de manera segura.

Los alimentos no se cocinan por
completo.

Cologue menos cantidad de alimentos en la cesta. Si la cesta esta
demasiado llena, los alimentos no se cocinaran del todo.

Aumenta el tiempo o la temperatura de coccién

Los alimentos no quedan crujientes
después de freirlos por aire.

Rocfe o esparza una pequenia cantidad de aceite sobre los alimentos para que
queden mas crujientes (consulte los Consejos de coccidn, pagina 11).

Las patatas fritas no se cocinan
correctamente.

Consulta Patatas fritas, pagina 11.

La cesta no se desliza por la freidora
de aire de manera segura.

Asegurate de que la cesta no esté demasiado llena de alimentos

Sale humo blanco o vapor de la
freidora de aire.

La freidora de aire puede echar algo de humo blanco o vapor la primera vez
que se use o durante la coccion. Esto es normal

Asegurese de que la cesta y el interior de la freidora de aire se limpien
correctamente y no estén grasientas.

Si cocinas alimentos grasos, se acumulara aceite debajo de la placa de
coccion. Este aceite provocard humo blanco, y puede que la cesta esté
mas caliente de lo habitual. Esto es normal y no debe afectar al proceso de
coccion. Maneja la cesta con cuidado.

Sale humo negro de la freidora por
aire.

Desenchufa la freidora de aire inmediatamente. El humo negro indica
que la comida se estd quemando o que hay un problema con el circuito
Espera a que desaparezca el humo antes de extraer la cesta. Si la causa no
es que se ha quemado la comida, dirigete a Atencién al Cliente (consulta
la pagina 15)

La freidora de aire desprende olor
a plastico.

Cualquier freidora de aire puede tener olor a plastico debido al proceso
de fabricacion. Esto es normal. Siga las instrucciones de la Prueba de
funcionamiento (pagina 8) para eliminar el olor a plastico. Si sigue
habiendo olor a plastico, pongase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 15).

La pantalla muestra el cédigo de
error “E01/E21"

Hay un circuito abierto en el monitor de temperatura. Péngase en contacto
con Atencién al cliente (consulte la pagina 15).

La pantalla muestra el coédigo de
error “E02/E22"

Hay un cortocircuito en el monitor de temperatura. Pongase en contacto
con Atencién al cliente (consulte la pagina 15).

La pantalla muestra el cédigo de
error "E12"

Hay una falla del motor DC. Péngase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 15).

Si su problema no aparece aqui, péngase en contacto con Atencién al Cliente (consulte la pagina 15).
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INFORMACION DE LA GARANTIA

Freidora de aire

Nombre del producto | . 4 512 e ge 6 litros

Modelo | CAF-DC602-WEUR

Para su propia referencia, le recomendamos
encarecidamente que registre su numero de pedido
v la fecha de compra.

Fecha de compra

Numero de pedido

Garantia limitada del producto Levoit

Garantia limitada del producto de dos (2) afios* para el
consumidor

Arovast Corporation (“Arovast”) garantiza que el producto estard
libre de defectos de material y mano de obra durante un periodo
de 2 afios a partir de la fecha de compra original (el “Periodo de
garantia limitada”), siempre que el producto se haya utilizado de
conformidad con sus instrucciones de uso y cuidado (p. ej., en el
entorno previsto y en circunstancias normales). *Esta garantia no
limita sus derechos que puedan ser requeridos u otorgados por

las leyes de pr ion del c i o regional
aplicables en su region, en cuyos casos el Periodo de garantia
imit se extiende de conformidad con los r it i

Sus beneficios de garantia limitada

Durante el Periodo de garantia limitada y sujeto a la Politica de
garantia, Arovast, a su sola y exclusiva discrecion, (i) reembolsara
el precio de la compra sila compra se realizé directamente en la
tienda en linea de Levoit, (i) reparard cualquier defecto de material
o mano de obra, (i) reemplazara el producto con otro producto de
igual o mayor valor o (iv) proporcionard crédito para la tienda por el
monto del precio de compra.

:Quién estd cubierto?

La garantia limitada solo se extiende al comprador original del
producto y no es transferible a ningun propietario posterior del
producto, independientemente de si se transfirid la propiedad del
producto durante el plazo especificado de la garantia limitada. El
comprador original debe proporcionar verificacion del defecto o mal
funcionamiento y prueba de la fecha de compra para reclamar los
Beneficios de garantia limitada.

Tenga cuidado con los distribuidores o vendedores no
autorizados

Esta garantfa limitada no se extiende a los productos comprados

a distribuidores o vendedores no autorizados. La garantia

limitada de Arovast solo se extiende a los productos comprados

a distribuidores o vendedores autorizados que estén sujetos a

los controles de calidad de Arovast y hayan aceptado cumplir

con sus controles de calidad. Tenga en cuenta que los productos
comprados en un sitio web o a un distribuidor no autorizado
pueden ser falsificados, defectuosos, estar usados o es posible que
no estén diseflados para usarse en su pais. Puede protegerse a si
mismo y a sus productos asegurandose de comprar solo a Arovast
0 a sus distribuidores autorizados.

Si tiene alguna pregunta sobre un vendedor especifico o cree que
puede haber comprado su producto a un vendedor no autorizado,
pongase en contacto con el equipo de Atencidn al cliente.

¢Qué no se cubre?

® Siel comprobante de compra ha sido alterado de alguna
manera o se ha vuelto ilegible.

® Sjelnimero de modelo, el nimero de serie o el cédigo de
la fecha de produccién ha sido alterado, eliminado o se ha
vuelto ilegible.

* Sjse ha modificado el producto respecto de su condicion
original.

® Siel producto no se ha utilizado de conformidad con las
indicaciones y las instrucciones del manual del usuario.

® Los dafios causados por la conexion de periféricos, equipos
adicionales o accesorios distintos a los recomendados en el
manual del usuario.

® Los dafios o defectos causados por accidentes, abuso, mal
uso o mantenimiento inapropiado o inadecuado.

® Los dafios o defectos causados por el mantenimiento o
la reparacion del producto realizada por un proveedor de
servicios no autorizado o por cualquier otro que no sea Arovast.

® Los dafios o defectos que se produzcan durante el uso
comercial, el uso de alquiler o cualquier uso que no esté
previsto para el producto.

® Sila unidad ha sufrido dafios, incluidos, entre otros, dafios
causados por animales, rayos, voltaje anormal, incendios,
desastres naturales, transporte, lavavajillas o agua (@ menos
que el manual del usuario indique expresamente que el
producto es apto para el lavavajillas)

® Los dafios fortuitos o imprevistos.

® Los dafios o defectos que excedan el coste del producto.

Reclamacién de su servicio de garantia limitada en
5 sencillos pasos:

1. Aseglrese de que su producto se encuentre dentro del
periodo de garantia limitada especificado.

2. Asegulrese de tener una copia de la factura y la
identificacion del pedido o el comprobante de compra.

3. Aseglrese de tener el producto. NO deseche su producto
antes de contactarnos.

4. Pdngase en contacto con nuestro equipo de Atencion al cliente.

5. Una vez que nuestro equipo de Atencién al cliente haya
aprobado su solicitud, devuelva el producto con una copia
de la factura y la identificacién del pedido.

Via de recurso tnico y exclusivo

LA GARANTIA LIMITADA ANTERIOR CONSTITUYE LA
RESPONSABILIDAD EXCLUSIVA DE AROVAST CORPORATION

Y SU RECURSO UNICO Y EXCLUSIVO POR CUALQUIER
INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIER GARANTIA U OTRA FALTA DE
CUMPLIMIENTO CON RESPECTO AL PRODUCTO CUBIERTO POR
ESTA DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA DEL PRODUCTO.
ESTA GARANTIA LIMITADA ES EXCLUSIVA Y REEMPLAZA

TODAS LAS DEMAS GARANTIAS. NINGUN EMPLEADO DE
AROVAST CORPORATION O NINGUNA OTRA PARTE INTERESADA
ESTA AUTORIZADA A OTORGAR GARANTIAS ADEMAS DE

LA GARANTIA LIMITADA QUE SE INDICA EN LA PRESENTE
DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA DEL PRODUCTO.

Descargo de responsabilidad de las garantias limitadas

EN LA MEDIDA MAXIMA ESTABLECIDA POR LA LEY APLICABLE,
EXCEPTO SEGUN LO GARANTIZADO EN LA PRESENTE
POLITICA DE GARANTIA LIMITADA DEL PRODUCTO,

AROVAST CORPORATION PROPORCIONA LOS PRODUCTOS
QUE USTED COMPRA A AROVAST CORPORATION “EN LAS
CONDICIONES EN QUE SE ENCUENTRAN" Y POR EL PRESENTE
DOCUMENTO AROVAST CORPORATION RECHAZA TODAS

LAS GARANTIAS DE CUALQUIER TIPO, YA SEAN EXPLICITAS O
IMPLICITAS, LEGALES O DE OTRO TIPO, LO QUE INCLUYE, ENTRE
OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD, NO
VIOLACION E IDONEIDAD PARA UN PROPOSITO PARTICULAR.



Limitaciones de responsabilidad

EN LA MEDIDA MAXIMA ESTABLECIDA POR LA LEY APLICABLE,
EN NINGUN CASO AROVAST CORPORATION, SUS AFILIADOS O
SUS OTORGANTES DE LICENCIAS, PROVEEDORES DE SERVICIOS,
EMPLEADOS, AGENTES, FUNCIONARIOS O DIRECTORES SERAN
RESPONSABLES DE:

(A) LOS DANOS DE CUALQUIER TIPO QUE SURJAN DE LOS
PRODUCTOS COMPRADOS A AROVAST CORPORATION, O EN
CONEXION A ESTOS, QUE EXCEDAN EL PRECIO DE COMPRA QUE
EL COMPRADOR HAYA PAGADO POR DICHOS PRODUCTOS, O

(B) LOS DANOS INDIRECTOS, ESPECIALES, FORTUITOS,
IMPREVISTOS O PUNITIVOS, INCLUSO SI SE HA ADVERTIDO A
AROVAST CORPORATION O A UNO DE SUS PROVEEDORES DE LA
POSIBILIDAD O PROBABILIDAD DE QUE SE PRODUZCAN DICHOS
DANOS,

E INDEPENDIENTEMENTE DE QUE SE PRODUZCAN POR AGRAVIOS
(INCLUIDA LA NEGLIGENCIA), INCUMPLIMIENTO DE CONTRATOS O
DE OTRO MODO. EN NINGUN CASO NUESTRA RESPONSABILIDAD
EXCEDERA LA CANTIDAD REAL QUE USTED PAGO POR EL
PRODUCTO DEFECTUOSO NI, EN NINGUN CASO, SEREMOS
RESPONSABLES DE CUALQUIER DARO O PERDIDA IMPREVISTA,
FORTUITA, ESPECIAL O PUNITIVA, YA SEA DIRECTA O INDIRECTA.

EXCEPTO SEGUN LO CUBIERTO EN LA PRESENTE
DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA DEL PRODUCTO,
AROVAST CORPORATION NO SERA RESPONSABLE DE LOS
COSTES ASOCIADOS CON EL REEMPLAZO O LA REPARACION
DE LOS PRODUCTOS COMPRADOS A ELLA, INCLUIDOS, ENTRE
OTROS, LOS COSTES DE MANO DE OBRA, INSTALACION O

DE OTRO TIPO EN LOS QUE HAYA INCURRIDO EL USUARIO Y,
EN PARTICULAR, CUALQUIER COSTE RELACIONADO CON LA
REMOCION O EL REEMPLAZO DE CUALQUIER PRODUCTO.

Otros derechos que puede tener

ALGUNAS JURISDICCIONES NO PERMITEN: (1) LA EXCLUSION DE
GARANTIAS IMPLICITAS; (2) LA LIMITACION DE LA DURACION DE
LAS GARANTIAS IMPLICITAS; O (3) LA EXCLUSION O LIMITACION
DE LOS DANOS FORTUITOS O IMPREVISTOS, POR LO QUE

ES POSIBLE QUE LAS EXENCIONES DE RESPONSABILIDAD

EN LA PRESENTE POLITICA NO SE APLIQUEN A SU CASO.

EN ESTAS JURISDICCIONES SOLO TIENE LAS GARANTIAS
IMPLICITAS QUE SE REQUIEREN EXPRESAMENTE DE ACUERDO
CON LA LEY APLICABLE. LAS LIMITACIONES DE GARANTIAS,
RESPONSABILIDAD Y RECURSOS SE APLICAN EN LA MEDIDA
MAXIMA PERMITIDA POR LA LEY.

SI BIEN ESTA GARANTIA LIMITADA LE OTORGA DERECHOS
LEGALES ESPECIFICOS, ES POSIBLE QUE TENGA OTROS
DERECHOS EN SU JURISDICCION. ESTA DECLARACION DE
GARANTIA LIMITADA ESTA SUJETA A LAS LEYES APLICABLES QUE
SE APLICAN A USTED Y AL PRODUCTO. CONSULTE LAS LEYES
DE SU JURISDICCION PARA COMPRENDER POR COMPLETO SUS
DERECHOS.

Cambios a la presente politica

Podemos cambiar los términos y condiciones y la disponibilidad de
la presente garantia limitada a nuestra discrecion, pero los cambios
no seran retroactivos.

Esta garantia la otorga:
AROVAST CORPORATION
1202 N. Miller St., Suite A
Anaheim, CA 92806

EE. UU.

ATENCION AL CLIENTE

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806

EE. UU.

Correo
electrénico: soporte@cosori site

*Antes de ponerse en contacto con el
servicio de Atencion al Cliente, tenga a
mano su factura y numero de pedido.

ENSENANOS TUS
PROPIAS RECETAS

Esperamos que esta informacion haya sido
de utilidad. Tenemos muchisimas ganas de
ver sus resultados en esas magnificas fotos
que comparte. Nuestra comunidad espera
tus fotos en tu red social favorita.

Haz fotos, usa el hashtag y etiqueta a todo el
mundo, chef Cosori.

WWW.cosori.site

@cosori.es

@Cosori Espana

© O
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Contenu du paquet

1 x Friteuse a air de 6 litres TurboBlaze™
1 x Plaque a croustiller

1 x Mode d'emploi

1 x Livre de recettes

Objets en prime

1 x porte-brochettes
5 x brochettes

Spécifications

Modeéle | CAF-DC602-WEUR

Alimentation | 220 a 240 VCA
électrique | 50/60 Hz

Puissance

. 1725W
nominale

6 L (pour 3 a

C ité
apaciie 5 personnes)

Plagede | 30 a 230 °C/
température | 90° a 450 °F

Minuterie | 1 minaz24h

Dm(‘e;‘islzz: 40,0 30,0 X 30,1 e
poigr (15,7 x 11,8 x 11,9 po)
comprise)
. :
( 01:“::::11‘1’:; 34,0 % 30,0 x 30,1 cm
Polgnee non |1 4 4 11,8 x 11,9 po)
comprise)

Poids | 52kg/1151b



LISEZ ET CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS

IMPORTANTES MESURES DE SECURITE

Suivez les consignes élémentaires de sécurité lorsque
vous utilisez votre friteuse a air. Lisez toutes les
instructions.

Principaux points de
sécurite

Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Utilisez la poignée.

Soyez prudent lorsque vous
retournez le panier apres

la cuisson, car la plaque

a croustiller chaude peut
tomber et constituer un
risque pour la sécurité.
N'obstruez pas les
ouvertures de ventilation. De
la vapeur chaude est libérée
par les ouvertures. Eloignez
VOS mains et votre visage
des ouvertures.

ATTENTION : la plaque
a croustiller chaude peut
tomber lorsque vous
retournez le panier.

Remarque :

o Insérez fermementla

plaque a croustiller dans le
panier pour eviter qu'elle
ne tombe.

« Utilisez toujours des

pinces pour retirer avec
précaution les aliments
chauds.

Sécurite générale

Pour vous protéger contre
les chocs électriques,
n'immergez pas le chassis,
le cordon ou la prise de la
friteuse a air dans de l'eau
ou tout autre liquide.

Surveillez attentivernent les
enfants qui se trouvent a
proximité de votre friteuse a
air.

Débranchez-la lorsque vous
ne lutilisez pas et avant tout
nettoyage. Laissez refroidir
avant de placer ou de retirer
des piéces.

Ne pas utiliser votre friteuse
a air si elle est endommagée
ou ne fonctionne pas
correcterment, ou si le
cordon ou la fiche sont
endommages. Contactez le
Support a la clientéle (voir
page 15).

Ne pas utiliser des pieces de
rechange ou des accessoires
de tiers, car cela pourrait
provoquer des blessures.

Ne pas utiliser en extérieur.



» Ne pas placer la friteuse ou
lune de ses pieces sur une
cuisiniere, pres de bruleurs a
gaz ou €lectriques, ou dans
un four chauffé.

Soyez extrémement prudent
lorsque vous déplacez votre
friteuse a air (ou retirez le
panier) si elle contient de
l'huile ou tout autre liquide
chaud.

Toujours placer la plaque a
croustiller sur une surface
résistant a la chaleur apres
l'avoir retirée du panier.

Ne pas nettoyer avec

des tampons a récurer
meétalliques. Des fragments
de métal peuvent se détacher
du tampon et entrer en
contact avec des pieces
électriques, créant ainsi un
risque de choc électrique.

Ne pas placer quoi que ce
soit sur le dessus de votre
friteuse a air. Ne rien stocker
a lintérieur de votre friteuse
a air.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes dont
les capacités sensorielles,
physiques ou mentales sont
réduites ou présentant un
mangque d'expérience et

de connaissances, s'ils ont
été supervisés ou formes

a l'utilisation de l'appareil
dune maniére sure et s'ils
comprennent les dangers

encourus.

» Le nettoyage et lentretien
par les utilisateurs ne
doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s'ils
ont plus de 8 ans et s'ils sont
SUPETVISES.

« Les enfants doivent étre
survelillés pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec la
friteuse a air.

+ Cette friteuse a air n'est pas
congue pour étre utilisée avec
une minuterie externe ou
un systéme de commande a
distance séparé.

o N'utilisez votre friteuse a air
que comme indiqué dans ce
manuel.

+ Ne convient pas a un usage
commercial. Uniquement
pour usage domestique.

En cours de friture a l'air

» Une friteuse a air fonctionne
uniquement avec de lair
chaud. Ne jamais remplir le
panier d'huile ou de graisse.

+ Ne jamais utiliser votre
friteuse a air sans que le
panier ne soit en place.

« Ne pas placer daliments
trop volumineux ou
d'ustensiles en métal dans
votre friteuse a air.

+ Ne pas trop remplir le
panier de la friteuse a
air. La quantité excessive



d'aliments peut toucher les
serpentins de chauffage

et présenter un risque
d'incendie.

Ne pas toucher les
accessoires (dont la plaque
a croustiller) pendant ou
Immeédiatement apres la
friture a air.

Ne pas placer de papier,
carton, plastique non
résistant a la chaleur ou tout
autre matériau similaire
dans votre friteuse a air.

Ne jamais poser de papier
sulfurisé ou de cuisson dans
la friteuse sans aliments
dessus. La circulation

d'air peut entrainer le
souléevement du papier
cuisson et son contact avec
les serpentins de chauffage.

Ne mettez jamais d'aliments
fins et légers tels que des
cornflakes dans la friteuse

a air et faites attention aux
morceaux daliments. La
circulation de l'air peut aussi
entrainer le soulevement
d'aliments minces et légers
ou de morceaux daliments
et les mettre en contact avec
les serpentins chauffants.

Toujours utiliser des
récipients resistant a la
chaleur. Soyez extrémement
prudent si vous utilisez des
récipients qui ne soient pas
en metal ou en verre,
Eloignez votre friteuse

a alr de tout matériau
inflammable (rideaux,
nappes, etc.). Utilisez sur
une surface plane, stable et
résistante a la chaleur, loin
de toute source de chaleur
ou de tout liquide.

Eteignez et débranchez
immeédiaterment votre
friteuse a air si vous voyez
de la fumeée noire s'en
échapper. Une fumée
blanche est normale,

due a la graisse chauffée
ou a des éclaboussures
d'aliments, mais une fumeée
foncée signifie que les
aliments brulent ou qu'il y
a un probléme de circuit.
Attendez que la fumée se
dissipe avant de retirer le
panier. Sile probleme n'est
pas du a un aliment brule,
contactez le Support ala
clientéle (page 15).

Pour éteindre la friteuse a
alr, appuyez une fois sur

o . La friteuse a air émet

un signal sonore et tous

les boutons s'éteignent, a
l'exception de ©, qui devient
orange.

Pour débrancher, saisissez la
fiche et retirez-la de la prise.
Ne jamais tirer sur le cordon
d'alimentation.

Ne pas laisser votre friteuse

a alr sans surveillance lors
de son utilisation.



Rallonges électriques

+ Des rallonges électriques
plus longues sont
disponibles et peuvent étre
utilisées a condition de faire
attention a leur utilisation. Si
une rallonge électrique plus
longue est utilisée :

« La puissance électrique
indiquée sur la rallonge
doit étre au moins €gale a
la puissance électrique de
la friteuse a air.

» Le cordon doit étre
disposé de maniére a ne
pas déborder du plan de
travail ou de la table, pour
éviter que les enfants ne
le tirent ou ne trébuchent
dessus par inadvertance.

« Sile cordon d'alimentation
est endommageé, il doit
étre remplacé par Arovast
ou par des personnes
ayant une qualification
similaire afin d'éviter
tout risque d'incendie ou
d'électrocution. Veuillez
contacter le Support a la
clienteéle (page 15).

« Conservez l'appareil et son
cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Prise et cordon (Figure 2)

» Ne pas laisser le cordon
d'alimentation (ou toute
rallonge) pendre sur le bord
d'une table ou d'un plan de
travail, ou entrer en contact
avec des surfaces chaudes.

Remarque : cette friteuse
a air utilise un cordon
dalimentation court

pour réduire les rsques
d'enchevétrement ou de
trébuchement. Utilisez les
rallonges électriques avec
prudence. La puissance
électrique indiquée de la
rallonge doit étre au moins
€qgale a la puissance électrique
de la friteuse a arr.

o Cette friteuse a air n'est
pas congue pour étre
utilisée avec une minuterie
externe ou un systéme
de commande a distance
sépare.



Champs
électromagnétiques (CEM)

La friteuse a air COSORI est
conforme a toutes les normes
concernant les champs
électromagneétiques (CEM). S'il
est manipulé correctement

et conformément aux
Instructions du présent
manuel d'utilisation,
l'utilisation de l'appareil est
sure, au regard des preuves
scientifiques disponibles a ce

jour.

Remarque : les articles
marqués du symbole
suivant peuvent atteindre
des tempeératures elevées et
doivent étre manipulés avec
précaution.

ATTENTION :
surfaces chaudes.

CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS

Ce symbole signifie
que ce produit ne doit
pas étre eliminé dans
les ordures ménageres
et doit étre déposé dans une
décheterie équipée pour
son recyclage. Suivre les
procédures d'élimination et
de recyclage qui conviennent
contribue a la protection
des ressources naturelles,
de la santé humaine et de
l'environnement.

Pour de plus amples détails sur
l'élimination et le recyclage

de ce produit, contactez votre
municipalité, votre service

de ramassage des ordures

ou le magasin ou vous l'avez
achete.

Ce produit est conforme a
la directive RoHS.

Ce produit est conforme

a la Directive 2011/65/

UE et a ses modifications,
relativement a l'utilisation
limitée de certaines
substances nocives dans
les équipements électriques
et électroniques.



APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE
FRITEUSE A AIR

Votre friteuse a air COSORI utilise un moteur a courant continu qui chauffe la friteuse a air plus
rapidement, cuit plus vite et permet un controle précis de la température et du ventilateur, ainsi
vos aliments cuisent exactement comme vous le souhaitez. Dotée de commandes conviviales
a simple pression, d'un panier antiadhésif et dune conception intuitive et stire, la Friteuse a air
COSORI TurboBlaze™ est la star de votre cuisine.

Remarque :
e Ne pas essayer d'ouvrir la partie supérieure de la friteuse a air. Ce n'est pas un couvercle.
« Le panier et la plaque a croustiller sont cong¢us en aluminium doté d'un revétement antiadhésif.

Schéma de la Friteuse a air (Figure 1.1)

1. Entrée dair 5. Bouton de libération du 8. Eléments chauffants
2. Ecran de controle panier 9. Cordon électrique
3. Butées ensilicone 6. Poignée du panier 10. Sortie d'air

4. Plaque a croustiller 7. Panier

Affichage du schéma (Figure 1.1)

Remarque : lorsque vous appuyez sur une touche pour utiliser une fonction, celle-ci devient orange pour indiquer
qu'elle est sélectionnée.

Panneau de commande

A. Augmentation/diminution de la température ~ D. Augmentation/diminution de la durée
B. Fonctions de cuisson E. Démarrage/pause
C. Marche/arrét F. Fonctions de cuisson Modes Turbo

Fonctions de cuisson (Figure 1.1-G)
Affichage (Figure 1.2)

H. Etatde la cuisson
I. Température J. Vitesse du ventilateur (14 5)

K. Heure

Affichage des messages (Figure 1.2)

L. Cuisson
M. Mis en pause N. Prét
O. Retirer le panier



AVANT UNE PREMIERE UTILISATION

Configuration

1. Retirez et jetez tous les emballages de la
friteuse a air, y compris les autocollants
temporaires et le capuchon de protection
placé sur la prise d'alimentation.

2. Placez la friteuse a air sur une surface
stable, plane et résistant a la chaleur. Tenez-
la éloignée des zones susceptibles d'étre
endommagées par la vapeur (telles que des
murs ou des placards).

Remarque : laissez un espace de 13 cm/ 5 pouces
derriere et au-dessus de la friteuse a air. [Figure 3]
Laissez suffisamment d'espace a l'avant de la friteuse a
air pour pouvolr retirer le panier.

3. Lavez soigneusement le panier et la plaque
a croustiller, en utilisant soit un lave-
vaisselle, soit une éponge non abrasive.

4. Essuyez lintérieur et l'extérieur de la friteuse
a air a l'aide d'un chiffon légérement
humide. Séchez avec une serviette.

5. Replacez la plaque a croustiller dans le
panier. Inclinez la plaque a croustiller pour
insérer d'abord un coté, puis appuyez sur
lautre cote.

6. Placez le panier a l'intérieur de la friteuse
a air.

Test de fonctionnement

Effectuer un test vous permettra de vous
familiariser avec votre friteuse a air, de vous
assurer qu'elle fonctionne correctement et de la
nettoyer de tout residu éventuel.

1. Assurez-vous que le panier de la friteuse a
air est vide et branchez celle-ci.

2. Appuyez sur AIR FRY (Friture a l'air).
Lafficheur va indiquer « 195 °C » et
« 10 MIN ».

3. Appuyez sur P|| pour commencer. Une fois
terminé, la friteuse a air va émettre un bip et
laffichage va indiquer « End » (fin).

4. Appuyez sur le bouton de libération
du panier et retirez le panier. Laissez le
panier refroidir totalement pendant 10 a
30 minutes.

Remarque :

« Soyez prudent lorsque vous retournez le panier
apres la cuisson, car la plaque a croustiller chaude
peut tomber et constituer un risque pour la
sécurité.

* Ne pas dévisser et retirer la poignée du panier.

Butées en silicone

« Laplaque a croustiller est dotée de 4 butées
en silicone fabriquées dans un matériau
alimentaire. Ces butées maintiennent la
plaque au fond du panier.

« Lorsque vous placez la plaque a croustiller
dans le panier, inclinez-la pour insérer
d'abord un cété, puis appuyez sur l'autre
coté. [Figure 4]

Remarque : forcer l'introduction de la plaque a
croustiller dans le panier de maniere incorrecte peut
l'endommager.

« Veuillez a ce que les enfants ne jouent pas
avec les butées en silicone ou ne les avalent.



UTILISATION DE VOTRE FRITEUSE A AIR

Remarque :

* Ne pas placer quoi que ce soit sur le dessus de
votre friteuse a air. Cela perturberait la circulation
de lair et entrainerait de mauvais résultats en
termes de friture a l'air. [Figure 5]

« Une friteuse a air n'est pas une friteuse
traditionnelle. Ne pas remplir le panier d'huile, de

matiere grasse de friture ou de tout autre liquide.

e Lorsque vous retirez le panier de la friteuse a air,
prenez garde a la vapeur chaude.

Prechauffage

Nous vous recommandons de préchauffer la
friteuse a air avant d'y placer des aliments, a
moins qu'elle ne soit déja chaude. Les aliments
ne cuisent pas parfaitement sans préchauffage.

1. Appuyez sur () pour allumer l'écran.

2. Appuyez sur PREHEAT (préchauffer).
L'écran va indiquer « 205 °C » et « 4 MIN ».

3. Vous pouvez également appuyer sur " ou
\ pour modifier la température. La durée
se régle automatiquement.

Appuyez sur P[| pour lancer le préchauffage.

5. Une fois le temps écoulé, la friteuse a air
va émettre un bip et 'écran va indiquer
« End » (fin).

Remarque :
e Sivous nappuyez sur aucun bouton pendant
30 minutes, la friteuse a air efface tous les réglages
et s'éteint,
« Le préchauffage utilise une vitesse de ventilation
de 4.

« Lorsque vous réglez la température, la durée
s'ajuste automatiquement conformément au
tableau ci-dessous.

Température Durée (minutes)
175a230°C/ 4

345 4 450 °F

115a170°C/ 3

240 a 340 °F

75a110 °C/ >

170 a 235 °F

Fonctions de cuisson

Utiliser une fonction de cuisson est la fagon
la plus simple de réaliser une friture a l'air. Les
fonctions sont programmeées avec une durée,
une température et une vitesse de ventilation
idéales pour la cuisson de certains aliments,
consultez le Tableau des cuissons (page 10).

La durée et la température de toutes les
fonctions de cuisson peuvent étre réglees.

Pour personnaliser une fonction de cuisson :

1. Sélectionnez le bouton de la fonction que
vous souhaitez personnaliser.

2. Appuyez sur v ou .\ pour modifier la
durée et la température de la fonction.

3. Pour enregistrer, appuyez sur le bouton de
la fonction pendant 3 secondes jusqu'a ce
que vous entendiez un bip.

Remarque :

« Maintenez les touches /" ou "\ enfoncées
pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée ou la température.

« La vitesse du ventilateur ne peut pas étre
personnalisée

Pour réinitialiser toutes les fonction de cuisson :

«  Maintenez la touche () appuyée pendant
15 secondes.

Modes turbo

e Les fonctions de cuisson modes turbo
(Friture a l'air, Rotissoire, Gril, Aliments
congelés) permettent de cuire rapidement
les aliments en utilisant la vitesse de
ventilation la plus élevée (5).

« Nous vous recommandons d'utiliser la

plaque a croustiller pour toutes les fonctions
de Modes turbo afin de profiter pleinement
du flux d'air a 360° lors de la cuisson.



Friture a air

1

Placez la plaque a croustiller dans le panier. La
plaque a croustiller permet a l'excédent d'huile
de s'égoutter au fond du panier.

Remarque : La plaque a croustiller ne doit pas étre
utilisée pour certaines recettes, comme pour les
muffins et les pains.

Préchauffez votre friteuse a air (voir page 9).

Lorsque la friteuse émet un signal sonore et
que l'écran affiche « End » (fin), ajoutez des
aliments dans le panier.

Sélectionnez une fonction de cuisson.

Remarque : les fonctions de cuisson sont
programmeées selon une durée, une tempeérature et
une vitesse de ventilation idéales pour la cuisson de
certains aliments. Par défaut, la friteuse a air passe a la
fonction Air Fry (friture a l'air) st aucune autre fonction
n'est sélectionnée.

Tableau des cuissons

Remarque : les résultats peuvent varier. Pour découvrir des recettes et des inspirations culinaires, consultez l'application
VeSync et le livre de recettes.

Vous pouvez également modifier la
température et la durée en appuyant sur
ou "\ . Vous pouvez le faire a tout moment
pendant la cuisson.

Appuyez sur P || pour lancer la friture a air.
La friteuse a air émet des bips lorsqu'elle a
terminé. L'écran affiche [Figure 6]

. Vous pouvez également appuyer sur WARM
(maintenir au chaud). Appuyez sur " ou /™
pour modifier la durée (1 & 60 minutes).

Retirez le panier de la friteuse a air, en prenant
garde a la vapeur chaude. Utilisez des pinces
ou des ustensiles résistant a la chaleur pour
retirer les aliments du panier.

Laissez refroidir avant de nettoyer.

Vitesses
Fonction Tempéfature Dmiée LeE Plage de Minuterie du
par défaut défaut température .
ventilateur
q & ] o o . 150 2230 °C/ N :
Friture a air 195°C/ 385 °F 10 min 300 4 450 °F 1260 min 5
Rétissoire 220°C/425°F 12 min 175 a\230 ¢/ 1260 min 5
3452450 °F
Modes
turbo
. o o . 220a230°C/ R :
Gril 230°C /450 °F 5 min 425 3 450 °F 1230 min 5
A o o . 150 2230 °C/ s :
Surgelés 200°C /390 °F 14 min 300 4 450 °F 1230 min 5
° o . 150 2220 °C/ .
Réchauffer 200°C /390 °F 5 min 300 2 425 °F 1260 min 4
: o o : 125a205°C/ R :
Cuisson au four 165°C /330 °F 20 min 260 2 400 °F 13260 min 3
. o o 35a95°C/ 15mina
Déshydrater (« DRY » ) 55°C/135°F 6h 100 3 200 °F 24 heures 1
o o 30a45°C/ 15mina
Pousse 30°C/90°F 1h 902110 °F 12 heures 1
i o o 4 min 752a230°C/
Préchauffer 205°C/400°F (réglage auto) 170 3 450 °F 4
Maintenir au chaud o o : s ;
(« WARM ») 75°C /170 °F 30 min 12460 min 2

* Consultez Conseils de cuisson (page 11) pour obtenir plus d'informations.

FR

10



1

Conseils de cuisson

Remplissage excessif

.

Sile panier est excessivement rempli, la
cuisson des aliments va étre inégale.

Utiliser de Uhuile

.

Ajouter une petite quantité d'huile a vos
aliments les rendra plus croustillants. Ne pas
utiliser plus de 30 ml/ 2 cuilléres a soupe
d'huile.

Les aérosols d'huile sont excellents pour
appliquer de petites quantités dhuile de
maniere uniforme sur tous les aliments.

Conseils alimentaires

Vous pouvez faire frire a l'air tous les
aliments surgelés ou les produits pouvant
étre cuits au four.

La fonction Surgelés est idéale pour les
produits de petite taille ou panes, tels que
les nuggets, les boulettes de viande et les
batonnets de viande.

Pour préparer des gateaux, des tartes maison
ou tout autre aliment garni ou en croute,
placez les aliments dans un récipient résistant
a la chaleur avant de les placer dans le panier.

La friture a l'air d'aliments riches en matieres
grasses entraine une accumulation de
graisse sous la plague a croustiller. Pour
éviter un exces de fumée pendant la cuisson,
videz les graisses apres la cuisson.

Les aliments marinés dans un liquide
produisent des éclaboussures et un exces de
fumée. Epongez ces aliments avant de les
faire frire a l'air.

Consultez le Tableau des cuissons pour
sélectionner la fonction de cuisson idéale
pour votre recette (voir page 10).

Pommes de terre frites

.

Ajoutez 8 a15ml/ 0,5 a1 cuillere a soupe
d'huile pour le croustillant.

Sivous préparez des frites a partir de pommes
de terre crues, faites tremper les frites non cuites
dans de leau pendant 15 minutes pour en
éliminer lamidon avant de les faire frire. Séchez-
les avec une serviette avant d'ajouter lhuile.

Pour obtenir un résultat plus croustillant,
coupez les frites non cuites en plus petits
morceaux. Essayez de couper les frites en
morceaux de 0,6 x 7,6 crm / ¥4 x 3 po.

Remarque : pour plus de conseils et de recettes,
consultez l'application VeSync et le site Web de COSORI.

Plus de fonctions

Changement des unités de température

Maintenez TEMP ~~ et A\ enfoncés
pendant 3 secondes.

L'uniteé de tempeérature passe de Celsius a
Fahrenheit.

Répétez l'opération pour revenir a
Fahrenheit.

Mise en pause

Appuyez sur P || pour mettre en pause la
cuisson. La friteuse a air cesse de chauffer et
P || clignote jusqu'a ce que vous appuyiez a
nouveau sur P|| pour reprendre la cuisson.
Apres 30 minutes d'inactivité, la friteuse a air
s'éteint.

Cette fonction vous permet de mettre en

pause le programme de cuisson sans retirer
le panier de la friteuse a air.

Reprendre automatiquement la cuisson

Sivous retirez le panier, la friteuse a air met
automatiquement en pause la cuisson.
L'écran s'éteint temporairement par mesure
de sécurité.

Lorsque vous replacez le panier, la friteuse
a air reprend automatiquement la cuisson
conformément a vos réglages précédents.

Coupure automatique

.

Sila friteuse a air n'a aucune fonction active,
elle efface tous les réglages et s'éteint apres
30 minutes d'inactivité.

Protection contre la surchauffe

.

Sila friteuse a air est en surchauffe, elle
s'arréte automatiquement par mesure de
sécurite.

Laissez la friteuse a air refroidir totalement
avant de l'utiliser a nouveau.



ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Remarque :

* Toujours nettoyer le panier de la friteuse et la
plaque a croustiller aprés chaque utilisation.

e Pour en faciliter le nettoyage, recouvrez le panier
de papier d'aluminium (a l'exception de la plaque
a croustiller).

1. Eteignez et débranchez la friteuse a air.
Laissez-la refroidir totalement avant de
la nettoyer. Pour un refroidissement plus
rapide, retirez le panier.

2. Essuyez l'extérieur de lautocuiseur avec un
chiffon humide, si nécessaire.

3. Lepanier etla plaque a croustiller sont
adaptés au lave-vaisselle. Vous pouvez
également laver le panier et la plaque a
croustiller avec de l'eau chaude savonneuse
et une éponge non abrasive. Faites tremper
si nécessaire.

Remarque : Le panier et la plaque a croustiller
disposent d'un revétement antiadhésif. Evitez d'utiliser
des ustensiles en métal et des prodults nettoyants
abrasifs.

ACCESSOIRES

4. Pour les graisses tenaces :

a. Dans un petit bol, mélangez 30 g/ 2 c.
a soupe de bicarbonate de soude et
15 ml/ 1 c. asoupe d'eau pour constituer
une pate facile a étaler.

b. Utilisez une éponge pour étaler la pate
sur le panier et la plaque a croustiller et
frottez. Laissez le panier et la plaque a
croustiller reposer pendant 15 minutes
avant de les rincer.

c. Lavezle panier avec de l'eau et du savon
avant toute utilisation.

5. Nettoyez lintérieur de la friteuse a air avec
une éponge ou un chiffon non abrasif
légerement humide. Ne pas plonger dans
l'eau. Si nécessaire, nettoyez le serpentin
de chauffage afin d'éliminer tout débris
alimentaire. [Figure 7|

6. Sécher avant utilisation.
Remarque : assurez-vous que le serpentin de

chauffage est complétement sec avant dallumer la
friteuse a air.

Des accessoires supplémentaires et de remplacement sont disponibles pour votre autocuiseur. Pour de
plus amples informations, contactez le Support a la clientéle (voir page 15).
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DEPANNAGE

Probléme

Solution possible

La friteuse a air ne s'allume
pas.

Vérifiez que la friteuse a air est branchée.

Poussez fermement le panier dans la friteuse a air

Les aliments ne sont pas
totalement cuits.

Placez de plus petits volumes d'aliments dans le panier. Si le panier est trop
rempli, les aliments ne seront pas assez cuits.

Augmentez la température ou la durée de cuisson

Les aliments ne sont pas
croustillants une fois finie la
friture a l'air.

Pulvériser ou badigeonner une petite quantité dhuile sur les aliments peut
augmenter le croustillant (voir Conseils de cuisson, page 11)

Les pommes de terre frites ne
sont pas correctement cuites.

Voir Pommes de terre frites, page 11.

Le panier ne glisse pas
correctement dans la friteuse
a air.

Veillez a ce qu'il n'y ait pas trop d'aliments dans le panier.

Une fumée blanche de vapeur
s'échappe de la friteuse a air.

La friteuse a air peut produire de la fumeée blanche ou de la vapeur lorsque vous
l'utilisez pour la premiere fois ou lors de la cuisson. Cela est normal.

Assurez-vous que le panier et lintérieur de la friteuse a air sont correctement
nettoyeés et non graisseux.

La cuisson d'aliments gras provoque l'accurmulation d'huile sous la plaque a
croustiller. Cette huile va dégager une fumeée blanche, et le panier peut étre plus
chaud que d'habitude. Ceci est normal et ne devrait affecter en rien la cuisson.
Manipulez le panier avec précaution.

Une fumée foncée s'échappe
de la friteuse a air.

Débranchez immeédiatement votre friteuse a air. Une fumeée sombre implique
que les aliments brilent ou qu'il y a un probleme de circuit. Attendez que la
fumeée se dissipe avant de retirer le panier. Si le probléeme n'est pas dita un
aliment briilé, contactez le Support a la clientéle (voir page 15).

La friteuse a air dégage une
odeur de plastique.

Toute friteuse a air peut dégager une odeur de plastique due au processus de
fabrication. Cela est normal. Suivez les instructions concernant un Test de
fonctionnement (page 8) pour éliminer l'odeur de plastique. Si une odeur de
plastique persiste, veuillez contacter le Support a la clientéle (voir page 15).

L'écran affiche le Code d’erreur
« EO1/E21 »

Ily a un circuit ouvert dans le contréleur de température. Contactez le Support
ala clientéle (voir page 15).

L'écran affiche le Code d’erreur
« E02/E22 »

Ily a un court circuit dans le contréleur de température. Contactez le Support a
la clientéle (voir page 15).

L'écran affiche le Code d’erreur
«E12 »

Iy a une défaillance du moteur CC. Contactez le Support a la clientele
(voir page 15).

Si votre probléme n'est pas répertorié ici, veuillez contacter le Support a la clientéle (voir page 15).




INFORMATIONS SUR LA GARANTIE

Friture a air de 6 litres

Nom du produit TurboBlaze™

Modeéle | CAF-DC602-WEUR

Pour votre propre référence, nous vous
recommandons vivement d'enregistrer le numéro
de votre commande et la date d'achat.

Date d'achat

Numéro de commande

Garantie limitée des produits Levoit

Garantie limitée de deux (2) ans sur les produits des
consommateurs

Arovast Corporation (« Arovast ») garantit que le produit est
exempt de tout défaut de matériau et de fabrication pendant

une période de 2 ans a compter de la date d'achat initiale

(« période de garantie limitée »), a condition que le produit ait été
utilisé conformément aux instructions d'utilisation et d'entretien
(c'est-a-dire dans I'environnement prévu et dans des circonstances
normales). *Cette garantie ne limite pas les droits qui peuvent
étre exigés ou accordé€s par les lois nationales ou régionales
de pr ion des 'S en vig dans votre
reglon, auquel cas la perlode de garantle limitée est prolongée

confor aux exig

Avantages de votre garantie limitée

Au cours de la période de garantie limitée et sous réserve de la
présente politique de garantie limitée, Arovast, a sa seule et unique
discrétion, (i) remboursera le prix d'achat si I'achat a été effectué
directement a partir de la boutique en ligne Levoit, ou (ii) réparera
tout défaut de matériau ou de fabrication, ou (iii) remplacera le
produit par un autre produit de valeur égale ou supérieure, ou (iv)
fournira un crédit en magasin du montant du prix d'achat.

Qui peut bénéficier de la couverture ?

Cette garantie limitée ne s'applique qu'a I'acheteur initial du produit
et n'est pas transférable a tout propriétaire ultérieur du produit, que
le produit ait ou non fait I'objet d'un transfert de propriété pendant
la durée spécifiée de la garantie limitée. L'acheteur initial doit fournir
une vérification du défaut ou du dysfonctionnement et une preuve
de la date d'achat pour pouvoir bénéficier des avantages de la
garantie limitée.

Méfiez-vous des revendeurs ou des vendeurs non autorisés

Cette garantie limitée ne s'applique pas aux produits achetés
aupres de revendeurs ou de vendeurs non autorisés. La garantie
limitée d'’Arovast ne s'applique qu'aux produits achetés aupres de
revendeurs ou de vendeurs agréés soumis aux controles de qualité
d'Arovast et qui ont accepté de s'y conformer. Veuillez prendre

en compte que les produits achetés sur un site Web ou aupres
d'un revendeur non autorisé peuvent étre contrefaits, usagés,
défectueux ou ne pas étre congus pour étre utilisés dans votre
pays. Vous pouvez vous protéger et protéger vos produits en vous
assurant de n'acheter qu'aupres d’Arovast ou de ses revendeurs
agréés,

Si vous avez des questions sur un vendeur particulier ou si vous
pensez avoir acheté votre produit auprés d'un vendeur non
autorisé, veuillez contacter notre équipe du Support a la clientele.

Qu' est-ce qui n'est pas couvert ?
Si la preuve d'achat a été modifiée de quelque maniere que
ce soit ou rendue illisible.

® Sile numéro du modele, le numéro de série ou le code de
la date de production figurant sur le produit ont été modifiés,
enlevés ou rendus illisibles.

® Sjle produit a été modifié par rapport a son état d'origine.

® Sile produit n'a pas été utilisé conformément aux
instructions du manuel de I'utilisateur.

® Les dommages causés par la connexion de périphériques,
d'équipements supplémentaires ou d'accessoires autres que
ceux recommandés dans le manuel de I'utilisateur.

* Les dommages ou défauts causés par un accident, un abus,
une mauvaise utilisation ou un entretien inapproprié ou
inadéquat.

® Les dommages ou défauts causés par un service ou une
réparation du produit effectué par un fournisseur de service
non autorisé ou par toute entité autre quArovast.

® Les dommages ou défauts survenant lors d'une utilisation
commerciale, d'une location ou de toute utilisation pour
laquelle le produit n'est pas prévu.

® Sil'appareil a été endommagé, notamment par des
animaux, la foudre, une tension anormale, un incendie, une
catastrophe naturelle, le transport, un lave-vaisselle ou de
I'eau (sauf si le manuel de I'utilisateur indique expressément
que le produit peut étre lavé au lave-vaisselle).

® Dommages accessoires et indirects.

® Les dommages ou défauts dépassant le colt du produit.

Réclamez votre service de garantie limitée en 5 étapes
simples :

1. Assurez-vous que votre produit est bien couvert par la
période de garantie limitée spécifiée.

2. Assurez-vous d'avoir une copie de la facture et de
l'identifiant de la commande ou de la preuve d'achat.

3. Assurez-vous d'avoir votre produit. NE PAS jeter votre
produit avant de nous contacter.

4. Contactez notre équipe du Support a la clientele.

5. Une fois que notre équipe du Support a la clientele a
approuvé votre demande, veuillez renvoyer le produit avec
une copie de la facture et de I'identifiant de la commande.

Recours unique et exclusif

LA GARANTIE LIMITEE QUI PRECEDE CONSTITUE LA
RESPONSABILITE EXCLUSIVE DAROVAST CORPORATION, ET
VOTRE SEUL ET UNIQUE RECOURS, EN CAS DE VIOLATION D'UNE
GARANTIE OU DE NON-CONFORMITE DU PRODUIT COUVERT PAR
LA PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DU PRODUIT.
CETTE GARANTIE LIMITEE EST EXCLUSIVE ET REMPLACE TOUTE
AUTRE GARANTIE. AUCUN EMPLOYE D'AROVAST CORPORATION
NI AUCUNE AUTRE PARTIE N'EST AUTORISE A OFFRIR UNE
GARANTIE SUPPLEMENTAIRE A LA GARANTIE LIMITEE DECRITE
DANS LA PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DU
PRODUIT.

Clause de non-responsabilité des garanties limitées

DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI APPLICABLE,

A LEXCEPTION DE CE QUI EST GARANTI DANS LA PRESENTE
POLITIQUE DE GARANTIE LIMITEE DES PRODUITS, AROVAST
CORPORATION FOURNIT LES PRODUITS QUE VOUS ACHETEZ
A AROVAST CORPORATION « TELS QUELS » ET AROVAST
CORPORATION DECLINE PAR LES PRESENTES TOUTE GARANTIE
DE QUELQUE NATURE QUE CE SOIT, EXPRESSE OU IMPLICITE,
STATUTAIRE OU AUTRE, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER,
TOUTE GARANTIE DE QUALITE MARCHANDE, DABSENCE DE
CONTREFACON ET DADEQUATION A UN USAGE PARTICULIER.

FR
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Limitati de la resp bilité

DANS TOUTE LA MESURE PREVUE PAR LA LOI APPLICABLE,
AROVAST CORPORATION, SES SOCIETES AFFILIEES, LEURS
CONCEDANTS, FOURNISSEURS DE SERVICES, EMPLOYES,
AGENTS, DIRIGEANTS OU ADMINISTRATEURS NE PEUVENT EN
AUCUN CAS ETRE TENUS RESPONSABLES DE CE QUI SUIT :

(a) DES DOMMAGES DE QUELQUE NATURE QUE CE SOIT
DECOULANT DES PRODUITS ACHETES AUPRES DAROVAST
CORPORATION OU EN RAPPORT AVEC CEUX-CI ET DEPASSANT
LE PRIX DACHAT PAYE PAR LACHETEUR POUR CES PRODUITS,
ou

(b) LES DOMMAGES INDIRECTS, SPECIAUX, ACCESSOIRES,
CONSECUTIFS OU PUNITIFS, MEME SI AROVAST CORPORATION
OU L'UN DE SES FOURNISSEURS A ETE INFORME DE LA
POSSIBILITE OU DE LA PROBABILITE DE TELS DOMMAGES.

ET INDEPENDAMMENT DU FAIT QU'ILS SOIENT CAUSES PAR UN
DELIT CIVIL (Y COMPRIS LA NEGLIGENCE), UNE RUPTURE DE
CONTRAT OU AUTRE. NOTRE RESPONSABILITE NE DEPASSERA
EN AUCUN CAS LE MONTANT REEL QUE VOUS AVEZ PAYE POUR
LE PRODUIT DEFECTUEUX, ET NOUS NE SERONS EN AUCUN CAS
RESPONSABLES DES DOMMAGES OU PERTES CONSECUTIFS,
ACCESSOIRES, SPECIAUX OU PUNITIFS, QU'ILS SOIENT DIRECTS
OU INDIRECTS.

SOUS RESERVE DES DISPOSITIONS DE LA PRESENTE
DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DES PRODUITS, AROVAST
CORPORATION N'EST PAS RESPONSABLE DES COUTS ASSOCIES
AU REMPLACEMENT OU A LA REPARATION DES PRODUITS
ACHETES PAR SON INTERMEDIAIRE, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y
LIMITER, LES COUTS DE MAIN-D'CEUVRE, D'INSTALLATION OU
AUTRES ENCOURUS PAR L'UTILISATEUR ET, EN PARTICULIER, LES
COUTS LIES A LA DEPOSE OU AU REMPLACEMENT DE TOUT
PRODUIT.

Autres droits dont vous pouvez disposer

CERTAINES JURIDICTIONS NAUTORISENT PAS CE QUI SUIT : (1)
L'EXCLUSION DES GARANTIES IMPLICITES ; (2) LA LIMITATION DE
LA DUREE DES GARANTIES IMPLICITES ; ET/OU (3) LEXCLUSION
OU LA LIMITATION DES DOMMAGES ACCESSOIRES OU
INDIRECTS ; IL SE PEUT DONC QUE LES CLAUSES DE NON-
RESPONSABILITE DE LA PRESENTE POLITIQUE NE SAPPLIQUENT
PAS A VOUS. DANS CES JURIDICTIONS, VOUS NE DISPOSEZ QUE
DES GARANTIES IMPLICITES QUI DOIVENT ETRE EXPRESSEMENT
FOURNIES CONFORMEMENT A LA LOI APPLICABLE. LES
LIMITATIONS DE GARANTIE, DE RESPONSABILITE ET DE RECOURS
S/APPLIQUENT DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI.

BIEN QUE CETTE GARANTIE LIMITEE VOUS DONNE DES DROITS
LEGAUX SPECIFIQUES, VOUS POUVEZ BENEFICIER DAUTRES
DROITS DANS VOTRE JURIDICTION. CETTE DECLARATION DE
GARANTIE LIMITEE EST SOUMISE AUX LOIS EN VIGUEUR QUI
SAPPLIQUENT A VOUS ET AU PRODUIT. VEUILLEZ CONSULTER
LES LOIS EN VIGUEUR DANS VOTRE JURIDICTION POUR
COMPRENDRE PLEINEMENT VOS DROITS.

Modifications de cette politique

Nous pouvons modifier les conditions et la disponibilité de la
présente garantie limitée a notre discrétion, mais toute modification
ne sera pas rétroactive.

Cette garantie est assurée par :
AROVAST CORPORATION
1202 N. Miller St., Suite A
Anaheim, CA 92806
ETATS-UNIS

SUPPORT A LA
CLIENTELE

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806
ETATS-UNIS

Courriel: soporte@cosori.site
*Veuillez préparer votre facture et votre numeéro

de commande avant de contacter le Support a
la clientéle.

PARTAGEZ VOS
CREATIONS

Nous espérons vous avoir été utiles. Nous
sommes impatients de découvrir vos
superbes préparations, n'hésitez pas a
prendre des photos | Les membres de notre
communauté se réjouiront de découvrir
vos créations ; partagez-les sur l'une

des plateformes suivantes. A vos photos,
mentions et hashtags, chef Cosori !

WWW.COosori.site

@cosori.fr

@Cosori France
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Modello | CAF-DC602-WEUR
CA 220V-240V

Alimentazione 50/60Hz
Pot.enza 1755W
nominale

6 L (cibo per 3-5

Capacita
P persone)

Intervallo di

30°-230°C / 90°-450°F
temperatura

Intervallo di 1 i 24 ore

tempo
Dm:re::;?:‘; 40,0 x 30,0 x 30,1 crn /
. 15,7 x 11,8 x 11,9 pollici

incluso)

Dimensioni
(manico 34,0 x30,0x30,1cm /
13,4 x 11,8 x 11,9 pollici

escluso)

Peso | 52kg/1151b
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LEGGERE E CONSERVARE
QUESTE ISTRUZIONI

PROTEZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza la friggitrice ad aria & opportuno
attenersi alle precauzioni di sicurezza di base. Leggere
tutte le istruzioni.

Punti chiave per la
sicurezza

Non toccare le superfici
calde. Utilizzare la maniglia.

Quando si gira 1l cestello
dopo la cottura é opportuno
prestare attenzione in
quanto il piatto crisper caldo
potrebbe cadere e creare un
pericolo per la sicurezza.

Non bloccare le aperture di
ventilazione. Il vapore caldo
viene rilasciato attraverso le
aperture. Tenere le mani e il
viso lontano dalle aperture.

ATTENZIONE: Il piatto
crisper caldo potrebbe
cadere quando si gira il
cestello.

Nota:

+ Inserire saldamente 1l piatto
crisper nel cestello per
ridurre la possibilita che
cada.

« Usare sempre delle pinze
per rimuovere con cura gli
alimenti caldi.

Sicurezza generale

+ Al fine di garantire
protezione dalle scosse
elettriche, non immergere
la friggitrice ad aria,
l'alloggiamento, la scocca
o la presa in acqua o in altri
liquidi.

« Supervisionare da vicino 1
bambini quando si trovano
nelle immediate vicinanze
della friggitrice ad aria.

 Scollegare il dispositivo
quando non € in uso oltre
che prima di eseguire
le operazioni di pulizia.
Lasciare raffreddare prima di
indossare o togliere le parti.

« Non usare la friggitrice
ad aria se e danneggiata,
se non funziona oppure
se il cavo o la presa sono
danneggiati. Contattare
I'Assistenza clienti (cfr.
pagina 15).

» Non utilizzare parti di
ricambio o accessori di terze
parti, dato che ci0 potrebbe
causare lesioni.



Non usare all'aperto.

Non posizionare la
frigqgitrice ad aria o le sue
parti su un fornello, vicino
a bruciatori a gas o elettrici,
o allinterno di un forno
riscaldato.

Quando si sposta la
friggitrice ad aria (o si
rimuove il cestello), prestare
la massima attenzione se
contiene olio o altri liquidi
caldil.

Dopo aver tolto il piatto
crisper dal cestello, metterlo
sempre su una superficie
resistente al calore.

Non pulire con pagliette
abrasive in metallo. I
frammenti di metallo
potrebbero staccarsi dalle
spugnette e toccare le parti
elettriche, creando cosl 1l
rischio di scosse elettriche.

Non mettere nessun
oggetto sopra alla friggitrice
ad aria. Non conservare
nessun oggetto all'interno
della friggitrice ad aria.

Questa apparecchiatura puo
essere utilizzata da bambini
di eta pari o superiore a 8
anni oltre che da persone
con ridotte capacita fisiche,
sensoriall 0o mentall o con
mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione
che le stesse abbiano ricevuto
supervisione o istruzioni
sull'uso dellumidificatore

In modo sicuro e che
comprendano irischi
connessi al suo utilizzo.

Le operazioni di pulizia e
manutenzione da parte degli
utenti non devono essere
effettuate da bambini, a meno
che non abbiano piu di 8 anni
€ non slano sorvegliati.

Sara necessario sorvegliare
1 bambini per verificare
che non giochino con la
friggitrice ad aria.

Questa friggitrice ad aria
non é stata progettata per
funzionare con un timer
esterno o un sistema

di controllo a distanza
separato.

Usare la friggitrice ad

aria solo in linea con le
indicazioni fornite in questo
manuale.

Non per uso commerciale.
Unicamente per uso
domestico.

Mentre si usa la
friggitrice ad aria

« Una friggitrice ad aria

funziona unicamente con
aria calda. Non riempire
mai il cestello con olio 0
grasso.

Non utilizzare mai la
frigqgitrice ad aria senza 1l
cestello in posizione.

Non inserire nella friggitrice
ad aria cibi troppo grandi o



utensili di metallo.

Non riempire
eccessivamente 1l cestello
della friggitrice ad aria. Una
quantita abbondante di olio
potrebbe toccare le bobine
riscaldanti e causare un
rischio di incendio.

Non toccare gli accessori
(compreso il piatto crisper)
durante o subito dopo la
frittura ad aria.

Non mettere allinterno
della friggitrice ad aria
carta, cartone, plastica non
resistenti al calore o materiali
simill.

Non mettere mai il
contenitore nella friggitrice
ad aria senza il cibo sopra.
La circolazione dell'aria puo
causare il sollevamento del
contenitore che potrebbe
entrare in contatto con le
bobine riscaldanti.

Non mettere mai nella
friggitrice ad aria cibi sottili
e leggeri come i cornflake.
Inoltre, prestare attenzione
al pezzi di cibo piu piccoll.
La circolazione dell'aria puo
anche far si che 1 cibi sottili
e leggeri o 1 pezzetti di cibo
si sollevino ed entrino in
contatto con le bobine di
riscaldamento.

Utilizzare sempre contenitori
a prova di calore. Prestare
molta attenzione se vengono
usati contenitori che non

siano in metallo o in vetro.

Tenere la frigqgitrice ad

aria lontano da materiali
inflammabili (tende,
tovaglie, ecc.). Utilizzare

Su una superficie piana,
stabile e resistente al calore,
lontano da fonti di calore o
liquidi.

Se si nota la fuoriuscita di
fumo scuro, spegnere e
scollegare immediatamente
la friggitrice ad aria.
L'emissione di fumo bianco
e normale, e causata dal
riscaldamento del grasso

o dagli schizzi di cibo. La
fuoriuscita di fumo scuro,
invece, significa che il cibo
sta bruciando o che c'e un
problema a livello di circuito.
Prima di estrarre 1l cestello,
attendere che il fumo si sia
diradato. Se la causa non e

1l cibo bruciato, contattare
I'Assistenza Clienti

(pagina 15).

Per spegnere la friggitrice
ad aria, premere una volta ®
. La frigqgitrice ad aria emette
un segnale acustico e tutti i
pulsanti si spengono, tranne
o, che diventa di colore
arancione.

Per staccare la spina,
afferrare la spina e tirarla
dalla presa. Non tirare mai
dal cavo di alimentazione.
Non lasciare la friggitrice ad
aria incustodita mentre é in
funzione.



Prolunghe

« Sara possibile ricorrere
all'uso di una prolunga,
prestando molta attenzione.
Se si utilizza una prolunga
piu lunga:

« La potenza elettrica
indicata del cavo-
prolunga deve essere
quanto meno pari a quella
della friggitrice ad aria.

o Il cavo deve essere
disposto in modo da
non ricadere sul piano
di lavoro o sul tavolo,
dove puo essere tirato dai
bambini o dove qualcuno
potrebbe inciampare
Involontariamente.

Se 1l cavo di alimentazione
é danneggiato, dovra essere
sostituito da Arovast o da
persone analogamente
qualificate per evitare

un rischio elettrico o di
incendio. Invitiamo a
contattare l'Assistenza
clienti (pagina 15).

Tenere la frigqgitrice ad aria e
1l suo cavo fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Presa e cavo (Figura 2)

* Non lasciare che il cavo di
alimentazione
(0 una prolunga) penda sul
bordo di un tavolo o di un
bancone, né che tocchi
superfici calde.

Nota: Questa friggitrice

ad aria monta un cavo di
alimentazione corto per
ridurre il rischio di impigliarst
o di inciampare. Usare

le prolunghe con cura.

La potenza elettrica della
prolunga deve essere pari a
quella della friggitrice ad aria.

+ Questa friggitrice ad aria
non é stata progettata per
funzionare con un timer
esterno o un sistema
di controllo a distanza
separato.



Campi elettromagnetici
(CEM)

La friggitrice ad aria

COSORI e conforme a tutte

le norme relative ai campi
elettromagnetici (CEM). Se
utilizzata in modo corretto

e attenendosi alle istruzioni
contenute in questo manuale
d'uso, lapparecchiatura é
sicura da usare sulla base delle
prove scientifiche attualmente
disponibili.

Nota: Gli articoli
contrassegnati dal sequente
simbolo possono raggiungere
temperature elevate.
Dovranno quindi essere
maneggiati con cura.

ATTENZIONE:
Superficie calda.

CONSERVARE
QUESTE ISTRUZIONI

Questo simbolo indica
che il prodotto non
deve essere smaltito
fra 1rifiuti domestici e
dovrebbe essere portato a un
apposito centro di raccolta
per essere riciclato. Uno
smaltimento e un riciclaggio
corretti alutano a tutelare
le risorse naturaly, la salute
umana e lambiente.

Per maggiori informazioni
sullo smaltimento e 1l
riciclaggio di questo prodotto,
contattare il comune locale,

il servizio di smaltimento

0 1l negozio in cul é stato
acquistato 1l prodotto.

Questo prodotto & conforme
alla Direttiva ROHS.

Questo prodotto e conforme
alla Direttiva 2011/65/UE e

al suol emendamenti sulla
restrizione dell'uso di certe
sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche.



ACQUISIRE FAMILIARITA CON LA FRIGGITRICE AD ARIA

La friggitrice ad aria COSORI si serve di un motore a corrente continua che riscalda la friggitrice
piu rapidamente, cuoce piu velocemente e consente un controllo preciso della temperatura e
della ventola. In questo modo le pietanze vengono cotte esattamente come si desidera. Con
comandi semplici e one-touch, un cestello anti-aderente e un design intuitivo e sicuro, la
Friggitrice ad aria TurboBlaze™ COSORI sara la star della tua cucina.

Nota:
e Non cercare di aprire la parte superiore della friggitrice ad aria. Questo non € un coperchio
e Il cestello e il piatto crisper sono realizzati in metallo di alluminio con un rivestimento anti-aderente,

Schema della friggitrice ad aria (Figura 1.1)

1. Ingresso aria 5. Pulsante di rilascio del 8. Elementi riscaldanti
2. Display di controllo cestello 9. Cavodi

3. Tapplin silicone 6. Manico del cestello alimentazione

4. Piatto Crisper 7. Cestello 10. Uscita dell'aria

Schema del display (Figura 1.1)

Nota: Quando si tocca un pulsante per utilizzare una funzione, questo diventa arancione per indicare che e
stato selezionato.

Pannello di controllo

A. Aumenta/Riduci la temperatura D. Aumenta/Riduci il tempo
B. Funzioni di cottura E. Avvio/Pausa
C. On/ Off F. Funzioni di cottura Turbo Modes

Funzioni di cottura (Figura 1.1-G)
Display (Figura 1.2)

H. Stato di cottura J. Velocita della ventola (1- 5)
I. Temperatura K. Tempo

Messaggi sul display (Figura 1.2)

L. Cottura N. Pronto
M. Pausa O. Togliere il cestello



PRIMA DI INIZIARE A USARE LELETTRODOMESTICO

Impostazione

1. Togliere e smaltire tutti gli imballaggi della
friggitrice ad aria, compresi eventuali
adesivi temporanei e il coperchio di
protezione montato sulla spina di
alimentazione.

2. Posizionare la friggitrice ad aria su una
superficie stabile, piana e resistente al
calore. Tenere lontano da aree che possono
essere danneggiate dal vapore (come ad
esempio pareti o armadi).

Nota: Lasciare 13 cm di spazio dietro e sopra
la friggitrice ad aria. [Figura 3] Lasciare spazio
a sufficienza davanti alla friggitrice ad aria per
rimuovere 1l cestello.

3. Lavare accuratamente sia il cestello che il
platto crisper, mettendoli in lavastoviglie o
usando una spugna non abrasiva.

4. Pulire linterno e l'esterno della friggitrice
ad aria con un panno leggermente umido.
Asciugare con un asclugamano.

5. Rimettere il piatto crisper nel cestello.
Inclinare il piatto crisper per inserirne
prima un lato, poi premere verso il basso
laltro lato.

6. Posizionare il cestello allinterno della
friggitrice ad aria.

Prova di funzionamento

Una prova vi aiutera ad acquisire familiarita con
la friggitrice ad aria, ad avere la certezza che
funzioni correttamente oltre che a ripulirla da
eventuali residul.

1. Verificare che il cestello della friggitrice sia
vuoto e inserire la spina della friggitrice.

2. Toccare AIR FRY (FRITTURA AD ARIA).
Il display visualizza "195°C" e "10 MIN".

3. Toccare P|l per iniziare. Al termine, la
friggitrice ad aria emettera un segnale
acustico e sul display verra visualizzato il
messaggio "End (Fine)".

4. Premere il pulsante di rilascio del cestello
e rimuovere il cestello. Lasciare raffreddare
completamente il cestello per 10-30 minuti.

Nota:

« Quando si gira 1l cestello dopo la cottura e
opportuno prestare attenzione in quanto il piatto
crisper caldo potrebbe cadere e creare un pericolo
per la sicurezza.

¢ Non svitare il manico del cestello dal cestello
stesso.

Tappi in silicone

« Il piatto crisper contiene 4 tappl in silicone
di materiale sicuro per gli alimenti, che
mantengono il piatto aderente al fondo del
cestello.

« Quando si inserisce il piatto crisper nel
cestello, inclinare il piatto crisper per inserire
prima un lato, quindi premere sull'altro lato.
[Figura 4]

Nota: Forzare il piatto crisper nel cestello in modo
errato puo causare danni.

e Accertarsi che 1 bambini non giochino con 1
tappi in silicone o li ingoino.



UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

Nota:

.

Non mettere nessun oggetto sopra alla friggitrice
ad aria. Questo disturba 1l flusso d'aria e provoca
risultati scadenti nella frittura ad aria. [Figura 5]

Una friggitrice ad aria non € una friggitrice
tradizionale. Non riempire il cestello con olio,
grasso di frittura o altri liquidi.

Quando st estrae il cestello dalla friggitrice ad aria,
fare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo.

Pre-riscaldamento

Si consiglia di pre-riscaldare prima di mettere il
cibo allinterno della friggitrice ad aria, a meno
che la friggitrice ad aria non sia gia calda. Il cibo
non sl cuocera completamente senza pre-
riscaldamento.

Toccare (D per accendere il display.

Toccare PREHEAT (PRE-RISCALDAMENTO).
Il display visualizza "205°C" e "4 MIN".

A livello opzionale, toccare v oppure
A\ per modificare la temperatura. L'ora si
regolera automaticamente.

Toccare P|| per dare avvio al pre-
riscaldamento.

Altermine del tempo, la friggitrice ad aria
emettera un segnale acustico e sul display
verra visualizzato il messaggio "End (Fine)".

Nota:

Se non viene premuto nessun pulsante per
30 minuti, la friggitrice ad aria cancella tutte le
impostazioni e si spegne.

La funzione di Preheat (Pre-riscaldamento) si serve
di una velocita della ventola di 4

Quando si regola la temperatura, il tempo si regola
automaticamente in base alla tabella sottostante

Temperatura Tempo (minuti)
175°-230°C / 4
345°-450°F
115°-170°C / 3
240°-340°F
75°-110°C / >
170°-235°F

Funzioni di cottura

L'utilizzo di una funzione di cottura € il modo
piu semplice per friggere in aria. Le funzioni
sono programmate con un tempo, una
temperatura e una velocita della ventola ideali
per la cottura di determinati alimenti, cfr.
Tabella di cottura (pagina 10).

Tuttl i tempi e le temperature delle funzioni di
cottura possono essere regolat.

Per personalizzare una funzione di cottura:

1.

selezionare il pulsante della funzione che si
desidera personalizzare.

Toccare N 0 A\ per modificare il tempo e
la temperatura della funzione.

Per salvare, tenere premuto il pulsante della
funzione per 3 secondi fino a quando non
sl sente un segnale acustico.

Nota:
« Tenere premuto " 0 "\ per aumentare
o diminuire rapidamente il tempo o la
temperatura.

« Non e possibile personalizzare la velocita della
ventola.

Per resettare tutte le funzioni di cottura:

Tenere premuto (D per 15 secondi per
spegnere.

Turbo Modes

.

Le funzioni di cottura Turbo Modes
(Air Fry, Roast, Broil, Frozen - Frittura
ad aria, Arrostimento, Cottura a fuoco
vivo, Congelato) permetto di cuocere
rapidamente gli alimenti utilizzando la
velocita massima della ventola (5).

Si consiglia di utilizzare il piatto crisper per
tutte le funzioni Turbo Modes per sfruttare
appieno il flusso d'aria a 360° in fase di
cottura.
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Frittura ad aria

1. Inserire il piatto crisper nel cestello. Il piatto

crisper consente all'olio in eccesso di
gocciolare sul fondo del cestello.

Nota: Il piatto crisper non puo essere utilizzato per
alcune ricette, come muffin e pane.

2. Pre-riscaldare la friggitrice ad aria (cfr.

pagina 9).

3. Quando la friggitrice ad aria emette un bip e

4,

sul display compare il messaggio “End (Fine)’,
aggiungere il cibo nel cestello.

Selezionare una funzione di cottura.

Nota: Le funzioni di cottura sono programmate con
tempi, temperature e velocita della ventola ideali per
la cottura di determinati alimenti. La friggitrice ad aria
passera in modalita predefinita alla funzione di Frittura
ad aria se non viene selezionata nessun‘altra funzione.

In alternativa sara possibile modificare la
temperatura e premere 7 oppure "\ .
Questa operazione puo essere fatta in qualsiasi
momento della cottura.

Toccare P || per iniziare la frittura ad aria.

Altermine, la friggitrice ad aria emette un
segnale acustico (bip). Sul display compare
[Figura 6]

. In alternativa, toccare WARM (Mantieni caldo)
Toccare 7 oppure "\ per modificare il tempo
(1-60 minuti)

Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
facendo attenzione alla fuoriuscita di vapore
caldo. Per rimuovere il cibo dal cestello, servirsi
di una pinza o di un utensile a prova di calore.

Lasciare raffreddare prima di pulire.

Tabella di cottura

Nota: I risultati possono variare. Per ricette e ispirazioni culinarie, consultare l'app VeSync e il ricettario.

: Temperatura Tempo Intervallo di Intervallo di Velocita del
Funzione .. L. .
predefinita predefinito temperatura tempo ventilatore
. . o o ; 150°-230°C / .
Frittura ad aria | 195°C / 385°F 10 min 200°-450°F 1-60 min 5
Arrostimento |220°C / 425°F 12 min 1,;: szg O?F/ 1-60 min 5
Turbo
Modes
- 230°C/ : 220°-230°C/ .
Grigliatura 450°F 5 min 425°-450°F 1-30 min 5
o . 150°-230°C / .
Congelato 200°C 14 min 200°-450°F 1-30 min 5
. o : 150°-220°C / .
Riscaldamento 200°C 5 min 200°-425°F 1-60 min 4
o . 125°-205°C / .
Cottura al forno 165°C 20 min 260°-400°F 1-60 min 3
‘s . ” " o o 35°-95°C/ .
Disidratazione (“DRY") | 55°C/ 135°F 6 ora 100°-200°F 15 min-24 ore 1
T o o 30°-45°C/ .
Lievitazione 30°C/90°F 1ora 00°-110°F 15 min-12 ore 1
4 min o o
Pre-riscaldamento 205°C (regolazione 75 -02 30 (3/ - 4
: 170°-450°F
automatica)
Mantieni caldo o o . .
("“WARM") 75°C / 170°F 30 min 1-60 min 2

* Cfr. Suggerimenti per la cottura (pagina 11) per ulteriori informazioni.



Suggerimenti per la cottura

Riempimento eccessivo

« Seil cestello & troppo pieno, la cottura non &
uniforme.

Utilizzo dell’olio

« Laggiunta di una piccola quantita di olio al
cibo lo rendera piu croccante. Non utilizzare
piu di 30 mL / 2 cucchiai di olio.

« Gli spray all'olio sono eccellenti per applicare
piccole quantita di olio in modo uniforme su
tutti gli alimenti.

Suggerimenti alimentari

« Epossibile friggere all'aria tutti gli alimenti
surgelati o i prodotti che possono essere
cotti in forno.

« Lafunzione Frozen (Congelato) € ideale per
alimenti piccoli o impanati, come nugget,
polpette e involtini.

« Per preparare torte, torte fatte a mano
o qualsiasi altro alimento con ripieno
o pastella, posizionare l'alimento in un
contenitore a prova di calore prima di
inserirlo nel cestello.

« Se si friggono cibi molto grassi, il grasso
si accumula sotto il piatto crisper. Per
evitare l'eccesso di fumo durante la cottura,
svuotare i residui di grasso dopo la cottura.

« Gli alimenti marinati con liquidi creano
schizzi e fumo in eccesso. Asciugare questi
alimenti prima di cuocerli nella friggitrice
ad aria.

* Rimandiamo alla Tabella di cottura per
selezionare la funzione di cottura ideale per
la tua ricetta (cfr. pagina 10).

Patatine fritte

« Aggiungere 8-15 mL / ¥2-1 US cucchiaio di
olio per renderle piu croccante.

« Quando si preparano le patatine fritte con
patate crude, immergerle in acqua per 15
minuti per rimuovere l'amido prima di
friggerle. Asciugare con un asciugamano
prima di aggiungere l'olio.

o Tagliare le patatine crude piu piccole per
ottenere cibl piu croccanti. Provare a tagliare
le patatine a strisce di 0,6 cm per 7,6 cm.

Nota: Per ulteriori suggerimenti e ricette, consultate
l'app VeSync e il sito web COSORIL.

Altre funzioni

Commutazione delle unita di temperatura

« Premere e tenere premuto TEMP N e .\
per 3 secondi.

e Lunita di misura della temperatura cambiera
da Celsius a Fahrenheit.

« Ripetere per tornare a Fahrenheit.
Pausa

« Toccare P|| per mettere in pausa il processo
di cottura. La friggitrice ad aria smettera di
riscaldarsi e Pl lampeggera fino a quando
non si tocchera di nuovo Pl per riprendere
la cottura.

« Dopo 30 minuti di inattivita, la friggitrice ad
aria si spegne.

¢ Questa funzione consente di mettere
in pausa il programma di cottura senza
rimuovere il cestello dalla friggitrice ad aria.

Riprendere automaticamente la cottura

« Se siestrae il cestello, la friggitrice ad aria
sospende automaticamente la cottura. It
display si spegne temporaneamente come
funzione di sicurezza.

« Quando siriposiziona il cestello, la friggitrice
ad aria riprende automaticamente la cottura
in base alle impostazioni precedenti.

Spegnimento automatico

« Se la friggitrice non ha funzioni attive,
cancella tutte le impostazioni e si spegne
dopo 30 minuti di inattivita.

Protezione dal surriscaldamento

« Sela friggitrice ad aria si surriscalda, si
spegne automaticamente per motivi di
sicurezza.

e Lasciare raffreddare completamente
la friggitrice ad aria prima di utilizzarla
nuovamente.

IT

1



CURA E MANUTENZIONE

Nota:

.

Pulire sempre il cestello della friggitrice ad aria e il
piatto crisper dopo ogni utilizzo.

Rivestire il cestello con un foglio di alluminio
(tranne il piatto crisper) puo semplificare le
operazioni di pulizia.

4. Per il grasso ostinato:

a. Allinterno di una piccola ciotola,
mescolare 30 g / 2 cucchiai di bicarbonato
di sodio e 15 mL/ 1 cucchiaio di acqua per
formare una pasta spalmabile (valori del
cucchiaini - Stati Uniti).

1. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria. b. Usando una spugna, stendere la
Lasciarla_ raffredd_ar_e completa_mente prima pasta sul cestello e sul piatto crisper e
di eseguire la puhzla.‘Estralfre il cestello per strofinare. Lasciare riposare il cestello e
un raffreddamento piti rapido. il piatto crisper per 15 minuti prima di
2. Ove necessario, pulire l'esterno della risciacquare.
friggitrice ad aria con un panno urnido. c. Lavare il cestello con acqua e sapone
3. Ilcestello e il piatto crisper sono lavabili in prima dell'uso.

lavastoviglie. Sara inoltre possibile lavare il
cestello e 1l piatto crisper con acqua calda

. 5. Pulire linterno della friggitrice ad aria con una
€ sapone e una spugna non abrasiva. spugna o un panno non abrasivo leggermente
Immergere se necessario. umido. Non immergere in acqua. Se

necessario, pulire la bobina riscaldante per
Nota: Il cestello e il piatto crisper sono dotati di un rimuovere i residui di cibo. [Figura 7]
rivestimento anti-aderente. Evitare l'uso di utensili . . )
metallici e di materiali abrasivi per la pulizia 6. Asciugare prima dell'uso.

Nota: Prima di accendere la friggitrice ad
arla, accertarsi che la bobina riscaldante sia
completamente asciutta.

ACCESSORI

Per la friggitrice ad aria sono disponibili accessori aggiuntivi e di ricambio. Per ulteriori informazioni,
contattare 'Assistenza Clienti (cfr. pagina 15).



GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile soluzione

La friggitrice ad aria non si
accende.

Accertarsi che la friggitrice ad aria sia collegata alla presa di corrente.

Spingere saldamente il cestello nella friggitrice ad aria.

Il cibo non € completamente
cotto.

Collocare nel cestello piccole quantita di cibo. Se il cestello e troppo pieno, il cibo sara poco
cotto

Aumentare la temperatura o il tempo di cottura

Il cibo non & croccante dopo
la frittura ad aria.

Spruzzando o spennellando una piccola quantita di olio sugli alimenti si pud aumentare la
croccantezza (cfr. Suggerimenti per la cottura, a pagina 11).

Le patatine fritte non sono
cotte correttamente.

Cfr. Patatine fritte, a pagina 11.

Il cestello non scivola
saldamente nella friggitrice
ad aria.

Verificare che non ci sia troppo cibo all'interno del cestello

Dalla friggitrice ad aria
fuoriescono fumo bianco o
vapore.

La friggitrice ad aria pud produrre un po' di fumo bianco o vapore quando la si usa per la
prima volta o durante la cottura. Questa non € un‘anomalia di funzionamento.

Accertarsi che il cestello e l'interno della friggitrice ad aria siano puliti correttamente e non
siano unti.

La cottura di cibi grassi provoca l'accumulo di olio sotto il piatto crisper. Questo olio
produce fumo bianco e il cestello potrebbe essere piu caldo del solito. Non si tratta di
un‘anomalia di funzionamento, e cido non dovrebbe influire sulla cottura. Maneggiare il
cestello con cura.

Dalla friggitrice ad aria
fuoriesce del fumo scuro.

Scollegare immediatamente la spina della friggitrice ad aria. Il fumo scuro significa che il
cibo sta bruciando o che c'e un problema di circuito. Prima di estrarre il cestello, attendere
che il fumo si sia diradato. Se la causa non ¢ il cibo bruciato, contattare I'Assistenza clienti
(cfr. pagina 15).

La friggitrice ad aria emette
un odore di plastica.

Qualsiasi friggitrice ad aria puo emettere un odore di plastica in seguito al processo di
produzione. Questa non € un‘anomalia di funzionamento. Seguire le istruzioni per una
Prova di funzionamento (pagina 8) per eliminare l'odore di plastica. Se l'odore di plastica
€ ancora presente, contattare I'Assistenza Clienti (cfr. pagina 15).

Sul display viene visualizzato
il codice di errore “E01/E21"

Il monitor della temperatura presenta un circuito aperto. Contattare l'Assistenza clienti
(cfr. pagina 15).

Sul display viene visualizzato
il codice di errore “E02/E22"

Si e verificato un cortocircuito nel monitor della temperatura. Contattare |'Assistenza
clienti (cfr. pagina 15)

Sul display viene visualizzato
il codice di errore “E12"

Si e verificato un guasto al motore CC. Contattare I'Assistenza clienti (cfr. pagina 15).

Se il problema non é presente nell'elenco, contattare 'Assistenza Clienti (cfr. pagina 15).
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INFORMAZIONI SULLA GARANZIA

Friggitrice ad aria

Nome del prodotto TurboBlaze™ da 6 litri

Modello | CAF-DC602-WEUR

A titolo di riferimento, si consiglia vivamente di registrare
il numero d'ordine e la data di acquisto.

Data di acquisto

Numero d'ordine

Garanzia limitata del prodotto Levoit

Garanzia limitata di due (2) anni sul prodotto per i
consumatori

Arovast Corporation ("Arovast") garantisce che il prodotto & privo

di difetti nei materiali e nella lavorazione per un periodo di 2 anni
dalla data di acquisto originale ("Periodo di garanzia limitata"),

a condizione che il prodotto sia stato utilizzato in conformita alle
istruzioni per l'uso e la cura (ad esempio nell'ambiente previsto

e in circostanze normali). *La presente garanzia non limita i
diritti deli'utente /] previsti o i daile leggi
nazionali o regionali in materia di tutela dei consumatori
vigenti nella regione di appartenenza, nel qual caso il Periodo
di Garanzia Limitata viene esteso in base ai requisiti applicabili.

I vantaggi della garanzia limitata

Durante il periodo di garanzia limitata e in base a questa politica

di garanzia limitata, Arovast, a sua sola ed esclusiva discrezione,

(iy imborsera il prezzo di acquisto se I'acquisto e stato effettuato
direttamente dal negozio on-line Levoit, (ii) riparera eventuali difetti
di materiale o di fabbricazione, (jii) sostituira il prodotto con un altro
di valore uguale o superiore, o (iv) fornira un credito al negozio per
un importo pari al prezzo di acquisto.

Chi é coperto?

Questa garanzia limitata si estende solo all'acquirente originale del
prodotto e non & trasferibile a nessun successivo proprietario del
prodotto, indipendentemente dal fatto che il prodotto sia passato
di proprieta durante il periodo specificato della garanzia limitata.
L'acquirente originale deve fornire la verifica del difetto o del
malfunzionamento e la prova della data di acquisto per richiedere i
benefici della garanzia limitata.

Attenzione ai rivenditori o ai venditori non autorizzati

Questa garanzia limitata non si estende ai prodotti acquistati da
rivenditori o venditori non autorizzati. La garanzia limitata di Arovast
si estende solo ai prodotti acquistati da rivenditori o venditori
autorizzati che sono soggetti ai controlli di qualita di Arovast e
hanno accettato di seguire i suoi controlli di qualita. | prodotti
acquistati da un sito web o da un rivenditore non autorizzato
possono essere contraffatti, usati, difettosi o non progettati per
I'uso nel vostro paese. Potete proteggere voi stessi e i vostri
prodotti assicurandovi di acquistare solo da Arovast o dai suoi
rivenditori autorizzati.

Se avete domande su un venditore specifico, o se pensate di
aver acquistato il vostro prodotto da un venditore non autorizzato,
contattate il nostro Team di Assistenza Clienti.

Cosa non é coperto?
* Se la prova d'acquisto e stata alterata in qualsiasi modo o
resa illeggibile.

® Seilnumero di modello, il numero di serie o il codice della
data di produzione sul prodotto sono stati alterati, rimossi
o resi illeggibili.

* Seil prodotto e stato modificato rispetto alla sua condizione
originale.

* Seil prodotto non e stato utilizzato in conformita alle
indicazioni e alle istruzioni contenute nel manuale d'uso.

* Danni causati dal collegamento di periferiche,
apparecchiature aggiuntive o accessori diversi da quelli
raccomandati nel manuale d'uso.

* Danni o difetti causati da incidenti, abuso, uso improprio o
manutenzione inadeguata.

* Danni o difetti causati da interventi di assistenza o
riparazione del prodotto eseguiti da un fornitore di servizi
non autorizzato o da persone diverse da Arovast.

* Danni o difetti verificatisi durante I'uso commerciale, I'uso
a noleggio o qualsiasi uso per il quale il prodotto non &
previsto.

* Se l'unita & stata danneggiata, compresi, ma non solo, i
danni causati da animali, fulmini, tensioni anomale, incendi,
calamita naturali, trasporto, lavastoviglie o acqua (a meno
che il manuale dell'utente non indichi espressamente che il
prodotto & lavabile in lavastoviglie).

* Danni accidentali e consequenziali.

* Danni o difetti che superano il costo del prodotto.

Richiedere il servizio di garanzia limitata in 5 semplici passi:

1. Accertarsi che il prodotto rientri nel periodo di garanzia
limitata specificato.

2. Accertarsi di essere in possesso di una copia della fattura
e dell'lD dell'ordine o di una prova di acquisto.

3. Accertarsi di avere il prodotto. NON smaltire il prodotto
prima di averci contattato.

4. Contattare il nostro Team di Assistenza Clienti.

5. Una volta che il nostro Team di assistenza clienti avra
approvato la richiesta, si prega di restituire il prodotto con
una copia della fattura e dell'ID dell'ordine.

Rimedio unico ed esclusivo

LA PRESENTE GARANZIA LIMITATA COSTITUISCE L'ESCLUSIVA
RESPONSABILITA DI AROVAST CORPORATION, OLTRE

CHE L'UNICO ED ESCLUSIVO RIMEDIO DELLUTENTE, PER
QUALSIASI VIOLAZIONE DI QUALSIASI GARANZIA O ALTRA NON
CONFORMITA DEL PRODOTTO COPERTA DALLA PRESENTE
DICHIARAZIONE DI GARANZIA LIMITATA DEL PRODOTTO. LA
PRESENTE GARANZIA LIMITATA E ESCLUSIVA E SOSTITUISCE
OGNI ALTRA GARANZIA. NESSUN DIPENDENTE DI AROVAST
CORPORATION O DI QUALSIASI ALTRA PARTE E AUTORIZZATO
A RILASCIARE ALCUNA GARANZIA IN AGGIUNTA ALLA GARANZIA
LIMITATA CONTENUTA NELLA PRESENTE DICHIARAZIONE DI
GARANZIA LIMITATA DEL PRODOTTO.

Esonero di garanzie limitate

NELLA MASSIMA MISURA PREVISTA DALLA LEGGE APPLICABILE,
AD ECCEZIONE DI QUANTO GARANTITO NELLA PRESENTE
POLITICA DI GARANZIA LIMITATA DEL PRODOTTO, AROVAST
CORPORATION FORNISCE | PRODOTTI ACQUISTATI DA AROVAST
CORPORATION "COSI COME SONO" E AROVAST CORPORATION
DECLINA OGNI GARANZIA DI QUALSIASI TIPO, ESPRESSA O
IMPLICITA, DI LEGGE O DI ALTRO TIPO, COMPRESE, MA NON
SOLO, LE GARANZIE DI COMMERCIABILITA, NON VIOLAZIONE

E IDONEITA A SCOPI PARTICOLARI.

Limitazioni di responsabilita

NELLA MISURA MASSIMA PREVISTA DALLA LEGGE APPLICABILE,
IN NESSUN CASO AROVAST CORPORATION, LE SUE AFFILIATE,
O | LORO LICENZIATARI, FORNITORI DI SERVIZI, DIPENDENT],
AGENTI, FUNZIONARI O DIRETTORI SARANNO RESPONSABILI DI:



(a) DANNI DI QUALSIASI TIPO DERIVANTI DA O IN CONNESSIONE
CON PRODOTTI ACQUISTATI DA AROVAST CORPORATION IN
ECCESSO AL PREZZO DI ACQUISTO PAGATO DALLACQUIRENTE
PER TALI PRODOTTI, O

(b) DANNI INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI, CONSEQUENZIALI
O PUNITIVI, ANCHE SE AROVAST CORPORATION O UNO DEI
SUOI FORNITORI SONO STATI INFORMATI DELLA POSSIBILITA
O DELLA PROBABILITA DI TALI DANNI.

E INDIPENDENTEMENTE DAL FATTO CHE SIANO CAUSATI

DA ILLECITO (INCLUSA LA NEGLIGENZA), VIOLAZIONE DEL
CONTRATTO O ALTRO. LA NOSTRA RESPONSABILITA NON
SUPERERA IN NESSUN CASO LIMPORTO EFFETTIVAMENTE
PAGATO DALLUTENTE PER IL PRODOTTO DIFETTOSO, INOLTRE
NON SAREMO IN NESSUN CASO RESPONSABILI DI DANNI O
PERDITE CONSEQUENZIALI, INCIDENTALI, SPECIALI O PUNITIVI,
DIRETTI O INDIRETTI.

FATTO SALVO QUANTO PREVISTO DALLA PRESENTE
DICHIARAZIONE DI GARANZIA LIMITATA DEL PRODOTTO,
AROVAST CORPORATION NON SARA RESPONSABILE DEI COSTI
ASSOCIATI ALLA SOSTITUZIONE O ALLA RIPARAZIONE DEI
PRODOTTI ACQUISTATI PRESSO DI ESSA, COMPRESI, A TITOLO
ESEMPLIFICATIVO, | COSTI DI MANODOPERA, INSTALLAZIONE
O DI ALTRO TIPO SOSTENUTI DALLUTENTE E, IN PARTICOLARE,
| COSTI RELATIVI ALLA RIMOZIONE O ALLA SOSTITUZIONE DI
QUALSIASI PRODOTTO.

Altri diritti che I'utente potrebbe avere

ALCUNE GIURISDIZIONI NON CONSENTONO: (1) 'ESCLUSIONE
DI GARANZIE IMPLICITE; (2) LA LIMITAZIONE DELLA DURATA
DELLE GARANZIE IMPLICITE; E/O (3) LESCLUSIONE O LA
LIMITAZIONE DI DANNI INCIDENTALI O CONSEQUENZIALL;
PERTANTO LE ESCLUSIONI DI RESPONSABILITA CONTENUTE
IN QUESTA POLITICA POTREBBERO NON ESSERE APPLICABILI
ALLUTENTE. IN QUESTE GIURISDIZIONI LUTENTE HA SOLO LE
GARANZIE IMPLICITE CHE SONO ESPRESSAMENTE RICHIESTE
IN CONFORMITA ALLA LEGGE APPLICABILE. LE LIMITAZIONI DI
GARANZIE, RESPONSABILITA E RIMEDI S| APPLICANO NELLA
MISURA MASSIMA CONSENTITA DALLA LEGGE.

SEBBENE LA PRESENTE GARANZIA LIMITATA CONFERISCA
DIRITTI LEGALI SPECIFICI, LUTENTE POTREBBE AVERE ALTRI
DIRITTI NELLA PROPRIA GIURISDIZIONE. LA PRESENTE
DICHIARAZIONE DI GARANZIA LIMITATA E SOGGETTA ALLE
LEGGI APPLICABILI ALLUTENTE E AL PRODOTTO. SI PREGA
DI ESAMINARE LE LEGGI DELLA PROPRIA GIURISDIZIONE PER
COMPRENDERE APPIENO | PROPRI DIRITTI.

Modifiche alla presente politica

Potremmo modificare i termini e la disponibilita di questa garanzia
limitata a nostra discrezione, ma qualsiasi modifica non sara
retroattiva.

La presente garanzia viene rilasciata da:
AROVAST CORPORATION

1202 N. Miller St., Suite A

Anaheim, CA 92806

USA

ASSISTENZA CLIENTI

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806
USA

E-mail: soporte@cosori.site

*Prima di contattare l'Assistenza clienti
accertarsi di avere a portata di mano la
fattura e il numero d'ordine.

MOSTRACI COSA HAI
PREPARATO

Ciauguriamo che questo manuale sia

stato utile. Cl interessa molto vedere 1 tuoil
bellissimi risultati e siamo certi che vorrai
condividere le foto piu riuscite! Ci sono

gia altre persone della community che
aspettano di vedere che cosa caricherai: devi
solo scegliere la piattaforma che preferisci
qua sotto. Chef Cosori: datti da fare con
scatti, hashtag e tag!

WWww.cosori.site

@cosori.it

@Cosori Italy
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Conteudos da Embalagem 1 1 x Fritadeira a ar quente TurboBlaze™ de

Especificacdes 1 6,0L
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Especificacoes

Modelo | CAF-DC602-WEUR

Alimentago | > 0v-240v 50/60Hz
Elétrica
Pote1-1c1a 1725W
nominal

Capacidade | 6 L (Serve 3 a 5 pessoas)

Intervalode | ., ;0.0 ) g0e_a50°F

temperaturas
Intervalo ?.e 1 rrin— 24 hr
Duracao
(iﬁlﬁizzze: 40,0 X 30,0 X 30,1 crn /
. 15,7 x 11,8 X 11,9 polegadas
manipulo)
Di o
(ex::l‘ﬁ';:‘:; 34,0 x 30,0 x 30,1 e /
B 13,4 x 11,8 X 11,9 polegadas
manipulo)

Peso | 52kg/11,51b



LEIA CUIDADOSAMENTE E GUARDE
ESTAS INSTRUCOES

NORMAS DE SEGURANCA ESSENCIAIS

Certifique-se que cumpre todas as normas basicas de
seguranca durante a utilizacao da sua fritadeira a ar quente.
Leia cuidadosamente todas as instrucdes.

Principais Normas de
Seguranca

Nao toque em superficies
quentes. Utilize 0 manipulo.

Tenha cuidado ao virar o
cesto apos dar por concluida
a preparacao de alimentos,
para evitar que a placa de
escoamento quente caia e
coloque a sua seguranca e
bem-estar em risco.

Nao obstrua quaisquer
aberturas de ventilacdao. E
através delas que se da a
libertacdo de vapor quente.
Mantenha as suas maos e cara
longe de qualquer abertura.

ADVERTENCIA: A placa de
escoamento podera cair,
quando virar o cesto.

Nota:

» [nsira firmemente a placa de

escoamento no cesto, para
reduzir a probabilidade de
esta calr com o movimento.

» Utilize sempre as

pingas para remover
cuidadosamente os
alimentos a ferver.

Medidas Gerais de
Seguranca

o Para minimizar os riscos

de choque elétrico, nao
mergulhe o corpo da
fritadeira a ar quente, ou
O respetivo cabo e ficha em
agua ou outros liquidos.

Monitorize atentamente
O comportamento

das criancas perto do
equipamento.

Desligue o equipamento

da tomada sempre que este
nao estiver a ser utilizado e
antes de qualquer limpeza.
Antes de acoplar ou remover
quaisquer constituintes

do equipamento, aguarde

o tempo suficiente para
arrefecer.

Nao utilize a sua fritadeira
a ar quente se esta se
encontrar danificada, se o
equipamento nao estiver
a funcionar devidamente,
com danos no cabo de
alimentacao ou na ficha.
Entre em contacto com



0 servico de Assisténcia
ao Cliente (consultar
pagina 15).

Nao utilize componentes
suplentes ou acessorios
de terceiros, sob o risco de
desencadear lesdes.

Nao use o0 equipamento no
exterior ou ao ar livre.

Nao posicione a sua
fritadeira a ar quente

ou quaisquer dos seus
componentes junto a um
fogao, perto de fontes de
gas, placas elétricas, ou
fornos.

Seja extrernamente
cuidadoso ao mover a sua
fritadeira a ar quente (ou
durante a remoc¢ao do cesto)
sempre que esta contenha
Oleo ou outros liquidos
quentes.

Cologue sempre a placa
de escoamento numa
superficie resistente a altas
temperaturas apos a sua
remocao do cesto.

Nao limpe o equipamento
com esfregdes de aco.
Durante a limpeza, podem
libertar-se fragmentos
metalicos que, ao tocarem
nos componentes elétricos
do equipamento, podem
desencadear choques
elétricos.

Nao coloque nada em cima
nem guarde nada dentro da
sua fritadeira a ar quente.

Este produto pode ser
utilizado por criangas com
1dade igual ou superior

a 8 anos, berm como por
individuos com capacidades
fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou

falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que
sob a devida supervisao

ou Instruc¢ao quanto ao
uso do equipamento de
forma segura e com plena
consciéncia dos riscos
envolvidos.

Os processos de limpeza e
manutencao nao devem ser
levados a cabo por criangas,
a menos que tenham uma
1dade superior a 8 anos e
sob a devida supervisao de
adultos.

Vigie atentamente as criangas
para garantir gue nao brincam
com a fritadeira a ar quente.

Esta fritadeira a ar quente
nao se destina a ser utilizada
com um temporizador
externo ou um sistema

de controlo remoto
Independente.

Use apenas a sua fritadeira
a ar quente conforme
expresso neste manual.

Este equipamento nao

se destina a utilizagcao
comercial. Apenas para fins
de utilizacao domeéstica.



Quando fritar a ar quente

« A fritadeira a ar quente
cozinha os alimentos com
ar quente apenas. Nunca
encha os cestos com oOleo
ou gordura.

Nunca utilize a sua fritadeira
a ar quente sem os cestos
colocados devidamente no
equipamento.

Nao coloque na sua
fritadeira a ar quente
alimentos com dimensoes
superiores ao permitido ou
objectos de metal.

Nao encha o cesto da
fritadeira para la da
capacidade indicada. Se
amontoar uma grande
quantidade de alimentos,
estes podem acabar por
entrar em contacto com
0S componentes de
aquecimento, podendo
causar risco de incéndio.

Nao toque nos acessorios
(incluindo a placa de
escoamento) durante o
processo de preparacgao de
alimentos ou imediatamente
apos a sua conclusao.

Nao coloque papel, cartao,
plastico nao-resistente

a temperaturas elevadas
ou materiais semelhantes
dentro da sua fritadeira a ar
quente.

Nunca cologue papel
vegetal dentro da fritadeira

a ar quente sem alimentos.
A circulacao de ar pode
levantar o papel e fazer com
que toque nos componentes
de aquecimento.

Nunca coloque alimentos
leves e finos, como flocos
de cereais, na fritadeira a

ar quente e tenha atencao
redobrada com pequenos
pedacos de comida. A
circulacao de ar pode
levantar estes pequenos
alimentos ou pedacos de
comida mais leves e finos e
fazer com que entrem em
contacto com as serpentinas
de aquecimento.

Utilize sempre recipientes
resistentes as temperaturas
elevadas. Tenha atencao

e cuidado redobrado se
utilizar recipientes que nao
sejam de metal ou vidro.

Mantenha a sua fritadeira
a ar quente afastada de
objectos como cortinas,
panos, etc. Certifique-

se que apoia e usa o
equipamento numa
superficie nivelada, estavel
e resistente as temperaturas
elevadas, mantendo-o
sempre afastado de fontes
de calor ou liquidos.

Desligue imediatamente

a fritadeilra a ar quente e
retire da tomada se vir que
sal fumo escuro. A saida
de fumo branco é normal,
resultante do aquecimento



de gordura ou salpicos
e respingos de comida,
porém, fumo escuro sugere
que os alimentos estao a
quelmar ou esta perante
um problema no circuito.
Espere pelo cessar da saida
de fumo antes de remover
O cesto. Se a causa nao for
alimentos queimados, entre
em contacto com o servico
de Assisténcia ao Cliente
(pagina 15).

« Para desligar a fritadeira a
ar quente, pressione ¢, uma
vez. Ouvird a sua fritadeira a
ar quente a apitar, e todos os
botdes apagar-se-ao, exceto
oy que se lluminara a luz
laranja.

« Para desconectar o
equipamento, retire a ficha
da tomada. Nunca desligue
0 equipamento, puxando
diretamente pelo cabo de
alimentacao.

+ Nao deixe a sua fritadeira a
ar quente sem supervisao,
engquanto estiver em
funcionamento.

Cabos de Extensao

+ Estdo disponiveis cabos de
extensao mais compridos, e
podem ser utilizados, desde
que exerca um cuidado
redobrado. Se utilizar um
cabo de extensao mais
comprido:

« O valor nominal elétrico
do cabo de extensao
deve ser pelo menos
equivalente ao da
fritadeira a ar quente.

» Disponha o cabo de forma
que nao figue pendurado
OUu SusSpenso sobre a
bancada ou superficie,
evitando assim que as
criancgas o puxem ou
tropecem no mesmo,
Inadvertidamente.

« Caso o cabo de alimentacao
esteja danificado, a Arovast
ou outras entidades
lgualmente qualificadas
devem proceder a sua
substituicao para evitar
quaisquer riscos de
Incéndio ou choques
elétricos. Por favor, entre
em contacto com o servico
de Assisténcia ao Cliente
(consultar pagina 15).

+ Mantenha o equipamento
e respetivo cabo fora do
alcance de criangas com
1dade inferior a 8 anos de
1dade.

Ficha e Cabo elétrico
(Figura 2)

« Nao deixe o cabo elétrico
(ou qualquer outro cabo
de extensao) pendurado
sobre a margem da mesa
ou bancada, nem em
contacto com superficies
quentes.



Nota: Esta fritadeira a ar
quente utiliza um cabo de
alimentacdo curto para reduzir
0S 11scos de ficar enredado ou
fazé-lo tropecar. Utilize cabos
de extensdo com cuidado.

O valor nominal do cabo de
extensdo deve ser equivalente
ao da fritadeira a ar quente.

« Esta fritadeira a ar quente
nao se destina a ser utilizada
com um temporizador
externo ou um sisterma
de controlo remoto
independente.

Campos Eletromagnéticos
(CEM)

A fritadeira a ar quente
COSORI esta em
conformidade com todas

as normas e requisitos
referentes a campos
eletromagnéticos (CEM). Se
utilizado devidamente e de
acordo com as instrucdes
cedidas neste manual,
asseguramos a utiliza¢ao
segura do equipamento, com
base nos elementos cientificos
disponiveis atualmente.

Nota: Os itens assinalados
com o simbolo que se seqgue
podem atingir temperaturas
elevadas e devemn ser
manuseados com um cuidado
redobrado.

ADVERTENCIA:
Superficie quente.

GUARDE ESTAS
INSTRUGOES

Este simbolo significa

que o produto nao
deve ser eliminado
como lixo domestico
e deve ser entregue
num local de recolha
apropriado para reciclagem.
A eliminacdo e reciclagem
adequadas ajudam a proteger
0S recursos naturais, a saude
humana e o0 ambiente.

Para mais informacdes sobre
eliminacao e reciclagem
deste produto, contacte a sua
camara municipal, servico de
gestdo de residuos ou a loja
onde comprou este produto.

Este produto tem
conformidade RoHS.

Este produto encontra-se

em conformidade com a
Diretiva 2011/65/UE e as suas
correcdes, sobre restricdes de
utilizacao de determinadas
substancias perigosas em
equipamento elétrico e
eletronico.



FICAR A CONHECER A SUA FRITADEIRA
A AR QUENTE

A sua Fritadeira a ar quente COSORI utiliza um motor de corrente continua, que aquece o equipamento
rapidamente, cozinha mais eficientemente os alimentos, e permite um controlo preciso da temperatura e da
ventilagdo, para que a sua comida seja preparada exatamente ao seu gosto. Com os seus controlos de um soé
toque, simples e intuitivos aos utilizadores, um cesto antiaderente, e um design seguro e acessivel, a fritadeira a
ar quente COSORI TurboBlaze™ passara a ser a vedeta da sua cozinha.

Nota:
* Néo tente abrir a porgdo superior da sua fritadeira a ar quente. Este componente ndo € uma tampa.
O cesto e a placa de escoamento sdo feitos de aluminio metalico com um revestimento antiaderente,

Diagrama da Fritadeira a Ar Quente (Figura 1.1)

1. Entradade Ar 5. Botdo de Libertagdo do Cesto 8. Elementos de

2. Ecrd do Painelde 6. Manipulo do Cesto Aquecimento
Controlo 7. Cesto 9. Cabo de Alimentagao

3. Pecasde Silicone 10. Saida de Ar

4. Placa de Escoamento

Diagrama do Ecra (Figura 1.1)

Nota: Sempre que prime um botdo para utilizar uma funcionalidade, este ilumina-se a laranja para mostrar que
esta ativo.

Painel de Controlo

A. Aumento/ Diminui¢do da Temperatura
B. Funcionalidades de Preparacdo de Alimentos
C. On/Off

Aumento/ Diminuigdo da Duragédo
Iniciar/Pausar

Funcionalidades de Preparagdo de Alimentos
Turbo Modes (estaladi¢o em instantes)

mmg

Funcionalidades de Preparacao de Alimentos (Figura 1.1-G)
Diagrama do Ecra (Figura 1.2)

H. Estado de Preparacgao J. Velocidade do Ventilador (1-5)
I.  Temperatura K. Duracgdo

Mensagens exibidas no Ecra (Figura 1.2)

L. Acozinhar N. Pronto

M. Em pausa O. Retire o cesto



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Processo de Configuragao

1.

Remova e descarte todos os materiais da
embalagem da fritadeira a ar quente, incluindo
0s autocolantes provisorios e a pelicula de
protegao da ficha de alimentagdo.

Coloque a fritadeira a ar quente numa
superficie nivelada, estavel e resistente a altas
temperaturas. Mantenha o equipamento longe
de areas suscetiveis a sofrer danos por vapor
(como paredes ou armarios).

Nota: Deixe livre uma distancia de 13 cm / 5 polegadas atrds
e acima do equipamento. [Figura 3] Deixe espaco suficiente
na parte frontal da fritadeira a ar quente para conseguir
remover o cesto.

Lave abundantemente o cesto e a placa de
escoamento na maquina de lavar louga ou
fazendo uso de uma esponja nao-abrasiva.

Limpe o interior e o exterior da fritadeira a ar
quente com um pano ligeiramente humido.
Seque bem com uma toalha.

Torne a colocar a placa de escoamento

no cesto. Ao coloca-la, incline a placa de
escoamento de forma a inserir um lado
primeiro, e pressione-a para baixo no lado
oposto.

Tormne a colocar o cesto dentro da fritadeira a
ar quente.

Teste

Um teste de utilizagdo ajuda-lo-a a familiarizar-se
com a sua fritadeira a ar quente, sendo ainda uma
otima forma de se certificar que estd a funcionar
corretamente e que esteja limpa de possiveis
residuos acumulados.

1. Certifique-se que o cesto da fritadeira a ar
quente estd vazio e ligue-o a tomada.

2. Prima AIR FRY (FRITAR A AR QUENTE).

Sera exibido "195°C" e “10 MIN".

3. Prima Pl para comegar. Terminada esta etapa,
a fritadeira a ar quente avisa-lo-a com um
bipe, e no ecrd sera exibida a mensagem "End”
(fim).

4. Prima o botdo de libertagdo do cesto
e remova-o. Deixe o cesto arrefecer
completamente, por 10-30 minutos.

Nota:

.

Tenha cuidado ao virar o cesto apds dar por concluida
a preparagdo de alimentos, para evitar que a placa de
escoamento quente caia e coloque a sua seguranga e
bem-estar em risco.

Néo desaparafuse o manipulo do cesto.

Pecas de Silicone

A placa de escoamento contém 4 pegas de
silicone, feitas de um material adequado para
alimentos. Estas pegas sao responsaveis por
manter a placa de escoamento firmemente
colocada ao fundo do cesto.

Sempre que precisar de colocar a placa de
escoamento novamente no cesto, incline-a de
forma a inserir um lado primeiro, e pressione-a
para baixo no lado oposto. [Figura 4]

Nota: Forcar incorretamente a colocagdo da placa de
escoamento novamente no cesto pode provocar danos no
equipamento.

Certifique-se que as criangas ndo brincam com
as pecas de silicone.



UTILIZAGCAO DA SUA FRITADEIRA A AR

QUENTE

Nota:

e Naéo coloque nada em cima da sua fritadeira a ar
quente. Se o fizer, estara a interferir com o fluxo de ar
e os seus resultados com a fritadeira serdo bastante
insatisfatorios. [Figura 5]

« Relembre-se que uma fritadeira a ar quente ndo € uma
fritadeira convencional a dleo. Ndo encha o cesto com
oleo, gordura para fritar, ou qualquer outro liquido.

« Sempre que remover o cesto da fritadeira a ar quente,
tenha cuidado com a fuga de vapor quente.

Pré-aquecimento

Recomendamos que faca o pré-aquecimento
antes de colocar alimentos dentro da sua fritadeira
a ar quente, a menos que o equipamento ja esteja
quente. Sem pré-aquecer a fritadeira, a comida nao
cozinhara na totalidade.

1. Prima(® para ligar o ecra.

2. Prima PREHEAT (pré-aquecimento). Sera
exibido no ecra "205°C" e "4 MIN".

3. Se preferir, prima " ou "\ para alterar
os valores de temperatura. A duragdo sera
ajustada automaticamente.

4. Primabll para dar inicio ao processo de pre-
aquecimento.

5. Assim que o tempo chegar ao fim, a fritadeira
a ar quente avisa-lo-a com um bipe, e no ecra
sera exibida a mensagem "End" (fim).

Nota:
e Sendo carregar em nenhum dos botées durante 30
minutos, a fritadeira a ar quente ird desativar todas as
configuragdes selecionadas e desligar-se-a.

« O modo de pré-aquecimento utiliza a velocidade 4 do
ventilador.

« Ao ajustar os valores de temperatura, a duragdo sera
automaticamente alterada, com base na tabela em baixo.

Duracao de
Temperatura cozedura
(Minutos)
175°-230°C / 345°-450°F 4
115°-170°C / 240°-340°F 3
75°-110°C / 170°-235°F 2

Funcionalidades de
Preparacao de Alimentos

Optar por um programa de preparacgdo de alimentos
€ a forma mais facil de cozinhar com a sua
fritadeira a ar quente. Estas funcionalidades estdo
programadas com valores de duragao de cozedura,
temperatura e velocidade do ventilador ideais para a
preparacdo de determinados alimentos, consulte a
Tabela de Preparacao de Alimentos (pagina 10).

Pode ajustar os valores de duracdo de cozedura
e temperatura de todas as funcionalidades de
preparagao de alimentos.

Se deseja personalizar uma funcionalidade de
preparagao de alimentos:

1. Selecione o botdo da funcionalidade que
pretende personalizar.

2. Prima ™~ ou "\ para alterar os valores
de duragdo e temperatura associados a
funcionalidade.

3. Para guardar as alteragdes, prima
continuamente o botdo da funcionalidade por
3 segundos, até ouvir um bipe.

Nota:
«  Prima continuamente " ou "\ para aumentar
ou diminuir rapidamente os valores de duragdo ou
temperatura

e N4o é possivel personalizar a velocidade do
ventilador.

Para reconfigurar todas as funcionalidades de
preparagao de alimentos:

«  Prima continuamente () por 15 segundos.

Turbo Modes

e Asfuncionalidades de preparacdo de alimentos
Turbo Modes (Estaladi¢o em instantes) (Fritar
a ar quente, Assar, Grelhar, Congelados)
permitem-lhe cozinhar os seus alimentos
rapidamente, com a velocidade de ventilador
mais elevada (5).

« Recomendamos que utilize a placa de
escoamento em todas as funcionalidades Turbo
Modes, e assim usufruir ao maximo do fluxo de
ar de 3609 durante o processo de cozedura.



Fritar a Ar Quente

1. Coloque a placa de escoamento no cesto.
Este acessorio permite que o 6leo em excesso
escorra da comida para o fundo do cesto.

Nota: Em certas receitas, ndo podera utilizar a placa
de escoamento, como por exemplo, na preparagdo de

queques e pades.

2. Pré-aqueca a sua fritadeira a ar quente
(consultar pagina 9).

3. Assim que ouvir a sua fritadeira a ar quente a
apitar e no ecra surgir a mensagem "End” (fim),

podera adicionar os alimentos ao cesto.

4. Selecione uma funcionalidade de preparagdo

de alimentos.

Nota: Estas funcionalidades estdo programadas

com valores de duragdo de cozedura, temperatura

e velocidade do ventilador ideais para cozinhar

determinados alimentos. Se ndo selecionar outra
funcionalidade, a fritadeira a ar quente operard segundo
as condigdes da funcionalidade de Fritar a ar quente, por

predefini¢do.

N o

Tabela de Preparacao de Alimentos

Nota: Os resultados podem variar. Se estd em busca de receitas e inspiragdo para cozinhar, consulte a aplicagdo VeSync e o Livro

Se preferir, altere os valores de temperatura e
duragdo ao premir N\ ou "\ Pode fazer este
passo a qualquer momento, enquanto estiver
cozinhar.

Prima Pl para comegcar a fritar a ar quente.

Uma vez terminado o processo, a fritadeira a ar
quente apitard. No ecrd, sera exibido [Figura 6]

. Se preferir, pode premir WARM (manter quente).
Prima " ou "\ para alterar os valores de
duragéo (1-60 minutos).

Retire o cesto da fritadeira a ar quente, tendo
cuidado com a fuga de vapor quente. Utilize
pingas ou outros utensilios resistentes as
temperaturas mais elevadas para remover os
alimentos do cesto.

Aguarde para que arrefega, antes de proceder
alimpeza.

de Receitas.
Botédo de
Funcionalidade Temperatura Duracédo Intervalo de Intervalo de Velocidade
predefinida predefinida temperaturas Duracdo do
Ventilador
Fritar a ar o o . 150°-230°C / .
quente 195°C / 385°F 10 min 300°-450°F 1-60 min 5
Assar 220°C/ 425°F 12 min 175°-230°C / 1-60 min 5
350°-450°F
Turbo
Modes
o o . 220°-230°C/ .
Grelhar 230°C/ 450°F 5 min 425°-450°F 1-30 min 5
o o . 150°-230°C / .
Congelados 200°C / 390°F 14 min 300°-450°F 1-30 min 5
o o . 150°-220°C / :
Reaquecer 200°C / 390°F 5 min 200°-425°F 1-60 min 4
o o . 125°-205°C / :
Cozer no forno 165°C / 330°F 20 min 260°-400°F 1-60 min 3
: ” s o o 35°-95°C/ :
Desidratar (“DRY") 55°C / 135°F 6 hr 100°-200°F 15 min—-24 hr 1
o o 30°-45°C/ :
Prova 30°C / 90°F 1hr 90°-110°F 15 min-12 hr 1
4 min
A o o X 75°-230°C /
Pré-aquecer 205°C / 400°F (a]us’te.: 170°-450°F - 4
automatico)
Manter Quente o o . :
(“WARM") 75°C / 170°F 30 min 1-60 min 2

*Consulte as Dicas de Preparacdo de Alimentos (pagina 11) para mais informagoes.
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1

Dicas de Preparacao de
Alimentos

Encher em demasia

« Seencher o cesto em demasia, a comida ndo
sera cozinhada uniformemente.

Usar 6leo

« Se optar por adicionar um pequeno fio de azeite
aos alimentos, estes ficardo com uma textura
mais crocante. Nao utilize mais do que 30 mL /
2 colheres de dleo.

« Os sprays de 6leo alimentar sdo excelentes para
aplicar pequenas porgdes uniformemente em
todos os alimentos.

Dicas para a Preparagao de Comida

« Pode fritar a ar quente qualquer congelados ou
alimentos que ndo possam ser preparados num
forno.

« A funcionalidade de Congelados é ideal para
pequenos itens ou alimentos panados, como é
o caso de nuggets, almdndegas, e guiozas.

« Para fazer bolos, empadas, ou outros alimentos
com recheios ou massa, coloque a comida num
recipiente resistente as altas temperaturas antes
de a colocar dentro do cesto.

« Fritar a ar quente alimentos com alto teor de
gordura podera fazer com que esta escorra e
se acurmule no fundo do cesto. Para evitar a
formacdo excessiva de fumo durante a preparagdo
de alimentos, remova e descarte estes vestigios de
gordura, quando terminar de cozinhar.

« Alimentos marinados em liquidos podem criar
salpicos e fumo em excesso. Seque-os levemente
com papel absorvente antes de os cozinhar.

« Consulte a Tabela de Preparacdo de
Alimentos para selecionar a funcionalidade de
preparacdo de alimentos ideal para a sua receita
(consultar pagina 10).

Batatas Fritas

e Adicione 8-15 mL / meia colher a 1 colher de
azeite para uma textura crocante.

« Se fizer batatas fritas utilizando batatas cruas,
submerja as batatas por cozinhar em agua por um
periodo de 15 minutos para remover o amido em
excesso antes de as fritar. Enxugue-as com uma
toalha antes de juntar o oleo.

« Corte as batatas por cozinhar em pedagos mais
pequenos para uma textura ainda mais crocante.
Experimente cortar as batatas em tiras de 0,6 por
7,6-cm / 1 quarto de polegada por 3 polegadas.

Nota: Para mais dicas e receitas, consulte a aplicagdo
VeSync e a pdgina oficial de COSORI.

Outras Funcionalidades

Alteracgao das Unidades de Temperatura

« Prima continuamente TEMP (TEMPERATURA)
e\ por 3 sequndos.

e Isto permite-lhe mudar a unidade de
temperatura de Celsius para Fahrenheit.

« Repita o processo para mudar novamente.
Pausa

«  Prima Pl para pausar o processo de cozedura.
A fritadeira a ar quente cessara o aquecimento,
e o simbolo W[ ficard a piscar até que prima
P || novamente para retomar a preparacio de
alimentos.

« Apds 30 minutos de inatividade, a fritadeira a ar
quente desliga-se automaticamente.

e Esta funcionalidade permite-lhe interromper o
programa de cozedura sem remover o cesto da
fritadeira a ar quente.

Retomar automaticamente o processo
de cozedura

e Sempre que retirar o cesto, a fritadeira
a ar quente interrompera o processo de
cozedura automaticamente. O ecrd apaga-se
temporariamente como medida de seguranga.

e Quando volta a colocar o cesto na fritadeira, o
processo de cozedura € retomado de imediato
com base nas configuragdes previamente
selecionadas.

Desligar Automaticamente

« Se afritadeira a ar quente ndo tiver quaisquer
funcionalidades de preparagdo de alimentos
ativas, serdo desativadas todas as configuragdes
e 0 equipamento desligar-se-a apos 30 minutos
de inatividade.

Protecao contra Sobreaquecimento

« Se afritadeira a ar quente aquecer em
excesso, esta desligar-se-a de imediato e
automaticamente como medida de seguranga.

« Deixe que a fritadeira arrefeca por completo
antes de a voltar a utilizar.



CUIDADOS E MANUTENGAO

Nota:

e Certifique-se que limpa o cesto da fritadeira a ar
quente e a placa de escoamento apds cada utilizagdo.

e Forrar o cesto com papel de aluminio (com exce¢do
da placa de escoamento), facilitard imenso o processo
de limpeza.

1. Desligue a fritadeira a ar quente e desligue-a
da tomada. Aguarde para que arrefeca
totalmente, antes de proceder a limpeza.
Remova o cesto para acelerar o processo de
arrefecimento.

2. Limpe o exterior da fritadeira a ar quente com
um pano humido, se necessario.

3. Tanto o cesto como a placa de escoamento da
sua fritadeira podem ser lavados na maquina de
lavar louga. Ou, se preferir, pode também lava-
los com agua quente e detergente para a louga,
e esfrega-los com uma esponja ndo-abrasiva.
Deixe-os de molho na agua, se necessario.

Nota: O cesto e a placa de escoamento da sua fritadeira
possuem um revestimento antiaderente. Evite usar
utensilios de metal e materiais de limpeza abrasivos.

ACESSORIOS

4. Para nddoas de gordura dificeis:

a. Numa pequena tigela, misture 30 g/ 2
colheres de bicarbonato de soédio e 15 mL /
1 colher de agua para formar uma pasta facil
de aplicar.

b. Use uma esponja para espalhar a pasta no
cesto e placa de escoamento e esfregue os
componentes. Aguarde 15 minutos antes
de passar o cesto e a placa de escoamento
por agua.

c. Lave bem o cesto com agua e sabao antes
da sua utilizagao.

5. Limpe o interior da fritadeira a ar quente
com uma esponja ndo-abrasiva ligeiramente
humida ou um pano. Nao mergulhe o
equipamento em agua. Se necessario, limpe
as serpentinas de aquecimento para retirar
quaisquer vestigios de comida. [Figura 7]

6. Seque antes de utilizar.

Nota: Certifique-se que os componentes de aquecimento
estam completamente secos antes de ligar a fritadeira a ar
quente,

Estdo disponiveis acessorios adicionais e suplentes para a sua fritadeira a ar quente. Para mais informacao,
entre em contacto com o servigo de Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 15).
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel Solucao

A fritadeira a ar quente
néo liga.

Certifique-se que ligou a ficha da fritadeira a ar quente a tomada.

Empurre firmemente o cesto para a fritadeira a ar quente, para garantir que fica bem
acomodado

Os alimentos néo estdo
cozinhados na totalidade.

Opte por colocar porgdes mais pequenas de alimentos dentro do cesto. Se o cesto estiver
demasiado cheio, os alimentos ndo cozinhardo por completo.

Aumente a temperatura ou duragdo da cozedura

Os alimentos ndo adquirem
uma textura crocante apés
fritar a ar quente.

Pincelar uma pequena porgdo de 6leo ou azeite nos alimentos, ou aplicar um pouco 6leo
alimentar em spray, pode ajudar a obter a textura crocante que procura (consultar Dicas de
Preparacdo de Alimentos, pagina 11).

As batatas fritas ndo foram
cozinhadas devidamente.

Consultar a secgdo Batatas Fritas, pagina 11.

O cesto néo desliza para o
interior da fritadeira a ar
quente com facilidade e
seguranca.

Certifique-se que o cesto ndo contém mais alimentos do que a sua capacidade

A fritadeira a ar quente
estd a libertar fumo de cor
branca ou vapor.

A fritadeira a ar quente pode libertar algum fumo de cor branca ou vapor, quando a utilizar
pela primeira vez ou simplesmente devido a preparagdo de alimentos. E uma ocorréncia
normal e esperada.

Certifique-se que o cesto e o interior da fritadeira a ar quente sdo limpos devidamente e ndo
ficam vestigios de gordura nos componentes.

Fritar alimentos com um alto teor de gordura pode levar a acumulagdo de gordura na placa
de escoamento. Este dleo produzird fumo de cor branca, e o cesto ficara mais quente do que
o normal. Trata-se de uma ocorréncia normal e esperada e ndo deve afetar o processo de
preparagao de comida. Manuseie o cesto com cuidado

A fritadeira a ar quente
esta a libertar fumo de cor
escura.

Desligue a sua fritadeira a ar quente imediatamente. Fumo de cor escura normalmente indica que
os alimentos estdo a queimar ou que estd perante um problema no circuito. Espere pelo cessar da
safda de fumo antes de remover o cesto. Se a causa inerente ndo for alimentos queimados, entre
em contacto com o servico de Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 15)

A fritadeira a ar quente
emite um odor plastico.

Qualquer fritadeira pode emitir um odor pléstico, resultante do processo de fabricagdo. E uma
ocorréncia normal e esperada. Siga as instrugdes para efetuar um Teste (pagina 8) e assim remover
o odor plastico caracteristico. Se ainda assim o odor plastico persistir, por favor, entre em contacto
com o servigo de Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 15)

O ecra exibe o Cédigo de
Erro "E01/E21"

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura. Entre em contacto com o servigo de
Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 15).

O ecra exibe o Cédigo de
Erro “E02/E22"

Existe um curto-circuito no monitor de temperatura. Entre em contacto com o servigo de
Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 15).

O ecra exibe o Cédigo de
Erro “E12"

Falha no motor CC. Entre em contacto com o servico de Assisténcia ao Cliente (consultar
pagina 15).

Se o seu problema néo se encontra aqui listado, por favor entre em contacto com o servigo de

Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 15).




INFORMAGOES SOBRE A GARANTIA

Fritadeira a Ar Quente

Designacéo do produto TurboBlaze™ de 6 Litros

Modelo | CAF-DC602-WEUR

Para sua propria referéncia, recomendamos vivamente
que registe e conserve o ID do seu pedido e a data de
aquisi¢do do produto.

Data de Aquisicdo do
Produto

ID do Pedido

Garantia Limitada do Produto Levoit
Garantia de Produto de Consumidor Limitada a Dois (2) Anos*

A Arovast Corporation ("Arovast”) garante e assegura que o produto
se encontra isento de defeitos, tanto a nivel de materiais como
processo de fabrico, por um periodo de 2 anos desde a data de
aquisicdo original (‘Perfodo de Garantia Limitada”), sob condig&o que
o produto seja utilizado em conformidade com as suas instrugdes de
uso e manutengéo (isto €, no ambiente a ele destinado e segundo
condigdes normais e esperadas). *Esta garantia ndo the /imita os
dlreltos cedldos ou conferidos pelas legisia¢ées nacionais ou

resp a defesa do idor em vigor na sua
regi&o, sendo o Periodo de tia Lil alargado por for¢a
dos requisitos aplicdveis, nestes casos.

Os Beneficios Conferidos pela sua Garantia Limitada

Durante o Periodo de Garantia Limitada e no &mbito desta Apdlice
de Garantia limitada, a Arovast, a seu Unico e exclusivo critério, fica
responsavel por (i) reembolsar o valor da compra, caso esta tenha
sido efetuada diretamente a partir da loja online Levoit, (ii) reparar
quaisquer defeitos de material ou fabrico, (jii) substituir o produto com
outro de valor igual ou superior, ou ainda, (iv) conceder crédito de loja
de um montante equivalente ao valor da compra.

Quem Fica Abrangido pelas Condigbes?

A garantia limitada abrange unicamente o consumidor do produto
responséavel por efetuar a compra originalmente, ndo sendo por isso
transmissivel a quaisquer proprietdrios subsequentes do produto,
independentemente da sua transferéncia de propriedade durante o
periodo especificado da garantia limitada. O consumidor responsavel
pela aquisigdo original deve disponibilizar uma apuragdo do defeito
ou avaria e prova da data de aquisi¢gdo do produto, para ter acesso
aos beneficios conferidos pela sua Garantia Limitada

Tenha Cautela com Distribuidores e Vendedores Néo-
Autorizados

Esta garantia limitada ndo abrange produtos adquiridos através de
distribuidores e vendedores nao-autorizados. A garantia limitada
da Arovast abrange unicamente produtos adquiridos a partir de
distribuidores e vendedores autorizados, sujeitos ao controlo

de qualidade da Arovast e que estejam comprometidos a sua
implementagé&o. Por favor, tenha em consideracdo que os produtos
adquiridos através de paginas ou distribuidores ndo-autorizados
podem ser contrafeitos, ja usados, defeituosos, ou inadequados
para uso no seu pais. Pode zelar pela sua seguranga e a dos seus
produtos, ao certificar-se que adquire somente produtos diretamente
a partir da Arovast ou dos seus distribuidores autorizados.

Se possui questdes sobre um vendedor em particular, ou acredita
que pode ter adquirido um produto a partir de um vendedor nao-
autorizado, por favor, entre em contacto com a nossa equipa de
Assisténcia ao Cliente.

Que Sltuagoes N&o se Encontram Abrangidas pela Garantia?

Se a prova de aquisicdo do produto sofreu alteracdes ou caso
esta se encontre ilegivel.

® Se o numero do modelo, nimero de série ou cédigo de
data de producdo no produto sofreram alteracées, foram
removidos ou caso se encontrem ilegiveis.

® Se o produto foi modificado, ja ndo apresentando a sua
condicao original.

® Se o produto nao foi utilizado em conformidade com as
direcdes e instrugdes expressas no manual de utilizador.

® Danos resultantes da ligacdo de periféricos, equipamento
adicional ou acessorios além daqueles recomendados no
manual de utilizador.

® Danos ou defeitos resultantes de acidentes, uso indevido e
ma utilizagdo, ou manutengdo imprdpria ou inadequada.

® Danos ou defeitos resultantes de servigos ou reparagdes
no equipamento por parte de prestadores de servicos néo-
autorizados ou qualquer entidade que ndo a Arovast.

® Danos ou defeitos que decorram do uso comercial, aluguer, ou
qualquer uso do produto que n&do o destinado originalmente.

® Se aunidade sofreu danos, incluindo, sem limitacdo, a
danos causados por animais, raios, valores de tensdo
anormais, incéndios, desastres de causa natural, transporte,
maquina de lavar louga, ou exposi¢do a dgua (a menos que
expressamente indicado no manual de utilizador que o
produto pode ser lavado na maquina de lavar louca).

® Danos acidentais ou subsequentes.

® Danos ou defeitos que excedam o custo do produto.

Como Reclamar os Servigos de Garantia Limitada a que Tem
Direito em 5 Passos Simples:

1. Certifique-se que o produto ainda se encontra inserido no
periodo de garantia limitada especificado.

2. Certifique-se que possui uma cépia da fatura e ID do Pedido
ou uma prova de aquisi¢do do produto.

3. Certifique-se que tem consigo o produto. NAO descarte do

seu produto antes de entrar em contacto connosco.

Entre em contacto com a nossa Equipa de Assisténcia ao Cliente.

Uma vez que o seu pedido receba a aprovacao da Equipa de

Assisténcia ao Cliente, por favor, avance com a devolugdo do

produto com uma coépia da fatura e do ID do pedido.

o s

Recurso Unico e Exclusivo

A GARANTIA LIMITADA ACIMA MENCIONADA CONSTITUI' A
RESPONSABILIDADE EXCLUSIVA DA AROVAST CORPORATION,
BEM COMO O SEU RECURSO UNICO E EXCLUSIVO, DERIVADOS
DE INFRACOES DE QUAISQUER GARANTIAS OU OUTRAS
INCONFORMIDADES DO PRODUTO, ABRANGIDOS PELA
DECLARACAO DE GARANTIA LIMITADA DO PRODUTO. ESTA
GARANTIA LIMITADA E EXCLUSIVA, PREVALECENDO EM LUGAR DE
QUAISQUER OUTRAS GARANTIAS. NENHUM FUNCIONARIO OU
COLABORADOR DA AROVAST CORPORATION OU DE QUALQUER
OUTRA ENTIDADE ESTA AUTORIZADO A CONCEDER QUAISQUER
GARANTIAS, ALEM DA GARANTIA LIMITADA EXPRESSA NESTA
DECLARACAO DE GARANTIA LIMITADA DO PRODUTO.

Exclusdo de Garantias Limitadas

NA MEDIDA MAXIMA DO QUE E PERMITIDO POR LEI E
REGULAMENTOS LEGAIS EM VIGOR, EXCETO CONFORME
GARANTIDO NESTA APOLICE DE GARANTIA LIMITADA DO
PRODUTO, A AROVAST CORPORATION FICA ENCARREGUE

DE DISPONIBILIZAR OS PRODUTOS ADQUIRIDOS A PARTIR

DA AROVAST CORPORATION NO ESTADO EM QUE ESTES SE
ENCONTRAM (“AS IS”), REJEITANDO DESTA FORMA QUAISQUER
GARANTIAS, TANTO EXPRESSAS COMO IMPLICITAS, LEGAIS

OU DE QUALQUER OUTRO TIPO, INCLUINDO SEM LIMITACAO A
QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZAGAO, DE NAO-
INFRACAO, E DE APTIDAO PARA UMA UTILIZACAO EM PARTICULAR.

PT
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Limitacdes de Responsabilidade

NA MEDIDA MAXIMA DO QUE E PERMITIDO POR LEI

E REGULAMENTOS LEGAIS EM VIGOR, EM NENHUMA
CIRCUNSTANCIA OU SITUACAO DEVERA A AROVAST
CORPORATION, AS SUAS FILIAIS OU LICENCIANTES, PRESTADORES
DE SERVICOS, FUNCIONARIOS, AGENTES, DIRIGENTES OU
DIRETORES SER RESPONSABILIZADOS POR:

(a) DANOS DE QUALQUER NATUREZA RESULTANTES OU
ASSOCIADOS A AQUISICAO DE PRODUTOS DA AROVAST
CORPORATION QUE EXCEDAM OS PRECOS DE AQUISICAO PAGOS
PELO CONSUMIDOR DESTES PRODUTOS, OU

(b) DANOS INDIRETOS, ESPECIAIS, INCIDENTAIS, SUBSEQUENTES
OU PUNITIVOS, AINDA QUE A AROVAST CORPORATION OU
QUALQUER UM DOS SEUS DISTRIBUIDORES TENHAM SIDO
ACONSELHADOS QUANTO A POSSIBILIDADE OU PROBABILIDADES
DA OCORRENCIA DESTES DANOS.

EISTO INDEPENDENTEMENTE DA CAUSA INERENTE, SEJA POR
DELITO (INCLUINDO NEGLIGENCIA), VIOLAGAO DOS TERMOS

DE CONTRATO, OU QUALQUER OUTRA SITUACAO. A NOSSA
RESPONSABILIDADE NAO PODERA, EM QUALQUER CIRCUNSTANCIA,
ULTRAPASSAR O MONTANTE EFETIVAMENTE PAGO PELO
CONSUMIDOR NA AQUISICAO DO PRODUTO COM DEFEITO, E NAO
SEREMOS RESPONSABILIZADOS, EM QUALQUER CIRCUNSTANCIA,
POR DANOS OU PERDAS SUBSEQUENTES, INCIDENTAIS, ESPECIAIS
OU PUNITIVOS, TANTO DIRETOS COMO INDIRETOS.

EXCETO CONFORME EXPRESSO NESTA DECLARAGAO DE
GARANTIA LIMITADA DO PRODUTO, A AROVAST CORPORATION NAO
PODERA SER RESPONSABILIZADA PELOS CUSTOS ASSOCIADOS A
SUBSTITUICAO OU REPARAGAO DE PRODUTOS A ELA ADQUIRIDOS,
INCLUINDO, SEM LIMITACAO, CUSTOS DE MAO DE OBRA,
INSTALACAO, OU OUTROS CUSTOS INCORRIDOS PELO UTILIZADOR
E, PARTICULARMENTE, QUAISQUER CUSTOS ASSOCIADOS A
REMOCAO OU SUBSTITUICAO DE QUALQUER PRODUTO.

Outros Direitos De Que Pode Usufruir

EM CERTAS JURISDICOES, NAO E PERMITIDO: (1) A EXCLUSAO

DE GARANTIAS IMPLICITAS; (2) A LIMITAGAO DA DURAGCAO DE
GARANTIAS IMPLICITAS; E/ OU (3) A EXCLUSAO OU LIMITAGAO DE
DANOS INCIDENTAIS OU SUBSEQUENTES; TENDO ISTO EM CONTA,
ALGUNS DOS TERMOS EXPRESSOS NESTA APOLICE PODERAO
NAO SE APLICAR AO SEU CASO EM PARTICULAR. NESTAS
JURISDICOES TERA APENAS ACESSO AS GARANTIAS IMPLICITAS
EXPRESSAMENTE EXIGIDAS DE ACORDO COM OS TERMOS LEGAIS
EM VIGOR. AS LIMITAGOES DE GARANTIAS, RESPONSABILIDADE

E INDEMNIZACOES SAO APLICAVEIS NA MEDIDA MAXIMA DO
POSSIVEL PERMITIDO POR LEI.

AINDA QUE ESTA GARANTIA LIMITADA LHE CONFIRA DIREITOS
LEGAIS ESPECIFICOS, E POSSIVEL QUE POSSUA OUTROS
DIREITOS NA SUA JURISDICAO. ESTA DECLARAGCAO DE GARANTIA
LIMITADA PERMANECE SUJEITA A LEGISLACAO APLICAVEL, TANTO
A SUA SITUACAO COMO AO PRODUTO. POR FAVOR, ESTUDE A
LEGISLAGAO EM VIGOR NA SUA JURISDICAO PARA TER UM PLENO
CONHECIMENTO DOS SEUS DIREITOS.

Alteracdes nesta apdlice

Reservamo-nos o direito de alterar os termos e disponibilidade desta
garantia limitada, a nosso critério, porém, as alteracdes ndo serédo
implementadas de forma retroativa.

A presente garantia € da autoria de:
AROVAST CORPORATION

1202 N. Miller St., Suite A

Anaheim, CA 92806

EUA

ASSISTENCIA AO CLIENTE

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806
EUA

Endereco de e-mail: soporte@cosori.site

*Por favor tenha consigo a fatura e o ID da sua
encomenda antes de entrar em contacto com o
servigo de Assisténcia ao Cliente.

PARTILHE CONNOSCO AS
SUAS CRIAGOES

Esperamos que este manual tenha sido util
e prestavel. Mal podemos esperar por ver as
suas incriveis criacdes, e acreditamos que
ird querer partilhar as suas melhores fotos
connosco! A nossa comunidade aguarda
pelas suas partilhas—basta escolher a sua
plataforma de elei¢do para o fazer, em baixo.
Tire fotos, identifique-nos, e inclua os
nossos hashtags sem receio, Chef Cosori!

WWW.COSOori.site

@cosori_pt

@Cosori Portugal



Innholdsfortegnelse

Pakkeinnhold
Spesifikasjoner
Viktige sikkerhetstiltak
Bli Kjent med Din Airfryer
For forstegangsbruk
Bruk din airfryer

Stell og vedlikehold
Tilbeher

Feilsgking
Garantiinformasjon
Kundestatte

Pakkeinnhold

1 x TurboBlaze™ 6,0-Liter Airfryer

1 x Frityrplate
1 x Bruksanvisning
1 x Oppskriftsbok

Bonusartikler

1 x Spydstativ
5 x Spyd

Spesifikasjoner

Modell
Stremforsyning
Nominell effekt
Kapasitet
Temperaturrekkevidde
Tidsramme

Dimensjoner
(inkludert handtak)

Dimensjoner (ikke
inkludert handtak)

Vekt

CAF-DC602-WEUR

AC 220V-240V 50/60Hz m
1,725 W

6 L (serverer 3-5 personer)
30°-230°C/ 90°-450°F

1min-24t

40,0 x30,0x30,1cm /
157 x 11,8 x 11,9 in

34,0x30,0x30,1cm/
134x11,8 x11,91in

52kg/1L51b



LES OG LAGRE DISSE
INSTRUKSJONENE

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Folg grunnleggende sikkerhetstiltak ved bruk av din airfryer.
Les alle instruksjoner

Viktige
sikkerhetspunkter

Ikke ror varme overflater.
Bruk handtaket.

Veer forsiktig nar du
snur kurven etter
tilberedning, siden den
varme frityrplaten kan
falle ut og utgjere en
sikkerhetsrisiko.

Ikke blokker noen
ventilasjonsapninger.
Varm damp slippes ut
gjennom apninger. Hold
hender og ansikt borte fra
alle apninger.

FORSIKTIG: Den varme
frityrplaten kan falle ut
nar du snur kurven.

Merk:

» Sett frityrplaten godt inn
| kurven for a redusere
sjansen for at den faller
ut.

« Alltid bruk tenger for a
varsomt ta ut varm mat.

Generell sikkerhet

e For 4 sikre mot elektrisk

stot, ikke senk airfryer-
apparatet, ledningen eller
stepselet 1 vann eller andre
flytende vaesker.

Hold naye oye med barn
1 neerheten av airfryeren.

Trekk ut stgpselet nar
det ikke er i bruk og for
rengjoring. La avkjole for
du setter pa eller tar av
deler.

Ikke bruk airfryeren
hvis den er skadet, ikke
fungerer riktig, eller
hvis ledningen eller
stopselet er skadet.
Kontakt Kundestotte (se
side 15).

Ikke bruk
erstatningsdeler eller
-tilbengr fra tredjeparter,
da dette kan fore til
skader.

Ikke bruk utendars.

Ikke legg airfryeren eller
noen av delene pa en
komfyr, neer gass- eller



elektriske brennere, eller 1
en oppvarmet ovn.

Veer ekstremt forsiktig nar
du flytter airfryeren (eller
fierner kurven) hvis den
Inneholder varm olje eller
andre varme veesker.

Alltid legg frityrplaten
pa en varmebestandig
overflate etter & ha flyttet
den fra kurven.

Ikke rengjor med
metallskureputer.
Metallfragmenter kan
bryte av puten og bergre
elektriske deler, noe som
skaper risiko for elektrisk
stot.

Ikke legg noe pa
toppen av airfryeren.
Ikke oppbevar noe inni
airfryeren.

Dette apparatet kan
brukes av barn fra 8 ar
Og Oppover 0g personer
med nedsatt fysiske,
sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa
erfaring og kunnskap
dersom de har fatt tilsyn
eller instruksjon mht.
bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstaelse
for de involverte farene.
Rengjering og
brukervedlikehold skal
ikke utferes av barn med
mindre de er eldre enn 8
ar og under tilsyn.

« Barn begr ha tilsyn for a

sikre at de ikke leker med
airfryeren.

Denne airfryeren er
ikke ment a betjenes
ved hjelp av en ekstern
tidtaker eller separat
flernkontrollsystem.

Kun bruk airfryeren
som beskrevet 1 denne
anvisningen.

Ikke for kommersiell
bruk. Kun for
husholdningsbruk.

Mens du airfryer

o En airfryer fungerer kun

med varmluft. Aldri fyll
kurven med olje eller fett.

Aldri bruk airfryeren uten
kurven pa plass.

Ikke legg
overdimensjonerte
matvarer eller
metallredskaper 1
airfryeren.

Ikke overfyll airfryer-
kurven. Store mengder
mat kan bergre
varmespiralene og
forarsake brannfare.

Ikke ror tilbehoret
(inkludert frityrplaten) i
lgpet av eller umiddelbart
etter airfrying.

Ikke legg papir, papp,
ikke-varmebestandig
plast, eller lignende



materialer inni airfryeren.

Aldri legg bake- eller
stekepapir 1 airfryeren
uten mat pa toppen.
Luftsirkulasjon kan fgre til
at papir loftes og bergrer
varmespiraler.

Legg aldri tynn og lett
mat som cornflakes

Inni airfryeren og veer
oppmerksom pa matbiter.
Luftsirkulasjon kan ogsa
fore til at tynn og lett mat
eller matbiter loftes og
bergrer varmespiralene.

Alltid bruk varmesikre
beholdere. Veer ekstremt
forsiktig hvis du bruker
beholdere som ikke er av
metall eller glass.

Hold airfryeren unna
brennbare materialer
(gardiner, duker, osv.).
Bruk pa en flat, stabil,
varmebestandig overflate
vekk fra varmekilder eller
vaesker.

Sla umiddelbart av og
koble fra airfryeren hvis
du ser mork royk komme
ut. Hvit rgyk er normalt,
forarsaket av oppvarming
av fett eller matsprut,
men merk rgyk betyr at
maten brenner eller det
er et kretsproblem. Vent
til rgyken forsvinner for
du trekker ut kurven. Hvis
arsaken ikke var brent
mat, kontakt Kundestotte
(side 15).

» For a sla airfryeren av,

trykk pa o én gang.
Alrfryeren vil pipe, og alle
andre knapper vil slas

av unntatt o, som vil bli
oransje.

For a koble fra, ta tak 1
stgpselet og trekk det ut
av stikkontakten. Aldri
trekk fra strgmledningen.
Ikke la airfryeren din

veere uten tilsyn mens
den er1bruk.

Skjoteledninger

« Lengre skjpteledninger

er tilgjengelige og

kan brukes hvis det
utvises forsiktighet ved
bruken. Hvis en lengre
skjgteledning blir brukt:

« Den merkede elektriske
vurderingen til
skjgteledningen bor
veere minst like hoy
som den elektriske
vurderingen til
airfryeren.

« Ledningen bgr ordnes
slik at den ikke draperes
over benkeplaten eller
bordplaten der den
kan trekkes 1 av barn
eller snubles over den
utilsiktet.

Hvis

strgmforsyningsledningen

er skadet, ma den bli
erstattet av Arovast



Corporation eller lignende
kvalifisert personell for
aunnga elektrisk fare

eller brannfare. Kontakt
Kundestotte (side 15).

« Hold apparatet og dens
ledning unna rekkevidde
for barn under 8 ar.

Stopsel og Ledning
(Figur 2)

 Ikke la strgmledningen
(eller noen skjoteledning)
henge over kanten av
bordet eller benken, eller
rore ved varme overflater.

Merk: Denne airfryeren
bruker en kort
stramforsyningsledning
for a redusere risikoen for
a vikle seg inn eller snuble.
Bruk skjoteledninger med
varsomhet. Den merkede
elektriske vurderingen til
skjoteledningen ma veere
like hoy som den elektriske
vurderingen til airfryeren.

e Denne airfryeren er
ikke ment a betjenes
ved hjelp av en ekstern
tidtaker eller separat
flernkontrollsystem.

Elektromagnetiske felt
(EMF)

Din COSORI Airfryer
overholder alle
standarder angaende
elektromagnetiske felt
(EMF). Hvis det handteres
riktig og 1 henhold til
instruksjonene 1 denne
brukerhandboken, er
apparatet trygt a bruke
basert pa vitenskapelig
bevis tilgjengelig 1 dag.

Merk: Gjenstander merket
med folgende symbol kan
na hgye temperaturer og
ber bli handtert varsomt.

FORSIKTIG:
Varm overflate.

LAGRE DISSE
INSTRUKSJONENE



Dette symbolet
betyr at produktet
ikke ma kastes som
husholdningsavfall,
0g skal leveres til
et egnet innsamlingssted
for resirkulering. Riktig
avhending og resirkulering
bidrar til & beskytte
naturressurser, menneskers
helse og miljget.

For mer informasjon om
avhending og resirkulering
av dette produktet, kontakt
din lokale kommune,
renovasjonstjenesten eller
butikken der du kjgpte
dette produktet.

Dette produktet er ROHS-
kompatibelt.

Dette produktet er 1
samsvar med direktiv
2011/65/EU, og dets
endringer, om begrensning
av bruken av visse farlige
stoffer 1 elektrisk og
elektronisk utstyr.



BLI KJENT MED DIN AIRFRYER

Din COSORI Airfryer bruker en likestremsmotor som varmer opp airfryeren raskere, koker raskere
0Og gir presis temperatur- og viftekontroll, slik at maten tilberedes akkurat slik du vil ha den. Med
brukervennlige ett-trykks kontroller, en klebefri kurv og en intuitiv, sikker design, er COSORI
TurboBlaze™ Airfryer stjernen pa kjokkenet ditt.

Merk:

e Ikke prov a dpne toppen pa airfryeren. Dette er ikke et lokk.
« Kurven og frityrplaten er laget av aluminiumsmetall med et klebefritt belegg.

Airfryer-diagram (Figur 1.1)

1. Luftinntak 5. Utlgserknapp for kurv 8. Varmeelementer

2. Kontrollskjerm 6. Kurvhandtak 9. Stremledning

3. Silikonstoppere 7. Kurv 10. Luftuttak

4. Frityrplate m

Skjermdiagram (Figur 1.1)

Merk: Nar du trykker pa en knapp for a bruke en funksjon, vil den bli oransje for a vise at den er valgt.

Kontrollpanel

A. Qk/Reduser Temperatur D. Qk/Reduser tid

B. Matlagingsfunksjoner E. Start/Pause

C. On/Off F. Turbo Modes Matlagingsfunksjoner

Matlagingsfunksjoner (Figur 1.1-G)
Skjerm [Figur 1.2]

H. Tilberedningsstatus J. Viftehastighet (1-5)
I. Temperatur K. Tid

Skjerm-meldinger [Figur 1.2]

L. Koking N. Klar
M. Midlertidig stanset O. Fjern kurven.



FOR FORSTEGANGSBRUK

Oppsett

1

Fjern og kast all emballasje fra airfryeren,
inkludert eventuelle midlertidige
klistremerker og beskyttelsesdekselet
som er montert over stepselet.

Plasser airfryeren pa en stabil, jevn,
varmebestandig overflate. Hold den
unna omrader som kan bli skadet av
damp (som vegger eller skap).

Merk: La det veere 13 cm / 5 tommer plass bak og
over airfryeren. [Figur 3] La det veere nok rom foran
airfryeren til & fierne kurven.

3.

Vask bade kurven og frityrplaten grundig
ved a bruke enten en oppvaskmaskin
eller en ikke-slipende svamp.

Gni innsiden og utsiden av airfryeren
med en litt fuktig klut. Terk med et
handkle.

Legg frityrplaten tilbake inni kurven.
Vipp frityrplaten for a sette inn den ene
siden ferst, og trykk deretter ned pa den
andre siden.

Sett kurven inn i airfryeren.

Testkjoring

En testkjoring vil hjelpe deg med & bli kjent
med airfryeren, serge for at den fungerer
som den skal, og rense den for mulige rester
i prosessen.

1. TForsikre deg om at airfryerkurven er tom
og koble til airfryeren.

2. Trykk AIR FRY (AIRFRY). Skjermen vil
vise "195°C" og “10 MIN".

3. Trykk Pl for & begynne. Nar den er ferdig,
vil airfryeren pipe og skjermen vil vise
«End» (Ferdig).

4. Trykk pa utleserknapp for kurv and fjern
kurven. La kurven avkjoles helt i 10-30
minutter.

Merk:

Veer forsiktig nar du snur kurven etter
tilberedning, siden den varme frityrplaten kan
falle ut og utgjore en sikkerhetsrisiko.

e Ikke skru av kurvhandtaket fra kurven.

Silikonstoppere

Frityrplaten inneholder 4 silikonstoppere
laget av matsikkert material. Disse
stopperne holder platen montert i bunnen
av kurven.

Nar du plasserer frityrplaten i kurven, vipp
frityrplaten for a sette inn den ene siden
forst, og trykk deretter ned pa den andre
siden. [Figur 4]

Merk: A tvinge frityrplaten inn i kurven feil kan
fordrsake skade.

Pass pa at barn ikke leker med
silikonstopperne eller svelger dem.



BRUK DIN AIRFRYER

Merk:

o Ikke legg noe oppa airfryeren. Dette vil
forstyrre luftstremmen og fordrsake darlige
airfryingsresultater. [Figur 5]

e Enairfryer er ikke en frityrkoker. Ikke fyll kurven
med olje, stekefett, eller annen vaeske.

e Nardu tar kurven ut av airfryeren, veer forsiktiq
med varm damp.

Forvarming

Vianbefaler forvarming for du legger mat
inni airfryeren, med mindre airfryeren
allerede er varm. Maten vil ikke stekes
skikkelig uten forvarming.

Trykk () for & sla pa skjermen.
Trykk PREHEAT (FORVARM) . Skjermen
vil vise «205°C» og «4 MIN».

3. Alternativt, trykk N~ eller ~\ for a
endre temperaturen. Tiden vil justeres
automatisk.

Trykk P for & begynne forvarmingen.

5. Nartiden er gatt ut, vil airfryeren pipe og
skjermen vil vise «End» (Ferdig).

Merk:
« Hvis ingen knapper blir brukt i lopet av
30 minutter, vil airfryeren slette alle innstillinger
og sld seg av.
e Forvarming bruker en viftehastighet pa 4.

o Ved justering av temperatur, vil tiden
automatisk justeres basert pa diagrammet

nedenfor.

Temperatur Tid (minutter)
175°-230°C / 4
345°-450°F

115°-170°C / 3
240°-340°F

75°-110°C / 5
170°-235°F

Matlagingsfunksjoner

A bruke en matlagingsfunksjon

er den enkleste maten 4 arifry pa.
Matlagingsfunksjoner er programmert med
en ideell tid, temperatur og viftehastighet
for a tilberede enkelte mattyper, se
Matlagingsdiagram (side 10).

All matlagingsfunksjoners tid og temperatur

kan bli justert.

For a tilpasse en matlagingsfunksjon:

Velg funksjonsknappen du vil tilpasse.

2. Trykk ~~ eller ~\ for 4 endre
funksjonens tid og temperatur.

3. Foralagre, trykk og hold pa

funksjonsknappen i 3 sekunder til du
horer et pip.

Merk:
e Trykk og hold \/ eller ~\ for raskt & gke
eller minske tiden eller temperaturen.

« Viftehastighet kan ikke tilpasses.

For & nullstille alle matlagingsfunksjoner:

«  Trykk og hold (D i 15 sekunder.

Turbo Modes

Steke, Grille, Frossen mat) tilbereder mat

raskt ved & bruke hoyeste viftehastighet (5).

« Vianbefaler & bruke frityrplaten for alle

Turbo Modes-funksjoner for 4 dra full

fordel av 360° luftrom under tilberedning.

Turbo Modes matlagingsfunksjoner (Airfry,
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Airfrying

1. Legg frityrplaten inni kurven. Frityrplaten Alternativt, endre temperaturen og tiden ved
lar overfledig olje dryppe ned til bunnen av a trykke v eller .. Du kan gjore dette nar
kurven. som helt i lopet av matlagingen.

Merk: Frityrplaten kan ikke brukes til visse oppskrifter, Trykk >l fora begynne med airfrying.
for eksempel muffins og bred. Airfryeren vil pipe nar den er ferdig. Skjermen

2. Forvarm airfryeren din (se side 9). vil vise [Figur 6]

3. Nar airfryeren piper og skjermen viser «End», .« Altemnativt, trykk WARM (VARM). Trykk o eller
legg mat oppi kurven. "\ for & endre tiden (1-60 minutter).

4. Velg en matlagingsfunksjon. Ta kurven ut av airfryeren, vaer forsiktig med

) ) varm damp. Bruk en tang eller varmesikre
Merk: Matlagingsfunksjoner er programmert med en dsk for & fi ten fra k
ideell tid, temperatur og viftehastighet for & tilberede redskaper lor a ljeme maten lra xurven.
enkelte mattyper. Hvis ingen funksjon blir valgt, vil La avkjole for rengjering.
airfryeren ga tilbake til Airfryer-funksjon.
Matlagingsdiagram
Merk: Resultater kan variere. For oppskrifter og matlagingsinspirasjon, sjekk ut VeSync-appen og Oppskriftsboken.
Funksjon Standardtem- Standardtid Temper-atur- Tidsramme Viftehastighet
peratur rekkevidde
. o o : 150°-230°C / .
Airfry 195°C / 385°F 10 min 200°-450°F 1-60 min 5
Steke 220°C/ 425°F 12 min 1;55 szg OSI-'/ 1-60 min 5
Turbo
Modes
. . 220°-230°C/ .
o o —
Grille 230°C/ 450°F 5 min 425°-450°F 1-30 min 5
Frossen o o : 150°-230°C / ;
mat 200°C / 390°F 14 min 200°-450°F 1-30 min 5
- o o : 150°-220°C / .
Varm opp igjen 200°C / 390°F 5 min 300°-425°F 1-60 min 4
o o . 125°-205°C / :
Bake 165°C / 330°F 20 min 260°-400°F 1-60 min 3
Dehydrere o o 35°-95°C / .
(<DRY») 55°C / 135°F 61 100°-200°F 15 min-24t 1
o o 30°-45°C/ :
Hevelse 30°C/90°F 1t 90°-110°F 15 min-12 t 1
4 min
o o . 75°-230°C/
Forvarme 205°C / 400°F (a}utom_atlsk 170°-450°F - 4
justering)
Hold varm o o X .
(«<WARM>») 75°C / 170°F 30 min 1-60 min 2

*Se Matlagingstips (side 11) for mer informasjon.




Matlagingstips

Overfylling

« Hvis kurven er overfylt, vil maten bli kokt
ujevnt.

Bruk av olje

« Hvis du tilsetter en liten mengde olje til
maten din, blir den spreere. Bruk ikke mer
enn 30 ml/ 2 amerikanske ss olje.

» Oljespray er utmerket for & pafere sma
mengder olje jevnt pa alle matvarer.

Mattips

» Du kan airfry frossen mat eller varer som
kan bakes i ovn.

» Frossen mat-funksjonen er ideell for sma
eller panerte varer, som for eksempel
nuggets, kjottboller, og pannestekte
melboller.

» For & lage kaker, handpaier eller annen
mat med fyll eller rore, plasser matenien
varmesikker beholder fer du legger den 1
kurven.

« Airfrying av mat med mye fett vil fore til
at fett samler seg under frityrplaten. For &
unnga overfledig royk under matlaging,
hell ut fettdrypp etter matlagingen.

» Vaeskemarinert mat skaper sprut og
overfledig royk. Terk disse matvarene for
airfrying.

» Referer til Matlagingsdiagram for a velge
den ideelle matlagingsfunksjonen for din
oppskrift (se side 10).

Pommes frites

o Tilsett 8—15 ml/ ¥2—-1 amerikansk ss olje for
sprohet.

» Nar du lager pommes frites av ra poteter,
blotlegg ukokte pommes frites i vann i 15
minutter for a fjerne stivelse for airfrying.
Tork med et handkle for tilsetning av olje.

o Kutt ukokte pommes frites mindre for
sproere resultater. Prov & kutte pommes
frites i strimler pa 0,6 x 7,6 cm / Y4- ganger
3-tommers.

Merk: For flere tips og oppskrifter, sjekk VeSync-
appen og COSORI nettsiden.

Flere funksjoner
Bytte temperaturenheter

« Trykk og hold TEMP (TEMPERATUR) N/
og 13 sekunder.

« Temperaturenheten vil endres fra Celsius
til Fahrenheit.

« Cjenta for a bytte tilbake til Fahrenheit.
Pause

« Trykk P| for & sette matlaging pa pause.
Airfryeren vil slutte & varmes opp, og Pl
vil blinke inntil du trykker P|l igjen for &
gjenoppta matlaging.

o Etter 30 minutter uten aktivitet, vil
airfryeren sla seg av.

¢ Denne funksjonen lar deg sette
matlagingsprogrammet pa pause uten a
fierne kurven fra airfryeren.

Gjenoppta matlaging automatisk

e Hyvis du trekker ut kurven, vil airfryeren
pause tilberedningen automatisk.
Skjermen vil slé seg av som en
sikkerhetsfunksjon.

« Nar du setter kurven pa plass igjen,
vil airfryeren automatisk gjenoppta
matlaging basert pa dine tidligere
innstillinger.

Automatisk avstenging

e Hyvis airfryeren ikke har noen aktive
funksjoner, vil den slette alle innstillinger
og sla seg av etter 30 minutter uten
aktivitet.

Overopphetingsbeskyttelse

e Hyvis airfryeren overopphetes, vil
den automatisk sla seg av som en
sikkerhetsfunksjon.

« La airfryeren avkjoles helt for bruk igjen.

1
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STELL OG VEDLIKEHOLD

Merk:

o Alltid rengjor airfryer-kurven og frityrplaten
etter hvert bruk.

o A Kle kurven med folie (unntatt frityrplaten) kan
gjore opprydding enklere.

1. Sld av og koble fra airfryeren. La den
avkjoles helt for rengjering. Trekk ut
kurven for raskere avkjoling.

2. Tork utsiden av airfryeren med en fuktig
klut om ngdvendig.

3. Kurven og frityrplaten taler vask i
oppvaskmaskin. Du kan ogsa vaske
kurven og frityrplaten med varmt
sapevann og en ikke-slipende svamp.
Blotlegg om nedvendig.

Merk: Kurven og frityrplaten har ikke-klebrig
belegg. Unnga bruk av metallredskaper og skurende
rengjeringsmidler.

TILBEH@R

4. For gjenstridig fett:

a. T'enliten bolle blanderdu30g/2
amerikanske ss bakepulver og 15 ml/
1 amerikansk ss vann for a danne en
smerbar pasta.

b. Bruk en svamp for 4 spre pastaen

pa kurven og frityrplaten og skrubb.
La kurven og frityrplaten sitte
115 minutter fgr du skyller.

c. Vask kurven med sape og vann for

bruk.

5. Rengjer innsiden av airfryeren med

en litt fuktig, ikke-slipende svamp eller
klut. Ikke senk i vann. Om nedvendig,
rengjer varmespiralen for a fierne
matrester. [Figur 7]

6. Tork for bruk.

Merk: Forsikre deg om at varmespiralen er helt torr
for du slar pa airfryeren

Ekstra tilbeher og erstatningstilbeher er tilgjengelig for airfryeren. For mer informasjon, kontakt

Kundestotte (se side 15).



FEILSPKING

Problem

Mulig lesning

Airfryeren vil ikke sla seg pa.

Pass pa at airfryeren er koblet til.

Skyv kurven godt inn i airfryeren.

Maten er ikke helt ferdig
tilberedt.

Legg mindre partier med matvarer i kurven. Hvis kurven er overtylt, vil
maten bli for darlig.

@k tilberedningstemperaturen eller tiden.

Maten er ikke spro etter
airfrying.

Spraying eller bersting av en liten mengde olje kan gke sproheten (se
Matlagingstips, side 11).

Pommes frites er ikke
tilberedt skikkelig.

Se Pommes frites, side 11.

Kurven vil ikke gli sikkert
inn i airfryeren.

Pass pa at kurven ikke er overfylt med mat.

Hvit royk eller damp
kommer ut av airfryeren.

Airfryeren kan produsere noe hvit royk eller damp nar du bruker den for
ferste gang eller under matlaging. Dette er normalt.

Serg for at kurven og innsiden av airfryeren er ordentlig rengjort og ikke er
fettete.

Tilberedning av fet mat vil fore til at olje samler seg under frityrplaten.
Denne oljen vil produsere hvit reyk, og kurven kan veere varmere enn
vanlig. Dette er normalt og ber ikke pavirke matlagingen. Handter kurven
med varsomhet.

Mork royk kommer ut fra
airfryeren.

Koble umiddelbart fra airfryeren. Mork rayk betyr at maten brenner eller at
det er et kretsproblem. Vent til reyken forsvinner fer du trekker ut kurven.
Hvis arsaken ikke var brent mat, kontakt Kundesteatte (se side 15).

Airfryeren har en plastlukt.

Enhver airfryer kan ha en plastlukt fra produksjonsprosessen. Dette er
normalt. Felg instruksjonene for en Testkjoring (side 8) for a bli kvitt
plastlukten. Hvis plastlukten vedvarer, kontakt Kundestette (se side 15).

Skjermen viser feilkode
«E01/E21»

Det er en &pen krets i temperaturmonitoren. Kontakt Kundestette (se side 15).

Skjermen viser feilkode
«E02/E22»

Det er kortslutning 1 temperaturmonitoren. Kontakt Kundesteatte (se side 15).

Skjermen viser feilkode
«E12»

Det er en feil pa DC-motoren. Kontakt Kundesteatte (se side 15).

Hvis problemet ditt ikke er oppfort, vennligst kontakt Kundestette (se side 15).

13
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GARANTIINFORMASJON

TurboBlaze™ 6,0-Liter

Produktnavn Airfryer

Modell | CAF-DC602-WEUR

For din egen referanse anbefaler vi pa det sterkeste
at du registrerer bestillings-1D og kjgpsdato.

Kjopsdato

Bestillings-ID

Levoit Begrenset Produktgaranti
To (2) ars* begrenset forbrukerproduktgaranti

Arovast Corporation (<Arovast») garanterer at produktet skal veere
fritt for defekter i materiale og utferelse i en periode pa 2 ar fra
kjopsdatoen («Begrenset garantiperiode»), forutsatt at produktet
ble brukt i samsvar med bruks- og vedlikeholdsinstruksjonene
(feks. det tiltenkte miljoet og under normale omstendigheter).
*Denne garantien begrenser ikke dine rettigheter som kan
veere pdlagt eller gitt av gjeldend sjonale eller regi
forbrukerbeskyttelseslover i din region, i hvilke tilfeller den
begrensede garantiperioden forlenges i henhold til gje/dende
krav.

Dine Begrensede Garantifordeler

| lopet av den begrensede garantiperioden og underlagt denne
begrensede garantiregelen, vil Arovast, etter eget skjonn, enten
(i) refundere kjspesummen hvis kjopet ble gjort direkte fra Levoit-
butikken pa nett, (i) reparere eventuelle mangler i materiale eller
utforelse, (iii) erstatte produktet med et annet produkt av lik eller
storre verdi, eller (iv) gi butikk-kreditt tilsvarende kjepesummen.

Hvem blir dekt?

Denne begrensede garantien strekker seg kun til den opprinnelige
forbrukerkjoperen av produktet og kan ikke overferes til noen
etterfolgende eier av produktet, uavhengig av om produktet
overforte eierskapet i lopet av den angitte perioden for den
begrensede garantien. Den opprinnelige forbrukerkjoperen

ma gi bekreftelse av defekten eller feilfunksjonen og bevis pa
kjopsdatoen for a kreve fordelene med begrenset garanti.

Vaer oppmerksom pa uautoriserte forhandlere eller selgere

Denne begrensede garantien omfatter ikke produkter

kjopt fra uautoriserte forhandlere eller selgere. Arovasts
begrensede garanti strekker seg kun til produkter kjopt fra
autoriserte forhandlere eller selgere som er underlagt Arovasts
kvalitetskontroller og har godtatt & felge kvalitetskontrollene. Vaer
oppmerksom pa at produkter kjopt fra et uautorisert nettsted eller
en uautorisert forhandler kan veere forfalskede, brukte, defekte
eller kanskje ikke designet for bruk i ditt land. Du kan beskytte
deg selv og produktene dine ved a serge for at du kun kjeper

fra Arovast eller dets autoriserte forhandlere.

Hvis du har spersmal om en spesifikk selger, eller hvis du tror du
kan ha kjopt produktet fra en uautorisert selger, vennligst kontakt
vart Kundestotteteam.

Hva blir ikke dekt?
* Hvis kjopsbeviset har blitt endret pa noen mate eller er
gjort uleselig.

* Hvis modellnummeret, serienummeret eller
produksjonsdatokoden pa produktet er endret, fiernet
eller gjort uleselig.

* Hvis produktet har blitt endret fra den opprinnelige
tilstanden.

® Hvis produktet ikke er brukt i henhold til anvisninger og
instruksjoner i bruksanvisningen.

* Skader forarsaket av tilkobling av periferiutstyr,
tilleggsutstyr eller annet tilbeher enn det som er anbefalt i
bruksanvisningen.

® Skader eller defekter forarsaket av uhell, misbruk, misbruk
eller feilaktig eller utilstrekkelig vedlikehold.

* Skader eller defekter forarsaket av tjeneste eller
reparasjon av produktet utfert av en uautorisert
tjenesteleverander eller av andre enn Arovast.

® Skader eller defekter som oppstar under kommersiell
bruk, utleiebruk eller annen bruk som produktet ikke er
beregnet for.

® Huvis enheten har blitt skadet, inkludert men ikke
begrenset til skade fra dyr, lyn, unormal spenning, brann,
naturkatastrofer, transport, oppvaskmaskin eller vann (med
mindre bruksanvisningen uttrykkelig sier at produktet taler
oppvaskmaskin).

* Tilfeldige skader og folgeskader.

® Skader eller mangler som overstiger produktets pris.

Gjor krav pa din begrensede garantitjeneste i 5 enkle
trinn:

1. Sorg for at produktet ditt er innenfor den angitte
begrensede garantiperioden.

2. Sorg for at du har en kopi av fakturaen og bestillings-ID
eller kjppsbevis.

3. Sorg for at du har produktet ditt. IKKE kast produktet for
du kontakter oss.

4. Kontakt vart Kundestotteteam

5. Nar vart Kundestetteteam har godkjent foresperselen din,
vennligst returner produktet med en kopi av fakturaen og
bestillings-ID.

Eneste og Eksklusive Rettsmiddel

DEN FOREGAENDE BEGRENSEDE GARANTIEN UTGJ@R
AROVAST CORPORATIONS’ EKSKLUSIVE ANSVAR, OG

DITT ENESTE OG EKSKLUSIVE MIDDEL FOR EVENTUELLE
BRUDD PA ENHVER GARANTI ELLER ANNEN AVVIKELSE AV
PRODUKTET SOM DEKKES AV DENNE ERKLARINGEN OM DET
GARANTIBEGRENSEDE PRODUKTET. DENNE BEGRENSEDE
GARANTIEN ER EKSKLUSIV OG | STEDET FOR ALLE ANDRE
GARANTIER. INGEN ANSATTE | AROVAST CORPORATION
ELLER NOEN ANDRE PARTER ER AUTORISERT TIL A GI NOEN
GARANTI I TILLEGG TIL DEN BEGRENSEDE GARANTIEN |
DENNE BEGRENSEDE PRODUKTGARANTIERKLARINGEN.

Ansvarsfraskrivelse for begrensede garantier

| FULLSTENDIG UTSTREKNING AV GJELDENDE LOV,

UNNTATT SOM GARANTERT | DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIREGELEN, LEVERER AROVAST CORPORATION
PRODUKTENE DU KJOPER FRA AROVAST CORPORATION "SOM
DET ER" OG AROVAST CORPORATION FRASKRIVER SEG HERVED
ALLE GARANTIER AV NOEN SLAG, ENTEN UTTRYKKELIGE

ELLER UNDERFORSTATTE, LOVBESTEDTE ELLER ANNEN MATE,
INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL NOEN GARANTIER OM
SALGBARHET, IKKE-KRENKELSE OG PARTI.



Ansvarsbegrensninger

| FULLSTENDIG UTSTREKNING AV GJELDENDE LOV, UNDER
INGEN OMSTENDIGHET VIL AROVAST CORPORATION, DETS
TILKNYTTEDE SELSKAPER ELLER DERES LISENSGIVERE,
TJENESTELEVERANDQRER, ANSATTE, AGENTER, OFFISERER
ELLER DIREKT@RER VARE ANSVARLIGE FOR:

(a) SKADER AV NOE SLAG SOM OPPSTAR AV ELLER

| FORBINDELSE MED PRODUKTER KJOPT FRA AROVAST
CORPORATION OVER KJQPSPRISEN BETALT AV KJOPER
FOR SLIKE PRODUKTER, ELLER

(b) INDIREKTE, SPESIELLE, TILFELDIGE, FOLGESKADER ELLER
STRAFFENDE SKADER SELV OM AROVAST CORPORATION
ELLER EN AV LEVERAND@RENE HAR BLITT INFORMERT OM
MULIGHETEN ELLER SYNLIGHETEN FOR SLIKE SKADER.

OG UANSETT OM DET ER FORARSAKET AV ORGANISERING
(INKLUDERT UAKTIVITET), KONTRAKTSBRUDD ELLER ANNET.
VART ANSVAR SKAL UNDER INGEN OMSTENDIGHETER
OVERSTEDE DET FAKTISKE BELOPET DU BETALTE FOR

DET DEFEKTIVE PRODUKTET, OG VI SKAL UNDER INGEN
OMSTENDIGHETER VZARE ANSVARLIGE FOR NOEN FQOLGE-,
TILFELDIGE, SPESIELLE ELLER PUNITIVE SKADER ELLER PA
HELE SKADER ELLER TAP, ENTEN DIREKTE ELLER INDIREKTE.

UNNTATT SOM DEKKES AV DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARINGEN, ER AROVAST
CORPORATION IKKE ANSVARLIG FOR KOSTNADER
KNYTTET TIL ERSTATNING ELLER REPARASJON AV
PRODUKTER KJOPT HOS DEM, INKLUDERT, MEN IKKE
BEGRENSET TIL ARBEIDS-, INSTALLASJON- ELLER ANDRE
KOSTNADER SOM BRUKER PAHOLDES, OG SPESIELT
EVENTUELLE KOSTNADER KNYTTET TIL FJERNING ELLER
ERSTATTNING AV PRODUKTET.

Andre rettigheter du kan ha

NOEN JURISDIKSJONER TILLATER IKKE: (1) UTELUKKELSE

AV UNDERFORSTATTE GARANTIER; (2) BEGRENSNING PA
VARIGHETEN AV UNDERFORSTATTE GARANTIER; OG/ELLER
(3) UTELUKKELSE ELLER BEGRENSNING AV TILFELDIGE
SKADER ELLER FOLGESKADER; SA ANSVARSFRASKRIVELSENE
| DENNE RETNINGSLINJEN GJELDER KANSKJE IKKE

FOR DEG. | DISSE JURISDIKSJONENE HAR DU BARE DE
UNDERFORSTATE GARANTIER SOM ER UTTRYKKELIG
PAKREVD | OVERENSSTEMMELSE MED GJELDENDE LOV.
BEGRENSNINGENE AV GARANTIER, ANSVAR OG RETTSMIDLER
GJELDER | DET MAKSIMALE OMRADET LOVEN TILLATER.

SELV OM DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN GIR DEG
SPESIFIKKE JURIDISKE RETTIGHETER, KAN DU HA ANDRE
RETTIGHETER | DIN JURISDIKSJON. DENNE ERKLARINGEN OM
BEGRENSET GARANTI ER UNDERLAGT GJELDENDE LOVVERK
SOM GJELDER FOR DEG OG PRODUKTET. VENNLIGST
GJENNOMGA LOVENE I DIN JURISDIKSJON FOR A FORSTA
DINE RETTIGHETER FULLSTENDIG.

Endringer av denne retningslinjen

Vi kan endre vilkdrene og tilgjengeligheten til denne begrensede
garantien etter eget skjenn, men eventuelle endringer vil ikke ha
tilbakevirkende kraft.

Denne garantien er laget av:
Cosori Norge
Froyas gate 15, 0273, OSLO, Norge

KUNDESTQTTE

Cosori Norge
Froyas gate 15, 0273, OSLO, Norge

Sporsmal eller bekymringer?
Man-Fre, 09:00-11:30; 12:30-16:00
Tollfri: +47 23 96 38 32

E-post: post@cosori.no

*Vennligst ha bestillingsfakturaen og

bestillings-ID klar for du kontakter Kundestotte.

VIS 0SS HVA DU LAGER

Vihaper dette har veert til hjelp for deg.

Vi gleder oss til a se de vakre resultatene
dine, og vi tror du vil dele dine glambilder!
Fellesskapet vart venter pa opplastingene
dine - bare velg din plattform nedenfor.
Snap, tag og hashtag unna, Cosori-kokk!

@Cosorinorge

0000

@CosoriScandi
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Innehallsforteckning

Paketets innehall
Specifikationer

Viktiga sakerhetsatgarder
Lar kanna luftfritdsen
Fore forsta anvandningen
Anvanda luftfritosen
Skotsel och underhall
Tilloehor

Felsokning
Garantiinformation
Kundtjanst

Paketets innehall

1 TurboBlaze™ 6-liters luftfritos
1 bottenplatta

1 bruksanvisning

1 receptbok

Bonusartiklar

1 x Crillgaller
5 x Crillspett

Specifikationer

CAF-DC602-

Modell WEUR

220-240 V AC,

Stromfoérsorjning 50/60 Hz

Nominell effekt

Kapacitet

Temperaturomrade

Tidsintervall

Matt (inklusive
handtag)

Matt (exklusive
handtag)

Vikt

1725W

61(3-5 portioner)
30-230°C
1min. - 24 tim.

40,0x30,0x30,1cm

34,0x30,0x301cm

52%kg /11,51



LAS OCH SPARA DESSA
ANVISNINGAR

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Folj de grundlaggande sakerhetsforeskrifterna nar du
anvander luftfritosen. Las alla anvisningar.

Viktiga sakerhetspunkter

ROr inte vid heta ytor.
Anvand handtaget.

Var forsiktig nar du
vander pa korgen efter
tillagning, eftersom den
varma bottenplattan kan
falla ut och skapa en
sakerhetsrisk.

Blockera inga
ventilationsoppningar.
Varm anga slapps ut
genom Oppningarna. Hall
hander och ansikte borta
fran dppningarna.

FORSIKTIGT! Den varma
bottenplattan kan ramla
ut nar du vander pa
korgen.

Obs!

« Satt fast bottenplattan
| korgen for att minska
risken for att det faller ut.
o Ta alltid ut varm mat
med tang.

Allman
sakerhetsinformation

e FOrhindra elektriska

stotar genom att inte
sanka ned luftfritosens
natkabel, kontakt eller
holje 1 vatten eller andra
vatskor.

Overvaka barn i narheten
av luftfritosen.

Dra ut kontakten nar

den inte anvands eller
fore rengoring. Lat delar
svalna innan du satter dit
eller tar bort dem.

Anvand inte luftfritosen
om den ar skadad eller
inte fungerar normalt
eller om natkabeln

ar skadad. Kontakta
Kundtjanst (se

sidan 15).

Anvand inte reservdelar
eller tillbehor fran tredje
part eftersom det kan
orsaka personskador.

Anvand inte utomhus.

Placera inte fritosen eller
nagon av dess delar pa
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en spis, nara gas- eller
elektriska brannare eller i
en uppvarmd ugn.

Var mycket forsiktig nar
du flyttar luftfritosen (eller
tar bort korgen) om den
innehaller varm olja eller
andra upphettade vatskor.

Placera alltid
bottenplattan pa en
varmebestandig yta nar
du har tagit ut den ur
korgen.

Rengor inte med
skursvampar av metall.
Metallfragment lossna
och vidrora elektriska
delar, vilket skapar risk for
elektriska stotar.

Placera inte nagot pa
luftfritosen.
Placera inte nagot pa
luftfritosen.

Barn 8 ar eller aldre och
personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller
bristande erfarenhet
och kunskap far
endast anvanda den
har luftfritosen om de
overvakas eller har fatt
anvisningar om att
anvanda apparaten

pa ett sakert satt och
forstar riskerna.

Rengoring och underhall
far endast utféras av barn
som ar aldre an 8 ar och
under overvakning.

e« Barn maste overvakas for

att sakerstalla
att de inte leker med
luftfritosen.

e Den har luftfritosen

ar inte avsedd att
anvandas med extern
timer eller separat
fjarrkontrollsystem.

« Anvand endast

luftfritosen enligt
anvisningarna i den har
bruksanvisningen.

e Inte for kommersiellt

bruk. Endast for
hushallsbruk..

Under luftfritering

e En fritdos anvander endast

varmluft.
Fyll aldrig korgen med
olja eller fett.

Anvand aldrig
luftfritosen utan att satta
1 korgen.

Lagg inte
overdimensionerade
livsmedel eller
metallredskap 1
luftfritosen.

Fyllinte 1 fOr mycket
livsmedel 1 fritoskorgen.
Stora mangder
livsmedel kan vidrora
varmeslingorna och
orsaka brandrisk.

« ROr inte korgen eller

bottenplattan under



eller omedelbart efter
luftfritering.

Lagg inte papper,
kartong, icke
varmebestandig plast
eller liknande material 1
luftfritosen.

Lagg aldrig
bakplatspapper eller
bakplatspapper 1 fritdsen
utan mat ovanpa.
Luftcirkulationen kan

f&a papper att lyfta och
vidrora varmeslingorna.

Lagg aldrig latta och
tunna livsmedel sasom
flingor 1 luftfritosen

och var uppmarksam

pa matbitarna.
Luftcirkulationen kan
aven orsaka att latta och
tunna livsmedel eller
matbitar lyfter och vidror
varmeslingorna.

Anvand alltid varmesakra
behallare. Var mycket
forsiktig om du anvander
behallare som inte ar av
metall eller glas.

Placera luftfritdsen pa
avstand fran brandfarliga
material (gardiner,
draperier, osv.). Anvand
pa en plan, stabil,
varmebestandig yta pa
avstand fran varmekallor
eller vatskor.

Stang omedelbart av och
koppla fran luftfritosen
om du ser att mork

rok kommer ut. Vit rok
ar normalt, orsakat av
upphettning av fett eller
matstank, men mork rok
Innebar att maten brinner
eller att det finns ett
elektriskt problem. Vanta
tills roken forsvinner
Iinnan du drar ut korgen.
Om orsaken inte var
vidbrand mat maste du
kontakta Kundtjanst
(sidan 15).

Stang av fritdsen genom

att trycka en gang pa o

. Luftfritésen piper och

alla knapparna stangs av
utom ¢, som blir orange.

Koppla fran apparaten
genom att fatta tag 1
kontakten och dra ut den
ur uttaget. Dra aldrig 1
kabeln.

Lamna inte luftfritosen
utan uppsikt nar den
anvands.



Forlangningskablar

» Det finns langre
forlangningskablar
som gar att anvanda
med forsiktighet. Om
du anvander en langre
forlangningskabel:

» Natkabelns eller
forlangningskabelns
elektriska
klassificeringsmarkering
maste vara minst lika
hog som luftfritosens
elektriska klassificering.

» Kabeln maste placeras
sa att den inte hanger
over en bank- eller
bordsskiva dar smabam
kan draiden eller
snubbla over den av
misstag.

« Om natkabeln ar skadad
maste den bytas ut
av Arovast eller andra
behoriga personer for att
undvika elektrisk fara
eller brandrisk. Kontakta
Kundtjanst (sidan 15).

« Hall apparaten och dess
kabel utom rackhall for
barn under atta ar.

Kontakt och kabel (figur 2)

« Undvik att natkabeln
(eller forlangningskabeln)
hanger dver kanten pa
bordet eller banken eller
vidror varma ytor.

Obs! Den har luftfritdsen
har en kort natkabel for
att minska risken for
trassel eller att nagon
snubblar pa den. Anvand
forlangningskablar

med forsiktighet.
Forlangningskabelns
elektriska
klassificeringsmarkning
maste vara minst lika hog
som luftfritosens elektriska
klassificering.

e Den har luftfritosen
ar inte avsedd att
anvandas med extern
timer eller separat
flarrkontrollsystem.



Elektromagnetiska falt
(EMF)

COSORI-luftfritosen
uppfyller alla standarder
for elektromagnetiska falt
(EMF). Om den hanteras
pa ratt satt och enligt
anvisningarna i den

har bruksanvisningen

ar apparaten saker att
anvanda grundat pa
vetenskapliga bevis som
finns tillgangliga idag.

Obs! Foremal markta med
follande symbol kan na
hoga temperaturer och
maste hanteras forsiktigt.

FORSIKTIGT!
Mycket varm yta.

SPARA DESSA
ANVISNINGAR

Denna symbol
Innebar att produkten
inte far kasseras som

hushallsavfall och ska

levereras till en
lamplig insamlingsanlaggning
for atervinning. Korrekt
bortskaffande

och atervinning bidrar till
att skydda naturresurser,
manniskors halsa och miljon.

For mer information om
kassering och atervinning av
denna produkt, kontakta din

lokala kommun,
avfallshanteringstjanst eller

butiken dar du kopte denna
produkt.

Denna produkt ar RoHS-
kompatibel.

Denna produkt
overensstammer med
direktiv 2011/65/EU och dess
andringar om begransning
av anvandningen av vissa
farliga amnen 1 elektrisk och
elektronisk utrustning.



LAR KANNA LUFTFRITOSEN

Din COSORI luftfritds har en likstrdmsmotor som snabbare varmer upp den, tillagar fortare
och maéjliggor exakt temperatur- och flaktstyrning sa att maten tillagas exakt s& som du vill ha
den. Anvandarvanliga knappar med ett tryck, ej vidhaftande korg och intuitiv saker design goér
COSORI TurboBlaze™ lftfritds till stjidrnan i ditt kok.

Obs!

« Oppna inte luftfritdsens Sversida. Det &r inte ett lock.
« Korgen och bottenplattan ar tillverkade i aluminium och har gj vidhaftande beldggning.

Luftfrités (Agur 1.1)

1. Luftintag 5. Korgens upplasningsknapp 8. Varmeelement
2. Kontrollskarm 6. Korghandtag 9. Natkabel

3. Silikoninlagg 7. Korg 10. Luftutslapp

4. Bottenplatta

Display (figur 1.1)

Obs! Nér du trycker pa en knapp for att anvdnda en funktion blir den orange for att visa att den dr aktiv.

Kontrollpanel

A. Hodj/sank temperaturen D. Oka/minska tiden

B. Matlagningsfunktioner E. Starta/pausa

C. Pa/av F. Turbo Modes matlagningsfunktioner

Matlagningsfunktioner (figur 1.1-G)
Display (figur 1.2)

H. Tillagningsstatus J. Flakthastighet (1-5)
I. Temperatur K. Tid

Displaymeddelanden (figur 1.2)

L. Tillagar N. Klar
M. Pausad O. Tautkorgen



FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Installation

1. Tabortall férpackning fran luftfritésen,
inklusive eventuella tillfalliga
klistermarken och skyddet som sitter pa
natkontakten.

2. Placera luftfritdsen pa en stabil, jamn,
varmebestandig yta. Placera den inte
nara omraden som kan skadas av anga
(sasom vaggar eller skap).

Obs! Ldmna 13 cm utrymme bakom och éver
luftfritdsen. [Figur 3] Lamna tillrdckligt utrymme
framfor luftfritdsen for att ta ut korgen

3. Diska korgen och bottenplattan noggrant
antingen i diskmaskin eller med en icke-
repande svamp.

4. Torka av Wiftfritdsens insida och utsida
med en latt fuktad trasa. Torka med
handduk.

5. Lagg tillbaka bottenplattan 1 korgen. Luta
bottenplattan for att satta in en sida forst
och tryck sedan ned den andra sidan.

6. Sattin korgen i luftfritdsen.

Testkorning

En testkorning bekantar dig med luftiritosen,
kontrollerar att den fungerar korrekt och
rensar den fran eventuella rester.

1. Kontrollera att luftfritdsens korg ar tom
och koppla in luftfritdsen.

2. Tryck pa AIR FRY (LUFTFRITERA).
Displayen visar 195 °C och 10 MIN.

3. Tryck pa P for att starta. Luftfritdsen
piper nar den ar klar och displayen visar
End (Klar).

4. Tryck pa korgens upplasningsknapp
och ta ut korgen. Lat korgen svalna helt
110-30 minuter.

Obs!

« Var forsiktig ndr du vander pa korgen efter
tillagning, eftersom den varma bottenplattan
kan falla ut och skapa en sakerhetsrisk.

e Skruva inte av korgens handtag.

Silikoninldgg
« Bottenplattan har fyra livsmedelssakra

silikoninlagg. Dessa inlagg passar in
plattan mot korgen botten.

e Laggibottenplattan i korgen genom att
luta bottenplattan for att satta in en sida
férst och tryck sedan ned den andra
sidan. [Figur 4]

Obs! Om du tvingar in bottenplattan i korgen pa fel
satt kan skada uppsta.

« Latinte barn leka med silikoninlaggen
eller svalja dem.



2

ANVANDA LUFTFRITOSEN

Obs!
e Placera inte nagot pd luftfritdsen. Det stor
luftflédet och orsakar dalig luftfritering. [Figur 5]

o Luftfritdsen dr inte en fritds. Fyll inte korgen
med olja, stekfett eller annan vatska.

e Varuppmadrksam pa varm anga ndr du tar ut
korgen ur luftfritésen.

Forvarmning

Virekommenderar att forvarma innan du
lagger maten i luftfritdsen, om den inte
redan ar varm. Maten tillagas inte ordentligt
utan forvarmning.

Tryck pa () for att stinga av displayen.
Tryck pa PREHEAT (FORVARM).
Displayen visar 205 °C och 4 MIN.

3. Det ar valfritt att trycka pa knapparna
v eller A\ fOr att andra temperaturen.
Tiden justeras automatiskt.

Tryck pa W[ for att borja forvarma.

5. Nar tiden ar slut piper luftfritdsen och
displayen visar End (Klar).

Obs!
* Om inga knappar trycks in under 30 minuter
rensar luftfritdsen alla installningar och stanger
av.

« Forvarmning anvander flakthastighet 4.

e Nérdu dndra temperaturen andras tiden
automatiskt enligt tabellen nedan.

Temperatur Tid (minuter)
175-230 °C 4
115-170 °C 3
75-110 °C 2

Matlagningsfunktioner

Det enklaste sattet att luftfritera ar att
anvanda en matlagningsfunktion.
Matlagningsfunktioner ar férprogrammerade
med en perfekt tid och temperatur

for tillagning av vissa matratter. Se
Matlagningstabell (sidan 10).

Det gdr att andra tid och temperatur for alla
matlagningsfunktioner.

Anpassa en matlagningsfunktion:

1. Val knappen for funktionen som du vill
anpassa.

2. Tryck pa~~ eller ~\ fOr att andra
funktionen tid och temperatur.

3. Spara genom att tryck och halla med
funktionens knapp 1 tre sekunder tills du
hor ett pip.

Obs!
e Tryck och hdll ned v/ eller ~\ for att ka
eller minska temperaturen/tiden snabbt.

« Det gdrinte att anpassa flakthastigheten.

Sa har aterstaller du alla
matlagningsfunktioner:

«  Tryck och hall ned (O i 15 sekunder.

Turbo Modes

« Matlagningsfunktionerna Turbo Modes
(Air Fry, Roast, Grill, Frozen) tillagar snabbt
med den hogsta flakthastigheten (5).

« Virekommenderar att anvanda
bottenplattan for alla Turbo Modes-
funktioner for att dra nytta av 360-graders
luftflode under tillagning.



Luftfritering

1. Lagg bottenplattan i korgen. Crisper-plattan 5. Detar valfritt att stalla in temperatur och tid
later 6verflodig olja droppa ner till botten av genom att trycka pa " eller /.. De har gar
korgen. att gora nar som helat under matlagningen.
Obs! Bottenplattan far inte anvdndas till vissa recept, 6. Tryckpa >” for att borja luftfritera.
sasom muffins och bréd. 7. Luftfritésen piper ndr den ar klar. Displayen

2. Forvarm luftfritdsen (se sidan 9). visar [figur 6]

3. Lagg livsmedel i korgen nar displayen visar . Det ar valfritt att trycka pA WARM (Varm). Tryck pa
End (Klar). N eller A\ for att dndra tiden (1-60 minuter).

4. Valj en matlagningstunktion. 8. Tautkorgen ur Wiftfritdsen och var
Obs! Matlagningsfunktioner dr forprogrammerade med uppmarksam pa varm anga. Anvand en tang
en perfekt tid, temperatur och flakthastighet for tillagning eller varmesakra redskap fér att ta ut maten ur
av vissa matratter. Luftfritdsen anvander funktionen Air korgen.

Fry (Luftfritera) om ingen annan funktion véljs.
9. Latsvalna innan rengéring.

Matlagningstabell

Obs! Resultaten kan variera. Receptsamling och matlagningsinspiration finns i appen VeSync och Receptsamling.

Standard- T -
Funktion andar Standardtid | o pera Tidsintervall | Flikthastighet
temperatur turomrade
Luftfritera 195 °C 10 min. 150-230 °C 1-60 min 5
Turbo Stek 220 °C/425 °F 12 min. 175-230 °C 1-60 min 5
Modes
Grilla 230°C/450 °F 5 min. 220-230°C 1-30 min 5
Fryst 200°C 14 min. 150-230 °C 1-30 min 5
Varm upp 200°C 5 min. 150-220 °C 1-60 min 4
Ugnsbaka 165°C 20 min. 125-205 °C 1-60 min 3
Torka (DRY) 55°C 6 tim. 35-95°C 15 min-24 tim. 1
Preparera 30°C 1tim. 30-45°C 15 min-12 tim. 1
4 min.
Forvarm 205°C (autojuste- 75-230 °C - 4
ring)
Varmhallning (WARM) 75°C 30 min. - 1-60 min 2

*Se Matlagningstips (sidan 11) f&r mer information.
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Matlagningstips Fler funktioner

Overfyllning Byta temperaturenhet
« Om korgen ar overfylld tillagas maten )
o4 e Tryck och hallned TEMP ~ och .\ itre
jamnt.
sekunder.
Anvanda olja « Temperaturenheten andras fran Celsius
- Om du lagger till en liten mangd olja till till Fahrenhett
maten blir den krispigare. Anvand inte « Upprepa for att andra tillbaka till
mer an 30 ml olja. Fahrenheit.
» Sma mangder olja kan appliceras jamnt
pé alla livsmedel med hjalp av oljesprayer. Pausa
Matrad o Tryck pa | for att pausa tillagningen.
atra Luftfritdsen slutar varmas upp och bl
« Alla frysta maltider eller produkter blinkar tills du trycker pa P [ligen for att
som gar att baka i ugn ar lampliga for ateruppta tillagningen.
luftfritering.

« Efter 30 minuters inaktivitet stangs
» Funktionen Frozen ar bra fér sma fritdsen av.
panerade bitar, sasom kycklingbitar,

e Den har funkti Or det mojligt att
kottbullar och degknyten. en har funxtionen gor aet mojigt a

pausa tillagningsprogrammet utan att ta
» Innan du lagger maten i korgen maste ut korgen ur fritésen.
du lagga pajer eller andra matratter som

har smet eller fyllning 1 en varmesaker Ateruppta matlagning automatiskt

behadllare.
» Produkter med hég fetthalt som luftiriteras o Luftfritésen slutar tillaga automatiskt
gor att fett rinner till korgens botten. Hall nar du tar ut korgen. Som en
bort fettdropp under tillagningen for att sakerhetsfunktion stangs displayen av.
muinska rokutvecklingen. o Fritésen borjar automatiskt laga mat igen
« Livsmedeli flytande marinering utvecklar med dina befintliga installningar nar du
18k och orsakar stank. Torka av sddana satter tillbaka korgen.
livsmedel innan du luftfriterar dem.
« Se Matlagningstabell for att vilja Automatisk avsténgning
ratt tillagningsfunktion fér receptet
(se sidan 10). o Om luftfritésen inte har aktiva

tillagningsfunktioner rensar den
alla installningar och stanger av efter

Pommes frites 30 minuters inaktivitet.

o Tillsatt 8—-15 ml olja for krispighet.

« Blotlagg pommes frites gjord av ra potatis 6verhettningsskydd
ivatten i 15 minuter for att ta bort starkelsen
fore luftfritering. Torka av med en handduk « Som en sdkerhetsatgard stangs fritdsen av
innan du tillsatter olja. automatiskt om den &verhettas.

« Skar rda pommes frites till mindre bitar « Innan du anvander luftfritdsen en gang
for krispigare resultat. Skar dem till bitar till, 1at den svalna helt.

i storleken 0,5 x 8 cm.

Obs! Fler tips och recept finns i appen VeSync och
pa COSORIS webbplats.



SKOTSEL OCH UNDERHALL

Obs!

e Rengor alltid luftfritosens korg och
bottenplattan efter varje anvandning.

e Detdrenklare att rengora korgen om du ldgger
in aluminiumfolie vid tillagning (inte &ver
bottenplattan).

1. Koppla ur och stang av luftfritosen. Lat
den svalna helt fére rengoring. Ta ut
korgen for att paskynda avkylningen.

2. Rengdr vid behov luftfritdsens utsida
med en fuktig trasa.

3. Bade bottenplattan och korgen tal
maskindisk. Det gar aven att rengoéra
dem med en icke-repande svamp och
varmt tvalvatten. Blotlagg vid behov.

Obs! Korgen och bottenplattan har ej vidhaftande
belaggning. Undvik att anvdanda metallredskap och
slipande rengoringsmedel.

TILLBEHOR

4, For svart fett:

a. Bland 30 g bakpulver med 15 ml vatten
till en bredbar pasta i en liten skal.

b. Sprid pastan i korgen med en

svamp och skrubba. Lat den verka
115 minuter innan du skoljer.

c. Rengor korgen med diskmedel och

vatten fére anvandning.

Rengor luftfritdsens insida med en latt
fuktig, icke-repande svamp eller trasa.
Sank inte ned den i vatten. Rengor
vid behov varmeslingan for att ta bort
matrester. [Figur 7]

6. Torka fore anvandning.

Obs! Kontrollera att vdrmeslingan &r helt torr innan
du slar pa luftfritésen.

Det finns ytterligare tillbehor och utbytesdelar till luftfritdsen. For mer information, kontakta

Kundtjénst (se sidan 15).
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FELSOKNING

Problem

Mojlig 16sning

Luftfritésen startar inte.

Kontrollera att luftfritdsen ar paslagen.

Satt in korgen ordentligt i luftfritdsen.

Maten ar inte fardiglagad.

Lagg mindre mangd livsmedel i korgen. Maten blir dalig om korgen ar
overfylld.

Hoj tillagningstiden eller temperaturen.

Maten ar inte krispig efter
luftfritering.

Att spraya eller pensla pa en liten mangd olja kan 6ka krispigheten (se
Matlagningstips, sidan 11).

Pommes frites tillagas inte
ratt.

Se Pommes frites, sidan 11.

Korgen glider inte enkelt in
iluftfritosen.

Kontrollera att korgen inte ar ¢verfylld med mat.

Fritosen avger vit rok eller
anga.

Nar du anvander luftfritésen for forsta gangen kan den avge vit rok eller
anga. Det &r normalt.

Kontrollera att luftfritdsens insida och korg ar noggrant rengjorda och fria
fran fett.

Nar du tillagar feta livsmedel samlas olja under bottenplattan. Det har fettet
avger vit 1ok och korgen kan bli varmare an vanligt. Det ar normalt och
paverkar inte tillagningen. Hantera korgen forsiktigt.

Fritésen avger ett morkt
rékmoln.

Ta omedelbart luftfritdsens elkontakt. Mérk rok betyder att maten brinner
eller att det finns ett elektriskt problem. Vanta tills roken férsvinner innan
du drar ut korgen. Om orsaken inte var vidbrand mat, kontakta Kundtjanst
(se sidan 15).

Luftfritésen luktar plast.

Alla Wftfritdser kan lukta plast fran tillverkningsprocessen. Det &r normalt.
Folj anvisningarna for Testkérning (sidan 8) for att fa bort plastlukten.
Om den fortfarande luktar plast, kontakta Kundtjanst (se sidan 15).

Displayen visar felkoden
EO1/E21

Det finns ett avbrott i temperaturévervakningen. Kontakta Kundtjanst
(se sidan 15)

Displayen visar felkoden
E02/E22

Det finns en kortslutning i temperaturévervakningen. Kontakta
Kundtjanst (se sidan 15).

Displayen visar felkoden E12

Likstromsmotorn har ett fel. Kontakta Kundtjanst (se sidan 15).

Om ditt problem inte finns med pa listan, kontakta Kundtjanst (se sidan 15).




GARANTIINFORMATION

TurboBlaze™ 6-liters

Produktnamn uftfrites

Modell | CAF-DC602-WEUR

Virekommenderar starkt att du antecknar
bestallnings-ID och inkopsdatum och sparar dem.

Inkopsdatum

Bestidllnings-ID

Levoit begransad produktgaranti
Tva (2) ars begransad garanti for konsumentprodukt

Arovast Corporation ("Arovast”) garanterar att produkten ar fri frén
material- och tillverkningsfel under tva ar fran det ursprungliga
inkopsdatumet ("Begransad garantiperiod”), under forutsattning
att produkten anvandes enligt bruks- och skétselanvisningarna
(t.ex. i den avsedda miljon och under normala forhallanden). *Den
hér garantin begrénsar inte dina réttigheter enligt gétlande

eller regi y i din region,
i vilket fall Begrdnsad garantiperiod fériéings i enlighet med
gdllande krav.

Férmaner i den begrénsade garantin

Under den begransade garantiperioden och enligt policyn fér den
har begransade garantin, gor Arovast efter eget gottfinnande nagot
av foljande: (i) aterbetalar inkopspriset om kopet gjordes direkt i
Levoits onlinebutik, (i) reparerar material- och tillverkningsfel, (iii)
ersatter produkten med en likvardig eller béttre produkt, eller (iv)
tillhandahaller butikskredit motsvarande inkdpspriser.

Fér vem gaéller garantin?

Den hér begransade garantin géller endast den ursprungliga
konsumentens kop och gar inte att dverfora till efterfoljande
agare av produkten, oavsett om produkten bytte agare under
den begrénsade garantin giltighetsperiod. Den ursprungliga
konsumenten som kdpte produkten maste tillhandahalla intyg
pa felet eller funktionsfelet och bevisa inkopsdatum for att gora
ansprak pa formaner i den begransade garantin.

Var medveten om ej auktoriserade aterférsiljare eller
handlare

Den hér begransade garantin géller inte produkter képta

hos ej auktoriserade aterforséljare eller handlare. Arovasts
begrénsade garanti galler endast produkter kopta fran
auktoriserade aterforséljare eller handlare som ar foremal

for Arovasts kvalitetskontroller och har avtalat att folja dessa
kvalitetskontroller. Var medveten om att produkter kopta fran en
ej auktoriserad webbplats eller handlare kan vara forfalskade,
anvéanda, defekta eller inte utformade for anvandning i ditt land.
Skydda dig sjalv och dina produkter genom att sakerstélla att du
endast koper fran Arovast eller dess auktoriserade aterforsaljare.

Kontakt var kundtjanst om du har fragor om en viss aterforsaljare
eller om du tror att du har kdpt produkten fran en ej auktoriserad
aterforséljare.

Vad técker inte garantin?
* Om kopebeviset har andrats pa nagot sétt eller gjorts
olasbart.

® Om produktens modellnummer, serienummer eller
produktionsdatumkod har &ndrats, tagits bort eller gjorts
olasbar.

* Om produktens ursprungliga beskaffenhet har andrats.

* Om produkten inte har anvants enligt anvisningarna
i bruksanvisningen.

® Skador orsakade genom att ansluta kringutrustning,
ytterligare utrustning eller tillbehér som inte
rekommenderas i bruksanvisningen.

® Skador orsakade genom olycka, missbruk, felaktig
anvandning eller felaktigt eller otillrdckligt underhall.

® Skador eller fel orsakade genom service eller reparation
av produkten av en obehdrig serviceleverantor eller av
nagon annan &n Arovast.

® Skador eller fel som uppkommit genom kommersiell
anvandning, uthyrning eller genom annan anvéandning for
vilken produkten inte &r avsedd.

* Om enheten har skadats, inklusive men inte begrénsat till
skada orsakad av djur, blixtnedslag, onormal natspanning,
brand, naturkatastrof, transport, diskmaskin eller vatten
(om inte bruksanvisningen uttryckligen uppger att
produkten ar diskmaskinssaker).

* Qauvsiktliga och foljdskador

® Skador eller fel som 6verskrider produktens kostnad.

Garantiansprak i fem enkla steg:

1. Sékerstéll att produkten ligger inom den angivna
begréansade garantiperioden.

2. Sakerstéll att du har kopia péa fakturan eller bestélinings-ID
eller kdpebevis.

3. Sakerstall att du har produkten. KASSERA INTE produkten
innan du kontaktar oss.

4. Kontakta var kundtjanst.

5. Nar var kundtjanst har godkant din begdran maste du
returnera produkten med en kopia pa fakturan och
bestallnings-ID.

Den enda och exklusiva gottgérelsen

DEN OVANSTAENDE BEGRANSADE GARANTIN AR AROVAST
CORPORATIONS EXKLUSIVA SKYLDIGHET OCH VAR ENDA
OCH EXKLUSIVA GOTTGORELSE FOR BROTT MOT GARANTIN
ELLER ANNAN PRODUKTAVVIKELSE SOM OMFATTAS AV

DEN HAR BEGRANSADE PRODUKTGARANTIN. DEN HAR
BEGRANSADE GARANTIN AR EXKLUSIV OCH | STALLET FOR
ALLA ANDRA GARANTIER. INGEN ANSTALLD PA AROVAST
CORPORATION ELLER NAGON ANNAN PART HAR BEHORIGHET
ATT GE ANNAN GARANTI UTOVER DEN BEGRANSADE
GARANTIN | DEN HAR BEGRANSADE PRODUKTGARANTIN.

Ansvarsfriskrivning fran begrénsade garantier

| DEN STORSTA UTSTRACKNING ENLIGT GALLANDE LAG, MED
UNDANTAG FOR DEN HAR BEGRANSADE PRODUKTGARANTIN,
TILLHANDAHALLER AROVAST CORPORATION PRODUKTERNA
DU KOPER FRAN AROVAST CORPORATION | BEFINTLIGT SKICK
OCH AROVAST CORPORATION FRISKRIVER SIG HARMED

FRAN ALLA GARANTIER, ANTINGEN UTTRYCKLIGA ELLER
UNDERFORSTADDA, LAGSTADGADE ELLER ANDRA, INKLUSIVE,
MEN INTE BEGRANSADE TILL GARANTIER FOR SALJBARHET,
ICKE-INTRANG OCH LAMPLIGHET FOR ETT VISST SYFTE.

Ansvarsbegransning

| DEN STORSTA UTSTRACKNING ENLIGT GALLANDE

LAG, AR AROVAST CORPORATION, DESS DOTTERBOLAG
ELLER LICENSGIVARE, SERVICELEVERANTORER,
ANSTALLDA, AGENTER, TJANSTEMAN ELLER LEDNING INTE
SKADESTANDSSKYLDIGA FOR:

SV
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SV

15

(a) SKADOR SOM UPPSTAR AV ELLER | SAMBAND MED
PRODUKTER KOPTA FRAN AROVAST CORPORATION
UTOVER INKOPSPRISET BETALAT AV KOPAREN FOR SADANA
PRODUKTER ELLER

(b) INDIREKTA, SARSKILDA, TILLFALLIGA SKADOR,
FOLJDSKADOR ELLER SKADESTAND AVEN OM AROVAST
CORPORATION ELLER NAGON AV DESS LEVERANTORER HAR
MEDDELATS OM MOJLIGHETEN TILL SADANA SKADESTAND.

OCH OAVSETT ORSAKADE AV SKADESTANDSGRUNDANDE
HANDELSER (INKLUSIVE FORSUMLIGHET), AVTALSBROTT
ELLER ANNAT. VAR SKADESTANDSSKYLDIGHET FAR INTE
UNDER NAGRA OMSTANDIGHETER OVERSTIGA DET AKTUELLA
BELOPPET DU BETALADE FOR DEN DEFEKTA PRODUKTEN,
INTE HELLER AR VI INTE UNDER NAGRA OMSTANDIGHETER
SKADESTANDSSKYLDIGA FOR DIREKTA ELLER INDIREKTA
FOLJDSKADOR, TILLFALLIGA, SARSKILDA SKADOR ELLER
SKADESTAND ELLER FORLUSTER.

FORUTOM DET SOM DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN TACKER AR AROVAST CORPORATION
INTE ANSVARIGT FOR KOSTNADER | SAMBAND MED
ERSATTNING ELLER REPARATION AV PRODUKTER KOPTA
FRAN DEM, INKLUSIVE MEN INTE BEGRANSADE TILL ARBETE,
INSTALLATION ELLER ANDRA KOSTNADER ADRAGNA AV
ANVANDAREN OCH | SYNNERHET KOSTNADER RELATERADE
TILL BORTTAGNING ELLER ERSATTNING AV EN PRODUKT.

Andra rattigheter du kan ha

EN DEL JURISDIKTIONER TILLATER INTE: (1) UNDANTAG

FOR UNDERFORSTADDA GARANTIER, (2) BEGRANSNING

| VARAKTIGHET FOR UNDERFORSTADDA GARANTIER
OCH/ELLER (3) UNDANTAG FOR ELLER BEGRANSNING

AV TILLFALLIGA SKADOR ELLER FOLJDSKADOR, VILKET
INNEBAR ATT FRISKRIVNINGARNA INTE GALLER DIG. | DESSA
JURISDIKTIONER HAR DU ENDAST DE UNDERFORSTADDA
GARANTIER SOM UTTRYCKLIGEN MASTE TILLHANDAHALLAS
ENLIGT GALLANDE LAG. BEGRANSNINGAR | GARANTIER,
SKADESTANDSSKYLDIGHET OCH GOTTGORELSE GALLER

I HOGSTA UTSTRACKNING TILLATEN | LAG.

AVEN OM DEN HAR BEGRANSADE GARANTIN GER DIG
VISSA RATTSLIGA RATTIGHETER KAN DU AVEN HA ANDRA
RATTIGHETER | DIN JURISDIKTION. DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN OMFATTAS AV GALLANDE LAGAR
SOM GALLER DIG OCH PRODUKTEN. LAS LAGARNA | DIN
JURISDIKTION FOR ATT FULLSTANDIGT FORSTA DINA
RATTIGHETER.

Andringar i denna policy

Vi kan efter eget gottfinnande &ndra villkoren och tillgangligheten
for den hér begrénsade garantin, men @ndringarna ar inte
retroaktiva.

Den har garantin &r ldmnas av:
Cosori Sweden
Forfattarvagen 2

834 99 TANDSBYN

Sverige

KUNDTJANST

Cosori Sweden
Forfattarvagen 2
834 99 TANDSBYN
Sverige

Fragor eller funderingar?
Man-Fre, 08:00-16:00
Telefon: +46 08 917 800
E-post: Info@cosori.se

*Ha din bestallningsfaktura och order-1D
redo innan du kontaktar kundtjanst.

DELA DET DU LAGAR!

Vihoppas att denna anvandarhandbok har
varit till hjalp. Vi kan inte barga oss for att

se dina ratter, dela dina glam shots! Vart
community vantar pa dina uppladdningar -
valj valfri plattform nedan.

Snapa, tagga och hashtaga ivag!

@Cosorisverige

0000

@CosoriScandi



Indholdsfortegnelse

Pakkens indhold
Specifikationer

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger
Leer din airfryer at kende
Inden forste brug

Brug af din airfryer

Pleje og vedligeholdelse
Tilbeher

Fejlfinding

Oplysninger om garanti
Kundesupport

Pakkens indhold

1 x TurboBlaze™ 6,0-liters Airfryer
1 x Grillplade

1 x Brugervejledning

1 x Opskriftsbog

Bonusartikler

1 x Rist
5 x Spyd

Specifikationer

Model | CAF-DC602-WEUR

AC220V -240V

Stromforsynin
yning 50/60 Hz

Nominel effekt | 1725 W

Kapacitet | 61 (til 3-5 personer)
Temperaturomrade | 30°-230 °C / 90°-450 °F
Tidsinterval | 1 min - 24 timer

Dimensioner | 40,0 x 30,0 x 30,1 cm /
(inkl. handtag) | 15,7 x 11,8 X 11,9 tommer

Dimensioner | 34,0 x 30,0 x 30,1cm /
(ekskl. handtag) | 13,4 x 11,8 X 11,9 tommer

Veegt | 52kg/11,51b



LAS 0G GEM DISSE
INSTRUKTIONER

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Folg de grundleeggende sikkerhedsforanstaltninger, nar
du bruger din airfryer. Lees alle instruktioner.

Vigtige
sikkerhedspunkter

e Ror ikke ved varme
overflader. Brug
handtaget.

« Veer forsigtig, nar du
vender kurven efter
tilberedning, da den
varme grillplade kan
falde ud og udgoere en
sikkerhedsrisiko.

« Bloker ikke
ventilationsabninger, da
der kommer varm damp
ud af dem. Hold heender
Og ansigtet vaek fra
abningerne.

« FORSIGTIG: Den varme
grillplade kan falde ud,
nar kurven vendes

Bemaeaerk:

» Seet grillpladen godt fast
i kurven for at mindske
risikoen for, at den falder
ud.

» Brug altid en tang til
forsigtigt at fjerne
varm mad.

Generel sikkerhed

For at undga risikoen for
elektrisk stod, ma du ikke
nedsaenke airfryeren,
lysnetledningen eller
stikket 1 vand eller andre
veesker.

Hold ngje opsyn med
born 1 neerheden af din
airfryer.

Traek stikket ud af
stikkontakten, nar
apparatet ikke er 1 brug,
eller under rengering.
Tillad airfryeren at afkgle,
for du seetter dele pa eller
tager dele af.

Brug ikke airfryeren, hvis
den er beskadiget, ikke
fungerer korrekt, eller hvis
ledningen eller stikket er
beskadiget. (se side 15)

Brug ikke reservedele
eller tilbehor fra
tredjepart, da det kan
forarsage skader.

M3 ikke anvendes
udendars.

Placer ikke airfryeren



eller nogen af dens dele
pa et komfur, i neerheden
af gas- eller elektriske
breendere eller 1 en
opvarmet ovn.

Veer yderst forsigtig, nar
du flytter din airfryer (eller

tager kurven ud), hvis den

indeholder varm olie eller
andre veesker.

Placer altid grillpladen
pa en varmebestandig
overflade, nar du har

taget den ud af kurven.

Renger ikke med
skuresvampe af metal.
Metalfragmenter kan
losne sig fra puden og
komme 1 kontakt med
elektriske dele, hvilket
kan medfgre risiko for
elektrisk sted.

Placer ikke noget i
toppen af din airfryer.
Placer ikke noget inde i
din airfryer.

Dette apparat kan
bruges af bgrn, der er

8 ar eller eeldre, samt
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
begreenset erfaring og
viden. Dog skal de have
tilsyn eller instruktion

1 brugen af apparatet
pa en sikker made, og
forsta de potentielle farer
involveret.

« Rengering og

brugervedligeholdelse

ma ikke foretages af barn,

medmindre de er over 8
ar gamle og under opsyn.

Bern skal overvages for
at sikre, at de ikke leger
med airfryeren.

Denne airfryer er

ikke beregnet til at
blive betjent ved

hjeelp af en ekstern
timer eller et separat
flernbetjeningssystem.

Brug kun din airfryer
som beskrevet 1 denne
vejledning.

Ma ikke anvendes til
kommercielt brug. Kun til
husholdningsbrug.

Mens du bruger
airfryeren

e En airfryer fungerer

kun med varm luft. Fyld
aldrig kurven med olie
eller fedt.

Brug aldrig din airfryer,
nar kurven ikke er isat.

Placer ikke for

store fodevarer eller
metalredskaber 1 din
airfryer.

Overfyld ikke airfryerens
kurv. Overtyldte
meengder mad kan
bergre varmespolerne og
forarsage brandfare.

» Ror ikke ved tilbehogret



(herunder grillpladen)
under, eller umiddelbart
efter airfrying.

Laeg ikke papir, karton,
1kke varmebestandigt
plastik eller lignende
materialer 1 airfryeren.
Lzeg aldrig bagepapir
eller pergamentpapir i
airfryeren uden madvarer
ovenpa. Luftcirkulationen
kan fa papiret til at

lofte sig og rere ved
varmespolerne.

Kom aldrig tynde og

lette madvarer som
cornflakes 1 airfryereb,

0g vaer opmaerksom pa
madrester. Luftcirkulation
kan ogsa fa tynde

0og lette madvarer

eller madstykker til at
lofte sig og rore ved
varmespolerne.

Brug altid
varmebestandige
beholdere. Vaer ekstremt
forsigtig, hvis du bruger
beholdere, der ikke er af
metal eller glas.

Hold din airfryer veek fra
breendbare materialer
(gardiner, duge osv.). Brug
den pa en flad, stabill,
varmebestandig overflade,
veek fra varmekilder eller
veesker.

Sluk og traek straks
stikket pa din airfryer
ud af stikkontakten,

hvis du ser mork rog
komme ud. Hvid reg

er normal og skyldes
opvarmning af fedt eller
madsteenk, men mork
rog betyder, at maden
breender, eller at der er et
kredslgbsproblem. Vent til
at rogen er forsvundet, for
du tager kurven ud. Hvis
arsagen ikke var mad, der
var breendt pa, skal du
kontakte Kundesupport
(page 15).

Tryk én gang pa o for

at slukke for airfryeren.
Frituregryden bipper,

0og alle knapper slukkes
undtagen ¢, som bliver
orange.

For at treekke stikket ud af
stikkontakten skal du tage
fat i stikket og treekke det
ud af stikkontakten. Treek
aldrig i lysnetledningen.
Efterlad ikke airfryeren
uden opsyn, mens den er
1 brug.



Forlaengerledninger

» Der findes leengere
forleengerledninger,
som kan anvendes,
hvis de anvendes med
forsigtighed. Hvis der
anvendes en leengere
forleengerledning:

» Forleengerledningens
angivne elektriske
styrke skal veere
mindst lige sa stor som
airfryerens elektriske
styrke.

» Ledningen skal
anbringes saledes,
at den ikke heenger
over bordpladen eller
bordpladen, hvor den
kan blive trukket af
baern eller snublet over
utilsigtet.

« Hvis lysnetledningen
er beskadiget, skal den
udskiftes af Avovast
eller tilsvarende
kvalificerede personer,
for at undga elektrisk
fare eller brandfare.
Kontakt Kundesupport
(side 15).

» Hold riskogeren og
dens ledning uden for
reekkevidde for bern
under 8 ar.

Stik og kabel (figur 2)

« Lad ikke lysnetledningen
(eller en eventuel
forleengerledning) haenge
over kanten af et bord
eller en bordplade, og lad
den ikke rore ved varme
overflader.

Bemeerk: Denne

airfryer har en kort
stromforsyningsledning
for at mindske risikoen
for, at man vikler sig

ind 1 den eller snubler.
Brug forleengerledninger
med omtanke.
Forleengerledningens
angivne elektriske styrke
skal veere mindst lige

sa stor som airfryerens
elektriske styrke.

e Denne airfryer er
ikke beregnet til at
blive betjent ved
hjeelp af en ekstern
timer, eller et separat
flernbetjeningssystem.



Elektromagnetiske felter
(EMF)

COSORI airfryeren
overholder alle
standarder vedrgrende
elektromagnetiske felter
(EMF). Hvis apparatet
handteres korrekt, og 1
overensstemmelse med
instruktionerne 1 denne
brugervejledning, er det
sikkert at bruge baseret pa
de videnskabelige beviser,
der er tilgeengelige 1 dag.

Bemeerk: Genstande,

der er markeret med
folgende symbol, kan na
hgje temperaturer og skal

handteres forsigtigt.

FORSIGTIG:
Overfladen er varm

GEM DISSE
INSTRUKTIONER

Dette symbol betyder,
at produktet ikke

ma bortskaffes som
husholdningsaffald og

skal afleveres til et
egnet indsamlingssted til
genbrug. Korrekt bortskaffelse
0g genbrug hjeelper med at
beskytte naturressourcer,
menneskers sundhed og
miljget.For mere information
om bortskaffelse og genbrug
af dette produkt, kontakt
din lokale kommune,
renovationstjenesten eller
butikken, hvor du kgbte dette
produkt.

Dette produkt er ROHS-
kompatibelt.

Dette produkt er 1
overensstemmelse med
direktiv 2011/65/EU, og dets
endringer, om begreensning
af brugen af visse farlige
stoffer 1 elektrisk og elektronisk
udstyr.



LZR DIN AIRFRYER AT KENDE

Din COSORI-airfryer bruger en DC-motor, som opvarmer frituregryden hurtigere, tilbereder
den hurtigere og giver mulighed for preecis temperatur- og bleeserstyring, sa din mad tilberedes
preecis, som du vil have den. Med brugervenlig one-touch-kontroller, en non-stick-kurv og et
intuitivt og sikkert design er COSORI TurboBlaze™-airfryer stjernen i dit kekken.

Bemeerk:
e Forsgg ikke at abne toppen pa din airfryer. Dette er ikke et lag.
e Kurven og grillpladen er fremstillet med non-stick-beleegning.

Airfryer diagram (figur 1.1)

1. Luftindtag 5. Udlgserknap til kurv 8. Varmeelementer
2. Kontrolskeerm 6. Kurvhandtag 9. Lysnetledning
3. Silikonepropper 7. Kurv 10. Luftudtag

4. Crillplade

Displaydiagram (figur 1.1)

Bemaerk: Nar du trykker pa en knap for at bruge en funktion, bliver den orange for at indikere, at den er valgt.

Kontrolpanel

A. Forgge/formindske temperatur D. Forege/forkorte tiden
B. Tilberedningsfunktioner E. Start/Pause
C. TilVFra F. Turbo-tilstande-tilberedningsfunktioner

Tilberedningsfunktioner (figur 1.1-G)
Display (figur 1.2)

H. Tilberedningsstatus J. Bleeserhastighed (1-5)
I. Temperatur K. Tid

Displaymeddelelser (figur 1.2)

L. Tilberedning N. Klar
M. Sat pa pause O. Fjern kurven



INDEN FORSTE BRUG

Opsatning

1

Fjern al emballage fra airfryeren,
herunder eventuelle midlertidige
klistermaerker og det beskyttende daeksel,
der er monteret over strgmstikket.

Placer airfryeren pa en stabil, plan og
varmebestandig overflade. Hold airfryeren
vaek fra omrader, der kan blive beskadiget
af damp (f.eks. vaegge eller skabe).

Bemaeerk: Der skal veere 135 cm/5 tommer plads bag

og over Alrfryeren. [Figur 3] Serg for, at der er plads
nok foran airfryeren til at fierne kurven.

3.

o B

Vask bade kurven og grillpladen
grundigt, enten 1 opvaskemaskinen eller
med en ikke-slibende svamp.

Tor airfryeren af indvendigt og
udvendigt med en let fugtig klud. Tor af
med et viskestykke.

Placer grillpladen bagerst i kurven. Vip
grillpladen for at indseette den ene side
ferst, og tryk derefter ned pa den anden
side.

6. Skub kurven ind i airfryeren

Testkorsel

En testkorsel hjeelper dig med at blive
fortrolig med din airfryer, sikre at den
fungerer korrekt og renser den for eventuelle
rester 1 processen.

1. Serg for, at airfryeren er tom, og tilslut
den til stikkontakten.

2. Tryk pa AIR FYR (AIRFRYING). Displayet
vil vise "195 °C" og "10 MIN".

3. Tryk pa Pl for at starte. Nar den er feerdig,
vil airfryeren bippe, og displayet vil vise
"End".

4. Tryk pa udlgserknappen til kurven
og fjern kurven. Lad kurven kole af
110-30 minutter.

Bemaerk:

Veer forsigtig, ndr du vender kurven efter
tilberedning, da den varme grillplade kan falde
ud og udgare en sikkerhedsrisiko.

Losn ikke skruerne pd kurvens handtag.

Silikonepropper

Grillpladen indeholder 4 silikonepropper,
fremstillet af fpdevaresikkert materiale.
Disse propper holder pladen pa plads i
bunden af kurven.

Nar du seetter grillpladen i kurven, skal
du vippe grillpladen for at seette den ene
side i forst og derefter trykke ned pa den
anden side. [Figur 4]

Bemeaerk: Hvis grillpladen tvinges forkert ind i
kurven, kan det fordrsage skader.

Serg for at bgrn ikke leger med silikone-
propperne eller sluger dem.



BRUG AF DIN AIRFRYER

Bemeerk:
e Placer ikke noget i toppen af din airfryer. Dette
vil forstyrre luftstremmen, og give darlige
resultater. [Figur 5]

« Enairfryer er ikke en frituresteger. Fyld ikke
kurven med olie, friturefedt eller anden veeske.

« Ndrdu tager kurven ud af airfryeren, skal du
veere forsigtig med varm damp.

Forvarmning

Vi anbefaler, at du forvarmer den, inden du
placerer maden i airfryeren, medmindre din
airfryer allerede er varm. Maden tilberedes
ikke ordentligt uden forvarmning.

Tryk pa () for at teende displayet.

2. Tryk pa PREHEAT (FORVARMNING).
Displayet vil vise “205 °C" og "4 MIN".

3. Alternativt, tryk pa v or A\ for at seendre
temperaturen. Tiden justeres automatisk.

4. Tryk pa Pl for at starte forvarmning.

Nar tiden er gaet, vil airfryeren bippe, og
displayet vil vise "End".

Bemaerk:
« Huvis der ikke trykkes pa nogen knapper
1 30 minutter, vil airfryeren slette alle
indstillinger og slukke.

« Forvarmningen bruger en bleeserhastighed pa 4.

e Ndrdu justerer temperaturen, justeres tiden
automatisk baseret pa nedenstaende diagram.

Temperatur Tid (minutter)
175°-230°C/ 4
345°-450 °F

115°-170°C/ 3
240°-340 °F

75°-110 °C / 5
170°-235 °F

Tilberedningsfunktioner

Brug af en tilberedningsfunktion er den
nemmeste made at fritere med varm luft.
Funktionerne er programmeret med en
ideel tid, temperatur og bleeserhastighed
til tilberedning af bestemte fgdevarer, se
Tilberedningstabel (side 10).

Alle tilberedningsfunktioners tid og
temperatur kan justeres.

Sadan tilpasses en tilberedningsfunktion:

Veelg den funktionsknap, du vil tilpasse.

2. Tryk pa~~ eller ~\ for at eendre
funktionens tid og temperatur.

3. For at gemme skal du trykke pa
funktionsknappen og holde den nede
1 3 sekunder, indtil du herer et bip.

Bemeerk:
e Tryk og hold pa v/ eller ~\ for hurtigt at
oge eller formindske temperaturen/tiden

« Blaeserhastigheden kan ikke tilpasses.

Sadan nulstilles alle tilberedningsfunktioner:

«  Trykpa () oghold den nede
115 sekunder.

Turbo-tilstande

o Turbo-tilstande-tilberedningsfunktioner
(Airfy, Steg, Grill, Frossen) tilbereder
hurtigt maden ved hgjeste
blaeserhastighed (5)

« Vianbefaler at bruge grillpladen til alle
Turbo-tilstande -funktioner for at fa
fuldt udbytte af 360° luftstrgm under
tilberedningen.
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Airfrying

1. Placer grillpladen i kurven. Grillpladen gor det Alternativt kan du sendre temperaturen og
muligt for overskydende olie at dryppe ned i tiden ved at trykke pa " eller /. Du kan
bunden af kurven. gore dette nar som helst under tilberedningen.
Bemeerk: Grillpladen kan ikke bruges til visse opskrifter, Tryk pa ’” for at starte airfrying.
f.eks. til muffins og bred Airfryeren bipper, nar den er feerdig. Displayet

2. Forvarm din airfryer (se side 9). viser [Figur 6]

3. Nar airfryeren bipper og displayet viser “Slut”, +  Alternativt, kan du trykke pA WARM (Varm)
skal du tilseette fodevarer til kurven. Tryk pa " eller ~\ for at eendre tiden

4. Velg en tilberedningsfunktion: (1-60 minutter).

) Tag kurven ud af airfryeren, samtidig med, at
Bemark: Tilberedningsfunktionerne er programmeret du er forsigtig med varm damp. Brug en tang
med en ideel tid, temperatur og bleeserhastighed til o
. eller varmefast veerktgj til at tage maden ud af
tilberedning af bestemte fodevarer. Alrfryeren skifter K
som standard til funktionen Airfrying, hvis der ikke er Urven.
valgt en anden funktion. 9. Lad den kole af, inden den rengores.
Tilberedningstabel
Bemeerk: Resultaterne kan variere. For opskrifter og inspiration til madlavning, tjek appen VeSync og opskriftsbogen.
Funktion Standardtem- | o daratia | lermperatur- Tidsinterval Blzserha-
peratur omrade stighed
. . o o . 150°-230°C/ .
Airfrying 195°C /385 °F 10 min 200°—450 °F 1-60 min 5
Stegning 220°C/425°F 12 min 175°-230°C/ 1-60 min 5
. 350°-450 °F
Turbo-til-
stande
. o o . 220°-230°C/ .
Grill 230°C/ 450 °F 5 min 425°_450 °F 1-30 min 5
N N . 150°-230°C/ .
Frossen 200°C /390 °F 14 min 300°—450 °F 1-30 min 5
150°-220°C/
200° °F i - i 4
Genopvarm 00 °C /390 5 min 300°—425 °F 1-60 min
i ° o . 125°-205°C/ .
Bagning 165°C /330 °F 20 min 260°-400 °F 1-60 min 3
" - o o . 35°-95°C/ . i
Dehydrer (“DRY") 55°C/135°F 6 timer 100°-200 °F 15 min-24 timer 1
. . R . 30°-45°C/ . .
Hzevning 30°C/90°F 1 timer 90°—-110 °F 15 min-12 timer 1
4 min
. . N . 75°-230°C/
Forvarmning 205°C /400 °F (autf)]uste 170°-450 °F 4
ring)
Hold varm ("WARM") 75°C /170 °F 30 min - 1-60 min 2

*Se Tilberedningstips (side 11) for flere oplysninger.




Tilberedningstips

Overfyldning

Huvis kurven er overtyldt, vil
tilberedningen blive ujeevn.

Brug af olie

Hvis du tilfgjer en lille smule olie til din
mad, vil den blive spreodere. Du ma ikke
bruge mere end 30 ml/ 2 US Spsk. Olie.

Oliespray er uovertruffen til at pafere sma
meengder olie jeevnt fordelt i alle typer mad.

Tips til maden

Du kan stege alle frosne f@devarer eller
varer, der kan bages 1 en ovn, 1 airfryeren.

Funktionen "Frossen” er ideel til sma eller
panerede elementer sasom nuggets,
kgdboller og kedruller.

Hvis du vil lave kager, teerter eller andre
fedevarer med fyld eller dej, skal du leegge
maden 1 en varmebestandig beholder,
inden du leegger den i kurven.

Airfrying af fedevarer med hejt fedtindhold
vil fa fedt til at dryppe ned 1 under
grillpladen. For at undgéa overskydende

reg under tilberedningen skal du heelde
fedtdryp ud efter tilberedningen.

Flydende marinerede fodevarer skaber
steenk og overdreven rgg. Dup disse
fedevarer terre, iInden de steges i airfryeren.

Se Tilberedningstabel for at vaelge
den ideelle tilberedningsfunktion til din
opskrift (se side 10).

Pommes Frites

Tilseet 8-15 mL / ¥2-1 US spsk. Olie for
sprodhedens skyld.

Nar du laver pommes frites af ra kartofler,
skal du lzegge de ukogte pommes frites
ibled i vand i 15 minutter for at fierne
stivelsen, for de steges i airfryeren. Dup
ter med et viskestykke, for der tilfgjes olie.

Skeer utilberedte pommes frites i mindre

stykker for et mere spredt resultat. Prov at
skaere pommes frites i stykker pa 0,6-cm
til 7,6-cm / Y4-inch til 3-inch strimler.

Bemaerk: Du kan finde flere tips og opskrifter i
appen VeSync og pa COSORI-hjemmesiden.

Flere funktioner

/ndre temperaturenheder

Tryk og hold pa knappen TEMP ~~ og
~\13 sekunder.

Temperaturenheden skifter fra Celsius til
Fahrenheit.

Gentag for at skift tilbage til Fahrenheit.

Pausering

Automatisk genoptagelse af tilberedning

Tryk pa | for at seette tilberedningen pa
pause. Alrfryeren stopper med at varme,
og P vil blinke indtil du trykker pa P [ligen
for at genoptage tilberedningen.

Efter 30 minutters inaktivitet, vil airfryeren
slukke.

Med denne funktion kan du seette
programmet pa pause uden at tage
kurven ud af airfryeren.

Hvis du tager kurven ud, szetter airfryeren
automatisk tilberedningen pa pause.
Displayet slukker automatisk som en
sikkerhedsforanstaltning.

Nar du seetter kurven pa plads igen, vil
tilberedningen automatisk fortseette
baseret pa dine tidligere indstillinger.

Automatisk slukning

Huvis airfryeren ikke har nogen aktive
funktioner, vil airfryeren rydde alle
indstillinger og slukke efter 30 minutters
inaktivitet.

Beskyttelse mod overophedning

Huvis airfryeren bliver overophedet,
slukker den automatisk som en
sikkerhedsfunktion.

Lad airfryeren kole helt af, for du bruger
den igen.

1
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PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

Bemaerk:

Rengor altid airfryerens kurv og grillplade efter
enhver brug.

Det kan veere lettere at gore kurven ren, hvis du
bekleeder den med folie (bortset fra grillpladen).

Sluk og traek stikket til airfryeren ud

af stikkontakten. Lad den kole helt af,
inden den rengeres. Traek kurven ud for
hurtigere afkgling.

Tor evt. airfryeren af udvendigt med en
fugtig klud.

Kurven og grillpladen taler
opvaskemaskine. Du kan ogsa vaske
kurven og grillpladen med varmt
sebevand og en ikke-slibende svamp.
Laeg om nedvendigt i bled.

Bemaerk: Kurven og grillpladen har en non-stick-
belaegning. Undga at bruge metalredskaber og
slibende rengeringsmaterialer.

TILBEH@R

4. Tilgenstridigt fedt:

a. Tenlille skal blandes 30 g/ 2 US spsk
natron og 15 m1/ 1 US spsk vand til en
smerbar pasta.

b. Brug en svamp til at sprede pastaen

pa kurven og den store tallerken og
skrubbe dem. Lad kurven og grillpladen
sidde i 15 minutter, for de skylles.

c. Vask kurven med vand og sabe, inden
den tages 1 brug.

5. Rengor indersiden af airfryeren med

en let fugtig, ikke-slibende svamp eller
klud. Nedsaenk ikke i vand. Rengoer om
ngdvendigt varmespolen for at fjerne
madrester. [Figur 7|

6. Torden for brug.

Bemeaerk: Sorg for, at varmespolen er helt ter, for du
teender for airfryeren.

Der fas ekstra tilboeher og udskiftningstilbeher til din airfryer. Kontakt Kundesupport for at {4 flere
oplysninger (se side 15).



FEJLFINDING

Problem

Mulig lesning

Airfryeren vil ikke taende.

Serg for at sikre, at airfryeren er tilsluttet strom.

Skub kurven sikkert ind i airfryeren.

Maden er ikke helt
gennemstegt.

Laeg mindre portioner mad i kurven. Hvis kurven er overfyldt, bliver
maden ikke gennemstegt.

Forog tilberedningstemperaturen eller -tiden.

Maden er ikke sprod efter
tilberedning i airfryer.

Ved at sprojte eller pensle en lille maengde olie pa maden kan du ege
spredheden (se Tilberedningstips, side 11).

Pommes frites er ikke
tilberedt korrekt.

Se Pommes Frites, side 11.

Kurven glider ikke ordentligt
ind i airfryeren.

Serg for, at kurven ikke er overfyldt med mad.

Der kommer hvid reg ud af
airfryeren.

Airfryeren kan producere lidt hvid reg eller damp, nar du bruger den forste
gang eller under tilberedning. Dette er normalt.

Serg for, at kurven og indersiden af airfryeren er ordentligt rengjort, og
ikke fedtet.

Tilberedning af fedtede fodevarer vil medfere, at der samles olie under
grillpladen. Denne olie vil producere hvid reg, og kurven kan veere
varmere end normalt. Dette er normalt, og ber ikke pavirke tilberedningen.
Handter kurven med forsigtighed.

Der kommer meork reg ud af
airfryeren.

Tag straks stikket ud af stikkontakten til din Airfryer. Mork reg betyder, at
maden braender, eller at der er et kredslgbsproblem. Vent til at regen er
forsvundet, for du tager kurven ud. Hvis arsagen ikke var mad, der var
braendt p4, skal du kontakte Kundesupport (see page 15).

Airfryeren har en lugt af
plastik.

Enhver airfryer kan lugte af plastik fra fremstillingsprocessen. Dette er
normalt. Folg instruktionerne for en Testkersel (side 8) for at fierne
lugten af plastik. Hvis plasticlugten stadig er til stede, skal du kontakte
Kundesupport (se side 15).

Display viser fejlkoden
"E01/E21"

Der er et dbent kredsleb i temperaturmaleren. Kontakt Kundesupport
(se side 15).

Display viser fejlkoden
"E02/E22"

Der er en kortslutning i temperaturmaleren. Kontakt Kundesupport
(se side 15).

Display viser fejlkoden
"E12"

Der er en fejl pa DC-motoren. Kontakt Kundesupport (se side 15).

Hvis dit problem ikke er angivet pa listen, skal du kontakte Kundesupport (se side 15).
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OPLYSNINGER OM GARANTI

TurboBlaze™ 6,0-liter

Produktnavn Airfryer

Model | CAF-DC602-WEUR

Vianbefaler pa det kraftigste, at du registrerer dit
ordre-id og kebsdato for din egen skyld.

Kobsdato

Ordre-id

Levoit Begraenset produktgaranti
To (2) ars* begraenset produktgaranti for forbrugeren

Arovast Corporation ("Arovast") garanterer, at produktet er fri
for defekter i materiale og fremstilling i en periode pa 2 ar fra
datoen for det oprindelige keb (‘Begraenset garantiperiode”),
forudsat at produktet er blevet anvendt i overensstemmelse med
brugs- og plejeanvisningerne (f.eks. i det tilsigtede milje og under
normale omstaendigheder). *Denne garanti begreenser ikke
dine rettigheder, som kan veere pdbudt elfer givet i henhold til
Idend. i eller regionale forbrugerbeskyttelsesiove
i dit omrdde, i hvilke tilfeelde den begreensede garantiperiode
forlcenges i henhold til de gaeldende krav.

Fordele ved din begrsensede garanti

I lobet af den begraensede garantiperiode og med forbehold

af denne begreensede garantipolitik vil Arovast efter eget skon
enten (i) refundere kebsprisen, hvis kebet blev foretaget direkte
fra Levoit-butikken online, (i) reparere eventuelle materiale- eller
fabrikationsfejl, (iii) erstatte produktet med et andet produkt af
samme eller storre veerdi eller (iv) give en butikskredit pa samme
beleb som kebsprisen.

Hvem er deekket?

Denne begraensede garanti gaelder kun for den oprindelige
forbruger/keber af produktet og kan ikke overdrages til en
efterfelgende ejer af produktet, uanset om produktet har

overgaet til en anden ejer i lebet af den angivne periode for

den begreensede garanti. Den oprindelige forbruger/keber skal
fremlaegge en bekreeftelse af defekten eller fejlfunktionen og bevis
for kebsdatoen for at gere krav pa de begraensede garantifordele.

Vzer opmaerksom pé uautoriserede forhandlere eller salgere

Denne begreensede garanti gaelder ikke for produkter, der er

kebt hos uautoriserede forhandlere eller seelgere. Arovasts
begraensede garanti geelder kun for produkter, der er kabt

hos autoriserede forhandlere eller saelgere, som er underlagt
Arovasts kvalitetskontrol og har accepteret at folge Arovasts
kvalitetskontroller. Vaer opmaerksom pé, at produkter kebt fra et
uautoriseret websted eller en uautoriseret forhandler kan veere
forfalskede, brugte, defekte eller maske ikke er designet til brug i
dit land. Du kan beskytte dig selv og dine produkter ved at serge
for, at du kun keber fra Arovast eller dets autoriserede forhandlere.

Hvis du har spergsmal om en bestemt seelger, eller hvis du mener,
at du maske har kebt dit produkt fra en uautoriseret seelger, bedes
du kontakte vores kundesupportteam.

Hvad er ikke daekket, og hvornar daekkes der ikke?
® Hvis kebsbeviset er blevet aendret p& nogen made eller er
gjort uleeseligt.
® Hvis modelnummeret, serienummeret eller

produktionsdatokoden pa produktet er blevet sendret,
fiernet eller gjort ulaeselig.

® Hvis produktet er blevet sendret i forhold til dets oprindelige
tilstand.

® Huvis produktet ikke er blevet brugt i overensstemmelse
med anvisninger og instruktioner i brugervejledningen

® Skader forarsaget af tilslutning af periferiudstyr, ekstra
udstyr eller andet tilbehor end det, der anbefales i
brugervejledningen.

® Skader eller defekter forarsaget af uheld, misbrug, forkert
brug eller forkert eller utilstraekkelig vedligeholdelse.

* Skader eller defekter forarsaget af service eller reparation
af produktet udfert af en uautoriseret serviceudbyder eller
af andre end Arovast.

® Skader eller defekter, der opstar under kommerciel brug,
udlejningsbrug eller enhver brug, som produktet ikke er
beregnet til.

* Hvis enheden er blevet beskadiget, herunder, men
ikke begraenset til, skader forarsaget af dyr, lynnedslag,
unormal spaending, brand, naturkatastrofe, transport,
opvaskemaskine eller vand (medmindre det udtrykkeligt
fremgar af brugermanualen, at produktet taler
opvaskemaskine).

* Tilfeeldige skader og felgeskader.

® Skader eller defekter, der overstiger produktets pris.

Gor krav pa din begraensede garantiservice i 5 enkle trin:

1. Seorg for, at dit produkt er inden for den angivne
begreensede garantiperiode.

2. Sorg for, at du har en kopi af fakturaen og ordre-ID eller et
kebsbevis.

3. Sorg for, at du har dit produkt. BORTSKAF IKKE dit produkt,
for du har kontaktet os.

4. Kontakt vores kundesupportteam.

5. Nar vores kundesupportteam har godkendt din anmodning,
skal du returnere produktet med en kopi af fakturaen og
ordrenummer.

Eneste og eksklusive retsmiddel

OVENSTAENDE BEGR/ENSEDE GARANTI UDG@R AROVAST
CORPORATION'S EKSKLUSIVE ANSVAR OG DIN ENESTE OG
EKSKLUSIVE AFHJZLPNING FOR BRUD PA ENHVER GARANTI
ELLER ANDEN MANGLENDE OVERENSSTEMMELSE AF
PRODUKTET, DER ER OMFATTET AF DENNE BEGRANSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARING. DENNE BEGRANSEDE
GARANTI ER EKSKLUSIV OG TRADER | STEDET FOR

ALLE ANDRE GARANTIER. INGEN MEDARBEJDER HOS
AROVAST CORPORATION ELLER NOGEN ANDEN PART

ER BEMYNDIGET TIL AT GIVE NOGEN GARANTI UD OVER
DEN BEGRANSEDE GARANTI | DENNE BEGRANSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARING.

Ansvarsfraskrivelse for begraensede garantier

| DET FULDE OMFANG, DER ER FASTSAT | GALDENDE LOV,
UNDTAGEN SOM GARANTERET | DENNE BEGRANSEDE
PRODUKTGARANTIPOLITIK, LEVERER AROVAST CORPORATION
DE PRODUKTER, DU K@BER FRA AROVAST CORPORATION,
"SOM DE ER", OG AROVAST CORPORATION FRASKRIVER SIG
HERMED ALLE GARANTIER AF ENHVER ART, HVAD ENTEN

DE ER UDTRYKKELIGE ELLER STILTIENDE, LOVBESTEMTE
ELLER PA ANDEN MADE, HERUNDER, MEN IKKE BEGRANSET
TIL, GARANTIER FOR SALGBARHED, IKKE-KRANKELSE OG
EGNETHED TIL ET BESTEMT FORMAL.

Ansvarsbegraensninger

| DET FULDE OMFANG, DER ER FASTSAT | GALDENDE
LOV, VIL AROVAST CORPORATION, DETS TILKNYTTEDE



SELSKABER ELLER DERES LICENSGIVERE, TJENESTEUDBYDERE,
MEDARBEJDERE, AGENTER, FULDMAGTIGE ELLER DIREKTORER
UNDER INGEN OMSTANDIGHEDER VARE ANSVARLIGE FOR:

(a) SKADER AF NOGEN ART, SOM ER OPSTAET UD FRA ELLER

| FORBINDELSE MED PRODUKTER, DER ER K@BT FRA AROVAST
CORPORATION, UD OVER DEN K@BSPRIS, SOM K@BEREN HAR
BETALT FOR SADANNE PRODUKTER, ELLER

(b) INDIREKTE, SPECIELLE, TILFALDIGE, FOLGESKADER ELLER
STRAFFERETSLIGE SKADER, SELVOM AROVAST CORPORATION
ELLER EN AF DERES LEVERAND®RER ER BLEVET ADVISERET OM
MULIGHEDEN FOR ELLER SANDSYNLIGHEDEN FOR SADANNE
SKADER.

OG UANSET OM DE ER FORARSAGET AF SKADEVOLDENDE
HANDLINGER (HERUNDER UAGTSOMHED), KONTRAKTBRUD
ELLER PA ANDEN MADE. VORES ANSVAR VIL UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER OVERSTIGE DET FAKTISKE BEL®B, SOM

DU HAR BETALT FOR DET DEFEKTE PRODUKT, OG VI VIL

UNDER INGEN OMST/ANDIGHEDER VARE ANSVARLIGE FOR
FOLGESKADER, TILFALDIGE, SARLIGE ELLER STRAFFERETSLIGE
SKADER ELLER TAB, UANSET OM DE ER DIREKTE ELLER
INDIREKTE.

MEDMINDRE DET ER DAKKET AF DENNE BEGRANSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARING, ER AROVAST CORPORATION
IKKE ANSVARLIG FOR OMKOSTNINGER FORBUNDET MED
UDSKIFTNING ELLER REPARATION AF PRODUKTER K@BT HOS
OS, HERUNDER, MEN IKKE BEGRANSET TIL, ARBEJDSKRAFT,
INSTALLATION ELLER ANDRE OMKOSTNINGER, SOM BRUGEREN
PADRAGER SIG, OG ISAR OMKOSTNINGER | FORBINDELSE MED
FJERNELSE ELLER UDSKIFTNING AF ET PRODUKT.

Andre rettigheder du matte have

NOGLE JURISDIKTIONER TILLADER IKKE: (1) UDELUKKELSE

AF UNDERFORSTAEDE GARANTIER; (2) BEGRAENSNING AF
VARIGHEDEN AF UNDERFORSTAEDE GARANTIER; OG/ELLER

(3) UDELUKKELSE ELLER BEGRANSNING AF TILFALDIGE
SKADER ELLER FOLGESKADER; SA ANSVARSFRASKRIVELSERNE
| DENNE POLITIK GALDER MULIGVIS IKKE FOR DIG. | DISSE
JURISDIKTIONER HAR DU KUN DE UNDERFORSTAEDE
GARANTIER, SOM DET UDTRYKKELIGT KRAVES, AT DE SKAL
GIVES | OVERENSSTEMMELSE MED GALDENDE LOVGIVNING
BEGRZANSNINGERNE AF GARANTIER, ANSVAR OG RETSMIDLER
G/ALDER | DET OMFANG, DET ER TILLADT | HENHOLD TIL
LOVEN.

SELV OM DENNE BEGRANSEDE GARANTI GIVER DIG SPECIFIKKE
JURIDISKE RETTIGHEDER, KAN DU HAVE ANDRE RETTIGHEDER

I DIN JURISDIKTION. DENNE ERKLARING OM BEGRANSET
GARANTI ER UNDERLAGT GALDENDE LOVE, DER GALDER

FOR DIG OG PRODUKTET. LAS VENLIGST LOVENE | DIN
JURISDIKTION FOR AT FORSTA DINE RETTIGHEDER FULDT UD

£ndringer til denne politik

Vi kan aendre vilkarene og tilgeengeligheden af denne
begraensede garanti efter eget skan, men eventuelle sendringer vil
ikke have tilbagevirkende kraft.

Denne garanti er udstedt af:
Cosori Danmark
@sterbrogade 226, st. 1- 2100 Kebenhavn @

KUNDESUPPORT

Cosori Danmark
Osterbrogade 226, st. 1 - 2100 Kgbenhavn @

Sporgsmal eller beteenkeligheder?
Man-Fre, 09:00-18:00

Lordag, 10:00-16:00

Sendag, 10:00-14:00

Gratis opkald: +45 611 06 911
E-mail: Kundeservice@cosori.dk

*Sgrg for at have din faktura og dit ordre-id
klar, inden du kontakter kundeservice.

VIS 0S, HVAD DU LAVER

Vihadber, at dette har veeret nyttigt for dig. Vi
gleeder os til at se dine flotte resultater, og vi
tror, du vil dele dine billeder! Vores feellesskab
venter pa dine uploads - veelg blot din
platform nedenfor.

Snap, tag og hashtag, Cosori kok!

@Cosoridanmark

0000

@CosoriScandi
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Sisdllysluettelo Paketin sisadlto

Paketin sisalto 1 1 x TurboBlaze™ 6,0 litran kiertoilmakypsennin
Tekniset tiedot 1 1 x rapeutusalusta
Tarkeita varotoimia 2 1 x kayttoopas
Kiertoilmakypsentimen esittely 7 1 x reseptikirja
Ennen ensimmaista kayttokertaa 8

Kiertoilmakypsentimen kaytto 9

Huolto ja yllapito 12 Bonuskohteet
Lisavarusteet 12 1 x Varrasteline
Vianmaaritys 13 5 x Varrasta
Takuutiedot 14

Asiakastuki 15

Tekniset tiedot

Malli | CAF-DC602-WEUR

AC220-240V
50/60 Hz

Virtaldhde
Nimellisteho | 1725 W
Kapasiteetti | 61 (riittda 3-5 ihmiselle)
Lampétila-alue | 30-230 °C / 90-450 °F
Aika-alue 1 min - 24 h

Mitat | 40,0 x 30,0 x30,1cm/
(ml. kahva) | 15,7 x 11,8 X 11,9 tuumaa

Mitat | 34,0 X 30,0 x30,1cm /
(ilman kahvaa) | 13,4 x 11,8 x 11,9 tuumaa

Paino | 52kg/1151b



LUE JA SAILYTA NAMA OHJEET
TARKEITA VAROTOIMIA

Noudata perusvarotoimia kiertoilmakypsenninta
kayttaessasi. Lue kaikki ohjeet.

Tarkeimmat
turvallisuusseikat

« Ali kosketa kuumia
pintoja. Kayta kahvaa.

Ole varovainen
kaantaessasi korin ympari
ruoanlaiton jalkeen, silla
kuuma rapeutusalusta
saattaa pudota ja
alheuttaa vaaratilanteen.

Ala peita tuuletusaukkoja.
Aukoista tulee kuumaa
hoyrya. Pida katesi ja
kasvosi etaalla aukoista.
HUOMIO: Kuuma
rapeutusalusta saattaa
pudota, kun kori
kaannetaan ympari.

Huomautus:

e Laita rapeutusalusta
tukevasti koriin
pienentaaksesi sen
putoamismahdollisuutta.

« Kayta aina pihteja
ottaaksesi kuuman ruoan
varoen ulos.

Turvallisuus yleisesti

« Valta sahkoiskut
valttamalla
kiertoilmakypsentimen
kotelon,
johdon ja pistokkeen
upottamista
veteen ja muihin
nesteisiin.

« Valvo lapsia
tarkkaan lahella
kiertoilmakypsenninta.

 [rrota laite pistorasiasta
ennen puhdistusta
ja kun sita el kayteta.
Anna jaahtya ennen
oslen kiinnittamista ja
Irrottamista.

« Ala kayta
kiertoilmakypsenninta,
jOs se on vaurioitunut
tal ei toimi kunnolla
tal jos johto tai pistoke
on vahingoittunut. Ota
yhteytta Asiakastuki
(katso sivu 15).

« Ala kayta kolmannen
osapuolen varaosia
tal lisavarusteita, silla
ne voivat aiheuttaa
loukkaantumisen.



« Ald kiyta ulkona.
« Ald aseta

kiertoilmakypsenninta
tal mitaan sen osia
liedelle, lahelle kaasu- tal
sahkokuumenninta tai
kuumaan uuniin.

Ole erittain

varovainen siirtaessasi
kiertoilmakypsenninta
(tal poistaessasi koria), jos
se sisaltaa kuumaa oljya

tal muita kuumia nesteita.

Laita rapeutusalusta aina
lammonkestavalle pinnalle
otettuasi sen korista.

Ala puhdista metallisella
hankaussienella. Sienesta
vol irrota metallinpalasia,
jotka voivat joutua
kosketuksiin sahkoosien
kanssa ja atheuttaa
sahkoiskun vaaran.

Ala laita mitaan
kiertoilmakypsentimen
paalle. Ala sailyta mitaan
kiertoilmakypsentimen
sisalla.

Tata laitetta saavat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat
lapset seka ihmiset,
joiden ruumiin, aistien
tal mielen suorituskyky
on heikentynyt tai joilta
puuttuu kokemusta

ja yleistietamysta, jos
laitteen turvallista kayttoa
valvotaan ja heilla on
siina koulutus seka he
ymmartavat kayttoon

liittyvat vaarat.

Lapset eivat saa

suorittaa puhdistusta

tal huoltoa, paitsi jos he
ovat yli 8-vuotiaita ja
valvonnassa.

Lapsia on valvottava, jotta
he eivat paase leikkimaan
kiertoilmakypsentimella.
Tata
kiertoilmakypsenninta

el ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen
kauko-ohjausjarjestelman
kanssa.

Kayta
kiertoilmakypsenninta
vain taman oppaan
mukaisesti.

Ei kaupalliseen kayttoon.
Vain kotitalouskayttoon.

Kiertoilmakypsenninta
kaytettaessa

Kiertoilmakypsennin
toimii yksinomaan
kuumalla ilmalla. Ala
koskaan tayta koria oljylla
tal rasvalla.

Ala koskaan kayta
kiertoilmakypsenninta
Ilman koria.

Ala laita lilan suurla
ruokamaaria tai
metallisia kelttiovalineita
kiertoilmakypsentimeen.

Ala ylitayts



kiertoilmakypsentimen
koria. Liian suuri maara
ruockaa voi koskettaa
kuumennuskaameja ja

alheuttaa tulipalon vaaran.

Ala kosketa lisavarusteita
(mukaan lukien
rapeutusalustaa)
kiertoilmakypsennyksen
alkana tai heti sen jalkeen.
Ala laita
kiertoilmakypsentimeen
paperia, pahvia, lampoa
kestamatonta muovia tai
vastaavaa materiaalia.

Ala koskaan laita
leivinpaperia
kiertoilmakypsentimeen
laittamatta sen paalle
ruokaa. [lmankierto
saattaa kohottaa paperia
siten, etta se koskettaa
kuumennuskaameja.

Ala koskaan laita
kiertoilmakypsentimeen
ohuita ja kevyita ruokia,
kuten maissihiutaleita,
ja kiinnita huomiota
ruocanmureniin.
[lmankierto vol myos
saada ohuen ja kevyen
ruoan tal rucanmurenet
kohoamaan ja
koskettamaan
lammityskaameja.

Kayta aina
lammonkestavia astioita.
Ole erittain varovainen,
jos kaytat muita kuin
metallisia tai lasisia
astioita.

 Pida kiertoilmakypsennin

etaalla palavista
materiaaleista (verhot,
poytaliinat jne.). Kayta
tasaista, vakaata,
lammonkestavaa pintaa
etaalla lammonlahteista ja
nesteista.

Sammuta
kiertoilmakypsennin heti
tal irrota se pistorasiasta,
jos siita tulee tummaa
savua. Valkoinen savu
on normaalia ja johtuu
rasvan lampenemisesta
tal ruoan roiskumisesta,
mutta tumma savu
tarkoittaa, etta ruoka palaa
tal etta virtapiireissa on
vikaa. Odota, etta savu
halvenee, ennen kuin
vedat korin ulos. Jos syy
el ole palanut ruoka, ota
yhteytta Asiakastuki
(sivu 15).

Kiertoilmakypsennin
kaynnistetaan

painamalla o kerran.
Kiertoilmakypsennin
plippaa ja kaikki painikkeet
sammuvat, paitsi ©, joka
rmuuttuu oranssiksi.

Kun 1rrotat laitteen
pistorasiasta, ota kiinni
pistokkeesta ja veda

se ulos pistorasiasta.

Ala koskaan veda
virtajohdosta.

Ala jata
kiertoilmakypsenninta
valvomatta kayton aikana.



Jatkojohdot

« Tarjolla on pitempia
jatkojohtoja, ja niita
voidaan kayttaa, kunhan
kaytto tapahtuu huolella.
Jos kaytetaan pitempaa
jatkojohtoa:

» Jatkojohtoon merkityn
sahkoluokituksen
on oltava vahintaan
yhta korkea kuin
kiertoilmakypsentimen
luokitus.

« Johto tulee asettaa
siten, etta se el jaa
tiskille tai poytalevylle
siten, etta lapset voisivat
vetaa sita tai kompastua
sithen vahingossa.

« Jos virtajohto vioittuu,
Arovastin tal vastaavasti
patevan henkilon on
vaihdettava se, jotta
valtetaan sahkoiskun
ja tulipalon vaarat. Ota
yhteytta Asiakastuki
(sivu 15).

» Pida laite ja sen johto
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

Pistoke ja johto (kuva 2)

« Ala anna virtajohdon
(tal jatkojohdon) riippua
poydan tai tiskin reunan
yli tai koskettaa kuumia
pintoja.

Huomautus:
Kiertoilmakypsentimen
virtajohto on lyhyt, jotta
riski, etta se sotkeutuu tai
atheuttaa kompastumisen,
olisi pienempl. Kayta
jatkojohtoja varoen.
Jatkojohtoon merkityn
sahkoluokituksen

on oltava sama kuin
kiertoilmakypsentimen
luokitus.

» Tata
kiertoilmakypsenninta
el ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen
kauko-ohjausjarjestelman
kanssa.



Sahkomar%lneettlset
kentit (E

COSORI-
kiertoilmakypsennin
noudattaa kaikkia
sahkomagneettisia kenttia
(EMF) koskevia standardeja.
Kun laitetta kasitellaan
asianmukaisesti ja taman
kayttooppaan ohjeita
noudattaen, sen kaytto

on turvallista nykyisten
tieteellisten todisteiden
perusteella.

Huomautus: Seuraavalla
symbolilla merkityt tuotteet
saavat saavuttaa korkeita
lampdtiloja, ja ne on
merkittava sen mukaisesti.

HUOMIO: Kuuma pinta.

SAASTA NAMA
OHJEET

Tama symboli
tarkoittaa, etta
tuotetta el
saa havittaa
kotitalousjatteen
mukana, vaan se tulee
toimittaa asianmukaiseen
kerayspisteeseen kierratysta
varten. Asianmukainen
havittaminen ja kierratys
auttavat suojaamaan
luonnonvaroja, ihmisten
terveytta ja ymparistoa.
Lisatietoja taman
laitteen havittamisesta
ja kierrattamisesta
saat ottamalla yhteytta
paikalliseen kuntaasi tai
myymalaan, josta ostit
taman tuotteen.

Tama tuote on RoHS-
direktiivin mukainen.

Tama tuote on direktiivin
2011/65/EU ja sen
tiettyjen vaarallisten
aineiden kayttoa sahko-
ja elektroniikkalaitteissa
koskevien muutosten
mukainen



KIERTOILMAKYPSENTIMEN ESITTELY

COSORI-kiertoilmakypsentimessa on tasavirtamoottori, joka kuumentaa kiertoilmakypsentimen
nopeammin, valimistaa ruoan nopeammin ja tukee tarkkaa lampotilan ja puhaltimen hallintaa,
jotta ruocasta tulee juuri sellaista kuin haluat. Kayttoystavallisten yhden kosketuksen ohjainten,
tarttumattoman korin ja intuitiivisen ja turvallisen rakenteensa ansiosta COSORI TurboBlaze™
-kiertoilmakypsennin on keittiosi tahti.

Huomautus:
o Ald yrita avata kiertoilmakypsentimen yldosaa. Se ei ole kansi.
« Alumiinisessa korissa ja rapeutusalustassa on tarttumaton pinnoite.

Kiertoilmakypsentimen kaavio (kuva 1.1)

1. Tlmanotto 5. Korin vapautuspainike 8. Lammityselementit
2. Hallintanaytto 6. Korin kahva 9. Virtajohto

3. Silikonistopparit 7. Korl 10. Ilman ulostulo

4. Rapeutusalusta

N&yton kaavio (kuva 1.1)

Huomautus: Kun painat painiketta kayttaaksesi toimintoa, se muuttuu oranssiksi merkkina siitd, ettd se on valittu.

Ohjauspaneeli

A. Suurenna/pienenna lampoétilaa D. Suurenna/vahenna aikaa

B. Ruoanlaittotoiminnot E. Aloita/keskeyta

C. Paalle/pois F. Turbo Modes -ruoanlaittotoiminnot

Ruoanlaittotoiminnot (kuva 1.1-G)
N&ytto (kuva 1.2)

H. Ruoanlaiton tila J. Puhaltimen nopeus (1-5)
I. Lampdtila K. Aika

N&yton ilmoitukset (kuva 1.2)

L. Valmistus N. Valmis
M. Keskeytetty 0. Ota koriulos



ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Valmistelut

1. Tarkista, etta kiertoilmakypsentimen kori
on tyhja, ja kytke kiertoilmakypsennin

1. Poista ja havita kiertoilmakypsentimesta ; X
pistorasiaan.

kaikki pakkausmateriaalit, mukaan lukien
tilapaiset tarrat ja pistokkeen suojus. 2. Napauta AIR FRY
2. Aseta kiertoilmakypsennin vakaalle, (KIERTOILMAKYPSENNYS). Naytossa

tasaiselle, lammonkestavalle pinnalle. lukee "195°C" ja "10 MIN"

Pid4 poissa alueista, jotka saatavat karsia 3. Aloita painamalla P|| . Kun ruoka on

hoyrysta (kuten seinat ja kaapit). valmista, kiertoilmakypsennin piippaa

ja naytossa lukee "End” (Loppu).

Huomautus: Jata kiertoilmakypsentimen taakse 4.
Jja pddlle 13 cm / 5 tuumaa tilaa. [Kuva 3] Jatd
kiertoilmakypsentimen eteen riittavasti tilaa, jotta
voit ottaa korin ulos.

Paina korin vapautuspainiketta ja ota
kori ulos. Anna korin jaahtya taysin,
10-30 minuuttia.

Huomautus:

« Ole varovainen kddntdessdsi korin ympari
ruoanlaiton jalkeen, silla kuuma rapeutusalusta
saattaa pudota ja aiheuttaa vaaratilanteen.

4. Pyyhi kiertoilmakypsennin sisa- ja o Al ruuvaa korin kahvaa irti korista.
ulkopuolelta lievasti kostealla liinalla.
Kuivaa pyyhkeella.

3. Pese seka kori etta rapeutusalusta
huolella joko tiskiaineella tai
hankaamattomalla sienella.

Silikonistopparit

5. Aseta rapeutusalusta takaisin koriin.

Kallista rapeutusalustaa asettaaksesi R tusalust 4 silikonist .
yhden puolen sisian ensin ja paina « Rapeutusalustassa on 4 silikonistopparia,

sitten toinen puoli alas jotka on valmistettu elintarviketurvallisesta

o ) ) L materiaalista. Nama stopparit pitavat
6. Aseta kori kiertoilmakypsentimen sisaan. levyn korin pohjalla. FI

« Kun laitat rapeutusalustan koriin, kallista
Koe kaytto rapeutusalustaa asettaaksesi yhden
puolen sisaan ensin ja paina sitten toinen

Koekayttd auttaa tutustumaan puoli alas. [Kuva 4/

kiertoilmakypsentimeen, takaa etta se toimii
kunnolla ja puhdistaa sen mahdollisista
valmistusjaannoksista.

Huomautus: Rapeutusalustan pakottaminen koriin
vaardlla tavalla voi aiheuttaa vaurion.

« Varmista, etta lapset eivat leiki
silikonistoppareilla tai niele niita.



KIERTOILMAKYPSENTIMEN KAYTTO

Huomautus:
o Al4 laita mitdan kiertoilmakypsentimen pélle.

Tama haittaa ilmanvirtausta ja johtaa huonothin
kiertoilmakypsennystuloksiin. [Kuva 5]

Kiertoilmakypsennin ei ole uppokeitin. Ald tdyté

koria Oljylla, paistorasvalla tai milldan nesteella

Varo kuumaa hoyryd, kun otat korin ulos
kiertoilmakypsentimesta.

Esilammitys

Suosittelemme esilammitysta ennen ruoan
laittamista kiertoilmakypsentimeen, paitsi jos
kiertoilmakypsennin on jo kuuma. Ruoka ei
paistu lapeensa ilman esilammitysta.

1
2.

4.

- B

Kytke nayttd paalle painamalla () .

Napauta PREHEAT (ESILAMMITYS).
Naytossa lukee "205°C" ja "4 MIN".

Voit my®&s saataa lampotilaa painamalla
v tai A\ . Alka sadtyy automaattisesti.

Aloita esilammitys painamalla Pl .

Kun aika loppuu, kiertoilmakypsennin
piippaa ja naytdssa lukee "End” (Loppu).

Huomautus:

Jos 30 minuuttiin el paineta mitadn painiketta,
kiertoilmakypsennin tyhjentad kaikki asetukset
ja sammuu.

Esilammitys kayttda puhallinta nopeudella 4.

Kun ldmpdtilaa saddetdan, aika sadtyy
automaattisesti alla olevan taulukon mukaisesti.

Lampétila Aika (minuuttia)
175-230°C/ 4
345-450 °F

115-170°C/ 3
240-340 °F

75-110°C/ >
170-235°F

Ruoanlaittotoiminnot

Ruoanlaittotoiminnon kayttd on helpoin
tapa kayttaa kiertoilmakypsenninta.
Toimintoihin on ohjelmoitu ihanneaika,
-lampédtila ja puhaltimen nopeus
tiettyjen ruokien laittamiseen, katso
Ruoanlaittokaavio (sivu 10).

Kaikkien ruocanlaittotoimintojen aikaa ja
lampotilaa vol saataa.

Ruoanlaittotoiminnon mukauttaminen:

1. Valitse mukautettavan toiminnon
painike.

2. Sdada toiminnon aikaa ja lampotilaa
painamalla N\ tai A\ .

3. Tallenna painamalla toiminnon
paikinetta 3 sekuntia, kunnes kuulet
plippauksen.

Huomautus:
o Voit kasvattaa tai vahentaa lampdtilaa

nopeasti painamalla ja pitdmallda v
tai A\

« Puhaltimen nopeutta ei voi sdataa.

Kaikkien ruoanlaittotoimintojen
nollaaminen:

o Paina(® 15 sekuntia.

Turbo Modes

« Turbo Modes -ruoanlaittotoiminnot
(kiertoilmakypsennys, paahto, karistys,
pakaste) laittavat ruoan nopeasti
suurimmalla puhaltimen nopeudella (5).

o Suosittelemme kayttamaan
rapeutusalustaa kaikissa Turbo
Modes -toiminnoissa, jotta 360°
ilmanvirtauksesta saadaan kaikki irti
ruokaa laitettaessa.



Kiertoilmakypsennys

1. Asetarapeutusalusta koriin. Rapeutusalusta
paastaa ylimaaraisen oljyn putoamaan korin

pohjalle.

Huomautus: Rapeutusalustaa el saa kdyttaa tietyille
resepteille, kuten muffinsseille ja leivélle.

2. Esilammité kiertoilmakypsennin (katso sivu 9).

3. Kun kiertoilmakypsennin piippaa ja naytossa
lukee "Loppu’, laita ruoka koriin.

4. Valitse ruoanlaittotoiminto.

Huomautus: Ruoanlaittotoimintoihin on ohjelmoitu
thanteellinen aika, ldmpdtila ja puhaltimen nopeus
tiettyjen ruokien valmistukseen. Kiertoilmakypsennin
valitsee kiertoilmakypsennystoiminnon, jos muita

toimintoja ei valita

Voit my&s saataa lampdtilaa ja aikaa
painamalla " tai ~~\ . Voit tehda taman
ruoanlaiton missa vaiheessa tahansa.
Aloita kiertoilmakypsennys painamalla >l
Kiertoilmakypsennin piippaa, kun ruoka on
valmista. Naytossa lukee [kuva 6]

. Voit my®s painaa WARM (LAMMITA). Voit s&4ta
aikaa (1-60 minuuttia) painamalla " tai /™\ .

Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta varoen
kuumaa hoyrya. Ota ruoka korista pihdeilla tai
lampdsuojatuilla ottimilla.

Anna jadhtya ennen puhdistamista.

Ruoanlaittokaavio
Huomautus: Tulokset saattavat vaihdella. Resepteja ja inspiraatioita saa VeSync-sovelluksesta ja keittokirjasta.
Toiminto ..OIet.l.ls.- Oletusaika Lampdotila-alue | Aika-alue Puhaltimen
lampétila nopeus
Kiertoilma- 195°C/ : 150-230°C/ .
Kypsennys 385 °F 10 min 300-450 °F 1-60 min 5
220°C/ . 175-230 °C / .
Turbo Paahto 425 °F 12 min 250-450 °F 1-60 min 5
Mo-
des . 230°C/ : 220-230°C/ .
Grillaus 450 °F 5 min 425450 °F 1-30 min 5
200°C/ . 150-230°C/ .
Pakaste 290 °F 14 min 300-450 °F 1-30 min 5
u . 200°C/ : 150-220°C/ .
Uudelleenlammitys 290 °F 5 min 200-425 °F 1-60 min 4
. 165°C/ . 125-205°C/ .
Paisto 230 °F 20 min 260-400 °F 1-60 min 3
. " . 55°C/ 35-95°C/ 15 min—
LT ) 135 °F 6h 100-200 °F 24h !
30°C/ 30-45°C/ 15 min—
Testaus 90 °F th 90-110 °F 12h !
4 min
Esilammitys 205°C/ (automaattinen 75-230°C/ - 4
Hammity 400 °F utomaatit 170-450 °F
saits)
Lampiménapitopai- 75°C/ : _ _ .
nike ("WARM" ) 170 °F 30 min 1-60min 2

*Katso lisatietoja kohdasta Ruoanlaittovinkkeja (sivu 11).
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Ruoanlaittovinkkeja

Yiitsytto

.

Jos kori on lilan taynna, ruoka kypsyy
epatasaisesti.

Oljyn kayttaminen

Ruoasta tulee rapeampaa, jos lisaat sithen
hieman 6ljya. Kayta enintdaan 30 ml/ 2 rkl
oljya.

Oljysuihkeet ovat erinomainen tapa lisité
pienia maaria oljya tasaisesti erilaisiin ruokiin.

Ruokavinkkeja

.

Voit kiertoilmakypsentaa mita tahansa
pakasteruokia ja uunissa paistettavia ruokia.

Pakastetoiminto sopii hyvin pienille tai
leivitetyille tuotteille, kuten nugeteille,
lihapullille ja nyyteille.

Kun valmistat kakkua, pikkupiirakoita tai
mité tahansa taytetta tai taikinaa sisaltavia
ruokia, aseta ruoka kuumuudenkestavaan
astiaan ennen se asettamista koriin.

Paljon rasvaa sisaltavien ruokien
kiertoilmakypsennyksessa keraa rasvaa
rapeutusalustan alle. Kaada rasva pois
ruoanlaiton jalkeen valttaaksesl ylimaaraisen
savun ruokaa laittaessasi.

Nesteessa marinoidut ruoat aiheuttavat
roiskeita ja ylimaaraista savua. Taputtele ne
kuivaksi ennen kiertoilmakypsennysta.

Katso Ruoanlaittokaavio paras
ruoanlaittotoiminto reseptillesi (katso
sivu 10).

Ranskanperunat

.

Lisad 8-15 ml/ ¥2-11kl Oljya rapeuden lisadmiseksi.

Jos valmistat ranskanperunoita raaoista
perunoista, liota paistamattormia
ranskanperunoita vedessa 15 minuuttia
tarkkelyksen poistamiseksi ennen
kiertoilmakypsennysta. Taputtele kuivaksi
pyyhkeelld ennen Oljyn lisdamista.

Leikkaa paistamattomat ranskanperunat
plenemmiksi tehdaksesi niista rapeampia.
Pyri leikkaamaan ranskanperunat

0,6 x 7,6 cmin / ¥4 x 3 tuuman suikaleiksi.

Huomautus: Lisad vinkkejd ja resepteja on VeSync-
sovelluksessa ja COSORI-sivustolla.

Lisaa toimintoja

Lampétilayksikoiden vaihtaminen

Paina TEMP (LAMPO) " ja ~\ 3 sekuntia.

o Lampotilayksikkd vaihtuu Celsiuksesta
Fahrenheitiksi.

« Voit palata Fahrenheitiin toistamalla taman.

Keskeyttaminen

« Voit keskeyttaa ruoanlaiton napauttamalla
P || Kiertoilmakypsennin lopettaa
kuumennuksen ja P || vilkkuu, kunnes painat
P || uudelleen jatkaaksesi rucanlaittoa.

« Kiertoilmakypsennin sammuu, kun sita ei
kayteta 30 minuuttiin.

o Talla toiminnolla voit keskeyttaa
ruoanlaitto-ohjelman poistamatta koria
kiertoilmakypsentimesta.

Ruoanlaiton jatkaminen automaattisesti

« Kun otat korin ulos, kiertoilmakypsennin
keskeyttaa ruoanlaiton automaattisesti.
Nayttd sammuu tilapaisesti turvallisuuden
VUuOKsl.

¢ Kun laitat korin takaisin paikoilleen,
kiertoilmakypsennin jatkaa ruoanlaittoa
automaattisesti aiempien asetusten
perusteella.

Automaattinen sammutus

o Jos kiertoilmakypsentimelld ei ole aktiivista
toimintoa, se tyhjentaa kaikki asetukset ja
sammuu, jos sita ei kayteta 30 minuuttiin.

Ylikuumenemisen suoja

o Jos kiertoilmakypsennin ylikuumenee, se
sammuu automaattisesti turvallisuussyista.

« Anna kiertoilmakypsentimen jadhtya taysin
ennen kuin kaytat sita uudelleen.



HUOLTO JA YLLAPITO

Huomautus: 4. Pinttynytrasva:

e Puhdista kiertoilmakypsennin ja rapeutusalusta
aina ennen jokaista kdyttokertaa.

e Korin vuoraaminen kelmulla (rapeutusalustaa
lukuun ottamatta) voi helpottaa puhdistamista.

1. Sammuta kiertoilmakypsennin ja irrota
se pistorasiasta. Anna sen jaahtya taysin
ennen puhdistamista. Veda kori ulos
nopeuttaaksesi jadhtymista.

2. Pyyhi kiertoilmakypsennin tarvittaessa
ulkopuolelta kostealla liinalla.

3. Korl ja rapeutusalusta ovat konepesun
kestavia. Voit myos pesta korin
ja rapeutusalustan kuumassa
salppuavedessa hankaamattomalla
sienella. Liota tarvittaessa.

a. Sekoita pieneen kulhoon 30 g / 2 rkl
ruokasoodaa ja 15 ml/ 1 rkl vetta
levitettavaksi tahnaksi.

b. Levitd tahna korin ja rapeutusalustan

pinnalle sienelld ja hankaa. Anna korin
ja rapeutusalustan olla 15 minuuttia
ennen huuhtelemista.

c. Pese kori saippualla ja vedella ennen
kayttoa.

Puhdista kiertoilmakypsennin sisalta
hieman kostealla hankaamattomalla
sienell4 tai liinalla. Ald upota veteen.
Puhdista lammityskaami tarvittaessa
poistaaksesi ruokajaamat. [Kuva 7]

6. Kuivaa ennen kayttoa.

Huomautus: Korissa ja rapeutusalustassa on
tarttumaton pinnoite. Valtd metalliottimien ja

Huomautus: Varmista, etta lammityskaami

hankaavien puhdistusaineiden kayttod. on tdysin kuiva, ennen kuin kdynnistat
kiertoilmakypsentimen.

LISAVARUSTEET

Kiertollmakypsentimelle on saatavilla uusia ja korvaavia lisavarusteita. Lisatietoja saa Asiakastuki

(katso sivu 15).

12



13

VIANMAARITYS

Ongelma

Mahdollinen ratkaisu

Kiertoilmakypsennin ei
kaynnisty.

Varmista, etta kiertoilmakypsennin on kytketty pistorasiaan.

Tyonna kori tiukasti kiertoilmakypsentimeen.

Ruoka ei ole taysin kypsaa.

Laita koriin pienempia maaria ruokaa. Jos kori on lilan taynna, ruoka ei
kypsy kunnolla.

Kasvata ruoanlaittolampatilaa tai aikaa.

Ruoka ei ole rapeaa
kiertoilmakypsennyksen
jalkeen.

Pienen oljymaadran ruiskuttaminen tai levittdminen siveltimella ruoan
pinnalle voi lisdta rapeutta (katso Ruoanlaittovinkkeja, sivu 11).

Ranskanperunat eivat
valmistu kunnolla.

Katso Ranskanperunat, sivu 11.

Kori ei tyonny
kiertoilmakypsentimeen
tiukasti.

Varmista, etta kori ei ole lilan taynna ruokaa.

Kiertoilmakypsentimesta
tulee valkoista savua tai
hoéyrya.

Kiertoilmakypsennin voi tuottaa valkoista savua tai hoyrya, kun sita
kaytetaan ensimmaisen kerran, tai ruoanlaiton aikana. Tama on normaalia.

Varmista, etta kori ja kiertoilmakypsentimen sisdosat on puhdistettu
kunnolla ja etté niissa el ole rasvaa.

Rasvaisten ruokien laittaminen voi johtaa oljyn kertymiseen
rapeutusalustan alle. Tama Oljy aiheuttaa valkoista savua, ja kori voi
kuumeta tavallista enemman. Tama on normaalia, eika sen pitdisi
vaikuttaa ruoanlaittoon. Kasittele koria varoen.

Kiertoilmakypsentimesta
tulee tummaa savua.

Irrota kiertoilmakypsennin heti pistorasiasta. Tumma savu tarkoittaa,
ettd ruoka palaa tai virtapiirissa on vikaa. Odota, ettd savu halvenee,
ennen kuin vedat korin ulos. Jos syy el ole palanut ruoka, ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 15).

Kiertoilmakypsennin haisee
muovilta.

Kiertoilmakypsentimissa voi aina olla valmistusprosessista johtuva
muovin haju. Tama on normaalia. Poista muovin haju noudattamalla
kohdan Koekaytto ohjeita (sivu 8). Jos muovin haju ei poistu, ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 15).

Naytossa on virhekoodi
"E01/E21"

Lampatilanvalvonnassa on avoin piiri. Ota yhteytta Asiakastuki (katso
sivu 15).

Naytossa on virhekoodi
"E02/E22"

Lampoétilanvalvonnassa on oikosulku. Ota yhteytta Asiakastuki (katso
sivu 15).

Naytossa on virhekoodi
"E12"

Tasavirtamoottorissa on vikaa. Ota yhteytta Asiakastuki (katso sivu 15).

Jos ongelmaa ei ole luettelossa, ota yhteytta Asiakastuki (katso sivu 15).




TAKUUTIEDOT

TurboBlaze™ 6,0 litran

Tuotteen nimi kiertoilmakypsennin

Malli | CAF-DC602-WEUR

Suosittelemme painokkaasti kijaamaan
tilaustunnuksen ja ostopaivan omaa kayttoast varten.

Ostopaiva

Tilaustunnus

Levoitin rajoitettu tuotetakuu
Kuluttajan kahden (2) vuoden* rajoitettu tuotetakuu

Arovast Corporation ("Arovast”) takaa, etté tuotteessa ei ole
materiaali- tai valmistusvikoja 2 vuoteen alkuperaisesta
ostopadivasta ("rajoitetun takuun kesto”) edellyttaen, etta tuotetta
kaytetdan sen kaytto- ja huolto-ohjeiden mukaisesti (kuten
tarkoitetussa ympaéristossa ja normaaliolosuhteissa). *Téméd
takuu ei rajoita oikeuk i, jotka ituvat maan tai alueen
k ji jalaii mddrétd tai myontdd, missd
tapauksessa rajoitetun takuun kestoa jatketaan soveltuvien
vaatimusten mukaisesti.

Rajoitetun takuun edut

Rajoitetun takuun keston aikana ja tdmén rajoitetun
takuukaytannon mukaisesti Arovast toimii yksinomaan omasta
paatoksestaan jollain seuraavista tavoista: (i) hyvittéa ostohinnan,
jos tuote ostettiin suoraan Levoitin verkkokaupasta, (ii) korjaa
materiaali- tai valmistusviat, (iii) vaihtaa tuotteen toiseen vastaavan
arvoiseen tai kallimpaan tuotteeseen tai (iv) myontéaa ostohintaa
vastavan myymalahyvityksen.

Kuka kuuluu takuun piiriin?

Tama rajoitettu takuu koskee ainoastaan tuotteen alkuperaista
kuluttajaostajaa, eika sita voi siirtda tuotteen uusille omistajille
riippumatta siité, siirtyikd tuotteen omistus rajoitetun takuun
keston aikana. Alkuperaisen kuluttajaostajan on toimitettava
todiste viasta tai vikatoiminnasta sekéa ostotodistus voidakseen
lunastaa rajoitetun takuun edut.

Varo valtuuttamattomia jalleenmyyjia ja myyjia

Tama rajoitettu takuu ei koske tuotteita, jotka on ostettu
valtuuttamattomilta jalleenmyyijilta tai myyjilta. Arovastin
rajoitettu takuu koskee vain tuotteita, jotka on ostettu
valtuutetuilta jalleenmyyjilta tai myyjilta, jotka ovat Arovastin
laadunvalvonnan alaisia ja jotka ovat sitoutuneet noudattamaan
sen laadunvalvontaa. Huomaa, etta valtuuttamattomilta sivuilta
tai jalleenmyyjilté ostetut tuotteet saattavat olla vaarennyksia,
kaytettyja tai viallisia, eikd niita ole vélttamatta suunniteltu
kaytettavaksi maassasi. Voit suojata itsesi ja tuotteesi
varmistamalla, ettd ostat yksinomaan Arovastilta tai sen
valtuutetuilta jalleenmyyjilta.

Jos sinulla on kysyttavaa tietysta myyjasta tai epéilet
ostaneesi tuotteesi valtuuttamattomalta myyjéltd, ota yhteytta
asiakastukitiimiimme.

Mité takuu ei kata?
* Jos ostotodistetta on muuteltu mitenkaan tai se ei ole
lukukelpoinen.

* Jos tuotteen mallinumeroa, sarjanumeroa tai
tuotantopaivakoodia on muutettu mitenk&an tai se on
poistettu tai tehty lukukelvottomaksi.

* Jos tuotetta on muunneltu sen alkuperaisesta tilasta.

* Jos tuotetta ei ole kaytetta tdméan kayttboppaan neuvojen
ja ohjeiden mukaisesti.

® Muiden kuin tdssa kayttboppaassa suositeltujen
oheislaitteiden, lisédvarusteiden tai lisatarvikkeiden
kytkemisestd johtuvat vahingot.

* Vahingon, vaarinkayton tai virheellisen tai riittdméattoman
huollon aiheuttamat vauriot ja viat.

* Vauriot ja viat, jotka johtuvat tuotteen huollosta tai
korjauksesta, jonka on suorittanut valtuuttamaton
palveluntarjoaja tai joku muu kuin Arovast.

* Kaupallisessa kaytdssa, vuokrakaytdssa tai muussa
kaytossé, johon tuotetta ei ole tarkoitettu, syntyneet
vahingot ja viat.

* Jos yksikko on vahingoittunut mm. el&dinten, salamoinnin,
epanormaalin jannitteen, tulen, luonnonkatastrofin,
kuljetuksen, tiskikoneen tai veden takia (paitsi jos
kayttboppaassa nimenomaisesti iimoitetaan, ettd tuote on
konepesun kestava).

* Satunnaiset ja seuraamukselliset vahingot.

* Vauriot ja viat, jotka ylittavat tuotteen hinnan.

Rajoitetun takuuhuollon lunast:
vaiheella:

inen 5yl

1. Varmista, etta tuotteesi takuu on voimassa.

2. Varmista, etta sinulla on kopio laskusta ja tilaustunnuksesta
tai ostotodisteesta.

3. Varmista, etta tuote on hallussasi. ALA havita tuotetta,
ennen kuin otat meihin yhteytta.

4. Ota yhteytta asiakastukitimiimme.

5. Kun asiakastukitiimi on hyvaksynyt pyyntosi, palauta tuote
ja liité kopio laskusta ja tilaustunnuksesta.

Yksi inen ja eksklusiivinen korjat

EDELLA KUVATTU RAJOITETTU TAKUU ON AROVAST
CORPORATIONIN YKSINOMAINEN KORVAUSVELVOLLISUUS JA
SINUN YKSINOMAINEN JA EKSKLUSIIVINEN KORJAUSKEINOSI
MILLE TAHANSA TAKUURIKKEELLE TAI MUULLE TAMAN
RAJOITETUN TUOTETAKUUILMOITUKSEN KATTAMAN
TUOTTEEN EPAYHDENMUKAISUUDELLE. TAMA RAJOITETTU
TAKUU ON EKSKLUSIIVINEN JA KORVAA KAIKKI MUUT TAKUUT.
KENELLAKAAN AROVAST CORPORATIONIN TYONTEKIJALLA
TAI MUULLA KOLMANNELLA OSAPUOLELLA EI OLE

LUPAA MYONTAA MITAAN TAKUUTA TAMAN RAJOITETUN
TUOTETAKUUILMOITUKSEN RAJOITETUN TAKUUN LISAKSI.

Rajoitettujen takuiden vastuuvapauslauseke

SOVELTUVAN LAIN SUURIMMASSA LAAJUUDESSA

JA LUKUUNOTTAMATTA TAMAN RAJOITETUN
TUOTETAKUUKAYTANNON MYONTAMAA TAKUUTA AROVAST
CORPORATION TOIMITTAA AROVAST CORPORATIONILTA
OSTAMASI TUOTTEET "SELLAISENAAN”, JA AROVAST
CORPORATION KIELTAYTYY TATEN KAIKISTA TAKUISTA,

NIIN SUORASANAISISTA KUIN VIHJATUISTA, LAIN
EDELLYTTAMISTA JNE., MUKAAN LUKIEN MM. KAIKKI TAKUUT
TUOTTEEN MYYTAVYYDESTA, RIKKOMATTOMUUDESTA JA
SOVELTUVUUDESTA TIETTYYN TARKOITUKSEEN.

Korvausvelvollisuuden rajoitukset

SOVELTUVAN LAIN SUURIMMASSA LAAJUUDESSA AROVAST
CORPORATION, SEN TYTARYHTIOT TAI NIIDEN LISENSOIJAT,
PALVELUNTARJOAJAT, TYONTEKIJAT, EDUSTAJAT, JOHTAJAT
TAI ESIMIEHET EIVAT OLE MISSAAN TAPAUKSESSA

FI
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KORVAUSVELVOLLISIA SEURAAVISTA:

(a) KAIKKI AROVAST CORPORATIONILTA OSTETUSTA
TUOTTEESTA JOHTUVAT TAI SIIHEN LITTYVAT VAHINGOT
OSTAJAN KYSEISTA TUOTTEESTA MAKSAMAN HINNAN
YLITTAVALTA OSALTA, TAI

(b) VALILLISET, ERITYISET, SATUNNAISET, SEURAAMUKSELLISET
TAI RANGAISTUKSELLISET VAHINGOT, VAIKKA AROVAST
CORPORATIONILLE TAI JOLLEKIN SEN TOIMITTAJALLE ON
ILMOITETTU TALLAISEN VAHINGON MAHDOLLISUUDESTA TAI
TODENNAKOISYYDESTA.

JARIPPUMATTA SIITA, JOHTUUKO SE OIKEUDEN
LOUKKAUKSESTA (MUKAAN LUKIEN HUOLIMATTOMUUS),
SOPIMUSRIKKEESTA TAI MUUSTA SYYSTA.
KORVAUSVELVOLLISUUTEMME EI MISSAAN NIMESSA YLITA
SINUN VIALLISESTA TUOTTEESTA MAKSAMAASI SUMMAA,
EMMEKA ME OLE MISSAAN TAPAUKSESSA KORVAUSVELVOLLISIA
MISTAAN SEURAAMUKSELLISISTA, SATUNNAISISTA, ERITYISISTA
TAI RANGAISTUKSELLISISTA VAHINGOISTA TAI MENETYKSISTA,
OLIVAT NE SUORIA TAI VALILLISIA.

PAITSI KUTEN TASSA RAJOITETUSSA
TUOTETAKUUILMOITUKSESSA KUVATAAN, AROVAST
CORPORATION El OLE KORVAUSVELVOLLINEN SILTA
HANKITUN TUOTTEEN VAIHTOON TAI KORJAUKSEEN
LITTYVISTA KAYTTAJALLE AIHEUTUVISTA KUSTANNUKSISTA,
MUKAAN LUKIEN MM. TYO, ASENNUS JA MUUT KULUT

JA ERITYISESTI KAIKKI KUSTANNUKSET, JOTKA LITTYVAT
MINKAAN TUOTTEEN POISTOON TAI VAIHTOON.

Muita sinulla mahdollisesti olevia oikeuksia

JOILLAIN LAINKAYTTOALUEILLA EI SALLITA SEURAAVIA:

(1) VIHUATTUJEN TAKUIDEN POISJATTO, (2) VIHJATTUJEN
TAKUIDEN KESTON RAJOITTAMINEN JA/TAI (3) SATUNNAISTEN
TAI SEURAAMUKSELLISTEN VAHINKOJEN POISJATTO

TAI RAJOITTAMINEN. NAIN OLLEN TAMAN KAYTANNON
VASTUUVAPAUSLAUSEKKEET EIVAT VALTTAMATTA KOSKE
SINUA. TALLAISILLA LAINKAYTTOALUEILLA SINULLA ON VAIN NE
VIHJATUT TAKUUT, JOTKA SOVELTUVA LAKI NIMENOMAISESTI
VAATII. TAKUIDEN, KORVAUSVELVOLLISUUDEN JA
KORJAUSKEINOJEN RAJOITUKSET SOVELTUVAT LAIN
SALLIMASSA MAKSIMIMITASSA.

VAIKKA TAMA RAJOITETTU TAKUU MYONTAA SINULLE TIETYT
LAILLISET OIKEUDET, SINULLA SAATTAA OLLA MUITAKIN
OIKEUKSIA LAINKAYTTOALUEELLASI. TAMA RAJOITETUN
TAKUUN ILMOITUS ON SINUUN JA TUOTTEESEEN
SOVELTUVIEN LAKIEN ALAINEN. KAY LAPI LAINKAYTTOALUEESI
LAIT YMMARTAAKSESI OIKEUTESI TAYSIN.

Tamaén kdytanté muutokset

Saatamme muuttaa tdmaén rajoitetun takuun ehtoja ja saatavuutta
omasta paatoksestamme, mutta mitkdan muutokset eivat ole
takautuvia.

Taman takuun myontaa:
Cosori Finland
Forfattarvagen 2
83499 TANDSBYN
Sweden

ASIAKASTUKI

Cosori Finland
Forfattarvagen 2
83499 TANDSBYN
Sweden

Sahkoposti: info@cosori.fi

*Pida tilauslasku ja tilaustunnus valmiina,
ennen kuin otat yhteytta asiakastukeen.

NAYTA MEILLE, MITA
VALMISTAT

Toivomme, etta tama on ollut teille
hydédyllinen. Emme malta odottaa kauniita
tuloksianne ja luulemme, etta haluatte jakaa
upeita luomuksianne! Yhteisobmme odottaa
kuvianne - valitse vain haluamasi alusta alta.
Ota kuva, tagaa ja kayta hashtageja, Cosori-
kokkil

@cosorisuomi

000

@CosoriScandi



icindekiler

Ambalaj Icerigi

Teknik Ozellikler

Onemli Guvenlik Tedbirleri
Sicak Hava Fritozunuzu Taniyin
[k Kullanumndan Once

Sicak Hava Fritozuntzun Kullanimi
Temizlik ve Bakim

Aksesuarlar

Arnza Giderme

Garanti Bilgileri

Musteri Destegi

Bonus dgeler

1 x $is Raflan
5 x Sisler

Model
Gili¢ Kaynag:

Nominal Gii¢

Kapasite
Sicaklik Araug:

Zaman Araligi

Boyutlar
(tutamak dahil)

Boyutlar
(tutamak
dahil degil)

Agirik

Ambalaj icerigi

1 x TurboBlaze™ 6,0 Litre Sicak Hava Fritozu
1 x Pisirme Bolmesi

1 x Kullanum Kilavuzu
1 x Yemek Tarifi Kitab1

Teknik Ozellikler

CAF-DC602-WEUR

AC220V-240V
50/60 Hz

1.725W

6 L (3-5 kisilik servis)

30°-230°C/
90°-450 °F

1dk-24 sa

40,0 x30,0x30,1cm/
15,7 x 11,8 X 11,9 ing

34,0x30,0x301cm/
13,4 x 11,8 x 11,9 ing

52kg /1151



BU TALIMATLARI OKUYUN
VE SAKLAYIN

ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Sicak hava fritoziiniizii kullanirken temel guvenlik
tedbirlerine uyun. Talimatlarin timunu okuyun.

Giivenlik ile ilgili Temel Konular

@

Sicak yuzeylere
dokunmayin.
Tutamagd: kullanin.

Pisirme isleminden
sonra sepeti ¢evirirken
dikkatli olun, cunku sicak
pisirme bolmesi dusebilir
ve guvenlik tehlikesi
olusturabilir.

Havalandirma deliklerini
tikamayin. Deliklerden
sicak buhar cikar. Elinizi
ve yuzunuzu deliklerden
uzak tutun.

DIKKAT: Sepeti ters
cevirirken sicak pisirme
bolmesi dusebilir.

Not:

» Dusme olasiligini
azaltmak icin pisirme
bolmesini sepete sikica
yerlestirin.

» Sicak yiyecekleri
ctkarmak icin her
zaman masa kullanin.

Genel Givenlik

» Elektrik carpmasina

karsi korunmak icin
sicak hava fritoziniun
muhafaza, kablo veya
fisini suya ya da diger
siwvilara batirmayin.
Sicak Hava Fritdozu
yakininda ¢ocuklarn
dikkatle denetleyin.

Kullanilmadiginda ve
temizlik oncesi fisini
cekin. Parca takmadan
veya ¢ikarmadan once
sogumasini bekleyin.

Sicak Hava Fritozunuz
hasarliysa, calismiyorsa
ya da kablo veya fis zarar
gormusse kullanmayin.
Mrusteri Destegi ile
lletisime gecin (bkz.
sayfa 15).

Yaralanmaya yol
acabileceginden
ucuncu parti yedek
parca veya aksesuarlar
kullanmayin.

Disanida kullanmayin.

Sicak hava fritozunu veya
herhangi bir parcasini



sobanin, gazli veya
elektrikli ocaklann ya da
1s1tilmis bir finnin ustune
koymayin.

» Sicak yag veya baska bir
sicak siwvi bulunuyorsa
sicak hava fritdzunuzu
tasirken (veya sepeti
cikarirken) son derece
dikkatli olun.

» Pisirme bolmesini
sepetten ¢ikardiktan
sonra her zaman i1siya
dayanikli bir yuzeye
koyun.

» Metal temizlik sungerleri
ile temizlemeyin. Metal
kisimlar pede zarar verip
elektrikli parcalarla temas
ederek elektrik carpmasi
riskine yol agabilir.

» Sicak hava fritdzunuzun
ustune higbir sey
yerlestirmeyin. Sicak
hava fritbzunuzun
1¢ine higbir sey
yerlestirmeyin.

» Bu cihaz 8 yas ve ustu
cocuklar ile dusuk
fiziksel, algisal veya
zihinsel kapasiteye
sahip ya da deneyimsiz
ve tecrubesiz kisiler
tarafindan kullanilabilir,
ancak bu kisilere cihazin
guvenliginden sorumlu
bir kisi tarafindan
cihazin kullanimiyla ilgili
talimatlar verilmelidir.

e Temizlik ve bakim

islemleri, cocuklar
tarafindan 8 yasindan
buyuk ve gozetim altinda
olmadiklar surece
yapilamaz.

« Cocuklari, sicak
hava fritozuyle
oynamadiklarindan
emin olmak i¢in gozetim
altinda tutun.

e Bu sicak hava fritozu,
harici bir sayag veya
ayri bir uzaktan
kumanda sistemiyle
kontrol edilmek uzere
tasarlanmamuistir.

« Sicak hava fritdzunuzu
yalnizca bu kilavuzda
gosterildigi gibi kullanin.

 Ticari kullanim i¢in
degildir. Yalnizca evde
kullanilir.

Hava ile Kizartma
Yaparken

 Sicak hava fritozu
yalnizca sicak hava
ile calisir. Sepeti asla
swi1veya kati yag ile
doldurmayin.

« Sicak hava fritozunu
asla sepeti olmadan
kullanmayin.

« Sicak hava fritdzune asiri
buyuk gidalar veya metal
aletler yerlestirmeyin.

« Sicak hava fritozunun
sepetini asirl



@

doldurmayin. Ust Uste
konulan gidalar, 1sitma
bobinlerine dokunabilir
ve yangin tehlikesine
neden olabilir.

Hava ile kizartma
sirasinda veya hemen
sonrasinda sicak hava
fritozu aksesuarlarina
(pisirme bolmesi dahil)
dokunmayin.

Sicak hava fritozunuze
kagut, karton, 1s1ya

dayanikli olmayan plastik

veya benzer malzemeler
yerlestirmeyin.

Pisirme kagidini asla
uzerinde ylyecek
olmadan sicak hava
fritozune yerlestirmeyin.
Hava sirkulasyonu
kagidin havalanmasina
ve 1sitma bobinlerine
temas etmesine neden
olabilir.

Muisir gevredi gibi ince ve

hafif yiyecekleri kesinlikle

sicak hava fritdzune
koymayin ve yemek
kinntilarina dikkat edin.
Hava sirkulasyonu ayrica
ince ve hafif yiyeceklerin
veya yemek kirintilarinin
kalkip 1sitma bobinlerine
temas etmesine neden
olabilir.

Daima 1siya dayanikli
kaplar kullanin. Metal
veya cam disinda kaplar
kullanirken son derece
dikkatli olun.

« Sicak hava
fritdzunuzu yanabilen
malzemelerden (perdeler,
masa ortusu vb.) uzak
tutun. Duz, sabit, 1s1ya
dayanikli yuzeyde 1s1
kaynaklarindan ve
sivilardan uzakta kullann.

» Siyah duman c¢iktiginu
gorurseniz sicak hava
fritbzunuzu derhal
kapatin ve fisini ¢ekin.
Beyaz duman normaldir,
yag 1sinirken veya yemek
sicradiginda olusur.
Ancak siyah duman
yiyecegin yandigini
veya devre sorunu
oldugunu gosterir.
Sepeti cikarmadan once
dumanin bitmesini
bekleyin. Sebebi yanan
bir yiyecek dedilse
Misteri Destegdi
ile iletisime gecin
(sayfa 15).

e Sicak hava fritdézunu
kapatmak icin o
dugmesine bir kez basin.
Sicak hava fritozu bip
sesi ¢ikarir ve turuncu
renge donen ¢ dugmesi
disindaki tum dugmeler
kapanur.

» Fisi cekmek icin fisi
tutun ve prizden c¢ikarin.
Asla guc kablosundan
cekmeyin.

e Kullanim sirasinda sicak
hava fritbzunuzun
basindan ayrilmayin.



Uzatma Kablolari Fis ve Kablo (Sekil 2)

« Daha uzun uzatma  Elektrik (veya uzatma)
kablolan mevcuttur kablosunun masanin
ve dikkatli olunarak veya tezgahin kenarindan
kullanilabilir. Daha sarkmasina ya da
uzun uzatma kablosu sicak yuzeylere temas
kullanilirsa: etmesine izin vermeyin.

o Uzatma kablosunun
1saretli elektrik degeri
en az sicak hava
fritozunun elektrik

Not: Sicak hava fritozunde
dolagsma veya takilma
riskini onlemek icin kisa
bir guc¢ kaynagt kablosu

deger kadar buyuk kullarulmustir. Uzatma
olmalidir. . .
kablolannt dikkatli kullarnn.
» Kablo, cocuklar Uzatma kablosunun isaretli
tarafindan

elektrik degeri sicak hava
fritozunun degeri kadar
buyuk olmauhdir.

cekilebilecedi veya
istemeden takilip
dusulebilecedi igcin

tezgah veya masa « Bu sicak hava fritozy,
ustunden sarkmayacak harici bir sayac veya
sekilde ayarlanmalidir. ay1 bir uzaktan
« Gucg kaynad kablosu, kumanda sistemiyle

hasar gorurse elektrik kontrol edilmek uzere

veya yangin tehlikesini tasarlanmamistir.

onlemek icin Arovast

veya benzeri kalifiye

kisiler tarafindan
degistirilmelidir. Lutfen
Misteri Destegi
ile iletisime gegin
(sayfa 15).

» Cihazi ve kablosunu
8 yasindan kucuk
cocuklarn erisemeyecedi
bir yerde tutun.



Elektromanyetik Alanlar
(EMF)

COSORI Sicak Hava
Fritozu elektromanyetik
alanlara (EMF) iliskin tum
standartlar ile uyumludur.
Duzgun bir sekilde ve bu
kullanim kilavuzundaki
talimatlara gore kullanilirsa
su an mevcut olan bilimsel
kanitlara gore cithazi
kullanmak guvenlidir.

Not: Asagidaki sembolle
isaretlenmis parcalar
yuksek sicakliklara ulasabilir
ve dikkatli kullarulmalidir.

DIKKAT: Sicak yuzey.

BU TALIMATLARI
SAKLAYIN

Bu sembol urunun
ev atigi olarak
atilmamasi ve geri
donusum i¢in
uygun bir toplama
tesisine goturulmesi
gerektigini gosterir. Uygun
bir sekilde atmak ve geri
donusum dogal kaynaklari,
insan saglgini ve gevreyi
korumaya yardimeci olur.

Bu urunun atilmasi ve geri
donusumu hakkinda daha
fazla bilgi i¢in belediyeniz,
atik hizmetleri veya urunu
aldiginiz magaza ile
lletisime gecin.

Bu trun RoHS uyumludur.

Bu urun, elektrikli ve
elektronik ekipmanlarda
belirli tehlikeli maddelerin
kullaniminin kisitlanmasina
iliskin 2011/65/EU sayil
Direktife ve degisikliklerine
uygundur.



SICAK HAVA FRITOZUNUZU TANIYIN

COSORI Sicak Hava Fritézunuzde DC motor kullanilir ve bu motor sicak hava fritdzinun daha
cabuk 1sinmasini, yemeklerin daha hizli pisirilmesini ve sicaklik ve fanin hassas bir sekilde
kontrol edilmesini ve dolayisiyla yiyeceklerinizin tam istediginiz gibi pisirilmesini saglar. Kullanici
dostu, tek dokunusla ¢alisan kontrolleri, yapismaz sepeti, sezgisel ve guivenli tasarimiyla COSORI
TurboBlaze™ Sicak Hava Fritozt mutfaginizin yildizi olacak.

Not:
e Sicak hava fritdzunun ustunu agmaya ¢alismayin. Bu bolum bir kapak degildir.
« Sepet ve pisirme bolmesi yapismaz kaplamali aliminyum metalden yapirustr.

Sicak Hava Frit6zii Goriiniimii (Sekil 1.1)

1. Hava Girisi 5. Sepet Birakma Dugmesi 8. Isitma Elemanlan
2. Kontrol Ekrani 6. Sepet Tutamadi 9. Gug Kablosu

3. Silikon Durdurma Pargalan 7. Sepet 10. Hava Qikist

4. Pisirme Bolmesi

Ekran Goriiniimii (Sekil 1.1)

Not: Bir islevi kullanmak i¢in bir diigmeye dokundugunuzda dugme, secildigini gostermek i¢in turuncuya doner.

Kontrol Paneli

A. Sicaklgi Artirma/Azaltma D. Sureyi Arttirma/Azaltma
B. Pisirme Islevleri E. Baslatma/Duraklatma
C. Ag¢ma/Kapatma F. Turbo Modlan Pisirme Islevleri

Pisirme islevleri (Sekil 1.1-G)
Ekran (Sekil 1.2)

H. Pisirme Durumu J. Fan Hizi (1-5)
I.  Sicaklk K. Sure

Ekran Mesajlari (Sekil 1.2)

L. Pisiriyor N. Hazir
M. Duraklatildi O. Sepeti ¢cikann



ILK KULLANIMDAN ONCE

Kurulum

1. Tum gecici cikartmalar ve elektrik fisinin
uzerine takilan koruyucu kapak dahil
olmak Uzere sicak hava fritdzunun tum
ambalajini ¢ikann ve atin.

2. Sicak hava fritdzunu sabit, duz ve 1s1ya
dayanikli bir yuzeye yerlestirin. Buhardan
zarar gorebilecek alanlardan (6r. duvar
veya karton) uzak tutun.

Not: Sicak hava fritozuiniin arkasinda ve ustunde

13 cm/ 5 ing bosluk birakin. [Sekil 3] Sepeti
¢ctkarmak i¢in Sicak Hava Fritézunun onuinde yeterli
bosluk birakin.

3. Sepeti ve pisirme bdlmesini bulasik
makinesinde veya asindirict olmayan bir
sungerle iyice yikaymn.

4. Sicak hava fritdzunun icini ve disinu hafif
nemli bezle silin. Havluyla kurulayin.

5. Pisirme bolmesini tekrar sepete
yerlestirin. Pisirme bolmesini egerek
once bir tarafini yerlestirin ve sonra diger
tarafa bastirn.

6. Sepetisicak hava fritdztne yerlestirin.

R Test Calismasi

Test calismasi sicak hava fritdziune
alismaniza, dogru ¢alistigindan emin
olmaniza ve bu sirada olasi kalintilar
temizlemenize yardimeci olur.

1. Sicak hava fritézunun sepetinin bos
oldugundan emin olun ve sicak hava
fritézunu prize takin.

2. AIR FRY (Hava ile Kizartma) dugmesine
basin. Ekranda "195°C" ve "10 MIN" (10
DK) géruntilenir.

3. Baslamak icin P[| dugmesine basin.
Tamamlandiginda sicak hava fritézu
bip sesi ¢ikanr ve ekranda "End" (Bitti)
géruntulenir.

4. Sepet birakma dugmesine basin ve sepeti
cikarnn. Sepeti 10-30 dakika tamamen
sogumaya birakin.

Not:

« Pisirme isleminden sonra sepeti ¢evirirken
dikkatli olun, ¢uinku sicak pisirme bolmest
dusebilir ve guvenlik tehlikest olusturabilir.

o Sepet tutamagini sepetten s6kmeyin.

Silikon Durdurma Parcalari

o Pisirme bdlmesi, gidaya uygun
malzemeden yapilmis 4 silikon durdurma
parcast icerir. Bu durdurma parcalar,
bolmeyi sepetin altina sabitler.

¢ Pisirme bolmesini sepete yerlestirirken
egerek oOnce bir tarafinu yerlestirin ve
sonra diger tarafa bastinn. [Sekil 4/

Not: Pisirme bdlmesini sepete zorlayarak yanlis
yerlestirmek hasara neden olabilir.

e Cocuklann silikon durdurma parcgalarn
ile oynamadigindan veya bu parcalar
yutmadigindan emin olun.



SICAK HAVA FRITOZUNUZUN KULLANIMI

Not: Pisirme islevleri

e Sicak hava fritzuntizun ustune hicbir sey
yerlestirmeyin. Yerlestirirseniz hava akist kesilir

ve hava ile kizartma islemi kotu olur. [Sekil 5] Bir pisirme islevini kullanmak fritézde

kizartmann en kolay yoludur. Islevler, belirli
yiyecekleri ideal sure, sicaklik ve fan hizinda
pisirmek uzere programlanmustir. Bkz.
Pisirme Tablosu (sayfa 10).

* Bu sicak hava fritdzu yagh bir fritdz degildir.
Sepete yag, kizartma yadt veya herhangt bir sivt
koymayin.

o Sepeti sicak hava fritdzunden ¢ikanrken sicak
buhara dikkat edin. Tum pisirme islevlerinin suresi ve sicakligl

ayarlanabilir.
- Bir pisirme islevini dzellestirmek igin:
On Isitma
1. Ozellestirmek istediginiz islevin

Sicak Hava Fritozunuz sicak dedilse fritdze . . .
dugmesini segin.

yiyecek yerlestirmeden once on isitma
yapmanizl tavsiye ederiz. On 1sitma olmadan 2. Islevin stuiresini ve sicakliginu degistirmek
yiyecekler iyice pismez. i¢in N\ veya .\ dugmesine basin.

3. Kaydetmek i¢in islevin dugmesini bip

N s .
1. Ekraruagmakicin O dagmesine sesi duyana kadar 3 saniye basili tutun.

dokunun.

2. PREHEAT (ON ISITMA) diigmesine Not:
dokunun. Ekranda "205°C" ve "4 MIN" o Sureyi veya sicakligi hizla artrmak veya
(4 dk) gbéruntulenir. azaltmak icin v veya ~\ dugmesini

. . N G . basili tutun.
3. Dilerseniz sicakligi degistirmek icin ~v° ast

veya .\ digmesine dokunun. Stire + Fanhizi Ozellestirilemez.
otomatik olarak ayarlanir.

4. Onsitmaya baslamak icin M|l diigmesine Tum pisirme islevlerini sifirlamak igin:

dokunun. . o )
. . . o (O dugmesini 15 saniye basili tutun.
5. Sure tamamlandiginda sicak hava fritoza
bip sesi ¢ikanr ve ekranda "End" (Bitti)
géruntulenir.
Turbo Modlari
Not:
» 30 dakika hi¢bir dugmeye basiimazsa sicak . . )
hava fritézu tim ayarlan stfirlar ve kapanr. + Turbo Modlan pisirme islevierinde (Hava

ile Kizartma, Izgara, Dondurulmus)
yemekler yuksek fan hizi (5) kullanilarak
o Sicaklign ayarlarken sure asadidaki tabloya gore pisirilir.

otomatik olarak ayarlanur.

« Onsitmada fan hizi 4'tir.

o Pisirirken 360° hava akisindan tam

olarak faydalanmak i¢in tim Turbo
Sicaklik Siire (Dakika) Modlari islevlerinde pisirme bolmesinin

175°-230 °C / i kullanilmasini oneririz.

345°-450 °F

115°-170°C/ 3

240°-340 °F

75°-110 °C/ >

170°-235 °F
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Hava ile Kizartma

1. Pisinme bolmesini sepete yerlestirin. Pisirme bolmesi, 4.
fazla yagin sepetin dibine damlamasin: saglar. 5.

Not: Pisirme bdlmesi kek ve ekmek gibi belirli tariflerde
kullarlmayabtlir.

2. Sicak hava fritdziintuzde 6n 1sitma yapin (bkz. 6.
sayfa 9).
3. Sicak hava fritdz( bip sesi gikardiginda ve ekranda
"End" (Bitti) géruntilendiginde sepete yiyecek
ekleyin
7.

Not: Pisirme islevler, belirli yiyecekleri ideal stire, sicaklik ve

fan hizinda pigirmek tizere programlanmustir. Baska bir islev
secilmemisse sicak hava fritdzu varsayilan olarak Hava Ile 8.
Kizartma iglevine gecer.

Pisirme Tablosu

Bir pisirme islevi segin.

Dilerseniz " veya ™\ dugmesine dokunarak
sicakligl ve sureyi dedistirin. Bunlan pisirme
sirasinda istediginiz zaman ayarlayabilirsiniz.

Hava ile kizartmaya baslamak igin P || dugmesine
basin.

. Dilerseniz WARM (SICAK TUTMA) dugmesine
basabilirsiniz. Streyi degistirmek igin (1-60 dakika)
N veya ~ "\ dugmesine basin.

Tamamlandiginda sicak hava fritozu bip sesi
¢ikarr. Ekranda [Sekil 6] goriinttilenir

Sicak buhara dikkat ederek sepeti sicak hava
fritdzlinden ¢ikann. Yiyecekleri sepetten ¢ikarmak
i¢in masa veya 1slya dayarukl mutfak esyalarn
kullanin.

Temizlikten 6nce sogumaya birakin.

Not: Sonuglar dedisebilir. Tarifler ve yemek pisirme ilhamu i¢in VeSync uygulamast ve Yemek Tarifi Kitabina bakin.

. Varsayilan N N Zaman
Islev Sicaklik Varsayilan Siire | Sicaklik Araligi v Fan Hiz1
Hava ile 150°-230°C/
1 o OF —_
Kizartma 95°C/ 385 10 dk 300°-450 °F 1-60 dk 5
o R 175°-230°C/
Kavurma 220°C /425 °F 12 dk 350°-450 °F 1-60 dk 5
Turbo
Modlan . R 220°-230°C/
Izgara 230°C /450 °F 5dk 425°-450 °F 1-30 dk 5
Dondurulmus N N 150°-230°C/
Gida 200°C/ 390 °F 14 dk 300°—450 °F 1-30 dk 5
150°-220°C/
i 200 ° °F - 4
Yeniden Isitma 00 °C /390 5dk 300°—425 °F 1-60 dk
125°-205°C/
isi 165 ° °F -
Pisirme 65°C /330 20 dk 260°—400 °F 1-60 dk 3
. " o o 35°-95°C/
Suyunu Alma ("DRY") 55°C /135 °F 6 sa 100°-200 °F 15 dk-24 sa 1
o R 30°-45°C/
Mayalama 30°C/90°F lsa 90°-110 °F 15 dk-12 sa 1
. 4 dk 75°-230°C /
On Isit: 205°C /400 °F - 4
n lsitma ! (otomatik ayar) |  170°—450 °F
Sicak Tutma ("WARM") | 75°C /170 °F 30 dk - 1-60 dk 2

*Daha fazla bilgi icin bkz. Pigirme Ipuglan (sayfa 11).




Pisirme ipuclari

Asiri Doldurma

Sepet asir1 doldurulursa yiyecekler esit
pismez.

Yag Kullanimi

Yiyeceklerinizi az miktarda yag ekleyerek
daha citir hale getirebilirsiniz. 30 ml/2
yemek kasidn yagdan fazlasini kullanmayin.

Ya§ spreyleri yiyecedin tumune az miktarda
yagi dagitmak icin mukemmeldir.

Yiyecek ipuglari

Firinda pisirilebilecek her turlu donmus
giday1 veya yiyecedi fritdzde kizartabilirsiniz.

Dondurulmus islevi nugget, kofte ve
¢in mantisi gibi kuguk veya panelenmis
urunler icin idealdir.

Kek, turta, hamurlu veya i¢i doldurulan
yiyecekler yapmak i¢in yemedi sepete
yerlestirmeden once 1siya dayanikl bir
kaba koyun.

Yuksek yag igeren yiyecekler hava ile
kizartildiginda yag, pisirme bolmesinin
altinda birikir. Pisirirken asin dumarnu
onlemek i¢in pisirme sonrasinda
damlayan yaglarn dokun.

Siv1 kullanilarak terbiye edilmis yiyecekler
sigrarmaya ve asin dumana yol agar. Bu
yiyeceklere pisirmeden énce hafifce vurun.

Tarifinize gore ideal pisirme islevini
se¢mek icin Pisirme Tablosu uzerindeki
degerlere bakin (bkz. sayfa 10).

Patates Kizartmasi

Citirlik igin 8-15 mL / %2—-1 yemek kasid yag
ekleyin.

Cig patatesten kizartma yaparken kizartma
oncesinde nigastasinn ¢ikmast igin pismernis
patatesleri 15 dakika suda bekletin. Yag
eklemeden dnce kuru bir havluyla kurulayin.

Daha ¢itir olmalar i¢in pismermnis patatesleri
ufak ufak dograyn. Patatesleri 0,6-7,6 crm / ¥a-
31ng arasi gubuklar halinde kesmeye calisin.

Not: Daha fazla ipucu ve tarif i¢in VeSync
uygulamasina ve COSORI web sitesine bakin.

Diger islevler
Sicaklik Birimlerini Degistirme

¢ TEMP (Sicaklik) \v ve A\ dugmelerini
3 saniye basili tutun.

e Sicaklik birimi Celsius'tan Fahrenheit'a
geger.

o Tekrar Fahrenheit'a ddnmek i¢in ayru
islemi tekrarlayin.

Duraklatma

« Pisirmeyi duraklatmak icin Pl dugmesine
dokunun. Sicak hava fritézu 1sitmay1
durdurur. Pisirmeye devam etmek icin
P || diigmesine tekrar dokunana kadar |l
yarp soner.

e 30 dakika boyunca herhangi bir islem
yapilmazsa sicak hava fritdézu kapanir.

« Buislev, sepeti sicak hava fritdzunden
¢ikarmadan pisirme programini
duraklatmanizi saglar.

Pisirmeye Otomatik Olarak Devam Etme

e Sepeti ¢ikanrsaniz Sicak Hava Fritozu
pisirmeyi otomatik olarak duraklatir.
Guvenlik 6zelligi olarak ekran gegici
sureyle kapanir.

e Sepeti yeniden taktiginizda sicak hava
fritdzu dnceki ayarlarniniza gore pisirmeye
otomatik olarak devam eder.

Otomatik Kapatma

e Sicak hava fritdzunde aktif islev yoksa 30
dakika islem yapilmadiginda sicak hava
fritézu tim ayarlan sifirlar ve kapanir.

Asiri Isinma Korumasi

o Sicak hava fritézu asm 1sinirsa guvenlik
i¢in otomatik olarak kapanir.

¢ Yeniden kullanmadan énce sicak hava
fritdzunun tamamen sogumasini
bekleyin.

1
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TEMIZLIK VE BAKIM

Not:

Sicak hava fritéztinun sepetini ve pisirme
bélmesini her kullanimdan sonra daima
temizleyin.

Sepeti folyo ile kaplamak (pisirme bdlmesi
hari¢) temizligi kolaylastirabilir.

Sicak hava fritézunu kapatin ve fisini
cekin. Temizlikten 6nce tamamen
sogumasini bekleyin. Daha hizli
sogumasl i¢in sepeti ¢ikarn.

Gerekirse sicak hava fritdzunun disini
nemli bezle silin.

Sepet ve pisirme bdlmesi bulagik
makinesinde yikanabilir. Sepeti ve
pisirme bolmesini ayrica sicak, kopuklu
suda ve asindirici olmayan sungerle
yikayabilirsiniz. Gerekirse suya batirin.

Not: Sepet ve pisirme bolmest yapismaz bir

kaplamaya sahiptir. Metal aletler veya asindinct
temizlik malzemeleri kullanmaktan kagirun.

AKSESUARLAR

4,

Inatc1 yaglar icin:

a. Kuguk bir kasede 30 g/2 yemek kasigi
karbonat ve 15 ml/1 yemek kasidi suyu
kanstirarak surtlebilir macun olusturun.

b. Sunger yardimiyla macunu sepete ve
pisirme bolmesine yayin ve ovalayin.
Durulamadan &nce sepeti ve pisirme
bolmesini 15 dakika boyle birakin.

c. Kullanmadan 6nce sepeti sabun ve su
ile yikayin.

Sicak hava fritozunun igini hafif neml
ve asindiricl olmayan sunger veya
bezle temizleyin. Suya batirmayin.
Gerekirse yiyecek kalintilarini
temizlemek i¢in 1sitma bobinini
temizleyin. [Sekil 7]

6. Kullanmadan énce kurulayin.

Not: Sicak hava fritdztinit agmadan once 1sitma
bobininin tamamen kuru oldugundan emin olun.

Sicak hava fritdzunuz igin ek ve yedek aksesuarlar mevcuttur. Daha fazla bilgi icin Miisteri
Destedi ile iletisime gegin (bkz. sayfa 15).



ARIZA GIDERME

Sorun

Olas1 Coziim

Sicak hava fritézii agilmiyor.

Sicak hava fritézunun fisinin takili oldugundan emin olun.

Sepeti yeniden sicak hava fritdzune tam olarak yerlestirin.

Yiyecekler tam pismiyor.

Sepete daha kuguk porsiyonlarda yiyecek koyun. Sepet fazla doldurulursa
yiyecek tam pismez.

Pisirme suresini veya sicakligini arttinn.

Hava ile kizartma sonrasinda
yiyecekler citir olmuyor.

Yiyeceklerin Ustune ¢ok az yag puskurtmek veya surmek ¢itiridi arttirabilir
(bkz. Pisirme Ipuclan, sayfa 11).

Patates kizartmasi dogru
pismiyor.

Bkz. Patates Kizartmasi, sayfa 11.

Sepet sicak hava fritéziine
tam oturmuyor.

Sepete ¢ok fazla yiyecek konmadigindan emin olun.

Sicak hava fritéziinden
beyaz duman veya buhar
cikiyor.

Ilk kez kullandiginizda veya pisirme sirasinda sicak hava fritéziinden biraz
beyaz duman veya buhar ¢ikabilir. Bu durum normaldir.

Sepetin ve sicak hava fritdzunun i¢ kisminun duzgun temizlendiginden ve
yagl olmadigindan emin olun.

Yagl yiyecekler pisirdiginizde pisirme bolmesinin altinda yag birikmesine
neden olur. Bu yag beyaz duman olusturur ve sepet normalden sicak
olabilir. Bu durum normaldir ve pisirmeyi etkilememelidir. Sepeti dikkatli
kullanun.

Sicak hava fritéziinden siyah
duman c¢ikiyor.

Sicak hava fritézunun fisini derhal gekin. Siyah duman yiyecegin
yandigini veya devre sorunu oldugunu gosterir. Sepeti cikarmadan 6nce
dumanin bitmesini bekleyin. Sebebi yanan bir yiyecek degilse Miisteri
Destedi ile iletisime gegin (bkz. sayfa 15).

Sicak hava fritéziinden
plastik kokusu geliyor.

Tum sicak hava fritdzlerinde uretim kaynakl bir plastik kokusu olabilir. Bu
durum normaldir. Plastik kokusunu gidermek icin Test Calismasi (sayfa 8)
talimatlanni izleyin. Plastik kokusu hala duruyorsa lutfen Miisteri Destegi
ile iletisime gegin (bkz. sayfa 15).

Ekranda "E01/E21" Hata
Kodu goriintiileniyor

Sicaklik izleyicide agik devre var. Miisteri Destedi ile iletisime gecin (bkz.
sayfa 15).

Ekranda "E02/E22" Hata
Kodu gorintiileniyor

Sicaklik izleyicide kisa devre var. Muisteri Destedi ile iletisime gegin (bkz.
sayfa 15).

Ekranda “E12" Hata Kodu
goruntiileniyor

DC motoru arizasi var. Miisteri Destegi ile iletisime gegin (bkz. sayfa 15).

Sorununuz listede yoksa lutfen Miisteri Destegi ile iletisime gegin (bkz. sayfa 15).

13
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GARANTI BILGILERI

TurboBlaze™ 6,0 Litre

Uriin Adu Sicak Hava Fritdzt

Model | CAF-DC602-WEUR

Kendi referansiniz i¢in siparis kimliginizi ve satin
alma tarthinizi kaydetmenizi siddetle tavsiye ederiz.

Satin Alma Tarihi

Siparis Kimligi

Levoit Sinirh Uriin Garantisi
iki (2) Yillik* Sinirhi Tiiketici Uriin Garantisi

Arovast Corporation ("Arovast") Uriintin, kullanim ve bakim
talimatlarina uygun kullanilimasi kosuluyla (or. tasarlandigi cevrede
ve normal kosullarda) ilk satin alma tarihinden itibaren 2 yil
boyunca ("Sinirl Garanti Suresi") malzeme ve iscilik bakimindan
sorun ¢ikarmayacagini taahhit eder. *Bu garanti, yasadiginiz
bolgedeki yliriirliikteki ulusal veya bélgesel tiiketici koruma
yasalari ile sart kosulan veya verilen haklarinizi sinifamaz;
baoyle bir durumda, Sinirli Garanti Siiresi, yliririiikteki
gereksinimlere uygun olarak uzatiir.

Sinirl Garanti Avantajlariniz

Sinirl Garanti Stresi iginde ve isbu Garanti Politikasina tabi
olarak Arovast, tamamen kendi ve minhasir takdirinde olmak
Uzere, (i) satin alma dogrudan gevrimigi Levoit magazasindan
gerceklestiriimisse satin alma Ucretini iade edebilir, (i) malzeme
ve iscilik kusurlarini onarabilir, (iii) Urinl es deger veya Ustl bir
Urlinle degistirebilir ya da (iv) magazada satin alma Ulcreti kadar
bakiye verebilir.

Neler Kapsam Dahilindedir?

Bu sinirl garanti yalnizca Urtint satin alan ilk tuketiciyi kapsar

ve Urtnin belirtilen sinirli garanti stresi icinde el degistirip
degistirmedigine bakilmaksizin triintin daha sonraki sahiplerine
aktarilamaz. Urlini satin alan ilk tiketici, kusur veya arizaya dair
dogrulama ve Sinirl Garanti Avantajlarindan yararlanabilmek icin
satin alma tarihinin kanitini sunmalidir.

Yetkisiz Bayi veya Saticilara Karsi Dikkatli Olun

Bu sinirli garanti, yetkisiz bayi veya saticilardan alinan drtnleri
kapsamaz. Arovast'in sinirli garantisi yalnizca, Arovast'in kalite
kontrollerine tabi olan ve kalite kontrollerine uymayi kabul eden
yetkili bayi veya saticilardan alinan trlnleri kapsar. Yetkisiz web
sitesi veya bayilerden alinan urtinlerin sahte, kullaniimis, kusurlu
veya Ulkenizde kullanilimak tzere tasarlanmamis olabilecegini
lutfen unutmayin. Yalnizca Arovast'tan veya yetkili bayilerinden
satin aldiginizdan emin olarak kendinizi ve Urlnlerinizi
koruyabilirsiniz.

Belirli bir satici hakkinda sorulariniz varsa veya Urtini yetkisiz
bir saticidan almis olabilecegdinizi distintyorsaniz lttfen Misteri
Destek Ekibimiz ile iletisime gegin.

Neler Kapsam Dahilinde Degildir?
® Satin alma kanitinin herhangi bir sekilde degistirilmesi
veya okunmaz hale gelmesi.
® Urlnln tzerindeki model numarasi, seri numarasi veya
ardn tarih kodunun degistiriimesi, ¢ikariimasi veya
okunmaz hale gelmesi.

e Uriiniin degistirilerek orijinal durumunun bozulmasi.

e Uriiniin kullanim kilavuzundaki yénerge ve talimatlara
uygun olarak kullaniimamasi.

® Kullanim kilavuzunda 6nerilenlerin disinda bir ¢cevre birimi,
ek ekipman veya aksesuar baglanmasi sonucu olusan
hasarlar.

* Kaza, suistimal, yanlis kullanim ya da uygun olmayan veya
yetersiz bakim sonucu olusan hasar veya kusurlar.

e Uriin Gizerinde yetkisiz hizmet saglayicilar veya Arovast
disindaki herhangi biri tarafindan gercgeklestirilen hizmet
veya onarim sonucu olusan hasar ya da kusurlar.

® Ticari kullanim, kiralama ve Urlintin tasarlandigi amag
disinda herhangi bir kullanimi sonucu olusan hasar veya
kusurlar.

* Unitenin hayvan, yildinm, anormal gerilim, yangin, dogal
afet, ulasim, (kullanim kilavuzunda acikc¢a Urtintin bulasik
makinesinde yikanabilecedi yazmadigi stirece) bulasik
makinesi dahil ancak bunlarla sinirli olmayan yollarla hasar
gormesi.

* Arnziveya dolayli hasarlar.

e Uriiniin maliyetini asan hasar ve kusurlar.

Sinirli Garantinizi 5 Kolay Adimda Talep Edebilirsiniz:

1. Urlintinuiztin belirtilen sinirl garanti siresi iginde
oldugundan emin olun.

2. Faturanizin ve siparis kimligi veya satin alma kanitinizin bir
kopyasinin bulundugundan emin olun.

3. Uriiniin sizde oldugundan emin olun. Uriin bizimle
iletisime gecmeden ATMAYIN.

4. Musteri Destek Ekibimiz ile iletisime gecin.

5. Musteri Destek Ekibimiz isteginizi onayladiktan sonra
|utfen Urtind faturanin ve siparis kimliginin bir kopyasiyla
birlikte iade edin.

Tek ve Miinhasir C6ziim Yolu

YUKARIDA BAHSEDILEN SINIRLI GARANTI, BU SINIRLI URUN
GARANTI BEYANI KAPSAMINDAKI URUN KONUSUNDA
HERHANGI BIR GARANTI IHLALI VEYA DIGER UYMAMA
DURUMLARI ICIN AROVAST CORPORATION'IN MUNHASIR
SORUMLULUGUNU VE SIZIN TEK VE MUNHASIR COZUM
YOLUNUZU TESKIL EDER. BU SINIRLI GARANTI MUNHASIRDIR
VE DIGER TUM GARANTILERIN YERINE GECER. AROVAST
CORPORATION'IN HIGBIR CALISANININ VEYA BASKA HICBIR
TARAFIN, ISBU SINIRLI URUN GARANTI BEYANINDAKI SINIRLI
GARANTIYE EK OLARAK HERHANGI BIR GARANTI VERMEYE
YETKISI YOKTUR.

Sinirh Garantilerin Reddi

ISBU SINIRLI URUN GARANTI POLITIKASINDA GARANTI
EDILENLER DISINDA YURURLUKTEKI YASALARIN SAGLADIGI EN
GENIS KAPSAMDA, AROVAST CORPORATION, AROVAST'TAN
ALDIGINIZ URUNLERI SIZE "OLDUGU GIBI" SAGLAMAKTADIR
VE AROVAST CORPORATION ISBU BELGEYLE, HER TURLU
TICARI ELVERISLILIK, IHLAL ETMEME VE BELIRLI BIR AMACA
UYGUNLUK GARANTISI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI
OLMAMAK UZERE VE AGIK VEYA ZIMNI OLDUGUNA
BAKILMAKSIZIN YASAL VEYA DIGER HER TURLU GARANTIYI
REDDEDER.

Sorumlulugun Sinirlandiriimasi

YURURLUKTEKI YASALARIN SAGLADIGI EN GENIS KAPSAMDA,
AROVAST CORPORATION, ISTIRAKLERI VEYA BUNLARIN
LISANS SAHIPLERI, HIZMET SAGLAYICILARI, CALISANLARI,
TEMSILCILERI, YETKILILERI VEYA YONETICILERI HICBIR
DURUMUNDA ASAGIDAKILERDEN SORUMLU DEGILDIR:



(@) AROVAST CORPORATION'DAN SATIN ALINAN URUNLERDEN
KAYNAKLI VEYA BU URUNLERLE BAGLANTILI OLARAK ORTAYA
CIKAN VE ALICI TARAFINDAN BU URUNLER ICIN ODENEN
SATIN ALMA FIYATINI ASAN HER TURLU ZARAR YA DA

(b) AROVAST CORPORATION VEYA TEDARIKCILERINDEN

BIRI ZARARIN OLASILIGI VEYA IHTIMALI KONUSUNDA
BILGILENDIRILMIS OLSA DAHI DOLAYLI, OZEL, TESADUFI, ARIZI
VEYA CEZA GEREKTIREN ZARARLAR.

HAKSIZ FiiL ((HMAL DAHIL), SOZLESMENIN IHLALI VEYA
BASKA BIR NEDENDEN KAYNAKLANIP KAYNAKLANMADIGINA
BAKILMAZ. SORUMLULUGUMUZ HICBIR KOSUL ALTINDA
KUSURLU URUN ICIN ODEDIGINIZ ASIL TUTARI GECEMEZ VE
YINE HICBIR KOSUL ALTINDA DOGRUDAN VEYA DOLAYLI
OLDUGUNA BAKILMAKSIZIN HICBIR SONUG OLARAK ORTAYA
CIKAN, ARIZI, OZEL VEYA CEZA GEREKTIREN HASAR VEYA
KAYIPLARA KARSI SORUMLU DEGILIZ.

ISBU SINIRLI URUN GARANTI BEYANI ILE KAPSANANLAR
DISINDA AROVAST CORPORATION, ISCILIK, KURULUM VEYA
KULLANICILARIN MARUZ KALDIGI DIGER MASRAFLAR VE
OZELLIKLE HERHANGI BIR URUNUN KALDIRILMASI VEYA
YERININ DEGISTIRILMESIYLE ILGILI HER TURLU MASRAF DAHIL
ANCAK BUNLARLA SINIRLI OLMAMAK UZERE KENDISINDEN
SATIN ALINAN URUNLERIN DEGISIMI VEYA ONARIMI ILE ILISKILI
MASRAFLARDAN SORUMLU DEGILDIR.

Sahip Olabileceginiz Diger Haklar

BAZI YARGI ALANLARINDA ASAGIDAKILERE iZIN VERILIR:
(1) ZIMNI GARANTILERIN HARIC TUTULMASI; (2) ZIMNI
GARANTILERIN SURESININ SINIRLANDIRILMAS| VE/VEYA
(3) ARIZI VEYA DOLAYLI HASARLARIN HARIC TUTULMASI
VEYA SINIRLANDIRILMASI; BU NEDENLE BU POLITIKADAKI
SORUMLULUK REDDI SIZIN IGIN GECERLI OLMAYABILIR.
BU YARGI ALANLARINDA YALNIZCA, YURURLUKTEKI
YASALARA GORE ACIKCA VERILMES| GEREKLI OLAN ZIMNI
GARANTILERINIZ OLUR. GARANTI, SORUMLULUK VE COZUM
YOLLARI SINIRLAMALARI YASANIN 1ZIN VERDIGI EN GENIS
KAPSAMDA GECERLIDIR.

ISBU SINIRLI GARANTI SIZE BELIRLI YASAL HAKLAR TANISA
DA YARGI ALANINIZDA BASKA HAKLARINIZ DA OLABILIR. BU
SINIRLI GARANTI BEYANI YURURLUKTEKI SIZIN ICIN GECERLI
VE URUNE UYGULANAN YASALARA TABIDIR. HAKLARINIZIN
TAMAMINI OGRENMEK ICIN LUTFEN YARGI ALANINIZDAKI
YASALARA GOZ ATIN.

Bu politikadaki degisiklikler

Bu sinirli garantinin kosullarini ve kullanilabilirligini kendi
takdirimize bagl olarak degistirebiliriz ancak hicbir degisiklik
geriye donlk olmayacaktir.

Bu garantiyi hazirlayan:
AROVAST CORPORATION
1202 N. Miller St., Suite A
Anaheim, CA 92806

ABD

MUSTERI DESTEGI

Arovast Corporation

1202 N. Miller St., Suite A

Anaheim, CA 92806
ABD

E-posta: support.europe@cosori.com

*Musteri Destedi ile iletisime gecmeden
once lutfen siparis faturanizi ve numaranizi
hazirlayin.

YAPTIGINIZ YEMEKLERI
BiZIMLE PAYLASIN

Umarz bunlar size yardimcl olmustur.
Lezzetli yemeklerinizi gérmek i¢in
sabirsizlaniyoruz ve fotograflarin bizimle
paylasmanuzi istiyoruz! Toplulugumuz
fotograflarriz: bekliyor. Asagidan istediginiz
platformu secin.

Fotografin ¢ek, etiketle ve paylas, Cosori sefi!

@CosoriCooks
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A csomag tartalma

1 x TurboBlaze™ 6,0 literes légsutd
1 x ropogtatodlap

1 x felhasznaldi kézikonyv

1 x receptfuzet

Bonusz elemek

1 x Nyarstarto

5 x Nyars
Specifikaciok
Tipus | CAF-DC602-WEUR
. - AC220-240V
Tapellatas 50/60 Lz
Nevlege’:s 1795 W
fogyasztas
L 61(3-5 személy
Kapacitas kiszolgalasara)
HomersekEet- 30-230 °C
tartomany
Idétartomany | 1 perc - 24 dra
Méretek
(fogantyuval | 40,0 X 30,0 x 30,1 cm
egyiitt)
Méretek
(fogantyu | 34,0 x 30,0 x 30,1 cm
nélkil)
Tomeg | 52kg /11,5



OLVASSA EL ES TEGYE EL EZEKET
AZ UTASITASOKAT

FONTOS OVINTEZKEDESEK

A légsuté hasznalata soran tartsa be az alapvetd
biztonsagi évintézkedéseket. Olvassa at a teljes
utmutatot.

Legfontosabb biztonsagi

jellemzok

Ne érintse meg a forro
feluleteket. Hasznalja a
fogantyut.

Ovatosan forditsa meg a
kosarat sutés utan, mert
a forrd ropogtatolap
kieshet, és biztonsagi
kockazatot jelenthet.

Ne zarja el a
szellbzdnyilasokat. A
forrd géz a nyilasokon
keresztul tavozik. Tartsa
tavol a kezet és az arcat a
nyilasoktol

VIGYAZAT: A forro
ropogtatolap kieshet a
kosar megforditasakor.

Megjegyzés:

» A ropogtatolapot
stabilan helyezze
a kosarba, hogy
csOkkentse a kiesés
esélyet.

e Mindig hasznaljon
fogot a forro étel ovatos
eltavolitasahoz.

Altalanos biztonsag

o Az aramutés elleni
védelem érdekében
ne meritse a légsutoé
készulekhazat, vezetéket
vagy a dugot vizbe vagy
mas folyadékba.

« Szigoruan felugyelje
a gyerekeket a légsutd
kozeleben.

 Ha nem hasznalja vagy
tisztitas elott huzza ki a
konnektorbol Hagyja
lehdlni, mieldtt a részeit
fel vagy leszerell.

e Ne hasznalja a légsutdt,
ha az sérult, nem
mukodik, vagy ha a
vezeték vagy a dugo
sérult. Forduljon a
Vevészolgalat (lasd 15.
oldal).

e Ne hasznaljon harmadik

feltdl szarmazo
cserealkatrészeket vagy
tartozekokat, mivel ez
séruléseket okozhat.

e Ne hasznalja kultérben.



Ne helyezze a légsutdt
vagy annak barmely
alkatrészét a tuzhelyre,
gaz- vagy elektromos egd
kozelébe, vagy felhevitett
sutdbe.

Legyen rendkivul

ovatos a légsutd
mozgatasakor (vagy a
kosar eltavolitasakor),

ha az forrd olajat vagy
mas forro folyadekot
tartalmaz.

A ropogtatolapot mindig
tegye hoallo feluletre,
miutan kivette a kosarbol.

Ne tisztitsa féem
suroloval. A fémdarabok
letorhetnek a betétrol

es az elektromos
alkatrészekhez erhetnek,
ezzel fennall az aramutes
veszélye.

Ne helyezzen semmit
a légsutdre. Ne taroljon
semmit a légsutdben.

Ezt a készuléket 8 éves
és 1dbsebb gyermekek,
valamint csokkent
fizikal, érzékszervi vagy
szellemi kepessegekkel
rendelkezd, illetve
tapasztalattal es
1smeretekkel nem
rendelkez6 személyek 1s
hasznalhatjak felugyelet
mellett, vagy ha a
készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozo
utasitasokat megkaptak,

é€s megértették a
készulékkel jaro
veszélyeket.

A tisztitast és a
felhasznaldl karbantartast
gyermekek csak 8 évesnél
1d6sebbek és felugyelet
mellett végezhetik.

A gyermekeket felugyelni
kell, hogy ne jatszanak a
légysutodvel.

A légsutd nem
mukodtethetd kulsd
1dozitdvel vagy
taviranyito-rendszerrel.

Csak a hasznalati
utmutatoban leirtak
szerint hasznalja a
légsutot.

Nem kereskedelmi celu
hasznalatra készult. Csak
otthoni hasznalatra.



Légsiités kozben

« Alégsutd esak forrd
levegdvel mukodik. Soha
ne toltse fel a kosarakat
olajjal vagy zsirral.

« Soha ne hasznalja a
légsutdt a kosarak nélkul.

« Ne tegyen tul nagy
eteleket vagy fém
eszkozoket a légsutdbe.

» Ne Oltse tul a légsutd
kosarat. A felhalmozott
ételek hozzaérhetnek
a futétekercsekhez, és
thzveszélyt okozhatnak.

e Ne érintse meg a
tartozekokat (beleértve
a ropogtatolapot is) a
légsutés kozben vagy
kozvetlenul utana.

» Ne tegyen papirt, kartont,
nem héalld muanyagot
vagy hasonldé anyagokat a
légsutdbe.

« Soha ne tegyen
sutdpapirt vagy
pergamenpapirt a
légsutdbe anélkul,
hogy étel lenne rajta.

A légmozgas miatt a
papir megemelkedhet
és hozzaérhet a
futdtekercsekhez.

« Soha ne tegyen vékony
és konnyu éeteleket,
példaul kukoricapelyhet
a legsutdbe, és figyeljen
az eteldarabokra. A
légkeringés miatt a

veékony és konnyu

ételek vagy ételdarabok
1s megemelkedhetnek

es hozzaérhetnek a
futdtekercsekhez.
Mindig hoallo edényeket
hasznaljon. Legyen
rendkivul ovatos, ha nem
fém vagy uveg edényeket
hasznal

Tartsa a légsutot
gyulékony anyagoktol
(fUggonyok, teritdk stb.)
tavol. Lapos, stabil, héallo
feluleten, héforrasoktol
vagy folyadékoktol tavol
tartva hasznalja.

Azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a légsutdt, ha
soteét fustot lat kiaramlani.
A fehér fust normalis,
amelyet a melegedd

zsir vagy a kifroccsend
étel okoz, de a sotét fust
azt jelenti, hogy €g az
étel, vagy valamilyen
aramkori probléma

van. Varja meg, amig

a fust eloszlik, miel6tt
kihuzza a kosarat. Ha az
ok nem az odaégett étel
volt, lépjen kapcsolatba

a Vevészolgalat

(15. oldal).

A légsutd
kikapcsolasdhoz nyomja
meg a ®» gombot egyszer.
A légsutd sipolni fog, és
az 0sszes gomb kikapcsol,
kivéve a © gombot, amely
narancssargara valt.



» Az aramtalanitashoz fogja
meg a dugot, és huzza ki
a konnektorbol. Soha ne
a tapkabeltdl huzza.

« Ne hagyja felugyelet
nélkul a léegsutdt
hasznalat kozben.

Hosszabbito kabelek

» Hosszabb hosszabbito
kabelek is kaphatok
és hasznalhatok, ha
ovatosan banik veluk. Ha
hosszabb hosszabbito
kabelt hasznal:

e A hosszabbitd
kabel jelzett
elektromos névleges
teljesitmeényének
legalabb akkoranak kell
lennie, mint a légsutd
elektromos névleges
teljesitmenye.

» A kabelt ugy kell
elhelyezni, hogy ne
l6gjon a pult vagy az
asztallap foleé, ahol a
gyerekek meghuzhatjak
vagy véletlenul
megbotolhatnak benne.

« Ha a tapkabel megséru],
azt az Arovast cégnek
vagy hasonléan
képzett személynek kell
kicserélnie az elektromos
vagy tuzveszély
elkerulése érdekében.
Kérjuk, lépjen kapcsolatba
a Vevészolgalat (15.

oldal).

« Tartsa a keészuleket es
annak vezetéket 8 evesnel
fiatalabb gyermekek
szamara elérhetetlen
helyen.

Dugé és vezeték (2. abra)

* Ne hagyja, hogy a
tapkabel (vagy barmilyen
hosszabbito kabel) az
asztal vagy a pult széle
folé logjon, vagy forrd
feluletekhez érjen.

Megjegyzés: Ez a legsuto
rovid tapkabellel készult,
hogy csokkentsuk az
0sszegabalyodas vagy
megbotlas veszelyet.
Ovatosan hasznadlja a
hosszabbito kabeleket. A
hosszabbito kabel jelzett
elektromos névieges
teljesitményének
ugyanolyan nagynak kell
lennie, mint a legsuto
teljesitmenye.

o Alégsutd nem
mukodtethetd kulsd
1dozitdvel vagy
taviranyito-rendszerrel.



Elektromagneses mezok
(EMF)

A COSORI Légsutd
megfelel az
elektromagneses mezokre
(EMF) vonatkozo osszes
szabvanynak. Megfeleld
€s a jelen hasznalati
utmutatoban foglalt
utasitasoknak megfeleld
kezelés esetén a készulek
hasznalata a jelenleg
rendelkezésre allo
tudomanyos bizonyitékok
alapjan biztonsagos.

Megjegyzés: A

kovetkezd szimbolummal
jelolt targyak magas
homeérsékletet erhetnek el
ezert ovatosan kell kezelni
oket.

VIGYAZAT: Forrd feltilet.

TEGYE EL EZT AZ
UTMUTATOT

Ez a szimbdlum

azt jelenti, hogy

a terméket nem

szabad haztartasi

hulladékkeént
kidobni, és Ujrahasznositas
céljabol megfeleld
gyujtéhelyre kell szallitani.
A megfeleld artalmatlanitas
€s Ujrahasznositas seqit
megovni a termeészeti
erdforrasokat, az emberi
egészseéget és a kornyezetet.
A termeék artalmatlanitasaval
és Ujrahasznositasaval
kapcsolatos tovabbi
informaciokért forduljon a
helyl onkormanyzathoz, a
hulladékkezeld szolgalathoz
vagy ahhoz az uzlethez,
ahol a terméket vasarolta.

Ez a termék megfelel a
RoOHS szabvéanynak.

Ez a termék osszhangban
van a 2011/65/EU
rendelettel, és annak
maodositasaival az egyes

veszélyes anyagok

elektromos és elektronikus
berendezesekben

tortend felhasznalasanak
korlatozasarol.



ISMERKEDES A LEGSUTOVEL

Az On COSORI 1égsiitéje egyenaramu motort hasznal, amely gyorsabban felmelegiti a 1€gsiitét,
gyorsabban &z, és lehetdve teszi a hdmeérseklet €s a ventilator pontos szabalyozasat, igy az étel
pontosan ugy sul meg, ahogyan On szeretné. A felhasznalobarat egyérintéses vezérléssel, a
tapadasmentes koséarral és az intuitiv, biztonsagos kialakitdssal a COSORI TurboBlaze™ 1égsiit6 az
On konyhajanak sztarja.

Megjegyzés:
e Ne probalja meg felnyitni a légsuto tetejét. Ez nem egy fedél.
e A kosar és a ropogtatolap tapaddsmentes bevonattal ellatott aluminium fémbdl készult.

A légsiit6 rajza (1.1. abra)

1. Légbeomld 5. Kosarkioldo gomb 8. Futdelemek
2. Vezérldbképernyd 6. Kosarfogantyu 9. Tapkabel

3. Szilikon dugdk 7. Kosar 10. Légkiomlo
4. Ropogtatolap

A kijelz6 rajza (1.1. abra)

Megjegyzés: Amikor egy funkcio haszndlatahoz megérint egy gombot, az narancssarga szinure valtozik, jelezve,
hogy az adott funkcio ki van valasztva

Vezérlopanel

A. Hoémérséklet novelése/csokkentése D. Idd novelése/csdkkentése

B. Sutési funkciok E. Inditas/Szunet

C. Be/Xi F. Turbo Modes (Turbd tizemmaodok) sutési
funkciok

Siitési funkciok (1.1-G abra)

Kijelzd (1.2. abra)

H. Sutésiallapot J. TFan Speed (Ventilator sebesséqg) (1-5)

I. H&mérséklet K. Ido

Kijelzd lizenetek (1.2. abra)

L. Cooking (Sutés) N. Ready (Kész)

M. Paused (Szuneteltetve) O. Vegye ki a kosarat



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Beallitas

1. Tavolitson el és dobjon el minden
csomagolast a légsutérdl, beleértve
az ideiglenes matricakat és a halozati
csatlakozora szerelt veddburkolatot is.

2. Helyezze a légsutoét egy tiszta, egyenletes,
hoallo feluletre. Tartsa tavol olyan
teruletektdl, amelyeket a goz karosithat
(példaul falak vagy szekrények).

Megjegyzés: Hagyjon 13 cm/5 hiivelyk helyet a
légstité mogott és felett. [3. abra] Hagyjon elég
helyet a légsutd eldtt a kosar eltavolitasahoz.

3. A kosarat €s a ropogtatolapot is alaposan
mossa ki mosogatogépben vagy nem
surolo szivaccsal.

4. Enyhén nedves ruhaval torolje at a
légsutd belsejét es kulsejet. Torolkozovel
tOr0lje szarazra.

5. Helyezze vissza a ropogtatolapot a
kosarba. Déntse meg a ropogtatolapot,
hogy elészor az egyik oldalat helyezze
be, majd nyomja le a masik oldalat.

6. Helyezze a kosarat a légsutébe.

Tesztiizem

A tesztuzem segit megismerkedni a
légsutdvel, meggydzoddni arrdl, hogy
megfelelden mukodik-e, és kdzben
megtisztitani az esetleges maradvanyoktol.

1. Gydzddjon meg rdla, hogy a légsutd
kosara ures, és csatlakoztassa a légsutdt.

2. Koppintson a AIR FRY (LEGSUTORE). A
kijelz6én a ,195 °C" és a ,10 MIN" felirat
jelenik meg.

3. Koppintson a P ||gombra az inditashoz.
Amikor befejezte, a légsutd hangjelzést
ad, és a kijelzéon a ,End” (Vége) felirat
jelenik meg.

4. Nyomja meg a kosarkioldd gombot,
és vegye ki a kosarat. Hagyja a kosarat
10-30 perc alatt teljesen kihulni.

Megjegyzés:

« Ovatosan forditsa meg a kosarat stités utan,
mert a forro ropogtatolap kieshet, €s biztonsagt
kockdzatot jelenthet.

e Ne csavarja ki a kosar fogantyujat a kosarakbol.

Szilikon dugok

« Aropogtatdlap 4 darab, élelmiszeripari
szempontbdl biztonsagos anyagbol
készult szilikon dugot tartalmaz. Ezek a
dugok tartjak a tanyeért a kosar aljan.

« Amikor a ropogtatdlapot a kosarba
helyezi, dontse meg a ropogtatolapot,
hogy el6szor az egyik oldalat helyezze be,
majd nyomja le a masik oldalat. (4. dbra]

Megjegyzés: A ropogtatdlap helytelenil torténd
kosdrba erdltetése sértilést okozhat.

- Ugyeljen arra, hogy a gyermekek ne
jatsszanak a szilikon dugokkal, és ne
nyeljék le azokat.



A LEGSUTO HASZNALATA

Megjegyzés:

e Ne helyezzen semmit a légstitdre. Ez
megzavarja a légaramlast, és rossz légsutést
eredmeényt okoz. (5. abra]

o Alégsuté nem olajstitd. Ne toltse fel a kosarat
olajjal, sutdzstrral vagy barmilyen folyadékkal.

e Ha kiveszi a kosarat a légsutdbdl, vigyazzon a
forro gdézzel.

El6hevités

Javasoljuk az eléhevitést, mieldtt az ételt a
légsutdbe helyezné, kivéve, ha a légsutd mar
forrd. Elémelegités nélkul az étel nem sul
meg tokéletesen.

1. Koppintson a () gormbra a kijelzd
bekapcsolasahoz.

2. Koppintson az PREHEAT (ELOFUTES)
gombra. A kijelzén a ,205 °C" és a
,4 MIN" felirat jelenik meg.

3. A hoémérséklet megvaltoztatasahoz
opcionalisan koppintson a v vagy
a .\ gombra. Az id6 automatikusan
beallitodik.

4. Koppintson a P|lgombra az el®hevités
megkezdéséhez.

5. Haazidd letelt, a légsutd hangjelzést ad,
és a kijelzén megjelenik az ,End" (Vége)
gombra.

Megjegyzés:
e Ha 30 percig nem nyomja meg a gombokat, a
légsuto torli az 6sszes bedllitast és kikapcsol.

« Az elShevités 4-es ventilatorsebességet hasznal.

« A hdmérséklet bedllitasakor az idd
automatikusan bedll az alabbi tabldzat alapjan.

Hémérséklet 1d6 (perc)
175-230 °C 4
115-170 °C 3
75-110 °C 2

Suteési funkciok

Alégsutés legegyszerubb maodja a

sutési funkcio hasznalata. A funkciok be
vannak programozva bizonyos ételek
sutéseéhez idealis idovel, homeérséklettel és
ventilatorsebességgel, lasd a Stitési tablazat
(10. oldal).

Minden sutési funkcio ideje és hdmeérseklete
beallithato.

Egy sutési funkcio testreszabasa:

1. Valassza ki a testreszabni kivant funkcio
gombjat.

2. A funkcio idejének és homeérsékletének
modositasahoz koppintson a v vagy
A\ gombra.

3. A mentéshez tartsa lenyomva a
funkcié gombjat 3 masodpercig, amig
hangjelzést nem hall.

Megjegyzés:
e Az 1dd6 vagy a hdmérseklet gyors
noveléséhez vagy csokkentéséhez tartsa
lenyomva a " vagy ~~\ gombot.

« A ventildtor sebessége nem testreszabhato.

Az Osszes sutési funkcio visszaallitasahoz:

« Tartsa nyomva a () gombot
15 masodpercig.

Turbo Modes (Turbé iizemmaddok)

* A Turbo Modes (Turbd tizemmaddok) stitési
funkciodk (Air Fry (Légsuto), Roast (Piritas),
Crill (Grillezés), Frozen (Fagyasztott))

a legmagasabb ventilatorsebesség (5)
hasznalataval gyorsan megfézik az ételt.

« Javasoljuk a ropogtatolap hasznalatat
minden Turbo Modes (Turbd tizemmodok)
funkcidhoz, hogy a 360°-0s légaramlas
teljes mértékben kihasznalhato legyen a
sutés soran.



Légsiités

1

Helyezze a ropogtatolapot a kosarba. A
ropogtatolap lehetdveé teszi, hogy a felesleges
olaj lecsépdgjon a kosar aljara.

Megjegyzés: A ropogtatdlap bizonyos receptekhez,
példdul muffinokhoz és kenyerekhez nem haszndlhato,

Melegitse el¢ a légsutot (lasd 9 oldal).

Amikor a légsuto6 sipol és a kijelzén az ,End”
(Vége) felirat jelenik meg, tegye az ételta
kosarba.

Valasszon ki egy sutési funkciot.

Megjegyzés: A sttési funkciok bizonyos

ételek fézéséhez idedlis idSt, hdmérséekletet és
ventildtorsebességet programoztak be. A légstitd
alapértelmezés szerint a Légstités funkciot valasztja,
ha nincs mas funkcio kivalasztva.

Sitési tablazat

Megjegyzés: Az eredmeény valtozo lehet. Receptekért €s stitési inspiracioért tekintse meg a VeSync alkalmazast

Opcionalisan valtoztassa meg a homeérsékletet

és az iddt a v vagy ™\ megérintésével.
Ezt barmikor megteheti sutés kdzben.

Koppintson a > gombra a légsutés
megkezdéséhez.

Alégsutd hangjelzést ad, amikor befejezte a
sutést. A kijelzén a kdvetkezo jelenik meg:

(6. abra]

«  Opcionalisan koppintson a WARM (MELEGITES)
gombra. Az id6 (1-60 perc) megvaltoztatdsdhoz
koppintson a " vagy ~"\ gombra.

Vegye ki a kosarat a légsutébdl, vigyadzzon a
forrd goézzel. Haszndljon fogot vagy hdallo

eszkdzoket az ételek kosarbol valo kivételéhez.

Tisztitas elott hagyja kihtlni.

és a Receptkonyvet.
‘. Alapértelmezett Alapértelmezett Hoémérséklet- . . Ventilator
Funkcié . . . e . Id6tartomany .
hémérséklet idé tartomany sebesség
Légstités 195°C 10 perc 150-230 °C 1-60 perc 5
Piritas 220°C 12 perc 175-230°C 1-60 perc 5
Turbé
tizemmaédok
Grillezés 230°C 5 perc 220-230°C 1-30 perc 5
Fagyasztott 200°C 14 perc 150-230 °C 1-30 perc 5
Ujramelegités 200°C 5 perc 150-220 °C 1-60 perc 4
Kisiités 165°C 20 perc 125-205°C 1-60 perc 3
Dehidratalas (,DRY") 55°C 6 6ra 35-95°C 15 pere- 1 HU
24 ora
7 7 . 15 perc-
Vizhatlanitas 30°C 1d6ra 30-45°C . 1
12 6ra
4 perc
ElShevités 205°C (automatikus 75-230°C - 4
beallitas)
Melegen tartas (,WARM") 75°C 30 perc - 1-60 perc 2

* Tovabbi informaciokért 1asd Siitési tippek (11. oldal).
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Siitési tippek

Tualtoltés

.

Ha a kosar tul van toltve, az étel egyenetlentl
sul meg.

Olaj hasznalata

Ha egy kis olajat ad az ételhez, az
ropogdsabb lesz. Legfeljebb 30 ml/2
amerikal evékanalnyi olajat hasznaljon.

Az olajspray-k kivaldan alkalmasak kis
mennyiségu olaj egyenletes felvitelére
minden élelmiszerre.

Eteltippek

.

Barmilyen fagyasztott élelmiszert vagy
sutében suthetd termeket megsuthet a
legsutovel.

A Frozen (Fagyasztott) funkcié idedlis
az olyan kisméreti vagy panirozott
termeékekhez, mint a csirkefalatok, a
husgombocok és a pot stickerek.

Stutemeények, kézmuives piték vagy barmilyen
toltelékes vagy tésztas étel készitéséhez
helyezze az ételt hdallo edénybe, mieldtt a
kosarba helyezi.

A magas zsirtartalmu ételek légsutésenél a
zsir 0sszegyul a ropogtatolap alatt. A sutes
kozbeni tulzott fustolés elkertilése érdekében
sutés utan ontse ki a zsiradékot.

A folyadékkal pacolt ételek froccsenést és
talzott fustot okoznak. Ezeket az ételeket
légkeveréses sutés eldtt tordlje szarazra.

A receptjehez idedlis sutési funkcio
kivalasztasahoz tekintse meg a Stitési
tablazat (lasd 10. oldal).

Siiltburgonya

Tegyen 14 8-15 ml/¥2—1 amerikai evokanal
olajat, hogy ropogos legyen.

Ha nyers burgonyabol készit stltburgonyat,
sutes elott 15 percig dztassa a nyers burgonyat
vizben, hogy eltavolitsa a keményitét. Az olaj
hozzdadasa eldtt tordlkozdvel tordlje szarazra.

A ropogosabb eredmény érdekében vagja
kisebbre a nyers burgonyat. Probdlja meg a sult
krumplit 0,6 x 7,6 cm csikokra vagni.

Megjegyzés: Tovabbi tippeket és recepteket talal a
VeSync alkalmazdsban és a COSORI weboldalan.

Tovabbi funkciok

Homérsékleti mértékegységek valtasa

« Nyomja meg ¢s tartsa lenyomva a TEMP
(HOMERSEKLET) v és a .\ gombot
3 masodpercig.

e Ahomérséklet meértékegysége Celsiusrol
Fahrenheitre valtozik.

o Ismételje meg az ismétlést a Fahrenheitre
valo visszakapcsolashoz.

Sziineteltetés

« Koppintson a Pl to gombot a fézés
szuneteltetéséhez. A légsuto ledllitja a
flatést, és a Pl szimbolum villogni fog, amig

Ujra meg nem érinti a Pl gombot a stités
folytatasahoz.

e 30 perc inaktivitas utdn a légsutd kikapcsol.

e Ezafunkcid lehetdveé teszi a sutési program
szuneteltetését anélkul, hogy a kosarakat
kivenne a legsutébol.

A siités automatikus folytatasa

e Amikor kiveszi a kosarakat, a légsutd
automatikusan szunetelteti a sutést. A kijelzd
biztonsagi okbol atmenetileg kikapcsol.

« Amikor visszahelyezi a kosarat, a légsutd
automatikusan folytatja a sutést a korabbi
beallitasok alapjan.

Automatikus kikapcsolas

« Ha alégsutdgépnek nincsenek aktiv
funkcioi, a legsutdgep 30 perc inaktivitas
utan torli az dsszes beallitast és kikapcsol.

Talmelegedés védelem

« Ha alégsutd tulmelegszik, biztonsagi okbol
automatikusan kikapcsol.

« Hagyja a légsutét teljesen kihtlni, mieldtt
Ujra hasznalna.



APOLAS ES KARBANTARTAS

Megjegyzés: 4,

e Minden haszndlat utan tisztitsa meg a légsutd
kosarat és a ropogtatolapot.

e A kosar folidval valo kibélelése (a ropogtatolap
kivételével) megkonnyitheti a takaritast.

1. Kapcsolja ki és huzza ki a légsutot.
Tisztitas eldtt hagyja teljesen lehulni. A
gyorsabb hulés érdekében huzza ki a
kosarat.

2. Szukség esetén nedves ruhaval tordlje at
a légsuto kulso feluletét.

3. AKkosar és aropogtatolap
mosogatogépben moshato. A kosarat €s
a ropogtatolapot forrd, szappanos vizzel
és nerm surolo szivaccsal is kimoshatja.
Szukség esetén aztassa be.

Megjegyzés: A kosar és a ropogtatolap

tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Kertlje a 6.

fém eszkdzdk és csiszolo tisztitoszerek haszndlatat.

Makacs zsirok eseten:

a. Egy kis talban keverjen 6ssze
30 g/2 evékanal szodabikarbénat és
15 ml/1 amerikai evékandl vizet, hogy
kenhetd masszat kapjon.

b. Szivaccsal kenje a pasztat a kosarra és

a ropogtatélapra, és surolja le. Oblités
elétt 15 percig hagyja alini a kosarat és
a ropogtatolapot.

c. Mossa le szappannal és vizzel
hasznalat elott.

Tisztitsa meg a légsutod belsejét egy
enyhén nedves, nem dorzsold szivaccsal
vagy ruhaval. Ne meritse vizbe. Szukség
esetén tisztitsa meg a futdtekercset az
ételmaradékok eltavolitasa erdekeében.

[7. abra]

Szaritsa meg hasznalat elétt.

Megjegyzés: Gydzddjon meg arrdl, hogy a futdtekercs
tellesen szdraz, mieldtt bekapcsolja a légsutot.

TARTOZEKOK

Alégsutdhoz kiegészitd és csere tartozekok is kaphatok. Tovabbi informacidért forduljon a

Vevédszolgalat (lasd 15. oldal).
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges megoldas

A 1égsiité nem kapcsol be.

Gy6z6djon meg réla, hogy a légsutd be van-e dugva.

Nyomja be a kosarat biztonsdgosan a légsutdbe.

Az élelmiszer nincs teljesen
megsiilve.

Helyezzen kisebb adag ételeket a kosarba. Ha a kosar tul van toltve, akkor
az ételek nem lesznek eléggé atsutve.

Novelje a sutési hdmeérsékletet vagy idot.

Az étel nem ropogos a
légsiités utan.

Az ételek ropogosabba valhatnak, ha egy kis mennyiségi olajat permetez
vagy ecsetel rdjuk (l4sd Siitési tippek, 11. oldal).

A siiltburgonya nem
megfeleléen siil meg.

L&sd Siiltburgonya, 11. oldal.

A kosar nem csuszik be
biztonsagosan a légsiitébe.

Ugyeljen arra, hogy a kosar ne legyen tultéltve élelmiszerrel.

Fehér fiist vagy g6z jon ki a
légsiitébol.

Alégsutdgep elsd hasznalatakor vagy sutés kozben eldfordulhat, hogy
fehér fustdt vagy gézt bocsat ki. Ez normalis jelenség.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kosarak és a 1égsiitd belseje megfelelden
tiszta és nem zsiros.

A zsiros ételek sutésénél az olaj a ropogtatolap ala szivarog. Ez az olaj fehér
fustot termel, és a kosdr a szokasosnal forrobb lehet. Ez normalis jelenség
és nincs hatassal a sutésre. A kosarat ¢vatosan kezelje.

Sotét fiist jon ki a 1égsiitébol.

Azonnal huzza ki a légsutét a konnektorbol. A sotét fust azt jelenti, hogy
€g az étel, vagy valamilyen aramkori probléma van. Varja meg, amig a
fust eloszlik, mieldtt kihuizza a kosarat. Ha az ok nem az odaégett étel volt,
lépjen kapcsolatba a Vevészolgalat (lasd 15. oldal).

A légsiitének mianyagszaga
van.

Barmely légsutének lehet mtianyagszaga a gyartasi folyamatbol adodoan.
Ez normalis jelenség. K&vesse a Tesztiizem vonatkozo utasitasokat

(8. oldal), hogy megszabaduljon a mianyagszagtol. Ha a mianyagszag
tovabbra is jelen van, forduljon a Vevészolgalat (lasd 15. oldal).

A kijelzén a ,E01/E21"
hibakéd jelenik meg

A hémeérséklet-ellenérzo aramkore nyitott. Forduljon a Vevészolgalat
(lasd 15. oldal).

A kijelzén a ,E02/E22"
hibakéd jelenik meg

A hémeérséklet-ellenodrzo aramkore rovidzarlatos. Forduljon a
Vevészolgalat (lasd 15. oldal).

A kijelzén a ,E12" hibakéd
jelenik meg

Az egyendramu motor meghibasodott. Forduljon a Vevészolgalat
(lasd 15. oldal).

Ha nem talalja a problémat a felsorolasban, kerjuk, vegye fel a kapcsolatot a Vevészolgalat

(lasd 15. oldal).




JOTALLASI INFORMACIOK

TurboBlaze™ 6,0 literes

Termék neve s
légsutd

Tipus | CAF-DC602-WEUR

A sajat referencigja érdekében javasoljuk, hogy régzitse a
megrendelés azonositojdt és a vdsarlas datumat.

A vasarlas datuma

Megrendelés azonositéja

Levoit Korlatozott termékjotallas
Két (2) év* korlatozott fogyasztéi termékjotallas

Az Arovast Corporation (,Arovast”) garantdlja, hogy a termék

az eredeti vasarlastdl szamitott 2 évig (,Korlatozott jotéllasi
id6szak”) mentes az anyag- és gyartdsi hibaktdl, feltéve, hogy

a terméket a hasznalati és dpoldsi utasitdsoknak megfeleléen
haszndlték (pl. a tervezett kornyezetben és normal koriimények
koz6tt). * Ez a garancia nem korldtozza az On jogait, amelyeket
az On régicjcb 5 i vagy regiondiis
fogyasztovedelmi térvények eldirhatnak vagy biztosithatnak,
amely esetekben a Korlidtozott jotdlidsi id6 az alkaimazando

<nyeknek gfelel6: gh bbodik.

Az On korlatozott jétéllasi elényei

A Korlétozott jotallasi idSszak alatt és a jelen korlatozott jGtélldsi
szabdlyzatra is figyelemmel az Arovast sajét kizardlagos belatdsa
szerint (i) visszatériti a vételdrat, ha a vasarlas kozvetlenil a Levoit
online aruhazbdl tortént, (ii) kijavitjia az anyag- vagy gyartasi hibakat, (i)
kicseréli a terméket egy mésik, azonos vagy nagyobb értékui termékre,
vagy (iv) a vételdr 6sszegének megfeleld bolti jovairast nydijt.

Kire terjed ki a jotallas?

Ez a korlatozott jotéllas csak a termék eredeti fogyasztdi vasarldjara
vonatkozik, és nem ruhazhaté at a termék késébbi tulajdonosara,
fliggetlendl attdl, hogy a termék a korldtozott j6téllds meghatdrozott
id6tartama alatt atruhdzta-e a tulajdonjogat. A korldtozott j6talldsi
elényok igénybevételéhez az eredeti vdsarlonak kell igazolnia a
hibat vagy meghibdsodast, valamint a vasarlas datumat.

y t ker | vagy

Vigyazzon a nem eng
eladékkal szemben

Ez a korlatozott jotélldas nem terjed ki a jogosulatlan kereskeddktd!
vagy eladoktdl vasarolt termékekre. Az Arovast korlatozott
jotélldsa csak azokra a termékekre terjed ki, amelyeket az

Arovast minéségellenérzésének aldvetett és az Arovast
mindségellendrzésének betartdsat vallald hivatalos kereskeddktdl
vagy eladoktdl vasarolt. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a nem
engedélyezett weboldaltdl vagy kereskedétd| vasarolt termékek
hamisftottak, hasznaltak, hibdsak lehetnek, vagy nem az On
orszagdban valé hasznélatra késziiltek. On (gy védheti meg magat
és termékeit, ha meggy6zédik arrdl, hogy csak az Arovast-tél vagy
annak hivatalos kereskedditél vasarol.

Ha bérmilyen kérdése van egy adott eladdval kapcsolatban, vagy
ha gy gondolja, hogy a terméket nem engedélyezett elad6tol
vasarolta, kérjuk, Iépjen kapcsolatba Vevészolgalati csapatunkkal.

Mire nem terjed ki a jotallas?
® Ha a vasarlast igazold bizonylatot barmilyen médon
megvaltoztattdk vagy olvashatatlanna tették.
® Ha aterméken Iévé modellszémot, sorozatszamot vagy
gyartdsi datumkdodot megvéltoztattak, eltévolitottak vagy
olvashatatlanna tették.

* Ha aterméket az eredeti dllapotdhoz képest modositotték.

® Ha aterméket nem a haszndlati itmutatéban szerepld
utasitdsoknak és utasitdsoknak megfeleléen hasznaltdk.

* Ha a felhasznaldi kézikonyvben ajanlottaktdl eltéré
periféridk, kiegészit berendezések vagy tartozékok
csatlakoztatasa okozta karokat.

* Baleset, visszaélés, helytelen hasznalat vagy nem megfelelé
vagy nem medfelelé karbantartés éltal okozott kdrok vagy
hibak.

* Atermék nem engedélyezett szolgaltaté vagy az Arovasttdl
eltéré személy altal végzett szervizelés vagy javitas altal
okozott kdrok vagy hibak.

® Kaérok vagy hibdk, amelyek kereskedelmi hasznalat,
bérbeadas vagy olyan hasznalat soran keletkeznek, amelyre
a terméket nem rendeltetésszerlien hasznaljdk.

® Ha a készllék megsértilt, tobbek kozott dllatok, villamesapds,

rendellenes fesziltség, tliz, természeti katasztrofa, szallitds,
mosogatogép vagy viz éltal okozott karok esetén (kivéve,
ha a hasznalati (tmutatd kifejezetten nem irja el6, hogy a
termék mosogatégépben moshato).

® \Véletlen és kdvetkezményes kdrok

* Atermék drat meghaladé karok vagy hibak.

Korlatozott jétdllasi szolgdltatds igénylése 5 egyszerti
lépésben:

1. Gyd6z46djon meg rola, hogy a termék a megadott korldtozott
jotéllasi idészakon beldl van.

2. Gy6z46djon meg rola, hogy rendelkezik a szémla és a
rendelés azonositéjdnak masolatéval vagy a vésarlast
igazold bizonylattal.

3. Gyo6zdédjon meg rola, hogy a termék megvan.

NEM drtalmatlanithatja a terméket, mielétt felvenné veliink
a kapcsolatot.

4. Vegye fel a kapcsolatot Vevészolgalati csapatunkkal.

5. Miutdn Vevészolgalati csapatunk jovahagyta kérését, kérjik,
kildje vissza a terméket a szdmla és a rendelési azonosité
masolatdval egyditt.

Egyediili és kizarélagos jogorvoslat

A FENTI KORLATOZOTT JOTALLAS KEPEZI AZ AROVAST
CORPORATION KIZAROLAGOS FELELOSSEGET, VALAMINT

AZ ON EGYETLEN ES KIZAROLAGOS JOGORVOSLATI
LEHETOSEGET A JELEN KORLATOZOTT TERMEKSZAVATOSSAGI
NYILATKOZAT HATALYA ALA TARTOZO TERMEK BARMELY
JOTALLASI KOTELEZETTSEGENEK MEGSZEGESE VAGY EGYEB
NEM MEGFELELOSEGE ESETEN. EZ A KORLATOZOTT JOTALLAS
KIZAROLAGOS, ES MINDEN MAS JOTALLAS HELYEBE LEP. AZ
AROVAST CORPORATION EGYETLEN ALKALMAZOTTJA VAGY
BARMELY MAS FEL SEM JOGOSULT A JELEN KORLATOZOTT
TERMEKSZAVATOSSAGI NYILATKOZATBAN FOGLALT
KORLATOZOTT JOTALLASON TULMENG JOTALLAST VALLALNI.

Korlatozott jétallasrdl valé lemondas

A JELEN KORLATOZOTT TERMEKSZAVATOSSAGI
NYILATKOZATBAN szavatoltak KIVETELEVEL, AZ AROVAST
CORPORATION AZ ALKALMAZANDO JOGSZABALYOK ALTAL
BIZTOSITOTT LEGTELJESEBB MERTEKBEN AZ AROVAST
CORPORATIONTOL VASAROLT TERMEKEKET ,ADOTT
ALLAPOTUKBAN” BIZTOSITJA, ES AZ AROVAST CORPORATION
EZENNEL KIZAR MINDENFAJTA JOTALLAST, LEGYEN AZ
KIFEJEZETT VAGY HALLGATOLAGOS, TORVENYES VAGY EGYEB,
BELEERTVE, DE NEM KIZAROLAGOSAN AZ ELADHATOSAGRA, A
JOGSERTESMENTESSEGRE ES A MEGHATAROZOTT CELRA VALO
ALKALMASSAGRA VONATKOZO JOTALLAST.

A felelésség korlatozdsa
AZ ALKALMAZANDO JOG ALTAL BIZTOSITOTT LEGTELJESEBB

MERTEKBEN, AZ AROVAST CORPORATION, ANNAK
LEANYVALLALATAI, VAGY AZOK LICENCADOI, SZOLGALTATOI,

HU
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ALKALMAZOTTAI, UGYNOKEI, TISZTSEGVISELOI VAGY IGAZGATOI
SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT NEM VALLALNAK
FELELOSSEGET:

(a) AZ AROVAST CORPORATION CEGTOL VASAROLT
TERMEKEKBOL EREDO VAGY AZOKKAL KAPCSOLATBAN
KELETKEZETT BARMILYEN JELLEGU KAROKERT, AMELYEK
MEGHALADJAK A VASARLO ALTAL A TERMEKEKERT FIZETETT
VETELARAT, VAGY

(b) KOZVETETT, KULONLEGES, VELETLEN, KOVETKEZMENYES
VAGY BUNTETOJOGI KAROKAT, MEG AKKOR IS, HA AZ
AROVAST CORPORATION VAGY VALAMELYIK BESZALLITOJA
FIGYELMEZTETTE AZ ILYEN KAROK LEHETOSEGEROL VAGY
VALOSZINUSEGEROL.

ES FUGGETLENUL ATTOL, HOGY AZ KARTERITES (BELEERTVE

A GONDATLANSAGOT IS), SZERZODESSZEGES VAGY

MAS OKBOL KELETKEZETT. FELELOSSEGUNK SEMMILYEN
KORULMENYEK KOZOTT NEM HALADHATJA MEG AZ ON ALTAL
A HIBAS TERMEKERT TENYLEGESEN KIFIZETETT OSSZEGET, ES
SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT NEM VAGYUNK FELELOSEK
SEMMILYEN KOZVETLEN VAGY KOZVETETT KOVETKEZMENYES,
VELETLENSZERU, KULONLEGES VAGY BUNTETO JELLEGU
KARERT VAGY VESZTESEGERT.

A JELEN KORLATOZOTT TERMEKSZAVATOSSAGI
NYILATKOZATBAN FOGLALTAK KIVETELEVEL AZ AROVAST
CORPORATION NEM VALLAL FELELOSSEGET A NALA VASAROLT
TERMEKEK CSEREJEVEL VAGY JAVITASAVAL KAPCSOLATOS
KOLTSEGEKERT, BELEERTVE, DE NEM KIZAROLAGOSAN A
MUNKA-, TELEPITESI VAGY EGYEB, A FELHASZNALO ALTAL VISELT
KOLTSEGEKET, ES KULONOSEN A TERMEK ELTAVOLITASAVAL
VAGY CSEREJEVEL KAPCSOLATOS KOLTSEGEKET.

Az On egyéb jogai

EGYES JOGHATOSAGOK NEM TESZIK LEHETOVE: (1)

A HALLGATOLAGOS JOTALLASOK KIZARASAT; (2) A
HALLGATOLAGOS JOTALLASOK IDOTARTAMANAK
KORLATOZASAT; ES/VAGY (3) A VELETLEN VAGY
KOVETKEZMENYES KAROK KIZARASAT VAGY KORLATOZASAT;
[GY A JELEN SZABALYZATBAN SZEREPLO KIZARASOK

NEM FELTETLENUL VONATKOZNAK ONRE. EZEKBEN A
JOGHATOSAGOKBAN ON CSAK A VONATKOZO TORVENYEK
SZERINT KIFEJEZETTEN ELOIRT HALLGATOLAGOS
JOTALLASSAL RENDELKEZIK. A SZAVATOSSAG, A FELELOSSEG
ES A JOGORVOSLATOK KORLATOZASAI A TORVENY ALTAL
MEGENGEDETT LEGNAGYOBB MERTEKBEN ERVENYESEK

BAR EZ A KORLATOZOTT JOTALLAS MEGHATAROZOTT
TORVENYES JOGOKAT BIZTOSIT ONNEK, AZ ON JOGHATOSAGA
SZERINT MAS JOGAI IS LEHETNEK. A JELEN KORLATOZOTT
JOTALLASI NYILATKOZAT AZ ONRE ES A TERMEKRE VONATKOZO
HATALYOS JOGSZABALYOK HATALYA ALA TARTOZIK. KERJUK,
TEKINTSE AT AZ ON JOGHATOSAGA SZERINTI TORVENYEKET,
HOGY JOGAIT TELJES MERTEKBEN MEGERTSE.

A jelen szabdlyzat médositasai

A jelen korldtozott j6téllas feltételeit és elérhetéségét sajat
beldtasunk szerint modosithatjuk, de a mddositdsok nem lesznek
visszamendleges hatélylak.

Ezt a j6tdlldst a kdvetkezdk vdllaljdk:
JPK Trading Kft.

4244, Uﬁeherto’, Széchenyi utca 218.
Magyarorszég.

VEVOSZOLGALAT

JPK Trading Kft.
4244, Ujfehertd, Széchenyi utca 218.
Magyarorszag.

Kérdések vagy aggalyok?
Ugyfélszolgalat nyitvatartasi ideje:
H-P 09:00-17:00

Telefonszam: +3614518821

E-mail: hello@cosori.hu

* Kérjuk, készitse eld a megrendelés
szamlajat és a megrendeles azonositdjat,
mieldtt felveszi a kapcsolatot a
Vevoszolgalattal.

MUTASSA MEG MIT
KESZITETT

Reméljuk, hogy ez hasznos volt az On
szamara. Alig varjuk, hogy lathassuk gyonyoru
ételkreacioit! Ha szivesen megosztana a
képeket, kozdssegunk varja feltdltéseit - csak
valassza ki a kivant platformot.

@cosorimagyarorszag
000

@Cosori Magyarorszag

@cosori_magyarorszag



Cuprins

Continutul pachetului
Specificatii

Masuri de protectie importante
Prezentarea friteuzei cu aer cald
Inainte de prima utilizare
Utilizarea friteuzei cu aer cald
Ingrijire si intretinere

Accesorii

Depanare

Informatii despre garantie
Serviciul de asistenta pentru clienti

Continutul pachetului

1 x Friteuza cu aer cald TurboBlaze™ de
6,0 litri

1 x Placa de prajire

1 x Manual de utilizare

1 x Carte de retete

Articole bonus

1 x Grilaj pentru frigarui
5 x Bete pentru frigarui

Interval de
temperatura

Interval de
timp

Dimensiuni
(inclusiv
manerul)

Dimensiuni
(fara maner)

Greutate

Specificatii
’
Model | CAF-DC602-WEUR
Alimentare | C.a.220V-240V,
electrica | 50/60 Hz
Putere |\ 5w
nominala
6 L (prepara
Capacitate | mancaruri pentru

3-5 persoane)

30°-230 °C

1 min-24 ore

40,0 X 30,0 X 30,1 cm

34,0 %x30,0x30,1cm

52kg /11,51



CITITI SI SALVATI ACESTE
INSTRUCTIUNI

MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE

Respectati masurile de siguranta de baza atunci cand
utilizati friteuza cu aer cald. Cititi toate instructiunile.

Puncte cheie privind
siguranta

Nu atingeti suprafetele
flerbinti. Utilizati
manerul.

Actionati cu atentie cand
Intoarceti cosul dupa
gatire, deoarece apare
riscul caderii placii de
prajire fierbinti, ceea

ce constituie risc de
siguranta.

Nu blocati orificiile de
ventilare. Prin orificii se
elibereaza abur fierbinte.
Nu va apropiati mainile si
fata de orificii.

ATENTIE: Este posibil ca
placa de prajire fierbinte
sa cada atunci cand
Intoarceti cosul.

Nota:

» [Introduceti cu fermitate
placa de prdjire in cos
pentru a reduce sansele
ca acesta sa cada.

« Intotdeauna folosifi
clesti pentru a scoate cu
grija alimentele fierbinti.

Siguranta generala

» Pentru prevenirea

producerii socurilor
electrice, nu scufundati
friteuza cu aer cald
cablul, fisa sau carcasa in
apa sau in alte lichide.
Supravegheatl
indeaproape copiii din
apropierea friteuzei cu
aer cald.

Scoateti stecherul din
priza, cand aparatul nu
este utilizat si inainte
de curatare. Lasati-1sa
se raceasca inainte de a
pune sau scoate piese.

Nu utilizati friteuza cu
aer cald daca prezinta
defecte, nu functioneaza
sau daca cablul sau
stecherul este deteriorat.
Contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti
(a se vedea pagina 15).

Nu utilizati piese sau
accesorii de schimb de la
terti, decarece acest lucru
poate cauza accidentari.

e Nu utilizati in aer liber.



Nu asezati friteuza cu utilizarea umidificatorului

aer cald sau oricare intr-un mod sigur si
dintre componentele daca inteleg pericolele
acestela pe o0 soba, langa implicate.

arzatoarele cu gaz sau o Curatarea si intretinerea
electrice sau Intr-un de catre utilizator nu vor
cuptor incalzit. fi efectuate de copii decat
Actionati cu grija cand daca au mai mult de 8 ani
mutati friteuza cu aer cald si sunt supravegheati.
(sau scoateti cosul), in - Asigurati supravegherea
special daca contine ulel copiilor, pentru a va
fierbinte sau alte lichide asigura de faptul c&
flerbinti. friteuza cu aer cald nu
Intotdeauna asezati este folosita ca jucarie.
placa de prajire pe o « Aceastd friteuzé cu aer
suprafata rezistenta cald nu este destinat sa
termlc, dupa mdepartarea fie operaté cu ajutorul
din cos. unul temporizator extern
Nu curatati cu bureti sau al unui sistem de
metalici de sarma. telecomanda separat.
Fragmentele de metal pot « Utilizati friteuza cu aer
rupe placuta si pot atinge cald numai conform
piesele electrice, creand instructiunilor din acest
un risc de soc electric. manual

Nu asezati nimic pe - Nu este destinat pentru
friteuza cu aer cald. uz comercial. Doar

Nu depOZitati nimic in pen‘qu Uz casnic.
interiorul friteuzei cu aer

cald.

Acest echipament poate ::r;ltémpul prajirii cu aer

fl utilizat de copii cu
varsta de 8 ani si mai
mari, precum si de
persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau

cu lipsa de experienta
si cunostinte, daca au
fost supravegheate sau
instruite cu privire la

« O friteuza cu aer cald
functioneaza numai cu
aer fierbinte. Nu umpleti
niciodata cosul cu ulel
sau grasime.

« Nu utilizati niciodata
friteuza cu aer cald fara
cosul montat.

e Nu introduceti alimente



supradimensionate sau
ustensile metalice in
friteuza cu aer cald.

Nu umpleti prea mult
cosul friteuzel cu aer
cald. Cantitatile mari
de alimente pot atinge
bobinele de incalzire

sl pot cauza risc de
incendiu.

Nu atingeti accesoriile
(inclusiv placa de prajire)
In timpul sau imediat
dupa prajirea cu aer.
Nu introduceti hartie,
carton, plastic nerezistent
la caldura sau materiale
similare in friteuza cu aer
cald.

Niciodata nu puneti
hartie de copt sau
pergament in friteuza
cu aer cald fara alimente
deasupra. Circulatia
aerulul poate cauza
ridicarea hartiei si
atingerea bobinelor de
incalzire.

Nu puneti niciodata
alimente subtiri si
usoare, cum sunt fulgil
de porumb in prajitorul
cu aer si fiti atenti la
firimiturile de alimente.
Circulatia de aer poate
sa antreneze alimentele
subtiri sl usoare sau
firimiturile, si acestea
sa atinga bobinele de
incalzire.

e Intotdeauna

utilizati recipiente
termorezistente. Aveti
grija cand utilizati
recipiente care nu sunt
din metal sau sticla.

« Tinetl friteuza cu aer
cald la distanta de
materiale inflamabile
(perdele, fete de masa
etc.). Se utilizeaza pe o
suprafata plata, stabila,
termorezistenta, departe
de surse de caldura sau
lichide.

« Opriti imediat si scoateti
friteuza cu aer cald din
priza daca observati
ca iese fum negru.
Fumul alb este normal,
cauzat de incalzirea
grasimii sau alimentele
improscate, dar fumul
negru inseamna ca
alimentele se ard sau
exista o problema la
circuitul electric. Asteptati
dispersarea fumului
inainte de indepartarea
cosulul. Daca cauza nu
a fost mancarea arsa,
contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti
(pagina 15).

« Pentru oprirea friteuzei
cu aer cald apasativ o
singura data. Friteuza
cu aer cald va emite un
semnal sonor si toate
butoanele se vor opri,
cu exceptia o, care va
deveni portocaliu.

« Pentru a scoate din priza,



prindeti stecherul si
trageti de priza. Nu trageti
niciodata de cablul de
alimentare.

o Nu lasati friteuza cu aer
cald nesupravegheata in
timpul utilizarii.

Cablurile prelungitoare

« Sunt disponibile si pot
fi folosite si cabluri
prelungitoare mai lungi,
cu conditia utilizarii cu
grija. In cazul utilizarii
unui cablu prelungitor:
» Valoarea electrica
marcata pe cablul
prelungitor trebuie
sa fie cel putin la fel
de mare ca valoarea
nominala a friteuzei cu
aer cald.

« Cablul trebuie plasat
astfel, incat sa nu se
prelinga pe blat sau pe
masa de lucru, unde
poate fi tras de copil sau
de care persoanele se
potimpiedica in mod
neintentionat.

In cazul in care cablul de

alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de

Arovast sau de persoane

calificate similar pentru a

evita pericolul electric sau

de incendiu. Va rugam sa
contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti

(pagina 15).
« Nu lasati friteuza cu aer
cald si cablurile acesteia

la indemana copiilor care
nu au implinit varsta de 8

ani.

Stecher si cablu (Figura 2)

e Nu lasati cablul de
alimentare (sau orice
cablu prelungitor) sa
atarne peste marginea

unel mese sau a unul blat

sau sa intre in contact cu
suprafete fierbinti.

Nota: Aceasta friteuza cu
aer cald foloseste un cablu
de alimentare scurt pentru

a reduce riscul de incurcare

sau iImpiedicare. Utilizati
cabluri prelungitoare cu
grya. Valoarea electrica
marcata pe cablul
prelungitor trebuie sa fie

la fel de mare ca valoarea
nominala a friteuzei cu aer
cald.

o Aceasta friteuza cu aer
cald nu este destinata sa
fie operata cu ajutorul

unul temporizator extern

sau al unui sistem de
telecomanda separat.



Campuri electromagnetice
(EMF)

Friteuza cu aer cald
COSORI respecta

toate standardele
referitoare la campurile
electromagnetice (CEM).
Daca este manevrat
corespunzator si

in conformitate cu
Instructiunile din acest
manual de utilizare,
aparatul ofera o utilizare
in conditii de siguranta
conform dovezilor
stiintifice disponibile in
prezent.

Nota: Articolele marcate
cu urmatorul simbol pot

atinge temperaturi ridicate
St trebuie manipulate cu

grija.

ATENTIE:
Suprafata fierbinte.

SALVATI ACESTE
INSTRUCTIUNI

Acest simbol indica
faptul ca produsul
nu trebuie aruncat
ca deseu menajer
e sl trebuie dus la

un punct de colectare
adecvat pentru reciclare.
Eliminarea si reciclarea
corespunzatoare vor
contribui la protejarea
resurselor naturale, a
sanatatii umane si a
mediulul. Pentru mai
multe informatii cu privire
la modul de eliminare si
reciclare a produsulul,

va rugam sa contactati
municipalitatea locala,
furnizorul de servicii de
gestionare a deseurilor
sau magazinul de unde ati
cumparat produsul.

Acest produs este conform
RoOHS.

Acest produs este conform
cu Regulamentul 2011/65/
UE si cu modificarile

sale privind restrictiile

de utilizare a anumitor
substante periculoase in
echipamentele electrice si
electronice.



PREZENTAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Friteuza cu aer cald COSORI foloseste un motor de curent continuu care incalzeste mai
repede friteuza cu aer cald, gateste mai repede si permite controlul precis al temperaturii si al
ventilatorului, astfel incat mancarea sa se gateasca exact asa cum doriti. Cu comenzi usor de
utilizat, printr-o singura atingere, cos neaderent si un design intuitiv, sigur, friteuza cu aer cald
COSORI TurboBlaze™ este vedeta bucatariei dvs.

Nota:

e Nu incercati s deschideti partea superioard a friteuzei cu aer cald. Acesta nu este un capac.
e Cosul si placa de prdjire sunt fabricate din aluminiu metalic cu strat antiaderent.

Schema friteuzei cu aer cald (Figura 1.1)

1. Admisie aer 5. Buton de eliberare cos 8. Elemente de incdlzire
2. Ecran de comanda 6. Maner cos 9. Cablu de alimentare
3. Dopuri din silicon 7. Cos 10. lesire aer

4. Placa de prajire

Schema afisajului (Figura 1.1)

Nota: Cand atingeti un buton pentru a utiliza o functie, acesta va deveni portocaliu pentru a indica ca este selectat.

Panoul de comanda

A. Marirea/micsorarea temperaturii D. Madrirea/micsorarea timpului
B. Functiile de gatit E. Pornire/Pauza
C. Pornire/Oprire F. Functiile de gatit Turbo Modes (Moduri Turbo)

Functii de gatit (Figura 1.1-G)
Afisaj (Figura 1.2)

H. Stare de gatire J. Viteza ventilatorului (1-5)
I. Temperatura K. Ora

Mesaje de afisare (Figura 1.2)

L. Cooking (Gatire) N. Ready (Pregatit)
M. Paused (Pauza) O. Scoateti cosul



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Configurarea

1

Nota: Lasati un spatiu de 13 cm in spatele si deasupra

Scoateti si aruncati toate ambalajele din
friteuza cu aer cald, inclusiv eventualele
autocolante temporare si capacul de
protectie montat peste stecherul de
alimentare.

Asezati friteuza cu aer cald pe o suprafata

stabilg, plana, termorezistenta. Pastrati
distanta fata de zonele care pot fi

deteriorate de abur (cum ar fi peretii sau

dulapurile).

friteuzei cu aer cald. [Figura 3] Ldsati suficient spatiu
in fata friteuzei cu aer cald pentru a scoate cosul.

3.

Spalati bine cosul si placa de prajire
folosind masina de spdlat vase sau un
burete non-abraziv.

Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei
cu aer cald cu o carpa usor umezita.
Uscati cu un prosop.

Asezatl placa de prajire Inapoi In cos.
Inclinati placa de prajire pentru a
introduce mai intai o parte, apoi apasati
pe cealalta parte.

Asezatl cosul Inapoi In friteuza cu aer
cald.

Test de functionare

1. Asigurati-va ca cosul friteuzei cu aer cald
este gol si conectati-o la priza.

2. Atingeti AIR FRY (PRAJIRE CU AER). Pe
afisaj va aparea ,195 °C" si ,10 MIN".

3. Atingeti P|lpentru a incepe. Cand ati
terminat, friteuza cu aer cald va emite un
bip si pe afisaj va aparea ,End (Sfarsit)".

4. Apdsati butonul de eliberare a cosului si
scoateti cosul. Permiteti racirea completa
a cosului timp de 10-30 de minute.

Nota:
e Actionati cu atentie cand intoarcefi cosul dupd
gdtire, deoarece apare riscul caderii placit
de prdjire fierbinti, ceea ce constituie risc de
siguranta.
e Nu desurubati manerul cosului de pe cos.

Dopuri din silicon

« Placa de prajire contine 4 dopuri de
silicon realizate din material sigur pentru
alimente. Aceste dopuri mentin placa
fixata pe fundul cosului.

¢ Atunci cand introduceti placa de prajire
in cos, Inclinati-o pentru a introduce mai
intai o parte, apoi apasati pe cealalta parte.
[Figura 4]

Nota: Fortarea incorecta a placii de prdjire in cos
poate provoca deteriorart.

e Asigurati-va ca copiil nu se joaca cu

Un test de functionare va va ajuta sa va
familiarizati cu friteuza cu aer cald, sa va
asigurati ca functioneaza corect si sa o
curatati de eventualele reziduuri.

dopurile din silicon si nu le Inghit.



UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Nota:

e Nu asezati nimic pe friteuza cu aer cald. Acest
lucru va perturba fluxul de aer si va cauza
rezultate slabe la prdjirea cu aer. [Figura 5]

« O friteuzd cu aer cald nu este o friteuzd cu
prajire in baie de ulei. Nu umpleti cosul cu ulei,
grasime pentru prdjit sau orice lichid.

e (Cand scoateti cosul din friteuza cu aer cald
actionati cu atentie din cauza aburulul fierbinte.

Preincalzire

Va recomandam sa preincdlziti inainte de
a pune alimente in friteuza cu aer cald,
cu exceptia cazulul In care aceasta este
deja fierbinte. Alimentele nu vor fi gatite
corespunzator fara preincalzire.

Atingeti (O pentru a porni afisajul.

Atingeti PREHEAT (PREINCALZIRE). Pe
afisaj va aparea ,205 °C" si ,4 MIN".

3. Optional, atingeti N sau .\ pentru a
modifica temperatura. Timpul se va regla
automat.

4. Atingeti || pentru a incepe preincalzirea.

5. Cand timpul s-a terminat, friteuza cu aer
cald va emite un semnal sonor si afisajul
va afisa ,End (Sfarsit)".

Nota:
e Dacd nu se apasa niciun buton timp de 30 de
minute, friteuza cu aer cald va sterge toate
setdrile si se va opri.

e Preincdlzirea utilizeazd o vitezd a ventilatorului
de 4.

e Lareglarea temperaturii, timpul se va ajusta
automat pe baza graficului de mai jos.

Temperatura Timp (minute)
175°-230 °C 4
115°-170 °C 3
75°-110 °C 2

Functiile de gatit

Folosirea unei functii de gatit este cea mai
usoara modalitate de a praji in aer liber.
Functiile sunt programate cu un timp, o
temperatura si o viteza a ventilatorului ideale
pentru a gati anumite alimente, a se vedea
Graficul de gatit (pagina 10).

Timpul si temperatura tuturor functiilor de
gatit pot fi reglate.

Pentru a personaliza o functie de gatit:

1. Selectati butonul functiei pe care doriti sa
o personalizati.

2. Atingeti N sau .\ pentru a modifica
ora si temperatura functiei.

3. Pentru a salva, apasati si mentineti apasat
butonul functiei timp de 3 secunde pana
cand auziti un semnal sonor.

Nota:
o Tineti apdsat " sau "\ pentru a mdri sau
micsora rapid timpul sau temperatura.
o Viteza ventilatorului nu poate fi
personalizata.

Resetarea tuturor functiilor de gatit:

o Apésati sitineti apasat () timp de
15 secunde.

Turbo Modes (Moduri turbo)

« Functiile de gatit Turbo Modes
(Moduri turbo) (Air Fry (Prdjirea cu aer),
Roast (Friptura), Grill (Gratar), Frozen
(Congelare)) gatesc rapid alimentele
folosind cea mai mare viteza a
ventilatorutui (5).

e Varecomandam sa folositi placa
crocanta pentru toate functiile Turbo
Modes (Moduri turbo) pentru a profita
la maximum de fluxul de aer de 360° In
timpul gatitului.
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Prajirea cu aer

1

Asezati placa de prajire in cos. Placa de prajire
faciliteaza scurgerea uleiului excesiv In partea
inferioara a cosului.

Nota: Utilizarea pldcii de prdjire este interzisa in cazul
anumitor alimente, cum sunt briogele si painea.

Preincalziti friteuza cu aer cald (a se vedea
pagina 9).

Atunci cand aparatul de prdjit cu aer emite un
semnal sonor si pe afisaj apare ,End (Sfarsit)’,
adaugati alimente In cos.

Selectati o functie de gatit.

Nota: Functiile de gdtit sunt programate cu un timp,
temperatura si vitezd a ventilatorului ideale pentru
gatitul anumitor alimente. Friteuza cu aer cald va utiliza
implicit functia Air Fry dacd nu este selectata nicio alta
functie

Graficul de gatit

Nota: Rezultatele pot varia. Pentru retete si inspiratie culinard, consultati aplicatia VeSync si cartea de retete.

Optional, puteti modifica temperatura si ora
atingand " sau "\ . Puteti face acest lucru
oricand In timpul procesului de gatit.
Atingeti >l pentru a incepe prajirea cu aer.

Friteuza cu aer cald va emite un bip cand a
terminat. Afisajul va afisa [Figura 6]

. Optional, atingeti WARM (INCALZIRE).
Atingeti " sau "\ pentru a modifica ora
(1-60 minute).

Scoateti cosul din friteuza cu aer cald, ferindu-
va de aburul fierbinte. Folositi clesti sau
ustensile termorezistente pentru scoaterea
alimentelor din cos.

Lasati sa se raceascad inainte de curatare.

Int \\
. Temperatura n e.rv a Interval de Interval de Viteza
Functia . e de timp - . - .
’ implicita ) . temperatura timp ventilatorului
implicit
Pra’::_a e 195°C 10 minute | 150°-230°C | 1-60 minute 5
Moduri Friptura 220°C 12 minute 175°-230 °C 1-60 minute 5
turbo
Gratar 230°C 5 minute 220°-230 °C 1-30 minute 5
Congelare 200 °C 14 minute 150°-230 °C 1-30 minute 5
Reincalzire 200°C 5 minute 150°-220 °C 1-60 minute 4
Coacere 165 °C 20 minute 125°-205°C 1-60 minute 3
15 minute—
Deshidratare (,DRY”) 55°C 6 ore 35°-95 °C minute 1
24 ore
Proba 30°C lora 30°-45°C 15 minute- 1
12 ore
4 minute
Preincalzire 205°C (reglare 75°-230 °C - 4
automata)
P3 « .

aSt::’::’TR‘;:}g urtt 75°C 30 minute - 1-60 minute 2

* A se vedea Sfaturi de gatit (pagina 11) pentru mai multe informatii.




Sfaturi de gatit

Umplerea excesiva

.

In cazul in care cosul este umplut excesiv,
alimentele nu se vor gati uniform.

Folosirea uleiului

Daca adaugati o cantitate mica de ulei la
alimente, acestea vor deveni mai crocante.
Nu folositi mai mult de 30 ml/2 linguri mari
de ulel.

Spray-urile cu ulei sunt excelente pentru
aplicarea unor cantitati mici de ulei uniform
pe toate produsele alimentare.

Sfaturi pentru mancare

Puteti prdji cu aer cald orice alimente
congelate sau produse care pot fi gatite
intr-un cuptor.

Functia Frozen (Congelare) este ideald pentru
articole mici sau pane, cum ar fi nuggets,
chiftele si autocolante pentru oale.

Pentru a prepara prajituri, placinte sau orice
preparate cu umpluturd sau aluat, puneti
ingredientele intr-un recipient termorezistent
inainte de introducerea in cos.

Prdjirea In aer a alimentelor cu continut
ridicat de grasimi va face ca grasimea sa se
adune sub placa de pradjire. Pentru a evita
excesul de fum In timpul gatitului, turnati
picaturi de grasime dupa gatit.

Alimentele marinate in lichid creeaza stropi
si fum In exces. Tamponati aceste alimente
Inainte de prajirea cu aer cald.

Condultati Graficul de gatit pentru a selecta
functia de gatit ideala pentru reteta dvs. (a se
vedea pagina 10).

Cartof prajiti

Adaugati 8-15 ml/%2-1 lingurd mare de ulei
pentru asigurarea caracterulul crocant.

Cand preparati cartofi prajiti din cartofi cruzi,
inmuiatl cartofii nepreparati In apa timp de 15
minute pentru a indeparta amidonul inainte
de prdjire. Uscati prin tamponare cu un prosop
inainte de a adauga ulei.

Taiati cartofi cruzi In bucdti mai mici pentru ca
acestia s& ias& mai crocanti. Incercati s& taiati
cartofii In bucati de 0,6-7,6 cm.

Nota: Pentru mai multe sfaturi s retete, consultati
aplicatia VeSync si site-ul web COSORIL

Mai multe functii

Comutarea unitatilor de temperatura

Apasati si mentineti apasat TEMP N7 si "\
timp de 3 secunde.

Unitatea de masurd a temperaturii se va
schimba din Celsius in Fahrenheit.

Repetati pentru a trece inapoi la Fahrenheit.

Comutarea pe Pauza

Reluarea automata a programului de gatit

Atingeti || a intrerupe gatitul. Friteuza cu
aer cald se va opri din incalzire si || va clipi
pana cand atingeti B[l din nou pentru a relua
gatitul

Dupa 30 de minute de inactivitate, friteuza
cu aer cald se va inchide.

Aceasta functie va permite sa intrerupeti
programul de gatit fard a scoate cosurile din
friteuza cu aer cald.

Daca scoateti cosul, friteuza cu aer cald
va Intrerupe automat gatitul. Afisajul se va
stinge temporar ca o functie de siguranta.

Dupa reintroducerea cosulu, friteuza cu aer
cald va relua In mod automat procesul de
gatit, folosind setdrile definite initial.

Oprirea automata

Daca friteuza cu aer cald nu are functii

active, aceasta va sterge toate setarile si se va

opri dupa 30 minute de inactivitate.

Protectie la supraincalzire

.

In cazul in care friteuza cu aer cald se
supraincalzeste, aceasta se va opri automat
ca o functie de siguranta.

Lasati friteuza cu aer cald sa se raceasca
complet inainte de a o utiliza din nou.

1
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INGRIJIRE SI INTRETINERE

Nota:

o Curdatafi intotdeauna cosul friteuzei cu aer cald

st placa de prajire dupa fiecare utilizare.

o Cdptusirea cosului cu folie de aluminiu (cu
exceptia pldcil de prdjire) poate facilita curdtarea.

1. Opriti si scoateti friteuza cu aer cald din
priza. Lasati-o sa se raceasca complet
inainte de curatare. Scoateti cosul pentru
O racire mai rapida.

2. Stergeti exteriorul friteuzei cu aer cald cu
o carpa umeda, daca este necesar.

3. Cosul siplaca de prdjire pot fi spalate In
masina de spalat vase. De asemenea,
cosul si placa de prajire pot fi spalate si
cu apa fierbinte cu sdpun si cu un burete
neabraziv. Inmuiati dacé este necesar.

Nota: Cogsul si placa de prdjire au un strat
antiaderent. Evitati utilizarea ustensilelor metalice st
a materialelor de curdtare abrazive.

ACCESORII

6.

Nota: Asigurati-vd cd bobina de incdlzire este complet

Pentru petele de grasime persistente:

a. Intr-un castron mic amestecati
30 g/2 linguri de bicarbonat de sodiu
si 15 ml/1 lingura de apd pentru a
forma o pasta usor de intins.

b. Folositi un burete pentru a intinde

pasta pe cos si placa de prdjire si
frecati. Lasati cosul si placa de prdjire
timp de 15 minute Inainte de clatire.

c. Spalati cosul cu apa si sapun inainte
de utilizare.

Curatati interiorul friteuzei cu aer cald
cu un burete sau o0 carpa usor umezita,
neabraziva. Nu scufundati in apa. Daca
este cazul, curatati bobina de incalzire
pentru a elimina resturile de alimente.
[Figura 7]

Uscati Inainte de utilizare.

uscata tnainte de a porni friteuza cu aer cald.

Sunt disponibile accesorii suplimentare si de inlocuire pentru friteuza cu aer cald. Pentru mai
multe informatii, contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (a se vedea pagina 15).



DEPANARE

Problema

Solutie posibila

Friteuza cu aer cald nu
porneste.

Asigurati-va ca friteuza cu aer cald este conectatd la priza.

Impingeti cosul in siguranté in friteuza cu aer cald.

Alimentele nu sunt
preparate complet.

Introduceti cantititi mai mici de alimente in cos. In cazul in care cosul
este umplut excesiv, alimentele vor fi preparate insuficient.

Cresteti temperatura sau timpul de preparare.

Alimentele nu sunt crocante
dupa prajirea cu aer cald.

Pulverizarea sau perierea unei cantitati mici de ulei pe alimente le va face
mai crocante (a se vedea Sfaturi de gatit, pagina 11).

Cartofii prajiti nu sunt
preparati corect.

Consultati sectiunea Cartofi prajiti de pe pagina 11.

Cosurile nu aluneca in
siguranta in friteuza cu
aer cald.

Asigurati-va de faptul ca interiorul cosului nu este umplut excesiv cu
alimente.

Din friteuza cu aer cald iese
fum alb sau abur.

Friteuza cu aer cald poate produce o cantitate mica de fum alb atunci cand o
utilizati pentru prima data sau In timpul gatitului. Acest lucru este normal.

Asigurati-va ca cosul si interiorul friteuzei cu aer cald sunt curatate
corespunzator si nu sunt unsuroase.

Gatirea alimentelor cu grasimi va cauza scurgerea uleiului sub placa de
prajire. Acest ulei va produce fum alb si cosul poate fi mai fierbinte, decat
de obicei. Acest lucru este normal si nu ar trebui sa afecteze procesul de
gatit. Manipulati cosul cu grija.

Iese fum negru din friteuza
cu aer cald.

Scoatetl Imediat friteuza cu aer cald din priza. Fumul negru inseamna

ca alimentele se ard sau exista o problema la circuitul electric. Asteptati
dispersarea fumului inainte de indepdrtarea cosului. In cazul in care cauza
nu sunt alimentele arse contactati Serviciul de asistenta pentru clienti
(consultati pagina 15)

Friteuza cu aer cald emana
un miros de plastic.

Orice friteuza cu aer cald poate emana un miros de plastic din procesul de
fabricatie. Acest lucru este normal. Urmati instructiunile pentru efectuarea
unui Test de functionare (pagina 8) pentru a scapa de mirosul de plastic.
Daca mirosul de plastic persistd, contactati Serviciul de asistenta pentru
clienti (a se vedea pagina 15).

Afisajul arata codul de eroare
«E01/E21"

Exista un circuit deschis in monitorul de temperatura. Contactati Serviciul
de asistenta pentru clienti (a se vedea pagina 15).

Afisajul arata codul de eroare
«~E02/E22"

Exista un scurtcircuit in monitorul de temperatura. Contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti (a se vedea pagina 15).

Afisajul arata codul de eroare
«E12"

Motorul de curent continuu este defect. Contactati Serviciul de asistenta
pentru clienti (a se vedea pagina 15)

Daca problema dvs. nu este mentionata, ca rugam contactati Serviciul de asistenta pentru

clienti (consultati pagina 15).

13



INFORMATII DESPRE GARANTIE

Friteuza cu aer cald

Denumirea produsutui TurboBlaze™ de 6,0 litri

Model | CAF-DC602-WEUR

Pentru referintd, vd recomandam cu insistenta sa
inregistrati ID-ul comenzii si data achizitiel.

Data achizitiei

ID-ul comenzii

Garantia limitata a produsului Levoit
Garantie limitata pentru produse de consum de doi (2) ani*

Arovast Corporation (,Arovast”) garanteaza ca produsul nu va avea
defecte de material si de manopera pentru o perioada de 2 ani
de la data achizitiei initiale (,Perioada de garantie limitata”), cu
conditia ca produsul s& fi fost utilizat in conformitate cu utilizarea
sa. si instructiuni de ingrijire (de exemplu, in mediul dorit si in
circumstante normale). * Aceastd garantie nu va limiteaza
drepturile care pot fi impuse sau acordate de legile nationale
sau regionale de protectie a consumatorilor aplicabile in
regiunea dumneavoastrd, caz in care perioada de garantie
limitatd este extinsd in conformitate cu cerintele aplicabile.

Beneficiile garantiei dvs. limitate

In timpul perioadei de garantie limitata si sub rezerva acestei
Politici de garantie limitata, Arovast, la discretia sa unica si
exclusiva, fie (i) va rambursa pretul de achizitie daca achizitia a

fost facuta direct din magazinul online Levoit, (i) va repara orice
defecte de material sau de manopera, (i) va inlocui produsul cu un
alt produs de valoare egala sau mai mare, sau (iv) va oferi un credit
de magazin in valoare de pretul de achizitie.

Cine este acoperit?

Aceasta garantie limitata se extinde numai la cumpdratorul initial
al produsului si nu este transferabila oricarui proprietar ulterior
al produsului, indiferent daca produsul a fost transferat sau nu
in timpul termenului specificat al garantiei limitate. Cumparatorul
consumator original trebuie sa furnizeze o verificare a defectului
sau a functionarii defectuoase si o dovada a datei de achizitie
pentru a solicita beneficiile garantiei limitate.

Fiti atenti la comerciantii sau vanzatorii neautorizati

Aceasta garantie limitata nu se extinde asupra produselor
achizitionate de la distribuitori sau vanzatori neautorizati. Garantia
limitata Arovast se extinde numai la produsele achizitionate de la
dealeri sau vanzatori autorizati care sunt supusi controalelor de
calitate Arovast si care au fost de acord sa urmeze controalele
de calitate ale acesteia. Va rugam sa retineti ca produsele
achizitionate de pe un site web sau dealer neautorizat pot fi
contrafacute, utilizate, defecte sau pot sa nu fie concepute pentru
a fi utilizate in tara dvs. Va puteti proteja pe dvs. si produsele

dvs. asigurandu-va ca achizitionati numai de la Arovast sau de la
distribuitorii sai autorizati.

Daca aveti intrebari despre un anumit vanzator sau daca credeti ca
ati cumparat produsul dvs. de la un vanzator neautorizat, va rugam
sa contactati echipa noastra de asistenta pentru clienti.

Ce nu este acoperit?
* Daca dovada achizitiei a fost modificata in vreun fel sau
este ilizibila.

* incazulin care numarul de model, numarul de serie sau
codul datei de productie de pe produs a fost modificat,
indepartat sau facut ilizibil.

* Dacd produsul a fost modificat fata de starea initiala.

® Daca produsul nu a fost utilizat in conformitate cu
instructiunile si instructiunile din manualul de utilizare.

* Daune cauzate de conectarea perifericelor, echipamentelor
sau accesoriilor suplimentare, altele decét cele
recomandate in manualul de utilizare.

* Daune sau defecte cauzate de accident, abuz, utilizare
necorespunzatoare sau intretinere necorespunzatoare sau
inadecvata.

* Daune sau defecte cauzate de service sau reparatii ale
produsului efectuate de un furnizor de servicii neautorizat
sau de cétre altcineva decat Arovast.

* Daune sau defecte aparute in timpul utilizarii comerciale,
al inchirierii sau al oricarei utilizari pentru care produsul nu
este destinat.

e in cazul in care unitatea a fost deterioratd, inclusiv, dar fara
a se limita la daune cauzate de animale, fulgere, tensiune
anormald, incendiu, dezastru natural, transport, masina de
spdlat vase sau apa (cu exceptia cazului in care manualul
de utilizare precizeaza in mod expres ca produsul poate fi
spalat in masina de spalat vase).

* Daune accidentale si indirecte.

* Daune sau defecte care depasesc costul produsului.

Revendicarea serviciului de garantie limitata in 5 pasi
simpli:

1. Asigurati-va ca produsul dvs. se afla in perioada de garantie
limitata specificata.

2. Asigurati-va ca aveti o copie a facturii si a codului de
identificare a comenzii sau o dovada de cumparare.

3. Asigurati-va ca aveti produsul dvs. NU aruncati produsul
nainte de a ne contacta.

4. Contactati echipa noastra de asistenta pentru clienti.

5. Dupa ce echipa noastra de asistenta pentru clienti a
aprobat cererea dumneavoastra, va rugam sa returnati
produsul fmpreuna cu o copie a facturii si a codului de
identificare a comenzii.

Despagubire unica si exclusiva

GARANTIA LIMITATA DE MAI SUS CONSTITUIE RASPUNDEREA
EXCLUSIVA A AROVAST CORPORATION S| DESPAGUBIREA
DUMNEAVOASTRA UNICA SI EXCLUSIVA PENTRU ORICE
INCALCARE A ORICAREI GARANTII SAU ALTA NECONFORMITATE
A PRODUSULUI ACOPERIT DE ACEASTA DECLARATIE DE
GARANTIE LIMITATA A PRODUSULUI. ACEASTA GARANTIE
LIMITATA ESTE EXCLUSIVA SI INLOCUIESTE TOATE CELELALTE
GARANTIL NICIUN ANGAJAT AL AROVAST CORPORATION SAU
AL ORICAREI ALTE PARTI NU ESTE AUTORIZAT SA OFERE VREO
GARANTIE IN PLUS FATA DE GARANTIA LIMITATA DIN ACEASTA
DECLARATIE DE GARANTIE LIMITATA A PRODUSULUI.

Declinarea garantiilor limitate

IN MASURA MAXIMA PREVAZUTA DE LEGEA APLICABILA,

CU EXCEPTIA CELOR GARANTATE IN ACEASTA POLITICA DE
GARANTIE LIMITATA A PRODUSULUI, AROVAST CORPORATION
FURNIZEAZA PRODUSELE PE CARE LE ACHIZITIONATI DE

LA AROVAST CORPORATION ,ASA CUM SUNT” S| AROVAST
CORPORATION RENUNTA PRIN PREZENTA LA TOATE
GARANTIILE DE ORICE FEL, FIE CA SUNT EXPRESE SAU
IMPLICITE, STATUTARE SAU DE ALTA NATURA, INCLUSIV, DAR
FARA A SE LIMITA LA ORICE GARANTII DE VANDABILITATE, DE
NERESPECTARE $I DE ADECVARE LA UN ANUMIT SCOP.



Limitari de raspundere

N LIMITA MAXIMA PREVAZUTA DE LEGEA APLICABILA, iN NICIUN
CAZ AROVAST CORPORATION, AFILIATII SAl SAU LICENTIATORI,
FURNIZORII DE SERVICII, ANGAJATII, AGENTII, OFITERII SAU
DIRECTORII ACESTORA NU VOR FI RASPUNZATORI PENTRU:

(a) DAUNE DE ORICE FEL CARE DECURG DIN SAU iN
LEGATURA CU PRODUSELE ACHIZITIONATE DE LA AROVAST
CORPORATION, IN PLUS FATA DE PRETUL DE ACHIZITIE PLATIT
DE CUMPARATOR PENTRU ACESTE PRODUSE, SAU

(b) DAUNE INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE, PE CALE

DE CONSECINTA SAU PUNITIVE, CHIAR DACA AROVAST
CORPORATION SAU UNUL DINTRE FURNIZORII SAl A FOST
INFORMAT CU PRIVIRE LA POSIBILITATEA SAU PROBABILITATEA
UNOR ASTFEL DE DAUNE.

SI INDIFERENT DACA ESTE CAUZATA DE DELICT (INCLUSIV
NEGLIJENTA), DE INCALCAREA CONTRACTULUI SAU DE ORICE
ALTA CAUZA. RASPUNDEREA NOASTRA NU VA DEPASI IN NICIUN
CAZ SUMA REALA PLATITA DE DVS. PENTRU PRODUSUL DEFECT
SINICI NU VOM FI RASPUNZATORI, IN NICIO CIRCUMSTANTA,
PENTRU DAUNE SAU PIERDERI INDIRECTE, INCIDENTALE,
SPECIALE SAU PUNITIVE, DIRECTE SAU INDIRECTE.

CU EXCEPTIA CELOR ACOPERITE DE ACEASTA DECLARATIE DE
GARANTIE LIMITATA A PRODUSULUI, AROVAST CORPORATION
NU ESTE RASPUNZATOARE PENTRU COSTURILE ASOCIATE CU
INLOCUIREA SAU REPARAREA PRODUSELOR ACHIZITIONATE DE
LA ACEASTA, INCLUSIV, DAR FARA A SE LIMITA LA, MANOPERA,
INSTALAREA SAU ALTE COSTURI SUPORTATE DE UTILIZATOR
S, IN SPECIAL, ORICE COSTURI LEGATE DE INDEPARTAREA SAU
INLOCUIREA ORICARUI PRODUS.

Alte drepturi pe care le puteti avea

UNELE JURISDICTII NU PERMIT ACEST LUCRU: (1) EXCLUDEREA
GARANTIILOR IMPLICITE; (2) LIMITAREA DURATEI GARANTIILOR
IMPLICITE; SI/SAU (3) EXCLUDEREA SAU LIMITAREA DAUNELOR
ACCIDENTALE SAU INDIRECTE; PRIN URMARE, ESTE POSIBIL
CA DEZMINTIRILE DIN ACEASTA POLITICA SA NU SE APLICE

IN CAZUL DUMNEAVOASTRA. IN ACESTE JURISDICTII, AVETI
DOAR GARANTIILE IMPLICITE CARE TREBUIE FURNIZATE N
MOD EXPRES IN CONFORMITATE CU LEGISLATIA APLICABILA.
LIMITARILE GARANTIILOR, RASPUNDERII SI CAILOR DE ATAC SE
APLICA IN MASURA MAXIMA PERMISA DE LEGE.

DESI ACEASTA GARANTIE LIMITATA VA OFERA DREPTURI
LEGALE SPECIFICE, ESTE POSIBIL SA AVETI SI ALTE DREPTURI
IN JURISDICTIA DUMNEAVOASTRA. ACEASTA DECLARATIE DE
GARANTIE LIMITATA ESTE SUPUSA LEGILOR APLICABILE CARE
SE APLICA DUMNEAVOASTRA S| PRODUSULUI. VA RUGAM

SA CONSULTATI LEGILE DIN JURISDICTIA DUMNEAVOASTRA
PENTRU A VA INTELEGE PE DEPLIN DREPTURILE

Modificari ale acestei politici

Putem modifica termenii si disponibilitatea acestei garantii limitate
la discretia noastra, dar nicio modificare nu va fi retroactiva.

Aceasta garantie este oferita de:
JPK TRADING KFT.

4244 Ujfeherto, Szechenyi u. 218.
Ungaria

SERVICIUL DE ASISTENTA
PENTRU CLIENTI

JPK TRADING KFT.
4244 Ujfeherto, Szechenyi u. 218.
Ungaria

Aveti intrebari sau nelamuriri?
Programul serviciului pentru clienti:
Luni-Vineri, 09:00-17:00

Fara taxa: +40377102235

E-mail: hello@cosoriro

* Va rugam sa aveti pregatita factura
comengzii si ID-ul comenzii inainte de a
contacta Asistenta pentru clienti.

ARATA-NE CE Al PREGATIT!

Speram ca acest material v-a fost de folos!
Asteptam cu nerabdare sa va vedem
creatiile frumoase! Dacd doriti, impartasiti
cu noi fotografiile voastre superbe!
Comunitatea noastra asteapta sa incarcati
retetele gatite de Dvs. Alegeti doar platforma
pe care doriti sa Incarcati!

@cosori.ro
(f

@Cosori Romania

@cosoriromania
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