Tefal

ACCI

GENIUS XL 2in1

Cook a full delicious meal inone
go with 99% less added fat**



Brugsanvisning - dansk
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Velkommen til en verden med ActiFry Genius XL 2in1!
Herkanduse,hvordandukantilberededineheltegnel®kreretter.

Deter vores patenterede teknologi, der gar fritterne sprgde og lsekre. Du
veelgeringredienserne, olien, krydderier, urter osv. .. ActiFry Genius XL 2inl
Klarer resten.

Kun 3 %* fedt: 1 skefuld olie er alt, der skal til!

En skefuld olie efter eget valg er alt, der skal til for at tilberede 1,5 kg eegte
pomfritter. ActiFry Genius XL 2in1-skeen har et saltmal pa undersiden, der
hjeelper dig med atreducere maengden af salt uden at ga pa kompromis med
smagen.

* 1,5 kg of friske pomfritter, skaret i stave pa 13 mm x 13 mm, tilberedt indtil
veegttab pa -55% med 20 mlolie.

Sa meget mere end en almindelig bef med fritter!

Med actifry Genius XL 2in1 kan du tilberede en lang raekke forskellige
opskrifter. Fa variation i din daglige kost med bgf og fritter, lynstegte
grentsager, hakket kad med den leekreste smag, smagfulde rejer, frugt og
meget mere ...

[~ (7] [E: ActiFry Genius XL 2in1

For at sikre de bedste resultater fra din madlavning,
Tefal tilbyder dig saerlig radgivning om kartofler og
olier.

Kartoflen: giver en smagfuld og afbalanceret kost hver dag!
Kartofler er fantastisk mad til alle aldre. De er en glimrende kilde til energi
ogindeholderenlangraekke vitaminer. Afheengigtafsort, klimaforhold og
dyrkning, kankartoflenvariere meget, hvad angarform, starrelse, smag.
Hver enkelt har sine egne karakteristika. Det geelder bade modenhed,
udbytte, starrelse, farve, opbevaringskvalitet og anvisninger for tilberedning.
Tilberedningsresultaterne kan variere afhaengigt af oprindelse og
seesonudsving.

Hvilke sorter ber bruges i ActiFry Genius XL 2in1?

Generelt anbefaler vi, at du bruger kartoffelsorter, der anbefales til at
pomfritter, sdsom Maris Piper og King Edward. Hvis du bruger nyopgravede
kartofler med et hgjt fugtindhold, anbefaler vi, at du tilbereder dem et par
yderligere minutter.

Med Actifry Genius XL 2in1 er det ogsa muligt at tilberede frosne pomfritter.
Eftersomde allerede er stegt, er detikke ngdvendigt attilseette yderligere olie.



Hvor skal du opbevare kartofler?
De bedste sted at opbevare kartofler erien mark kaelder, eller et kaligt skab
(mellem 6 og 8 °C), veek fralys.

Hvordan skal kartofler klargares til ActiFry Genius XL 2in1?

Du far de bedste resultater ved at sgrge for, at pomfritterne ikke kleeber
sammen. Derfor anbefaler vi, at du skyller de skreellede kartofler grundigt, far
de skeeres ud, og derefter skyller dem igen, indtil vandet er helt klart.

Dette vil fierne mest muligt stivelse. Tar forsigtigt pomfritterne med et tart og
rentviskestykke, der sugermestmuligtveeske fradem. Pomfritterne skal veere
helt tarre, far de haeldes i Actifry Genius XL 2inl.

Hvordan skal kartoflerne skaeres?

Pomfritternes sprgdhed og fyldighed afhaenger af deres stgrrelse. Jotyndere
pomfritter, desto spradere og omvendt, jotykkere, destofyldigere indvendig.
Afheengigtafhvad duforetreekker, kanduvariere starrelsen pa dine pomfritter
og aendre tilberedningstiden herefter:

Tykkelse: Tynd American style: 8 x 8 mm/standard: 10 x 10 mm/tyk: 13 x 13
mm Laengde op til 9 cm.

Den maksimale anbefalede tykkelse pa pomfritter er 13x 13 mmog en
laengde pa op til 9 cm.

Prov at bruge forskellige sunde olier

Hvis du har lyst til at forkaele dig selv med en anden smag, sa skal du

blot veelge en skefuld af en anden olie. Alle de fedtsyrer, der er vigtige for
helbredet, findes i vegetabilske olier. De indeholder alle forskellige proportioner
af de naeringsstoffer, der er afggrende for en afbalanceret kost. Det er vigtigt
atvariere de olier, du bruger, for at give din krop alt det, den har brug for! Med
Actifry Genius XL 2in1 kan du bruge en lang raekke forskellige olier:

 Standardolier: solsikke, oliven, majs, raps*, vindruekerne, jordngddeolie, soja*.

» Krydderolier: olier, der er tilsat aromatiske urter, hvidlgg, chili, citron ...

 Specialolier: hasselngdde*, sesam*, tidsel*, mandel*, avocado*, argan*
(tilberedningstid varierer afhaengigt af producenten).

*Bemaerk: Ikke alle olier kan fas overalt.

ActiFry Genius XL 2in1-teknologien med sin lave maengde af fedtstoffer gar
det muligt for dig at bevare de gode fedtsyrer, som er ngdvendige for at give
dig den energi, du har brugfor.

Med ActiFry Genius XL2in1 kanduogsaforkaledig selvogdine
venner!
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Beskrivelse

Lag

Knap til at abne lag

Lagets las

Base

Aftageligtfilter

Visningsvindue

Handtag

Maleske

2in1 kogeplade med "MAX-niveau"
Aftagelig omrarer

. Knap til friggrelse af omrarer
. Aftagelig gryde
. Aftagelig omvendingsring

Grydehandtag

. Tilberedningstid

. Indikator for brug af gryde eller pande
. Forsinket start-display

. Hold varm-display

Knap til aktivering af 2in1-funktionen
. + 0g — knap til justering af tilberedningstid

. Start/afbryd tilberedning midlertidigt
. Manuel funktion
. Mgnstre for tilberedningsfunktioner

Brugervejledning

Fo

r farste ibrugtagning

Fjern alle meerkater, klistermaerker ogemballage.

Abn 1aget ved at trykke pé& knappen til lagets &bning - fig. 1.

Tag maleskeen ud.

Fjern emballagen omkring den, og kassér den - fig. 2.
Fjernomvendingsringenved attraekke klipsene udad, og lgfte den af—fig.
3.

Fjern panden - fig. 4.

Lefthandtagettil gryden op til vandret position, indtil du hgrer et “KLIK",
hvilket betyder, at det er last fast - fig. 5.

Fjern omrgreren med friggrelsesknappen - fig.6.

Tag gryden ud - fig.7.

Skub lasen op for at fierne laget - fig.8

Fjern det aftagelige filter - fig. 9.

Alle udtagelige dele kan vaskes i maskine med undtagelse af handtaget
-fig. 10 eller kan renggres med en ikke-slibende svamp og lidt
opvaskemiddel.

Renggrhoveddelen af apparatet og hdndtaget med en fugtig svamp og lidt
opvaskemiddel - fig. 11.

Ter alle dele omhyggeligt, for de seettes tilbage pa plads.



* Bevaeg omrgreren rundt, indtil du et "KLIK" - fig. 12.
* Seetomvendingsringen paigenvedatanbringedenpakantenafgryden,
centrere den pa gryden og trykke ned, indtil du harer et “KLIK”.

BEMARK:
Nedsank aldrig basen i vand eller anden vaske.
For at fa det bedste resultat farste gang du tager apparatet i brug,
anbefalervi,at du bruger en opskrift, der skal tilberedes i 30
minutter.

Tilberedning
Nar du ikke bruger apparatet, slukker det automatisk efter 10 minutter.

Nogle nyttige rad

 Nardubruger apparatet farste gang, bemeaerker du muligvis en ufarlig lugt.
Denne lugt, som ikke vil pavirke apparatet pa nogen made, forsvinder hurtigt.

+ For ikke at beskadige apparatet skal du sgrge for at holde dig til de
maengder af ingredienser og vaesker, der er angivet i instruktionshaeftet.

« Grydenellerpandenmaaldrigfyldesformere, ogdeanbefalede maengder
ma ikke overskrides.

+ Overskrid aldrig den hgjde, der er angivet af markgren for maksimalt niveau
pa panden.

+ Dette apparat er ikke velegnettil opskrifter med et hgjt veeskeindhold (fx

supper, saucer ...).

Efterlad aldrig din ActiFry-ske pa pandens handtag, nar den er teendt.

Anbring aldrig panden i apparatet udengryden.

Seet aldrig omrgreren i uden gryden.

Anbring panden i apparatet, nar pamindelsesbippet heres, og ikke i starten

aftilberedningen (undtagenhvistilberedningstidenigrydenog pandener

den samme).

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, mens det er i drift.

Brug aldrig apparatet uden fgdevarer .

Nar du bruger gryden alene, ma du aldrig anbringe panden i apparatet.

Brug aldrig den aftagelige omvendingsring pa panden, hverken nar

du bruger den alene eller i 2in1-tilstand. Brug kun den aftagelige

omvendingsring pa gryden - fig. 33-35.

Brug af gryden alene

Tilberedelse af mad

Efterlad ikke maleskeen i gryden under tilberedning af mad.

+ Abn laget - fig.1.

+ Tag skeen ud af gryden.

+ Ggrdine ingredienser klar som angivet i brugervejledningen.

* Laegmadenigryden, hvordenfordeles jeevntogikke overskrider de
maksimale maengder (se tilberedningstabel s. 13 til s. 15)

+ Tilseet olien med skeen (1 Actifry Genius-skefuld = 14 ml) - fig. 13, og
fordel den jeevnt.

+ Las handtaget op, og skub det helt tilbage i sit deeksel - fig. 14.
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 Luk laget - fig.15.

Start tilberedning
Seet stikket til apparateti en stikkontakt - fig. 16. Der hgres 2 bip fra apparatet,
og skaermen viser 00.

2 mader at indstille stegetiden:

Automatisk tilberedning:

De 9 tilberedningsindstillinger justerer automatisk temperaturen, og omrgreren
roterer efter den valgte type fadevare.

« Tryk pa & tastenforatveelgetilberedningigryden. Dettilsvarende ikon w.
vises pa skeermen.

 Foratveelgetilberedningstilstandentrykkes pa +knappenindtilden
gnskede indstilling fra 1 til 9 vises -fig. 18.

+ Tryk pa startknappen - fig.19.

+ Tilpas tilberedningstiden ved at trykke pa+/-knappen.
Bemaerk: Tilpas tilberedningstiden, efter apparatet er startet.

« Bemark: Omrereren roterer ikke i starten af tilberedningen i
indstillingen 2, 3,4, 5, 7,8 og 9.

* Foratstoppeellerannullere entilberedning skalduholde START/STOP-
knappen nede i 2 sekunder, hvorefter skeermen viser 00.

1. Chips og fritter,
fx pomfritter,

=> grentsagsfritter,
kartoffelbade ...

6. Kylling, fx lar og vinger ...

[Z] 2. Panerede snacks,
sy fx chicken nuggets,
panerede tigerrejer ...

7.Wok*f.eks. stegte rismed
rejer, sauteret oksekad,
lynstegte gr@gntsager...

3y 3. Friterede snacks, fx re @ 8.Verdensmad*f.eks.lambtajine,
R friterede lggringe, friteret ‘ kebab, ...
bleeksprutte ... &/

9 9. Desserter, fx aeble- og

D .
4. Ruller f.eks. dejsnacks ;
%]  som samosa, forérsruller R ﬂz’eéglé?mpot, karamelliserede

53 5. Kad og fisk

*1 meal in 1 go’-programmer

11



Manuel funktion:

. Inds][iltilbe)redningstidenvedhjaelpafknappen+/-(setilberedningstabels.
13 til s. 15).

« Indstil derefter tilberedningstemperaturen ved at trykke pa knappen
temperatur/timer - fig. 18, og indstil temperaturen ved hjeelp af knappen +/-
(se tilberedningstabel s. 13 til s. 15).

+ Tryk pa start.

BEM/ERK
Denvalgtetidvises, og nedteellingen starter minutfor minut. Tiden ervalgt
0g visesiminutter. NA&r der er under 1 minut tilbage, vises nedteellingenii
sekunder.

« Apparatet kan seettes pa pause. Tryk pa START/STOP-knappen. Tryk pa
START/STOP-knappen for at genoptage tilberedningen.

+ Tidenkantil hver entid eendres under tilberedningen med knapperne +/- -
fig. 18.

* |tilfeelde affejl eller hvis du vil slette den valgte tid, skal du holde knappen
START/STOP nede i 2 sekunder og veelge ny tid.

Tag maden ud
Nar laget abnes, afbrydes apparatet. Du genoptager tilberedningen ved
at lukke laget og trykke pa knappen START.

Nar laget er abent i i over 2 minutter, nulstilles apparatet.
Timeren bipper, nar tilberedningen er afsluttet.

+ Abn laget - fig. 22.

« Lefthandtaget, indtilduharer et “klik”, hvilket betyder, at detlases og
gryden kan tages ud - fig. 31&32.

+ Servér med det samme.

. Foratundgar|5|koforforbraend|ngermahverken Iagetellerandredeleud
over det kalige bergringsomrade bergres: gryde, handtag og knap til abning
af handtag.

Tilberedningstid FOR GRYDE ALENE

De oplystetilberedningstider ervejledende ogkanvariere efterravaresaeson,
madens starrelse og de maengder, der bruges, individuel smag samt
stramspaending. Den oplyste maengde olie kan gges efter smag og behov. Hvis
du gene vil have mere sprade fritter, kan du forlaenge tilberedningstiden med
nogle minutter.

Kartofler
Actifry- . Tilberedningstid
Type Mangde skefulde Stegeind for gryden
: stilling .
olie (minutter)
750 g 1/2 1 25-27
Friske fritter Frisk 1000 g 3/4 1 28-30
10mmx10mm| ""SK€ 1500 g 1 1 36-38
1700 g 1 1 42-44
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Actifry- .+ Tilberedningstid
Type Mangde skefulde St:ﬂﬁ'iﬂcgl for gryden
olie (minutter)
Frosne fritter 750 g Ingen 1 23-25
H *k
frites 13 mm Xx | Frosne™ 500 | ingen 1 36-38

*Nyopgravede kartofler kankraeve en leengeretilberedningstid foratopna
mere sprgdhed og et mere gyldenbrunt resultat.

** For at fa de bedste resultater anbefaler vi, at du bruger frosne fritter

uden melpanering, eftersom de plejer at give mindre sprgde resultater, og
paneringen desuden kan falde af under tilberedningen (se ingredienslisten pa
pakken for flere detaljer).

Kad & fjerkree

Tilseetgernelidt smagtil ditked ved at blande krydderieriolien (paprika, karry,
urteblandinger, timian, laurbaerblade osv.).

Actifry- .+ Tilberedningstid
Type Mangde skefulde Stegeind for gryden
: stilling -
olie (minutter)
Friske
. eller 750 g Ingen 2 10-12
Chicken frosne
nuggets Friske | 1200 g Ingen 2 13-15
Frosne | 1200 g Ingen 2 15-17
Kyllingelar | Friske | 4to6 Ingen 6 20- 22
Kyllingebryst | Friske 6 Ingen 6 18 - 20
(udbenet) | ... 9 Ingen 6 22-24
Frosne | 750 g 1 5 14 - 15
Kedboller — 2009 [ 1172 5 18- 20
Ris 0g grgntsagsretter
Actifry- .+ Tilberedningstid
Type Mangde skefulde Stegeind for gryden
: stilling :
olie (minutter)
Ratatouille* Frossen | 7509 Ingen 7 14 - 16
atatoullle™ e ossen | 1000 g Ingen 7 23-25
Grogntsags-
wok* Frossen | 1000 g Ingen 6 22-24




) Frossen | 650 g Ingen '\g%ﬂ,ecl: 12 - 14
Feallr Manuel:
Frossen | 1000 g Ingen 220°C 15-17
Fisk — skaldyr
Actifry- .+ Tilberedningstid
Type Mangde skefulde St:ﬂﬁ'iﬂg for gryden
olie (minutter)
Friturestegte 3009 3 10-12
blksprutter Frossen 500 g Ingen 3 1113
Tigerrejer 3009 3 8-10
(raa) Frossen 450 g Ingen 3 8-10
Grgntsager
Actifry- .+ Tilberedningstid
Type Mangde skefulde Stseﬂﬁ'i';g for gryden
olie (minutter)
750g | +v1a5n%m" 7 20 - 25
Squash Strimler 1+ 150 mi
1200 g vand 7 25-30
650 g 1+ 150 ml. 7 15 - 18
. vand
Peberfrugter | Strimler 1+ 150 mi
1200 g vand 7 20-25
. . 650 g 1 7 10 - 15
Champignon | Skiver
1000 g 1 7 16-18
1+ 150 ml.
Tomater Kvart P09 vand ! -
varte
1+ 150 ml.
1000 g vand 7 15-17
500 g 1 Manel 12 - 14
Lag Skiver ;
750 g 1 Manuel 18-20
Frugt
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: : Tilberedningstid
Actifry- Stegeind-
Type  Mangde skefulde olie stilling {%ﬂﬁ;{g‘i;‘
1+1med
) 5 sukker ° 5-6
Bananer | Skiver 1+ 1med
7 sukker 9 5>-6
1000 g |2 med sukker 9 8-10
ordbaer| Kvarte
] 1500 g |2 med sukker 9 10-12
1+1med
3 sukker ° 8-10
/Abler Halve 1+ 2 med
5 sukker 10-12
Skreellet 1 2 med sukker 9 10-12
Ananas | & skaret
i stykker 2 2 med sukker 9 15-17

Brug af panden alene

Klarger maden

Abn laget - fig. 1.

Tag maleskeen ud.

Tag panden ud fig. 5.

Leeg maden pa panden og sgrg for at overholde de anbefalede meengder
i tilberedningstabellen (se “Tilberedningstabel for meengde pa pande, side
16). Overskrid aldrig "Maks."-niveauet, der visesimidt pd panden-fig. 23.
* Seet panden tilbage i apparatet -fig. 24,

* Luk laget - fig. 25.

Nar du bruger panden alene, ma du ikke leegge mad i gryden.

Start tilberedningen

+ Seet stikket til apparatet i en stikkontakt.

. Apparatet udsender en biplyd 0g skeermen viser "00".

* Trykpd'+ tasten, ogtryk pdknappen - for atveelge tilberedning med
pande. Dettilsvarendeikon== vises pa skaermen.

+ Veelgtilberedningstilstand ved attrykke paknappen+,indtilden gnskede
indstilling fra 1 til 9 vises.

« Tryk pa Start/Stop-knappen.

« Dukan til enhver tid justere tilberedningstiden ved at trykke pa knappen
+/-

* Minutnedteellingen starter. Nedteellingen vises kun i sekunder, hvis der er
mindre end et minut tilbage.

Abning af laget standser tilberedningen. Du kan genoptage

tilberedningen ved at trykke pa Start-knappen, nar den er slukket.
Narlaget harvaretabenti 3 minutter,garapparatetistandby-tilstand.
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Tag maden ud

Nar tilberedningen er feerdig, hares timeren, og skaermen begynder at
blinke ogvise 00-: apparatetstopperautomatlsktllberednlngen afdinmad.
Du kan stoppe buzzeren ved at trykke pa Start-knappen.

Abn laget - fig. 29.

Tag panden ud med handtaget ogtag maden ud - fig. 30. Vaer forsigtig,
panden er meget varm efter tilberedning. Brug altid det medfglgende
pandehandtag til at tage panden ud.

Servér maden.

Tilberedningstabel til KUN pande

Actifry- .+ Tilberedningstid
Type Mangde skefulde St:ﬂﬁ'i':‘g for pande
olie (minutter)
Friske
eller 500 g Ingen 2 13-15
Chicken frosne
nuggets Friske
eller 750 g Ingen 2 15-17
frosne
Kyllingelarr| Friske | 4to6 st Ingen 6 20 - 22
Kyllinge-
vinger Frosne 10 st Ingen 6 22
Kyllinge- Friske 6 st Ingen 6 18 - 20
bryst .
(udbenet) Friske 9 st Ingen 6 22 - 24
Frosne 5009 1 5 12 - 15
Kedboller — 7504 1 5 15-17
Friske 4 skivor 1 5 8
Bof 4-6
Frosne skivor 11/2 5 8-10

BRUG AF 2IN1 GRYDE + PANDE

Klarger maden
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Abn laget - fig. 1.

Tag panden ud - fig. 5.

Laft handtaget op, og tag gryden ud af apparatet -fig. 6 & 7.

Leeg madenigryden og s@rg for at overholde de anbefalede meengder i
tilberedningstabellen. Overskrid aldrig det MAKS.-niveau, der er angivet pa
omrgreren.

Afheengigt af maden haeldes den anbefalede maengde olie i ActiFry-skeen,
og indholdet fordeles jeevnt i gryden — fig. 13.

Seet gryden tilbage i apparatet, og luk laget -fig. 15.




Start 2inl1-tilberedningen

* Tilslut apparatet, som herefter udsender en lyd, og skeermen viser “00”.

* Veelg det gnskede tilberedningsprogram for gryden. Du veelger
tllberednlngstllstandvedattrykkepa+ knappen,indtilden gnskede
indstilling fra 1 til 9 vises -fig. 17.

. Dettllsvarendeu ikon vises pa skeermen.

* Tryk paﬁ knappen for at veelge tilberedning pa panden. Det tilsvarende
ikon:= vises pa skeermen.

. Vaelg det gnskede tilberedningsprogram for panden med knappen +, indtil
den gnskede indstilling 1 til 9 vises - fig.18.

* Tryk pa START/STOP-knappen - fig. 19.

+ Dukantil enhver tid justere tilberedningstiden ved at trykke pa knappen +/-.

 Tilberedningen af maden i grydenstarter.

* Minutnedteellingen starter

* Mens maden tilberedes i gryden, ger du maden klar til tilberedning pa
pfanden Serg for ikke at overskride det maksimale niveaumaerke pa panden
-fig.23

« Narapparatetbipper og stopper automatisk, skal du abne laget og saette
panden ind
- fig. 22 & 24.

+ Luk laget igen -fig. 25 og tryk pa Start- knappen -fig. 26.

+ Minutnedteellingen genoptages. Nedteellingen vises kun i sekunder, hvis der
er mindre end et minuttilbage.

Tag maden ud

. Nértilberedningen erfeerdig, hgrestimeren, og skeermenbegynder atblinke
ogvise“00™ apparatetstopperautomatlsktllberedmngen afdinmad. Dukan
stoppe buzzeren ved at trykke pa Start-knappen.

+ Abn laget - fig. 29.

 Tagpandenud med handtaget ogtag maden ud -fig.30. Veer forsigtig,
panden er meget varm efter tilberedning. Brug altid det medfalgende
pandehandtag til at tage panden ud.

« Lgft handtaget, indtil du harer et "KLIK".

* Tag gryden ud, og tag madenud.

Tilberedningstabel til 2inl

De oplyste tilberedningstider er vejledende og kan variere, afhaengigt af
stgrrelsen pafadevarerne, og hvor meget du gnsker maden tilberedt. Sidsti
2inl-tilberedningstiden kan du, hvis dukan lide dine fritter eller kartofler endnu
mere sprade, tilberede demiet par ekstra minutter efter du harfjernet panden.
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Mad i Mangde Indstil- Tid i Mad i Maenégde Indstil- | Tid for
gryden igryden ling gryde pande papnde ling | pande
Pomfritter | 1200 g 1 40 min 4 5 8 min
aki; rftrg?lléf 1000 g 1 [38min| 4 5 | 7min
: affer :
1) Fr 5 750 g 1 32 m!n 3 5 6 m!n
10mm 250 g 1 15 min 1 5 5 min
1200 g 1 32 min 8 6 18 min
Ff'fi'é“; :2“ 1000 g 1 [3omin| oo | 4 6 |16 min
fritter | 7509 1 27min yling 3 6 |16 min
2509 1 20 min 1 6 15 min
Friske eller .
i;rosne 1200g | 1 |32min ﬁﬂggg& 14 2 |10 min
ritter
Friske eller -
ﬁ:rosne 1200g | 1 |32min K{:'r']g%er 10 6 |22 min
ritter
1200 g 7 25 min 4 5 10 min
Squash i 750 g 7 20 min . 3 5 10 min
skiver | 5009 | 7 | 15min| -aksefilet 5 | 8min
250 g 7 12 min 1 5 7 min
Figner, Chokolade-
skaret i 10 9 15 min | pakker af 4 9 5 min
stykker filodej

Forsinket start
Forsinket start kan indstilles ved hjeelp af en af de 9 automatiske
tilberedningsindstillinger eller manueltilstand:

- Seet apparatet i stikkontakten.

- Trykpaknappentemperatur/timeri3sekunder. Dervises et piktogram <
og timeren blinker 0:00.

- Indstildetforsinkede starttidspunkt ved hjeelp af knapperne +/- (intervaller:
10 minutter) (op til maksimalt 9timer).

- Tryk pASTART, hvorefter den forsinkede starttimer begynder at taelle ned.
Tilberedningen starter, nar den forsinkede starttimer nar 0:00.

Hold varm-funktion

« Nar tilberedningen er afsluttet, og du ikke foretager dig noget med
apparatetindenfor 3minutter, aktiveres hold varm-funktionenz automatisk
(undtagen indstilling 1 — pomfritter).

» Efter 30 minutter med hold varm-funktionen, stopper apparatet.

+ Holdvarm-funktionen deaktiveresved atholde knapperne + og—inde
laenge (3 sekunder).

+ Holdvarm-funktionen deaktiveres ved atholde knapperne + og—inde
leenge (3 sekunder).
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ACTIFRY GENIUSTILBEREDNINGSTIPS

Tilseetikke salttil pomfritter under tilberedningigryden. Tilsaet farst salt, nar
fritterne er taget op af gryden.

« Nar dutilseettertgrrede urter og krydderier til Actifry, skal de blandes dem
med lidt olie eller veeske. Hvis du prgver atdrysse demnedindigryden, vil
de blot blive bleest rundt af det varme luftsystem.

. Staerkcle krydderier kan plette omrgreren og dele afapparatetlidt. Dette er
normalt.

+ Skaermadenilige store stykker for at sikre, at de alle tilberedes i samme tid.

+ Skeergrgntsager, iseerrodfrugter, imindre stykker eller lynsteg demfor at
sikre, at de gennemsteges.

« Hvisdu bruger lag i ActiFry-opskrifter, er det bedst at skeere dem i tynde
skiver fremfor athakke dem, dadetilberedes bedst p&a denne méde. Adskil
lagringene, for dutilseetter demi gryden, og givdem en hurtigomrgring, sa
de er jeevnt fordelt.

Kuntilautomatisktilberedning:

* Ingredienser, der kreever leengere tilberedningstid, leegges gverstigryden.
Ingredienser, der kreever kortere tilberedningstid, leegges ved siden af
handtaget.

Let at renggre

Rengearing af apparatet

Nedsank aldrig apparatet i vand eller anden vaeske. Brug aldrig slibende
eller eetsende renggringsmidler. Det aftagelige filter skal renggres
regelmaessigt.Foratsikreatdenaftageligegrydeogpandeholder
leengere, ma du aldrig bruge metalredskaber.

Vi anbefaler ikke brug af andre opvaskemidler end opvaskemiddel til rengaring

af apparatet.

Lad apparatet kale helt af inden det renggres.

« Abnlaget ved at trykke p& knappen - fig. 1 og tryk I&sen op for at fjerne

laget - fig. 8.

Tag panden ud.

Laft det aftagelige grydehandtag, indtil du hgrer et "KLIK".

Fjern omrgreren med friggrelsesknappen -fig.6.

Tag gryden ud.

Fjern det aftagelige filter - fig. 9.

Fjern omvendingsringen ved at treekke klemmerne udad, og |gfte den af.

Alleudtagelige dele kanvaskesimaskinemed undtagelse afhandtaget

-fig. 10 eller kan renggres med en ikke-slibende svamp og lidt

opvaskemiddel.

+ Renggrindersidenogydersiden afapparatetog handtagetmed enfugtig
svamp og lidt opvaskemiddel -fig. 11. Ter alle dele omhyggeligt, fer de
saettes tilbage pa plads.

* Hvismadheengerellererbraendtfastigrydenelleromrgreren, skaldenne
eller begge leegges i blgd i varmt vand inden renggaring.
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NOGLE TIPS, HVIS DER SKULLE OPSTA PROBLEMER

Problemer

Arsager

Lesninger

Apparatet virker
ikke.

Apparateterikketilsluttet
korrekt.

Sargfor, atapparateterkorrekt
tilsluttet stikkontakten.

Du har ikke trykket pa
START/STOP-knappen
endnu.

Tryk pd START/STOP-knappen.

Du hartrykketpd START/
STOP-knappen, men
apparatet fungerer ikke.

Luk laget.

Apparatet opvarmer ikke.

Ring til kundeservice.

Omrgreren roterer ikke.

Omrgreren roterer ikke i starten
aftilberedningeniindstillingen
2,3,4,5,7,8099. Startmanuel
funktionigen for atkontrollere,
omomrgreren roterer. Hvis den
ikke starter, skal du kontrollere, at
denerkorrektpapladsogjustere,
indtilduhgreren"KLIK"-lyd. Hvis
denstadigikke fungerer, skaldu
kontakte kundeservice.

Omrgreren bliver

Omroraren ar inte I1ast.

Satttillbakaomrorarenigen saatt
du horattden "KLICKAR”-fig.12.

Panden drejer
ikke.

Panden er ikke last.

Juster placeringen, indtil du harer
et “KLIK”.

Maden er ikke
blevet tilberedt
jaevnt.

Du har ikke brugt omrgreren.

Seet den pa plads.

Maden/pomfritterne er ikke
skaret i ens stgrrelse.

Skeer maden/pomfritterneiens
stgrrelse.

Pomfritterne er
ikke sprade nok.

Du bruger en kartoffelsort,
der ikke er velegnet til
pomifritter.

Veelg enkartoffelsorttil pomfritter
sdsom Maris Piper eller King
Edward for at fa de bedste
resultater. Nyopgravede kartofler
kan have et hgijt fugtindhold, s&
de skal enten tilberedes nogle
minutter laengere eller ogsa skall
du bruge kartofler, der ikke er helt
nye eller en helt anden sort.

Kartoflerne er ikke
tilstraekkeligt vasket og
tarret.

Vask, heeld vandet godt fraog
tar kartoflerne omhyggeligt far
tilberedning.

Pomfritterne er for tykke.

Skeer dem tyndere.

Der er ikke tilstreekkeligt
med olie.

@gmaengden afolie (se
tilberedningstabellen).

Filteret (12) er blokeret.

Renggr filteret.

Maden drejer
ikke med
panden.

Maden er for tyk.

Reducer tykkelsen pa din mad.
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Problemer

Arsager

Lesninger

Maden i gryden
er ikke tilberedt.

Panden blev sat pa gryden,
da tilberedningen startede.

Seet kun panden paianden del af
tilberedningsfasen.

Pomfritterne gar
i stykker under
tilberedningen.

Du bruger for stor en
meengde pomfritter eller
ogsa er de for lange.

Reducer maengden af kartofler og
juster tilberedningstiden. Eller sgrg
for, at pomfritterne ikke er leengere
end 9 cm.

Maden bliver pa
kanten af gryden.

Der er formegetmad i
gryden.

Falg anbefalingerne for
maksimale maengder, som vises i
tilberedningstabellen.

Seet omvendingsringen pa
plads.

Satt dit tackringen.

LCD-skarmen
fungerer ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Tilslut apparatet.

Laget er abent.

Luk laget.

Apparatet
larmer mere end
normalt.

Du har mistanke om, at
derer et problem med den
made, motoren kgrer pa.

Ring til kundeservice.

Bortskaffelse af apparatet
Lovgivningen kreever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater

mmm Maerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pa en
kommunal genbrugsplads.

TEFAL BEGRANSET GARANTI

Garantien

Tefal yder garanti pé dette produkt mod nogen produktionsfejl i materialer
ellerkvalitetoptil2 ari Sverige, Norge, Danmark og Finland, startende fraden

oprindelige kabs-

eller leveringsdato.

Producentenskommercielle garanti deekker alle omkostningeriforbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, sa det stemmer
overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbeheeftede dele og den ngdvendige arbejdskraft. Efter Tefals
skgn kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af defekt
produkt. Tefals eneste forpligtelse og din eksklusive lgsning under denne
garanti er begraenset til en sadan reparation eller erstatning.

Betingelser & undtagelser
Tefal er ikke forpligtettil at reparere eller erstatte et produkt, hvortil der ikke
hgrer gyldigtkabsbevis. Detdefekte produktkanreturnerestilkgbsstedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kabt til hjemmebrug og

daekkerikke skade, der matte opsta somfalge afforkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af Tefals instruktioner eller en modifikation eller
uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side eller
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fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal slitage,
vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller falgende:

- brug af forkert type af vand ellerforbrugsvare.

- mekanisk skade, overbelastning.

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet pa produkt-1D eller specifikation.

- indtreengen af vand, st@v eller insekter i produktet.

- tilkalkning (enhverform for afkalkning skal udfgresihenhold tilinstruktioner
for bru

- skade, gaer kan tilskrives lyn ellerstramstad.

- skade pa glas- eller porceleensdele iproduktet.

- ulykker, herunder brand, oversvgmmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug.

Lovbestemte rettigheder for forbruger

Tefals kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder en
forbruger matte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begreenses, ejhellerrettigheder over forforhandler, hvorfraforbrugerharkabt
produktet. Denne garantigiver enforbrugerspecifikke juridiskerettigheder, og
forbrugeren kan ogsa have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
tilland. Forbrugeren kan haevde alle sddanne rettigheder efter eget skan.

Disse instruktioner er ogsa tilgeengelige pa vores hjemmeside www.tefal.dk.

Groupe SEB Danmark A/S

2665 Vallensbaek Strand

Visiting address: Deltapark 37, 3. sal
Phone: +45 43 350 350

Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk
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