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IMPORTANT SAFETY
INFORMATION

FOR OUTDOOR USE ONLY

1. For outdoor use only.

2. Do not use indoors or for commercial cooking.
3. Use appliance only in well-ventilated space.

SAFETY SYMBOLS

DANGER, WARNING, and CAUTION statements are used through-
out this Owner’s Manual to emphasize critical and important infor-
mation. Read and follow these statements to help ensure safety and
prevent property damage.

The statements are defined below.

@) WARNING

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids
or vapors in the vicinity of this or any other barbe-
Cue.

A cauTion

CAUTION: Indicates a potentially hazardous situation
or unsafe practice which, if not avoided, may result in
minor or moderate injury.

@) WARNING

WARNING: Indicates a potentially hazardous situation
yvhich, if not avoided, could result in death or serious
injury.

€ oancer

DANGER: Indicates an imminently hazardous situa-
tion which, if not avoided, will result in death or serious
injury.

Uhar-Bl%il,

INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.
CONSUMER:

Keep this manual for future reference.

It is the responsibility of the assembler/owner to as-
semble, install and maintain the barbecue.
Questions:

If you have questions during assembly or use of this
barbecue contact your local dealer.

CHARBROIL.EU



FOR YOUR SAFETY - BEFORE USING YOUR BARBECUE

@) WARNING

@) WARNING

* This instruction manual contains import-
ant information necessary for the safe
use of the appliance.

Read and follow all safety statements,
assembly instructions, and use and
care directions before attempting to
assemble and cook. Failure to follow all
manufacturer’s instructions could result
in serious personal injury and/or prop-
erty damage.

This appliance complies with technical
standards and safety requirements for
electrical appliances.

ELECTRIC SHOCK POSSIBLE

This appliance is rated for. 220-240
Volts, 10.4 Amps, 50-60HZ, Power
Output:2400 W

Connect only to socket-outlet having an
earthing ground and protected by circuit
breaker with a rated fault operating
current (RCD) having a maximum rating
of 30 mA.

Regularly inspect power cord sign of
damage or wear. Do not use if cord is
damaged.

Supply cord must be replaced by a
special cord or assembly available for
the manufacturer or its service agent.

Replace damaged part(s) only with
Char-Broil supplied replacement parts.
Do not attempt to repair damaged parts.

In case of fire turn controller to OFF
position, unplug barbecue from outlet
and allow fire to burn out. Do not use
water to put out a fire in this or another
electrical appliance.

To avoid the possibility of burns
be sure barbecue is cool before
removing and/or cleaning elec-
tric controller and heating element.
Do not modify this product.

Use appliance only as specified in this
manual.

* Do not use in a traffic area where trip-

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

ping over the cord is possible.

This appliance can be used by chil-
dren aged from 8 years and above
and persons with reduced physical
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user main-
tenance shall not be made by Chil-
dren without supervision.

This barbecue is not intended for
and should never be used as a
heater.

Apartment Dwellers: Check with
management to learn the require-
ments and fire codes for using an
gas barbecue in your apartment
complex. If allowed, use outside on
the ground floor with a 60 cm clear-
ance from walls or rails. Do not use
on or under balconies.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Safety Tips

* The grease tray must be inserted
into appliance and emptied after
each use.

* If you have an appliance problem
see the “Troubleshooting Section”.

* Clean barbecue often, preferably
after each cookout. If a bristle
brush is used to clean any of the
barbecue cooking surfaces, ensure
no loose bristles remain on cooking
surfaces prior to barbecueing. It is
not recommended to clean cooking
surfaces while barbecue is hot.

KEEP AREA ABOVE THE
BARBECUE CLEAR!

CHARBROIL.EU



When using electrical

FOR YOUR SAFETY - BEFORE USING YOUR BARBECUE

IMPORTANT SAFEGUARDS
appliances,

basic safety precautions should always
be followed including the following:

READ ALL INSTRUCTIONS

Do not touch hot surfaces with
unprotected hands. Use handles
and knobs provided for operation.

To protect against electrical shock,
do not immerse cord, plugs, control-
ler or heating element in water or
any other liquid.

Do not leave appliance unattended.

Close supervision is necessary
when an?/ appliance is used by or
near children. Keep children and
pets away from the appliance at all
times.

This appliance is not a toy.

Never leave barbecue unattended
when ON.

Unplug from outlet when not in use
and before moving or cleaning.

Allow to cool before putting on or
taking off parts.Do not operate any
alopllance with a damaged cord or
plug or after the appliance malfunc-
tions or has been damaged in any
manner.

The use of accessory attachments
not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.
Use only accessory attachments
recommended by manufacturer.

Do not let cord hang over edge
of table or counter, or touch hot
surfaces.

Do not use appliance for other than
intended use. This appliance is not
intended for and should never be
used as a heater.

To prevent barbecue from being
splashed or falling into water, do not
use barbecue within 3 meters of a
pool, pond or other body of water.

Keep barbecue and electric control-
ler dry and out of rain at all times.

geep electric plugs off ground and
ry.

d

Char-Braoil.

Do not use water or other liquid
spray to clean product without first
unplugginﬂ electric controller and
removing heating element.

DO NOT USE CHARCOAL. A char-
coal fire will result and the barbecue
is not designed for charcoal. The fire
will create an unsafe condition and
damage the barbecue.

WARNING: Charcoal or similar
combustible fuels must not be used
with this appliance;

Fuel, such as charcoal briquettes, is
not to be used with appliance or any
other liquid.

This appliance will be hot during and
after use. Use insulated oven mitts
or gloves and long-handled barbe-
cue utensils for protection from hot
surfaces or splatter from cooking
liquids.

Do not use or store gasoline, kero-
sene or other flammable liquids

within 7 meters of this barbecue

when in use. Keep appliance area
tc)lear and free from materials that
urn.

Do not move the appliance when in
use.

When cooking, the appliance must
be on a level, stable surface in an
area clear of combustible material.

The use of alcohol, prescription or
non-prescription drugs may impair
the consumer’s ability to properly
assemble or safely operate the
appliance.

To avoid electrical shock disconnect
electric cord and remove electric
controller before removing heating
element and cleaning barbecue.
Never immerse electric controller or
heating element in any liquid.

Don't immerse the appliance in
water for cleaning

Do not use this appliance on the
same circuit as other high powered
appliances.

CAUTION

A

* Putting out grease fires by closing
the lid is not possible. This appli-
ance is well ventilated for safety
reasons.

+ Do not leave appliance unattended
while burning off food residue. If
appliance has not been regularly
cleaned, a grease fire can occur
that may damage the product.

Extension Cord Use and Safety

* For best barbecue performance
use of extension cord is not recom-
mended.

For your safety - If you must use an
extension cord:

+ Use only outdoor type cord rated
for 13 amperes or higher.

* Use the shortest length extension
cord required. Do not connect 2 or
more extension cords together.

» Keep connections dry and off
ground.

* Do not let cord hang over edge of
table top or other items where it
can be pulled by children or tripped
over.

This product must not be disposed
together with domestic waste. This
product has to be disposed at an autho-
rized place for recycling of electrical
and electronic appliances. By collect-
ing and recycling waste you help save
natural resources, and make sure the
product is disposed in an environmen-
tal friendly and healthy way.

CHARBROIL.EU




USE AND CARE

Before first use of barbecue:
+ Remove all packaging and sale labels from the barbecue. Do not use
sharp tools to remove stickers.
+ Wash cooking grate with warm soapy water, rinse and dry thoroughly.

Before each use of barbecue:

+ Use barbecue only on a firm and level surface to prevent tipping
over.

+ To prevent household circuit breakers from tripping, keep electric
controller dry and do not use other electrical products on the same
circuit.

+ Check grease tray to make sure it is empty and is mounted under
the drain hole.

+ For stick-free cooking, apply a thorough coating of vegetable oil or
vegetable oil based spray to the cooking grate.

Turn barbecue on:

+ Plug power supply cord into a properly grounded, GFI protected
outlet. If extension cord must be used refer to “Extension Cord Use
and Safety”.

+ Press power button to turn on controller. Light ring will turn blue
indicating controller is ready for use.

+ Press the control knob. Each click when rotating the control knob
will adjust temperature 5°F (2.78°C) up or down. Press the control
knob to SET the DESIRED temperature.

+ To convert to °C, hold down control knob until display changes to
°C. Changing between °F and °C can only be done while unit is
“ON” and no temperature is set.

+ Light ring will pulse red until SET temperature is reached, then will
glow solid red. Temperature display will alternate between SET and
ACTUAL temperature until SET temperature is reached.

+ To adjust temperature, press the control knob, turn clockwise to
raise the temperature or counterclockwise to lower the temperature.
Press the control knob to SET the DESIRED temperature.

IMPORTANT NOTICE

Your SMART-E Electric Barbecue requires a full 13-amp Type G
(16 amp Type EIF is preferred) electric power outlet to operate
properly. Running it on a lower current outlet/circuit breaker may
cause the barbecue and/or circuit to trip.

To prevent power loss:

« An exterior outlet with a standard 16-amp circuit breaker is
recommended.

+ Unplug any other electrical devices, like patio lights, powered by
the exterior outlet 16 amp circuit breaker before plugging in your
barbecue.

If power is lost during use:

+ |dentify and unplug any other electrical devices that lost power at
the same time and reset the breaker.

« Try using a different electrical outlet, if available. Check your
owner’s manual for recommended use of extension cords.

If your circuit breaker continues to trip during use, consult a
qualified electrician.

[lhar-Bl‘)nil

A CAUTION

Do not use sharp or pointed tools to clean barbecue.

Do not use abrasive oven cleaners, steel wool or metal brushes
to clean porcelain grates or barbecue body. They will damage the
finish.

Replace damaged part(s) only with Char-Brail certified replacement
parts. Do not attempt to repair damaged parts.

© DANGER

In case of fire unplug barbecue from outlet and allow fire to burn
out. Do not use water to put out a fire in this or another electrical
appliance.

To avoid electrical shock disconnect electric cord before removing
heating element and cleaning barbecue. Never immerse electric
controller or heating element in any liquid.

To avoid the possibility of burns be sure barbecue is cool before
cleaning electric controller and heating element.

Barbecueing:
* For best results, cook with the lid closed to hold in heat and
provide complete cooking.
« Temperature display on the controller indicates the cooking
temperature inside the barbecue.
+ Controller setting for various foods are dependant upon outdoor
conditions and personal cooking preferences.

Turn barbecue off:
« To turn controller/barbecue off, press and hold the power button for
3 seconds until the display turns off.
+ Unplug cord from outlet.

Cleaning electrical controller and heating

element bracket:
+ Clean controller case by wiping with a damp cloth using a mild
detergent or hot soapy water.
¢ It is not necessary to clean the heating element. However, the
element bracket may be cleaned with a damp cloth using a mild
detergent or hot soapy water.
+ Dry electrical controller and heating element before use.

Controlling grease fires:

To aid in controlling grease fires use the following precautions:

+ Keep barbecue free from grease; chance of fire is greatly increased
by grease buildup.

+ Trim excess fat off meat and use less fatty cuts of meat to reduce
chance of grease fires.

+ |fflare-up occurs during cooking reduce controller setting and close
lid.

+ If flare-up continues turn off the controller and unplug the power
cord.

+ Clean the reflector plate assembly under the heating element at
least once a season, more often with heavy use.

CHARBROIL.EU



USE AND CARE

POWER ON

Push power button to start barbecue.

SET TEMPERATURE

°C

Push control knob, rotate clockwise to target temperature and push
knob to set. Wait for pulsing light to turn solid.

READY INDICATOR

°C

Light turns solid when target temperature is reached.

Char-Bl%il :

DECREASE TEMPERATURE

°C

Push control knob, rotate counter-clockwise to target temperature and
push knob to set. Wait for pulsing light to turn solid.

CLEAN CYCLE

Push the AUTO CLEAN button to start the cycle. Then close the lid.
The barbecue will automatically shut off when the cycle is complete.
To cancel the AUTO CLEAN cycle and continue barbecueing, push the
control knob, rotate to desired temperature and push knob to confirm.

ERROR MESSAGE

Check Troubleshooting Section for error codes and explanations.

CHARBROIL.EU



USE AND CARE

Cleaning your barbecue:
Excess build up of burned grease and food particles will reduce the
barbecue’s cooking performance. To obtain optimum performance:

Clean the reflector plate assembly and frame at least once a
season, more often with heavy use.

Best results are obtained by brushing particle buildup downward
and through drain hole in bottom of barbecue.

Using a mild detergent or hot soapy water, moderately scrub surface
of the reflector plate assembly with a plastic or brass bristle brush.
Clean cooking grates regularly with warm soapy water or a baking
soda and water solution. Use non-abrasive scouring powder
for stubborn stains. If a bristle brush is used to clean any of the
barbecue cooking surfaces, ensure no loose bristles remain on
cooking surfaces prior to barbecueing. It is not recommended to
clean cooking surfaces while barbecue is hot. Do not clean the
cooking grate with a scraper, sharp tool or putty knife.

Itis not recommended to clean the cooking grates in a dishwasher.

Storing your barbecue:

Clean cooking grate.

Store barbecue in weather protected area or under barbecue cover
when not in use.

Always unplug your barbecue prior to storage.

Safety Tips

The grease tray must be inserted into appliance and emptied after
each use.

If you have an appliance problem see the “Troubleshooting Section”.
Clean barbecue often, preferably after each cookout. If a bristle
brush is used to clean any of the barbecue cooking surfaces, ensure
no loose bristles remain on cooking surfaces prior to barbecueing.
It is not recommended to clean cooking surfaces while barbecue
is hot.

[lhar-Bl‘)nil
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I:qr Safe Use of Your appliance and to Avoid Serious
njury:

The use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may
impair the consumer’s ability to properly assemble or safely
operate the appliance.

When cooking, the appliance must be on a level, stable surface in
an area clear of combustible material.

Do not leave appliance unattended. Keep children and pets away
from the appliance at all times.

Do not move the appliance when in use.

This appliance is not intended for and should never be used as
a heater.

This appliance will be hot during and after use. Use insulated oven
mitts or gloves and long-handled barbecue utensils for protection
from hot surfaces or splatter from cooking liquids.

Keep appliance area clear and free from materials that burn.

Keep appliance area clear and free from combustible materials,
gasoline and other flammable vapors and liquids.

Use appliance only in well-ventilated space.

A CAUTION

Putting out grease fires by closing the lid is not possible. This
appliance is well ventilated for safety reasons.

Do not leave appliance unattended while burning off food residue.
If appliance has not been regularly cleaned, a grease fire can
occur that may damage the product.

CHARBROIL.EU




USE AND CARE

Food Safety

Food safety is a very important part of enjoying the outdoor cooking
experience. To keep food safe from harmful bacteria, follow these four

Recommeded Internal Cooking Temperatures

basic steps: Ground Meat
Clean: Wash hands, utensils, and surfaces with hot soapy water before o o
and after handling raw meat and poultry. Beef, Pork, Veal, Lamb. . . . ... ... ... .. 71°C 160°F
Separate: Separate raw meats and poultry from ready-to-eat foods Turkey, Chicken. .. ................ 1°C 160°F
to avoid cross contamination. Use a clean platter and utensils when Fresh Beef, Veal, Lamb
removing cooked foods. .
_ _ MediumRare. . .. ... ............. 63°C 160°F
Cook: Cook meat and poultry thoroughly to kill bacteria. Use a (let stand 3 minutes before cutting)
thermometer to ensure proper internal food temperatures. ) . X
Chill: Refrigerate prepared foods and leftovers promptly. LRI C 69e 0 e 0000008 60 00t o 71°C 160°F
WellDone. . . . ... ... ... ....... 77°C 160°F
Poultry
How To Tell If Meat Is Cooked Thoroughly Chicken & Turkey, whole . . . . . . . . ... ... 74°C 160°F
+ Meat and poultry cooked in the appliance often browns very fast on o °
the outside. Use only thawed meat and a meat thermometer to be FAUIEILT 9 e o0 e 0000608000095 o 74°C 160°F
sure food has reached a safe internal temperature, and cut into food Duck&Goose . . ................. 74°C 160°F
to check for visual signs of doneness. Seeh Bark
. \é\ée;”raer(]:génmend food to be at least 40°F before cooking in your MedumRare . 63°C 160°F
' (let stand 3 minutes before cutting)
* Whole poultry should reach 165° F. Juices should run clear and flesh . . .
should not be pink. Medium . .. .. .. .. 71°C 160°F
« Beef, veal and lamb steaks, roasts and pork chops can be cooked to WellDone .. ................... 77°C 160°F
145° F with 3 minute rest.

+ NEVER partially cook meat or poultry and finish cooking later. Cook
food completely to destroy harmful bacteria.

+ Use ameatthermometer to ensure proper internal food temperatures.

[lhar-Bl‘)nil;
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RENSEIGNEMENTS DE
SECURITE IMPORTANTS

SYMBOLES DE SECURITE

Tout au long de ce mode d’emploi, des énoncés de DANGER,
d’AVERTISSEMENT et de MISE EN GARDE servent a souligner des
renseignements critiques et importants. Lisez et respectez ces énon-
Ccés pour assurer votre sécurité et prévenir tout dommage matériel.

Les énoncés sont définis ci-apres.

RESERVE A L’'USAGE EXTERIEUR

1. Réservé al'usage extérieur.

2. Ne pas utiliser a I'intérieur ou pour la cuisson
professionnelle.

3. Nutiliser 'appareil que dans un espace bien
ventilé.

¢) AVERTISSEMENT

1. Ne pas entreposer ou utiliser d’essence ou d'autres
liquides ou vapeurs inflammables a proximité de ce
barbecue ou de tout autre barbecue.

&\ VisE EN GARDE

MISE EN GARDE : Indique une situation potentielle-
ment dangereuse ou une pratique dangereuse qui, Si
elle n'est pas évitée, pourrait entrainer des blessures
de gravité Iégeére ou moyenne.

@) AVERTISSEMENT

AVERTISSEMENT : Indique une situation potentielle-
ment dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, pourrait
entrainer la mort ou des blessures graves.

€ oancer

DANGER : Indique une situation dangereuse immi-
nente qui, si elle n'est pas évitée, entrainera la mort ou

des blessures graves.

Uhar-Bl%il,

INSTALLATEUR/MONTEUR :

Remettez ce manuel au consommateur.
CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour pouvoir le consulter ultérieu-
rement.

Il incombe a I'assembleur/propriétaire d’assembler,
d'installer et d’entretenir le barbecue.

Questions :

Sivous avez des questions pendant le montage ou l'uti-
lisation de ce barbecue, contactez votre revendeur local.

CHARBROIL.EU



@ AVERTISSEMENT @ AVERTISSEMENT

v Ce manuel dinstructions contient des st possible de trébucher sur fe cordon. Conseils de sécurité
renseignements importants qui sont nécessaires « Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ¢ Le bac a graisse doit étre inséré dans
pour utiiser fappareil sans danger. de 8 ans ou plus et des personnes ayant des 'appareil et vidé aprés chaque utiisation.

+ Lisez et suivez toutes les consignes de securité,  capacités physiques, sensorielles oumentales ~ + Sivous avez un probléme avec votre appareil,
les instructions de montage et les directives  réduites, ou qui manquent d'expérience et de consultez la section « Dépannage ».

dutlisation et d'entretien cl-aprés avant de  connaissances, si quelquun les supervise Nettoyez le barbecue souvent, de préférence

tenter de monter [‘appareil et de cuisiner. Le oy leyr a fourni des instructions concemant S "
. ' i RS , . . aprés chaque emploi. Si vous utilisez une
non-respect de ['ensemble des consignes du pygjsation sécuritaire de 'appareil et siis P fue €mp

fabricant peut entrainer des blessures graves ou comprennent les dangers associés. beSS? en soies pour nettoyer les surfacef,
des dommages matériels importants. , , de cuisson du barbecue, assurez-vous qu'i
* Les enfants ne doivent pas jouer avec

+ Cetappareil est conforme aux normes techniques Papparel, Le neoyage et lentefien par ne reste aucune soie sur les surfaces avant
et aux exigences de sécurité des appareils Lo . it . 'utiliser le barbecue. Il n’ recommandé
J g lutilisateur ne doivent pas étre effectués par finliserte beroeslte. linestpastecommancis

électriques. ' -
des enfants sans surveilance. de nettoyer les surfaces de cuisson quand le

RISQUE DE DECHARGE ELECTRIQUE , barbecue est chaud.
+ Ce barbecue n'est pas congu pour Servir

« Cet appareil est congu pour : 220-240 volts, . - LR
10,4 amperes, 50-60 Hz, Puissance de sortie : Stﬁggaéﬁzls?e chaurage et ne doitjamais ére

2400 W S
« Ne branchez e cord o do | Residents d'appartements : consultez le
€ Dranchez e Coraon que sur une prise e gogtionnaire pour vous renseigner sur les

courant ayant une Mmise a la terre et protegee  gyiqences et les codes de prévention des
par un disjoncteur ayant un courant de defaut jncandies relatifs a lutiisation d'un barbecue
nominal (RCD) maximal de 30 mA dans votre complexe d'appartements. Si
* Inspectez régulierement le cordon d'alimentation  une telle utilisation est permise, utilisez le
pour détecter tout signe de dommage ou d'usure.  barbecue a I'extérieur, au rez-de-chaussée,
Ne pas utiliser le cordon S'il est endommagé. avec un dégagement de 60 cm des murs

+ Le cordon d'alimentation doit tre remplacé par g“ ges mains courantes.b |\|‘e pas utiiser le
un cordon ou un ensemble spécial disponible  O@rDECUE SUFOU SOUS un aicon.
aupres du fabricant ou de son agent de service. CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

* Remplacez  les  pieces  endommagées
uniguement par des pieces de rechange fournies ,
par Char-Broil. Ne pas tenter de réparer les GAR[?L\EZéllzl?’SFéE g IéSPACE
pieces endommagees. U- US DU

* En cas dincendie, toumez le controleur sur la
position OFF, débranchez le barbecue de la
prise et laissez le feu s'éteindre. Ne pas utiliser
d'eau pour éteindre un feu dans cet appareil ou
un autre appareil électrique.

* Pour éviter tout risque de brllure, assurez-
vous que le barbecue est froid avant
d'enlever ou de nettoyer le controleur
électrique et ['élément  chauffant.
Ne pas modifier ce produit.

+ Nutilisez cet appareil que de la fagon indiquée
dans ce manuel.

* Ne pas lutiliser dans une zone de circulation ou i

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

BARBECUE!
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PRECAUTIONS IMPORTANTES

Lors de [utilisation d'appareils électriques, des
précautions de hase doivent toujours étre prises, y
compris les suivantes :

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

Ne pas toucher les surfaces chaudes avec des
mains non protégées. Utilisez les poignées et
les boutons fournis pour le fonctionnement.

Pour vous protéger contre les chocs
électriques, n'immergez pas le cordon, les
prises, le controleur ou 'élément chauffant
dans I'eau ou tout autre liquide.

Ne pas laisser 'appareil sans surveillance.

Une surveillance étroite est nécessaire
lorsqu'un appareil est utilisé par des enfants
Ou a proximité. Gardez les enfants et les
animaux de compagnie loin de l'appareil en
tout temps.

Ce appareil n'est pas un jouet.

Ne jamais laisser le barbecue sans
surveillance lorsqu'il est EN MARCHE.

Débranchez I'appareil de la prise lorsque vous
n'utilisez pas I'appareil et avant de le déplacer
ou de le nettoyer.

Laissez ['appareil refroidir avant de mettre
ou denlever des pieces. Ne faites jamais
fonctionner un appareil dont le cordon ou la
fiche sont endommagés, aprés avoir constaté
une défectuosité ou si l'appareil a subi des
dommages quelconques.

Lutilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant de l'appareil peut entrainer
des blessures. N'utilisez que les accessoires
recommandeés par le fabricant.

Ne pas laisser le cordon pendre au-dessus du
bord de la table ou du comptoir ni toucher des
surfaces chaudes.

Ne pas utiliser 'appareil a des fins autres
que celles pour lesquelles il a été congu. Cet
appareil n'est pas congu pour servir d'appareil
de chauffage et ne doitjamais tre utilise ainsi.

Pour éviter tiue [appareil soit éclaboussé ou
tombe dans ['eau, ne pas ['utiliser a moins de
3 m d'une piscing, d'un étang ou d'une autre
étendue d'eau.

Gardez le barbecue et le controleur électrique
au sec et a 'abri de la pluie en tout temps.

Gardez les prises électriques au-dessus du
sol et au sec.

d

Char-Braoil.

Ne pas utiliser d'eau ou un autre liquide &
pulvériser pour nettoyer le produit sans d'abord
avoir débranché le contrdleur électrique et
avoir enleve ['élément chauffant.

NE PAS UTILISER DE CHARBON DE BOIS.
Un feu de charbon de bois en résulterait et le
barbecue n'est pas congu pour le charbon de
bois. Le feu créera une situation dangereuse
et endommagera le barbecue.

AVERTISSEMENT : Il ne faut pas utiliser de
charbon de bois ou d'autres combustibles
semblables avec cet appareil;

Il ne faut pas utiliser de combustibles tels que
les briquettes de charbon de bois ou tout autre
liquide avec cet appareil.

Cet appareil sera chaud pendant et apres
[utilisation. Utilisez des gants de cuisine
isolants et des ustensiles de barbecue a long
manche pour vous protéger des surfaces
chaudes ou des éclaboussures de liquides de
cuisson.

Ne pas utiliser ou conserver d'essence, de
kéroséne ou d'autres liquides inflammables
a moins de 7 métres de ce barbecue lorsquii
est en marche. Gardez les alentours de
[appareil dégagés et exempts de matériaux
combustibles.

Ne pas déplacer I'appareil pendant I'utilisation.

Lors de la cuisson, l'appareil doit étre place
sur une surface de niveau et stable, dans une
zone exempte de tout matériau combustible.

La consommation d'alcool, de médicaments
avec ou sans ordonnance peut nuire a
la capacité de [lutilisateur d'assembler
carrectement et d'utiiser l'appareil en toute
sécurité.

Pour éviter les chocs électriques, débranchez
le cordon dalimentation et enlevez le
controleur électrique avant d’enlever 'élément
chauffant et de nettoyer le barbecue. Ne
jamais immerger le controleur électrique ou
'‘élément chauffant dans un liquide.

Ne pas immerger 'appareil dans 'eau pour le
nettoyer.

Ne pas utiliser cet appareil sur le méme circuit
que d'autres appareils électriques a haute
puissance.

A

MISE EN GARDE

* Il nest pas possible d'éteindre un feu de
graisse en fermant le couvercle. Cet appareil
est bien ventilé pour des raisons de sécurite.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance
pendant la combustion de résidus
alimentaires. Si I’aPpareiI n'a pas été nettoyé
régulierement, un feu de graisse qui pourrait
endommager le produit est possible.

Utilisation de rallonges et sécurité

» Pour obtenir un fonctionnement optimal du
barbecue, il n'est pas recommande d'utiliser
une rallonge.

Pour votre sécurité - si vous devez utiliser
une rallonge :

+ Nutilisez qu'un cordon pour I'extérieur d'une
capacité nominale de 13 amperes ou plus.

+ Utilisez la rallonge la plus courte possible. Ne
pas brancher 2 rallonges ou plus ensemble.

* Gardez les raccords secs et au-dessus du
sol.

* Ne pas laisser le cordon pendre du bord
d'une table ou d'autres articles, ou des
enfants pourraient tirer dessus ou il pourrait
causer des chutes.

Ce produit ne doit pas étre éliminé avec les
déchets domestiques. Ce produit doit étre
éliminé dans un lieu autorisé pour le recyclage
des appareils électriques et électroniques. En
recueillant et en recyclant les déchets, vous
contribuez a préserver les ressources naturelles
et vous vous assurez que le produit est éliminé
d'une maniére saine et respectueuse de
lenvironnement.

1
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UTILISATION ET ENTRETIEN

Avant d'utiliser le barbecue pour la premiére fois :
+ Enlevez la totalité de I'emballage et des étiquettes de vente présents sur le
barbecue. Ne pas utiliser d'outils pointus pour enlever les étiquettes.
« Lavez la grille de cuisson a l'aide d'eau chaude savonneuse, rincez-la et
séchez-la a fond.

Avant chaque utilisation du barbecue :

« Nutilisez le barbecue que sur une surface ferme et de niveau pour éviter qu'l
bascule.

« Pour éviter que les disjoncteurs domestiques se déclenchent, gardez le
contrdleur électrique au sec et n'utilisez pas d'autres produits électriques sur
le méme circuit.

« Vérifiez le bac a graisse afin de vous assurer qu'il est vide et fixé sous le trou
de vidange.

+ Pour que la cuisson ne colle pas, appliquez une bonne couche d'huile végétale
ou d'aérosol a base d'huile végétale sur la grille de cuisson.

Allumez le barbecue :

+ Branchez le cordon d'alimentation sur une prise de courant correctement mise
a la terre et protégée par un disjoncteur de fuite de terre. Si vous devez utiliser
une rallonge, consultez la section « Utilisation et sécurité des rallonges ».

+ Appuyez sur le bouton d'alimentation pour mettre le contrbleur en marche.
L'anneau lumineux devient bleu, indiquant que le controleur est prét a étre
utilisé.

« Appuyez sur le bouton de réglage. Chaque clic lors de la rotation du bouton de
réglage permet d'augmenter ou de diminuer la température de 5 °F (2,78 °C).
Appuyez le bouton de réglage afin de REGLER la température SOUHAITEE.

+ Pour convertir en °C, maintenez le bouton de réglage enfoncé jusqu'a ce que
l'affichage passe a °C. Le changement entre °F et °C ne peut étre effectué
que lorsque I'appareil est allumé et qu'aucune température n'est réglée.

* L'anneau lumineux émet des impulsions rouges jusqu'a ce que la température
REGLEE soit atteinte, puis il devient rouge fixe. L'affichage de la t empera ure
altene entre la température REGLEE et la température REELLE jusqu'a ce
que la température REGLEE soit atteinte.

+ Pour régler la température, appuyez sur le bouton de réglage et tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre pour augmenter la température ou
dans le sens inverse pour la diminuer. Appuyez sur le bouton de réglage pour
REGLER la température SOUHAITEE.

AVIS IMPORTANT

Pour fonctionner correctement, votre barbecue électrique SMART-E a besoin
d’une prise de courant de 13 ampeéres de type G (de préférence 16
ampéres de type E/F). Si vous le faites fonctionner sur une prise/un
disjoncteur a faible courant, le barbecue ou le circuit pourrait se déclencher.
Pour éviter toute panne de courant ;

¢ Une prise extérieure avec un disjoncteur standard de 16 ampéres est
recommandée.

+ Débranchez de la prise extérieure tout autre appareil électrique, comme les
lampes de patio, alimenté par le disjoncteur de 16 ampéres avant de brancher
votre harbecue.

En cas de panne de courant pendant I'utilisation :

+ Trouvez et débranchez tout autre appareil électrique ayant subi une panne de
courant au méme moment et réinitialisez le disjoncteur.

+ Essayez dutiliser une autre prise électrique, si possible. Consultez votre
manuel du propriétaire pour connaitre I'utilisation recommandée des rallonges.

Si votre disjoncteur continue & se déclencher pendant I'utilisation, consultez
un électricien qualifié.

Uhar-Bl%il

O VISE EN GARDE

Ne pas utiliser d'outils pointus ou tranchants pour nettoyer le barbecue.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs pour four, de laine d'acier ou de
brosses métalliques pour nettoyer les grilles en porcelaine ou le corps du
barbecue. lls endommageront la finition.

Remplacez les piéces endommagées uniquement par des pieces de
rechange certifiées Char-Broil. Ne pas tenter de réparer les pieces
endommagées.

© DANGER

En cas d'incendie, débranchez le barbecue de la prise et laissez le feu
s'éteindre. Ne pas utiliser d'eau pour éteindre un feu dans cet appareil ou
un autre appareil électrique.

Pour éviter les chocs électriques, débranchez le cordon d'alimentation
avant d'enlever 'élément chauffant et de nettoyer le barbecue. Ne jamais
immerger le contréleur électrique ou I'élément chauffant dans un liquide.

Pour éviter tout risque de brilure, assurez-vous que le barbecue est froid
avant de nettoyer le contréleur électrique et I'élément chauffant.

Cmsson au barbecue :
Pour de meilleurs résultats, cuisez avec le couvercle fermé pour retenir la
chaleur et assurer une cuisson compléte.
« Laffichage de la température sur le contréleur indique la température de
cuisson a l'intérieur du barbecue.
+ Le réglage du contrbleur pour les différents aliments dépend des
conditions extérieures et des préférences personnelles de cuisson.

Eteignez le barbecue :
« Pour éteindre le controleur/barbecue, appuyez sur le bouton d'alimentation
pendant 3 secondes jusqu’a ce que l'afficheur s'éteigne.
+ Débranchez le cordon de la prise.

Nettoyage du controleur €électrique et du support
de I'élément chauffant :
+ Nettoyez le boftier du contrbleur en I'essuyant avec un chiffon humide, en
utilisant un détergent doux ou de I'eau chaude savonneuse.
¢ |l n'est pas nécessaire de nettoyer I'élément chauffant. Toutefois, le
support de 'élément peut étre nettoyé avec un chiffon humide, en utilisant
un détergent doux ou de I'eau chaude savonneuse.
« Séchez le controleur électrique et I'€lément chauffant avant ['utilisation.

Pour controler les feux de graisse :

Pour aider a controler les feux de graisse, prenez les précautions suivantes :

+ Veillez a ce que le barbecue soit libre de graisse; les risques d'incendie
sont considérablement accrus par 'accumulation de graisse.

+ Parez I'excés de graisse de la viande et utilisez des morceaux de viande
moins gras pour réduire les risques de feu de graisse.

+ Si une flambée se produit pendant la cuisson, réduisez le réglage du
controleur et fermez le couvercle.

+ Si la flambée continue, éteignez le contrleur et débranchez le cordon
d'alimentation.

+ Nettoyez la plaque réflectrice située sous I'élément chauffant au moins une
fois par saison, plus souvent en cas d'utilisation intensive.

CHARBROIL.EU



UTILISATION ET ENTRETIEN

MARCHE REDUIRE LA TEMPERATURE
°C
Appuyez sur le bouton d'alimentation pour démarrer le barbecue. Appuyez sur le bouton de réglage, tournez dans le sens antihoraire

jusqu’a la température cible et appuyez sur le bouton pour la fixer.

REGLER LA TEMPERATURE Attendez que la lumiére clignotante devienne fixe.

CYCLE DE NETTOYAGE

°C

Appuyez sur le bouton de réglage, tournez dans le sens horaire jusqu’a
la température cible et appuyez sur le bouton pour la fixer. Attendez

que la lumigére clignotante devienne fixe. Appuyez sur le bouton AUTO CLEAN pour démarrer le cycle. Ensuite,

fermez le couvercle. Le barbecue s'éteint automatiquement lorsque
INDICATEUR PRET le cycle est terminé. Pour annuler le cycle AUTO CLEAN et continuer
la cuisson au barbecue, appuyez sur le bouton de réglage, tournez-
le jusqu'a la température souhaitée et appuyez sur le bouton pour
confirmer.

°C MESSAGE D’ERREUR

Le voyant devient fixe lorsque la température cible est atteinte.

Consultez la section Dépannage pour les codes d'erreur et les
explications.

Char-Bl%il :
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UTILISATION ET ENTRETIEN

Nettoyage du barbecue :

L'accumulation excessive de graisse brilée et de particules d'aliments

réduira la performance de cuisson du barbecue. Pour obtenir un

rendement optimal :

+ Nettoyez I'assemblage et le chéssis de la plaque réflectrice
au moins une fois par saison, plus souvent en cas d'utilisation
intensive.

* Les meilleurs résultats sont obtenus en brossant I'accumulation de
particules vers le bas et a travers le trou de vidange au fond du
barbecue.

« Avaide d'un détergent doux ou d’eau chaude savonneuse, récurez
modérément la surface de la plague réflectrice avec une brosse en
plastique ou en laiton.

+ Nettoyez régulierement les grilles de cuisson avec de I'eau chaude
savonneuse ou une solution de bicarbonate de soude et d’eau.
Utilisez une poudre a récurer non abrasive pour les taches tenaces.
Si vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de
cuisson du barbecue, assurez-vous qu'il ne reste aucune soie sur
les surfaces avant d'utiliser le barbecue. Il n'est pas recommandé
de nettoyer les surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.
Ne pas nettoyer la grille de cuisson avec un grattoir, un outil pointu
OU Un couteau a mastic.

+ Ilestdéconseillé de nettoyer les grilles de cuisson au lave-vaisselle.

Entreposage de votre barbecue :
* Nettoyez la grille de cuisson.
+ Rangez le barbecue dans un endroit a 'abri des intempéries ou
sous une housse de barbecue lorsque vous ne l'utilisez pas.
« Débranchez toujours votre barbecue avant de le ranger.

Conseils de sécurité

+ Le bac a graisse doit étre inséré dans I'appareil et vidé aprés
chaque utilisation.

+ Sivous avez un probléme avec votre appareil, consultez la section
« Dépannage ».

+ Nettoyez le barbecue souvent, de préférence aprés chaque emploi.
Si vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de
cuisson du barbecue, assurez-vous qu'il ne reste aucune soie sur
les surfaces avant d'utiliser le barbecue. Il n’est pas recommandé
de nettoyer les surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Pour utiliser votre appareil de fagon sécuritaire et
éviter les blessures graves :

+ La consommation d'alcool, de médicaments avec ou sans
ordonnance peut nuire & la capacité de I'utilisateur d'assembler
correctement et d'utiliser 'appareil en toute sécurité.

+ Lors de la cuisson, I'appareil doit étre placé sur une surface
de niveau et stable, dans une zone exempte de tout matériau
combustible.

+ Ne pas laisser 'appareil sans surveillance. Gardez les enfants et
les animaux de compagnie loin de I'appareil en tout temps.

* Ne pas déeplacer I'appareil pendant I'utilisation.
+ Cetappareil n'est pas concu pour servir d'appareil de chauffage et
ne doit jamais étre utilisé ainsi.

+ Cet appareil sera chaud pendant et aprés [l'utilisation. Utilisez
des gants de cuisine isolants et des ustensiles de barbecue a
long manche pour vous protéger des surfaces chaudes ou des
éclaboussures de liquides de cuisson.

+ Gardez les alentours de l'appareil dégagés et exempts de
matériaux combustibles.

+ Gardez les alentours de l'appareil dégagés et exempts de
matériaux combustibles, d’essence et d’'autres vapeurs et liquides
inflammables.

+ N'utiliser I'appareil que dans un espace bien ventilé.

O VISE EN GARDE

+ |l n’est pas possible d’éteindre un feu de graisse en fermant le
couvercle. Cet appareil est hien ventilé pour des raisons de
Sécurité.

+ Ne pas laisse I'appareil sans surveillance pendant la combustion
de résidus alimentaires. Si l'appareil n'a pas été nettoyé
régulierement, un feu de graisse qui pourrait endommager le
produit est possible.

14
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UTILISATION ET ENTRETIEN

Salubrité alimentaire

La salubrité alimentaire est une partie trés importante de I'expérience
de cuisson en plein air. Pour protéger les aliments contre les bactéries
nocives, suivez ces quatre étapes fondamentales :

Nettoyez : Lavez vos mains, les ustensiles et les surfaces a I'eau
chaude savonneuse avant et apres avoir manipulé de la viande et de
la volaille crues.

Séparez : Séparez les viandes et volailles crues des aliments préts a
consommer pour éviter toute contamination croisée. Utilisez un plateau
et des ustensiles propres lorsque vous retirez les aliments cuits.

Cuisez : Cuisez la viande et la volaille a fond afin de tuer les bactéries.
Utilisez un thermometre pour vous assurer que la température interne
des aliments est correcte.

Réfrigérez : réfrigérez rapidement les aliments préparés et les restes.

Comment savoir si la viande est bien cuite?

+ Laviande et la volaille cuites dans I'appareil brunissent souvent trés
vite a I'extérieur. Utilisez uniquement de la viande décongelée et un
thermométre & viande pour vous assurer que les aliments ont atteint
une température interne sécuritaire, et coupez les aliments pour
vérifier les signes visuels de cuisson.

+ Nous recommandons que les aliments soient a une température
d'au moins 40 °F avant de les cuire dans votre appareil.

+ Lavolaille entiére doit atteindre 165 °F. Les jus doivent étre clairs et
la chair ne doit pas étre rose.

* Les steaks, les rotis et les cotelettes de porc de beeuf, de veau et
d'agneau peuvent étre cuits a 145 °F avec un repos de 3 minutes.

+ Ne JAMAIS cuire partiellement la viande ou la volaille pour terminer
la cuisson plus tard. Faites cuire complétement les aliments pour
détruire les bactéries nocives.

+ Utilisez un thermomeétre a viande pour vous assurer que la
température interne des aliments est correcte.

[lhar-Bl‘)nil;

Tempeératures de cuisson internes recommandées

15

Viande hachée
Beeuf, porc, veau, agneau . . . ... 71°C (160 °F)
Dinde,poulet. . .. ... .. ... 71°C (160 °F)

Beeuf, veau, agneau frais
Apoint. ..o 63 °C (145 °F)
(laisser reposer 3 minutes avant de trancher)
MOYEN . o oo 71°C (160 °F)
Biencuit . . . ... ... 77°C (170 °F)
Volaille
Dinde et poulet, entiers . . . ... ... ... 74 °C (165 °F)
Morceaux devolaille. . . . .. ..... ... ... ... 74°C (165 °F)
Canardetoie. . .. ... 74°C (165 °F)
Porc frais
Apoint . . oo 63 °C (145 °F)
(laisser reposer 3 minutes avant de trancher)
MOYEN . o ot 71°C (160 °F)
Biencuit . .. ... ... 77°C (170 °F)
CHARBROIL.EU



WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

SICHERHEITSSYMBOLE

In dieser Bedienungsanleitung werden die Begriffe GEFAHR,
WARNHINWEIS und VORSICHT verwendet, um kritische und
wichtige Informationen hervorzuheben. Lesen und beachten
Sie diese Hinweise, um die Sicherheit zu gewéhrleisten und
Sachschaden zu vermeiden.

Die Erklarungen sind nachstehend aufgefiihrt.

L\ VvorsicHT

VORSICHT: Weist auf eine potenziell gefahrliche
Situation oder unsichere Handlungsweise hin, die,
wenn sie nicht vermieden wird, zu leichten oder
mittelschweren Verletzungen filhren kann.

@) WARNHINWEIS

WARNHINWEIS: Weist auf eine potenziell gefahrliche
Situation hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum
Tod oder zu schweren Verletzungen fiihren kann.

€ GcEranR

GEFAHR: Weist auf eine unmittelbare Gefahrensituation
hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod oder
zu schweren Verletzungen filhren wird.

Uhar-Bl%il,

NUR FUR DIE VERWENDUNG IM FREIEN

1. Nur fur die Verwendung im Freien.

2. Nicht in Innenbereichen oder zum gewerblichen
Grillen verwenden.

3. Gerét nurin gut belufteten R&umen verwenden.

@) WARNHINWEIS

1. Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere
brennbare Fliissigkeiten oder Dampfe in der Nahe
dieses oder eines anderen Grills.

INSTALLATEUR/MONTEUR:

Lassen Sie diese Anleitung beim Verbraucher.
AN DEN VERBRAUCHER:

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spéteren
Nachschlagen auf.

Es liegt in der Verantwortung des Monteurs/Besitzers,
den Grill zusammenzubauen, zu installieren und zu
warten.

Fragen:

Falls Sie bei der Montage oder Verwendung dieses
Grills Fragen haben, wenden Sie sich bitte an Ihren
Héandler vor Ort.
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@) WARNHINWEIS

¢) WARNHINWEIS

Diese  Bedienungsanleitung enthalt  wichtige
Informationen fir den sicheren Gebrauch des
Gerats.

Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise,
Montageanweisungen ~ sowie  Gebrauchs-
und Pflegeanweisungen, bevor Sie mit dem
Zusammenbau und dem Grillen beginnen. Die
Nichtbeachtung aller Anweisungen des Herstellers
kann zu schweren Verletzungen und/oder
Sachschéden fiihren.

Dieses Gerdt entspricht den technischen Normen
und Sicherheitsanforderungen fiir Elektrogeréte.

ELEKTROSCHOCK MOGLICH

Dieses Gerat ist fiir Folgendes ausgelegt: 220-240
Volt, 10,4 Ampere, 50-60HZ, Leistungsabgabe:
2400 W

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete
Steckdose an, die durch einen Schutzschalter mit
einem Nennfehlerstrom (RCD) von maximal 30 mA
geschitzt ist.

Uberprifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf
Anzeichen von Schaden oder VerschleiB. Nicht
benutzen, wenn das Kabel beschadigt ist.

Das Netzkabel muss durch ein spezielles Kabel
oder eine spezielle Baugruppe ersetzt werden,
die beim Hersteller oder seinem Kundendienst
erhaltlich ist.

Ersetzen Sie beschadigte Teile nur durch Char-
Broil-Ersatzteile. Versuchen Sie nicht, beschadigte
Teile zu reparieren.

Im Falle eines Brandes das Steuergerat auf OFF
schalten, den Stecker aus der Steckdose ziehen
und das Feuer ausbrennen lassen. Verwenden Sie
kein Wasser, um ein Feuer in diesem oder einem
anderen elekirischen Gerdt zu léschen.

Um eventuelle Verbrennungen zu vermeiden
sollten Sie sich vergewissern, dass der Gril
abgekuhltist, bevor Sie das elektrische Steuergerat
und das Heizelement entfernen und/oder reinigen.
Verandern Sie dieses Produkt nicht.

* Verwenden Sie das Gerdt nur wie in dieser
Anleitung beschrieben.

« Verwenden Sie das Gerdt nicht in einem belebten
Bereich, in dem man Giber das Kabel stolpern kann.

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder  geistigen
Féhigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere
Benutzung des Gerats eingewiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
Die Reinigung und Wartung durch den
Benutzer darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

Dieser Grill ist nicht als Heizgerat gedacht und
sollte niemals als solches verwendet werden.

Wohnungsbewohner:ErkundigenSiesichbei
der Hausverwaltung nach den Anforderungen
und  Brandschutzbestimmungen fiir die
Verwendung eines  Gasgrills in  Ihrer
Wohnanlage. Falls erlaubt, benutzen Sie ihn
im Freien im Erdgeschoss mit einem Abstand
von 60 cm zu Wanden oder Gelandern. Nicht
auf oder unter Balkonen verwenden.

DIESE ANWEISUNGEN SPEICHERN

Sicherheitstipps

+ Die Fettauffangschale muss nach jedem
Gebrauch in das Gerét eingesetzt und
entleert werden.

* Falls Sie ein Problem mit dem Gerat haben,
lesen Sie den Abschnitt "Fehlersuche".

* Reinigen Sie den Grill haufig, am besten nach
jedem Grillen. Falls eine Borstenbiirste zum
Reinigen der Grillflachen verwendet wird,
stellen Sie sicher, dass vor dem Grillen keine
losen Borsten auf den Grillflachen verbleiben.
Es wird nicht empfohlen, die Grillflachen zu
reinigen, solange der Grill heif ist.

HALTEN SIE DEN BEREICH
OBERHALB DES GRILLS
FREI!
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WICHTIGE SICHERUNGSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten
stets  grundiegende  Sicherheitsvorkehrungen
getroffen werden, darunter die folgenden:

ALLE ANWEISUNGEN LESEN

Heile Oberfldchen nicht mit ungeschiitzten
Hénden berihren. Zur Bedienung die
mitgelieferten Griffe und KnGpfe verwenden.

Zum Schutz vor Elektroschock diirfen Kabel,
Stecker, Steuergerat oder Heizelement nicht
in V\éasser oder andere Flissigkeiten getaucht
werden.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen.

Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe
von Kindem benutzt wird, ist eine strenge
Uberwachung erforderlich. Halten Sie Kinder
und Haustiere stets vom Gerat fern.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

Den Grill niemals unbeaufsichtigt lassen,
wenn er auf ON geschaltet ist.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor
Sie es bewegen oder reinigen.

Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn das
Kabel oder der Stecker beschadigt ist oder
wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist
oder in irgendeiner Weise beschédigt wurde.

Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht
vom Hersteller des Gerats empfohlen werden,
kann zu Verletzungen fiihren. Verwenden
Sie nur die vom Hersteller empfohlenen
Anbaugerate.

Lassen Sie das Kabel nicht (ber die
Tischkante oder den Tresen héngen, oder
heille Oberflachen berihren.

Verwenden Sie das Gerat nicht fiir einen
anderen als den vorgesehenen Zweck. Dieses
Gerat ist nicht als Heizgerat gedacht und sollte
niemals als solches verwendet werden.

Um zu verhindern, dass der Grill mit Wasser
bespritzt wird oder ins Wasser fallt, sollte er
nicht in einem Abstand von weniger als 3
Metern zu einem Pool, Teich oder anderen
Gewassern benutzt werden.

Den Grill und das elektrische Steuergerdt
stets trocken und vor Regen geschiitzt halten.

Elektrische Stecker vom Boden fern und
trocken halten.

d

Char-Braoil.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
kein Wasser oder andere Flissigkeiten,
ohne vorher den Stecker des elekirischen
Steuergerats zu ziehen und das Heizelement
2u entfernen.

KEINE HOLZKOHLE VERWENDEN. Dies
fihrt zu einem Holzkohlebrand und der
Grill ist nicht fiir Holzkohle ausgelegt. Das
Feuer schafft einen unsicheren Zustand und
beschadigt den Grill

WARNHINWEIS: Holzkohle oder &hnliche
brennbare Brennstoffe dirfen mit diesem
Gerat nicht verwendet werden;

Brennstoffe  wie Holzkohlebriketts  drfen
nicht mit dem Gerat oder irgendeiner anderen
Flussigkeit verwendet werden.

Das Geratistwahrend und nach dem Gebrauch
heilt. Verwenden Sie isolierte TopﬂapFen oder
Handschuhe und langstieliges Grillbesteck
zum Schutz vor heilfen Oberflachen oder
Spritzern von Kochfliissigkeiten.

Verwenden oder lagern Sie kein Benzin,
Kerosin  oder andere entflammbare
Flissigkeiten in einem Umkreis von 7 Metern
um diesen Grill, wenn er in Betrieb ist.
Halten Sie den Bereich des Gerats frei von
brennbaren Materialien.

Bewe%en Sie das Gerat nicht, wenn es in
Betried ist.

Beim Kochen muss das Gerdt auf einer
ebenen, stabilen Fldche stehen, die frei von
brennbaren Materialien ist.

Der Konsum von Alkohol und von
verschreibungspflichtigen ~ oder  nicht
verschreibungspflichtigen ~ Medikamenten

kann die Fahigkert des Verbrauchers
beeintrachtigen, das Gerat ordnungsgemald
zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

Um einen elektrischen Schiag zu vermeiden,
ziehen Sie das Stromkabel ab und entfernen
Sie das elektrische Steuergerat, bevor Sie das
Heizelement entfernen und den Grill reinigen.
Das elektrische Steuergerdt oder das
Heizelement niemals in Fliissigkeit tauchen.

Das Gerat zur Reinigung nicht in Wasser
eintauchen.

Dieses Gerat nicht im selben Stromkreis wie
andere Hochleistungsgerate verwenden.

A

VORSICHT

+ Das Loschen von Fettbranden durch
SchiieBen des Deckels ist nicht maglich.
Enlasgs Gerdt ist aus Sicherheitsgriinden gut
eluftet.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Abbrennens  von  Speiseresten  nicht
unbeaufsichtigt. Wenn das Gerdt nicht
regelméRig gereinigt wird, kann ein Fettbrand
entstehen, der das Gerét beschdigen kann.

Verwendung und Sicherheit
von Verlangerungskabeln

o Fir eine optimale Grillleistung wird die

Verwendung  eines  Verlangerungskabels
nicht empfohlen.
Zu lhrer Sicherheit Falls Sie ein

Verldngerungskabel verwenden miissen:

* Verwenden Sie nur Kabel fiir den
AuRenbereich, die fiir 13 Ampere oder mehr
ausgelegt sind.

* Verwenden Sie das kiirzeste erforderliche
Verlangerungskabel. SchiieBen Sie nicht 2
oder mehr Verlangerungskabel zusammen.

+ Halten Sie die Anschliisse trocken und vom
Boden fern.

+ Lassen Sie das Kabel nicht iber Tischkanten
oder andere Gegenstdnde hdngen, wo
Kinder an dem Kabel ziehen oder Uber es
stolpern konnten.

Dieses Produkt darf nicht mit dem Hausmill
entsorgt werden. Dieses Produkt muss bei
einer autorisierten Stelle fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geréten entsorgt
werden. Durch das Sammeln und Recyceln
von Abféllen tragen Sie dazu bei, natirliche
Ressourcen zu schonen, und stellen sicher, dass
das Produkt auf umweltfreundliche und gesunde
Weise entsorgt wird.

18

CHARBROIL.EU



ANWENDUNG UND PFLEGE

Vor dem ersten Gebrauch des Grills:

¢ Alle Verpackungen und Verkaufsetiketten vom Grill entfernen. Zum
Entfernen von Aufklebern keine scharfen Werkzeuge verwenden.

¢ Grillrost mit warmem Seifenwasser waschen, abspillen und griindlich
trocknen.

Vor jedem Gebrauch des Grills zu beachten:
+ Verwenden Sie den Grill nur auf einem festen und ebenen Untergrund, um
ein Umkippen zu vermeiden.

+ Um das Auslésen von Schutzschaltern im Haushalt zu verhindern, halten
Sie das elektrische Steuergerat trocken und verwenden Sie keine anderen
elektrischen Gerdte im selben Stromkreis.

+ Uberpriifen Sie, ob die Fettauffangwanne leer ist und unter der Ablassoffnung
angebracht ist.

« Fir ein klebfreies Garen den Grillrost griindlich mit Pflanzendl oder
Pflanzendlspray beschichten.

Grlll einschalten:
Das Netzkabel in eine ordnungsgemaR geerdete, GFI-geschiitzte
Steckdose stecken. Wenn ein Verldngerungskabel verwendet werden
muss, lesen Sie den Abschnitt ,Verwendung und Sicherheit von
Verlangerungskabeln*.

+ Driicken Sie die Netztaste, um das Steuergeréat einzuschalten. Der
Leuchtring leuchtet blau und zeigt damit an, dass das Steuergerat
einsatzbereit ist.

+ Driicken Sie den Bedienknopf. Mit jedem Klick beim Drehen des
Bedienknopfes wird die Temperatur um 2,78 °C (5 °F) erhdht oder gesenkt.
Driicken Sie den Drehknopf, um die gewtinschte [,DESIRED‘] Temperatur
einzustellen [,SET"].

+ Zur Umstellung auf °C den Drehknopf gedriickt halten, bis die Anzeige auf
°C wechselt. Der Wechsel zwischen °F und °C kann nur erfolgen, wenn
das Gerdt eingeschaltet [,ON"] ist und keine Temperatur eingestellt ist.

+ Der Leuchtring leuchtet rot, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist, und
leuchtet dann durchgehend rot. Die Temperaturanzeige wechselt zwischen
SOLL [,SET']- und IST [,ACTUAL']-Temperatur, bis die SOLL-Temperatur
erreicht ist.

+ Um die Temperatur einzustellen, driicken Sie den Drehknopf und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu erhéhen oder gegen
den Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu senken. Driicken Sie den
Bedienknopf, um die gewiinschte [,DESIRED"] Temperatur einzustellen
[»SET.

WICHTIGER HINWEIS

lhr SMART-E Elektrogrill benétigt fir den ordnungsgemaRen Betrieb
eine 13-Ampere-Steckdose vom Typ G (vorzugsweise 16 Ampere
vom Typ E/F). Der Betrieb an einer Steckdose/einem
Stromkreisunterbrecher mit geringerer Stromstérke kann dazu filhren,
dass der Grill und/oder der Stromkreis ausgeldst wird.

Zur Vermeidung von Stromverlusten:

+ Es wird eine AuBensteckdose mit einem Standard-16-Ampere-
Schutzschalter empfohlen.

+ Bevor Sie den Grill anschlieRen, stecken Sie alle anderen elektrischen
Gerdte aus, wie z. B. Terrassenlampen, die Uber den 16-Ampere-
Schutzschalter der Auensteckdose versorgt werden.

Bei Stromausfall wahrend der Benutzung:

¢ Stellen Sie fest, ob andere elektrische Geréte zur gleichen Zeit ausgefallen
sind. Wenn dies der Fall ist, ziehen Sie den Stecker und setzen Sie den
Unterbrecher zurtick.

+ Versuchen Sie, eine andere Steckdose zu verwenden, falls vorhanden.
Schauen Sie in der Bedienungsanleitung nach, ob die Verwendung von
Verlangerungskabeln empfohlen wird.

Wenn Ihr Schutzschalter wéhrend des Betriebs weiterhin auslést, wenden
Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Uhar-Bl%il

& VORSICHT

Zum Reinigen des Grills keine scharfen Werkzeuge verwenden.

Verwenden Sie keine scheuernden Ofenreiniger, Stahlwolle oder
Metallbiirsten, um Porzellanroste oder das Grillgehduse zu reinigen. Diese
beschadigen die Oberflache.

Ersetzen Sie beschadigte Teile nur durch von Char-Broil zertifizierte
Ersatzteile. Versuchen Sie nicht, beschédigte Teile zu reparieren.

©  GEFAHR

Im Falle eines Brandes den Grill aus der Steckdose ziehen und das Feuer
ausbrennen lassen. Verwenden Sie kein Wasser, um ein Feuer in diesem
oder einem anderen elektrischen Gerat zu ldschen.

Zur Vermeidung von Elektroschock ziehen Sie das Stromkabel ab, bevor
Sie das Heizelement entfernen und den Grill reinigen. Das elektrische
Steuergerat oder das Heizelement niemals in Fliissigkeit tauchen.

Um eventuelle Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie sich vergewissern,
dass der Grill abgekiihlt ist, bevor Sie das elektrische Steuergerat und das
Heizelement reinigen.

Grillen:

+ Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Deckel geschlossen
halten, um die Hitze zu spe|chern und ein vollstandiges Garen zu
gewéihrleisten.

+ Die Temperaturanzeige auf dem Steuergerét zeigt die Gartemperatur im
Inneren des Grills an.

+ Die Einstellung des Steuergeréts fiir verschiedene Lebensmittel hangt
von den AufRenbedingungen und den personlichen Grillvorlieben ab.

Grill ausschalten:
+ Um das Steuergerat/den Grill auszuschalten, halten Sie die Einschalttaste
3 Sekunden lang gedriickt, bis sich das Display ausschaltet.
+ Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Reinigung des elektrischen Steuergeréts und der

Helzelementhalterung
+ Reinigen Sie das Gehduse des Steuergerdts, indem Sie es mit einem
feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel oder heilem
Seifenwasser abwischen.

+ Das Heizelement muss nicht gereinigt werden. Die Elementhalterung
kann jedoch mit einem feuchten Tuch unter Verwendung eines milden
Reinigungsmittels oder heier Seifenlauge gereinigt werden.

« Das elektrische Steuergerat und das Heizelement vor dem Gebrauch
trocknen.

Einddmmung von Fettbranden:

Zur Einddmmung von Fettbrédnden sollten die folgenden Vorsichtsmalinahmen

getroffen werden:
Den Grill frei von Fett halten; die Gefahr eines Brandes wird durch
Fettansammlungen stark erhoht.

+ Schneiden Sie (berschiissiges Fett vom Fleisch ab und verwenden Sie
weniger fette Fleischstticke, um die Gefahr von Fettbrédnden zu verringern.

« Falls wahrend des Garens ein Aufflammen auftritt, die Einstellung am
Steuergerét reduzieren und den Deckel schlieRen.

« Wenn das Aufflackern anhélt, das Steuergerat ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

+ Die Reflektorplattenmontage unter dem Heizelement mindestens einmal
pro Saison reinigen, bei starker Beanspruchung auch ofter.
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EINSCHALTEN

Zum Starten des Grills den Einschaltknopf driicken.

TEMPERATUREINSTELLUNG

°C

Bedienknopf driicken, im Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Temperatur
drehen und den Knopf zur Einstellung driicken. Warten, bis das
pulsierende Licht dauerhaft leuchtet.

BEREITSCHAFTSANZEIGE

°C

Das Licht leuchtet, wenn die Zieltemperatur erreicht ist.

Char-Bl%il :

TEMPERATUR SENKEN

°C

Bedienknopf driicken, gegen den Uhrzeigersinn auf die gewlinschte
Temperatur drehen und den Knopf zur Einstellung driicken. Warten,
bis das pulsierende Licht dauerhaft leuchtet.

REINIGUNGSZYKLUS

Dricken Sie die Taste AUTO CLEAN, um den Zyklus zu starten.
SchlielRen Sie dann den Deckel. Der Grill schaltet sich automatisch
ab, wenn der Zyklus beendet ist. Um den AUTO CLEAN-Zyklus
abzubrechen und mit dem Grillen fortzufahren, driicken Sie den
Bedienknopf, drehen Sie ihn auf die gewiinschte Temperatur und
driicken Sie den Knopf zur Bestatigung.

FEHLERMELDUNG

Uberpriifen Sie den Abschnitt ,Fehlerbehebung* auf Fehlercodes und
Erklarungen.
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8)

Fir den sicheren Gebrauch Ihres Gerats und zur Vermeidung
von schweren Verletzungen:

+ Der Konsum von Alkohol und von verschreibungspflichtigen oder
nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit
des Verbrauchers beeintrachtigen, das Gerdt ordnungsgemaR
zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

Reinigung des Grills:

UbermaBige Ablagerungen von verbranntem Fett und Speiseresten

vermindern die Garleistung des Grills. Um eine optimale Leistung zu erzielen:

+ Die Montage und den Rahmen der Reflektorplatte unter dem Heizelement
mindestens einmal pro Saison reinigen, bei starker Beanspruchung auch
Ofter.

+ Die besten Ergebnisse werden erzielt, wenn die Partikel nach unten und
durch das Abflussloch im Boden des Grills gebiirstet werden.

« Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder heiBes Seifenwasser
und schrubben Sie die Oberflache der Reflektorplattenmontage mit einer
Biirste mit Kunststoff- oder Messingborsten unter mittelméfRigem Druck ab.

+ Reinigen Sie die Grillroste regelméBig mit warmer Seifenlauge oder
einer Losung aus Backpulver und Wasser. Bei hartndckigen Flecken
nicht abrasives Scheuerpulver verwenden. Falls eine Borstenbirste zum
Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie sicher, dass vor dem
Grillen keine losen Borsten auf den Grillflédchen verbleiben. Es wird nicht
empfohlen, die Grillfldchen zu reinigen, solange der Grill heild ist. Reinigen
Sie den Grillrost nicht mit einem Schaber, einem scharfen Werkzeug oder
einer Spachtel.

+ Es wird nicht empfohlen, die Grillroste in der Spilmaschine zu reinigen.

Lagerung des Grills:

+ Grillrost reinigen.

« Wenn der Grill nicht in Gebrauch ist, lagern Sie ihn an einem
wettergeschiitzten Ort oder unter einer Grillabdeckung.

« Vor der Lagerung des Grills stets den Netzstecker ziehen.

Beim Kochen muss das Gerét auf einer ebenen, stabilen Flache stehen,
die frei von brennbaren Materialien ist.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen. Halten Sie Kinder und Haustiere
stets vom Gerét fern.

Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn es in Betrieb ist.

Dieses Gerdt ist nicht als Heizgerdt gedacht und sollte niemals als
solches verwendet werden.

Das Gerat ist wahrend und nach dem Gebrauch heif. Verwenden Sie
isolierte Topflappen oder Handschuhe und langstieliges Grillbesteck zum
Schutz vor heifen Oberflachen oder Spritzermn von Kochflissigkeiten.

Halten Sie den Bereich des Gerats frei von brennbaren Materialien.

Halten Sie den Bereich um das Gerét frei von brennbaren Materialien,
Benzin und anderen entziindlichen D&mpfen und Fliissigkeiten.

Gerdt nur in gut belifteten Raumen verwenden.

& VORSICHT

Das Loschen von Fettbranden durch SchlieRen des Deckels ist nicht

Sicherheitstipps

+ Die Fettauffangschale muss nach jedem Gebrauch in das Gerét eingesetzt .

und entleert weren.

+ Falls Sie ein Problem mit dem Gerét haben, lesen Sie den Abschnitt
JFehlersuche”,

Reinigen Sie den Grill hdufig, am besten nach jedem Grillen. Falls eine

méglich. Dieses Gerat ist aus Sicherheitsgriinden gut beliiftet.

Lassen Sie das Gerét wahrend des Abbrennens von Speiseresten nicht
unbeaufsichtigt. Wenn das Gerét nicht regelmaRig gereinigt wird, kann ein
Fettbrand entstehen, der das Gerét beschédigen kann.

Borstenbiirste zum Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie
sicher, dass vor dem Grillen keine losen Borsten auf den Grillflachen
verbleiben. Es wird nicht empfohlen, die Grillfidchen zu reinigen, solange
der Grill heil3 ist.

Uhar-Bl%il
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Lebensmittelsicherheit

Die Lebensmittelsicherheit ist ein sehr wichtiger Bestandteil des
Grillerlebnisses im Freien. Um Lebensmittel vor schadlichen Bakterien
zu schiitzen, sollten Sie diese vier grundlegenden Schritte befolgen:

Reinigung: Waschen Sie Hande, Utensilien und Oberflachen vor
und nach dem Umgang mit rohem Fleisch und Gefligel mit heiBem
Seifenwasser.

Trennung: Trennen Sie rohes Fleisch und Gefliigel von verzehrfertigen
Lebensmitteln, um eine Kreuzkontamination zu vermeiden. Verwenden
Sie einen sauberen Teller und saubere Utensilien, wenn Sie gegrillte
Speisen entnehmen.

Garen: Garen Sie Fleisch und Geflligel grindlich, um Bakterien
abzutéten. Verwenden Sie ein Thermometer, um die richtige
Innentemperatur der Lebensmittel sicherzustellen.

Kuhlistellen: Stellen Sie zubereitete Speisen und Essensreste
umgehend in den Kiihischrank..

So erkennen Sie, ob das Fleisch grtndlich

gegart ist

+ Fleisch und Gefligel, das im Gerét gegart wird, braunt oft sehr
schnell von auBen. Verwenden Sie nur aufgetautes Fleisch und
ein Fleischthermometer, um sicherzustellen, dass die Lebensmittel
eine sichere Innentemperatur erreicht haben, und schneiden Sie die
Lebensmittel an, um sie auf sichtbare Anzeichen fir den Garzustand
zu priifen.

+ Wir empfehlen, dass die Speisen eine Mindesttemperatur von 40 °F
haben sollten, bevor sie in lhrem Gerdt gegart werden.

+ Ganzes Gefligel sollte eine Temperatur von 165 °F erreichen. Der
Saft sollte klar sein und das Fleisch sollte nicht rosa sein.

* Rinder-, Kalbs- und Lammsteaks, Braten und Schweinekoteletts
kénnen bei einer Ruhezeit von 3 Minuten auf 145 °F gegart werden.

+ Garen Sie Fleisch oder Gefligel NIEMALS nur teilweise zum
spateren Fertigstellen. Kochen Sie Lebensmittel vollstandig durch,
um schadliche Bakterien abzutéten.

+ Verwenden Sie ein Fleischthermometer, um die
Innentemperatur der Lebensmittel sicherzustellen.

richtige

[lhar-Bl‘)nil;

Empfohlene Innentemperaturen beim Garen

22

Hackfleisch
Rind, Schwein, Kalb, Lamm . . . . .. ... ... .. 71°C 160 °F
Truthahn, Hahnchen . . . . .. .. ... .. .. ... 71°C 160 °F
Frisches Rindfleisch, Kalbfleisch, Lamm
Halbgar. . .. ......... ... ........ 63 °C 160 °F
(vor dem Schneiden 3 Minuten stehen lassen)
Mittel . .. ... 71°C 160 °F
Durchgebraten . . . . ... ... ... ... . ... 77°C 160 °F
Gefluigel

Hahnchen und Truthahn, ganz. . . . . .. ... ... 74 °C 160 °F
Gefligelteile . . . .. ... ... ... .. .. 74 °C 160 °F
EnteundGans . . . . ......... ... .... 74 °C 160 °F

Frisches Schweinefleisch
Halbgar. . .. ......... ... ........ 63 °C 160 °F
(vor dem Schneiden 3 Minuten stehen lassen)
Mittel . ... ... 77 °C 160 °F
Durchgebraten . . . . ... ... ... . ... 77°C 160 °F

CHARBROIL.EU



INFORMAZIONI
IMPORTANTI SULLA
SICUREZZA

SIMBOLI DI SICUREZZA

| messaggi di PERICOLO, AVVERTIMENTO e ATTENZIONE in tutto
il Manuale utente servono per evidenziare informazioni importanti

e critiche. Leggere e rispettare tali indicazioni per garantire la
sicurezza ed evitare danni alle cose.

Le indicazioni sono definite qui di seguito.

A ATTENZIONE

ATTENZIONE: si riferisce a una situazione di rischio
potenziale o a una procedura non sicura che, se non
evitata, potrebbe causare danno minore o moderato
alla salute.

@) AVVERTIMENTO

AVVERTIMENTO: si riferisce a una situazione di
rischio potenziale che, se non evitata, puod causare
morte o danno grave alla salute.

€ rericoLo

PERICOLO: si riferisce a una situazione di rischio
imminente che, se non evitata, causa morte o danno
grave o permanente alla salute.

Uhar-Bl%il,

SOLO PER USO ALL'APERTO

1. Solo per uso all'aperto.

2. Non utilizzare all'interno o per la ristorazione
commerciale.

3. Utilizzare il barbecue solo in spazi ben ventilati.

@) AVVERTIMENTO

1. Non riporre o utilizzare benzina o altri liquidi o
vapori inflammabili nelle vicinanze di questo o di
qualsiasi barbecue.

INSTALLATORE/MONTATORE:

Lasciare questo manuale all'utilizzatore.
UTILIZZATORE:

Conservare il manuale per riferimento futuro.

E responsabilita del montatore/proprietario montare,
installare e curare la manutenzione del barbecue.
Domande:

In caso di domande durante il montaggio o l'uso di
questo barbecue, contattare il rivenditore locale.
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@) AVVERTIMENTO

@) AVVERTIMENTO

¢ Questo manuale d'uso contiene importanti
informazioni, necessarie per ['uso in
sicurezza del barbecue.

Leggere e rispettare tutte le avvertenze
di sicurezza, le istruzioni di montaggio
e le indicazioni d'uso e manutenzione
prima di assemblare e mettere in funzione
lapparecchio. Il mancato rispetio delle
istruzioni del produttore potrebbe causare
gravi lesioni alle persone e/o danni alle cose.

Questo barbecue e conforme alle norme
tecniche e ai requisiti di sicurezza per gli
apparecchi elettrici.

POSSIBILI SCOSSE ELETTRICHE

Questo apparecchio e previsto per: 220-240
Volt, 10,4 A, 50-60 HZ, Potenza in uscita:
2400 W

Collegare solo a una presa dotata di messa
aterra e protetta da interruttore differenziale
con una corrente di guasto nominale (RCD)
di massimo 30 mA.

Ispezionare regolarmente il cavo di
alimentazione per identificare segni di
danni o usura. Non utilizzare il cavo se
danneggiato.

Sostituire il cavo di alimentazione
esclusivamente con un cavo 0 un insieme
speciale disponibile presso il produttore o il
suo agente di servizio.

Sostituire ~ le parti  danneggiate
esclusivamente con parti di ricambio
certificate Char-Broil. Non tentare di riparare
le parti danneggiate.

In caso di incendio girare il regolatore su
OFF, scollegare il barbecue dalla presa di
corrente e lasciare che il fuoco si spenga.
Non utilizzare acqua per spegnere un
incendio in questo o in altri apparecchi
elettrici.

Assicurarsi  che il barbecue si sia
raffreddato  prima di rimuovere elo
pulire il regolatore elettrico e I'elemento
riscaldante per evitare il rischio di ustioni.
Non modificare il prodotto.

Utilizzare il barbecue solo nel

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

modo

specificato in questo manuale.

+ Non utilizzare in aree di passaggio, in
cui  possibile inciampare sul cavo.

+ Spiegare il funzionamento in sicurezza
dell'apparecchio e i pericoli correlati a
bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con nessuna
esperienza e conoscenza del prodotto
prima che utilizzino il barbecue.

+ Non consentire ai bambini di giocare
con il barbecue. Non consentire ai
bambini di eseguire interventi di pulizia
e manutenzione senza supervisione.

* Questo barbecue non € e non deve
essere utilizzato come riscaldatore.

+ Abitazioni in condominio: Verificare
con 'amministratore i requisiti e le
regole antincendio per utilizzare un
barbecue a gas nel condominio. Se
consentito,  utilizzare il barbecue
all'esterno, tenendolo a una distanza
di almeno 60 cm da pareti o ringhiere.
Non utilizzarlo sopra o sotto le terrazze.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Suggerimenti di sicurezza

* Inserire sempre la vaschetta raccogi
grasso nel barbecue e svuotarla dopo
ogni utilizzo.

* In caso di problemi con il barbecue,
consultare la sezione “Problemi e
soluzioni”.

* Pulre  spesso il barbecue,
preferibilmente dopo ogni cottura. Se si
usa una spazzola di setole per la pulizia
dei piani di cottura del barbecue, prima
del successivo utilizzo accertarsi che
non siano rimaste setole sui piani di
cottura. Non e consigliato pulire i piani
di cottura mentre il barbecue € ancora
caldo.

LASCIARE LIBERA
L'AREA SOPRA IL
BARBECUE!
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici,
seguire sempre le precauzioni di sicurezza
di base, comprese le seguenti:

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI

Non toccare le superfici calde senza
proteggere le mani. Utilizzare le apposite
maniglie e manopole.

Non immergere cavo di alimentazione,
spine elettriche, regolatore o elemento
riscaldante in acqua o altri liquidi per
evitare scosse elettriche.

Non lasciare il barbecue incustodito.

E necessaria una stretta supervisione
quando un elettrodomestico viene
utilizzato da o vicino a bambini. Tenere
hambini e animali domestici lontani dal
barbecue.

Questo elettrodomestico non € un
glocattolo.

Non lasciare mai il barbecue incustodito
quando & acceso.

Scollegare dalla presa di ~corrente
quando non € in uso e prima di spostarlo
0 pulirlo.

Lasciare raffreddare 'apparecchio prima
dimontare o smontare parti. Non utilizzare
il barbecue con spine elettriche o cavi di
alimentazione danneggiati, 0 dopo un
malfunzionamento o danneggiamento.

L'uso di accessori non consigliati dal
Frqduttore del barbecue puo causare
gsioni.  Utilizzare solo  accessori
consigliati dal produttore.

Non lasciare che il cavo di alimentazione
penzoli dal bordo del piano o tavolo, o
che tocchi superfici calde.

Non utilizzare I'apParecchio per un
uso diverso da quello previsto. Questo
barbecue non & e non deve essere
utilizzato come riscaldatore.

Non utilizzare il barbecue a meno di 3
metri da piscine, laghetti o altri specchi
d'acqua per evitare che cada in acqua o
che sia colpito da schizzi d'acqua.

Tenere sempre il barbecue e il regolatore
elettrico asciutti e al riparo dalla pioggia.

Tenere le spine elettriche asciutte e non
a contatto con il pavimento.

d

Char-Braoil.

+ Non utilizzare acqua o altri spray liquidi

per pulire il barbecue prima di aver
scollegato il regolatore elettrico e aver
rimosso I'elemento riscaldante.

NON USARE CARBONE. Il barbecue
non € progettato per il carbone.
Potrebbero crearsi fiamme e una
situazione pericolosa, con possibile
danneggiamento del barbecue.

AVVERTIMENTO: = Non utilizzare
carbone o combustibili simili con questo
elettrodomestico;

Non utilizzare combustibile, come
bricchetti di carbone o liquidi, con il
barbecue.

uesto barbecue € caldo durante e
opo l'uso. Usare guanti da barbecue e
appositi utensili per barbecue a manico
Iungo per proteggersi dalle superfici
t:)al|| e 0 dagli schizzi di liquidi di cottura
ollenti.

Non utilizzare 0 immagazzinare benzina,
cherosene o altri liquidi infiammabili a
meno di 7 metri da questo barbecue
quando € in uso. Lasciare l'area del
barbecue f)ulita e libera da materiali
infiammabili.

Non muovere il barbecue durante ['uso.

Durante la cottura, il barbecue deve
trovarsi su una superficie piana e
stabile in un'area libera da materiale
combustibile.

L'uso di alcolici o farmaci, da prescrizione
0 meno, puo compromettere la cagacité
di montare o utilizzare il barbecue
correttamente o in sicurezza.

Scolle?are il cavo elettrico e rimuovere
il regolatore elettrico prima di rimuovere
l'elemento riscaldante e pulire il barbecue
per evitare il rischio di scosse elettriche.
Non immergere mai in liquidi il regolatore
elettrico o I'elemento riscaldante.

Non immergere l'apparecchio in acqua
per pulirlo

Non utilizzare questo elettrodomestico
sullo stesso circuito di altri apparecchi ad
alta potenza.

A

ATTENZIONE

* Non spegnere gli incendi provocati da
grasa chiudendo il coperchio. Questo
arbecue € ben ventilato per motivi di
sicurezza.

* Non lasciare il barbecue incustodito
mentre brucia residui di cibo. Se non
si pulisce regolarmente il barbecue,
pud verificarsi un incendio provocato
da grassi che potrebbe danneggiare il
prodotto.

Uso e sicurezza di cavi di prolunga

* Per ottenere le migliori prestazioni dal
barbecue si sconsiglia [uso di cavi di
prolunga.

Per la vostra sicurezza - Se € necessario
usare un cavo di prolunga:

+ Utilizzare esclusivamente un cavo
di prolunga per uso allaperto da 13
ampere o pid.

+ Utilizzare un cavo di prolunga della minor
lunghezza possibile. Non collegare 2 o
piu cavi di prolunga tra loro.

* Mantenere i punti di collegamento
asciutti e non a contatto conil pavimento.

* Non lasciare che il cavo di prolunga
penzoli dal bordo del piano d'appoggio
per evitare che i bambini possono tirarlo
0 che esista un pericolo di inciampo.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici. Smaltire il prodotto in un centro
autorizzato al riciclo di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Raccogliendo
e riciclando i rifiuti, aiutate a risparmiare
risorse naturali e siete certi che il prodotto
sara smaltito in modo ecologico.
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USO E MANUTENZIONE

Prima del primo utilizzo del barbecue:

+ Rimuovere tutti gli imballaggi e le etichette di vendita dal barbecue. Non
utilizzare amesi affilati per rimuovere gli adesivi.

+ Lavare la griglia di cottura con acqua tiepida e detergente, sciacquare e
asciugare accuratamente.

Prima di ogni utilizzo del barbecue:

¢ Collocare il barbecue su una superficie stabile e piana per evitare che si
ribalti.

Mantenere asciutto il regolatore elettrico e non utilizzare altri apparecchi
elettrici sullo stesso circuito per evitare I'intervento degli interruttori generali.
Verificare che la vaschetta raccogli grasso sia vuota e posizionata sotto il
foro di scolo.

Applicare uno strato di olio vegetale o spray a base di olio vegetale su tutta la
griglia di cottura per evitare che gli alimenti si attacchino durante la cottura.

Accendere il barbecue:

+ Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente protetta da

un salvavita con messa a terra. Se & necessario utilizzare un cavo di

prolunga, consultare "Uso e sicurezza di cavi di prolunga”.

Premere il pulsante di accensione per accendere il regolatore. L'anello

luminoso diventa blu per indicare che il regolatore & pronto per I'uso.

Premere la manopola di regolazione. Quando si ruota di un clic la

manopola di regolazione, la temperatura si alza o abbassa di 5 °F

(2,78 °C). Premere la manopola di regolazione per impostare (SET) la

temperatura desiderata.

Per convertire l'indicazione sul display in °C, tenere premuta la manopola

di regolazione fino a quando non compare °C E possibile convertire da °F
a °C solo quando I'apparecchio € acceso (“ON”) e non & stata impostata la

temperatura.

L'anello luminoso lampeggera in rosso fino al raggiungimento della

temperatura impostata (SET), quindi la luce diventera rossa e fissa. Sul

display si alterneranno la temperatura impostata (SET) e quella effettiva

(ACTUAL) fino al raggiungimento della temperatura impostata.

Per regolare la temperatura, premere la manopola di regolazione, quindi

ruotarla in senso orario per aumentare la temperatura o in senso antiorario

per ridurla.Premere la manopola di regolazione per impostare (SET) la

temperatura desiderata.

AVWVISO IMPORTANTE

Il barbecue elettrico SMART-E richiede una presa di corrente elettrica di
tipo G da 13 A (preferibilmente tipo E/F da 16 A) per funzionare
correttamente. L'utilizzo di una presa di corrente/salvavita inferiore
potrebbe far scattare il barbecue efo il salvavita.
Per evitare perdite di potenza:
+ Si consiglia una presa esterna con salvavita standard da 16 A.
+ Scollegare tutti gli altri dispositivi elettrici, come luci esterne, collegati al
salvavita della presa esterna da 16 A prima di collegare il barbecue.
Se la corrente salta durante I'uso:
+ Identificare e scollegare tutti gli altri dispositivi elettrici che si sono trovati
senza alimentazione nello stesso momento e resettare il salvavita.
+ Provare a utilizzare una presa elettrica diversa, se disponibile. Controllare
il Manuale utente per ['utilizzo consigliato di cavi di prolunga.
Se il salvavita continua a intervenire durante l'uso, consultare un
elettricista qualificato.

Uhar-Bl%il

& ATTENZIONE

Non utilizzare arnesi affilati o appuntiti per pulire il barbecue.

Non utilizzare detergenti abrasivi per forno, pagliette abrasive o spazzole
metalliche per pulire le griglie in porcellana o la struttura del barbecue.
Potrebbero danneggiare la finitura.

Sostituire le parti danneggiate solo con parti di ricambio certificate Char-
Broil. Non tentare di riparare le parti danneggiate.

© PERICOLO

In caso di incendio scollegare il barbecue dalla presa di corrente e lasciare
che il fuoco si spenga. Non utilizzare acqua per spegnere un incendio in
questo o in altri apparecchi elettrici.

Scollegare il cavo elettrico prima di rimuovere ['elemento riscaldante e
pulire il barbecue per evitare il rischio di scosse elettriche. Non immergere
mai in liquidi il regolatore elettrico o I'elemento riscaldante.

Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di pulire il regolatore
elettrico e I'elemento riscaldante per evitare il rischio di ustioni.

Cuocere alla griglia:

« Si otterranno i migliori risultati e una cottura completa cuocendo con il
coperchio chiuso per mantenere il calore.

Il display della temperatura sul regolatore indica la temperatura di cottura
allinterno del barbecue.

L'impostazione del regolatore per i vari alimenti dipende dalle condizioni
esterne e dalle preferenze personali.

Spegnere il barbecue:
« Per spegnere il regolatore/barbecue, tenere premuto il pulsante di
accensione per 3 secondi fino allo spegnimento del display.
+ Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Pulizia del regolatore elettrico e della staffa

dell'elemento riscaldante:

« Per pulire la custodia del regolatore, strofinarla con un panno umido e un
detergente delicato o0 acqua calda e detergente.

+ Non & necessario pulire I'elemento riscaldante. E comunque possibile
pulire la staffa dell'elemento riscaldante strofinandola un panno umido e
un detergente delicato 0 acqua calda e detergente.

+ Asciugare il regolatore elettrico e I'elemento riscaldante prima dell'uso.

Controllo degli incendi provocati da grassi:

Per evitare per quanto possibile gli incendi provocati da grassi:
Eliminare i residui di grasso dal barbecue; gli accumuli di grasso aumentano
notevolmente il rischio di incendi.
Eliminare il grasso in eccesso dalla carne e utilizzare tagli di carne meno
grassi per ridurre il rischio di incendi provocati da grassi.
In caso di fiammate durante la cottura, ridurre limpostazione del regolatore
e chiudere il coperchio.
Se le fiammate continuano, spegnere il regolatore e scollegare dalla presa
il cavo di alimentazione.
Pulire gli elementi della piastra riflettente sotto I'elemento riscaldante
almeno una volta a stagione, pit spesso in caso di uso intensivo.
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USO E MANUTENZIONE

ACCENSIONE

Premere il pulsante di accensione per avviare il barbecue.

IMPOSTARE LA TEMPERATURA

°C

Premere la manopola di regolazione, ruotare in senso orario fino
a visualizzare la temperatura target e premere la manopola per
impostare. Attendere che la luce lampeggiante diventi fissa.

INDICATORE TEMPERATURA RAGGIUNTA

°C

La luce diventa fissa al raggiungimento della temperatura target.

Char-Bl%il :

RIDURRE LA TEMPERATURA

°C

Premere la manopola di regolazione, ruotare in senso antiorario
fino a visualizzare la temperatura target e premere la manopola per
impostare. Attendere che la luce lampeggiante diventi fissa.

CICLO PULIZIA

Premere il pulsante AUTO CLEAN per avviare il ciclo, quindi chiudere
il coperchio. Il barbecue si spegnera automaticamente al termine del
ciclo. Per annullare il ciclo AUTO CLEAN e continuare la cottura,
premere la manopola di regolazione, ruotare fino a visualizzare la
temperatura desiderata e premere la manopola per confermare.

MESSAGGIO DI ERRORE

Consulta la sezione Risoluzione dei problemi per codici di errore e
spiegazioni.
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USO E MANUTENZIONE

Pulizia del barbecue: Q

L'accumulo eccessivo di grasso bruciato e di residui di cibo ridurra le

prestazioni del barbecue. Per ottenere prestazioni ottimali: Per un utilizzo in sicurezza del barbecue e per evitare
+ Pulire gli elementi della piastra riflettente e della struttura almeno il rischio di gravi lesioni:

una volta a stagione, pitl spesso in caso di uso intensivo.

+ Si ottengono i migliori risultati spingendo con una spazzola i residui
verso il basso e attraverso il foro di scolo sul fondo del barbecue.

« Strofinare leggermente la superficie degli elementi della piastra
riflettente con una spazzola di setole in plastica o ottone, usando
un detergente delicato o acqua calda e detergente.

+ Pulire regolarmente le griglie di cottura con acqua tiepida e Non lasciare il barbecue incustodito. Tenere bambini e animali
detergente o con una soluzione di bicarbonato di sodio e acqua. domestici lontani dal barbecue.

Utilizzare una polvere non abrasiva per le macchie ostinate. Se Non muovere il barbecue durante I'uso.

si usa una spazzola di setole per la pulizia dei piani di cottura del
barbecue, prima del successivo utilizzo accertarsi che non siano
rimaste setole sui piani di cottura. Non & consigliato pulire i piani di
cottura mentre il barbecue & ancora caldo. Non pulire la griglia di
cottura con raschietti, arnesi affilati o spatole.

+ Non ¢ consigliato lavare le griglie di cottura in lavastoviglie.

Com,e rlp(')r're ,II barbecue: Lasciare l'area del barbecue pulita e libera da materiali
+ Pulire la griglia di cottura. infiammabili.

+ Riporre il barbecue in un'area protetta dalle intemperie o sotto il
copri barbecue quando non in uso.

+ Scollegare sempre il barbecue dalla presa di corrente prima di
riporlo.

+ L'uso di alcolici o farmaci, da prescrizione 0 meno, pud
compromettere la capacitd di montare o utilizzare il barbecue
correttamente o in sicurezza.

Durante la cottura, il barbecue deve trovarsi su una superficie
piana e stabile in un'area libera da materiale combustibile.

Questo barbecue non & e non deve essere utilizzato come
riscaldatore.

Questo barbecue € caldo durante e dopo l'uso. Usare guanti da
barbecue e appositi utensili per barbecue a manico lungo per
proteggersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi di cottura
bollenti.

Tenere |'area del barbecue pulita e libera da materiali combustibili,
benzina e altri vapori e liquidi infiammabili.

Utilizzare il barbecue solo in spazi ben ventilati.

Consigli per la sicurezza O ATTENZIONE

* Inserire sempre la vaschetta raccogli grasso nel barbecue e
svuotarla dopo ogni utilizzo.
+ In caso di problemi con il barbecue, consultare la sezione “Problemi

+ Non é possibile spegnere gliincendi provocati da grassi chiudendo
il coperchio. Questo barbecue & ben ventilato per motivi di

e soluzioni”. sicurezza.
« Pulire spesso il barbecue, preferibilmente dopo ogni cottura. Se + Non lasciare il barbecue incustodito mentre brucia residui di cibo.
si usa una spazzola di setole per la pulizia dei piani di cottura del Se non si pulisce regolarmente il barbecue, pud verificarsi un

barbecue, prima del successivo utilizzo accertarsi che non siano incendio provocato da grassi che potrebbe danneggiare il prodotto.

rimaste setole sui piani di cottura. Non € consigliato pulire i piani di
cottura mentre il barbecue é ancora caldo.

[lhar-Bl‘)nil
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USO E MANUTENZIONE

Sicurezza alimentare

La sicurezza alimentare & una parte molto importante dell'esperienza
di cottura all'aperto. Per mantenere il cibo al sicuro da batteri nocivi,
rispettare questi quattro passaggi fondamentali:

Pulire: Lavare le mani, gli utensili e le superfici con acqua calda e
detergente prima e dopo aver maneggiato carne cruda e pollame.

Separare: Separare le carni crude e il pollame dagli alimenti pronti per
essere portati in tavola, per evitare il rischio di contaminazione crociata.
Usare vassoi e utensili puliti quando si rimuovono i cibi cotti.

Cuocere: Cuocere accuratamente carne e pollame per uccidere i
batteri. Utilizzare un termometro per verificare la corretta temperatura
interna degli alimenti.

Raffreddare: Mettere subito in frigo i cibi pronti e gli avanzi.

Come capire se la carne é ben cotta

+ La carne e il pollame cotti nel barbecue spesso si rosolano molto
velocemente all'esterno. Usare solo carne scongelata e un
termometro per carne per assicurarsi che abbia raggiunto una
temperatura interna sicura e tagliarla per verificare se € cotta dentro.

+ Raccomandiamo di far raggiungere agli alimenti una temperatura di
almeno 40 °F (4,5 °C) prima di cuocerli nel barbecue.

+ |l pollame intero dovrebbe raggiungere i 165 °F (74 °C), i succhi
dovrebbero essere limpidi e la polpa non dovrebbe essere rosata.

+ Bistecche di manzo, vitello e agnello, arrosti e costolette di maiale
possono essere cotti a 145 °F (62 °C) con 3 minuti di riposo.

* NON cuocere MAI parzialmente carne o pollame per terminare la
cottura in un secondo tempo. Cuocere completamente gli alimenti
per distruggere i batteri nocivi.

o Utilizzare un termometro per carne per verificare la corretta
temperatura interna degli alimenti.

[lhar-Bl‘)nil;

Temperature interne consigliate

Carne macinata
Manzo, maiale, vitello, agnello . . . . ... ... .. 71°C 160 °F
Tacchino,pollo . . . . ... ... ... ... ... 71°C 160 °F
Manzo, vitello, agnello freschi
Alsangue. . . . ..o 63 °C 160 °F
(lasciare riposare 3 minuti prima di tagliare)

Medio. . . ..... ... ... ... . ... 71°C 160 °F
Bencotto. . .. ....... ... ... ... ... 77°C 160 °F
Pollame
Pollo e tacchino,interi . . . . ... ... ... .. 74 °C 160 °F
Pollame porzionato. . . . . . .. .......... 74 °C 160 °F
Anatraeoca . . . . ... 74 °C 160 °F
Carne di maiale fresca
Alsangue . . . . . ... 63 °C 160 °F

(lasciare riposare 3 minuti prima di tagliare)
Medio. . . ..... ... ... . ... . ... 71°C 160 °F
Bencotto . . . ... ... .. 77°C 160 °F
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BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINFORMATIE

VEILIGHEIDSSYMBOLEN

De aanduidingen GEVAAR, WAARSCHUWING en OPGELET
worden doorheen deze handleiding gebruikt bij kritieke en
belangrijke informatie. Lees deze vermeldingen en volg ze op voor
de veiligheid en om zaakschade te voorkomen.

De definities van deze aanduidingen zijn als volgt:

& orcELET

OPGELET: wijst op een mogelijk gevaarlijke situatie of
een onveilige praktijk en het niet vermijden ervan kan
leiden tot licht of matig letsel.

@ WAARSCHUWING

WAARSCHUWING: wijst op een mogelijk gevaarlijke
situatie en het niet vermijden ervan kan leiden tot
overlijden of ernstig letsel.

€ ocevanr

GEVAAR: wijst op een naderend gevaar en het niet
vermijden ervan kan leiden tot overlijden of ernstig
letsel.

Uhar-Bl%il,

UITSLUITEND VOOR GEBRUIK BUITENSHUIS

1. Uitsluitend voor gebruik buitenshuis.

2. Niet voor gebruik binnen en niet voor
commercieel koken.

3. Apparaat uitsluitend in een goed verluchte
ruimte gebruiken.

@) WAARSCHUWING

1. Bewaar en gebruik geen benzine of andere
brandbare vloeistoffen of dampen in de nabijheid
van deze of een andere barbecue.

INSTALLATEUR/MONTEUR:

Deze handleiding bij de gebruiker laten.
GEBRUIKER:

Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

De monteur of eigenaar is verantwoordelijk voor de
montage, de installatie en het onderhoud van de
barbecue.

Vragen:

Neem contact met uw lokale verkoper voor vragen
over de montage of het gebruik van deze barbecue.
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¢) WAARSCHUWING

¢) WAARSCHUWING

Deze handleiding bevat belangrijke
informatie die u nodig hebt voor het
veilig gebruik van het apparaat.

Lees en volg alle veiligheidsinformatie,
montage-insiructies en aanwijzingen
voor gebruik en onderhoud, voordat
u_begint te monteren of te koken. Het
niet opvolgen van alle instructies die
door de fabrikant worden gegeven
kan resulteren in ernstig letsel” en/of
zaakschade.

Dit apparaat is conform de technische
normen en veiligheidsvereisten voor
elektrische apparaten.

EEN ELEKTRISCHE
SCHOK IS MOGELIJK

De specificaties van dit_apparaat zﬂn:
220-240 volt, 10,4 ampere, 50-60 Hz,
stroomuitgang: 2400 W.

Uitsluitend aansluiten op een geaard
stopcontact, beschermd door  een
aardlekschakelaar —met  maximaal
vermogen van 30 mA.

Controleer het netsnoer regelmatig op
schade en slijtage. Gebruik het snoer
niet indien beschadigd.

Het netsnoer moet worden vervangen
door een speciaal snoer of een speciale
componentbeschikbaarvoordefabrikant
of de onderhoudsvertegenwoordiger
van de fabrikant.

Vervang (een) beschadigd(e)
onderdeel (onderdelen) uitsluitend met
vervangingsonderdelen die door Char-
Broil worden geleverd. Probeer niet
om zelf beschadigde onderdelen te
repareren.

Bij brand, de regelknop in stand UIT
zetten, de barbecue uit het stopcontact
halen en de brand laten doven. Geen
water gebruiken om een brand in dit
of een ander elektrisch apparaat te
blussen.

Om  mogelijke  brandwonden te
voorkomen, moet u de barbecue laten
afkoelen, voordat u de elektrische
regeling en het verwarmingselement
verwijdert en/of schoonmaakt. Dit
product niet aanpassen.

Het apparaat uitsluitend gebruiken
zoals beschreven in deze handleiding.

Niet gebruiken waar er veel geloop is en
men over het snoer kan struikelen.

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

« Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar, door
personen met begerkte_zmtwgen
of verstandelijke beperkingen, en
door personen met weinig ervaring
en kennis, indien er toezicht is, of zi
instructies hebben ontvangen over
het veilig gebrwk van het apparaat
en zij de betrokken gevaren
begrijpen.

« Kinderen mogen niet met het
apParaat spelen. Kinderen mogen
het apparaat niet schoonmaken of
onderhouden zonder toezicht.

» Deze barbecue is niet bedoeld
als verwarming en mag nooit als
verwarming worden gebruikt

« Als u in een appartement woont:
Vraag het management wat de
vereisten en brandcodes zijn voor
gebruik van een barbecue in uw
appartementsgebouw. Indien
toegestaan, gebruikt u de barbecue
buiten, op de grond, met een vrije
ruimte van 60 cm vanaf een muur of
railing. Niet op of onder een balkon
gebruiken.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.

Veiligheidstips

 De "vetlade moet in het apparaat
worden geplaatst en na elk gebruik
worden leeggemaakt.

* Zie de rubriek ‘Problemen oplossen’
als u een probleem hebt met het
ﬁ)paraat.

« Maak de barbecue vaak schoon,
blf voorkeur na elke kooksessie.
Als u een borstel met haar
?ebru_lk_t om de kookopperviakken
e reinigen, controleer dan_of er

een borstelhaar achterblijft op
e kookoppervlakken, voordat  u
begint te barbecueén. Het is niet
aanbevolen om het kookopperviak
te reinigen, terwijl de barbecue

warm is.

HET GEBIED BOVEN
DE BARBECUE VRIJ
HOUDEN!
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BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN
Bij gebruik van elektrische apparaten moet

men altijd de basisvoorzorgsmaatregelen
nemen, waaronder:

LEES ALLE INSTRUCTIES.

+ Warme opﬁervlakken niet aanraken
met onbeschermde handen. Gebruik de
voorziene handgrepen en knoppen voor

de werking.

Ter bescherming tegen een elektrische
schok het snoer,” de stekkers, de
regeling en het verwarmingselement
niet onderdompelen in water of een
andere vloeistof.

Laat het apparaat niet onbewaakt
achter.

Toezicht van nab|{ is nodig wanneer
het apparaat wordt gebruikt door of in
de nabijheid van kinderen. Kinderen en
huisdieren altgd uit de nabijheid van het
apparaat houden.

Dit apparaat is geen speelgoed.

Indien AAN, de barbecue nooit
onbewaakt achterlaten.

Uit het stopcontact halen wanneer niet
in gebruik en voordat u het apparaat
verplaatst of schoonmaakt.

Laten afkoelen, voordat u onderdelen
plaatst of verwijdert. Nooit met een
apparaat werken met een beschadigd
snoer of beschadigde stekker, na een
defect van het apparaat of als het op
enige manier beschadigd was.

Het gebruik van toebehoren die niet
ziin aanbevolen door de fabrikant van
het apparaat, kan letsel veroorzaken.
Uitsluitend door de fabrikant aanbevolen
toebehoren gebruiken.

Het snoer niet laten hangen over de
rand van een tafel of aanrecht en warme
oppervlakken niet aanraken.

Het apparaat niet gebruiken voor iets
anders dan het beoogd gebruik. Dit
apparaat is niet bedoeld als verwarming
en ma% nooit als verwarming worden
gebruikt.

Om te verhinderen dat de barbecue
wordt bespat of in het water valt, niet
gebruiken” binnen 3 meter van een
zwembad, vijver of ander water.

De barbecue en elektrische regeling
altijd droog en uit de regen houden.

d

Char-Braoil.

Elektrische stekkers niet op de grond
laten liggen en droog houden.

Geen water gebruiken en geen andere
vioeistof spuiten om het product
te reinigen, zonder dat u eerst de
elektrische re?ellng uitschakelt en het
verwarmingselement verwijdert

GEEN HOUTSKOOL GEBRUIKEN.
Er zal een houtskoolbrand ontstaan.
De barbecue is niet gemaakt voor
houtskool. De brand zal leiden tot een
onveilige situatie en zal de barbecue
beschadigen.

WAARSCHUWING: Geen houtskool of
een vergelijkbare brandstof gebruiken
met dit apparaat;

Brandstoffen, zoals houtskoolbriketten,
mogen niet worden gebruikt met het
apparaat of een andere vloeistof.

Dit apparaat zal warm worden tijdens
en na het gebruik. Gebruik geisoleerde
ovenwanten of handschoenen en
barbecuegereedschap ~ met  een
lange steel als beschermm(% tegen
warme opperviakken of spatten van
kookvloeistoffen.

Geen benzine, kerosine of andere
ontvlambare vloeistoffen  gebruiken
of bewaren binnen 7 meter van deze
barbecue wanneer in (l;eb[wk. Het
gebied rond het apparaat vrij houden
van brandend materiaal.

Het agparaat niet verplaatsen tijdens
het gebruik.

Tijdens het koken moet het apparaat
op een plat opperviak staan, uit de
nabijheid van brandbaar materiaal.

Alcohol en geneesmiddelen, op
recept of vrij verkrijgbaar, kunnen het
vermo?en van de gebruiker beperken
om hef apparaat correct te monteren of
veilig te gebruiken.

Om een elektrische schok te
voorkomen, de elektriciteitsdraad
losmaken en de elektrische

regeling verwijderen, voordat u het
verwarmingselément verwijdert en de
barbecue schoonmaakt. De elektrische
regeling of het verwarmingselement
nooit onderdompelen in een viceistof.

Het apparaat niet in  water
onderdompelen om het schoon te
maken.

Dit apparaat niet gebruiken op dezelfde
stroomkring als andere apparaten die
veel stroom verbruiken.

O oPGELET

¢ Het is niet mo

%elijk om een vetbrand te
doven door het deksel dicht te doen. Dit
apparaat is goed verlucht met het oog
op de veiligheid.

Het apparaat niet
achterlaten als u voedselresten
afbrandt. Als het apparaat niet

onbewaakt

ret};elmatig wordt gereinigd, kan een
vetbrand ontstaan die hef product kan
beschadigen

Gebruik en veiligheid van
een verlengSnoer

+ Voor optimale werking van de barbecue
is het gebruik van een verlengsnoer
niet aanbevolen.

Voor uw veiligheid - als u een
verlengsnoer moet gebruiken:

* Gebruik uitsluitend een snoer voor
%ebrwk\bwtenshms goedgekeurd voor
3 ampére of meer.

» Gebruk  het  kortst  mogelijke
verlengsnoer. Verbind geen 2 of meer
verlengsnoeren met elkaar.

+ Houd de verbindingen droog en van de
grond.

+ Laat het snoer niet hangen over de
rand van een tafelblad of andere zaken
waar kinderen eraan kunnen trekken,
of waar men erover kan struikelen.

Dit ~product _niet weggooien met
huishoudelijk vuil. Dit product moet worden
weggegooid waar toegestaan voor het
recyclen van elektrische en elektronische
apparaten. Afval verzamelen en recyclen
zal helpenom de natuurh{ke hulpbronnen te
bewaren. Zorg ervoor dat het product wordt
weggegooid op een milieuvriendelike en

gezonde wijze.
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GEBRUIK EN ONDERHOUD

Voordat u de barbecue de eerste keer gebruikt:

« Verwijder alle verpakking en plaatjes van de verkoop van de barbecue.
Stickers niet verwijderen met een scherp voorwerp.

+ Maak de kookrooster schoon met lauw water en zeep, spoel en laat
helemaal drogen.

Voor elk gebruik van de barbecue:
+ Gebruik de barbecue alleen op een stevig en plat opperviak, zodat het
apparaat niet kan omvallen.

« Om te voorkomen dat huishoudelijke stroomonderbrekers worden
geactiveerd, moet u de elektrische regeling droog houden en mag u geen
andere elektrische producten gebruiken op dezelfde stroomkring.

+ Controleer of de vetlade leeg is, en of de lade gemonteerd is onder de
afvoeropening.

+ Om aanbakken te vermijden, brengt u een dikke laag plantaardige olie aan
op de kookrooster of gebruikt u een antibakspuit op basis van plantaardige
olie.

De barbecue aanzetten:

+ Verbind het netsnoer met een goed geaard stopcontact met
aardlekschakelaar. Als u een verlengsnoer nodig hebt, lees dan ‘Gebruik
en veiligheid van een verlengsnoer’.

+ Druk op de aan-/uitknop om de regeling aan te zetten. De lichtring wordt
blauw, wat betekent dat de regeling klaar voor gebruik is.

+ Druk de regelknop in. Elke klik bij het draaien aan de regelknop verhoogt
of verlaagt de temperatuur met 2,75 °C. Druk op de regelknop om de
GEWENSTE temperatuur IN te STELLEN.

+ Om naar °C om te zetten, houdt u de regelknop ingedrukt totdat °C
verschijnt op de weergave. Overschakelen tussen °F en °C is alleen
mogelijk als het apparaat AAN is en er geen temperatuur is ingesteld.

+ De lichtring pulseert rood totdat de INGESTELDE temperatuur is bereikt,
en gloeit dan continu rood. De temperatuurweergave wisselt af tussen
de INGESTELDE en de WERKELIJKE temperatuur, totdat de ingestelde
temperatuur is bereikt.

+ Om de temperatuur bij te stellen, drukt u de regelknop in. Draai de
knop naar rechts om de temperatuur te verhogen, of naar links om de
temperatuur te verlagen. Druk op de regelknop om de GEWENSTE
temperatuur IN te STELLEN.

BELANGRIJKE KENNISGEVING

Uw elektrische barbecue SMART-E heeft een heel elektrisch stopcontact
van type G, 13 ampére (type E/F, 16 ampére heeft de voorkeur) nodig om
goed te werken. Door gebruik met een stopcontact/stroomonderbreker
met lagere stroomsterkte kan de barbecue en/of de stroomkring uitvallen.
Om stroomuitval te voorkomen.

+ Een extern stopcontact met een standaardstroomonderbreker van 16
ampére is aanbevolen.

+ Koppel alle andere elektrische apparaten, zoals terrasverlichting, die
worden gevoed door de externe stroomonderbreker van 16 ampere, los,
voordat u de barbecue aansluit.

Als de stroom uitvalt tijdens het gebruik:

¢ Ontkoppel alle andere elektrische apparaten die op hetzelfde moment
stroomverlies hebben, en stel de stroomonderbreker opnieuw in.

+ Probeer om, indien mogelijk, een ander stopcontact te gebruiken. Lees de
handleiding voor het aanbevolen gebruik van een verlengsnoer.

Als de stroomonderbreker tijdens gebruik blijft doorslaan, raadpleeg dan
een gekwalificeerde elektricien.

Uhar-Bl%il

A OPGELET

Gebruik geen scherp of puntig gereedschap om de barbecue schoon te
maken.

Gebruik geen bijtende ovenreinigers, staalwol of metalen borstels om de
porseleinen roosters of de barbecue zelf schoon te maken. Ze zullen de
afwerking beschadigen.

Vervang (een) beschadigd(e) onderdeel (onderdelen) uitsluitend met
vervangingsonderdelen die door Char-Broil zijn gecertificeerd. Probeer niet
om zelf beschadigde onderdelen te repareren.

© GEVAAR

Bij brand, de barbecue uit het stopcontact halen en de brand laten doven.
Geen water gebruiken om een brand in dit of een ander elektrisch apparaat
te blussen.

Om een elektrische schok te voorkomen, de elektriciteitsdraad losmaken,
voordat u het verwarmingselement verwijdert en de barbecue schoonmaakt.
De elektrische regeling of het verwarmingselement nooit onderdompelen in
een vioeistof.

Om mogelijke brandwonden te voorkomen, moet de barbecue afgekoeld
zijn, voordat u de elektrische regeling en het verwarmingselement
schoonmaakt

Barbecueén:
« Voor de beste resultaten kookt u met het deksel gesloten, zodat de
warmte niet ontsnapt en het voedsel helemaal gaar wordt.
+ De temperatuurweergave op de regeling toont de kooktemperatuur in de
barbecue.
+ De instelling van de regeling voor bepaald voedsel hangt af van de
buitentemperatuur en persoonlijke culinaire voorkeuren.

Barbecue uitzetten:
¢ Om de regeling/barbecue uit te zetten, houdt u de aan-/uitknop gedurende
3 seconden ingedrukt, totdat de weergave uitgaat.
« Stekker uit het stopcontact halen.

Elektrische regeling en verwarmingselementsteun
schoonmaken:
+ Houder van de regeling schoonmaken met een natte doek en een zacht
detergent of warm water met zeep.

*+ Het verwarmingselement hoeft niet te worden schoongemaakt. De
elementsteun kan wel met een natte doek en een zacht detergent of warm
water met zeep worden schoongemaakt.

+ Droog de elektrische regeling en het verwarmingselement vaor gebruik.

Vetbrand beheersen:

Neem de onderstaande voorzorgsmaatregelen om een vetbrand te helpen

te beheersen:

« Verwijder vetresten van de barbecue. Brandrisico wordt aanzienlijk groter
door opgehoopt vet.

« Verwijder overtollig vet van het viees en gebruik minder vet vlees om het
risico van een vetbrand te verkleinen.

« Als er tijdens het koken viammen ontstaan, dan verlaagt u de instelling van
de regeling. Sluit het deksel.

+ Als de vlammen blijven komen, de regeling uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.

+ De reflectorplaat onder het verwarmingselement ten minste eens per
seizoen schoonmaken, en vaker als de barbecue vaak wordt gebruikt.
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GEBRUIK EN ONDERHOUD

AANZETTEN

Op aan-/uitknop duwen om de barbecue te starten.

TEMPERATUUR INSTELLEN

°C

Op regelknop drukken en naar rechts draaien tot de gewenste
temperatuur. Op de knop drukken om in te stellen. Wachten tot het
pulserend licht constant blijft branden.

KLAAR VOOR GEBRUIK

°C

Lampje brandt continu als de gewenste temperatuur wordt bereikt.

Char-Bl%il :

TEMPERATUUR VERLAGEN

°C

Op regelknop drukken en naar links draaien tot de gewenste
temperatuur. Op de knop drukken om in te stellen. Wachten tot het
pulserend licht constant blijft branden.

REINIGINGSCYCLUS

Druk op de knop AUTOMATISCH SCHOONMAKEN om de cyclus te
beginnen. Deksel sluiten. De barbecue wordt automatisch uitgeschakeld
aan het einde van de cyclus. Om de cyclus AUTOMATISCH
SCHOONMAKEN te annuleren en te blijven barbecueén, op de
regelknop duwen, tot de gewenste temperatuur draaien en op de knop
drukken om te bevestigen

FOUTMELDING

Zie de handleiding voor foutcodes en uitleg.
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GEBRUIK EN ONDERHOUD

Uw barbecue schoonmaken:
Overtollig, opgehoopt verbrand vet en voedselresten verminderen de
prestaties van de barbecue. Voor optimale resultaten:

Reflectorplaat en kader ten minste eens per seizoen schoonmaken,
en vaker als de barbecue vaak wordt gebruikt.

Voor het beste resultaat, alle opgehoopte resten naar beneden
borstelen door het afvoergat aan de onderkant van de barbecue.
Gebruik een zacht detergent of warm water en zeep en schrob de
reflectorplaat schoon met een borstel van kunststof of koper.
Kookroosters regelmatig schoonmaken met lauw water en zeep of
een oplossing van water en natriumbicarbonaat. Gebruik een niet-
agressief schuurpoeder voor hardnekkige viekken. Als u een borstel
met haar gebruikt om de kookoppervlakken te reinigen, controleer
dan of er geen borstelhaar achterblijfit op de kookoppervlakken,
voordat u begint te barbecueén. Het is niet aanbevolen om het
kookoppervlak te reinigen, terwijl de barbecue warm is. Kookrooster
niet schoonmaken met een schraper, een scherp voorwerp of een
plamuurmes.

Kookroosters afwassen in de vaatwasmachine is niet aanbevolen.

Barbecue opbergen:

Kookrooster schoonmaken.

Indien niet gebruikt, barbecue plaatsen in een weerbestendige plek
of met de hoes afdekken.

Barbecue altijd uit het stopcontact halen v6ér het opbergen ervan.

Veiligheidstips

De vetlade moet in het apparaat worden geplaatst en na elk gebruik
worden leeggemaak.

Zie de rubriek ‘Problemen oplossen’ als u een probleem hebt met
het apparaat.

Maak de barbecue vaak schoon, bij voorkeur na elke kooksessie.
Als u een borstel met haar gebruikt om de kookopperviakken te
reinigen, controleer dan of er geen borstelhaar achterblijft op de
kookoppervlakken, voordat u begint te barbecueén. Het is niet
aanbevolen om het kookoppervlak te reinigen, terwijl de barbecue
warm is.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Veili
voorkomen:
+ Alcohol en geneesmiddelen, op recept of vrij verkrijgbaar, kunnen

gebruik van uw apparaat en ernstig letsel

het vermogen van de gebruiker beperken om het apparaat correct
te monteren of veilig te gebruiken.

Tijdens het koken moet het apparaat op een plat oppervlak staan,
uit de nabijheid van brandbaar materiaal.

Laat het apparaat niet onbewaakt achter. Kinderen en huisdieren
altijd uit de nabijheid van het apparaat houden.

Het apparaat niet verplaatsen tijdens het gebruik.

Dit apparaat is niet bedoeld als verwarming en mag nooit als
verwarming worden gebruikt.

Dit apparaat zal warm worden tijdens en na het gebruik.
Gebruik geisoleerde ovenwanten of handschoenen en
barbecuegereedschap met een lange steel als bescherming
tegen warme opperviakken of spatten van kookvloeistoffen.

Het gebied rond het apparaat vrij houden van brandend materiaal.

Het apparaat rondom vrijhouden van brandbaar materiaal,
benzine en andere brandbare dampen en vloeistoffen.

Apparaat uitsluitend in een goed verluchte ruimte gebruiken.

d OPGELET

Het is niet mogelijk om een vetbrand te doven door het deksel dicht
te doen. Dit apparaat is goed verlucht met het oog op de veiligheid.

Het apparaat niet onbewaakt achterlaten als u voedselresten
afbrandt. Als het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan een
vetbrand ontstaan die het product kan beschadigen.
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GEBRUIK EN ONDERHOUD

Voedselveiligheid

Voedselveiligheid is belangrijk om te genieten als u buiten kookt.
Om het voedsel veilig te houden en tegen schadelijke bacterién te
beschermen, volgt u deze vier basisstappen:

Wassen en reinigen: Was de handen en was gereedschap en
opperviakken af met zeer warm water en zeep vodr en na behandeling
van rauw vlees en gevogelte.

Gescheiden houden: Houd rauw vlees en gevogelte gescheiden
van voedsel dat klaar is om te eten. Zo voorkomt u kruisbesmetting.
Gebruik een schone schotel en schoon gerei om gebakken voedsel te
verwijderen.

Koken: Vlees en gevogelte doorbakken om bacterién te doden.
Gebruik een thermometer om de juiste interne temperatuur van het
voedsel te controleren.

Koelen: Plaats klaargemaakt voedsel en resties onmiddellijk in de
koelkast.

Hoe weten of het vlees doorbakken is?

+ Vlees en gevogelte bereid in het apparaat worden vaak snel
bruin aan de buitenkant. Gebruik enkel ontdooid vlees en een
vleesthermometer om zekerheid te hebben dat de interne
temperatuur van het voedsel veilig is. Snijd in het viees om visueel
te controleren of het vlees gaar is.

+ Wijraden aan dat het voedsel ten minste 4 °C is, voordat u het in uw
apparaat bereidt.

+ Een hele kip moet 74 °C bereiken. Het vieeshat moet helder zijn en
het vlees mag niet roze zijn.

+ Steaks van rund-, kalfs- en lamsvlees, gebraad en varkenslappen
kunnen tot 62 °C worden bereid en moeten dan 3 minuten rusten.

+ NOOIT vlees of gevogelte gedeeltelijk bereiden en later gaar bakken.
Voedsel helemaal bereiden om schadelijke bacterién te vernietigen.

+ Gebruik een vleesthermometer om de juiste interne temperatuur van
het voedsel te controleren.

[lhar-Bl‘)nil;

Aanbevolen interne kooktemperatuur

Gehakt
Rund, varken, kalf, lam. . . . ... ... ..... 71°C 160°F
Kalkoen, kip. . . . . ................ 71°C 160°F
Vers rund, kalf, lam
Kortgebakken . . . ... ............. 63°C 160°F
(3 minuten laten staan voér het snijden)

Medium. . . ... ... 71°C 160°F
Doorbakken. . . . .. ... .. ... ... ... 77°C 160°F
Pluimvee
Hele kipenkalkoen. . . . . ... ... ...... 74°C 160°F
Stukken gevogelte . . . . ... ... ... 74°C 160°F
Eendengans . .................. 74°C 160°F
Vers varkensvlees
Kortgebakken . . . ... ............. 63°C 160°F

(3 minuten laten staan voér het snijden)
Medium . . ... ... 71°C 160°F
Doorbakken . . ... .. ... .. .... ... 77°C 160°F
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VIKTIG SAKERHETSIN-
FORMATION

SAKERHETSSYMBOLER

FARO-, VARNINGS- OCH VARNINGSANGIVELSER anvénds i hela
denna bruksanvisning for att betona kritisk och viktig information.
Las och félj dessa pastaenden for att sékerstélla sakerheten och
forhindra skador pa egendom.

Beskrivningarna definieras nedan.

FORSIKTIGHET

A

VARNING: Indikerar en potentiellt farlig situation eller
osaker praxis som, om den inte undviks, kan leda till
mindre eller mattlig skada.

@) VARNING

VARNING: Indikerar en potentiellt farlig situation som,
om den inte undviks, kan leda till dédsfall eller allvarlig
personskada.

€ rara

FARA: Indikerar en Gverh&dngande farlig situation
som, om den inte undviks, kommer att leda till dodsfall
eller allvarlig personskada.

Uhar-Bl%il,

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK

1. Endast for utomhusbruk.

2. Anvand inte inomhus eller for kommersiell mat-
lagning.

3. Anvénd endast grillen i val ventilerat utrymme.

@) VARNING

1. Forvara eller anvéand inte bensin eller andra brand-
farliga vatskor eller angor i narheten av denna eller
nagon annan grill.

INSTALLATOR/MONTOR:

Lamna denna bruksanvisning till konsumenten.
KONSUMENT:

Spara denna bruksanvisning for framtida referens.

Det ar monteringsforetagets/dgarens ansvar att monte-
ra, installera och underhalla grillen.

Fragor:

Om du har fragor under montering eller anvéandning av
denna grill, kontakta din lokala aterforsaljare.
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@) VARNING

) VARNING

Denna bruksanvisning innehaller viktig
information som &r nodvéndig for séker
anvandning av grillen.

L&s och folj alla sékerhetsforeskrifter,
monteringsanvisningar och anvisningar for
anvandning och skotsel innan du frsoker
montera och laga mat. Underlatenhet att
folja alla tillverkarens instruktioner kan leda
till allvarlig personskada och/eller skada pa
egendom.

Denna grill uppfyller tekniska standarder
och sékerhetskrav for elektriska apparater.

ELEKTRISK STOT MOJLIG

Denna grill & klassad for: 220-240 volt,
10,4 ampere, 50-60HZ, effekt:2400 W

Anslut endast till uttag med jordningsjord
och skyddad av brytare med mérkstrém
(RCD) med en mérkstrém pa maximalt 30
mA.

Kontrollera  regelbundet  nétsladdens
tecken pa skador eller slitage. Anvand inte
om sladden dr skadad.

Natsladden maste bytas ut mot en speciell
sladd eller enhet som ar tillgénglig for
tillverkaren eller dennes serviceagent.

Byt endast ut skadade delar med Char-
Bilil medféljande reservdelar. Forsok inte
reparera skadade delar.

| héndelse av brand vrid regulatorn till
OFF-lage, dra ur grillen fran uttaget och lat
elden brinna ut. Anvand inte vatten for att
slacka en brand i denna eller nagon annan
elektrisk grill.

For att undvika risken for brannskador,
se till att grillen dr sval innan du tar
bort och/eller rengér den elektriska
styrenheten och varmeelementet.
Modifiera inte denna produkt.

Anvénd endast grillen enligt anvisningarna
i denna bruksanvisning.

Anvandinteiinom ettomrade dar man ror sig
ochdardetarmdjligtattsnubbladversladden.

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

Denna grill kan anvandas av barn
frdn 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt handledning
eller instruktioner om anvandning av
grillen pa ett sakert sétt och forstar de
risker som &r involverade.

Barn far inte leka med grillen.
Rengdring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn utan tillsyn.

Denna grill dr inte avsedd f6r och bor
aldrig anvandas som véarmare.

Boende i lagenhet: Kontrollera med
styrelsen i huset och ta reda pa kraven
och brandkoderna for att anvénda en
gasgrill i ditt lagenhetskomplex. Om
det ar tillatet, anvand grillen utomhus
pa bottenvaningen med 60 cm fritt
utrymme fran véggar eller skenor.
Anvand inte pa eller under balkonger.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Sékerhetstips

« Smorjfacket maste sattas in i grillen och
tommas efter varje anvandning.

« Om du har problem med en grillen, se
avsnittet "Felsokning”.

* Rengdr grillen ofta, helst efter
vare  matlagning. Om en  borste
anvands for att rengbra nagon av
grillens - matlagningsytor, se till att
inga 16sa borststra finns kvar pa
matlagningsytorna fore grillning. Det
rekommenderas inte att rengdra
matlagningsytor medan grillen &r varm.

HALL OMRADET
OVANFOR GRILLEN
FRITT!
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VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Vid anvandning av elektriska apparater
bor grundlaggande  sakerhetsatgérder
alltid foljas, inklusive féljande:

LAS ALLA INSTRUKTIONER

* Vidror inte heta ytor med oskyddade
hénder. Anvand handtag och rattar
som medfdljer fér anvandning.

* For att skydda mot elektriska stotar,
sank inte ner sladden, pluggarna,
regulatorn eller v&rmeelementet i
vatten eller annan vétska.

+ Lamna inte grillen utan uppsikt.

» Noggrann Gvervakning ar nddvandig
nar nagon grill anvands av eller i
narheten av barn. Hall barn och husdjur
borta fran grillen hela tiden.

+ Denna grill &r inte en leksak.

* L&mna aldrig grillen obevakad nar den
ar PA.

+ Dra stickkontakten ur vagguttaget nar
den inte anvands och fore forflyttning
eller rengoring.

+ Lat svalna innan du satter pa eller tar
av delar. Anvand inte nagon apparat
med en skadad sladd eller kontakt eller
efter att grillen inte fungerar eller har
skadats pa nagot sétt.

* Anvandning av tillbehér som inte
rekommenderas av fillverkaren kan
orsaka skador. Anvand endast tillbehér
som rekommenderas av tillverkaren.

« Lat inte sladden hanga Gver
bordskanten eller disken eller vidrora
heta ytor.

+ Anvand inte grillen for annat &n avsett
bruk. Denna grill &r inte avsedd for och
bor aldrig anvandas som vérmare.

« For att forhindra att grillen stanker eller
faller i vatten, anvéand inte grillen inom
3 meter fran en pool, damm eller annan
vattenforekomst.

« Hall alltid grillen och elkontrollen torr
och fri fran regn.

+ Hall elpluggarna fran marken och torra.

Ehﬂl‘-Bl'“ﬂill

+ Anvénd inte vatten eller annan flytande
spray for att reng6ra produkten utan att
forst dra stickkontakten ur vagguttaget
och ta bort varmeelementet.

» ANVAND INTE TRAKOL. En koleld
kommer att uppsta och grillen ar inte
avsedd for kol. Branden &r farlig och
skadar grillen.

o VARNING: Trakol eller liknande
brannbara branslen far inte anvandas
tillsammans med denna grill.

* Brénsle, sasom kolbriketter, far inte
anvandas tillsammans med grillen eller
nagon annan vatska.

 Denna grill kommer att vara varm
under och efter anvéndning. Anvéand
isolerade ugnsvantar eller handskar
och langskaftade grillredskap for att
skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvétskor.

« Anvénd inte eller fOrvara bensin,
fotogen eller andra brandfarliga vatskor
inom 7 meter fran denna grill nar den
anvands. Hall grillomradet rent och fritt
fran material som brinner.

+ Flytta inte grillen nér den anvénds.

« Vid matlagning maste grillen std pa en
jamn och stabil yta i ett omrade fritt fran
brannbart material.

+ Anvéndning av alkohol, receptbelagda
eller receptfria lakemedel kan forsamra
konsumentens formaga att korrekt
montera eller anvanda grillen pa ett
sakert satt.

+ For att undvika elektriska stotar, koppla
bort elkabeln och ta bort elkontrollen
innan du tar bort vérmeelementet
och rengor grillen. Sank aldrig ner
den elektriska styrenheten eller
varmeelementet i nagon vatska.

¢« Sénk inte ner grillen i vatten for
rengdring

« Anvand inte denna grill pd samma krets
som andra hogspanningsapparater.

£ FORSIKTIGHET

+ Deté&rinte mojligt att slécka fettorander
genom att stanga locket. Denna grill &r
vél ventilerad av sakerhetsskal.

 Ldmna inte grillen utan uppsikt nar
du branner bort matrester. Om grillen
inte har rengjorts regelbundet kan det
uppsta en fettbrand som kan skada
produkten.

Forlangningssladd och sékerhet

* For bésta grillprestanda
rekommenderas inte anvandning av
forlangningssladd.

For din sékerhet - Om du maste
anvénda en forlangningssladd:

+ Anvénd endast utomhus sladd klassad
for 13 ampere eller hogre.

+ Anvénd den kortaste
forlangningssladden som
behdvs. Anslut inte 2 eller fler
forlangningssladdar tillsammans.

+ Hall anslutningarna torra och fran
marken.

+ Latinte sladden hanga over kanten pa
bordsskivan eller andra féremdl dar
den kan dras av barn eller snubblas
over.

Denna produkt far inte kastas tillsammans
med hushallsavfall Denna produkt maste
kasseras pa en auktoriserad plats for
atervinning av elektriska och elektroniska
apparater. Genom att samla in och
atervinna avfall hjdlper du till att spara
naturresurser och se till att produkten
bortskaffas pa ett miljovanligt och
halsosamt satt.
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ANVANDNING OCH SKOTSEL

Fore forsta anvandning av grillen:

+ Ta bort alla forpacknings- och forsaljningsetiketter fran grillen.
Anvéand inte vassa verktyg for att ta bort klistermarken.

. Tvétta matlagningsgallret med varmt tvalvatten, skolj och torka

ggrant,

Fore varje anvandning av grillen:

+ Anvand grillen endast pa en fast och jamn yta for att forhindra att
den valter.

« For att forhindra att hushallets sékringar gar, hall den elektriska
styrenheten torr och anvand inte andra elektriska produkter pa
samma krets.

+ Kontrollera att fettbrickan ar tom och monterad under draneringshalet.

+ For problemfri matlagning, applicera en grundlig belaggning
av vegetabilisk olia eller vegetabilisk oljebaserad spray pa

atlagnin sgallret
Sléln pg rlgl

¢ Anslut natsladden till ett korrekt jordat, GFI-skyddat eluttag. Om
forlangningssladd méste anvéndas, se "Anvandning och sakerhet
av férlangningssladd”.

+ Tryck pa strombrytaren for att sla pa styrenheten. Ljusringen blir bla
och indikerar att styrenheten &r klar for anvéndning.

« Tryck pa reglaget. Varje Klick vid vridning av reglaget kommer att
justera temperaturen 5°F (2,78°C) upp eller ner. Tryck pa reglaget
for att STALLA IN ONSKAD temperatur.

+ For att konvertera till °C, hall reglaget intryckt tills displayen andras
till °C. Véxling mellan °F och °C kan endast géras medan enheten
ar "PA" och ingen temperatur &r instlld.

+ Lamp-ringen pulserar rétt tills INSTALLD temperatur har uppnatts
och lyser sedan fast rott. Temperaturdisplayen véxlar mellan
INSTALLD och AKTUELL temperatur tills INSTALLD temperatur
uppnas.

« For att justera temperaturen, tryck pa reglaget, vrid medurs for att
hdja temperaturen eller moturs for att sanka temperaturen.Tryck pa
reglaget for att STALLA IN ONSKAD temperatur.

VIKTIGT MEDDELANDE

Din SMARTA elektriska E-grill kréver ett komplett eluttag med 13
ampere typ G (16 ampere typ E/F &r att foredra) for att fungera
korrekt. Om du kor den pa ett lagre eluttag/en lagre strombrytare
kan grillen och/eller kretsen utlésas.

For att forhindra stromavbrott:

« Ett utvandigt eluttag med en standard 16-amps brytare
rekommenderas.

+ Koppla ur alla andra elektriska enheter, som utomhusbelysning,
som drivs av det yttre eluttaget 16 amp strombrytare innan du
ansluter din grill.

Om strémmen gdr av under anvandning:

+ Identifiera och dra stickkontakten ur vagguttaget for andra elektriska
enheter dar strémmen har gétt samtidigt och aterstall brytaren.

+ Provamed ettannat eluttag om sadant finns. Tittai bruksanvisningen
for rekommenderad anvéndning av férldngningssladdar.

Om strommen att ga under anvandning, kontakta en kvalificerad
elektriker.

Uhar-Bl%il

& FORSIKTIGHET

Anvénd inte vassa eller spetsiga verktyg for att rengdra grillen.

Anvandinte slipande ugnsrengéringsmedel, stalull eller metallborstar
for att rengdra porslinsgaller eller grillkropp. De kommer att skada
finishen.

Ersatt endast skadade delar med Char-Bilil-certifierade reservdelar.
Forsok inte reparera skadade delar.

©  FARA

Vid brand dra stickkontakten ur eluttaget och Iat elden brinna ut.
Anvand inte vatten for att slacka en brand i denna eller négon
annan elektrisk apparat.

For att undvika elektriska stétar, koppla bort elkabeln innan du
tar bort vrmeelementet och rengér grillen. Sénk aldrig ner den
elektriska styrenheten eller virmeelementet i ndgon vétska.

For att undvika risken for brannskador, se till att grillen &r sval innan
du rengdr den elektriska regulatorn och varmeelementet.

Grlllnlng
For basta resultat, laga mat med locket stangt for att halla kvar
varme och ge fullstandig matlagning.

« Temperaturindikatorn pa regulatorn indikerar
matlagningstemperaturen inuti grillen.

+ Instdlining av styrenhet fér olika livsmedel &r beroende av
utomhusforhallanden och personliga matlagningspreferenser.

Stanga av grillen:

« For att stanga av styrenheten/grillen, tryck och hall in strombrytaren
i 3 sekunder tills indikatorn sténgs av.

+ Dra stickkontakten.

Rengorlng av elregulator och varmeelementkonsol:
+ Rengor kontrollhuset genom att torka av med en fuktig trasa med
ett milt rengdringsmedel eller varmt tvalvatten.

+ Det &r inte nddvandigt att rengdra varmeelementet. Elementfastet
kan dock rengéras med en fuktig trasa med ett milt rengéringsmedel
eller varmt tvalvatten.

Torr elektrisk styrenhet och varmeelement fére anvéndning.
Kontroll av féttbrander:

For att underlatta kontrollen av fettbrander, anvand foljande

forsiktighetsatgarder:

* Hall grillen fri fran fett; risken for brand okar kraftigt genom
fettuppbyggnad.

* Klipp bort dverflodigt fett fran kottet och anvand mindre feta
styckningsdelar av kottet for att minska risken for fettbrander.

¢ Om uppblossning intréffar under matlagning, minska
regulatorinstallningen och stang locket.

« Om uppblossningen fortsatter, stdng av regulatorn och dra
stickkontakten ur vagguttaget.

+ Rengor reflektorplattan under varmeelementet minst en gang per
sasong, oftare vid tung anvandning.
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STROM PA

Tryck pa strémknappen for att starta grillen.

STALL IN TEMPERATUR

°C

Tryck pa reglaget, rotera medurs for att uppna temperatur och tryck pa
reglaget for att stélla in. Vénta tills pulserande ljus blir fast.

KLAR-INDIKATOR

°C

Ljuset fastnar nar maltemperaturen har uppnatts.

Char-Bl%il :

MINSKA TEMPERATUREN

°C

Tryck pa reglaget, rotera moturs for att uppna temperatur och tryck pa
reglaget for att stélla in. Vénta tills pulserande ljus blir fast.

RENGORINGS CYKELN

Tryck pa knappen for AUTOMATISK RENGORING for att starta cykeln.
Sténg sedan locket. Grillen stangs automatiskt av nér cykeln &r Klar.
For att avbryta den AUTOMATISKA rengdringscykeln och fortsatta
grillningen, tryck pa kontrollknappen, rotera till énskad temperatur och
tryck pa knappen for att bekrafta.

FELMEDDELANDE

Kontrollera instruktionshoken for felkoder och forklaringar.

CHARBROIL.EU



ANVANDNING OCH SKOTSEL

Rengoring av grillen:
Overdriven ansamling av brént fett och matpartiklar kommer att minska
grillens matlagningsprestanda. For att uppna optimal prestanda:

Rengor reflektorplattan och ramen minst en gang per sasong,
oftare vid tung anvéandning.

Basta resultat uppnas genom att borsta partikeluppbyggnaden
nedat och genom draneringshalet i botten av grillen.

Anvand ett milt rengdringsmedel eller varmt tvalvatten, skrubba
ytan pa reflektorplattan med en plast- eller massingsborste.
Rengér matlagningsgaller regeloundet med varmt tvalvatten
eller en bakpulver och vattenldsning. Anvénd icke-slipande
rengoringspulver for envisa flackar. Om en borste anvands
for att rengdra nagon av grillens matlagningsytor, se till att inga
l6sa borststra finns kvar pa& matlagningsytorna fére grillning. Det
rekommenderas inte att rengdra matlagningsytor medan grillen
ar varm. Rengdr inte matlagningsgallret med en skrapa, ett vasst
verktyg eller en spackelkniv.

Det rekommenderas inte att rengéra matlagningsgallren i en
diskmaskin.

Forvaring av grillen:

Rengdr matlagningsgallret.

Forvara grillen i ett vaderskyddat omrade eller under grillskydd nar
den inte anvands.

Dra alltid stickkontakten ur vagguttaget fore forvaring.

Sékerhetstips

Smorjfacket maste sattas in i grillen och tommas efter varje
anvandning.
Om du har problem med en grill, se avsnittet "Felsékning”.

+ Rengor grillen ofta, helst efter varje matlagning. Om en borste

anvands for att rengéra nagon av grillens matlagningsytor, se till att
inga I6sa borststra finns kvar pa matlagningsytorna fore grillning.
Det rekommenderas inte att rengéra matlagningsytor medan grillen
ar varm.

[lhar-Bl‘)nil

8)

For saker anvandning av grillen och for att undvika
allvarliga personskador:

Anvéndning av alkohol, receptbelagda eller receptfria l1akemedel
kan forsamra konsumentens férmaga att korrekt montera eller
anvanda grillen pa ett sakert satt.

Vid matlagning maste grillen std pa en jamn och stabil yta i ett
omrade fritt fran brannbart material.

Lamna inte grillen utan uppsikt. Hall barn och husdjur borta fran
grillen hela tiden.

Flytta inte grillen nér den anvénds.

Denna grill &r inte avsedd foér och bor aldrig anvandas som
varmare.

Denna grill kommer att vara varm under och efter anvandning.
Anvand isolerade ugnsvantar eller handskar och langskaftade
grillredskap for att skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

Hall grillomradet rent och fritt fran material som brinner.

Hall grillens omrade klart och fritt fran brannbara material, bensin
och andra brandfarliga angor och vatskor.

Anvénd endast grillen i vél ventilerat utrymme.

O FORSIKTIGHET

Det ar inte mgjligt att slécka fettbrdnder genom att sténga locket.
Denna grill &r vél ventilerad av sakerhetsskél.

Lamna inte grillen utan uppsikt nér du branner bort matrester. Om
grillen inte har rengjorts regelbundet kan det uppsta en fettbrand
som kan skada produkten.
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Livsmedelssakerhet

Livsmedelssakerhet ar en mycket viktig del av att njuta av
matlagningsupplevelsen utomhus. For att halla maten séker fran
skadliga bakterier, folj dessa fyra grundlaggande steg:

Rengor: Tvatta hander, redskap och ytor med varmt tvalvatten fore och
efter hantering av ratt kétt och fjaderfa.

Separera: Separera obehandlat kot och fjaderfa fran atfardiga
livsmedel for att undvika korskontaminering. Anvénd ett rent fat och
redskap nér du tar bort tillagad mat.

Kock: Koka kétt och fjaderfa noggrant for att déda bakterier. Anvénd
en termometer for att sékerstélla korrekta inre livsmedelstemperaturer.

Kyl ner: Kyl tillagad mat och matrester omedelbart.

Hur man ser om kottet ar tillrackligt stekt

+ Kott och fiaderfa som tillagas i grillen bryns ofta mycket snabbt pé
utsidan. Anvand endast tinat kott och en kotttermometer for att vara
saker pd att maten har natt en séker inre temperatur, och skar i mat
for att kontrollera synliga tecken pa att det ar fordiglagat.

+ Virekommenderar att maten &r minst 40 ° F innan den tillagas i din
grill.

+ Hela fiaderfa bor na 165° F. Saften bor vara klar och kottet bor inte
vara rosa.

+ NOotkétts- och lammstek, stek och flaskkotletter kan tillagas till 145°
F med 3 minuters vila.

+ Tillaga ALDRIG kott eller fiaderfé delvis och avsluta tillagningen
senare. Laga mat helt for att forstora skadliga bakterier.

* Anvand en koétttermometer for att sakerstédlla korrekta inre
livsmedelstemperaturer.

[lhar-Bl‘)nil;

Rekommenderade interna tillagningstemperaturer

Malet kott
Notkott, flaskkott, kalvkott, lamm. . . . ... ... . 71° C 160 °F
Kalkon, kyckling . . . ... ... ... ... 71° C 160 °F
Farskt notkott, kalvkott, lammkott
Mediumtillhélften . . . .. . ... ......... 63° C 160 °F
(1At sta 3 minuter innan skarning)

Medium. . . . ... ... ... 71° C 160 °F
Valstekt. . . .. .. 77° C 160 °F
Fjaderfa
Kyckling och kalkon, hela. . . . . ... ....... 74° C 160 °F
Fjaderfadelar . ... ... ... ... ...... 74° C 160 °F
Ankaochgds . ................... 74° C 160 °F
Farskt flaskkott
Mediumtillhélften . . . . ... ... ... .. ... 63° C 160 °F

(It std 3 minuter innan skarning)
Medium . .. ... .. . ... 71° C 160 °F
Valstekt . .. ... 77° C 160 °F
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TARKEAT
SUOJATOIMET

TURVASYMBOLIT

VAARA-, VAROITUS- ja HUOMAUTUS -lausekkeita kaytetaan tassa
kéyttdoppaassa kriittisten ja tarkeiden tietojen korostamiseen. Lue
nama ilmoitukset ja noudata niita turvallisuuden varmistamiseksi ja
omaisuusvahinkojen ehkaisemiseksi.

Lausunnot on kuvattu jaliempané.

& HuowauTus

HUOMAUTUS: Osoittaa mahdollisesti vaarallisen
tilanteen tai vaarallisen kaytdnnon, joka voi johtaa
lievaan tai kohtalaiseen loukkaantumiseen, jos sita ei
valtetd.

@) vArOITUS

VAROITUS: Osoittaa mahdollisesti  vaarallisen
tilanteen, joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sité ei vélteta.

€ vaara

VAARA: Osoittaa valittomén vaaratilanteen, joka
johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen, jos
sitd ei valteta.

Uhar-Bl%il,

VAIN ULKOKAYTTOON

1. Vain ulkokayttoon.

2. Al& kayté sisatiloissa tai kaupalliseen
ruoanlaittoon.

3. Kayta laitetta vain hyvin ilmastoidussa tilassa.

@) vAroOITUS

1. Ala sailyta tai kayta bensiinia tai muita helposti
syttyvid nesteita tai hoyryja tdman tai mink&&n muun
grillin 1&heisyydessa.

ASENTAJA/KOKOONPANIJA:

Jatd tama kayttoohje kuluttajalle.

KULUTTAJA:

Sailyta tama kayttoohje myohempaa kayttoa varten.

Asentajan/omistajan vastuulla on grillin kokoaminen,
asentaminen ja huoltaminen.

Kysymykset:

Jos sinulla on kysyttavaa taman grillin kokoamisen
tai kayton aikana, ota yhteytta paikalliseen
jalleenmyyjaési.
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@) varoITUS

@) varoITUS

« Tama kayttoohje sisaltad tarkeita ° Ala kayta vilkkaalla alueella, jossa

tietoja laitteen turvallisen kéyton
varmistamiseksi.

Lue ja noudata kaikkia
turvallisuusohjeita, kokoamisohjeita
sekd kaytto- ja hoito-ohjeita ennen
glaitteen kokoamista tai grillausta.
Minka tahansa valmistajan ohjeiden
noudattamatta  jattdminen  voi
johtaa  vakaviin  henkilo- ja/tai
omaisuusvahinkoihin.

Tama laite on sahkolaitteiden
teknisten standardien ja
turvallisuusvaatimusten mukainen.

SAHKOISKU MAHDOLLINEN

Laitteen mitoitukset; 220-240 V, 10,4
A, 50-60 HZ, lahtoteho: 2400 W

Kytke vain  maadoitettuun ja
katkaisijalta suojattuun pistorasiaan.
Katkaisijan vikavirta (RCD) saa olla
enintaan 30 mA.

Tarkasta virtajohto  saannollisesti
vaurioiden tai kulumisen varalta. Al&
kaytd, jos johto on vaurioitunut.

Virtajohto on vaihdettava
valmistajalta tai sen huoltoedustajalta
saatavilla olevalla erityisjohdolla tai
-kokoonpanolla.

Vaihda vaurioituneet osat vain Char-
Broilin toimittamiin varaosiin. Al yrita
korjata vaurioituneita osia.

Tulipalon sattuessa k&anna
ohjain OFF-asentoon, irrota grilli
pistorasiasta ja anna tulen palaa
loppuun. Al kayta vettd tulipalon
sammuttamiseen tassd tai muussa
séhkolaitteessa.

Palovammojen valttdmiseksi
varmista, ettd grilli on viiled ennen
sahkoohjaimen ja lammityselementin
puhdistamista ja/tai puhdistamista.
Ald muokkaa tuotetta.

Kayta laitetta vain taman kayttdohjeen
mukaisesti.

d

Char-Broil.

johtoihin kompastumisen vaara on
suuri.

Tata laitetta voivat kayttaa ne yli
8-vuotiaat lapset seka henkilot,
joilla on heikentyneet fyysiset
tai henkiset kyvyt, tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa laitteen
kdytosta, jos heitd valvotaan
tai heitd on ohjeistettu laitteen
turvallisesta kaytostd ja jos he
ymmartavat  kayttoon  liittyvat
vaarat.

Ala anni lasten leikkia laitteella.

Lapset eivdt saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Tatd grillia ei ole tarkoitettu
lammittimen& k&ytettavaksi.

Asuntoasukkaat: Tarkista
vaatimukset ja palokoodit
kaasugrillin kayttamiseksi

huoneistokompleksissasi
talonmieheltdsi. Jos se on sallittua,
kayta grillia pohjakerroksessa
ulkotiloissa 60 cm:n etéisyydella
seinista tai kaiteista. Ald kayta
parvekkeilla tai niiden alla.

SAILYTA NAMA OHJEET

Turvallisuusvinkkeja

+ Rasvapelti on asetettava paikoilleen
ja tyhjennettdva jokaisen kayton
Jalkeen.

+ Jos sinulla on laiteongelma, katso
kohta "Vianmaaritys".

* Puhdista grilli usein, mieluiten
jokaisen kayton jalkeen. Jos grillin
ruoanlaittopintojen puhdistamiseen
kéytetddn harjasharjaa, varmista,
ettda ruoanlaittopinnoille ei jaa
irronneita harjaksia ennen
grillausta.  Ruoanlaittopintoja e
suositella puhdistettavaksi ~ grillin
ollessa kuuma.

PIDA GRILLIN YLAPUOLI
TYHJANA!
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Séhkolaitteita  kaytettdessa tulee aina
noudattaa seuraavia perusturvatoimia:

LUE KAIKKI OHJEET

Ala kosketa kuumia pintoja ilman
suojakésineitd. Kéyté laitteen mukana
toimitettuja kahvoja ja nuppeja.

Suojautuaksesi  séhkoiskuilta, &l
upota johtoa, pistokkeita, ohjainta tai
lammityselementtid veteen tai muuhun
nesteeseen.

Al4 j&t4 laitetta ilman valvontaa.

Laitetta on vartioitava tarkasti lasten
kdyttdessa laitetta tai ollessa sen
laheisyydessa. Pida lapset ja lemmikit
aina poissa laitteen lahettyvilta.

Tama laite ei ole lelu.

Ala koskaan jata grillia iman valvontaa
sen ollessa palla.

Irrota laite pistorasiasta, kun sita ei
kdytetd ja ennen siirtoa tai puhdistusta.

Anna laitteen jadhty&d ennen osien
asentamista tai irrottamista. Ald
kdytd laitetta, jonka johto tai pistoke
on vaurioitunut, jossa on laitteen
toimintahdirio tai joka on vaurioitunut
milld&n tavalla.

Lisalaitteiden kayttd, jotka eivat ole
laitteen valmistaja suosittelemia, voivat
aiheuttaa henkilovahinkoja. Kayté vain
valmistajan suosittelemia lisdvarusteita.

Al anna johdon roikkua poydan tai
tyopdydan reunan yli tai koskea kuumiin
pintoihin.

Ald kéyta laitetta muuhun kuin sen
tarkoitettuun kéyttoon. Tata grillid ei ole
tarkoitettu lammittimend kaytettavaksi.

Estadksesi vettd roiskumasta grilliin
tai laitteen putoamisen veteen, dala
kdytd grillia 3 metrin sateelld altaasta,
lammesta tai muusta vesistosta.

Pid& grilli ja sen s&hkoinen ohjain aina
kuivina ja sateen ulottumattomissa.

Pid4d sahkojohdot poissa maasta ja
kuivina.

d

Char-Braoil.

Al kéyta vettd tai muuta nestemaista
suihketta tuotteen  puhdistamiseen
irrottamatta ensin s&hkoisté ohjainta ja
poistamatta ldmmityselementtia.

El HIILIKAYTTOON. Puuhiilen kaytto
aiheuttaa tulipalon, eikd grillid ole
suunniteltu hiilen  kdyttéon. Tulipalo
luo vaarallisen tilanteen ja vahingoittaa
grillia.

VAROITUS: T&mén laitteen kanssa
ei saa kayttad puuhiiltd tai vastaavia
palavia polttoaineita.

Polttoainetta, kuten hiilibrikettejd ei
saa kdyttad laitteen tai muun nesteen
kanssa.

Tama laite on kuuma k&yton aikana
ja sen jdlkeen. K&ytd eristettyjd
uunikintaita tai -k&sineitd ja pitkavartisia
grillivalineitd  suojataksesi  itsedsi
kuumilta pinnoilta tai roiskeilta.

Ald  kéytd tai séilyta bensiinid,
kerosiinia tai muita syttyvid nesteitd
7 metrin sateelld tastd grillistd sen
kdyton aikana. Pida laitealue vapaana
palavista materiaaleista.

Al siirrd laitetta kayton aikana.

Laitteen on kypsennettaessa oltava
tasaisella ja vakaalla pinnalla, palavista
materiaaleista vapaalla alueella.

Alkoholin,  reseptild&kkeiden  tai
kdsikauppalddkkeiden  kéayttd  voi
heikentdd kuluttajan kykyé laitteen
oikeaan  kokoamiseen tai  sen
turvalliseen kayttoon.

Séhkirrota séhkojohto ja sdhkdinen
ohjain  ennen  lammityselementin
irrottamista ja grillin - puhdistamista
sahkoiskun  vdlttdmiseksi..  Al4
koskaan upota séhkdistd ohjainta
tai  l&mmityselementtid  mihinkdan
nesteeseen.

Ala upota laitetta veteen puhdistusta
varten

Ala  kayta tata laitetta samassa
virtapiirissd  muiden  suuritehoisten
laitteiden kanssa.

A VvArROITUS

+ Rasvatulien sammuttaminen
sulkemalla kansi ei ole mahdollista.
Tturvallisuussyista tmé laite on hyvin
tuuletettu.

« Ald jatd laitetta ilman valvontaa
ruoantdhteita polttaessasi. Jos laitetta
el puhdisteta s&annéllisesti, grillid
vahingoittavien  rasvapalojen  riski
kasvaa.

Jatkojohdon kaytto ja turvallisuus

+ Jatkojohdon kayttéd ei suositella
parhaan grillisuorituskyvyn
saavuttamiseksi.

Turvallisuutesi vuoksi - Jos joudut
kayttdmaan jatkojohtoa:

+ Ké&ytd vain ulkojohtoa, joka on mitoitettu
13 ampeerille tai sitd suuremmalle.

* Kayta lyhinta tarvittavaa jatkojohtoa.
Ala  kytke kahta tai useampaa
jatkojohtoa yhteen.

+ Pid4 liitdnnat kuivina ja maanpinnan
ylapuolella.

+ Ald anna johdon roikkua poytalevyn
reunan tai muiden esineiden paall,
joissa lasten on helppo vetd4 johtoa tai
kompastua siihen.

Tatd tuotetta ei saa havittdd yhdessa
kotitalousjatteen kanssa. Tdmé& tuote
on hévitettdva valtuutetussa laitoksessa
sahko- ja elektroniikkalaitteiden kierratysta
varten. Kerdamélld ja kierrattamalla jatettd
saastét luonnonvaroja ja varmistat, etta
tuote hévitetddn ymparistoystavélliselld ja
terveelliselld tavalla.
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Ennen grillin ensimmaisté kéyttoa:

+ Poista kaikki pakkaus- ja myyntitarrat. Ala kéyta terdvia tyokaluja tarrojen

poistamiseen.
¢ Pese ruoanlaittoritila [&mpimélld saippuavedelld.Huuhtele ja kuivaa
huolellisesti.

Ennen grillin jokaista kayttoa:

+ Kéyta grillia vain tukevalla ja tasaisella pinnalla kaatumisen estamiseksi.
Pida grillin ohjainnéyttd kuivana dlaka kayta muita sahkotuotteita samassa
virtapiirissé estaaksesi kodin virrankatkaisimien laukeamisen.
Tarkista etté rasvapelti on tyhjé ja etté se on asennettu tyhjennysreidn alle.
Tarttumaton ruoanlaitto: levitd suihkutettavaa kasvioljya tai kasviéljypohjaista
tuotetta ruoanlaittoritilélle.
Kaynnlsta grilli:

+ Kytke virtajohto asianmukaisesti maadoitettuun, GFI-suojattuun
pistorasiaan. Jos tarvitset jatkojohtoa, katso kohta "Jatkojohdon kéytté ja
turvallisuus".

Paina virtapainiketta kytkedksesi grillin toiminnot péélle. Kun vaalea rengas
muuttuu siniseksi, on grillin ohjain kdyttévalmis.

Paina saaténuppia. Saatonuppia kaantaessasi, jokaisella napsautuksella
grillin 1ampétilaa saddetdan 2,78 °C ylds- tai alaspéin. Paina saatonuppia
HALUTUN lampétilan ASETTAMISEKSI.
Voit muuntaa lampdtila-asteikkoa (°C ja °F) pitdmalld s&&tonuppia
painettuna, kunnes asteikko vaihtuu Celciusasteeseen. Vaihto °F:n ja
°C:n vdlilla voidaan tehdd vain, kun yksikkd on paalla eikd lampdtilaa ole
asetettu.
Valorengas sykkii punaisena grillin [immetessa ja vaihtuu kiinte&an
punaiseen vériin, kun haluttu [ampétila on saavutettu. L&mpétilanéytto
vaihtelee ASETETUN ja TODELLISEN I&mpdtilan valilld, kunnes
ASETETTU l&mpdtila on saavutettu.
Séataksesi [ampdtilaa: paina ensin s&étonuppia ja kd&nnd myotapéivaan
nostaaksesi lampdtilaa tai vastapaivaan alentaaksesi lampétilaa. Paina
saatonuppia ASETTAAKSESI HALUTTU lampétila.

TARKEA HUOMAUTUS

ALYKAS sahkagrilli vaatii taydellisen 13 ampeerin G-tyypin (16 ampeerin
E/F-tyypin) sahkopistorasian toimiakseen oikein. Kaytté pienemman
virran ulostulossalvirrankatkaisimessa voi aiheuttaa grillin ja/tai piirin
laukeamisen.
Virran katkeamisen estamiseksi:
¢ Suositellaan ulkoista pistorasiaa, jossa on vakiona 16 ampeerin
virrankatkaisin.
+ Irrota kaikki muut sahkdlaitteet, kuten ulkopistorasian 16 ampeerin
katkaisimesta virtaa saavat ulkovalot, ennen grillin kytkemisté.
Jos virta katkeaa kayton aikana:
+ Tunnista ja irrota kaikki muut sahkdlaitteet, jotka ovat menetténeet virtansa
samanaikaisesti, ja nollaa katkaisin.
+ Kokeile toisen pistorasian kéyttod, jos saatavilla. Tarkista jatkojohtojen
suositellut kayttdohjeet omistajan késikirjasta.
Jos virrankatkaisimen laukeaminen jatkuu kayton aikana, ota yhteyttd
ammattitaitoiseen sédhkdasentajaan.

Uhar-Bl%il

A VAROITUS

Ala kayta teravia tyokaluja grillin puhdistamiseen.

Ald  kayta hankaavia uuninpuhdistusaineita, terasvillaa tai
metalliharjoja posliiniritildiden tai grillin rungon puhdistamiseen.
N&ama vahingoittavat maalipintaa.

Yaihda vaurioituneet osat vain Char-Broil-sertifioituihin varaosiin.
Ala yrita korjata vaurioituneita osia itse.

© VAARA

Tulipalon sattuessa irrota grilli pistorasiasta ja anna tulen palaa
itsekseen loppuun. Ald kéyta vetta tulipalon sammuttamiseen tassa
tai muussa séhkolaitteessa.

Irota sahkojohto ennen lammityselementin  irrottamista ja grillin
puhdistamista sahkdiskun valttdmiseksi. Ald koskaan upota
sahkaoista ohjainta tai lammityselementtia mihink&in nesteeseen.

Palovammojen vélttamiseksi varmista, ettd grilli on viiled ennen
sahkdohjaimen ja lammityselementin puhdistamista.

Grillaus:
+ Parhaan laadun varmistamiseksi, grillaa kansi kiinni, jotta lampd
pysyy grillipeséssaeika ruoan laatu karsisi.
+ Ohjaimen lampétilandyttd  ilmaisee  grillin
kypsennyslampétilan.
+ Ohjainndyton asetukset eri elintarvikkeille riippuu ulko-olosuhteista
ja henkilokohtaisista ruoanlaittomieltymyksistasi.

Grillin sammuttaminen:
+ Voit kytked ohjaimen/grillin pois paalta pitamalla virtapainiketta
painettuna 3 sekunnin ajan, kunnes néyttd sammuu.
* Irrota johto pistorasiasta.

Ohjainnayton ja
kannattimen puhdistus:
¢ Puhdista ohjainndytté pyyhkimallda se kostealla liinalla seka
miedolla pesuaineella tai kuumalla saippuavedella.
Lammityselementtid ei tarvitse puhdistaa. Elementin kannatin
voidaan kuitenkin puhdistaa kostealla liinalla ja miedolla
pesuaineella tai kuumalla saippuavedelld.

Kuivaa séhkoinen ohjain ja [&mmityselementti ennen kéyttoa.

Rasvapalojen hallinta:

Voit hallita rasvapaloja seuraavia varatoimenpiteitd seuraten:

Pida grilli puhtaana rasvasta; rasvan kertyminen lisaa tulipalon
mahdollisuutta huomattavasti.

Leikkaa ylimaardinen rasva lihasta ja kayta lihaa, missa on
vahemmén rasvaa ja laskié vahentaaksesi rasvapalojen riskia.
Jos griili leimahtaa ruoanlaiton aikana, madalla l&mpétilaaja sulje
kansi.

Jos leimahtelu jatkuu, sammuta grilli ohainndytosta ja irrota
virtajohto.

Puhdista heijastinlevy lammityselementin alta vahintadn kerran
grillikauden aikana, useammin jos grilli on raskaassa kéaytdssa.

sisalld olevan

lammityselementin

47

CHARBROIL.EU



KAYTTO JAHOITO

KAYNNISTAMINEN

Kaynnista grilli painamalla virtapainiketta.

ASETA LAMPOTILA

°C

Paina saatdnuppia, kierra sitd myo6tapéivaan tavoitelampotilaan ja
paina séatdnuppia lampdtilan asettaaksesi. Odota, ettd sykkiva valo
muuttuu kiinte&ksi.

VALMIUSTILAN MERKKIVALO

°C

Valo muuttuu kiintedksi, kun tavoitelampétila on saavutetaan.

Char-Bl%il :

LAMPOTILAN MADALTAMINEN

°C

Paina séatonuppia, kierra sité vastapaivaan tavoiteldmpétilaan ja paina
saatdnuppia lampoétilan asettaaksesi. Odota, etté sykkiva valo muuttuu
kiinte&ksi.

PUHDISTUSSYKLI

Kéynnistd sykli painamalla AUTOMAATTISEN PUHDISTUKSEN
painiketta. Sulje sitten kansi. Grilli sammuu automaattisesti, kun
sykli on valmis. Voit peruuttaa AUTO CLEAN-puhdistussyklin ja
jatkaa grillausta painamalla saaténuppia, kiertdmalla sitd haluttuun
[ampédtilaan ja painamalla nuppia kohdeldmpétilan vahvistaaksesi.

VIRHEILMOITUS

Tarkista virhekoodit ja selitykset omistajan késikirjasta.
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Grillin puhdistus:

Palaneen rasvan ja ruokahiukkasten liiallinen kertyminen heikentéa

grillin ruoanlaittokykyé. Optimaalisen suorituskyvyn saavuttamiseksi:

+ Puhdista heijastinlevykokoonpano ja runko vahintddn kerran
kaudessa, useammin grillin ollessa raskaassa kaytossa.

+ Saat parhaat tulokset harjaamalla hiukkasia alaspéin grillin
pohjassa olevan tyhjennysreién Iapi.

+ Kéytd mietoa pesuainetta tai kuumaa saippuavettd ja hankaa
heijastinlevykokoonpanon pintaa kohtalaiseslla paineella muovi- tai
messinkiharjaa kayttaen.

+ Puhdista ruoanlaittoritilat saanndllisesti lampimalla saippuavedella
tai ruokasooda-vesiliuoksella. Kéyta hankaamatonta pesujauhetta
itsepdisiin tahroihin. Jos grillin ruoanlaittopintojen puhdistamiseen
kéytetddn harjasharjaa, varmista, ettd ruoanlaittopinnoille ei jaa
irronneita harjaksia ennen grillausta. Ruoanlaittopintoja ei suositella
puhdistettavaksi grillin ollessa kuuma. Ala puhdista keittoritilda
kaapimella, teravalla tydkalulla tai kittiveitsella.

» Ruoanlaittoritilad eisuositella puhdistettavaksi astianpesukoneessa.

Grillin sailyttaminen:

+ Puhdista ruoanlaittoritild.

+ Sailyta grillid suojassa vaihtuvilta sadolosuhteilta tai grillisuojan
alla.

« Irrota grilli aina pistorasiasta ennen varastointia.

Turvallisuusvinkkeja

+ Rasva-alusta on asetettava laitteeseen enne kayttoa ja
tyhjennettéva jokaisen kayton jalkeen.

+ Jos laiteongelma ilmenee, katso kohta "Vianmaaritys".

+ Puhdista grilli usein, mieluiten jokaisen kayton jalkeen. Jos grillin
ruoanlaittopintojen  puhdistamiseen  kaytetddn harjasharjaa,
varmista, etté ruoanlaittopinnoille ei ja& irronneita harjaksia ennen
grillausta. Ruoanlaittopintoja ei suositella puhdistettavaksi grillin
ollessa kuuma.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Laitteen turvallinen kayttd ja vakavien vammojen
vélttdminen:

+ Alkoholin, reseptiladkkeiden tai ké&sikauppaldakkeiden kéyttd voi
heikentdd kuluttajan kykya laitteen oikeaan kokoamiseen tai sen
turvalliseen kéyttoon.

+ Laitteen on kypsennettdessé oltava tasaisella ja vakaalla pinnalla,
palavista materiaaleista vapaalla alueella.

+ Al4 jatd laitetta ilman valvontaa. Pid4 lapset ja lemmikit aina
poissa laitteen ulottuvilta.

+ Al3 siirré laitetta kéayton aikana.
+ Tét4 laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavaksi lammittimena.

« Tamé laite on kuuma k&yton aikana ja sen jalkeen. Kayta
eristettyjd uunikintaita tai -kasineita ja pitkavartisia grillivalineita
suojataksesi itsedsi kuumilta pinnoilta tai roiskeilta.

+ Pidd laitealue vapaana palavista materiaaleista.

+ Pid4 laitealue vapaana palavista materiaaleista, bensiinistd ja
muista syttyvista hdyryisté ja nesteista.

+ Kaytd laitetta vain hyvin iimastoidussa tilassa.

A VAROITUS

+ Rasvatulien sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole mahdollista.
Turvallisuussyista tama laite on hyvin tuuletettu.

« Al jata laitetta iiman valvontaa ruoantihteitd polttaessasi. Jos
laitetta ei puhdisteta saanndllisesti, grillia
vahingoittavienrasvapalojen riski kasvaa.
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Elintarvikkeiden turvallisuus

Elintarviketurvallisuus on erittdin tarked osa ulkogrillauksen
nauttimiseksi. Pidd ruoka suojassa haitallisiita bakteereilta
noudattamalla seuraavia neljaa perusvaihetta:

Puhdista: Pese kadet, vélineet ja pinnat kuumalla saippuavedelld
ennen raa ‘an lihan ja siipikarjan késittelya ja sen jalkeen.

Erota: Ristikontaminaation valttdmiseksi, raaka liha ja siipikarja on
erotettava sellaisenaan syotavista elintarvikkeista. Kéytd puhdasta
lautasta ja ruoanlaittovélineitd, kun poistat kypsennetyn ruoan grillilta.

Kypsennd: Kypsennd liha ja siipikarja huolellisesti tappaaksesi
bakteerit. Kayta lampomittaria varmistaaksesi, ettd ruoan sisalampétilat
ovat asianmukaiset.

Jaahdyta: Laita kypsennetty ruoka ja tahteet valittémasti jaékaappiin.

Miten tietéd, onko liha kypsennetty perusteelli-

sesti

+ Grillissa kypsennetty liha ja siipikarja ruskistuvat usein erittdin
nopeasti. Kéyta vain sulatettua lihaa ja luota lihalampomittariisi
varmistaaksesi, ettd ruoka on saavuttanut turvallisen sisal&mpétilan.
Leikkaa ruokaan, jotta voit tarkistaa sen olevan kypsé.

+ Suosittelemme, etta ruoka on vahintdan 5 °C -asteista ennen kuin
asetat sen grilliin kypsennettévaksi.

+ Siipikarjatuotteiden on saavutettava 75°C. Mehujen on oltava
kirkkaita, eikd liha saa olla vaaleanpunaista.

+ Naudan-, vasikan- ja lampaanlihapihveja, paahtopaistia
porsaankyljyksia voi grillata 58°C:n 3 minuutin levolla.

ja

+ ALA KOSKAAN kypsenna lihaa tai siipikarjaa vain osittain ja lopeta
kypsentamista my6hemmin. Kypsennd ruoka taysin tuhotaksesi
haitalliset bakteerit.

+ Varmista lihan [ampdmittarin avulla, ettd ruoan sisalampatilat ovat
oikeat.

[lhar-Bl‘)nil;

Suositellut siséiset kypsennyslampaotilat

Jauheliha
Naudanliha, sianliha, vasikka, karitsa . . . . . . .. 71° C 160 °F
Kalkkuna, kana. . . . ... ............. 71°C160°F
Tuore naudanliha, vasikanliha, lampaanliha
MediumRare. . . ... ........ ... ... 63°C 160 ° F
(anna seista 3 minuuttia ennen leikkaamista)

Medium. . . ... ... 71°C160°F
WellDone. . . . ......... . ... ... ... 77°C160°F
Siipikarja
Kana & Kalkkuna, kokonainen . . . . ... ... .. 74°C160° F
Siipkarjanosat. . . . ... ... oL 74°C 160 ° F
Ankka &hanhi . . ... .. L 74° C 160 °F
Tuore sianliha
MediumRare . ................... 63°C 160 ° F

(anna seista 3 minuuttia ennen leikkaamista)
Medium . . ...... ... .. .. 71°C160°F
WellDone . . .................... 77°C160°F
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INFORMACION
DE SEGURIDAD
IMPORTANTE

SIMBOLOS DE SEGURIDAD

Las declaraciones de PELIGRO, ADVERTENCIAy PRECAUCION
se utilizan a lo largo de este Manual del Propietario para enfatizar
informacion critica e importante. Lea y siga estas declaraciones para
ayudar a garantizar la seguridad y evitar dafios a la propiedad.

Las declaraciones se definen a continuacion.

PRECAUCION

A

PRECAUCION: Indica una situacion potencialmente
peligrosa 0 una prctica insegura que, si no se evita,
puede dar lugar a sufrir lesiones leves o moderadas.

@) ADVERTENCIA

ADVERTENCIA: Indica una situacion potencial de
riesgo que, si no se evita, puede dar lugar a la muerte
0 a sulfrir lesiones graves.

€ rcLicro

PELIGRO: Indica una situacion de riesgo inminente
que, si no se evita, dara lugar a la muerte o a sufrir

lesiones graves.

Uhar-Bl%il,

SOLO PARA USO EN EXTERIORES

1. Solo para uso en exteriores.

2. No lo use en interiores ni para cocinar
comercialmente.

3. Use el aparato solo en espacios bien ventilados.

¢) ADVERTENCIA

1. No almacene ni use gasolina u otros liquidos o
vapores inflamables cerca de esta o cualquier otra
parrilla.

INSTALADOR/ENSAMBLADOR:

Deje este manual al cliente.
CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referencia futura.

Es responsabilidad del ensamblador/propietario
ensamblar, instalar y dar mantenimiento a la parrilla.
Preguntas:

Si tiene preguntas durante el armado o el uso de esta
parilla, pongase en contacto con su distribuidor local.
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PARA SU SEGURIDAD: ANTES DE UTILIZAR SU PARRILLA

¢) ADVERTENCIA

¢) ADVERTENCIA

Este manual de instrucciones contiene
informacion importante necesaria para el
uso seguro del aparato.

Lea y siga todas las indicaciones de
seguridad, instrucciones de montaje, e
indicaciones de uso y cuidado antes de
intentar ensamblar y cocinar. No seguir
todas las instrucciones del fabricante
podria resultar en lesiones personales
graves y/o dafios a la propiedad.

Este aparato cumple con las normas
técnicas y los requisitos de seguridad para
aparatos eléctricos.

RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA

Este aparato esta clasificado para: 220-240
voltios, 10,4 amperios, 50-60 Hz, potencia
de salida: 2400 W

Conéctelo Gnicamente a un tomacorriente
que tenga conexion atierra y esté protegido
por un disyuntor con una corriente nominal
de operacion de falla (RCD) que tenga una
clasificacion maxima de 30 mA.

Inspeccione  periodicamente el  cable
de alimentacion para detectar dafios o
desgaste. No lo use si el cable esta dafiado.

El cable de alimentacion debe
reemplazarse por un cable o ensamblaje
especial disponible para el fabricante o su
agente de servicio.

Reemplace las piezas dafiadas solo con
piezas de repuesto suministradas por
Char-Broil. No intente reparar las piezas
dafiadas.

En caso de incendio, coloque el controlador
en la posicion OFF, desconecte la parrilla
del tomacorriente y deje que el fuego se
apague. No utilice agua para apagar un
incendio en este u otro aparato eléctrico.

Para evitar la posibilidad de quemaduras,
asegurese de que la parrilla esté fria
antes de retirar y/o limpiar el controlador
eléctrico y el elemento calefactor.
No modifique este producto.

Utilice el aparato unicamente como se
especifica en este manual.

d

Char-Broil.

* Nolo use en un area de trafico donde
es posible tropezarse con el cable.

+ Este aparato puede ser utilizado por
nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento
si han recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato
de forma segura y comprenden los
peligros involucrados.

+ Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben realizar
la limpieza ni el mantenimiento del
usuario sin supervision.

« Esta parrilla no esta disefiada y nunca
debe usarse como calentador.

+ Residentes de apartamentos:
Consulte con la administracion para
conocer los requisitos y los cddigos
contra incendios para usar una
parrilla de gas en su complejo de
apartamentos. Si esta permitido, use
el exterior en la planta baja con una
separacion de 60 cm de las paredes
0 barandillas. No la utilice en o debajo
de balcones.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Consejos de seguridad

« La bandeja para la grasa debe
insertarse en el aparato y vaciarse
después de cada uso.

« Si tiene un problema con el
electrodoméstico, consulte la "Seccion
de resolucion de problemas".

* Limpie la parrilla con frecuencia,
preferiblemente  después de cada
comida al aire libre. Si usa un cepillo
con cerdas para limpiar cualciuiera de
las superficies de coccion de la parrilla,

aseFUrese que no queden cerdas
sueltas en las superficies de coccion
antes de cocinar. No se recomienda
limpiar las superficies de coccion
mientras la parrilla esta caliente.

iMANTENGA LIBRE EL
AREA SOBRE LA PARRI-
LLA!
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PARA SU SEGURIDAD: ANTES DE UTILIZAR SU PARRILLA

PROTECCIONES IMPORTANTES

Al usar aparatos eléctricos, siempre se deben
seqguir las precauciones basicas de seguridad,
incluidas las siguientes:

LEE TODAS LAS INSTRUCCIONES

* No toque superficies calientes con las
manos sin proteccion. Use las manijas y
perillas provistas para la operacion.

 Para protegerse contra  descargas
eléctricas, no sumerja el cable, los
enchufes, el controlador ni el elemento
calefactor en agua ni en ningn otro liquido.

* No deje el aparato desatendido.

* ES necesaria una estrecha supervision
cuando cualquier aparato es utilizado por
nifios o cerca de ellos. Mantenga a los
nifios y las mascotas alejados del aparato
en todo momento.

+ Este aparato no es un juguete.

* Nunca deje la parrilla desatendida cuando
esté en la posicion ON.

+ Desenchufela del tomacorriente cuando no
esté en uso y antes de moverla o limpiarla.

* Deje que se enfrie antes de poner o quitar
piezas. No opere ningln aparato con un
cable o enchufe dafiado o después de que
el aparato funcione mal o se haya dafiado
de alguna manera.

* El uso de accesorios no recomendados
por el fabricante del aparato puede causar
lesiones. Utilice Unicamente accesorios
recomendados por el fabricante.

* No permita que el cable cuelgue del borde
de la mesa o mostrador, ni que toque
superficies calientes.

* No utilice el aparato para otro uso que
no sea el previsto. Este aparato no esta
disefiado y nunca debe usarse como un
calentador.

« Para evitar que la parrilla se salpique 0
caiga al agua, no utilice la parrilla a menos
de 3 metros de una piscina, estanque u otra
masa de agua.

* Mantenga la parilla y el controlador
eléctrico secos y protegidos de la lluvia en
todo momento.

Ehﬂl‘-Bl'“ﬂill

Mantenga los enchufes eléctricos alejados
del suelo y secos.

No use agua u otro liquido en aerosol para
limpiar el producto sin antes desconectar el
controlador eléctrico y quitar el elemento
calefactor.

NO USE CARBON. Se producird un
incendio de carbon y la parrilla no esta
disefiada para carbon. El fuego creara una
condicion insegura y dafiara la parrilla.

ADVERTENCIA: No se debe utilizar carbon
vegetal ni combustibles combustibles
similares con este aparato;

El combustible, como las briquetas
de carbon, no debe usarse con
electrodomésticos ni con ningn  otro
liquido.

Este aparato estara CALIENTE durante
y después de su uso. Use manoplas o
guantes aislantes para horno y utensilios
para parrilla de mango largo para
protegerse de superficies calientes o
salpicaduras de liquidos de coccion.

No use ni almacene gasolina, queroseno
u otros liquidos inflamables a menos de 7
metros de esta parrilla cuando esté en uso.
Mantenga el area del electrodoméstico
despejaday libre de materiales que puedan
quemarse.

No mueva el aparato cuando esté en uso.

Al cocinar, el aparato debe estar sobre una
superficie nivelada y estable en un drea
libre de materiales combustibles.

El uso de alcohol, medicamentos recetados
0 Sin receta puede afectar la capacidad del
consumidor para ensamblar correctamente
U operar el aparato de manera segura.

Para evitar descargas  eléctricas,
desconecte el cable eléctrico y retire el
controlador eléctrico antes de refirar el
elemento calefactor y limpiar la parrilla.
Nunca sumerja el controlador eléctrico o el
elemento calefactor en ningdn liquido.

No sumerja el aparato en agua para
limpiarlo.

No utilice este aparato en el mismo circuito
que otros aparatos de alta potencia.

A Precaucion

* No es posible apagar incendios de grasa
cerrando la tapa. Este aparato estd bien
ventilado por razones de seguridad.

* No deje el aparato desatendido mientras
quema los residuos de comida. Si el
electrodoméstico no se ha limpiado
regularmente, puede ocurrir un incendio
de grasa que puede dafiar el producto.

Uso y seguridad del cable de extension

» Para obtener el mejor rendimiento de la
parrilla, no se recomienda el uso de un
cable de extension.

Para su seguridad, si debe usar un cable
de extension:

« Utilice inicamente un cable de tipo exterior
clasificado para 13 amperios 0 mas.

+ Utilice el cable de extension de la longitud
mas corta requerida. No conecte 2 0 mas
cables de extension juntos.

* Mantenga las conexiones secas y fuera
del suelo.

* No permita que el cable cuelgue sobre el
borde de un encimero donde pueda causar
se jalado por nifios o causar tropiezos
accidentales.

Este producto no debe desecharse junto con
los residuos domésticos. Este producto debe
desecharse en un lugar autorizado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos.
Al recolectar y reciclar desechos, ayuda a
ahorrar recursos naturales y se asegura de que
el producto se elimine de manera saludable y
respetuosa con el medio ambiente.
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USO Y CUIDADO

Antes del primer uso de la parrilla:

+ Retire todos los empaques y etiquetas de venta de la parrilla. No utilice
herramientas afiladas para quitar las calcomanias.

+ Lave la parrilla de coccion con agua jabonosa tibia, enjuague y seque
completamente. .

Antes de cada uso de la parrilla:

+ Use la parrilla solo sobre una superficie firme y nivelada para evitar que se
vuelque.

+ Para evitar que se disparen los disyuntores domésticos, mantenga el
controlador eléctrico seco y no use otros productos eléctricos en el mismo
circuito.

+ Revise la bandeja de grasa para asegurarse de que esté vacia y montada
debajo del orificio de drenaje.

« Para cocinar sin que se pegue, aplique una capa completa de aceite vegetal

,0 aerosol a base de aceite vegetal a la parrilla de coccion.
Como encender la parrilla:

+ Enchufe el cable de alimentacion en un tomacorriente protegido por GFI
debidamente conectado a tierra. Si se debe usar un cable de extension,
consulte "Uso y seguridad del cable de extension".

+ Presione el botdn de encendido para encender el controlador. El anillo de
luz se volvera azul para indicar que el controlador est listo para usarse.

+ Presione la perilla de control. Cada clic al girar la perilla de control ajustara
la temperatura 5 °F (2,78 °C) hacia arriba 0 hacia abajo. Presione la perilla
de control para ESTABLECER la temperatura DESEADA.

« Para convertir a °C, mantenga presionada la perilla de control hasta que
la pantalla cambie a °C. EI cambio entre °F y °C solo se puede hacer
mientras la unidad esta en la posicion "ON" y no se ha configurado la
temperatura.

+ Elanillo de luz parpadeara en rojo hasta que se alcance la temperatura
ESTABLECIDA, luego se iluminara en rojo fijo. La pantalla de temperatura
alternara entre la temperatura ESTABLECIDA y REAL hasta que se
alcance la temperatura ESTABLECIDA.

« Para ajustar la temperatura, presione la perilla de control, girela hacia la
derecha para aumentar la temperatura o hacia la izquierda para disminuir
la temperatura. Presione la perilla de control para ESTABLECER la
temperatura DESEADA.

AVISO IMPORTANTE

Su parrilla eléctrica SMART-E requiere una toma de corriente eléctrica
completa de 13 amperios tipo G (de preferencia, una de 16 amperios tipo
E/F) para funcionar correctamente. Hacerla funcionar en un tomacorriente/
disyuntor de menor corriente puede hacer que la parrilla y/o el circuito se
desconecten.

Para evitar la pérdida de energia:

+ Se recomienda una salida exterior con un disyuntor estandar de 16
amperios.

+ Desenchufe cualquier otro dispositivo eléctrico, como las luces del patio,
alimentado por el disyuntor de 16 amperios del tomacorriente exterior
antes de enchufar la parrilla.

Si se pierde la energia durante el uso:

+ Identifique y desenchufe cualquier otro dispositivo eléctrico que haya
perdido energia al mismo tiempo y reinicie el disyuntor.

+ Intente usar un tomacorriente diferente, si estd disponible. Consulte el
manual del propietario para conocer el uso recomendado de los cables
de extension.

Si su disyuntor continlia disparandose durante el uso, consulte a un
electricista calificado.

Uhar-Bl%il

&\ PRECAUCION

No utilice herramientas afiladas o puntiagudas para limpiar la parrilla.

No utilice limpiadores abrasivos para hornos, lana de acero o cepillos
metdlicos para limpiar las rejillas de porcelana o el cuerpo de la parrilla.
Dafiaran el acabado.

Reemplace las piezas dafiadas solo con piezas de repuesto certificadas
por Char-Broil. No intente reparar las piezas dafiadas.

© PELIGRO

En caso de incendio, desconecte la parrilla del tomacorriente y deje que el
fuego se apague. No utilice agua para apagar un incendio en este u otro
aparato eléctrico.

Para evitar descargas eléctricas, desconecte el cable eléctrico antes
de quitar el elemento calefactor y limpiar la parrilla. Nunca sumerja el
controlador eléctrico o el elemento calefactor en ningln liquido.

Para evitar la posibilidad de quemaduras, asegrese de que la parrilla esté
fria antes de limpiar el controlador eléctrico y el elemento calefactor.

Cocinar a la parrilla:

« Para mejores resultados, cocine con la tapa cerrada para mantener el
calor y lograr una coccién completa.
La pantalla de temperatura en el controlador indica la temperatura de
coccion dentro de la parrilla.

+ La configuracion del controlador para varios alimentos depende de las

_condiciones exteriores y las i)referencias de coccion personales.
Como apagar la parrilla:

« Para apagar el controlador/parrilla, mantenga presionado el botén de
encendido durante 3 segundos hasta que la pantalla se apague.

+. Desenchufe el cable del tomacorriente.

Limpieza del controlador eléctrico y el soporte del
elemento calefactor:

+ Limpie la caja del controlador pasando un pafio himedo con un detergente
suave 0 agua jabonosa caliente.

+ No es necesario limpiar el elemento calefactor. Sin embargo, el soporte
del elemento se puede limpiar con un pafio himedo usando un detergente
suave 0 agua jabonosa caliente.

+ Seque el controlador eléctrico y el elemento calefactor antes de usarlos.

Como controlar incendios de grasa:

Para ayudar a controlar los incendios provocados por grasas, tome las

siguientes precauciones:

+ Mantenga la parrilla libre de grasa; la probabilidad de incendio aumenta
considerablemente por la acumulacion de grasa.

+ Recorte el exceso de grasa de la carne y use cortes de carne con menos
grasa para reducir la posibilidad de incendios por grasa.

+ Si se produce una llamarada durante la coccion, reduzca la configuracion
del controlador y cierre la tapa.

+ Si la llamarada continda, apague el controlador y desenchufe el cable de
alimentacion.

« Limpie el conjunto de la placa reflectora debajo del elemento calefactor al
menos una vez por temporada, mas a menudo con un uso intensivo.

CHARBROIL.EU



USO Y CUIDADO

ENCENDIDO

Presione el botdn de encendido para empezar a usar la parrilla.

ESTABLECER TEMPERATURA

°C

Presione la perilla de control, girela en el sentido de las agujas del reloj
hasta la temperatura deseada y presione la perilla para establecer el
ajuste. Espere a que la luz intermitente se vuelva solida.

INDICADOR DE LISTO

°C

La luz se vuelve sélida cuando se alcanza la temperatura objetivo.

Char-Bl%il :

REDUCIR LA TEMPERATURA

°C

Presione la perilla de control, girela en sentido contrario a las agujas del
reloj hasta la temperatura objetivo y presione la perilla para configurar.
Espere a que la luz intermitente se vuelva sélida.

CICLO DE LIMPIEZA

Presione el boton AUTO CLEAN para iniciar el ciclo. Luego cierre la
tapa. La parrilla se apagara automaticamente cuando se complete el
ciclo. Para cancelar el ciclo AUTO CLEAN y continuar cocinando a la
parrilla, presione la perilla de control, girela a la temperatura deseada
y presione la perilla para confirmar.

MENSAJE DE ERROR

Consulte el manual del propietario para conocer los cddigos de error y
las explicaciones.
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USO Y CUIDADO

Limpieza de su parrilla:
La acumulacién excesiva de grasa quemada y particulas de alimentos
reducird el rendimiento de coccién de la parrilla. Para obtener un
rendimiento dptimo:
« Limpie el conjunto de la placa reflectora y el marco al menos una

8)

Para un uso seguro de su electrodomeéstico y para
evitar lesiones graves:

vez por estacion, mas a menudo con un uso intensivo.

Los mejores resultados se obtienen cepillando la acumulacion de
particulas hacia abajo y a través del orificio de drenaje en el fondo
de la parrilla.

Con un detergente suave 0 agua jabonosa caliente, frote
moderadamente la superficie del conjunto de la placa reflectora
con un cepillo de cerdas de plastico o laton.

Limpie las parrillas de coccion regularmente con agua jabonosa
tibia o una solucion de bicarbonato de sodio y agua. Use polvo
desengrasante no abrasivo para las manchas dificiles. Si usa un
cepillo con cerdas para limpiar cualquiera de las superficies de
coccion de la parrilla, asegUrese que no queden cerdas sueltas
en las superficies de coccion antes de cocinar. No se recomienda
limpiar las superficies de coccién mientras la parrilla esta caliente.
No limpie la parrilla de coccion con un raspador, una herramienta
afilada o una espatula.

+ No se recomienda limpiar las rejillas de coccién en un lavavajillas.
Almacenamiento de su parrilla:

Limpie la parrilla de coccion.

Guarde la parrilla en un area protegida contra la intemperie o
debajo de la cubierta de la parrilla cuando no esté en uso.
Desenchufe siempre su parrilla antes de guardarla.

Consejos de seguridad

La bandeja para la grasa debe insertarse en el aparato y vaciarse
después de cada uso.

Si tiene un problema con el electrodoméstico, consulte la "Seccion
de resolucion de problemas".

Limpie la parrilla con frecuencia, preferiblemente después de
cada comida al aire libre. Si usa un cepillo con cerdas para limpiar
cualquiera de las superficies de coccion de la parrilla, aseglrese
que no queden cerdas sueltas en las superficies de coccion antes
de cocinar. No se recomienda limpiar las superficies de coccion
mientras la parrilla esta caliente.

[lhar-Bl‘)nil

+ El uso de alcohol, medicamentos recetados o sin receta
puede afectar la capacidad del consumidor para ensamblar
correctamente u operar el aparato de manera segura.

Al cocinar, el aparato debe estar sobre una superficie nivelada y
estable en un area libre de materiales combustibles.

No deje el aparato desatendido. Mantenga a los nifios y las
mascotas alejados del aparato en todo momento.

No mueva el aparato cuando esté en uso.

Este aparato no esta disefiado y nunca debe usarse como un
calentador.

Este aparato estard caliente durante y después de su uso.
Use manoplas o guantes aislantes para horno y utensilios para
parrilla de mango largo para protegerse de superficies calientes o
salpicaduras de liquidos de coccion.

Mantenga el area del electrodoméstico despejada y libre de
materiales que puedan quemarse.

Mantenga el area del aparato limpia y libre de materiales
combustibles, gasolina y otros vapores y liquidos inflamables.

Use el aparato solo en espacios bien ventilados.

&\ PRECAUCION

* No es posible apagar incendios de grasa cerrando la tapa. Este

aparato esta bien ventilado por razones de seguridad.

+ No deje el aparato desatendido mientras quema los residuos de

comida. Si el electrodoméstico no se ha limpiado regularmente,
puede ocurrir un incendio de grasa que puede dafiar el producto.
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USO Y CUIDADO

Seguridad de los alimentos

La seguridad de los alimentos es una parte muy importante de disfrutar
de la experiencia de cocinar al aire libre. Para mantener los alimentos
seguros de bacterias dafiinas, siga estos cuatro pasos basicos:

Limpiar: Lavese las manos, los utensilios y las superficies con agua
jabonosa caliente antes y después de manipular carnes rojas y las
carnes blancas crudas.

Separar: Separe las carnes rojas y las carnes blancas crudas de los
alimentos listos para comer para evitar la contaminacién cruzada.
Utilice un plato limpio cuando retire los alimentos cocidos.

Cocinar: Cocine bien las carnes rojas y las carnes blancas para matar
las bacterias. Use un termometro para asegurar las temperaturas
internas adecuadas de los alimentos.

Enfriar: Refrigere los alimentos preparados y las sobras de inmediato.

Como saber si la carne esta bien cocida

+ Las carnes rojas y las carnes blancas cocinadas en el aparato
suelen dorarse muy rapido por fuera. Use solo carne descongelada
y un termémetro para carne para asegurarse de que la comida haya
alcanzado una temperatura interna segura, y cortela para verificar si
hay signos visuales de coccion.

+ Recomendamos que los alimentos estén al menos a 40 °F antes de
cocinarlos en su electrodoméstico.

+ Una ave entera debe alcanzar los 165 °F. Los jugos deben ser claros
y la carne no debe estar rosada.

+ Los filetes de res, ternera y cordero, los asados y las chuletas de
cerdo se pueden cocinar a 145 °F con 3 minutos de descanso.

+ NUNCA cocine parcialmente carnes rojas o blancas para terminar
de cocinarlas méas tarde. Cocine los alimentos por completo para
destruir las bacterias dafiinas.

+ Use un termémetro para carnes para garantizar la temperatura
interna adecuada de los alimentos.

[lhar-Bl‘)nil;

Temperaturas de coccion internas recomendadas

Carne molida
Res, cerdo, ternera, cordero . . . . ... ... ... 71°C 160 °F
Pavo,pollo . . . . ... ... .. ... ... 71°C 160 °F
Carne fresca, ternera, cordero
Términomediorojo. . . . . . ... ... 63°C 160 °F
(dejar reposar 3 minutos antes de cortar)
Términomedio . . ... ... .. ... ... 71°C 160 °F
Biencocido. . . . . ... ... .. . ... .. 77°C 160 °F
Carne de aves
Polloypavo,entero . . ... ............ 74°C 160 °F
Piezasdeaves. . . . . ........ .. ... .. 74°C 160 °F
Patoyganso . . .. ................. 74°C 160 °F
Cerdo fresco
Términomediorojo . . .. ... ... ... ... 63°C 160 °F
(dejar reposar 3 minutos antes de cortar)
Términomedio . . . . ................ 71°C 160°F
Biencocido . .................... 77°C 160°F
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INFORMACOES DE
SEGURANCA IMPORTANTES

SIMBOLOS DE SEGURANCA

As declaragdes referentes a PERIGO, AVISO e ADVERTENCIA séo
utilizadas ao longo deste Manual do Utilizador para reforgar as informagdes
criticas e importantes. Leia e siga estas declaragdes para garantir a
seguranga e evitar danos materiais.

As declarages encontram-se definidas abaixo.

&\ ADVERTENCIA

ADVERTENCIA: Indica uma situagdo potencialmente
perigosa ou uma pratica insegura que, se ndo for evitada,
pode resultar em morte ou ferimentos ligeiros ou moderados.

@ AVISO

AVISO: Indica uma situagdo potencialmente perigosa que,
se ndo for evitada, poder resultar em morte ou ferimentos
graves.

€ rerico

PERIGO: Indica uma situagéo eminentemente perigosa que,
se ndo for evitada, resultara em morte ou ferimentos graves.

Uhar-Bl%il,

APENAS PARA UTILIZAQAO NO EXTERIOR

1. Apenas para utilizagdo no exterior.

2. Néo utilize dentro de casa ou para fins comerciais.

3. Utilize o aparelho apenas num espago bem ventilado.

Q AVISO

1. N&o guarde, nem utilize gasolina, outros liquidos
inflamaveis ou vapores perto deste ou de qualquer outro
aparelho.

RESPONSAVEL PELA INSTALACAO/MONTAGEM:
Entregue este manual ao consumidor.
CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referéncia futura.

A montagem, a instalacdo e a manutengao do barbecue s&o
da responsabilidade do montador/proprietario.

Perguntas:

Se tiver perguntas durante a montagem ou a utilizagéo deste
barbecue contacte o seu revendedor local.
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O ~rviso

O ~rviso

Este manual de instrucdes contém informagdes
importantes necessarias para uma utilizagdo
segura do aparelho.

Leia e siga todas as declaragdes de seguranca,
instrucdes de montagem e utilizacdo e
orientacdes de manutencdo antes de realizar
a montagem e cozinhar. O incumprimento
das instrucdes do fabricante pode resultar em
ferimentos pessoais e/ou danos materiais.

Este aparelho esta em conformidade com as
normas técnicas € 0s requisitos de seguranca
para aparelhos elétricos.

POSSIBILIDADE DE OCORRENCIA
DE CHOQUE ELETRICO

Este aparelho esta classificado para: 220-240
Volts, 10,4 Amperes, 50-60HZ, poténcia de
saida 2400 W

Ligue apenas aumatomada que possualigacao
a terra e que esteja protegida por um disjuntor
com um dispositivo de protecdo diferencial
residual (RCD) com uma classificagdo méxima
de 30 mA.

Inspecione regularmente o fio da alimentagao
para verificar se apresenta danos ou desgaste.
Néo utilize o fio se estiver danificado.

O fio da alimentagdo deve ser substituido por
um fio especial ou por um conjunto disponivel
no fabricante ou no seu agente de atendimento
ao cliente.

Substitua a(s) pega(s) danificada(s) apenas por
pecas de reposicao fornecidas pela Char-Broil.
Nao tente reparar as pegas danificadas.

Em caso de incéndio, rode o regulador para a
posicdo OFF, desligue o barbecue da tomada
e deixe o fogo apagar. Né&o utilize &gua para
apagar um fogo neste ou noutro aparelho
elétrico.

Para evitar a ocorréncia de queimaduras
certifique-se de que o barbecue esta frio
antes de remover efou limpar o regulador
elétrico e o elemento de aquecimento.
Nao modifique este produto.

Utlize o aparelho apenas
especificado neste manual.

conforme

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

N&o utilize numa area movimentada onde
alguém possa tropegar no fio.

Este aparelho pode ser utilizado por
criangas a partir dos 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais
Ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, desde
que sejam supervisionadas ou instruidas
relativamente a utilizacdo segura do
aparelno e compreendam 0s riscos
envolvidos.

As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. Alimpeza e a manutengao feitas
pelo utilizador ndo devem ser realizadas
por criangas sem supervisao.

Este barbecue ndo foi concebido como
aquecedor e ndo deve ser utilizado com
essa finalidade.

Moradores em apartamentos: Confirme
com a administracdo 0s requisitos e 0s
codigos de incéndio para a utilizagdo de
um barbecue a gas no seu complexo de
apartamentos. Se for permitido, utilize no
exterior no rés-do-chdo a uma distancia de
60 cm em relagdo a paredes ou amuradas.
Nao utilize em ou por baixo de varandas.

CONSERVE ESTAS INSTRUGOES

Dicas de seguranca

* O tabuleiro da gordura deve ser inserido
no aparelho e esvaziado apos cada
utilizacdo.

* Se o aparelho tiver um problema, consulte
a sec¢do «Resolucéo de Problemas».

* Limpe frequentemente o barbecue, de
preferéncia apos cada utilizagdo. Se
utiizar uma escova de cerdas para
limpar qualquer superficie de confecéo
do barbecue, antes de utilizar o barbecue
certifique-se que ndo ficaram cerdas
nas superficies de confecdo. N&o se
recomenda limpar as superficies de
confecdo enquanto o barbecue estiver
quente.

MANTENHA A AREA POR
CIMA DO BARBECUE
DESOBSTRUIDA!
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MEDIDAS DE SALVAGUARDA
IMPORTANTES

Quando utilizar aparelhos elétricos, deve
cumprir precaucbes de seguranca basicas,
incluindo as seguintes:

LEIA TODAS AS INSTRUCOES

Nao toque em superficies quentes sem
luvas. Utilize as pegas e os manipulos
fornecidos para o funcionamento.

Para se proteger contra choque elétrico,
ndo mergulhe o fio, as fichas, o regulador
ou 0 elemento de aquecimento em &gua
ou outro liquido.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
supervisdo.

E necessaria uma supervisdo atenta
quando um aparelho for utilizado por
criancas ou perto delas. Mantenha sempre
as criancas e 0s animais afastados do
aparelho.

Este aparelho ndo é um brinquedo.

Nunca deixe o barbecue sem supervisao
quando estiver ligado.

Desligue da tomada quando ndo estiver
a ser utilizado e antes de o transportar ou
limpar.

Deixe-0 arrefecer antes de inserir ou refirar
pecas. N&o coloque em funcionamento
gualqueraparelho com um fio ou uma ficha
anificado ou depois de uma avaria ou se
estiver danificado de alguma forma.

A utilizagdo de  acessorios  ndo
recomendados pelo fabricante do aparelho
pode provocar ferimentos. Utilize apenas
acessorios recomendados pelo fabricante.

Nao deixe o fio pendurado na extremidade
de uma mesa ou de um balcdo, nem tocar
em superficies quentes.

Nado utlize o aparelho para outras
finalidades além da utilizagdo prevista.
Este aparelho ndo foi concebido como
aquecedor e ndo deve ser utilizado com
essa finalidade.

Para evitar que o barbecue seja salpicado
OuU caia na agua, ndo utilize o barbecue a 3
metros de uma piscina, de um lago ou de
outra massa de agua.

Mantenha sempre o barbecue e o regulador
elétrico secos e abrigados da chuva.

d

Char-Braoil.

Mantenha as fichas elétricas fora do chao
e secas.

Nao utilize agua ou outro liquido em
forma de spray para limpar o produto sem
primeiro desligar o regulador e retirar o
elemento de aquecimento.

NAO UTILIZE CARVAQ. O carvéo ira
incendiar-se e o barbecue ndo esta
concebido para carvdo. O fogo ira fgerar
uma situagdo de inseguranca e danificara
0 harbecue.

AVISO: Nao devem ser utilizados carvao
ou combustiveis similares com este
aparelho;

Ndo devem ser utilizados combustiveis,
tais como briquetes de carvdo, com o
aparelho ou qualquer outro liquido.

Este aparelho ficara quente durante e apés
a utilizacdo. Utilize pePas isoladas para
forno ou'luvas e utensilios para harbecue
com pegas compridas para se proteger de
superficles quentes ou de respingos de
outros liquidos de confecdo.

No utilize ou guarde gasolina, querosene
ou outros liquidos inflamaveis a uma
distancia inferior a 7 metros deste barbecue
quando o mesmo estiver a ser utilizado.
Mantenha a &rea do aparelho desobstruida
e livre de materiais combustiveis.

Nao transporte o aparelho durante a
utilizagdo.

Quando estiver a cozinhar, 0 aFareIho
deve estar numa superficie estavel, numa
area sem materiais combustiveis.

A utilizagdo de &lcool, medicamentos
prescritos ou ndo prescritos pode afetar
a capacidade do consumidor para montar
devidamente ou operar o aparelho com
seguranca.

Para evitar choque elétrico desligue o fio
elétrico e remova o regulador elétrico antes
de retirar 0 elemento de aquecimento
e limpar o barbecue. Nunca mergulhe
0 requlador elétrico ou o elemento de
aquecimento em qualquer liquido.

N&o mergulhe o aparelho em agua para o
limpar.

Nao utilize este aparelho no mesmo circuito
de outros aparelhos de alta poténcia.

ADVERTENCIA

A

« Ndo € possivel apagar incéndios
provocados  por ﬂordura fechando a
tampa. Este aparelno esta bem ventilado
por razdes de seguranca.

* Néo deixe o aparelho a funcionar sem
supervisdo durante a combustdo de
residuos alimentares. Se o aparelho néo
for limpo com regularidade, pode ocorrer
um incéndio provocado por gordura
suscetivel de danificar o produto.

Utilizagao do fio de
extensdo e seguranca
« Paraum melhor desempenho do barbecue

ndo se recomenda a utilizago de um fio
de extensao.

Para sua seguranca, se tiver de utilizar um
fio de extensao:

» Utilize apenas um fio para exterior com
classificago de 13 amperes.

+ Utiize o fio de extensdo mais curto
exigido. Néo ligue 2 ou mais fios de
extensdo juntos.

. thntenha as ligagbes secas e fora do
chéo.

+ Néo deixe o fio pendurado na extremidade
de uma mesa ou de outros artigos onde
possa ser puxado por criangas ou onde
alguém possa tropegar nele.

Este produto ndo deve ser eliminado
juntamente com o lixo doméstico. Este
produto tem de ser eliminado num local
autorizado para reciclagem de aparelhos
elétricos e eletronicos. Ao recolher e reciclar
lixo ajuda a poupar os recursos naturais e
certifica-se de que o produto é eliminado de
uma forma ecoldgica e saudavel.
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UTILIZACAO E CUIDADOS

Antes de utilizar o barbecue pela primeira vez:
+ Remova todas as embalagens e etiquetas de venda do barbecue. Nao
utilize ferramentas afiadas para retirar 0s autocolantes.
+ Lave a grelha de cozedura com agua quente com sabéo, enxague e seque
bem.

Antes de utilizar o barbecue:

Utilize o barbecue apenas numa superficie firme e nivelada para evitar que
vire.

+ Para evitar problemas nos disjuntores domésticos, mantenha o regulador
elétrico seco e néo utilize outros produtos elétricos no mesmo circuito.

+ Verifique o tabuleiro da gordura para se certificar de que estd vazio e
montado por baixo do orificio de drenagem.

+ Para uma cozedura antiaderente, aplique um revestimento completo de
6leo vegetal ou spray a base de dleo vegetal na grelha de cozedura.

Ligar o barbecue:

+ Ligue o fio da alimentagdo a uma tomada GFI devidamente protegida com
ligagdo & terra. Se tiver de utilizar um fio de extenséo, consulte a secgéo
«Utilizagao do fio de extensdo e segurangay.

+ Prima o botdo da energia para ligar o regulador. O anel luminoso fica azul
indicando que o regulador est4 pronto a utilizar.

+ Prima 0 manipulo de controlo. Cada clique ao rodar o manipulo de
controlo aumenta ou diminui a temperatura a partir de 5°F (2,78°C). Prima
o0 manipulo de controlo para DEFINIR a temperatura DESEJADA.

+ Para converter para °C, pressione 0 manipulo de controlo até o visor
mudar para °C. A alteragéo entre °F e °C s6 pode ser feita enquanto a
unidade estiver «ON» (ligada) e sem temperatura definida.

+ O anel luminoso pisca a vermelho até atingir a temperatura DEFINIDA,
depois fica vermelho fixo. O visor da temperatura alterna entre a
temperatura DEFINIDA e a REAL até atingir a temperatura DEFINIDA.

+ Para ajustar a temperatura, prima o manipulo de controlo, rode no sentido
dos ponteiros do reldgio para aumentar a temperatura ou no sentido
inverso ao dos ponteiros do relégio para diminuir a temperatura. Prima o
manipulo de controlo para DEFINIR a temperatura DESEJADA.

AVISO IMPORTANTE

Para funcionar devidamente, o seu Barbecue Elétrico SMART-E requer
umatomada elétrica integral do Tipo G de 13 amperes (Tipo E/F de 16
amperes preferivel). Utilizar o barbecue numa tomada elétrica/num
disjuntor inferior pode fazer disparar o barbecue e/ou o circuito.

Para evitar a perda de energia:

¢+ Recomenda-se a instalagio de uma tomada exterior com um disjuntor
padrdo de 16 amperes.

+ Antes de ligar o seu barbecue, desligue quaisquer outros dispositivos
elétricos, como luzes do patio, alimentadas pelo disjuntor da tomada
exterior de 16 amperes.

Se ficar sem energia durante a utilizagao:

+ Identifique e desligue outros aparelhos elétricos que ficaram sem energia
a0 mesmo tempo e reinicialize o disjuntor.

¢+ Tente utilizar uma tomada elétrica diferente, se disponivel. Verifique o
manual do proprietario quanto a utilizagdo recomendada dos fios de
extens&o.

Se o seu disjuntor continuar a disparar durante a utilizagao, consulte um
eletricista qualificado.

Uhar-Bl%il

& ADVERTENCIA

N&o utilize ferramentas afiadas ou pontiagudas para limpar o barbecue.

Néo utilize produtos de limpeza abrasivos para forno, escovas de palha-
de-aco ou metal para limpar as grelhas de porcelana ou a estrutura do
barbecue. Eles danificardo o acabamento.

Substitua a(s) pega(s) danificada(s) apenas por pegas de reposicao
certificadas pela Char-Broil. Nao tente reparar as pegas danificadas.

© PERIGO

Em caso de incéndio, desligue o barbecue, retire a ficha da tomada e deixe
o fogo extinguir-se. Nao utilize agua para apagar um fogo neste ou noutro
aparelho elétrico.

Para evitar choque elétrico desligue o fio eléfrico antes de remover
o0 elemento de aquecimento e limpar o barbecue. Nunca mergulhe o
regulador elétrico ou o elemento de aquecimento em qualquer liquido.

Para evitar a ocorréncia de queimaduras, certifique-se de que o barbecue
esta frio antes de proceder a limpeza do regulador elétrico e do elemento
de aquecimento.

Cozinhar com o barbecue:
+ Para obter os melhores resultados, cozinhe com a tampa fechada para
manter o calor e proporcionar uma boa confegao.
« O visor da temperatura no regulador indica a temperatura de cozedura
aproximada no interior do barbecue.
+ A definic@o do regulador para a cozedura de vérios alimentos depende
das condicGes no exterior e das preferéncias pessoais.

Desligar o barbecue:
+ Para desligar o regulador/barbecue, mantenha pressionado o botéo da
energia durante 3 segundos até o visor desligar.
+ Desligue o fio da tomada.

Limpar o regulador elétrico e o suporte do elemento

de aquecimento:
+ Limpe a caixa do regulador com um pano hiimido usando um detergente
neutro ou agua quente com sab&o.

+ Nao é necessario limpar o elemento de aquecimento. Contudo, o suporte
do elemento de aquecimento pode ser limpo com um pano humido
utilizando um detergente neutro ou agua quente com sabao.

+ Seque o regulador elétrico e o elemento de aquecimento antes da
utilizacéo.

Controlar fogos de gordura:

Para ajudar a controlar fogos de gordura siga as precaugées seguintes:

+ Mantenha o barbecue sem gordura; a possibilidade de fogo aumenta
consideravelmente com a acumulacéo de gordura.

¢ Limpe o excesso de gordura e utilize pedagos de carne menos gordos
para reduzir a possibilidade de ocorrerem fogos de gordura.

+ Se a chama aumentar durante a cozedura reduza a defini¢&o do regulador
e feche a tampa.

+ Se a chama continuar a arder desligue o regulador e retire o fio da
alimentagéo da tomada.

+ Limpe o conjunto da placa refletora sob o elemento de aquecimento, pelo
menos, uma vez por ano, com mais frequéncia se utilizar muitas vezes.
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UTILIZACAO E CUIDADOS

LIGAR O APARELHO

Pressione o botéo para iniciar o barbecue.

DEFINIR A TEMPERATURA

°C

Pressione o manipulo de controlo, rode no sentido dos ponteiros do
relégio para atingir a temperatura pretendida e pressione o manipulo
para definir. Aguarde que a luz intermitente fique fixa.

NDICADOR DE PRONTO

°C

Aluz fica fixa quando se atinge a temperatura pretendida.

Char-Bl%il :

DIMINUIR A TEMPERATURA

°C

Pressione o manipulo de controlo, rode no sentido inverso ao dos
ponteiros do reldgio para atingir a temperatura pretendida e pressione
o manipulo para definir. Aguarde que a luz intermitente fique fixa.

CICLO DE LIMPEZA

Pressione o botdo de LIMPEZA AUTOMATICA para iniciar o ciclo.
Depois feche a tampa. O barbecue desliga automaticamente
quando o ciclo estiver concluido. Para cancelar o ciclo de LIMPEZA
AUTOMATICA e continuar a cozinhar com o barbecue, pressione o
manipulo de controlo, rode para a temperatura desejada e pressione o
manipulo para confirmar.

MENSAGEM DE ERRO

Verifique o manual do proprietario quanto a codigos de erro e
explicagdes.
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UTILIZACAO E CUIDADOS

Limpar o barbecue:

A acumulagdo excessiva de gordura queimada e particulas de

alimentos reduzirda o desempenho do barbecue. Para obter um

excelente desempenho:

+ Limpe o conjunto da placa refletora e a moldura, pelo menos, uma
vez por ano, com mais frequéncia se utilizar muitas vezes.

+ Obtera melhores resultados se escovar a acumulagao de particulas
no sentido ascendente e através do orificio de drenagem na parte
inferior do barbecue.

+ Utilize um detergente neutro ou agua quente com sabao, esfregue
moderadamente a superficie do conjunto da placa refletora com
uma escova de plastico ou de cerdas de latdo.

+ Limpe as grelhas de cozedura regularmente com agua quente com
sab&o ou uma solugao de bicarbonato de sédio e agua. Utilize um p6
de lavagem n&o-abrasivo para as manchas resistentes. Se utilizar
uma escova de cerdas para limpar qualquer superficie de cozedura
do barbecue, antes de cozinhar com o barbecue certifique-se de
que n&o ficaram cerdas nas superficies de cozedura. Ndo se
recomenda limpar as superficies de cozedura enquanto o barbecue
estiver quente. N&o limpe a grelha de cozedura com um raspador,
uma ferramenta afiada ou uma espatula.

+ N&o se recomenda limpar as grelhas de cozedura numa maquina
de lavar a loiga.

Guardar o barbecue:

+ Limpe a grelha de cozedura.

+ Guarde o barbecue numa area protegida contra as condigbes
atmosféricas ou protegido com a cobertura quando néo estiver a
ser utilizado.

+ Desligue sempre o barbecue antes de guardar.

Dicas de seguranga

+ O tabuleiro da gordura deve ser inserido no aparelho e esvaziado
apos cada utilizag&o.

+ Se o aparelho tiver um problema, consulte a sec¢do «Resolugao
de Problemas».

+ Limpe frequentemente o barbecue, de preferéncia apés cada
utilizagdo. Se utilizar uma escova de cerdas para limpar qualquer
superficie de cozedura do barbecue, antes de cozinhar com o
barbecue certifique-se de que néo ficaram cerdas nas superficies
de cozedura. Ndo se recomenda limpar as superficies de cozedura
enquanto o barbecue estiver quente.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Para uma utilizacdo segura do seu aparelho e para
evitar ferimentos graves:

+ Autilizagéo de alcool, medicamentos prescritos ou no prescritos
pode afetar a capacidade do consumidor para montar devidamente
ou operar o aparelho com seguranga.

+ Quando estiver a cozinhar, o aparelho deve estar numa superficie
estavel, numa area sem materiais combustiveis.

+ N&o deixe o aparelho a funcionar sem supervisédo. Mantenha
sempre as criangas e 0s animais afastados do aparelho.

+ Nao transporte 0 aparelho durante a utilizagéo.

+ Este aparelho néo foi concebido como aquecedor e ndo deve ser
utilizado com essa finalidade.

+ Este aparelho ficara quente durante e ap6s a utilizagdo. Utilize
pegas isoladas para forno ou luvas e utensilios para barbecue
com pegas compridas para se proteger de superficies quentes ou
respingos de outros liquidos de confegéo.

+ Mantenha a area do aparelho desobstruida e livre de materiais
combustiveis.

* Mantenha a area do aparelho limpa e livre de materiais
combustiveis, gasolina e outros vapores e liquidos inflamaveis.

+ Utilize o aparelho apenas num espaco bem ventilado.

& ADVERTENCIA

+ N&o é possivel apagar incéndios provocados por gordura fechando
a tampa. Este aparelho é bem ventilado por razdes de seguranga.

+ Nao deixe o aparelho a funcionar sem supervisdo durante a
combustdo de residuos alimentares. Se o aparelho n&o for limpo
com regularidade, pode ocorrer um incéndio provocado por
gordura suscetivel de danificar o produto.

63

CHARBROIL.EU



UTILIZACAO E CUIDADOS

Seguranga alimentar

A seguranga alimentar é uma parte muito importante para desfrutar
da experiéncia de cozinhar no exterior. Para manter os alimentos
protegidos de bactérias nocivas, siga estes quatro passos basicos:

Limpar: Lave as maos, os utensilios e superficies com agua quente
com sab&o antes e depois de manusear carne e aves cruas.

Separar: Separe as carnes e aves cruas dos alimentos prontos a
comer para evitar a contaminagéo cruzada. Utilize uma travessa e
utensilios limpos quando retirar os alimentos cozinhados.

Cozinhar: Cozinhe a carne e as aves muito bem para matar as
bactérias. Use um termoémetro para garantir temperaturas internas dos
alimentos adequadas.

Par no frigorifico: Coloque imediatamente os alimentos preparados e
as sobras no frigorifico.

Como saber se a carne esta hem cozinhada

+ Normalmente, a carne e as aves cozinhadas no aparelho alouram
rapidamente por fora. Utilize apenas carne descongelada e um
termémetro para carne para ter a certeza de que os alimentos
atingiram uma temperatura interna segura, e insira-o0 nos alimentos
para verificar sinais visuais de estarem mal passados.

+ Recomendamos que os alimentos estejam a, pelo menos, 40°F
antes de serem cozinhados no aparelho.

+ As aves devem atingir 165°F. Os sucos devem ser limpidos e a
carne ndo deve estar rosada.

+ Os bifes de bovino, vitela e cordeiro, os assados e as costeletas de
porco podem ser cozinhados a 145°F com 3 minutos de repouso.

* NUNCA cozinhe carne ou aves parcialmente, nem termine de
cozinhar mais tarde. Cozinhe os alimentos completamente para
eliminar as bactérias nocivas.

+ Use um termdémetro para carne para garantir que as temperaturas
internas dos alimentos sdo adequadas.

[lhar-Bl‘)nil;

Temperaturas internas de cozedura recomendadas
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Carne moida
Carne bovina, porco, vitela, carneiro. . . . . . .. 71°C 160°F
Peru,frango . . ... .. ... .. ....... 71°C 160°F
Carne bovina, vitela, carneiro frescos
Malpassado . . .................. 63°C 160°F
(deixe repousar durante 3 minutos antes de cortar)

Médio. . ... .......... .. ........ 71°C 160°F
Bempassado. . . .. ............... 77°C 160°F
Aves
Frango e peru, inteiros . . . . .. ... ...... 74°C 160°F
Partesdeaves . . . . ... ... ... ..... 74°C 160°F
Patoeganso . . . ... .............. 74°C 160°F
Porco fresco
Malpassado . . .................. 63°C 160°F

(deixe repousar durante 3 minutos antes de cortar)

Médio. . ... .......... .. ........ 71°C 160°F

Bempassado. . . ... .............. 77°C 160°F
CHARBROIL.EU



VIGTIGE
SIKKERHEDSOPLYSNINGER

SIKKERHEDSSYMBOLER

FARE, ADVARSEL og FORSIGTIG-angivelser anvendes i hele
denne brugervejledning for at fremhaeve kritiske og vigtige
oplysninger. Lees og falg disse erklaeringer for at sikre sikkerheden
og forhindre tingsskade.

Erkleeringerne er defineret nedenfor.

& rorsicTic
FORSIGTIG: Angiver en potentielt farlig situation
eller usikker praksis, som, hvis den ikke undgas, kan
resultere i mindre eller moderat personskade.

@) ADVARSEL

ADVARSEL: Angiver en potentielt farlig situation,
som, hvis den ikke undgas, kan resultere i dgd eller
alvorlig personskade.

€ rare

FARE: Angiver en overhaengende farlig situation, som,
hvis den ikke undgas, vil resultere i dad eller alvorlig
personskade.

Uhar-Bl%il,

KUN TIL UDEND@RS BRUG

1. Kun til udendgrs brug.

2. Ma ikke anvendes indendgrs eller til kommerciel
madlavning.

3. Brug kun apparatet i godt ventileret rum.

@) ADVARSEL

1. Opbevar eller brug ikke benzin eller andre
flammelige veesker eller dampe i nzerheden af denne
eller en anden grill.

INSTALLAT@R/MONT@R:

Efterlad denne vejledning hos forbrugeren.
FORBRUGER:

Opbevar denne vejledning til senere brug.

Det er montgrens/ejerens ansvar at montere, installere
og vedligeholde grillen.

Spargsmal:

Hvis du har spargsmal under montering eller brug af
denne grill, skal du kontakte din lokale forhandler.
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¢) ADVARSEL

¢) ADVARSEL

Denne brugsanvisning indeholder vigtige
oplysninger, der er ngdvendige i forhold il
sikker brug af apparatet.

Les og felg alle sikkerhedssaetninger,
monteringsvejledninger og brugs- og
plejeanvisninger, inden du forsgger at
samle og tilberede maden. Manglende
overholdelse af alle  producentens
instruktioner kan resultere i alvorlig
personskade og/eller skade pa ejendom.

Dette  apparat  overholder  tekniske
standarder og sikkerhedskrav for elektriske
apparater.

ELEKTRISK ST@D ER MULIGT

Dette apparat er vurderet til: 220-240 volt,
10,4 ampere, 50-60HZ, effekt:2400 W

Tilslut kun til stikkontakt med jordforbindelse
og beskyttet af afbryder med en nominel
fejldriftsstrem (RCD) med en maksimal
maerkeveerdi pa 30 mA.

Kontroller  regelmaessigt  netledningen
for tegn pa skader eller slitage. Ma ikke
anvendes, hvis ledningen er beskadiget.

Forsyningsledningen skal udskiftes med
en serlig ledning eller enhed, der er til
radighed for producenten eller dennes
serviceagent.

Udskift kun beskadigede dele med Char-
Bilil medfalgende reservedele. Forsag ikke
at reparere beskadigede dele.

| tilfeelde af brand drej styreenheden til
OFF-position, skal du treekke grillen ud
af stikkontakten og lade ilden braende ud.
Brug ikke vand til at slukke en brand i dette
eller andre elektriske apparater.

For at undga muligheden for forbraendinger
skal du sarge for, at grillen er kelig, for
du fierner og/eller renger den elektriske
styreenhed 0g varmeelementet.
Modificer ikke dette produkt.

Brug kun apparatet som angivet i denne
vejledning.

Ma ikke anvendes i et trafikomrade, hvor
det er muligt at snuble over ledningen.

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

Dette apparat kan anvendes af barn
fra 8 ar og opefter og personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller manglende erfaring og
viden, hvis de er blevet overvaget eller
instruktion om sikker brug af apparatet
og forstar de involverede farer.

Barn ma ikke lege med apparatet.
Rengering og brugervedligeholdelse
ma ikke udfares af barn uden opsyn.

Denne grill er ikke beregnet til og ma
aldrig bruges som varmeapparat.

Lejlighed beboere: Tjek med
ledelsen for at leere kravene og
brandkoder for at bruge en gasgrill i dit
lejlighedskompleks. Hvis det er tilladt,
skal det bruges udendars i stueetagen
med en afstand pa 60 cm fra veegge
eller skinner. Ma ikke anvendes
hverken pa eller under altaner.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Sikkerhedstips

« Fedtbakken skal indseettes | apparatet
0g temmes efter hver brug.

« Hvis du har et problem med apparatet,
sa se afsnittet "Fejlifinding".

. Ren?zr grillen ofte, gerneefter hver
madlavning. Hvis en barste bruges
tl at rengere nogen af grillens
madlavningsoverflader, skal du sikre
dig, at der ikke er lgse barster tilbage
pa  madlavningsoverfladerne  for
grillning. Det anbefales ikke at rengare
madlavningsoverflader, mens grillen er
varm.

HOLD OMRADET OVER
GRILLEN FRI!
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VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal de
grundlzeggende  sikkerhedsforanstaltninger
altid felges, herunder fglgende:

L/AES ALLE INSTRUKTIONER

Ror ikke varme overflader med
ubeskyttede haender. Brug handtag og
knapper, der er beregnet til betjening.

For at beskytte mod elektrisk stod ma
ledningen, stikket, regulatoren eller
varmeelementet ikke puttes i vand eller
anden vaeske.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn.

Ngje overvagning er ngdvendig, nar et
apparat bruges af eller i narheden af
bem. Hold altid barn og keeledyr vaek fra
apparatet.

Dette apparat er ikke et legetaj.

Efterlad aldrig grillen uden opsyn, nar
den er teendt.

Traek stikket ud af stikkontakten, nar
det ikke er i brug, og fer flytning eller
rengering.

Lad apparatet kele af, for du seetter
dele pa eller tager dele af.Betjen ikke
et apparat med en beskadiget ledning
eller stik, eller efter at apparatet er blevet
beskadiget pa nogen made eller fungerer
darligt.

Brug af tilbeharsudstyr, som ikke
anbefales af producenten af apparatet,
kan forarsage personskader. Brug kun
tilbeharsudstyr anbefalet af producenten.

Lad ikke ledningen haenge over kanten
af bordet eller disken eller rgre varme
overflader.

Brug ikke apparatet til andet end tilsigtet
brug. Dette apparat er ikke beregnet til
0g ma aldrig bruges som varmeapparat.

For at forhindre, at grillen bliver steenket
eller falder i vandet, ma du ikke bruge
grillen inden for 3 meter fra en pool, dam
eller anden vandmasse.

Hold grillen og den elektriske styreenhed
tar og fri for regn hele tiden.

d

Char-Braoil.

Hold elektriske stik fra jorden og ter.

Brug ikke vand eller anden flydende
spray til at rengare produktet uden farst
at tage den elektriske styreenhed ud og
flerne varmeelementet.

BRUG IKKE TRZEKUL. Der opstar en
kulbrand, og grillen er ikke beregnet il
treekul. Branden vil skabe en usikker
tilstand og beskadige grillen.

ADVARSEL: Treekul eller lignende
breendbare  breendstoffer ma  ikke
anvendes sammen med dette apparat.

Breendstof, sasom treekulbriketter, ma
ikke anvendes sammen med apparat
eller anden veeske.

Dette apparat vil vaere varmt under og
efter brug. Brug isolerede grydelapper
eller handsker og grillredskaber med
langt skaft for at beskytte dig mod
varme overflader eller stenk fra
madlavningsvaesker.

Brug eller opbevar ikke benzin, petroleum
eller andre breendbare vaesker inden
for 7 meter fra denne grill, nar den er i
brug. Hold apparatomradet klart og fri for
materialer, der braender.

Flyt ikke apparatet, nar det er i brug.

Nar apparatet tilberedes, skal det veere
pa en plan, stabil overflade i et omrade,
der er fri for breendbart materiale.

Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-
receptpligtige leegemidler kan forringe
forbrugerens evne til at samle eller
betjene apparatet korrekt.

For at undga elektrisk sted skal du
lave en afbrydelse af den elektriske
ledning og fierne den elektriske styring,
for du fierner varmelegemet og renger
grillen. Nedsenk aldrig den elektriske
styreenhed eller varmeelementet i nogen
vaeske.

Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand til
rengaring

Brug ikke dette apparat pa samme
kredslgb som andre hgjeffektive
apparater.

A

FORSIGTIG

* Det er ikke muligt at slukke fedtbrande
ved at lukke laget. Dette apparat er
odt ventileret af sikkerhedsmeessige
arsager.

« Efterlad ikke apparatetudenopsyn, mens
du breender madrester af. Hvis apparatet
ikke er blevet rengjort regelmaessigt,
kan der opsta en smgrebrand, der kan
beskadige produktet.

Brug og sikkerhed af
forleengerledning

* For at opna den bedste grillydelse
anbefales det ikke at bruge
forleengerledning.

For din sikkerheds skyld - Hvis du skal
bruge en forlengerledning:

* Brug kun udendars type ledning bedgmt
til 13 ampere eller hgjere.

* Brug den korteste forleengerledning.
Tilslutikke 2 ellerflere forleengerledninger
sammen.

* Hold forbindelser terre og veek fra
jorden.

+ Lad ikke ledningen haenge over kanten
af bordpladen eller andre genstande,
hvor den kan treekkes af bern eller
snubles over.

Dette produkt ma ikke bortskaffes sammen
med husholdningsaffald. Dette produkt skal
bortskaffes pa et autoriseret sted til genbrug
af elektriske og elektroniske apparater. Ved
at indsamle og genanvende affald hjeelper
du med at spare pa naturressourcerne og
sgrger for, at produktet hortskaffes pa en
made der er miljgvenlig og sund.
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For forste brug af grillen:
+ Fjern alle emballage- og salgsetiketter fra grillen. Brug ikke skarpe veerktajer
til at fierne klistermaerker.
+ Vask tilberedningsristen med varmt saebevand, skyl og ter den grundigt.

Fefr hver brug af grill:
* Brug kun grillen pa et fast og jsevnt underlag for at undga, at den vaelter.

+ For at forhindre, at husholdningens afbrydere udigses, skal du holde den
elektriske styreenhed ter og ikke bruge andre elektriske produkter pa det
samme kredslgb.

+ Kontroller fedtbakken for at sikre, at den er tom og er monteret under
aflebshullet.

+ Foratopnamadlavning uden Klister skal du pafare et grundigt lag vegetabilsk
olie eller vegetabilsk oliebaseret spray pa grillristen.

Teend for grillen:

+ Set strgmforsyningsledningen i en korrekt jordet, GFI-beskyttet
stikkontakt. Hvis forlaengerledning skal bruges, henvises der til "Brug og
sikkerhed af forlaengerledning”.

+ Tryk pa teend/sluk-knappen for at teende controlleren. Lyseringen bliver bld,
hvilket indikerer, at controlleren er Klar til brug.

» Tryk pa kontrolknappen. Hvert kiik ved drejning af kontrolknappen
justerer temperaturen 2,78°C op eller ned. Tryk pa kontrolknappen for at
INDSTILLE den @NSKEDE temperatur.

+ For at konvertere til °C skal du holde kontrolknappen nede, indtil displayet
skifter til °C. Skift mellem °F og °C kan kun foretages, mens enheden er
"ON", og der ikke er indstillet nogen temperatur.

« Lysringen pulserer redt, indtil den INDSTILLEDE temperatur er naet,
hvorefter den lyser radt. Temperaturdisplayet vil skifte mellem INDSTILLET
0g AKTUEL temperatur, indtil den INDSTILLEDE temperatur er naet.

« For at justere temperaturen skal du trykke pa kontrolknappen, dreje med
uret for at haeve temperaturen eller mod uret for at seenke temperaturen.
Tryk pé kontrolknappen for at INDSTILLE den @NSKEDE temperatur.

VIGTIG MEDDELELSE

Din SMART-E elektriske grill kraever en fuld 13 ampere type G (16 ampere
type E/F er at foretraekke) stikkontakt for at fungere korrekt. Hvis den kares
pé en lavere stremudgang/afbryder, kan grillen og/eller kredslgbet udlgses.
For at forhindre stremsvigt:
¢ Enudvendig stikkontakt med en standard 16-forsteerker afbryder anbefales.
o Treek stikket ud af eventuelle andre elektriske apparater, f.eks.
terrassebelysning, der drives af den udvendige 16 ampers afbryder, far du
seetter grillen i stikkontakten.
Hvis strgmmen gar tabt under brug:
+ |dentificer og tag eventuelle andre elektriske enheder ud af stikkontakten,
der mistede strgmmen pa samme tid, og nulstil afbryderen.
« Prov at bruge en anden stikkontakt, hvis tilgengelig. Tiek din
brugervejledning for anbefalet brug af forleengerledninger.
Hvis din afbryder fortsaetter med at udlgse under brug, skal du kontakte en
kvalificeret elektriker.

Uhar-Bl%il

& FORSIGTIG

Brug ikke skarpe eller spidse veerktajer til at rengare grillen.

Brug ikke slibende ovnsrensemidler, staluld eller metalbgrster til at rengere
porceleensrist eller grillkroppe. De vil beskadige overfladen.

Udskift kun beskadigede dele med Char-Bilil-certificerede reservedele.
Forsag ikke at reparere beskadigede dele.

©  FARE

| tilfeelde af brand skal du treekke stikket ud af stikkontakten og lade
ilden breende ud. Brug ikke vand til at slukke en brand i dette eller andre
elektriske apparater.

For at undgé elektrisk stad skal ledningen frakobles, far varmeelementet
fiernes, og grillen rengeres. Nedseenk aldrig den elektriske styreenhed eller
varmeelementet i nogen vaeske.

For at undga muligheden for forbreendinger skal du sgrge for, at grillen er
kalig, far du renger den elektriske styreenhed og varmeelementet.

Gr|IIn|ng
For at opna de bedste resultater, skal du tilberede med Iaget lukket for at
holde varmen og give komplet madlavning.

« Temperaturdisplayetpakontrolenhedenangivertilberedningstemperaturen
inde i grillen.

+ Controller indstilling for forskellige fedevarer er afhaengig af udenders
forhold og personlige madlavning praeferencer.

Sluk for grillen:
+ For at slukke for controlleren/grillen skal du holde teend/sluk-knappen nede
i 3 sekunder, indtil displayet slukkes.
+ Tag ledningen ud af stikkontakten.

Rengering  af  elektrisk 0g
varmeelementbeslag:

+ Rengar controllerens kabinet ved at tarre det af med en fugtig klud med et
mildt rengaringsmiddel eller varmt seebevand.

+ Det er ikke ngdvendigt at rengare varmeelementet. Elementbeslaget kan
dog renggres med en fugtig klud med et mildt rengeringsmiddel eller med
varmt seebevand.

* Tar elekirisk styreenhed og varmeelement far brug.

Kontrol af smgrefedtbrande:

For at hjeelpe med at kontrollere fedtbrande skal du bruge felgende

forholdsregler:

+ Hold grillen fri for fedt; risikoen for brand @ges kraftigt ved fedtopbygning.

« Trim overskydende fedt af kad og brug mindre fedtudskeeringer af ked for
at reducere risikoen for fedt brande.

* Hvis der opstér opblussen under tilberedningen, skal du reducere
indstillingen af regulatoren og lukke laget.

+ Hvis opblussen fortsaetter, skal du slukke for styreenheden og traekke
ledningen ud.

+ Renggr reflektorpladenheden under varmeelementet mindst en gang om
sa&esonen, oftere ved kraftig brug.

styreenhed
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TANDT

Tryk pé teend/sluk-knappen for at starte grillen.

INDSTIL TEMPERATUR

°C

Tryk pa kontrolknappen, drej med uret for at male temperaturen, og tryk
pa knappen for at indstille den Vent til det pulserende lys bliver solid.

KLAR INDIKATOR

°C

Lyset bliver solid, ndr maltemperaturen er naet.

Char-Bl%il :

SANK TEMPERATUREN

°C

Tryk pa kontrolknappen, drej mod uret for at opna maltemperatur, og
tryk pa knappen for at indstille. Vent til det pulserende lys bliver solid.

RENG@ZRINGSCYKLUS

Tryk pa knappen AUTO CLEAN for at starte cyklussen. Luk derefter
laget. Grillen slukker automatisk, nar cyklussen er afsluttet. Hvis du
vil afbryde AUTO CLEAN-cyklussen og fortseette med at grille, skal du
trykke pa kontrolknappen, dreje til den gnskede temperatur og trykke
pa knappen for at bekreefte.

FEJLMEDDELELSE

Se afsnittet om fejlfinding for fejlkoder og forklaringer.

CHARBROIL.EU
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Rengering af din grill:
Overskydende ophobning af breendt fedt og madpartikler vil reducere
grillens madlavningsydelse. For at opna optimal ydeevne:

Renger reflektorpladenheden og rammen mindst en gang om
saesonen, oftere ved kraftig brug.

Bedste resultater opnas ved at barste partikelopbygning nedad og
gennem aflgbshullet i bunden af grillen.

Brug et mildt renggringsmiddel eller varmt ssebevand til at skrubbe
overfladen af reflektorpladen moderat med en bgrste af plast eller
messingbgarste.

Rengar kogegitter regelmaessigt med varmt saebevand eller en
bagepulver og vandoplgsning. Brug ikke-slibende skurepulver
til genstridige pletter. Hvis en bgrste bruges til at rengare nogen
af grillens madlavningsoverflader, skal du sikre dig, at der ikke er
lzse barster tilbage pa madlavningsoverfladerne fer grillning. Det
anbefales ikke at renggre madlavningsoverflader, mens grillen er
varm. Rengar ikke kogegitteret med en skraber, et skarpt veerktgj
eller en spartelkniv.

Det anbefales ikke at rengere madlavningsristene |
opvaskemaskine,

en

Opbevaring af din grill:

Rengar kogegitteret.

Opbevar grillen i et vejrbeskyttet omrade eller under grilldeekning,
nar den ikke er i brug.

Tag altid stikket ud af stikkontakten inden opbevaring.

Sikkerhedstips

Fedtbakken skal indszettes i apparatet og tammes efter hver brug.
Hvis du har et problem med apparatet, se afsnittet "Fejlfinding".
Rengargrillen ofte, helstefterhver madlavning. Hvisenbgrste bruges
{il at rengare nogen af grillens madlavningsoverflader, skal du sikre
dig, at der ikke er lgse barster tilbage pa madlavningsoverfladerne
fer grillning. Det anbefales ikke at renggre madlavningsoverflader,
mens grillen er varm.

[lhar-Bl‘)nil

8)

For sikker brug af dit apparat og for at undga alvorlig
personskade:

Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-receptpligtige lsegemidler
kan forringe forbrugerens evne til at samle eller betjene apparatet
korrekt.

Nar apparatet tilberedes, skal det veere pa en plan, stabil overflade
i et omrade, der er fri for breendbart materiale.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn. Hold altid bgrn og keeledyr
veek fra apparatet.

Flyt ikke apparatet, nar det er i brug.

Dette apparat er ikke beregnet til og ma aldrig bruges som
varmeapparat.

Dette apparat vil veere varmt under og efter brug. Brug isolerede
grydelapper eller handsker og langskaftede grillredskaber
til  beskyttelse mod varme overflader eller stenk fra
madlavningsvaesker.

Hold apparatomradet klart og fri for materialer, der breender.

Hold apparatomradet klart og fri for breendbare materialer, benzin
0g andre breendbare dampe og veesker.

Brug kun apparatet i godt ventileret rum.

&\ FORSIGTIG

Det er ikke muligt at slukke fedtbrande ved at lukke laget. Dette
apparat er godt ventileret af sikkerhedsmaessige arsager.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens du breender madrester
af. Hvis apparatet ikke er blevet rengjort regelmaessigt, kan der
opsta en smarebrand, der kan beskadige produktet.
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Fadevaresikkerhed

Fadevaresikkerhed er en meget vigtig del af at nyde den udendars
madlavning oplevelse. Fglg disse fire grundlaeggende trin for at
beskytte fadevarer mod skadelige bakterier:

Rengear: Vask haender, redskaber og overflader med varmt seebevand
far og efter handtering af rat ked og fierkree.

Adskil: Rat ked og fierkrae adskilles fra spiseklare fadevarer for
at undga krydskontaminering. Brug et rent fad og redskaber, nar du
fierner de tilberedte fadevarer.

Kok: Kog kad og fierkree godt igennem for at dreebe bakterier. Brug et
termometer til at sikre korrekte indvendige fadevaretemperaturer.

Slap af. Opbevar straks tilberedte fadevarer og rester i kaleskab.

Sadan forteeller du, om kadet er grundigt tilbe-
redt

+ Kgd og fierkree kogt i apparatet ofte brunes meget hurtigt pa
ydersiden. Brug kun optaet kad og et kadtermometer for at sikre dig,
at maden har ndet en sikker indre temperatur, og skaer i maden for at
kontrollere, om den er gennemsteqgt.

* Vianbefaler, at maden er mindst 40°F, far den tilberedes i dit apparat.

+ Hele fierkraeet skal nd 165° F. Saften skal vaere klar, og kedet skal
ikke veere lyseradt.

¢ Okse-, kalve- og lammebgffer, steger og svinekoteletter kan koges til
145° F med 3 minutters hvile.

+ Kad eller fierkree ma ALDRIG tilberedes delvist og tilberedes feerdigt
senere. Steg maden helt igennem for at @deleegge skadelige
bakterier.

* Brug et kedtermometer til at sikre den korrekte indvendige
fedevaretemperaturer.

[lhar-Bl‘)nil;

Anbefalede interne temperaturer for tilberedning

Hakket kad
Oksekad, svinekad, kalvekad, lam. . . . . ... .. 71°C 160°F
Kalkun,kyling . . . .. ... ............ 71° C 160°F
Frisk oksekad, kalvekad, lam
Mediumsjeelden . . . . ... ... ... ... 63°C 160°F
(lad sta 3 minutter fgr skeering)

Mellem . .. .. ... ... ... .. 71°C 160°F
Godtklaret . . . . ... ... ... 77° C 160°F
Fjerkree
Kylling & Kalkun, hele . . ... ........... 74° C 160 °F
Fierkreedele . . . .................. 74°C 160°F
Andegds& . . .. ... 74°C 160°F
Frisk svinekad
Mediumsjelden . . . . ... ... . ... .. 63°C 160°F

(lad sta 3 minutter far skeering)
Mellem . .. ...... ... .. ... ... ... 71°C 160°F
Godtgennemstegt . . . . ... ... 77° C 160°F

CHARBROIL.EU



VIKTIG
SIKKERHETSINFORMASJON

SIKKERHETSSYMBOLER

FARE-, ADVARSELS- OG FORSIKTIGHETSERKL/ARINGER
brukes i denne brukerhandboken for & understreke kritisk og viktig
informasjon. Les og felg disse uttalelsene for & bidra til & ivareta
sikkerheten og forhindre skade pa eiendeler.

Utsagnene er definert nedenfor.

& ForsikTic
FORSIKTIG: Indikerer en potensielt farlig situasjon
eller utrygg praksis som, hvis den ikke unngas, kan
fgre til mindre eller moderat personskade.

@) ADVARSEL

ADVARSEL: Indikerer en potensielt farlig situasjon
som, hvis den ikke unngas, kan fere til ded eller
alvorlig personskade.

€ rare

FARE: Angir en overhengende farlig situasjon som,
hvis den ikke unngas, vil fare til ded eller alvorlig
personskade.

Uhar-Bl%il,

KUN TIL UTEND@RS BRUK

1. Kun til utendgrs bruk.

2. Ma ikke brukes innendgars eller til kommersiell
matlaging.

3. Bruk apparatet kun i godt ventilert rom.

@) ADVARSEL

1. Ikke oppbevar eller bruk bensin eller andre brenn-
bare vaesker eller damp i naerheten av denne eller
andre griller.

INSTALLAT@R/MONT@R:

Legg igjen denne bruksanvisningen hos forbrukeren.
FORBRUKER:

Oppbevar denne handboken for fremtidig referanse.

Det er montgrens/eierens ansvar & montere, installere
og vedlikeholde grillen.

Sparsmal:

Hvis du har sparsmal under montering eller bruk av
denne grillen, kontakt din lokale forhandler.
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¢) ADVARSEL

¢) ADVARSEL

Denne bruksanvisningen inneholder viktig
informasjon som er ngdvendig for sikker
bruk av apparatet.

Les og felg alle sikkerhetsinstruksjoner,
monteringsanvisninger og  bruks- o
vedlikeholdsanvisninger fgr du prever a
montere og tilberede maten. Unnlatelse av
a falge alle produsentens instruksjoner kan
fare til alvorlig personskade og/eller skade
pa eiendeler.

Dette apparatet overholder tekniske
standarder og sikkerhetskrav for elektriske
apparater.

MULIGHET FOR ELEKTRISK ST@T

Dette apparatet er vurdert for: 220-240
volt, 10,4 ampere, 50-60 HZ, effekt: 2400
W

Koble bare til stikkontakt med jordingsjord
0g beskyttet av strambryter med en
nominell feil driftsstram (RCD) som har en
maksimal klassifisering pa 30 mA.

Kontroller stramledningen  regelmessig
for tegn pa skade eller slitasje. Skal ikke
brukes hvis ledningen er skadet.

Stremledningen ma erstattes med en
spesiell ledning eller enhet som er
tilgjengelig for produsenten eller dennes
serviceagent.

Bytt kun ut skadede deler med medfglgende
reservedeler for Char-Broil. Ikke forsgk a
reparere skadede deler.

Ved brann settes styreenheten il
AV-posisjon, trekk ut grillen fra
stikkontakten og la brannen brenne ut. Ikke
bruk vann til & slukke brann i dette eller et
annet elektrisk apparat.

For a unnga brannskader ma du
sgrge for at grillen er kjglig for du
flerner ogleller rengjer den elektriske
styreenheten 0g varmeelementet.
lkke endre dette produktet.

Bruk kun apparatet som angitt i denne
handboken.

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

lkke bruk i et trafikkert omrade der det
er mulig & snuble over ledningen.

Dette apparatet kan brukes av barn
fra 8 ar og oppover og personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring
og kunnskap hvis de har fatt tilsyn eller
instruksjoner om bruk av apparatet pa
en sikker mate og forstar farene som
er involvert.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal
ikke utfares av barn uten tilsyn.

Denne grillen er ikke beregnet pa og
skal aldri brukes som varmeapparat.

Leilighetsbeboere:  Sjekk  med
ledelsen for a leere kravene og
brannforskriftene for a bruke en
gassgrill i leilighetskomplekset ditt.
Hvis tillatt, bruk ute pa gulvet med 60
cm klaring fra vegger eller skinner. Skal
ikke brukes pa eller under balkonger.

TA VARE PA DISSE
INSTRUKSJONENE

Sikkerhetstips

« Fetthrettet ma settes inn i apparatet og
tammes etter hver bruk.

* Hvis du har et problem med apparatet,
se avsnittet «Feilsgking.

* Rengjor grillen ofte, gjerne etter hver
tilberedning. Hvis en barste brukes til &
rengjere noen av grillens kokeflater, ma
du sarge for at det ikke er lgse barster
igien pa kokeflatene far grillingen. Det
anbefales ikke a rengjare kokeflatene
mens grillen er varm.

HOLD OMRADET OVER
GRILLEN FRITT!
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VIKTIGE SIKRINGSTILTAK « Hold elektriske plugger fra bakken og

tarre.

A

FORSIKTIG

Nar du bruker elektriske apparater, bar

grunnleggende  sikkerhetsforholdsregler ¢ * Det er ikke mulig & slukke fettbrann

lkke bruk vann eller annen flytende

alltid felges, inkludert falgende:

LES ALLE INSTRUKSJONENE

lkke bergr varme overflater med
ubeskyttede hender. Bruk handtak og
knotter som er gitt for drift.

For & beskytte mot elektrisk stat,
ikke senk ledningen, pluggene,
styreenheten eller varmeelementet i
vann eller annen veeske.

Ikke la apparatet sta uten tilsyn.

Ngye ftilsyn er ngdvendig nar et
apparat brukes av eller i naerheten av
barn. Hold barn og kjeeledyr borte fra
apparatet til enhver tid.

Dette apparatet er ikke et leketay.

La aldri grillen sta uten tilsyn nar den
er PA.

Koble fra stikkontakten nar den ikke er i
bruk og fer flytting eller rengjaring.

La avkjgles far du setter pa eller tar
av deler. Ikke bruk et apparat med en
skadet ledning eller stapsel, eller etter
at apparatet ikke fungerer eller har blitt
skadet pa noen mate.

Bruk av tilleggsutstyr som ikke er
anbefalt av produsenten av apparatet,
kan forarsake skader. Bruk kun tilbehar
som anbefales av produsenten.

lkke la ledningen henge over kanten av
bordet eller benken, eller bergre varme
overflater.

lkke bruk apparatet til annet enn
tiltenkt bruk. Dette apparatet er ikke
beregnet pa og skal aldri brukes som
varmeapparat.

For & unnga at grillen spruter eller
faller i vann, ma du ikke bruke grillen
innenfor 3 meter fra et basseng, dam
eller en annen vannmasse.

Hold grill og elektrisk kontroll terr og
unna regn til enhver tid.

d

Char-Braoil.

spray til & rengjare produktet uten farst
a koble fra den elektriske styreenheten
og fierne varmeelementet.

IKKE BRUK KULL. Det vil oppsta
en kullbrann, og grillen er ikke laget
for kull. Brannen vil skape en utrygg
tilstand og skade grillen.

ADVARSEL: Trekull eller lignende
brennbart brensel ma ikke brukes
sammen med dette apparatet;

Drivstoff, for eksempel trekullbriketter,
skal ikke brukes sammen med apparat
eller annen vaeske.

Dette apparatet vil veere varmt under og
etter bruk. Bruk isolerte ovnsvotter eller
hansker og langhands grillredskaper
for a beskytte mot varme overflater
eller sprut fra matlagingsveesker.

lkke bruk eller oppbevar bensin, parafin
eller andre brennbare vaesker innenfor
7 meter fra denne grillen nar den er i
bruk. Hold apparatomradet klart og fritt
for materialer som brenner.

Ikke flytt apparatet nar det er i bruk.

Nar du lager mat, ma apparatet veere
pa en jevn, stabil overflate i et omrade
fritt for brennbart materiale.

Bruk av alkohol, reseptbelagte eller
reseptfrie  legemidler kan svekke
forbrukerens evne til @ montere eller
bruke apparatet pa en forsvarlig mate.

For & unngd elektrisk stgt ma du
koble fra stremledningen og fierne
den elektriske styreenheten fgr du
flerner varmeelementet og rengjer
grillen. Nedsett aldri den elektriske
styreenheten eller varmeelementet i
noen vaeske.

lkke senk apparatet i vann for
rengjering

Ikke bruk dette apparatet pa samme
krets som andre hgyspentapparater.

ved a lukke lokket. Dette apparatet er
godt ventilert av sikkerhetsarsaker.

* |kke la apparatet Std uten tilsyn
mens du brenner av matrester. Hvis
apparatet ikke er rengjort regelmessig,
kan det oppsta en fettbrann som kan
skade produktet.

Bruk og sikkerhet av skjgteledning

* For beste grillytelse anbefales ikke
bruk av skjeteledning.

For din egen sikkerhet — hvis du ma
bruke en skjgteledning:

* Bruk bare utenders ledning som er
merket for 13 ampere eller hayere.

« Bruk den korteste skjgteledningen
som kreves. Ikke koble 2 eller flere
skjateledninger sammen.

+ Hold tilkoblingene tgrre og borte fra
bakken.

* lkke la ledningen henge over kanten
pa bordplaten eller andre gjenstander
der den kan trekkes av barn eller
snubles over.

Dette produktet ma ikke kastes sammen
med husholdningsavfall. Dette produktet
ma kastes pa et autorisert sted for
resirkulering av elektriske og elektroniske
apparater. Ved a samle inn og resirkulere
avfall bidrar du til & spare naturressurser,
og serger for at produktet kastes pa en
miligvennlig og sunn mate.
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Far forste gangs bruk av grillen:

+ Fjern all emballasje og salgsetiketter fra grillen. Ikke bruk skarpe

verktgy for a fierne klistremerker.

+ Vask stekeristen med varmt sapevann, skyll og terk grundig.

Far hver bruk av grillen:

+ Bruk grillen kun pa en fast og jevn overflate for & hindre at den velter.
Hold den elektriske styreenheten torr og ikke bruk andre
elektriske produkter pd samme krets for & unngd at strembrytere i
husholdningen utlgses.

Kontroller fettbrettet for & sikre at det er tomt og er montert under

dreneringshullet.

For stikkfri matlaging, pafer et grundig belegg med vegetabilsk olje
gller vegetabilsk oljebasert spray pa tilberedningsgitteret.

Sla pa grillen:

+ Kable stramledningen til en riktig jordet, jordfeilbeskyttet
stikkontakt. Hvis skjgteledning ma brukes, se «Bruk og sikkerhet for
skjgteledning».

Trykk pa stramknappen for & sla pa kontrolleren. Lyseringen vil bli
bla og indikere at kontrolleren er klar til bruk.

Trykk pa kontrollknappen. Hvert klikk nar du roterer kontrollknappen
vil justere temperaturen 5 °F (2,78 °C) opp eller ned. Trykk pa
kontrollknappen for & STILLE INN @NSKET temperatur.

For & konvertere til °C, holdes kontrollknappen nede til skiermen
endres til °C. Endring mellom °F og °C kan bare gjgres mens
enheten er «<PA» og ingen temperatur er innstilt.

Lysringen vil pulsere rgdt til INNSTILT temperatur er nadd, deretter
vil den lyse rgdt. Temperaturdisplayet vil veksle mellom INNSTILT
og FAKTISK temperatur til INNSTILT temperatur er nadd.

For & justere temperaturen, trykker du pa kontrollknappen og dreier
med urviseren for & heve temperaturen eller mot urviseren for &
senke temperaturen. Trykk pa kontrollknappen for & STILLE INN
@NSKET temperatur.

VIKTIG MERKNAD

Din SMARTE E Elektrisk Grill krever en full 13 ampere type G (16
ampere type E/F er foretrukket) elektrisk stikkontakt for & fungere
riktig. Bruk pa et lavere stremuttak/kretsbryter kan fare til at grillen
ogleller kretsen utlgses.

For & forhindre strembrudd:

« En utvendig stikkontakt med en standard 16-ampers bryter
anbefales.

+ Koble fra andre elektriske enheter, som terrassebelysning, som
drives av den utvendige 16-ampers strgmbryteren far du kobler il
grillen.

Hvis stremmen frakobles under bruk:

+ Identifiser og koble fra andre elekiriske enheter som mistet
stremmen samtidig og tilbakestill bryteren.

« Prov & bruke en annen stikkontakt, hvis tilgjengelig. Sjekk
brukerhandboken for anbefalt bruk av skjateledninger.

Hvis strembryteren din fortsetter & utlase under bruk, kontaktes en
kvalifisert elektriker.

Uhar-Bl%il

&\ FORSIKTIG

Ikke bruk skarpe eller spisse verktay for & rengjare grillen.

Ikke bruk slipende ovnsrengjgringsmidler, stalull eller metallbgrster
til & rengjare porselensristene eller grillkroppen. De vil skade
overflaten.

Bytt kun ut skadede deler med reservedeler sertifisert av Char-Bil.
Ikke forsgk a reparere skadede deler.

©  FARE

| tilfelle brann trekke ut stapselet fra grillen fra stikkontakten og la
brannen brenne ut. Ikke bruk vann til & slukke brann i dette eller et
annet elektrisk apparat.

For & unnga elektrisk stat ma du koble fra stremledningen far
du fierner varmeelementet og rengjer grillen. Nedsett aldri den
elektriske styreenheten eller varmeelementet i noen vaeske.

For & unngd brannskader ma du sgrge for at grillen er kjglig far du
rengjar den elektriske styreenheten og varmeelementet.

Grilling:
+ For best resultat, tilberedes med lokket lukket for & holde varmen
og gi fullstendig matlaging.
» Temperaturskjermen pa kontrolleren indikerer steketemperaturen
inne i grillen.
+ Kontrollerinnstilling for ulike matvarer er avhengig av utendgrs
forhold og personlige matlagingspreferanser.

SIa AV grillen:
» For a sla av kontrolleren/grillen, trykk og hold inne stremknappen i
3 sekunder til skjermen slas av.
+ Koble ledningen fra stikkontakten.

Rengjering av elektrisk styreenhet og
varmeelementbrakett:

* Rengjer kontrollerhuset ved a terke av med en fuktig klut med et
mildt rengjaringsmiddel eller varmt sapevann.
Det er ikke ngdvendig & rengjgre varmeelementet.
Elementbraketten kan imidlertid rengjeres med en fuktig klut med
et mildt rengjeringsmiddel eller varmt spevann.
Tarr elektrisk kontroller og varmeelement far bruk.

Kontroll av fettbranner:
For & hjelpe til med a kontrollere fettbranner, brukes fglgende
forholdsregler:
Hold grillen fri for fett; sjansen for brann gker sterkt ved
fettoppbygging.
Trim overfladig fett av kjettet og bruk mindre feite kjattstykker for a
redusere sjansen for fettbranner.
Hvis oppblussing skjer under matlaging, reduser kontrollinnstillingen
0g lukk lokket.
Hvis oppblussingen fortsetter, sl av kontrolleren og koble fra
strgmledningen.
Rengjer reflektorplatenheten under varmeelementet minst én gang
i sesongen, oftere ved kraftig bruk.
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STR@M PA

Trykk pa stremknappen for & starte grillen.

ANGI TEMPERATUR

°C

Trykk pé kontrollknappen, roter med urviseren til maltemperaturen og
trykk pa knappen for & stille inn. Vent til pulserende lys blir fast.

KLAR INDIKATOR

°C

Lyset blir fast nar maltemperaturen er nadd.

Char-Bl%il :

REDUSER TEMPERATUREN

°C

Trykk pakontrollknappen, roter motklokken for doppna maltemperaturen
og trykk pa knappen for & stille inn. Vent til pulserende lys blir fast.

RENGJZRINGSSYKLUS

Trykk pa knappen FOR AUTOMATISK RENGJ@RING for & starte
syklusen.  Lukk deretter lokket. Grillen vil automatisk sld seg
av nar syklusen er fullfert. For & avbryte den AUTOMATISKE
rengjeringssyklusen og fortsette grillingen, trykk pa kontrollknappen,
roter til @nsket temperatur og trykk pa knappen for & bekrefte.

FEILMELDING

Sjekk brukerhandboken for feilkoder og forklaringer.
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Rengjering av grillen:
Overflgdig oppbygging av brent fett og matpartikler vil redusere
grillens tilberedningsytelse. For a oppna optimal ytelse:

Rengjer reflektorplaten og rammen minst én gang i sesongen,
oftere ved tung bruk.

De beste resultatene oppnas ved a barste partikkeloppbygging
nedover og giennom dreneringshullet i bunnen av grillen.

Bruk et mildt rengjeringsmiddel eller varmt sapevann, skrubb
overflaten pa reflektorplaten moderat med en barste av plast eller
messing.

Rengjgr matlagingsristene regelmessig med varmt sapevann eller
en bakepulver - og vannlgsning. Bruk ikke-slipende skurepulver
for gjenstridige flekker. Hvis en barste brukes til & rengjere noen
av grillens kokeflater, ma du sgrge for at det ikke er lgse barster
igien pa kokeflatene fer grillingen. Det anbefales ikke & rengjere
kokeflatene mens grillen er varm. Ikke rengjer tilberedningsgitteret
med en skrape, et skarpt verktay eller en kittkniv.

Det anbefales 3

ikke a rengjgre tilberedningsgitteret i en
oppvaskmaskin.

Lagre grillen din:

Rengjer tilberedningsgitteret.

Oppbevar grillen i et veerbeskyttet omrade eller under grilldeksel
nar den ikke er i bruk.

Koble alltid fra grillen far lagring.

Sikkerhetstips

Fetthrettet ma settes inn i apparatet og temmes etter hver bruk.
Hvis du har et problem med apparatet, se avsnittet «Feilsgking.
Rengjer grillen ofte, gjerne etter hver cookout. Hvis en berste
brukes til & rengjere noen av grillens kokeflater, ma du serge for
at det ikke er lgse barster igien pa kokeflatene fer grillingen. Det
anbefales ikke a rengjere kokeflatene mens grillen er varm.

[lhar-Bl‘)nil

8)

For sikker bruk av apparatet og for & unnga alvorlig
personskade:

Bruk av alkohol, reseptbelagte eller reseptfrie legemidler kan
svekke forbrukerens evne til & montere eller bruke apparatet pa
en forsvarlig méte.

Nar du lager mat, ma apparatet veere pa en jevn, stabil overflate i
et omrade fritt for brennbart materiale.

Ikke la apparatet sta uten tilsyn. Hold barn og kjeeledyr borte fra
apparatet til enhver tid.

Ikke flytt apparatet nar det er i bruk.

Dette apparatet er ikke beregnet pa og skal aldri brukes som
varmeapparat.

Dette apparatet vil vaere varmt under og etter bruk. Bruk isolerte
ovnsvotter eller hansker og langhands grillredskaper for a beskytte
mot varme overflater eller sprut fra matlagingsvaesker.

Hold apparatomradet klart og fritt for materialer som brenner.

Hold apparatomradet klart og fritt for brennbare materialer, bensin
og andre brennbare damper og veesker.

Bruk apparatet kun i godt ventilert rom.

& FORSIKTIG

Det er ikke mulig & slukke fettbrann ved & lukke lokket. Dette
apparatet er godt ventilert av sikkerhetsgrunner.

Ikke la apparatet sta uten tilsyn mens du brenner av matrester.
Hvis apparatet ikke er rengjort regelmessig, kan det oppsta en
fettbrann som kan skade produktet.
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Matvaretrygghet

Matvaresikkerhet er en sveert viktig del av & nyte den utenders
matlagingsopplevelsen. Falg disse fire grunnleggende trinnene for a
beskytte maten mot skadelige bakterier:

Rengjering: Vask hender, redskaper og overflater med varmt sapevann
far og etter handtering av ratt kjatt og fiserkre.

Separer: Separer ratt kjgtt og fierfe fra ferdigmat for & unnga
kryssforurensning. Bruk et rent fat og redskaper nar du fierner tilberedet
mat.

Tilberede: Tilbered kjgtt og figrfe grundig for & drepe bakterier. Bruk et
termometer for & sikre riktig indre matetemperatur.

Oppbevare. Oppbevar tilberedt mat og rester i kjgleskap umiddelbart.

Slik forteller du om kjgttet er gjennomstekt

+ Kijott og fieerkre som stekes i apparatet, blir ofte veldig fort brune pé
utsiden. Bruk bare tint kjgtt og et kjatttermometer for a veere sikker
pa at maten har nadd en sikker indre temperatur, og skjeer i mat for
a sjekke for visuelle tegn pa doneness.

* Vianbefaler at maten er minst 40 ° F fgr du lager mat i apparatet.

+ Hele figrfeet ber na 165 °F. Saften ber veere klar, og kjattet ber ikke
veere rosa.

+ Okse-, kalve- og lammebiff, stek og svinekoteletter kan stekes til 145
°F med 3 minutters hvile.

« Tilbered ALDRI Kjett eller fizerkre delvis, og bli ferdig med & lage mat
senere. Tilbered maten helt for & gdelegge skadelige bakterier.

* Bruk et kjgtttermometer for & sikre riktig indre mattemperatur.

[lhar-Bl‘)nil;

Anbefalte interne steketemperaturer

Kvernet kjgtt
Storfekjett, svinekjett, kalvekjett, lam . . . . . .. .. 71°C 160 °F
Kalkun, kylling . . . ... ... ... ....... 71°C160°F
Ferskt storfekjatt, kalvekjatt, lam

Middelssjelden. . . . .. ... ... ... .. .. 63°C160°F
(la sta 3 minutter fer du skjeerer)

Middels. . . ....... ... .. ... ... ..., 71°C160°F
Godtutfart . . . ... ... 77°C160°F

Fjeerkre
Kylling & Kalkun, hele . . . ... ........... 74°C160°F
Fijeerdeler. . . .. ... ... . 74°C160 °F
Andegds& . . . ... 74° C 160 °F
Fersk svinekjatt

Middelssjelden . . .. ... ...... ... ..... 63°C160°F
(Ia sta 3 minutter fer du skjeerer)

Middels . ........ ... ... . ...... 71°C160°F
Godtutfert . . . ... ... 77°C160°F
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DOLEZITE ,
BEZPECNOSTNE
INFORMACIE

BEZPECNOSTNE SYMBOLY

NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIA sa pouZivajl

v tejto prirucke pouzivatela na zdéraznenie doleZitych informacii.

Precitajte si a dodrziavajte tieto pokyny, aby ste zaistili bezpeénost a

zabrénili poSkodeniu majetku.
Pokyny su uvedené niz3ie.

& urozorNENIE

UPOZORNENIE: Oznacuje potencialne nebezpecnu
situaciu alebo nebezpeCny postup, ktory, ak sa mu
nevyhnete, moze viest k lahkému alebo stredne
tazkému zraneniu.

¢) VYSTRAHA

VYSTRAHA: Oznaduje potencidlne nebezpetnl
situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, méze mat za
nasledok smrt alebo vazne zranenie.

€ NEBEZPECENSTVO

NEBEZPECENSTVO: Oznauje  bezprostredne
nebezpecnu situaciu, ktord, ak sa jej nevyhnete, bude
mat za nasledok smrt alebo vazne zranenie.

Uhar-Bl%il,

LEN NA VONKAJSIE POUZITIE

1. Len na vonkajSie pouzitie.

2. Nepouzivajte v interiéri alebo na komer¢né
grilovanie.

3. Spotrebi€ pouZivajte len v dobre vetranom
priestore.

@) VVSTRAHA

1. Neskladujte ani nepouzivajte benzin ani iné horfavé
kvapaliny alebo vypary v blizkosti tohto alebo
akéhokolvek iného grilu.

INSTALATER/MONTER:

Tuto prirucku nechajte u spotrebitela.
SPOTREBITEL:

Tuto priru¢ku uschovajte pre buduce pouZitie.

MontaZ, instalacia a udrzba grilu je zodpovednostou
montéra/vlastnika.

Otazky:

Ak mate otazky poCas montéZe alebo pouzivania tohto
grilovania, obratte sa na miestneho predajcu.
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¢) VYSTRAHA

¢) VYSTRAHA

Tento navod na pouzitie obsahuje
dolezité informacie potrebné na bezpecné
pouzivanie spotrebica.

Pred montézou a grilovanim si precitajte a
dodrZiavajte vSetky bezpeénostné pokyny,
montazne pokyny a pokyny na pouzivanie
a starostlivost. NedodrZanie vSetkych
pokynov vyrobcu mdze mat za nasledok
vazne zranenie 0sob a/alebo poskodenie
majetku.

Tento spotrebi¢ spifia technické normy a
bezpecnostneé poZziadavky na elektrické
spotrebice.

MOZNY URAZ ELEKTRICKYM PRUDOM

Tento spotrebi¢ je dimenzovany na: 220 -
240V, 10,4 A, 50 - 60 HZ, vykon: 2 400 W

Pripojte len zasuvku, ktord ma uzemnenie
a je chraneng isticom s menovitym
poruchovym prevadzkovym pridom (RCD)
s maximalnym menovitym vykonom 30 mA.

Pravidelne kontrolujte napajaci kabel, Ci
nie je poSkodeny alebo opotrebovany.
Nepouzivajte, ak je kabel poskodeny.

Napajaci kabel musi byt nahradeny
Specialnym kablom alebo zostavou k
dispozicii od vyrobcu alebo jeho servisného
zastupcu.

PoSkodené diely vymerite len za nahradné
diely dodavané spolo¢nostou Char-Broil.
NepokuSajte sa opravovat poSkodené
Casti.

V pripade poziaru otocte ovladac do polohy
vypnuté (OFF), odpojte gril zo zasuvky a
nechajte ohen vyhoriet. Nepouzivajte vodu
na uhasenie poziaru v tomto alebo inom
elektrickom spotrebici.

Aby ste sa wvyhli moznosti popélenia,
pred odstranenim a/alebo  Cistenim
elektrického regulatora a vykurovacieho
telesa sa uistite, ze gril je chladny.
Neupravujte tento produkt.

Spotrebi¢ pouzivajte len tak, ako je
uvedené v tejto prirucke.

Nepouzivajte v runej oblasti, kde je mozné

d

Char-Broil.

zakopnutie o kabel.

Tento  spotrebi¢ mbdzu pouzivat
deti vo veku od 8 rokov a osoby so
znizenymi  telesnymi,  zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami (i
nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ak boli pod dohladom alebo boli
poucené o bezpecnom pouZivani
spotrebiCa a rozumeju suvisiacim
rizikam.

Deti sa nesmu so spotrebi¢om hrat.
Cistenie a Udrzbu nesml vykonavat
deti bez dozoru.

Tento gril nie je na to ur€eny a nikdy by
sa nemal pouzivat ako ohrievac.

¢ Obyvatelia bytu: Ak sa chcete

dozvediet poziadavky a poziarne
predpisy platné na  pouzivanie
plynového grilu vo vaSom bytovom
komplexe, obratte sa na jeho spréavu.
Ak je to povolené, pouZivajte ho vonku
na prizemi so vzdialenostou 60 cm od
stien alebo zabradli. NepouZivajte na
balkénoch alebo pod balkonmi.

TIETO POKYNY SI USCHOVAJTE

Bezpecnostné tipy

* Zasobnik na tuk sa musi vlozit do
spotrebica a po kazdom pouziti
vyprazdnit.

« Ak mate problém so spotrebiCom,
pozrite si Cast' ,RieSenie problémov”.

« Gril Casto Cistite, najlepsie po kazdom
pouziti. Ak sa na Cistenie niektorého

Z ?rilovacich ploch pouziva Stetinova

kefa, pred ?rilovanim sa uistite, Ze na

vamych plochach nezostali Ziadne

uvolnené stetiny. Neodporica sa Cistit

vamné plochy, kym je gril hortci.

UDRZUJTE PRIESTOR
NAD GRILOM VOLNY!
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DOLEZITE ZARUKY

Pri pouzivani elektrickych spotrebiCov by sa
mali vzdy dodrZiavat zakladné bezpecnostné
opatrenia vratane nasledujucich:

PRECITAJTE SI VSETKY POKYNY

* Nedotykajte sa hortcich povrchov holymi
rukami. Na obsluhu pouzite prilozené
rukovate a uchytky.

* Na ochranu pred (razom elektrickym
pridom neponarajte  kabel, zastrcky,
regulator alebo vykurovacie teleso do vody
alebo inej kvapaliny.

* Nenechavajte spotrebi bez dozoru.

+ PripouZzivani akéhokolvek spotrebica detmi
alebo v ich blizkosti je potrebny prisny
dohlad. Deti a doméace zvierata vzdy drzte
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica.

* Tento spotrebic nie je hracka.

* Gril nikdy nenechavajte bez dozoru, ked je
zapnuty.

« Ak sa zariadenie nepouziva a pred
premiestiiovanim  alebo  Cistenim, ho
odpojte zo zasuvky.

+ Pred nasadenim alebo odobratim dielov
nechajte gril vychladnit. NepouZivajte
Ziadny spotrebic s poSkodenou Snurou
alebo zastrckou Ci po jeho poruche alebo
ak bol akymkolvek spdsobom poskodeny.

« PouZitie prisluSenstva, ktoré neodporica
vyrobca  spotrebica, moze  spdsobit
zranenia. PouZivajte len prisludenstvo
odporu¢ané vyrobcom.

* Nenechajte kabel visiet nad okrajom stola
alebo pultu, ani sa nedotykajte horcich
povrchov.

* Nepouzivajte spotrebiC na iné ako urcené
pouzitie. Tento spotrebic nie je na o urceny
a nikdy by sa nemal pouZivat ako ohrievac.

« Ak chcete zabranit postriekaniu grilu
alebo jeho padu do vody, pouzivajte ho
v minimalnej vzdialenosti 3 metrov od
bazéna, jazierka alebo iného vodného
Utvaru.

* Gril a elektricky ovladac udrZiavajte vzdy v
suchu a mimo dazda.

Ehﬂl‘-Bl'“ﬂill

Udrzujte elektrické zastrcky mimo zeme a
v suchu.

Na Cistenie vyrobku nepouzivajte vodu
ani iny kvapalny sprej bez toho, aby ste
najprv odpojili elektricky oviadac a vybrali
vykurovacie teleso.

NEPOUZIVAJTE DREVENE  UHLIE.
Sposobi to poziar, pretoze gril nie je
urCeny na drevené uhlie. Poziar vytvori
nebezpecny stav a poskodi gril.

VAROVANIE: S tymto zariadenim sa
nesmie pouzivat drevené uhlie ani podobne
horfavé paliva.

Palivo, ako s brikety z dreveného uhlia, sa
nesmie pouzivat, rovnako tak ani Ziadna
kvapalina.

Tento spotrebi¢ bude poCas pouZivania a
po riom horuci. Na ochranu pred hordcimi
povrchmi alebo postriekanim tekutinami
z grilovania pouzivajte chiapky, dlhé
rukavice a pomacky s dihou rukovatou.

PoCas pouZivania nepouzivajte ani
neskladujte benzin, petrolej ani iné
horfavé kvapaliny vo vzdialenosti do 7
metrov od tohto grilu. Udrzujte priestor
okolo spotrebi¢a volny a bez horfavych
materialov.

Spotrebi¢ pocas
nepremiestiujte.

Pri vareni musi byt spotrebi¢ na rovnom,
stabilnom povrchu v oblasti bez horfavého
materialu.

Uzivanie alkoholu, liekov na lekarsky
predpis alebo volnopredajnych liekov moze
zhorsit  schopnost spotrebitela spravne
zostavit alebo bezpecne prevadzkovat
spotrebic.

Aby ste predisli Urazu elektrickym prudom,
odpojte elektricky kabel a pred odstranenim
vykurovacieho telesa a  vyCistenim
grilu odpojte elektricky ovladac. Nikdy
neponarajte elektricky regulator alebo
vykurovacie teleso do ziadnej kvapaliny.

Spotrebic necistite ponaranim do vody

NepouZivajte tento spotrebic na tom istom
okruhu ako iné spotrebice s vysokym
vykonom.

pouZivania

{\ UPOZORNENIE

+ Uhasenie vznietenej mastnoty zatvorenim
veka nie je mozné. Tento spotrebiC je
dobre vetrany z bezpecnostnych dévodov.

« Pri spalovani  zvySkov  potravin
nenechavajte spotrebic bez dozoru. Ak
spotrebi¢ nebol pravidelne Cisteny, moze
dojst k poziaru mastnych Castic, o ho
méZe poskodit.

Pouzivanie a bezpecnost
predizovacieho kabla

* Pre najlepsi grilovaci vykon sa neodporuca
pouZivat prediZovaci kabel.

Pre vasu bezpecnost' - Ak musite pouzit
predizovaci kabel:

* Pouzivajte  len  vonkajSie  kable
dimenzované na 13 ampérov alebo viac.

» Pouzite najkratsiu pozadovanu dizku
predizovacieho kabla. Nepripajajte k sebe
2 alebo viac predlZovacich kablov.

* Pripojenia udrZiavajte v suchu a mimo
zeme.

* Nenechajte kabel visiet nad okrajom
dosky stola alebo inych predmetov, kde ho
moéZzu deti potiahnut alebo oft méZe niekto
zakopnut.

Tento vyrobok sa nesmie likvidovat spolu
s komunalnym odpadom. Tento vyrobok sa
musi zlikvidovat na autorizovanom mieste,
ktoré je urCené na recyklaciu elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Zhromazdovanim
a recyklaciou odpadu pomahate Setrif
prirodné zdroje a zabezpeCujete, aby bol
vyrobok likvidovany spdsobom, ktory je Setrny
k Zivotnému prostrediu.
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Pred prvym pouzitim grilu:
+ Odstrante vSetky balenia a predajné Stitky z grilu. Na odstranenie nalepiek
nepouzivajte ostré nastroje.
+ Varny roSt umyte teplou mydlovou vodou, oplachnite a dokladne osuste.

Pred kazdym pouzitim grilu:
+ Grilujte len na pevnom a rovnom povrchu, aby ste zabranili prevrateniu.

+ Aby ste zabranili vypnutiu isti¢ov v domacnosti, udrziavajte elektricky ovla-
dac v suchu a nepouZivajte iné elektrické vyrobky na tom istom obvode.

+ Skontrolujte, &i je mazaci zasobnik prazdny a namontovany pod vypustacim
otvorom.

+ Pre vyhnutie sa nalepeniu potravin naneste na rost dokladny nater rastlinné-
ho oleja alebo spreja na baze rastlinného oleja.

Zapnite grilovanie:

+ Zapojte napéjaci kabel do riadne uzemnenej, chranenej zasuvky GFl. Ak
sa musi pouzit predlzovaci kabel, pozrite si ¢ast ,Pouzivanie a bezpeénost
predizovacieho kabla®“,

+ Stla¢enim tladidla napajania zapnete ovladag. Svetelny krizok sa zmeni
na modry, o znamen4, Ze ovladac je pripraveny na pouzitie.

+ Stlatte oviadaci gombik. Kazdé kliknutie pri otaCani ovladacieho gombika
nastavi teplotu na 5 °F (2,78 °C) nahor alebo nadol. Stlacenim oviadacie-
ho gombika NASTAVTE POZADOVANU teplotu.

+ Ak chcete previest na °C, podrZte ovladaci gombik, kym sa disple]
nezmeni na °C. Zmenu medzi °F a °C je mozné vykonat len vtedy, ked je
jednotka zapnuta a nie je nastavena Ziadna teplota.

+ Svetelny krizok bude pulzovat Cervenou farbou, az kym sa nedosiah-
ne NASTAVENA teplota, potom bude svietit stalou dervenou farbou.
Zobrazenie teploty sa bude striedat medzi NASTAVENOU a SKUTOCNOU
teplotou, az kym sa nedosiahne NASTAVENA teplota.

+ Ak chcete nastavit teplotu, stlate ovladaci gombik, otoenim v smere
hodmovych ruciciek zvyste teplotu alebo proti smeru hodinovych ruciciek
ju znizte. Stlacte ovladaci gombik, aby ste NASTAVILI POZADOVANU
teplotu.

DOLEZITE UPOZORNENIE

Vas elektricky gril SMART-E vyzaduje pInu 13-ampérovu elektricki zasuv-
ku typu G (uprednostiiuje sa typ 16 ampérov E/F), aby fungovala spravne.
Jeho spustenie na nizSom vyvode prudulistici moze spdsobit’ vypnutie
grilu a/alebo obvodu.
Ak chcete zabranit strate vykonu:
+ Qdporuca sa externa zasuvka so Standardnym 16-ampérovym isticom.
* Pred pripojenim grilu odpojte v3etky ostatné elektrické zariadenia, ako su
svetla na terase, napajané externou zasuvkou so 16 ampérmi.
Ak pocas pouzivania ddjde k strate napajania:
+ Identifikujte a odpojte vSetky ostatné elektrické zariadenia, ktoré v rovna-
kom Case stratili napajanie, a vynulujte istic.
¢ Skuste pouzit ind elektrickd zasuvku, ak je k dispozicii. Odpori¢ané pouzi-
tie prediZovacich kablov najdete v ndvode na obsluhu.
Ak sa isti¢ pocas pouzivania nad'alej vypina, obrat'te sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Uhar-Bl%il

4\ UPOZORNENIE

Na Cistenie grilu nepouzivajte ostré alebo Spicaté nastroje.

Na Cistenie porcelanovych rostov alebo tela grilu nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky na rdry, ocefovu vinu ani kovové kefy. Poskodia povr-
chovu Upravu.

PoSkodené diely vymerite iba za nahradné diely certifikované spolo¢nostou
Char-Broil. Nepoku3ajte sa opravovat poskodené Easti.

€ NEBEZPECENSTVO

V pripade poZiaru odpojte gril zo zasuvky a nechajte oheri vyhoriet. Nepou-
Zivajte vodu na uhasenie poZiaru v tomto alebo inom elektrickom spotrebigi.
Aby ste predisli Urazu elektrickym pridom, odpojte elektricky kabel pred
odstranenim vykurovacieho telesa a vy€istenim grilu. Nikdy neponarajte
elektricky regulator alebo vykurovacie teleso do Ziadnej kvapaliny.

Aby ste sa vyhli moZnosti popélenia, pred Cistenim elektrického regulatora
a vykurovacieho telesa sa uistite, ze gril vychladol.

Grilovanie:
+ Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov pripravuite jedlo so zatvorenym ve-
kom, aby bolo v teple a zabezpecilo sa Uplné uvarenie.
+ Displej teploty na oviadaci indikuje teplotu varenia vo vnutri grilu.
+ Nastavenie ovladaca pre rozne potraviny zavisi od vonkajsich podmienok
a osobnych preferenci.

Vypnutie grilovania:
« Ak cheete vypnut ovladac/gril, stlate a podrzte tlacidlo napajania pocas 3
sekdnd, kym sa displej nevypne.
+ Odpojte kabel od z&suvky.

Cistenie elektrického regulatora a konzoly vykuro-
vacieho telesa:
+ Ocistite puzdro ovladaca utretim vinkou handrickou s pouZitim jemného
Cistiaceho prostriedku alebo horticej mydlovej vody.

+ Nie je potrebné Cistit vykurovacie teleso. DrZiak prvku sa vSak mdze Cistit
vlhkou handrickou s pouZitim jemného Cistiaceho prostriedku alebo hord-
cej mydlovej vody.

+ Pred pouzitim vysuste elektricky regulator a vykurovacie teleso.

Prevencia vznietenia mastnych ¢astic:

V ramci prevencie vznietenia mastnych ¢astic sa riadte nasledujucimi opat-

reniami:

¢ Udrzujte gril bez mastnoty; nahromadenie mastnoty znacne zvy3Suje prav-
depodobnost vzniku poziaru.

« Qdstrante prebytoény tuk z méasa a pouZite menej mastnych ¢asti masa,
aby sa znizila pravdepodobnost vznietenia mastnych &asti.

+ Ak pocas varenia déjde k vzplanutiu, zniZte nastavenie regulatora a za-
tvorte veko.

+ Ak vzplanutie pokracuje, vypnite ovladac a odpojte napajaci kabel.

+ Najmenej raz za sezénu vycistite zostavu dosky reflektora pod vykurova-
cim telesom, CastejSie pri naronom pouzivani.
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NAPAJANIE ZAPNUTE

Stlacenim tlaCidla napajania spustite grilovanie.

NASTAVENIE TEPLOTY

°C

Stlacte ovladaci gombik, otocte ho v smere hodinovych ruciciek na
ciefovu teplotu a stlacte gombik na nastavenie. Pockajte, kym svetlo
prestane blikat.

INDIKATOR PRIPRAVENOSTI

°C

Po dosiahnuti cielovej teploty svetlo prestane blikat.

Char-Bl%il :

ZNiZENIE TEPLOTY

°C

Stlacte ovladaci gombik, otodte proti smeru hodinovych ruéiiek na
cielovu teplotu a stlatte gombik na nastavenie. Pockajte, kym svetlo
prestane blikat.

CYKLUS CISTENIA

Stladenim tlacidia AUTOMATICKEHO CISTENIA spustite cyklus.
Potom zatvorte veko. Grilovanie sa po dokonceni cyklu automaticky
vypne. Ak chcete zrudit cyklus AUTOMATICKEHO CISTENIA
a pokraCovat v grilovani, stlaCte ovladaci gombik, otote ho na
pozadovanu teplotu a stlacte gombik na potvrdenie.

CHYBOVE HLASENIE

Chybové kody a vysvetlenia najdete v prirucke pre majitela.
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Cistenie grilu:

Nadbytok nahromadeného spaleného tuku a Castic jedla zniZi vykon

grilovania pri vareni. Ak chcete dosiahnut optimalny vykon:

+ Najmenej raz za sezonu vycistite zostavu a ram reflektorovej dosky,
CastejSie pri narocnom pouzivani.

+ NajlepSie vysledky sa dosahuju Cistenim nahromadenych &astic
smerom nadol a cez odtokovy otvor v spodnej €asti grilu.

» Pomocou jemného Eistiaceho prostriedku alebo horticej mydlove;
vody mierne vydrhnite povrch zostavy reflektorovej dosky plastovou
alebo mosadznou Stetinovou kefou.

+ Pravidelne Cistite rosty na varenie teplou mydlovou vodou alebo
roztokom jedlej s6dy a vody. Pouzite neabrazivny Eistiaci prasok
na odolné Skvrny. Ak sa na Cistenie niektorej z grilovacich pléch
pouziva Stetinova kefa, pred grilovanim sa uistite, Ze na varnych
plochach nezostali Ziadne uvolnené Stetiny. Neodporuca sa Cistit
varné plochy, kym je gril horuci. Rost necistite Skrabkou, ostrym
nastrojom ani nozom na tmel.

» Neodporuca sa Cistjt roSty na varenie v umyvacke riadu.

Uskladnenie grilu:

+ Vygistite roSt na varenie.

+ Grilujte v priestore chranenom pred poveternostnymi vplyvmi alebo
pod grilovacou pokryvkou, ak sa nepouziva.

* Pred uskladnenim vzdy odpoijte gril.

Bezpecénostné tipy

« Zasobnik na tuk sa musi vlozit do spotrebi¢a a po kazdom pouzZiti
vyprazdnit.

+ Ak mate problém so spotrebiCom, pozrite si Cast ,RieSenie
problémov*.

+ Gril casto Cistite, najlepSie po kazdom pouziti. Ak sa na Cistenie
niektorej z grilovacich ploch pouziva Stetinova kefa, pred grilovanim
sa uistite, Ze na varnych plochach nezostali Ziadne uvolnené
Stetiny. Neodporuca sa Cistit varné plochy, kym je gril horuci.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Na bezpecné pouZivanie vasho spotrebica a na
zabranenie vaznemu zraneniu:

+ Uzivanie alkoholu, lieckov na lekarsky predpis alebo
volnopredajnych liekov mdZe zhorSit schopnost spotrebitela
spravne zostavit alebo bezpeéne prevadzkovat spotrebic.

o Pri vareni musi byt spotrebi¢ na rovnom, stabilnom povrchu v
oblasti bez horfavého materialu.

+ Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru. Deti a doméce zvierata vzdy
drZte v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica.

+ Spotrebi¢ pocas pouZivania nepremiestiiujte.

+ Tento spotrebié nie je na to uréeny a nikdy by sa nemal pouzivat
ako ohrievac.

+ Tento spotrebi¢ bude poCas pouzivania a po fiom horuci. Na
ochranu pred hortcimi povrchmi alebo postriekanim tekutinami z
grilovania pouZzivajte chriapky, dlhé rukavice a pomdcky s dlhou
rukovatou.

+ Udrzujte priestor okolo spotrebi¢a volny a bez horfavych
materialov.

+ UdrZujte priestor okolo spotrebi¢a Eisty a bez horfavych materiélov,
benzinu a inych horfavych vyparov a kvapalin.

+ Spotrebi¢ pouzivajte len v dobre vetranom priestore.

&\ UPOZORNENIE

+ Uhasenie vznietenej mastnoty zatvorenim veka nie je mozné.
Tento spotrebi€ je dobre vetrany z bezpe¢nostnych dévodov.

+ Pri spalovani zvySkov potravin nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
Ak spotrebi¢ nebol pravidelne Cisteny, méze dojst k poZiaru
mastnych €astic, o ho mdZe poskodit.
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Bezpecnost potravin

Bezpecnost potravin je velmi dlezitou sucastou zazitku z pripavy
jedla vonku. Aby boli potraviny chranené pred Skodlivymi baktériami,
postupujte podla tychto Styroch zakladnych krokov:

Ocistenie: Pred manipulaciou so surovym masom a hydinou a po
nej umyte ruky, pribory a povrchy horticou mydiovou vodou.

Oddelenie: Oddelte surové méso a hydinu od potravin uréenych na
priamu spotrebu, aby sa zabranilo krizovej kontaminacii. Pri vyberani
varenych potravin pouzivajte gisty tanier a pribory.

Priprava: Méso a hydinu dokladne uvarime, aby sa zni¢ili baktérie.
Na zaistenie spravnej vnitornej teploty jedla pouzite teplomer.

Skladovanie v chlade: Pripravené potraviny a zvysky ihned odlozte
do chladnicky.

Ako zistit, ¢i je maso dokladne uvarené

* Maso a hydina varené v spotrebi¢i €asto zvonku velmi rychlo
zhnednu. PouZivajte len rozmrazené maso a masovy teplomer,
aby ste sa uistili, ze potraviny dosiahli bezpe¢nu vnatornt teplotu,
a narezte ich, aby ste skontrolovali, & nie su viditefné zndmky
pokazenia.

+ Pred varenim vo vaSom spotrebiCi odporuame, aby jedlo malo
teplotu aspon 40 °F.

+ Cela hydina by mala dosiahnut 165° F. Stavy by mali byt Gire a
duZina by nemala byt ruzova.

+ Hovédzie, telacie a jahfiacie steaky, pecené méso a bravéoveé kotlety
mozno varit na 145 °F s 3 mindtami pauzy.

+ Maso alebo hydinu NIKDY NEVARTE preruSovane. Suroviny uvarte
v UpInosti, aby ste zni€ili $kodlivé baktérie.

+ Na zabezpeCenie spravnej vnutornej teploty jedla pouzite masovy
teplomer.

[lhar-Bl‘)nil;

Odporucané vnutorné teploty pripravy jedla

Mieté méso
Hovédzie méso, bravEové maso, tefacie maso, jahriacie méaso. . .71 °C 160 °F
Moriak, kuraciemédso . . . . ... ... ... ... ... ... 71°C 160 °F
Cerstvé hovidzie maso, tefacie maso, jahiacie méso
Stredneopedené . .. ... ... .. 63 °C 160 °F
(nechajte odstét 3 mindty pred kréjanim)

Stredne ... ... .. 71°C 160 °F
Poriadne. . . ... ... .. 77°C 160 °F
Hydina
Kuracie a morcacie, celé . .. ................... 74°C 160 °F
HydinovéCasti .. ........ . ... ... . ... ... ... 74°C 160 °F
Kackaahus...... .. .. .. ... .. .. ... ..., 74 °C 160 °F
Cerstvé braviové méso
Stredneopecené . . ... ... 63 °C 160 °F

(nechaite odstat 3 mindty pred krajanim)
Stredne . .. ... 71°C 160 °F
Poriadne .. ... ... ... . ... ... ... .. 77°C 160 °F
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MIKILVEGAR .
ORYGGISUPPLYSINGAR

ORYGGISTAKN

HATTU-, VIDVORUNAR- og VARUBARYfirlysingar eru notadar i
pbessari eigandahandbdk til ad leggja aherslu & naudsynlegar og
mikilvaegar upplysingar. Lestu og fylgdu pessum yfirlysingum til ad
tryggja ryggi og koma i veg fyrir eignatjon.

Yfirlysingarnar eru birtar hér ad nedan.

Y o RZLUE

VARUD: Gefur til kynna hugsanlega heettulegar
adsteedur eda doruggt atheefi sem, ef ekki er komist hja,
getur valdid minnihattar eda midlungs meidslum.

O VviBVORUN

VIDVORUN: Gefur til kynna hugsanlega heettulegar
adsteedur sem, ef ekki er komist hja, geta leitt til dauda
eda alvarlegra meidsla.

& HeTTA

HATTA: Gefur til kynna yfirvofandi heettulegar adstaedur
sem, ef ekki er komist hj4, leida til dauda eda alvarlegra
meidsla.

Uhar-Bl%il,

ADEINS TIL NOTKUNAR UTANDYRA

1. Adeins til notkunar utandyra.

2. Notid ekki innandyra eda til matreidslu i
vidskiptalegum tilgangi.

3. Notid teekid adeins i vel loftraestu rymi.

@ ViBVORUN

1. Ekki geyma eda nota bensin eda annan eldfiman
vOkva eda gufur i grennd vid petta eda 6nnur grill.

UPPSETNINGARFORRIT/SAMSETNINGARFORRIT:
Skildu pessa handbok eftir hja neytandanum.
NEYTANDI:

Hafdu pessa handbok til hlidsjonar i framtidinni.

Pad er & 4byrgd pess sem setur saman/eiganda ad setja
saman, setja upp og vidhalda grillinu.

Spurningar:

Ef einhverjar spurningar vakna & medan & samsetningu
eda notkun grillsins stendur skaltu hafa samband vid
s6luadila & stadnum.
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¢) VvIBVORUN

¢) VvIBVORUN

pessi leidbeiningarhandbok inniheldur

mikilveegar  upplysingar sem  eru
naudsynlegar fyrir O6rugga notkun
teekisins.

Lesid og fylgid dllum oryggisyfirlysingum,
leidbeiningum um samsetningu  og
leidbeiningum um notkun og umhirdu
adur en reynt er ad setja saman og elda.
Ef ekki er farid eftir 6llum leidbeiningum
framleidanda getur pad leitt til alvarlegs
likamstjons og/eda eignatjons.

Petta teeki er i samreemi vid teeknilega
stadla og Oryggiskrofur fyrir raftaeki.

RAFLOST MOGULEGT

Pettateeki ermeeltfyrir: 220-240 Volt, 10,4
Amper, 50-60HZ, rafmagnsuttak:2400
W

Tengid adeins vid innstungu sem er
jardtengd og er varin med rafrasarrofa
med metnum bilanastraumi (RCD) med
hamarksmaelingu 30.

Skodid reglulega rafmagnssnuruna til ad
sja merki um skemmdir eda slit. Notid
ekki ef sndran er skemmd

Aukasnuru verdur ad skipta at fyrir
sérstaka sniru eda samsetningu
sem er i bodi fyrir framleidanda eda
bjonustuadila hans.

Skiptu adeins um skemmda hluti med
Char-Broil varahlutum sem fylgja med.
Ekki reyna ad gera vid skemmda hluti.

Ef um eld er ad reda skal snua
styringunni i OFF st6du, taka grillid ur
sambandi og leyfa eldinum ad fjara ut.
Ekki nota vatn til ad slékkva eld i pessu
eda 0dru rafteeki.

Til ad koma i veg fyrir bruna skal
ganga ur skugga um ad grillid
kéIni &dur en rafmagnsstyring og
hitaelement er fjarleegt og/eda hreinsad.
Ekki breyta pessari voru.

Notadu teekid adeins eins og tilgreint er i
bessari handbok.

Notid ekki & umferdarsvaedi par sem

d

Char-Broil.

haegt er ad fara yfir snuruna.

* Petta teeki ma nota af bornum fra
8 ara og eldri og einstaklingum
med skerta likamlega skyn- eda
andlega getu eda skort & reynslu og
pekkingu ef peir hafa fengid eftirlit
eda leidbeiningar vardandi notkun
teekisins & 6éruggan hatt og skilja
heettuna sem pvi fylgir.

« Born eiga ekki ad leika sér med
teekid. Hreinsun og vidhald notenda
skal ekki framkveemt af bornum an
eftirlits.

« Ppetta grill er ekki zetlad til notkunar
0g etti aldrei ad nota sem hitara.

« {badarhtisneedi: Leitadu
upplysinga hja stjornendum til ad
fa upplysingar um kréfur og reglur
fyrir notkun gasgrills i ibudinni pinni.
Ef pad er leyft skal nota pad uti a
jarhaed med 60 cm fjarleegd fra
veggjum eda handridum. Notist ekki
& eda undir svolum.

VISTA PESSAR LEIDBEININGAR

Oryggisabendingar

. Igl/tgbqakkann veragr ad setja inn i
teekid og teema eftir hverja notkun.

o Ef g;u att vid teekjavandamal ad
strida, sja kaflann ,Villuleit*,

¢ Hreinsi ?rillic’) oft, helst eftir hverja
eldun.. Ef bursti er notadur til ad
prifa einhvern af eldunarflotum
grillsins skal geeta I:Jess ad engir
lausir virar séu & eldunarflétunum
aour en grillad er. Ekki er meelt med
pvi ad prifa eldunarflot @ medan
grillid er heitt.

HAFBU SVZEDID FYRIR
OFAN GRILLID HREINT!
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ORYGGISRADSTAFANIR

Vid notkun rafteekja skal avallt fylgja
grundvallaroryggisreglum, par @ medal

eftirfarandi:

LESA ALLAR LEIDBEININGAR

* Ekki snerta heita fleti med 6vordum
hondum. Notid handfong og hnappa
sem fylgja med til notkunar.

Til varnar raflosti, ekki dyfa snarunni,
innstungum,  styringunni  eda
hitaelementinu i vatn eda annan
vokva.

Ekki skilja teekid eftir eftirlitslaust.

Naid eftirlit er naudsynlegt pegar taeki
eru notud af eda nalaegt bornum.
Haltu bornum og geeludyrum alltaf
fra teekinu.

petta teeki er ekki leikfang.

Skiljio grillio aldrei eftir eftirlitslaust
begar kveikt er & pvi.

Taktu ur sambandi pegar pad er ekki
i notkun og adur en pad er feert eda
prifid.

Lattu kdlna adur en pu setur a pad
eda tekur hluti af. Ekki nota taeki
med skemmda snuru eda tappa eda
eftir ad teekid bilar eda hefur ordid
fyrir skemmdum & nokkurn hatt.

Notkun fylgihluta sem framleidandi
teekisins meelir ekki med getur valdid
meidslum. Notid adeins fylgihluti
sem framleidandi maelir med.

Ekki lata snUruna hanga yfir
bordbrin eda afgreidslubord eda
snerta heita fleti.

Ekki skal nota taekid til annars en
fyrirhugad er. Petta teeki er ekki
eetlad til notkunar og eetti aldrei ad
nota sem hitara.

Til ad koma i veg fyrir ad skvetttist &
grillid eda pad falli i vatn skaltu ekki
nota grillid innan vid 3 metra fra laug,
tjorn eda stéduvatni.

+ Haltu grillinu og rafmagnsstyringunni
purru og fra rigningu allan timann.

Chmﬂﬁ%ﬂ

Haldid rafmagnsinnstungum  fra
jérdu og haldid peim purrum.

Ekki nota vatn eda annan vokvauda
til ad hreinsa voruna an pess ad
taka rafmagnsstyringuna fyrst ur
sambandi og fjarleegja hitaelementid.

EKKI NOTA KOL. Kolabruni mun
eiga sér stad og grillid er ekki hannad
fyrir kol. Eldurinn mun skapa 6tryggt
astand og skemma grillid.

VIDVORUN: Ekki ma nota kol eda
alika brennanlegt eldsneyti med
pbessu teeki;

Eldsneyti, svo sem kolakubba, ma
ekki nota med teekinu eda G6drum
vokva.

Petta teeki verdur heitt medan &
notkun stendur og eftir ad henni
lykur. Notadu einangrud ofnlok eda
hanska og grillahld med léngum
ormum til varnar heitum flétum eda
skvettum fra eldunarvokvum.

Ekki skal nota eda geyma bensin,
steinoliu eda adra eldfima vokva
innan 7 metra fra grillinu pegar pad
er i notkun. Haltu sveedinu hreinu og
lausu vid efni sem brenna.

Ekki hreyfa teekid pegar pad er i
notkun.

Pegar eldad er verdur heimilistaekid
ad vera & sléttu, stodugu yfirbordi a
sveedi sem er laust vid eldfim efni.

Notkun &fengis, lyfsedilsskyldra lyfja
eda lyfja an lyfsedils getur dregid ur
getu neytandans til ad setja teekio
rétt saman eda nota pad & éruggan
hatt.

Til ad koma i veg fyrir raflost
skal aftengja rafmagnssniruna
og flarleegja rafmagnsstyringuna
aour en hitaelementio er fjarleegt
og grillid hreinsad. Aldrei ma dyfa
rafmagnsstyringu eda hitaelementi
i vokva.

Ekki dyfa teekinu i vatn til hreinsunar

Ekki nota petta teeki & sému ras og
onnur haspennuknuin taeki.

VARUD.

A

* Ekki er haegt ad slokkva fitubruna
med pvi ad loka lokinu. betta teeki
er vel loftraest af Gryggisastaedum.

o Ekki skilja taekid eftir eftirlitslaust a
medan matarleifar eru brenndar af.
Ef teekid hefur ekki verid hreinsad
reglulega getur komid upp fitubruni
sem getur skemmt voruna.

Notkun og 6ryggi
framlengingarsnuru

¢ Til ad nd sem bestum grillarangri
er ekki melt med notkun
framlengingarsnuru.

Til 6ryggis - Ef pa verdur ad nota
framlengingarsnuru:

* Notid adeins utandyrasnuru sem er
metin fyrir 13 amper eda meira.

* Notadu stystu framlengingarsnuru
sem porf er &. Ekki tengja saman 2
eda fleiri framlengingarsnurur.

* Halda tengingum purrum og fra
jorou.

o Latid snuruna ekki hanga yfir
bordpl6tu eda annars stadar par

sem bhorn geta togad i hana eda
dottid um hana.

Ekki ma farga pessu teeki med
heimilissorpi. Pessari voru verdur
ad farga & vidurkenndum stad til
endurvinnslu a raf- og rafeindateekjum.
Med pvi ad safna og endurvinna
urgang hjalpar pu til vio ad spara
nattruaudlindir og tryggir ad vorunni
sé fargad & umhverfisveenan og
heilbrigdan hatt.
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Fyrir fyrstu notkun grillsins:

+ Fjarleegio allar umbudir og merkingar af grillinu. Ekki nota beitt tdl til

ad fjarleegja limmidana.

+ bvodu eldunargrind med volgu sapuvatni, skoladu og purrkadu

vandlega.
Fyrlr hverja notkun a grilli:
Notid grillid adeins a fostu og j6fnu yfirbordi til ad koma i veg fyrir ad
bad velti.
Til ad koma i veg fyrir ad lekastraumsrofar heimilisteekisins losni,
haltu rafmagnstengi purru og notadu ekki adrar rafmagnsvérur &
somu ras.
Athugadu fitubakkann til ad ganga ur skugga um ad hann sé témur
og sé festur undir afrennslisholuna.
Til pess ad matur festist ekki vid eldun skal bera géda hid af
greenmetjsoliu_eda greenmetisoliu i idabrisa a eldunargrindina.
Kveikja a grilli:

+ Stingdu rafmagnssnurunni i rétt jardtengt, GFl-varid uttak. Ef nota &
framlengingarsnru, sja ,Notkun og 6ryggi framlengingarsnru.
Ytid a afltakkann til ad kveikja & stjorntaeki. Ljésahringur verdur blar
sem gefur til kynna ad stjornteeki sé tilbuid til notkunar.

Yttu a stjornhnappinn. Hver smellur pegar stjornhnappnum er
sn(id mun stilla hitastigid 5°F (2,78°C) upp eda nidur. Yttu &
stiornhnappinn til ad STILLA hitastigid sem OSKAD ER EFTIR.

Til ad breyta i °C, haltu stjérnhnappnum inni par til skjérinn breytist
i °C. Breyting & milli °F og °C er adeins haegt ad gera & medan
einingin er a “ON" og ekkert hitastig er stillt.

Ljoshringur blikkar raudu par il stilltu hitastigi er n&d, pa mun ljésid
verda alveg rautt. Hitastigsskjar mun skipta & milli STILLTS og
RAUNVERULEGS hitastigs par til STILLTU hitastigi er nad.

Til ad stilla hitastig, yttu a stjérnhnappinn, snudu réttszelis til ad
heekka hitastigid eda rangseelis til ad laekka hitastigio. Yttu &
stjérnhnappinn til ad STILLA hitastigid sem OSKAD ER EFTIR.

MIKILVAEG TILKYNNING

SMART-E Electric grillid pitt krefst fullrar 13-amp tegundar G (16
amp gerd E/F er a&eskileg) rafmagnsuttaks til ad virka & réttan hatt.
Ef pad er keyrt & leegra straumuttaki/hringrasarrofa getur pad valdid
pvi ad grillio og/eda hringrasin stédvist.

Til ad koma i veg fyrir rafmagnsleysi:

» Melt er med utanhlss innstungu med hefdbundinni 16-ampa
rafras.

« Taktu dll dnnur rafmagnsteeki (r sambandi, eins og (tiljés, sem eru
kntin med Uttaki 16 amper rafrasar 4dur en pu tengir grillid pitt.

Ef rafmagn fer af vid notkun:

+ Finndu og taktu Ur sambandi 6ll nnur rafmagnsteeki sem hafa
detta (t @ sama tima og endurstilltu rofann.

« Préfadu ad nota annad rafmagnsittak, ef pad er i bodi.
Skodadu eigandahandbékina til ad fa radleggingar um notkun
framlengingarsnru.

Radferdu pig vid vidurkenndan rafvirkja ef atslattarrofinn pinn
heldur &fram ad sla Gt medan & notkun stendur.

Uhar-Bl%il

A VARUD

Notid ekki beitt eda oddhvdss ahdld til ad prifa grillid.

Notid ekki slipiefni, ofnhreinsiefni, bursta Ur stéli eda malmi til ad
hreinsa holreesirif eda grill. Peir munu skemma hddina.

Skiptu adeins Ut skemmdum hlutum med Char-Broil vottudum
varahlutum. Ekki reyna ad gera vid skemmda hluti.

© HETTA

Ef eldur kemur upp skal taka grillid Gr sambandi og leyfa eldinum ad
fiara Ut. Ekki nota vatn til ad slokkva eld i pessu eda ddru rafteeki.

Til ad koma i veg fyrir raflost skal aftengja rafmagnssnuruna adur
en hitaelementid er fjarleegt og grillid hreinsad. Aldrei ma dyfa
rafmagnsstyringu eda hitaelementi i vokva.

Til ad koma i veg fyrir méguleikann & bruna, vertu viss um ad grillid
sé keelt adur en pu prifur rafmagnsstyringuna og hitaelementio.

Grillveisla:
« Til ad nd sem bestum arangri skaltu elda med lokid lokad til ad
vardveita hita og veita fullkomna eldun.
+ Hitastigsskjar a stjornbordinu gefur til kynna eldunarhita inni i
grillinu.
+ Stillingar styringar fyrir ymis matveeli eru hadar adsteedum
utandyra og personulegri eldamennsku.

Slokkva a grillinu:
+ Til ad sl6kkva & styringunni/grillinu, yttu & og haltu inni afltakkanum
i 3 sekundur par til skjérinn slekkur & sér.
+ Taktu rafmagnssndruna (r sambandi.

brif a rafmagnsstyringu og festingu fyrir
hitaelement:

+ Hreinsadu styrihulstur med rokum kldt med mildu hreinsiefni eda
heitu sapuvatni.

+ Pad er ekki naudsynlegt ad prifa hitaelementid. Hins vegar ma
hreinsa festinguna med rékum kit med mildu hreinsiefni eda heitu
sapuvatni.

« burrkid rafmagnsstyringu og hitaelement fyrir notkun.

Hafa stjorn a eldsvoda vegna fitu:
Til ad adstoda vid ad hafa hemil a fitubruna skal gera eftirfarandi
var(darradstafanir:
Hreinsid alla fitu af grillinu; likur & eldsvoda aukast verulega vid
fituséfnun.
Snyrtid umfram fitu af kjéti og notid sneidar af kjoti med minni fitu til
ad draga Ur likum a fitubruna.
Ef uppgufun & sér stad vid eldun skal minnka stillinguna a
styringunni og loka lokinu.
Ef blossinn blossar upp skaltu slokkva & styringunni og taka
rafmagnssnuruna dr sambandi.
Hreinsadu endurskinspl6tuna undir hitaelementinu ad minnsta kosti
einu sinni & arstid, oftar med mikilli notkun.
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AFL A LAEKKUN HITASTIGS

°C

Ytid 4 afltakkann til ad kveikja 4 grillinu. Prystu a stjornbinadinn, snidu rangseelis ad markhita og prystu &
hnappinn til ad stilla. Bida eftir ad blikkandi ljds verdi stddugt.

STILLA HITASTIG HREINSIHRINGRAS

°C

Prystu a stjérnhnappinn, snidu réttsaelis ad markhita og prystu a e s ol . o
hnappinn til a3 stilla. Bida eftr ad blikkandi lj6sid verdi stodugt. Yttu & SIALFVIRKA HREINSUNARHNAPPINN til ad hefja hringrasina.

Lokid sidan lokinu. Grillid slekkur sjalfkrafa a sér pegar hringrasinni er
lokid. Til ad heetta vid SJALFVIRKA HREINSUNAR hringras og halda
afram ad grilla, yttu & stjérnhnappinn, snidu ad aeskilegu hitastigi og
yttu & hnappinn til ad stadfesta.

TILBUINN VISIR

VILLUBOD
°C

Ljosid verdur stddugt pegar markhita er nad.

Athugadu eigendahandbokina til ad fa villukdda og atskyringar.

Char-Bl%il :
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prif & grillinu:

Umframbirgdir af brenndri fitu og matarleifum munu draga ur

frammstoou grillsins. Til ad nd sem bestum arangri:

¢ Hreinsadu samsetningu og grind endurskinsplétunnar ad minnsta
kosti einu sinni & arstid, oftar med mikilli notkun.

+ Bestur arangur feest med pvi ad bursta agnasofnun nidur og i
gegnum afrennslisholu & botni grillsins.

+ Notadu mild hreinsiefni eda heitt sapuvatn til ad skrubba yfirbord
endurskiknspl6tunnar i medallagi med plast- eda virbursta.

¢ Hreinsid eldunargrindurnar reglulega med volgu sapuvatni eda
matarséda- og vatnslausn. Notid 6slipad reestiduft fyrir apreifanlega
bletti. Ef virbursti er notadur til ad prifa einhvern af eldunarflétum
grillsins skal gaeta pess ad engir lausir virar séu & eldunarflétunum
adur en grillad er notad. Ekki er meelt med pvi ad prifa eldunarflot
& medan grillid er heitt. Hreinsid ekki grindina med skofu, beittu toli
eda kittisspada.

+ Ekki er meelt med pvi ad prifa eldunargrindurnar i upppvottavél.

Ad geyma grillio pitt:

* Hreinsid eldunargrindina.

+ Geymid grillid & 6ruggum stad gegn vedri eda undir grillhlif pegar
pad er ekki i notkun.

+ Taktu grillio alltaf ir sambandi fyrir geymslu.

Oryggisabendingar

+ Fitubakkann verdur ad setja inn i teekid og teema eftir hverja notkun.

+ Ef pu att vid teekjavandamal ad strida, sja kaflann ,Villuleit*.

+ Hreinsid grillio oft, helst eftir hverja eldun. Ef virbursti er notadur til
ad prifa einhvern af eldunarflétum grillsins skal gaeta pess ad engir
lausir virar séu a eldunarflétunum adur en grillad er notad. Ekki er
meelt med pvi ad prifa eldunarflét @ medan grillid er heitt.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Til oruggrar notkunar teekisins og til ad fordast
alvarleg meidsli:

+ Notkun &fengis, lyfsedilsskyldra lyfia eda lyfia an lyfsedils getur
dregid Ur getu neytandans til ad setja teekid rétt saman eda nota
pad a éruggan hatt.

Pegar eldad er a taekinu verdur pad ad vera & jofnu, stéougu
yfirbordi og & sveedi sem er laust vid eldfim efni.

Ekki skilja teekid eftir eftirlitslaust. Haltu bdrnum og geeludyrum
alltaf fra teekinu.

Ekki hreyfa teekid pegar pad er i notkun.

Petta taeki er ekki eetlad til notkunar og eetti aldrei ad nota sem
hitara.

Petta teeki verdur heitt medan & notkun stendur og eftir ad
henni lykur. Notadu einangrud ofnlok eda hanska og grillahéld
med |6ngum érmum til varar heitum flétum eda skvettum frd
eldunarvokvum.

Haltu svaedinu sem taekid er notad a hreinu og ekki i ndleegd vid
efni sem brenna.

Haltu sveedinu sem eldad er & hreinu og lausu vid eldfim efni,
bensin og adra eldfima gufu og vokva.

Notid teekid adeins i vel loftraestu rymi.

A VARUD

+ Ekki er heegt ad slokkva fitubruna med pvi ad loka lokinu. Petta
teeki er vel loftraest af dryggisastaedum.

« Ekki skilja teekio eftir eftirlitslaust a medan matarleifar eru brenndar
af. Ef taekio hefur ekki verid hreinsad reglulega getur komid upp
fitubruni sem getur skemmt voruna.
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Matveelabryggi

Matveeladryggi er mjog mikilveegur péattur i pvi ad njota eldunar
utandyra. Fylgdu eftirfarandi fijorum grunnskrefum til ad halda
matveelum éruggum gegn skadlegum bakterium:

Hreinsa: bvoid hendur, ahold og yfirbord med heitu sapuvatni fyrir og
eftir medhdndlun & hréu kjoti og alifuglum.

Adskilja: Adskiljio hratt kjét og fuglakjét fra tilbinum matveelum til ad
fordast krossmengun. Notadu hreint fat og ahdld pegar pu fiarleegir
eldadan mat.

Elda: Eldid kjot og fuglakjot vandlega til ad drepa bakteriur. Notadu
hitamaeli til ad tryggja réttan innri hita matveela.

Keela: Kelid tilbdin matveeli og afganga strax.

Hvernig & ad segja til um ad kjot sé naegilega
eldad?

+ Kjot og fuglakjot sem eldad er i teekinu brinast oft mjég hratt ad
utan. Notid adeins pidnad kjot og kj6thitameeli til ad ganga dr skugga
um ad matveeli hafi nad éruggum innri hita og skerid i matveeli til ad
athuga hvort einkenni um fulla eldun sjist.

+ Vid maelum med pvi ad maturinn sé ad minnsta kosti 40°F adur en
hann er eldadur i teekinu pinu.

* Heill kjuklingur & ad na 165° F . Safi etti ad renna teer og hold eetti
ekki ad vera bleikt.

* Heegt er ad elda nauta-, kalfa- og lambasteikur, steikur og
svinakotelettur i allt ad 145° F med 3 mindtna hvild.

+ ALDREI skal elda kjot eda alifugla ad hluta til og ljuka eldun seinna.
Elda mat alveg til ad eyda skadlegum bakterium.

+ Notid kjéthitameeli til ad tryggja réttan innri hita matveela.

[lhar-Bl‘)nil;

Radlagt hitastig i matreidslu

Kjothakk
Nautakjét, svinakjot, kalfakjot, lamb . . . . . ... .. 71°C 160°F.
Kalkann, kjuklingur . . . . . ... .. ... ... 71°C 160°F
Ferskt nautakjot, kalfakjot, lambakjot
Medalsteikt . . . . ... ... . 63°C 160°F
(I4tio standa i 3 mindtur adur en skorid er)

Midlungs . . . ... 71°C 160°F
Velsteikt . .. ................ ... .. 77°C 160°F
Alifuglakjot
Kjuklingur og Kalkann, heill. . . . ... ........ 74°C 160°F
Hlutar alifuglakjots . . . .. .............. 74°C 160°F
Anda-og Geesakjot . . .. .............. 74°C 160°F
Ferskt svinakjot
Medalsteikt . . . . ... ... . 63°C 160°F

(I&tid standa i 3 minGtur &dur en skorid er)
Midlungs . . . ... 71°C 160°F
Velsteikt . .. .......... ... .. ... ... 77°C 160°F
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DULEZITE
BEZPECNOSTN|
INFORMACE

BEZPECNOSTNIi SYMBOLY

Pro zddraznéni kritickych a dleZitych informaci jsou v této
uzivatelskeé prirucce pouzivany pojmy NEBEZPECI, VAROVANI a
UPOZORNENI. Prectéte si tato prohlaSeni a dodrzuijte je, abyste
zajistili bezpecCnost a pfedesli Skodam na majetku.

Pojmy jsou definovany nize.

&\ UPOZORNENI

UPOZORNENI: Oznacuje potencialné nebezpecnou
situaci nebo nebezpeCnou praxi, ktera, pokud se
ji nevyhnete, mize mit za nasledek drobné nebo
stfedné zavazné zranéni.

@) VAROVANI

VAROVANI: Oznaduje potencialné nebezpecnou
situaci, kterd, pokud se ji nevyhnete, muze mit za
nasledek smrt nebo vazné zranéni.

€ NEBEzPECI

NEBEZPECI: Oznaduje bezprostfedné nebezpeénou
situaci, kterd, pokud se ji nevyhnete, bude mit za
nasledek smrt nebo vazné zranéni.

Uhar-Bl%il,

POUZE PRO VENKOVNI POUZITI

1. Pouze pro venkovni pouZiti.

2. NepouZivejte uvnitf nebo pro komeréni vafeni.

3. Spotfebi€ pouZivejte pouze v dobfe odvétraném
prostoru.

@) VAROVANI

1.V blizkosti tohoto nebo jakéhokoli jiného grilu
neskladujte ani nepouzivejte benzin nebo jiné
hoflavé kapaliny nebo pary.

INSTALATOR/SESTAVOVATEL:

Nechte tento navod spotrebiteli.
SPOTREBITEL:

Uschovejte tento navod pro budouci pouziti.

Za sestaveni, instalaci a udrzbu grilu je odpovédny
sestavovatel/maijitel.

Otazky:

Mate-li dotazy béhem sestavovani nebo pouzivani
tohoto grilu, kontaktujte svého mistniho prodejce.
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PRO VASI BEZPECNOST - PRED POUZITIM VASEHO GRILU

¢) VAROVANI

¢) VAROVANI

Tento ndvod k obsluze obsahuje
dlleZité informace nezbytné pro bezpeéné
pouZivani pfistroje.

Pfectéte siadodrZujte vSechnabezpecnos-
tni prohlaseni, navod k sestaveni a pokyny
k pouzivani a péCi pfedtim, neZ zacnete
vafit. Nedodrzeni veSkerych pokyn(
vyrobce muze vést k vaznému osobnimu
zranéni a/nebo poskozeni majetku.

Tento spotfebiC vyhovuje technickym
normam a bezpeénostnim poZadavkim
na elektrické spotfebice.

MOZNY URAZ ELEK-
TRICKYM PROUDEM

Tento spotfebi¢ je urCen pro: 220-240 V,
10,4 A, 50-60 Hz, Viykon: 2400 W

Pfipojte pouze k zasuvce, ktera ma
uzemnéni a je chranéna jisticem obvodu
se jmenovitym poruchovym proudem
(RCD) s maximalnim 30 mA.

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel,
zda neni poSkozeny nebo opotiebovany.
Kabel nepouzivejte, je-li poskozeny.

Kabel musi byt nahrazen specialnim
kabelem nebo sestavou dostupnou od
vyrobce nebo jeho servisniho zastupce.

PoSkozenou Cast (Casti) vymédujte pouze
za nahradni dily dodavané spole¢nosti
Char-Broil.  NepokouSejte se opravit
poskozené dily.

V pfipadé poZzaru otocte oviadaC do
polohy VYPNUTO, odpojte gril ze zasuvky
a nechte oheri dohofet.

K haSeni poZaru v tomto nebo jiném elek-
trickém spotrebici nepouZzivejte vodu.

Aby se zabranilo mozZnosti popaleni
ujistéte se, Ze gril vychladl pred tim, nez
odstranite a/nebo budete Cistit elektricky
ovladaC a topné téleso. Tento produkt
neupravujte.

Pouzivejte spotiebi¢ pouze tak, jak je
uvedeno v tomto manualu.

NepouZivejte v oblasti, kde se prochazi a
hrozi riziko zakopnuti pfes kabel.

d

Char-Broil.

Tento spotfebi miZe byt pouzivan
détmi ve véku od 8 let a starSimi a
osobami se snizenymi fyzickymi a
smyslovymi nebo duSevnimi schopno-
stmi nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly
pouceny 0 pouzivani  spotfebice
bezpecnym zplsobem a rozuméji
rizikiim s tim spojenym.

Déti si nesméji hrat se spotiebicem.
Cisténi a udrzba by nemély byt
provadény détmi bez dozoru.

Tento gril neni zamyslen jako ohfivac a
nemél by tak byt pouZzivan.

Obyvatelé byta: U spravy domu
Zjistéte pozadavky a poZami predpisy
tykajici se pouzivani plynového grilu ve
vaSem bytovém komplexu. Pokud je to
povoleno, pouZivejte venku v pfizemi
ve vzdalenosti minimainé 60 cm od zdi
a zabradli. Nepouzivejte na balkonech
nebo pod nimi.

UCHOVEJTE TYTO POKYNY

Bezpecnostni tipy

« Pfi pouZivani spotfebice je nutné vioZit
zasobnik na tuk a vyprazdnit jej po
kaZdém pouZiti.

+ Pokud mate se spotfebi¢em problém,
nahlédnéte do Casti ,Odstraovani
problémd”.

« Gril Cistéte Casto, pokud mozno po
kazdém vareni. Je-li k CiSténi Casti grilu
pouzivan kartacek se Stétinami, ujistéte
se pre grilovanim, Ze na vamych
plochach nezistaly volné  Stétiny.
NedoporuCuje se Cistit varné plochy, je-
li gril stéle horky.

OBLAST NAD GRILEM
UDRZUJTE PRAZDNOU!
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PRO VASI BEZPECNOST - PRED POUZITIM VASEHO GRILU

DULEZITA BEZPEGNOS-
TNI OPATRENI

Pfi pouzivani elektrickych spotfebi¢li je
tfeba vzdy dodrZovat zékladni bezpeCnos-

tn

i opatfeni, vetné nasledujicich:
PRECTETE SI VSECHNY POKYNY

Nedotykejte se horkych  povrchi
nechranényma rukama. K ovladani
pouzivejte dodané rukojeti a knofliky.

Pro ochranu pfed Urazem elektrickym
proudem negonofujte kabel, zastrcky,
oviadac nebo topné téleso do voay
nebo jakékoli jiné kapaliny.

Nenechavejte spotfebic bez dozoru.

Kdyz g']e spotfebi¢ pouzivan détmi nebo
v jejich blizkosti, je nutny peclivy dohled.
Déeti a domaci zvifata vzdy udrzujte
mimo dosah spotfebice.

Tento spotfebiC neni hracka.

Nikdy nenechév@te gril bez dozoru,
kdyZ je ZAPNUTY.

Vytahnéte zastrcku ze zasuvky, kdyz jej
neBoui_ivéte a pred jeho premisténim
nebo Cisténim.

Pfed nasazenim nebo sejmutim dil
nechte  vychladnout. eprovozuEe
spotrebi¢ s poskozenou Snurou nebo
zastr¢kou nebo Foté, co spotfebic nefun-
goval nebo byl jakymkoliv zplsobem
poskozen.

PouZiti  pfisluSenstvi, které neni
doporuceno vyrobcem spotfebice, mize
zpusobit zranéni. Pouzivejte pouze
prisluSenstvi doporucené vyrobcem.

Nenechavejte kabel viset pfes okraj
stolu nebo pultu ani se dotykat horkych
povrch.

NepouZzivejte spotrebic k jinému nez
uréenému pouziti. Tento spotiebié neni
zamyslen jako ohfivaC a nikdy by tak
nemél byt pouZivan.

Abyste zabranili postfikani grilu vodou
nebo padu grilu do vodé, nepouZivejte
gril v okruhu 3 metrd od bazénu, jezirka
nebo jiné vodni plochy.

Uchovavejte gril a elektricky ovlada¢
vZdy v suchu a mimo dést.

Udrzujte elektrické zastrcky suché a
nikoli na zemi.

d

Char-Braoil.

+ K Cisténi produktu nepouZivejte vodu

nebo jiné tekute spreje, aniz byste
nejprve odpojili elektricky ovladac a
vyjmuli topné téleso.

NEPOUZIVEJTE DREVENE UHLI
DoH'de ke vzplanuti dfevéného uhli a
gril neni ur€en pro drevéné uhli. Ohed
vytlvoﬁ nebezpecnou situaci a poskodi
gril.

« VAROVANI: V tomto spotfebici se

nesmi pouzivat drevéné uhli nebo
podobna hoflava paliva.

Palivo, jako jsou brikety z dfevéného
uhli, ani jind kapalina, nesmi byt
pouZivany s timto spotrebi¢em.

Tento spotfebiC bude béhem Pouiiti
a po ném horky. Pouzivejte izolované
chhapky nebo rukavice a grilovaci
nacini s dlouhou rukojeti na ochranu
pred horkymi povrchy nebo postikanim
tekutinami z vareni.

Béhem pouZivani nepouZivejte ani
neskladujte benzin, petrolej nebo jiné
hoflavé kaﬁaliny do vzaalenosti 7
metrd od tohoto grilu. UdrZujte prostor
okolo sFotFebiée volny a bez horlavych
materiald.

Nepremistujte
pOUZIVan.

Pfi vareni musi byt spotrebi¢ na rovném
a stabilnim povrchu v oblasti bez
hoflavych materiald.

Uzivani alkoholu, Iék( na predpis nebo
volné prodejnych 1éku muze zhorsit

spotfebic, kdyz je

schopnost ~ spotfebitele  spotebi¢
spravné sestavit nebo bezpecné
obsluhovat.

Abyste predesli Urazu elektrickym
proudem, pfed vyjmutim topného télesa
a Cisténim grilu odpojte elektricky kabel
a vyjméte eIektrickﬁ ovladaC. Nikdy
neponofujte elektricky ovlada¢ nebo
topné téleso do kapaliny.

Pfi CiSténi neponofujte spotfebic do
vody.

NepouZivejte tento spotrebic ve stejném
obvodu jako jine spotfebiCe s vysokym
vykonem.

UPOZORNENI

A

+ UhaSeni vzplanuti tuku uzavienim
vika neni mozné. Tento spotrebi¢
je z bezpecnostnich dlvodi dobre
odvétrany.

« Pfi spalovani  zbytkl  potravin
nenechavejte spotiebiC bez dozoru.
Pokud neni spotrebic pravidelng Cistén,
mUze dojit ke vzniceni tuku, které mize
vyrobek poskodit.

Pouziti prodluzovaciho
kabelu a bezpeénost

* Pro co nejlepsi vykon grilu se nedo-
porucuje pouZivat prodluzovaci kabel.

Pro vasi bezpecnost - pokud musite
pouzit prodluzovaci kabel:

* Pouzivejte pouze kabel venkovniho
typu dimenzovany na 13 ampér nebo
vice.

* Pouzijte nejkratSi pozadovany prod-
luZovaci kabel. Nespojujte 2 nebo vice
prodluzovacich kabelll dohromady.

+ UdrZujte spoje suché a nikoli na zemi.

* Nenechévejte kabel viset pres okraj
desky stolu nebo jiné pfedméty, kde
by za néj mohly zatdhnout nebo 0 ngj
zakopnout deéti.

Tento vyrobek nesmi byt likvidovan
spolecné s domovnim odpadem. Tento
vyrobek musi byt zlikvidovan na autorizo-
vaném misté pro recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni. Sbérem a
recyklaci odpadu pomahate Seffit pfirodni
zdroje a zajistujete, aby byl vyrobek zlikvi-
dovan ekologicky a zdravotné nezavad-
nym zpusobem.

95

CHARBROIL.EU



POUZIVANI A PECE

Pfed prvnim pouzitim grilu:

Odstrafite z grilu vechny obaly a prodejni Stitky. K odstranéni nalepek
nepouZivejte ostré nastroje.
Grilovaci rost omyjte teplou mydiovou vodou, oplachnéte a dikladné osuste.

Pfed kazdym pouzitim grilu:

+ Gril pouzivejte pouze na pevném a rovném povrchu, aby se neprevratil.

Abyste zabranili vypnuti domacich jisticu, udrzuite elektricky ovladac v suchu a
nepouZivejte jiné elektrické produkty ve stejném obvodu.

Zkontrolujte zasobnik na tuk, abyste se ujistili, Ze je prazdny a je namontovan
pod vypoustécim otvorem.

Pro vafeni bez pfichytavani naneste na grilovaci rost dikladnou vrstvu
rostlinného oleje nebo spreje na bazi rostlinného oleje.

Zapnutl grilu:

+ Zapojte napajeci kabel do fFadné uzemnéné zasuvky chranéné GFI. Pokud

je nutné pouzit prodiuzovaci kabel, pfectéte si ¢ast ,PouZiti prodiuzovaciho
kabelu a bezpeénost".

Stisknutim tladitka napajeni zapnéte ovladac. Svételny krouzek zmodra,

coZ indikuje, Ze ovladac je pfipraven k pouZiti.

Stisknéte ovladaci knoflik. Kazdé kliknuti pfi otaceni ovladaciho knofliku
upravi teplotu 0 5°F (2,78°C) nahoru nebo dold. Stisknéte oviadaci knoflik pro
NASTAVEN] POZADOVANE teploty.

Chcete-li pfevést na °C, podrzte ovladaci knoflik, dokud se displej nezméni na
°C. Pfepinani mezi °F a °C Ize provést pouze tehdy, kdyz je jednotka zapnuta
a neni nastavena Zadna teplota.

Svételny krouzek bude cervené pulsovat, dokud nebude dosazeno
NASTAVENE teploty, poté bude svitit nepierusované cerveng. Zobrazeni
teploty se bude stfidat mezi NASTAVENOU a SKUTECNOU teplotou, dokud
nebude dosaZeno nastavené teploty.

Chcete-li upravit teplotu, stisknéte ovladaci knoflik, otoéte ve sméru
hodinovych rucicek pro zvySeni teploty nebo proti sméru hodinovych rucicek
pro snizen teploty. Stisknéte ovladaci knoflik pro NASTAVENI POZADOVANE
teploty.

DULEZITE OZNAMENI

Aby vas elektricky gril SMART-E spravné fungoval, vyzaduje pinou
13ampérovou elektrickou zasuvku typu G (preferovan je 16ampérovy typ E/
F). Provoz na zasuvceljistici s nizSim proudem miize zplsobit vypnuti grilu a/
nebo obvodu.

Abyste zabranili ztraté napajeni:

+ Je doporucena externi z&suvka se standardnim 16ampérovym jisticem.
+ Pred zapojenim grilu odpojte véechna ostatni eIektrické zafizeni, jako jsou

Pokud béhem pouzwanl dojde k vypadku napajeni:

+ |dentifikujte a odpojte vSechna dalSi elektricka zafizeni, ktera ztratila napajeni
ve stejnou dobu a resetuite jistic.

¢ Zkuste pouZit jinou elektrickou zasuvku, pokud je k dispozici. Nahlédnéte
do svoji uZivatelské pfirucky ohledné doporuéeného pouZiti prodluZovacich
kabeld.

Pokud vas jistic i nadale vypina béhem pouzivani, porad'te se s kvalifikovanym
elektrikarem.

Uhar-Bl%il

&\ UPOZORNENI

K ¢isténi grilu nepouzivejte ostré nebo Spicaté nastroje.

K Cisténi porcelanovych rostd nebo téla grilu nepouzivejte abrazivni
cistice na trouby, ocelovou vinu nebo kovové kartace. Poskodi
povrchovou Upravu.

Poskozené dily vyménujte pouze za certifikované nahradni dily
Char-Broil. NepokouSejte se opravit poSkozené dily.

© NEBEZPECI

V pfipadé poZaru odpojte gril ze zasuvky a nechte ohef dohofet.
K haSeni poZaru v tomto nebo jiném elektrickém spotiebici
nepouzivejte vodu.

Abyste predesli Urazu elektrickym proudem, pfed vyjmutim topného
télesa a ¢isténim grilu odpojte elektricky kabel. Nikdy neponofujte
elektricky ovlada¢ nebo topné téleso do kapaliny.

Abyste predesli mozZnosti popaleni, ujistéte se, Ze gril je vychladly
pred cisténim elektrického ovladace a topného télesa.

Grilovani:
+ Pro dosazeni co nejlepsich vysledkl varte se zavienym vikem,
aby se udrzela teplota a bylo zajisténo kompletni uvafeni.
» Zobrazeni teploty na ovladadi indikuje teplotu vafeni uvnitf grilu.
+ Nastaveni ovladace pro rizné potraviny zavisi na venkovnich
podminkach a osobnich preferencich tykajicich se vareni.

Vypnuti grilu:
+ Chcete-li ovlada&/gril vypnout, stisknéte a podrZte tlacitko napajeni
po 3 sekundy, dokud se displej nevypne.
+ Odpojte kabel ze zasuvky.

Cisténi elektrického ovladaée a drzaku

topného télesa:

+ Ocistéte krabicku ovladace otfenim vihkym hadfikem s pouZitim
jemného Eisticiho prostfedku nebo horké mydiové vody.

+ Topné téleso neni nutné Cistit. Drzak prvku v3ak Ize Eistit vihkym
hadfikem s pouZitim jemného Eisticiho prostfedku nebo horké
mydlové vody.

+ Pred pouZitim elektricky ovladac a topné téleso vysuste.

Zvladnuti vzplanuti tuku:

Chcete-li pomoci pfi zvladnuti vzplanuti tuku, pouZzijte nasledujici

opatfeni:

o UdrZujte gril bez tuku; pravdépodobnost vzplanuti je zna¢né
zvySena nahromadénim tuku.

+ Odstraite pfebyteény tuk z masa a pouZivejte méné tuéné kusy
masa za U¢elem snizeni moznosti vzplanuti tukd.

+ Pokud b&hem vafeni dojde ke vzplanuti, snizte nastaveni ovladace
a zavrete viko.

+ Pokud vzplanuti pokraCuje, vypnéte ovladaé a odpojte napéjeci
$idru.

+ Vydistéte sestavu odrazné desky pod topnym télesem alespon
jednou za sezdnu, ¢astéji pfi intenzivnim pouzivani.
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ZAPNUTI

Grilovani spustite stisknutim tlacitka napajeni.

NASTAVENI TEPLOTY

°C

Stisknéte ovladaci knoflik, otocte ve sméru hodinovych ruciéek na
cilovou teplotu a stisknutim knofliku nastavte. Pockejte, aZ pulzujici
svétlo zaCne svitit nepferuSované.

INDIKATOR PRIPRAVENOSTI

°C

Jakmile je dosazeno cilové teploty, svétlo zacne svitit nepferuSované.

Char-Bl%il :

SNIiZENi TEPLOTY

°C

Stisknéte ovladaci knoflik, otocte jej proti sméru hodinovych rucicek
na cilovou teplotu a stisknutim knofliku nastavte. Pogkejte, az pulzujici
svétlo zagne svitit nepferuSované.

CYKLUS CISTENI

Stisknutim tlagitka AUTOCISTENI spustite cyklus. Poté zavfete viko.
Po dokonceni cyklu se gril automaticky vypne. Chcete-li zrusit cyklus
AUTOCISTENI a pokradovat v grilovani, stisknéte ovladaci knoflik,
otoCte jej na poZadovanou teplotu a stisknutim knofliku volbu potvrdte.

CHYBOVE HLASENI

Chybové kody a vysvétleni najdete v uzivatelské pfirucce.
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POUZIVANI A PECE

Cisténi vaseho grilu:
Nadmérné nahromadéni pfipaleného tuku a kousk(i potravin snizi
vykon grilu. Pro dosaZeni optimalniho vykonu:
+ Vydistéte sestavu odrazné desky a ram alespori jednou za sezénu
a Castéji pfi intenzivnim pouZivani.
+ NejlepSich vysledkd dosahnete smetenim nahromadénych ¢astic
smérem dold a vypoustécim otvorem na dné grilu.
+ Pomoci jemného Gisticiho prostiedku nebo horké mydlové vody
mirné vydrhnéte povrch sestavy odrazné desky kartackem s
+ Rosty na vareni pravidelné Cistéte teplou mydlovou vodou nebo
roztokem jedlé sody a vody. Na odolné skvrny pouZijte neabrazivni
Cistici prasek. Pokud je k Cisténi grilovacich povrchi pouzivan
kartaCek se Stétinami, ujistéte se pfed grilovanim, Ze na povrchu
grilu nezlstaly volné Stétiny. Nedoporuéuje se CGistit grilovaci
plochy, kdyZ je gril horky. Nedistéte grilovaci rost Skrabkou, ostrym
nastrojem nebo stérkou.
+ Nedoporuduje se Cistit grilovaci rosty v my&ce na nadobi.

Uskladnéni grilu:
+ Vycistéte grilovaci rost.
+ Gril skladujte na misté chranéném proti povétrnostnim vlivim nebo
pod krytem na grilu, kdyZ neni nepouZivan.
+ Pfed uskladnénim gril vzdy odpojte.

Bezpeénostni tipy

+ Zasobnik na tuk musi byt vlozen do spotfebiCe a poté vyprazdnén
po kazdém pouziti.

+ Pokud mate se spotiebicem problém, nahlédnéte do Casti
,Odstrafiovani problému".

+ Gril Cistéte Casto, nejlépe po kazdém vareni. Pokud je k Cisténi
grilovacich povrchl pouzivan kartaek se Stétinami, ujistéte
se, ze na povrchu grilu nezustaly pred grilovanim volné Stétiny.
Nedoporucuije se Cistit grilovaci plochy, kdyZ je gril horky.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Pro bezpecné pouzivani vaseho spotiebice a prevenci
vazného zranéni:
+ Uzivani alkoholu, 1ékd na predpis nebo volné prodejnych léku
mlZe zhorsit schopnost spotiebitele spotfebi¢ spravné sestavit
nebo bezpeéné obsluhovat.

+ Pfi vafeni musi byt spotfebi¢ na rovném a stabilnim povrchu v
oblasti bez hoflavych materialu.

+ Nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru. Déti a domaci zvifata vzdy
udrzujte mimo dosah spotfebice.

+ Nepremistujte spotfebic, kdyz je pouzivan.

+ Tento spotfebi€ neni zamysSlen jako ohfiva¢ a nikdy by tak nemél
byt pouzivan.

+ Tento spotfebi¢ bude b&hem pouziti a po ném horky. Pouzivejte
izolované chriapky nebo rukavice a grilovaci nacini s dlouhou
rukojeti na ochranu pfed horkymi povrchy nebo postfikanim
tekutinami z vafeni.

+ Udrzujte prostor okolo spotfebie volny a bez hoflavych materiald.

+ UdrZujte prostor okolo spotfebice Cisty a bez hoflavych materiall,
benzinu a jinych hoflavych par a kapalin.

+ Spotfebi¢ pouzivejte pouze v dobfe vétraném prostoru.

&\ UPOZORNENiI

+ HaSeni vzplanuti tuku uzavfenim vika neni mozné. Tento spotiebic
je z bezpecnostnich divodd dobfe odvétrany.

» PFi spalovani zbytk( jidla nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.
Pokud neni spotfebi¢ pravidelné Cistén, mize dojit ke vzniceni
tuku, coZz mdze vyrobek poskodit.
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Bezpecnost potravin

Bezpecnost potravin je velmi dulezitou soucasti vychutnani si zazitku
z vafeni venku. Abyste ochranili potraviny pfed Skodlivymi bakteriemi,
dodrzujte tyto &tyfi zakladni kroky:

Omyvejte: Pfedtim a po manipulaci se syrovym masem a driibezi si
umyjte ruce, oplachnéte nacini a povrchy horkou mydlovou vodou.
Oddélujte: Oddélujte syrové maso a driibez od potravin uréenych
k pfimé spotfebé, abyste zabranili kiizové kontaminaci. Pfi vyjiméani
vafenych potravin pouZivejte Cisty talif a nacini.

Vaite: Maso a drlbez dikladné povaite, abyste zabili bakterie.
Pouzivejte teplomér pro zajisténi spravné vnitni teploty potravin.
Chlad'te: Pripravené potraviny a zbytky ihned chladte.

Jak zjistit, zda je maso dikladné propecené

+ Maso a dribeZ peCené ve spotfebici ¢asto zvenku velmi rychle
zhnédnou. Pouzivejte pouze rozmrazené maso a teplomér na
maso, abyste se ujistili, Ze jidlo dosahlo bezpe¢né vnitini teploty, a
nakréjejte je, abyste zkontrolovali vizualni znamky propeceni.

+ Doporucujeme, aby jidlo pfed vafenim ve spotfebiéi.

« Cela dribez by méla dosahnout 165° F. Stava by méla vytékat ¢ira
a maso by nemélo byt rdzové.

+ Hovézi, teleci a jehnéci steaky, peCené a veprové kotlety Ize uvafit
na 145°F a nechat 3 minuty odstat.

+ NIKDY maso nebo driibez nevarte ¢aste¢né a vareni nedokondujte
pozdgji. Jidlo zcela uvarte, abyste zniCili Skodlivé bakterie.

+ PouZijte teplomér na maso, abyste zajistili spravnou vnitfni teplotu
potravin.

[lhar-Bl‘)nil;

Doporucené vnitini teploty vareni

Mleté maso

Hovézi, veprové, teleci, jehnéci . . . . . . . .
Krdti, kufe. . . . . ... ... ... . .....
Cerstvé hovézi, teleci, jehnééi

Medium Rare
(pfed krajenim nechte stat 3 minuty)

Kufe a krata, celé. . . . ... ... ......
Drabezi kousky . . . . ... ...
Kachna a husa

Medium Rare
(pfed krajenim nechte stat 3 minuty)

Medium
Well Done

71°C 160°F
71°C 160°F

63°C 160°F

71°C 160°F
77°C 160°F

74°C 160°F
74°C 160°F
74°C 160°F

63°C 160°F

71°C 160°F
77°C 160°F

99

CHARBROIL.EU



7252 nab yinn winwb

1251 b yinn winwd .1

JAnon H1wn Ay IR AN N2 wnnwnd PR .2
.20 1MXN DIPRA PA Wana wnnwrd v L3

4/

0797 02 IR 0512 IR POTA WINW MWYY IR 1oNRS PX .1
.DMMX 09¥N NATP2 X AT 7D¥YN N2pa DMnX

AAnTR

o/ Ppnn

J27X5 71 TR ARwn

oy

21Ny 1Yh a1 T by 1w

nxR pmn5 Ppnnd 010 ohyan/onnn S nranx
o¥nn

SR

MY XIX ,7HYN WINW IR 120770 1PN NORY O W DX
oW mipnn yoann oy wp

Uhar-Bl%il,

1WnN NIntoa YT

nnoa Sno

wnnwnb AT TR PHNI M TR L1900 MAAYNA Y 1wy
by HX nnYn anx apyh KpS wr . wm tomp YT waTnd nin by
w1:1% P Sw nynna Mnvan Anvaxa yrob nin

55 mn 1Hx mnvn

A

MO NPRY 7PN IX OXNIVID 1190 A¥N DIPYN
P71 IR 75P pyn O Db bhy  panm XS X QWX

AT

OAnTN

o

M2 NPRY OWPN IR HRNIVID 71190 A¥N NIPYN IR
PN IR MR s X Saind SHy e XD oX WX

kel

O

55p ,pan™ XD DR WX NPS MDY 119D 2N DINYN (190
I
MNP0 X 7MnRn Ay Sy 5

100

CHARBROIL.EU



mmoab oo

X 1mwn wan nX 0D W e
52 xS MR P, wonn
D

RIR QWonn oy P32 NP DX e
S"nryaa Dot ek pohn'a

,Lp 0nyS O¥nn DR fpY e
5172 5o xS Ko neTYnn AwRa
5y DI NWNaNa WInw 1wyl oX
Sw Dwran mown IR mMpd nan
DD 101 RKOW KT XIX ,7O¥Ni
winwn a5 S1wran nown 123 by
Town NX Mpd yOmn X5 .Xan
.0n TP nHYNN WK Mwran

w3 1oxnd byn auxn by mnw
lomyy X559

n"o 60
-
yig
n"o 60
J.
Char-Broil.

AAATR e |

TR e |

TYNN WY 12 IR wnnwih PX e
5272 Spnrd nwax nnvMm

0o T Sy Wi wd N AT won e
DY DWAR T 5P1 AN IR 8 RH1Ia
NPWD1 IR NN ,N1TR MMbann
P XS DwaIx T by X mnnn
OX X Mp™™ NN P o X
PYona wintwb Paia mxnn
1130 oM DA 1NN MY 1K
T WInWa MaMynn N0 DX

ST Won oY Wpnwm RS DT e
WY XS wnnwnn NpInm pin
Mpra X55 o> 1 by

VIS TP NPX T TOYN e
.0nMNnd 12 wnnwnd PR o515

noMAN OY PITA RAR AT M e
WX TP MemTS paia pman
n¥1apa nomHYna wviw May
v oamn bR Hhw  onman
23 Dy ,mnan XA wnnwnd
n'o 60 bw mmMn oy yppn
wnnwnd PR .Mon X mMpn
.Moo N> nnnn

15X NN 5y Nnw

n"o 60

2wN PTm Son T mRMA
2"Wona Moan WInWwn May yinn

mnyn 5 anx ap; Ry
MINXM 129700 MR ,MM0an
29775 o 1Ed hwom vinwn
N0 AMYYNRA Swad fbyna nx
55y ¥ mMXM0 NX apyn
XA TN R npevab Sainb

1070 prd

O™1007 DIPNN D22 T AT WON
DMPWOn MY Mnvan mwnm
.o"5nwn

"Sawn P Sw nwoX

220-240 M2y 1T 11 1won
051 ,50-60HZ nanx 10.4 ,05m
W 2400:nnn

WK1 1PINRT YA Ppw SX pa nan
Sya Snwn Siyn 2w 1 Sy 1amn
nm23 (RDC) am mbyan nnn

.30mA D1m™pn Sw STNn

b2 nxX T PIRa b W
PX RS2 o ovpn MY dnwnin
.71 Snwnin 520 ox wnnwnb

5272 mppoXA D23 nX ghnnh we
TIX°7 112 NPT 702X T
DWW MW ¥ IR

m (o)pm (o0)pbn 9dnmd we
Char-Broil 5w m>n pbma
b0 1pnd mod PR .DpDonn

Kol e)!

NR Ay W 1omw Sw ipna
pn5> ,(n23) OFF aynmd qpan
warkS Snwnn n mHyna X
TXI D2 WRAwD PX LTIV WX
IR 117 1"wona WX AX masb moid

.0MNX 0v5nwn omwona

NWHRA NX oyund nn Sy
NS p mHyenw R,
Tpan Sw pan IR monn
ommn vmbx Sen Snwnn

1 nawh P

ONXNa P "wyna wvnnwn wr
L7 7TR2 MM mxd

101

CHARBROIL.EU



ERELE A

JWAK 1PK 10onn D 1o
maon 201 ANNXN A1 won
1Mnroa

JIM NIIRY NIYAN YA anawn
JTO 1DIRA 1PN XD Woni OXR
WX 1MW W wNNnnd 1oy

axinb prn

K55 womn nX UXwnS PX o

Mol RN bana winwn

anra DM210n DWIXAN MAY e

Y5mn 11X RN 5202 wintwn

TSy oX - THbw mmvan M2
RN bana wnnwn

YVINWd T 5233 P wnnwn e

plalak 13-'7 TN MN5a MINXA

a0 MaiIx

0172 AXPR PINNA baoa wnnwn e

0'520 2w 12 PR wmwh nnn
M AN IX 0MIRN

n PN DWW N Y MY e

LpPapin

Spn Mo nnd 5305 qwaxn BX e

DMNR DNYY IX MW D nxp
S5pnnd X 1MR wnb 1w 1
Ja

TOWR DY T AT AN P PX
DIpNa 1T AN TOWRd wr .nnna
Sawn "rwon bw annb nwmn
NOX T DY .OPNMIVPOR DWW
N5 y»on AnR 0OWKR S nmm
NINAW TOAN DPPAD  DARWN
127205 X1 T 1PN PN

Ehﬂl‘-Bl'“ﬂill

0HM1 DPIA IR DM WNRWRD PR
185 q¥nn AR mpab nan by Anx

5y W mow bw man o PHUNN AN 5w Arnn pin

.01 M vINOR Sw nom

INYINT .DMADA wnnwns PR
PR 7O¥YNM DMnD WX NN
WRA .OAD2 WInTwh Ay axwn
07p1d 01MAMm MYa X5 A¥n YN

.1bynb

IX DMDY wonwid PX MmN
oy M DnX DpHT MmN
;T won

Ona NYN N0 ,P5T WRNwnd PR
5n153 oy X o1 won oY T
aNR

W Ionna on e I wan
TN MADIY WHNWO  NR,
a7Hy 5511 Nbvna IR MTNAN
nPad nan by monx e Hpa
I DM DMown. Mon 1N

5w 5ma bw mivaown

DR ,POT JONKY IR wnnwnd PX
W pHna onx opsT ohn Ix

NWXI 1T 1O¥nn 0Mvn 7 mnnd
WON X DY MNw Wi Kin
225 o9BYR oMM X551 P

R WX wonn nR 1T X
K7} aLliZal

XY S wonn 5y Swnan ng:
MM IR XM W NOWN 123 HY
05T omInn

DWAN MO Oimabra winwn
pamd 5> onR monn X
IR 7121 ]9IX2 271D 12X DD

J"WwOn NR Moa 121X yand

ol yOnwn pw yunb nain 5y
apan AR om Snwnp 5310 nx
vabX 5w mpn b Snwnn
ooyb .mbynn Sw R opnn
IR SPWnn pan nx 5aovnd PR
XITw 511 532 omnn vanbx nx

Twonn nXR Savnh PR oobwh
Jrpm5 oma

M1 5y A1 wona wnnwnd PR
D7"WHN DY TN Snwn Hayn 1K
.M Ay *Spa ovbnwn

DY NIN02 YWIXNKX

W ,0"5nwn 0MwOna wintwi nya
O™ MM YNNI 7NN vIPd
:0°X20 nX 05500

M0 5o nx NAp

o™ XD5 omn omowna NP X e
D™MINDM N WRNW Nan
DIWwn My opmoni

PX ;O wn pw MEn nwn My e

2PN ,0MYNA 5100 AR D

551 1R DM DI VINOX NN IR
anx 5ma

X5 wonn X TRWID PR e
SMawn

NWKY TR 1MINA mpah W e

IR O™ 1 by wintwa wonn

oM o> Sy Mnw .onapa
.Y 522 wonn 1n pran Tann

JIXPY IR AT WO e

K55 mh¥ynn X TRYID PR 09D e
.(5»118) ON X1 qwxd mp

11K 1WINN WK SNWNn R pna e
1P IX 11D 118D IR wintwa

IR 119017 185 NMIPNN WK e
wnnwnb PR O.opon Swomaon
DI PPN IR D20 oy wona
DX X "Wwonn Sw nbpn anxb X
XITw 00 Dan opn omp

DIR WK TTRYT MIPAR W e

55 55y 1vn 1 Sy obmn

MPaxa Pl wnnwn Jmpivnb
X 7 Sy obminn aTnYnn

Spn Mbn Nad 5a0d qwoHRn DX e
nyab IR ,pabT X MW Sw nvp
.DN D Mowna

NIAR N0NS PWONI WNNWNOX e

won 5 T wintwn Tbn

X 05w b T NeR T
.0nnNd 12 wonwnd

moxnn 5y nynawn yunb nn Sy e
X ,0M TN 5X 1Dw 151N NX IR
3-1 ORI PN NH¥NA Wnnwil»
DM MA 52X DM RN ,10Nan N
anX

SAWnn 1pan Sy Sy by nw - e
0w DMIX TRWAD PRI 0w

byn o"Sdnwn onyn Yy MNY e
DN PRI

102

CHARBROIL.EU



S1pv01 WY

A :1b¥na NWRAN YnRwn P
wanwib PR .IDYNN 0 IR DTN XY APIRD MmN ) nX o0 e

.Mpat ond nan by on o1
NP0 WM DA W NOW ,NA01 DTN DM DA Mo IR oY e

:MH¥na winw 53 b

501 ind nan 5y qwn pxin nown 122 5Y P YN wnnwi e

ORI w2 Hnwni 1pan Sy 1nw ,mbm1 mapya bnwn Myp yunb nindy e
Jonwn Hiyn 1mxa 0on 0YINa YW nwyn

1PN MM ANNn 297m pM KA XRTD NIn by 1mwn wan nX P12 e

IX MNY W SW 20wa Mwnan ame DX mn L,mpaTi K9 hwead e
.omnY 1w Sy po1ana 0N My¥nKRa

:n5¥min nX Syon
.GFI nan bpa 195m0 paRn vpw 7in OX nnni Mpn 520 nx Nan e
RN 5202 winrwn" pHna 1Y KIX LTIRN D203 wnnwnd 7Y W DX

nmaar

.mbxnn nx mpab nan Sy ov1inn IR orTn 023 wnnwnd PR

MPYIama X 7750 Y3 ,0mnun 1pab DPwawn MmN wanwnd PX
21mm5 19 0 .ADYNAN 13 XK IX PO 02NN R Mp N Sy nonn

.omwikn Char-Broil Sw m>n *pbna 1 (o)pr (20)phn 35nnd v
.07 RSN 1pnd Mo X

w5 wRS qwarm Snwnin n byna nx pnad wr namw Sw mpna
DWana IR T PWINa WRA DX Masd mod PRI oma wnnwnd PR
.0nR orbnwn

"Smwnn apan nx qom bawnn 520 nx pra ySawn prw yund man Sy
nx Havnd pr obydb mbynn Sw pepn omnn vanbr bw anon anb
Xw 51 522 0 hn vandbK NX IR HRwnn 1pan

IR/ 10AR 15 p IO¥RAw X ,mMa5 Mwaxa nR yund nn Sy
.0 M 0InbX St Snwnn apan bw prpan

by

Smimoa

,M2IN25 TN MR NPAY 2pan NX Dwand nan Sy mSyann xSy ynd e
wmwb 12m panw o

NR RO 71PN N0 120 npa 'pop' DOy Yy mpan N by yrb e

n23 Sy yrb .on 150 X nbyn 8ba (5°F (2.78°C-2 mmvnanon

MY MR AX 1apS nan by mpan
ANXNN WX TY 100 853 1pan mnod nx yie ,CoOR MAYd nn by e

“ON” i awKa 1 pyanad 512 CO b FO pa nrwn .CO 5x naw
.IRMON 1101DN0 APaR) XY 1 1wR (nHn)

MR SR P AbYRR WK TP DTIK YA¥a 20300 IR0 DA e
1255 1¥N AMPIHNYA NNYN PO IIIRD NOAN IR APAP) TWR
Pan 5YNN WX TY 1wPnD AMUIDNnna AX AYapiw 1moInnua X
Yapaw mvianed

M2 2210 ,7pan MnDd Sy ynd ,AMuNnnvn X DRNTS Mn Yy e
AR T NIn Sy nwwn o Tan 1e1nnon R mMoynd nin Sy nywn
MYAN AMYIDNROA AR 125 Nan Sy Anpan 1noa by yrb.amvnnnoi

nxX pmnS nan SY M noonn oy bwa anra maon MR¥INN Nay e
.Xbn S1wra paoh minn

DY TINA SWan NMYIDNRY DX MY AN¥N0 23 5Y Amvnonon e

MOTYAD OPNNTA DXINA MM oMW DDIXN MAY Ipa MTn e
R S

:nb¥nn nX A

3 Twnd nHpann j¥nd X pmm ynd ,mh¥n/Apan Nk madb nin Sy e
L7221 XN WK TV MY

SnwnnmbaonnRpn e

DI VINDR N1 HNPYWNN apan 1pn

007N X TTY P01 AMD Abon MY¥AXA 11 T Sy 9pan XN AX apy e
.0"Mn Nav m

200 AKX mpab % AR OY T .0MMA VDX AXK mplh X PR e
.0 120 " D0 X TV N0 NS NOYNn MYXNKA VINOX

oM wn 1ed 0 n vINOKR NR1HAWAN pan NR war e

Jmw mow Sy nodw

:0RAN M PYNARA 0P W MW manw Sy nohwa yob nan by

MDY NRTP OX TIXN DTa 19TWH MO0 51Mwn Pl mHYN Sy Y. .
.omw Sw

by qwa bw omimw MnD 0NN wnnwm wan j anTn w100 e
JPIw Mowh M2 AR NMand nan

NX M09 7pan NN AX nanb wr S1wnan Hnna 1and nnvp ox - e
.noann

Snwnin 1n 2wanin Ax pnn apan nx 7123 ,0701 KD 7ATDN OX e

,ANYa oya mnad o nn vanbRS nnnn Atnn MHn YR DX P e
.90 WINTW NN AT 1M AnTna 19eR

nawn nymn

13 bw X5 Snwn nnn ypw hyn 5w SMART-E Snwni nbynn
m5yan .nabna Sweb nan Sy (37 E/F mon qonx G(16 non 1onx
by Hw
.13 Bapmb /1 nbamb o1ab a5by anwe T ot ya Sapn aaw/ypw s
MNN JTaR Punb nan Sy
NanK - 165w Sayn 1w bya myn ypw by orwbnn 1K e

mMy¥Nnxa o'oY, YN MMIX 22 0MNX Snwn rwan Yawnn 1 pn
.H¥na M a5 ManK 16 Sw bayn amw Sya mynn ypwn

[WIWR TSR RN 1TAR DY) DX

DHRI AT INIRA NN O DA 1TR WK MK HDRWn 1won 5 pan ant e
Dwnnw nR e

wnnwnb POw TN DX PITA AT DX LINX Dnwn Ypwa wnnwnd 1ol

.D7MIKR 0520 MY DEOmn WIS yania

Ronwn oy yyrnn ,winnwn 1onna Diod pwnn 1w bapni 12w ox
nom

[lhar-Bl‘)nil

103 CHARBROIL.EU



S1pv01 WY

nbyon

1o NX Swand nan by nbyann 1xnd by ynd

1MYIDNY NYap

Co

N2 bY yAD AN¥IA A70197R05 YW 11703 20 ,17pan 1nn by yrb
.pxnb B ananmn MRAW 1nn .apnapd

nuaon mnn

Co

PAPIW MOIENY DX Pan nbynn WK pYnd 1910 KA

Char-Bl%il :

1MVIDNY NNNoA

Co

by ya» mM¥In 01000 NWWn T T a0 ,10pan nnd by yrb
PN B AN2NA NRAW 1NA .aPapd 1Inean

1P NN

X 70 191 KRS o nR Smnnb nan Sy romviRa epnan b by yrb
nx 5vab nan by Jrpnn MIMA 0roa TVMYIR (MK 1 7O¥NA 0N
AMInYh 2210 ,1pan NN 5y yrd by Pwnnd omoRa i

papb npon Sy yrs mmnn

XYW NYMin

OMIRY ARMNY TP MY wnnwnd TN Y

CHARBROIL.EU



S1pv01 WY

8)

MR MPEd S npnnbt Hw wona mua vt

b D1 AnNX MatN IR DR mMann omabRa winwn e
2WAn X MYA 19IRA Swand IR 1191 12K 00D 1% i

VAT MIND %N W NOWN 23 By Xy nd wonn by Swnan nya e
.57 ominn

Tonn M o Sy Mnw amwn XSS wani IR TRUID PR e
.ny 521 wann 1 prmin

WMWA KN WK WA DK P X e
.0nnn3a 11 wnnwnd PR 0NY5 winwd TPrm eK a1 won e

2N MBDIA wnnwa NXST wmtwn 5ama on i At won e
1M1 RS nan Sy monx N Spa by HH: NrYona IR MTNANn
51 5ma bw mixnawn X omn onown an

b 0By ommn X591 p1 wonn MR Y 1w e

05T X 07X P5T,0775T DMRINN PN P WINR MK DY NNY .
.OMnR oY1

L2071 ANNIRND MNMIND P PWIND WNNwn e

A

nmaar

PWan WA 11K 110300 DW 7m0 5;7 Mmw monw by Mn2a e
DM M20n 20 NKRN A1

UM NTARY NAPan npa amawn X595 wonn AX TRWD PR e
WK INIW NDIW WANAD 19OY T 191X 1P KD wonn oR
avinb pn

[lhar-Bl‘)nil;

Hw nbynn e

by 5NN WA OX DTN 1M pHM MY 1mw Sw nNann mnavyn

N2 D20 DN DX WD NN

157K ,Anya ops mnsb nnaoni R mnRa mbn Yn DR pl e
.N15N WIRTW NnN ane 1mal nnna

o7 050 MMALYN NwIan nya mbapnn anra maon MIXYND e
5¥nR Sw nnnnn pona npnan N T

7NN 12182 WHW 07N 11201 0™ DN IR TV 202 vinw 1 hy e
155 7197 NHYa IR PO NWIan MYYNRRA TR MO TN 10 NX

70 X O™ 12D D MYYANA 1770 1IN DWW A0 DX P e
o"mnD May Mwsw X5H [pnan NpaRa wnnwih .om Nom nmhRd
nX mpa5 nan Sy 0BT NwNana viw Wyl OX TMTha omwpy
TOWN 23 By 00T M3 XOW XN RIX ,io¥nn Sw Swnan nown
WK Swnan nown nx mpad Yomn X5 .Xan winwn b hwnan
720 X 1 92 ;Tan oy S1wran 20 AX mMpd PR .on Ty hynn
.pon

.05 mr 2 Swnan Mo R mpd yhnmn R e

Hw nbynn ponx

Dwran amo nx pa e

15¥m MDD AN IR NN AT 2RIN 2157 1000 R 71OXN DX (OAX e
MWA NIK TR

OMRA 185 Snwni 1 PHw nb¥nn NR 70 pnl e

mmoadb 0w

53 RS IMX P W woni N SR 1mwn wan R oMb W e
L

"mepaa Himvor ek phn'"a 1w RIK wonn o npa nnvp oxX e

WP OR wmw 53 AR naTYna ,manp onyd 1h¥nn nR 0Pl e
,DXNN Sw Drwean mown nx mpad nan Sy oo nwnana vinw
X5 X271 winwin a5 S1wran nown 121 Sy 0n 1N XOw R KIX
.on Ty DYNN WX Diwean mown Nk mpd yhnn

105

CHARBROIL.EU



S1pv01 WY

mybmn N Siwra mmvtonw

v 2wa
T1°C160°F. . . . . . . . . .. ... .. 50 Hay ,125 qwa npa
T1°C160°F. . . . . . . . . 7Y TN
m5v bay Mo apa
63°C160°F. . . . . . . . .. X1-1113
(mrenn aeb mpT 3 mab man)
TI°C160°F. . . . . o man
T7°C160°F. . . . . . o 20 WY
Y MM
T4°C160°F. . . . . . . . . o Dmbw MM My
T4°C160°F. . . . . . . ... ... ... MY MV PON
T4°C160°F. . . . . . ... TIRI ™MN3
M 125 qwa
63°C160°F. . . . . . . . .. X3-1113
(mrenn anb mpT 3 mab man)
TI°C160°F. . . . . . mra
T7°C160°F. . . . . . . . . ... v WY

[lhar-Bl‘)nil;

N mMnoa

nan Sy .mnon AmRa Swnan nrina Axainnn wn pon R Pmn moa
25R 07 02 05 IR MPYH w1, nrvpan moa pmia Sy nwd

DM 1120 M DY 1TAyn nown R Mwnan 9 AR L0 T R MOw pn
X1 w23 Mo nR1 b

.omir yunb nan Sy 5K oamnn P D X1 WA TIen Ten
DWW PR M¥In MAY 071 Miwna Do mnbya wnnwn

TR wnnwh .MmMopa D nn 5y b omwan mo 5o nx dwa wena
JIRNMA DD TN AMYINY AX Mand nan by on

OXNN2 NPARWI 111 XN p Mnp

191 qwan X nPTH NN PR

oM MNP onyd 0mn ¥R MyxnRa oSwiant oMwan o e

2wab DI TR WM WAA P WANW .ma MAina xenn opbna

NR INM 77'RNN MM 1Mv1DNR0 DR yan prmaw meand nin by
o Xinw MRS nan Sy pmn

Ywran mnb 40°F Sw mmononva mnnd o pmaw owednn uX e
2woma

b oy by WF 165° bw mmionanoh yand oomy ombw my xn e
T AR Y XS wam nrwsina

Lw 1Mo1anod 125 Twa Mem Sy i D DY apa xn Swab inm e
mam Sw mpT 3 0y F 145°

nx bwa ane amxn hMwnan nx obwinb phn 1mka wwa wad probh e
.Mt MMvpa mnd nan Sy mnad qwan

M50 N NMOIDNY DR moand mn by wab N A wnnwn e
11RNNA

106

CHARBROIL.EU



INFORMATII IMPORTANTE
PRIVIND SIGURANTA

SIMBOLURI REFERITOARE LA
SIGURANTA

Mesajele PERICOL, AVERTIZARE si ATENTIE sunt folosite in acest
manual de utilizare pentru a sublinia diverse informatii importante.
Pentru siguranta dvs. si pentru a preintdmpina daunele materiale,
cititi si respectati aceste atentionari.

Mai jos, gasiti definitia fiecareia dintre aceste atentionari.

& ATENTIE

ATENTIE: Acest mesaj indica o situatie sau o procedura
de lucru potential periculoasa care trebuie evitata. In caz
contrar, poate provoca vatamare minora sau moderata.

{) AVERTIZARE

AVERTIZARE: Acest mesaj indica o situatie potential
periculoasa care trebuie evitata. In caz contrar, poate
provoca decesul sau vatamare grava.

€ rericOL

PERICOL: Acest mesaj indica o situatie periculoasa
iminentad care trebuie evitata. In caz contrar, poate
provoca decesul sau vatamare grava.

Uhar-Bl%il,

EXCLUSIV PENTRU UTILIZARE IN EXTERIOR

1. Exclusiv pentru utilizare in exterior.

2. Anu se utiliza in interior sau pentru gatit in
scopuri comerciale.

3. Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate.

Q AVERTIZARE

1. Nu depozitati si nu folositi lichide sau gaze
inflamabile (de ex., benzind) in apropierea unui gratar.

PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA
Lasati acest manual consumatorului.
CONSUMATOR:

Pastrati manualul pentru consultare ulterioara.

Responsabilitatea pentru asamblarea, instalarea si
intretinerea gratarului ii revine persoanei care se ocupa
de asamblare/proprietarului.

Intrebari:

Daca aveti intrebari pe parcursul asamblarii sau utilizarii
gratarului, contactati comerciantul.
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¢) AVERTIZARE

¢) AVERTIZARE

+ Acest manual de instructiuni contine informati
importante necesare pentru utilizarea in sigu-
ranta a gratarului.

Inainte de a asambla si a folosi produsul, cititi
si respectati toate instructiunile privind sigu-
ranta, instructiunile de asamblare, de utilizare
si intretinere. Nerespectarea tuturor instructi-
unilor producatorului poate duce la vatamare
fizica grava si/sau daune materiale.

Acest aparat respecta standardele tehnice si
normele de siguranta pentru aparate electrice.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

Caracteristici tehnice: 220-230 V., 104 A,
50-60 Hz, Putere generata: 2400 W

Aparatul se va conecta intotdeauna la o priza
cu fmpamantare, protejata cu siguranta de
maximum 30 mA.

Verificati periodic cablul de alimentare pentru
a depista eventuale defecte sau deteriorari.
Daca acesta prezinta defecte, nu il folositi.

Cablul de alimentare trebuie inlocuit cu un
cablul sau ansamblu special, oferit de produ-
cator sau de centrul de service autorizat.

Componentele defecte trebuie inlocuite
exclusiv cu piese de schimb Char-Broil origi-
nale. Nu incercati s& reparati componentele
defecte.

In cazul izbucnirii fldcarilor, aduceti butonul de
comanda in pozitiaOFF (Oprit), deconectati
cablul de alimentare al gratarului de la priza si
asteptati ca focul sa se stinga. Nu folositi apa
pentru a stinge un incendiu provocat de acest
gratar electric sau orice alt aparat electric.

Pentru a evita pericolul arsurilor, astep-
tati ca gratarul sa se raceasca complet
inainte de a demonta si/sau curata butonul
de comandd sau elementul de incalzire.
Nu aduceti niciun fel de modificari acestui
produs.

Folositi acest produs exclusiv pentru scopurile
descrise in manual.

Nu folositi produsul intr-un spatiu cu trafic
intens, unde cineva se poate impiedica de
cablul de alimentare.

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

Acest aparat poate fi utilizat de catre
copiii in vérsta de peste 8 ani si de catre
persoanele cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse sau care nu
au experienta si cunostintele necesare
numai daca se asigura supravegherea
sau instruirea acestora in privinta utiliza-
rii aparatului in conditii de siguranta, iar
acestia inteleg riscurile implicate.

Nu permiteti copiilor s& se joace cu
aparatul. Se interzice efectuarea opera-
tiunilor de curatare si intretinere de catre
copii nesupravegheati.

Acest gratar nu a fost conceput ca mijloc
de incdlzire si este interzisa folosirea sa
in acest scop.

Pentru persoanele care locuiesc
intr-un apartament: Consultati admi-
nistratia pentru a afla care sunt cerin-
tele si regulile PSI cu privire la utilizarea
unui gratar cu gaz in cladire. Daca este
permis, folositi gratarul in exteriorul cladi-
ril, la sol, cu o distanta de 60 cm fata de
Ziduri sau garduri. Nu folositi gratarul pe
sau sub un balcon.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

Sfaturi privind siguranta

* Recipientul pentru grasime trebuie sa
fie montat la gratar si golit dupa fiecare
utilizare.

* Daca aveti o problema cu aparatul,
consultati ,Probleme si solutii”.

« Curatati gratarul frecvent, de preferinta
dupa fiecare utilizare. Daca se foloseste
0 perie abrazivda pentru curatarea
suprafetelor de gatire, aveti grija sa
nu ramana vreun fir de par pe aceste
suprafete finainte de gatire. Nu se
recomanda curatarea suprafetelor de
gatire cét timp gratarul este fierbinte.

SPATIUL DE DEASUPRA
GRATARULUI TREBUIE SA

FIE LIBER!
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NOTIUNI IMPORTANTE
PRIVIND SIGURANTA

Cand folositi aparate electrice, trebuie sa
respectati cateva masuri de precautie elemen-
tare, printre care:

CITIT| INSTRUCTIU-
NILE'IN TOTALITATE

Nu atingeti suprafetele fierbinti cu mainile
neprotejate. Folositi ménerele si butoanele
prevazute pentru exploatarea aparatului.

Pentru a preveni pericolul electrocutarii,
nu scufundati in apa sau alte lichide cablul
de alimentare, stecherele, butonul de
comanda sau elementul de incélzire.

Nu lasati aparatul nesupravegheat.

Utilizarea aparatului de catre copii sau
in apropierea acestora necesitd supra-
veghere stricta. Nu permiteti copiilor sau
animalelor sa se apropie de gratar.

Acest aparat nu este o jucarie.

Nu lasati niciodata gratarul nesuprave-
gheat atunci cand este in functiune, adica
la pozitiaON (pornit).

Deconectati cablul de la priza atunci cand
doriti sa mutati sau sa curatati gratarul.

Inainte de a monta sau a demonta compo-
nente, asteptati sa se raceasca. Nu folositi
niciun aparat electric care are un cablu de
alimentare sau un stecher cu defecte ori
dupa ce ati constatat orice alte defecte ale
aparatului.

Utilizarea de accesorii nerecomandate de
catre producator poate cauza vatamare
fizica. Folositi numai accesorii recoman-
date de producator.

Nu pozitionati cablul in asa fel incat sa
atme peste marginea mesei sau sa
ajunga in contact cu o suprafata fierbinte.

Respectati cu strictete destinatia de utili-
zare a produsului. Acest aparat nu a fost
conceput ca mijloc de incalzire si este
interzisa folosirea sa in acest scop.

Pentru a evita contactul cu apa, nu folo-
siti gratarul la mai putin de 3 metri de un
bazin, lac sau un curs de apa.

Gratarul si butonul de comanda se vor feri
in permanenta de ploaie i umezeala.

Feriti stecherul de contactul cu solul si de
umezeala.

d

Char-Braoil.

Pentru curatarea produsului, nu folositi
apa sau un sFray cu lichid fara a scoate
din priza cablul de alimentare al contro-
lerului electric si a demonta elementul de
incalzire.

NU FOLOSITI CARBUNI. Acest gratar nu
a fost conceput pentru carbuni. Carbunii
aprinsi pot crea o situatie periculoasa si
pot duce la defectarea gratarului.

AVERTIZARE: Nu folositi carbuni sau alfi
combustibili similari in acest aparat.

Este interzisa folosirea de combustibili de
tip carbuni sau combustibil lichid in interio-
rul acestui aparat.

Acest aparat se infierbanta pe parcursul
utiizarii si raméane fierbinte un anumit
timp dupa utilizare. Pentru a va proteja
de suErafeteIe fierbinti sau de eventu-
ale lichide fierbinti cu'care gatiti, folosit]
manusi speciale pentru cuptor sau usten-
sile de gratar cu méner lung.

Nu utilizati si nu depozitati benzina, petrol
sau alte lichide inflamabile la mai putin de
7 metri de gratarul aflat in functiune. Zona
in care se afla gratarul trebuie sa fie curata
si fara materiale inflamabile.

Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

Cénd gatiti, gratarul trebuie sa se afle pe
0, suprafata plana si intr-un spatiu fara
materiale inflamabile.

Consumul de alcool sau de medicamente,
cu sau fara retetd, pot afecta capacitatea
unei persoane de a asambla corect sau a
utiliza gratarul in conditii de siguranta.

Pentru a evita pericolul electrocutdrii,
inainte de scoaterea elementului de incal-
zire si curatarea gratarului, deconectati
cablul de alimentare si demontati butonul
de comandd. Nu scufundati in apa sau alte
lichide ansamblul butonului de comanda
sau elementul de incalzire.

Pentru curatare, nu scufundati aparatul in
apa.

Nu folositi acest aparat pe acelasi circuit
electric cu alti mari consumatori.

A

« Stingerea flacarilor provocate de aprinde-
rea grasimilor nu este posibila prin inchi-
derea capacului. Acest gratar dispune de
un sistem de ventilare eficient din motive
de siguranta.

« Nu lasati gratarul nesupravegheat pe
Farcursu[ procesului de ardere a resturi-
or de alimente. Daca gratarul nu a fost
curatat in mod regulat, grasimile acumu-
late se pot aprinde, provocand defectiuni
gratarului.

ATENTIE

Cabluri prelungitoare: utili-
zare §i siguranta
* Pentru functionarea optimé a gratarului,

nu este recomandata utilizarea unui cablu
prelungitor.

Pentru siguranta dvs. - daca este nece-
sara utilizarea unui prelungitor:

* Folositi numai prelungitoare pentru exte-
rior, cu cablu de minimum 13 amperi.

+ Folositi cel mai scurt prelungitor posibil.
Nu conectati impreuna doua sau mai
multe prelungitoare.

+ Conectorii trebuie feriti de umezeala si de
contactul cu solul.

+ Cablul de alimentare trebuie sa fie pozi-
tionat astfel incat sa nu atarne peste
marginea mesei, sa fie ferit de accesul
copiilor si sa nu provoace impiedicarea.

Este interzisa aruncarea acestui aparat
impreuna cu deseurile menajere. Acest
produs trebuie predat la un centru special
pentru reciclarea aparatelor electrice si elec-
tronice. Colectarea si reciclarea deseurilor
ajuta la economisirea resurselor naturale si
protejeaza atat mediul inconjurator, cat si
sanatatea oamenilor.
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UTILIZAREA Sl iNTRE'!'INEREA

inainte de prima utilizare:
. Inlaturatl toate ambalajele si etichetele comerciale de pe gratar. Nu folositi
obiecte ascutlte pentru mdepartarea etichetelor lipite.
+ Spalati grila de gatire cu apa calda si detergent de vase, clatiti si stergeti
bine.

Inainte de fiecare utilizare:

+ Pentru a evita rastumnarea, folositi intotdeauna gratarul pe o suprafata
dreaptd si stabila.

+ Pentru a evita declansarea sigurantelor electrice, feriti ansamblul butonului
de comanda de contactul cu umezeala si nu folositi alte aparate electrice in
acelasi circuit.

* Verificati tava pentru grasime pentru a va asigura ca este goala si pozitionata
sub orificiul de scurgere.

+ Pentru a evita lipirea alimentelor de gratar, ungeti bine grila de gatire cu un
strat de ulei vegetal.

Pornirea gratarului:

+ Conectati cablul de alimentare la o priza cu impaméntare si protectie
diferentiald. Daca este necesara utilizarea unui cablu prelungitor, consultati
sectiunea ,Cabluri prelungitoare: utilizare si sigurantg”.

+ Apasati butonul de pornire pentru a activa controlerul. Inelul luminos va
deveni albastru, indicand ca ansamblul controlerului este pregatit de
utilizare.

+ Apéasati butonul de comanda. Cand rotiti butonul de comanda, fiecare clic
va modifica temperatura cu 5°F (2,78° C) in sus sau in jos. Apasati butonul
de comanda pentru a SELECTA temperatura DORITA.

+ Pentru a transforma in °C, tineti apasat butonul de comanda pana cand
afisajul se schimba in °C. Schimbarea intre °F si °C se poate face numai
cand la pozitia ,ON” (Pomnit) si nu este selectat nicio temperatura.

+ Inelul luminos va pulsa rosu pané cand temperatura SELECTATA este
atins, apoi va lumina rogu continuu. Afisajul temperaturii va alterna
intre temperatura SELECTATA si cea EFECTIVA pana cand se atinge
temperatura SELECTATA.

+ Pentru a regla temperatura: apasati butonul de comanda, rotiti spre
dreapta pentru a creste temperatura sau spre stdnga pentru a o reduce.

OBSERVATIE IMPORTANTA

Gratarul dumneavoastra electric SMART-E necesita o priza de curent
electric de minimum 13 amperi de tip G (de preferinta de 16 amperi de tip
E/F) pentru a functiona corect. Utilizarea acestuia impreuna cu o priza/
sigurante de valoare mai mica poate cauza declansarea sigurantelor
gratarului si/sau ale circuitului electric.

Pentru a evitarea intreruperea alimentarii cu curent:
+ Se recomanda o priza exterioara cu o sigurantd standard de 16 amperi.
+ Deconectati de la priza orice alte dispozitive electrice, cum ar fi luminile de
terasd, alimentate de circuitul exterior cu siguranta de 16 amperi inainte de
a conecta gratarul.

Daca alimentarea se intrerupe in timpul utilizarii:
+ Identificati si deconectati orice alte aparate electrice care au pierdut
alimentarea cu curent in acelasi timp si resetati siguranta.
+ Dacdesteposibil, incercatisa folositi altd priza electrica. Consultati manualul
de utilizare cu privire la recomandarile de utilizare a prelungitoarelor.
Daca siguranta continua sa se declanseze in timpul utilizarii, consultati un

electrician calificat.

Uhar-Bl%il

A  ATENTIE

Nu folositi obiecte ascutite pentru curatarea gratarului.

Pentru curatarea grilelor ceramice sau a corpului gratarului, nu folositi solutii
de curatare pentru cuptor abrazive, perii sau bureti de s&rma. Acestea pot
afecta finisajul suprafetelor.

Componentele defecte trebuie inlocuite exclusiv cu piese de schimb Char-
Broil aprobate. Nu incercati sa reparati componentele defecte.

© PERICOL

In cazul izbucniri flacarilor, deconectati cablul de alimentare al gratarului
de la priza si asteptati ca focul s se stingd. Nu folositi apa pentru a stinge
un incendiu provocat de acest gratar electric sau orice alt aparat electric.

Pentru a evita pericolul electrocutarii, inainte de scoaterea elementului
de incalzire si curatarea gratarului, deconectati cablul de alimentare. Nu
scufundati in apd sau alte lichide ansamblul butonului de comanda sau
elementul de incalzire.

Pentru a evita pericolul arsurilor, asteptati ca gratarul sa se raceasca
complet inainte de curatarea butonului de comanda sau a elementului de
incalzire.

Utilizarea gratarului:
+ Pentru rezultate optime, gatiti cu capacul inchis, pentru a mentine caldura
Si pentru a asigura o gatire uniforma.
+ Indicatorul de temperatura de pe ansamblul butonului de comanda araté
temperatura aproximativa din interiorul gratarului.
+ Optiunea pe care o selectati de la butonul de comanda pentru diverse
alimente depinde de conditiile externe si de preferintele personale.

Oprirea gratarului:
+ Pentru a opri gratarul/ansamblul butonului de comanda, tineti apasat
butonul de pornire/oprire timp de 3 secunde pana cénd afisajul se stinge.
+ Scoateti cablul din priza.

Curatarea ansambluluj cu butonul de comanda si a
supoi'tulm elementului de incalzire
Carcasa ansamblului cu butonul de comanda poate fi curatata folosind o
cérpa umeda cu putina solutie de apa calda si detergent de vase.
¢ Nu este necesar sa curatat| elementul de incalzire. n schimb, suportul
elementului poate fi curatat folosind o carpd umeda cu putind solutie de
apa calda si detergent de vase.
+ Inainte de ut|||zare ansamblul electric cu butonul de comanda si elementul
de incalzire trebuie sa fie complet uscate.

Grasimi aprinse.

Pentru a tine sub control flacarile generate de aprinderea grasimilor, urmati

aceste sfaturi:

+ Curatati acumularile de grésime sansele de aprindere cresc odatd cu
acumularea reziduurilor de grasime.

+ Inlaturati grasimea in exces de pe bucétile de came si folositi came cu mai
puting grasime pentru a reduce sansa de aprindere a gra3|m||or

+ Dacd pe parcursul gdtirii izbucnesc flacari, reduceti temperatura de la
buton si inchideti capacul.

+ Daca focul continud, opriti ansamblul cu buton de comanda si deconectai
cablul de alimentare.

« Curatati ansamblul placii reflectoare de sub elementul de incalzire cel putin
o data in fiecare anotimp sau mai des, in cazul utilizarii intense.
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PORNIREA REDUCEREA TEMPERATURII
°C
Pentru a porni gratarul, apasati butonul de pornire. Apasati butonul de comanda, rotiti spre stdnga pana la temperatura

doritd si apésati butonul pentru a confirma. Asteptati ca lumina
intermitenta sa ramana aprinsa continuu.

SELECTAREA TEMPERATURII CICLUL DE CURATARE

°C

Apasati butonul de comanda, rotiti spre dreapta pana la temperatura
doritd si apasati butonul pentru a confirma. Asteptati ca lumina
intermitenta sa ramana aprinsa continuu.

Apasati butonul AUTO CLEAN (curdtare automatd) pentru a incepe
ciclul. Apoi inchideti capacul. Gratarul se va opri automat cand ciclul
este incheiat. Pentru a anula ciclul AUTO CLEAN (curatare automata)
si a continua gatitul, apasati butonul de comanda, rotiti-| la temperatura
dorita si apasati butonul pentru a confirma.

MESAJ DE EROARE

INDICATORUL ,,PREGATIT”

°C

Lumina raméne aprinsa continuu cand este atinsa temperatura dorita.

Pentru codurile de eroare si explicatiile acestora, consultati manualul
de utilizare.

Char-Bl%il :

11 CHARBROIL.EU



UTILIZAREA Sl iNTRE'!'INEREA

Curatarea gratarului:
Acumularea de reziduuri de grasimi si alimente reduce eficienta
gratarului. Pentru cele mai bune rezultate:

Curéatati ansamblul placii reflectoare si cadrul cel putin o daté in
fiecare anotimp sau mai des, in cazul utilizarii intense.

Cele mai bune rezultate sunt obtinute prin perierea particulelor
acumulate in jos si prin orificiul de scurgere din partea de jos a
gratarului.

Folositi o solutie de apa cu detergent slab si frecati usor suprafata
ansamblului placii reflectoare cu o perie aspra de plastic sau cu
peri de cupru.

Curétati periodic grilele de gatire cu o solutie de apé si detergent
de vase sau apa si bicarbonat de sodiu. Pentru petele persistente,
folositi un praf de curdtare neabraziv. Daca se foloseste o perie
abraziva pentru curatarea suprafetelor de gatire, aveti grija sa nu
ramana vreun fir de par pe aceste suprafete inainte de gatire. Nu se
recomanda curétarea suprafetelor de gatire cat timp gratarul este
fierbinte. Nu curétati gratarul de gatit cu o racletd, unealta ascutita
sau spaclu.

Nu este recomandat sa curatati grilele de gatit in masina de spalat
vase.

Depozitarea gratarului:

Curétati grilele de gatire.
Depozitati gratarul intr-un spatiu protejat sau acoperit cu husa.
Deconectati gratarul de la priza intotdeauna inainte de depozitare.

Sfaturi privind siguranta

Recipientul pentru grasime trebuie sa fie montat la gratar si golit
dupa fiecare utilizare.

Dacé aveti o problema cu aparatul, consultati ,Probleme si solutii”.
Curéatati gratarul frecvent, de preferinta dupa fiecare utilizare. Daca
se foloseste o perie abrazivd pentru curdtarea suprafetelor de
gatire, aveti grijd sa nu ramana vreun fir de par pe aceste suprafete
inainte de gétire. Nu se recomanda curatarea suprafetelor de gatire
cat timp gratarul este fierbinte.

[lhar-Bl‘)nil

8)

Pentru siguranta utilizarii gratarului i pentru a preveni
accidentele grave:

+ Consumul de alcool sau de medicamente, cu sau fara reteta,

pot afecta capacitatea unei persoane de a asambla corect sau a
utiliza gratarul in conditii de siguranta.

Céand gatiti, gratarul trebuie sa se afle pe o, suprafatd plana si
intr-un spatiu fard materiale inflamabile.

Nu lasati aparatul nesupravegheat. Nu permiteti copiilor sau
animalelor s& se apropie de gratar.

Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

Acest aparat nu a fost conceput ca mijloc de incalzire si este
interzisa folosirea sa in acest scop.

Acest aparat se infierbanta pe parcursul utilizarii si rdméne
fierbinte un anumit timp dupa utilizare. Pentru a va proteja de
suprafetele fierbinti sau de eventuale lichide fierbinti cu care gatiti,
folositi manusi speciale pentru cuptor sau ustensile de grétar cu
maner lung.

Zona in care se afld gratarul trebuie sa fie curata si fara materiale
inflamabile.

Pastrati zona aparatului liberd si fara materiale combustibile,
benzina si alti vapori sau lichide inflamabile.

Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate.

A  ATENTIE

+ Stingerea flacarilor provocate de aprinderea grasimilor nu este

posibila prin inchiderea capacului. Acest gratar dispune de un
sistem de ventilare eficient din motive de siguranta.

Nu lasati gratarul nesupravegheat pe parcursul procesului de
ardere a resturilor de alimente. Daca gratarul nu a fost curatat
in mod regulat, grasimile acumulate se pot aprinde, provocand
defectiuni gratarului.
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UTILIZAREA SI INTRETINEREA

Siguranta alimentara

Siguranta alimentara este o parte foarte importanta pentru a va bucura
de experienta de gatit in aer liber. Pentru a proteja alimentele impotriva
bacteriilor ddunatoare, urmati acesti patru pasi de baza:

Curat: Spalati méinile, ustensilele si suprafetele cu apa fierbinte si
sdpun inainte si dupa manipularea carnii crude.

Separat: Separati canea crudd de alimentele gata de consumat
pentru a evita contaminarea reciproca. Folositi un platou si ustensile
curate cand scoateti de pe gratar alimentele gétite.

Bine gatit: Gatiti bine camea pentru a distruge bacteriile. Utilizati
un termometru pentru a asigura temperaturi interne adecvate pentru
alimentele gétite.

Racit: Puneti rapid la frigider alimentele preparate si resturile.

Cum va puteti da seama daca carnea este bine
gatita
+ Carnea gatitd pe gratar se rumeneste adesea foarte repede la
exterior. Utilizati numai carne dezghetaté si un termometru pentru
carne pentru a va asigura ca alimentele au atins o temperatura

internd sigura si taiati alimentele pentru a verifica dacé exista semne
vizuale de gatire suficienta.

+ Varecomandam ca alimentele sa aiba cel putin 40°F (4,5 °C) inainte
de a le gati pe gratar.

¢ Pé&sérile gatite intregi trebuie s& atinga 165° F (75 °C). Sucurile
degajate trebuie sa aiba aspect limpede, iar carnea nu trebuie s
fie roz.

+ Fripturile de vita, vitel si miel, fripturile si cotletele de porc pot fi gatite
la 145 °F (65 °C) cu 3 minute de odihna.

+ NU gatiti NICIODATA partial camnea, continudnd mai tarziu. Gatiti
alimentele complet pentru a distruge bacteriile daunatoare.

+ Utilizati un termometru pentru carne pentru a asigura temperaturi
interne adecvate pentru alimentele gétite.

[lhar-Bl‘)nil;

Temperaturi interne de gatit recomandate

13

Carne tocata
Carne de vita, porc, vitel, miel . . . ... ... ... 71°C 160 °F
Curcan, pui. « « v v v v oo e e e e e e 71°C 160 °F
Carne de vita proaspata, vitel, miel
lsange .. ovv v 63 °C 160 °F
(se lasa sa stea 3 minute inainte de a taia)
Potrivit . . . . .. oo 71°C 160 °F
Binefacut. . . . ............ . ...... 77 °C 160 °F
Carne de pasare
Puisicurcan,intreg . .. .............. 74 °C 160 °F
Bucdtidepasare . . . ................ 74°C 160 °F
Ratdsigasca. . .. .........covu... 74°C 160 °F
Carne de porc proaspata
lsange . . ovv vt 63 °C 160 °F
(se lasa sa stea 3 minute inainte de a taia)
Potrivit . . . ... i 71°C 160 °F
Binefacut. . . . ............ . ...... 77 °C 160 °F
CHARBROIL.EU



2HMANTIKEX
NAHPOQOPIEZ I'lA
OEMATA AZQAAEIAZ

2YMBOAA T'lA OEMATA
AZOAAEIAL

Z¢ 6o 1o Tapdv Eyyelpidio katdxou xpnaiuotolouvTal

ol emaonuavoeig «KKINAYNOZ», «[TPOEIAOIOIHZH» kau
«MPOZOXH» yia va 606¢i £upaan o€ KPITIUES Kal ONUAVTIKES
TAnpoopies. PpovtioTe va dIAPACETE Kal va akoAouBeite TTavTa Tig
EMONUAVOEIS aUTES YIa va DIAQUAALETE TV ao@AAEId oag Kal va
amooofrioete kABe kivouvo TTPOKANGNG UAIKWV {nUIV.

O1 opigpoi Twv emanuavaewy Trapatifeval TapakdaTw.

& nrozoxn

MPOXOXH:  Ymodeikviel  KAtOld  EVOEXOMEVWG
ETIKivOuUvn KardoTaon A €TIOQAAR TTPOKTIKA N OTT0id,
av dev amo@euxBei, uTrapyel KivOuvog va KOTOANEEl O€
eAa@pU A YéTplo TpaupaTiopo.

¢) nPOEIAONOIHEH

MPOEIAOMOIHZH: Ymodeikviel KATOIO EVOEXOUEVWG
emkivduvn katdoTaon n omoia, av dev amo@euybei,
utr@pxel Kivouvog va kataAntel o€ Bavaoiyo fj gopapd
TPAUUATIONO.

€ «inavno:

KINAYNOZ: Ymodeikviel pdia  Queca  €mikivouvn
kardoTaon n omoia, av dev amogeuxBei, Ba KaTaArel
o€ Bavaoipo 1 ooBapd TpauuaTiouo.

Uhar-Bl%il,

A XPHZH MONO XE EZQTEPIKOYZ XQPOYZ

1. H ouokeur| TpETTEl va XpnolyoTolgital udvo o€
€EWTEPIKOUG XWPOUG.

2. Houokeun dev TpéTTeEl va XpNCIKOTTOIEITA
0€ EOWTEPIKOUG XWPOUG OUTE YIA EUTTOPIKOUG
OKOTToUG.

3. Houokeun TpéTel va XpNnOIHOTIOIEITAI WOVO O
KOAQ £€0EPICOPEVO XWPO.

¢) nNPOEIAONOIHIH

1. Aev TpETTEl va ammoBnkeUETe OUTE va XPNOIUOTIOIEITE
Bevdivn ) GMa 0QAEKTO UYPA 1) OTIPEI KOVTA OTN
OUYKEKPINEVN A 0€ oTTo1ad1TTOTE AAAN GUCKEUN)
UTTAPUTTEKIOU.

EFKATALTATHZ/ZYNAPMOAOIHTHE:

AQnoTe TO €yXEIPidIO AUTO OTOV KOTAVOAWTH.
KATANAAQTHE:

®uAatre 10 yxeIPidIo auTd yiaTi Ba To XpelaaTEiTE OTO
HEAOV.

O ouvappoloynTiG/KATOXOG TNG GUCKEUNG UTTAPHTTEKIOU
EXEl TNV EUBUVN YIa TIC EPYATiEG TUVOPHOAGYNONG,
£YKATAoTaONG Kal GUVTAPNGCTS TNG.

Epwrioeig:

Av €xeTe aTTOpiEC KATA TN OUVAPPOAGYNON 1) T

XPNO™ TNG GUYKEKPIPEVNG TUOKEUNG HTTAPHTIEKIOU,
ETTIKOIVWVIOTE PE TOV AVTITIPOCWTTO TNG ETAIPEIAG OTNV
TIEPIOXNA OO,
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¢) nNPOEIAONOIHEH

¢) nNPOEIAONOIHEH

To mopdv  eyxelpidio  odnylwv  TEPIEXE
anuavikég TANPoQOpieg TTou Eival aTapaITnTES
yia Tv ao@aAr Xprion TG GUOKEURG.

AiaBaote kai akohouBnate OAeg TIG GUBOUAES
yia  Béyara aogdAeiag  Kai T,Ig 00nyieg
OuVapuoAdYNang, XPAanS kai epovidag mpotoy
ETIKEIPOETE VA GUVAPHOAOYNTETE TN GUOKEUN
Kar va payeipéwete. Av dev TPNoeTe OAEG TIg
00nyieg ToU KaTooKeuaaT), UTIAPKE! KivdUvog
erOK)\ncng 00BapOU TPAUMATICHOU Katl/f) UMKV
NuIV.

H  OUyKeKpIUEVn  QUOKEU  GUHHOPQWVETaN
TIPOC T TEVIKG TPGTUTIA KaI TIG AMTQITATEIS
A0QAAEING Yia NAEKTPIKEC TUTKEUEC.
KINAYNOZ HAEKTPOIMAHZIAL
H ouykekpiuévn ouokeun €ival iofabuiouév
ya: ZYZO-Z%J V,n 104 A, 5%-60 HZ, |(§)(U léﬁcﬁ%oun:
400 W
Mpémer va T ouvdete povo ge Tpiceg Tou
dlaB€rouv yeiwon kai_mrpogTacia pe dlgk6Tn
Kukhwparog  pe  diaBabuiopévy  didra
TpooTaoiag amd  Topayévov  peupa (RC r]
QVWTATNG OVOPaOTIKAG TIUAS 30 MA.
Mpémer va_eAéyxete TaKTIKG pATILG UTIGPKOUV
onuadia nuiac i @Bopdg 010  KaAwdIO
Tp0(POd0Tiag. M xpnaiuoToINaETE T GUOKEUN
Qv 10 KaAwdIo gival Yahaapévo.

Mpémer  va avrikaBioTare 10 koAwdio
TpoQodoaiag pe EIBIKO kaAwdlo 1} e1dIK BidTag)
Tou B TpOpNBeuTEiTE AmG Tov KATAOKEUADTN
f Omo TOv QVTITPOOWTO TOU VIa epyaaieg
EMOKEUNG KaI GUVTAENaTG.

Mpémer va avrikaBiotare  kabe  xohaopévo
€6ApTNUa. POVO e TO_avTiaTOIXO QVTOAAGKTIKO
mou mrapéyer ) Char-Broil. Mnv emiyeiproere va
emokeudoete xahaopéva eGaptiuara.

2¢ TIEPITITWON QWTIAS, YupiaTe Tov BIaKOTTN ToU
eheykmipa o) Béon amevepyotoinang (OFF),
QmoOUVOEDTE TN GUOKEUN UTTGPUTIEKIOU Qo
TV TIpiCa kai aproTe T QWTIA va EBUPAVEL.
Mn xpnoipomoIoETe vepd yia val gRACETE TN
QwrIa aTN GUYKEKPIKEVN 1) O€ omoladnmoTe A
NAEKTPIKI GUOKEUN.

Mo va omooyere kaBe mBavo kivduvo va
TGBeTe eykaupara, TPEMEN Vo QPOVTICETe v
EYEI KDUWOEI N GUOKEUN WTGpUTIEKIOU TPOTOU
agaipgeTe kaly KoBopIioeTe TV NAEKTPIKG
eheyKTipa Kol - 10 Bepuaviikd - ToIxElo.
Mnv TpomoTroioeTe 10 Tpoiov.

[pmer va YPNOIYOTIOIEITE TN GUQKEUR HOVO
6mwg kaBopicerar 010 TTAPGV EYXEIPIdIO.

Agv TIpETIEN VO XPNOIMOTIOIEITE T GUOKEU! OF
XWPO [ie peyaAn Kivnan 0mou UTIAPKE! Kivduvog
VOl OKOVTAWEI KATTOI0C 0T KOAWAIO.

d

Char-Broil.

H OuyKekpIuévn OUOKeuR_ pTopei va
ypnojpomoinBei  amo maidia 8 erwv
Ko Gvw Kol aTro GTopa e PEILpEVES
owparikég, aieBnmpiakég 1 vonikég
IkavotnTeG 1} amo amopa” Xwpig TeEipd
KQI YVWOEIG EPOCOV ETTITNPOUVTQI OTT6
Mo @ropo 1 Toug £xouv 00Bei 0dnyieg
Y10 T XPrion TG OUOKEUAG e 00paNy
TPOTO KaI' KaTavoodv Toug eveyGHEVOUg
KIVOUVOUG.

Ta maudia dev mpémer va Tailouv e
ouokeur). O1 epyacies kaBapiapou Kal
ouvTApnaNG amo Tov Xpriatn dev TPETel
va EKTEAOUVTOl amd TaidIa Xwpic Ty
emTApnan evnAikou.

H OUYKEKPIYEVN OUOKEUN) UTTGIPUTIEKIOU
dev. TIpoopIZETal yia Xpnan kai oute
TIpETEl Vo ypnolpomoingei ot wg
Beppavtpac.

‘Evoikor  Siapepiopdrwy:  Amotabeite
aTov dlayelpIOoT Kal {nTaTe Tou va oag
EVINUEPWOEI Y10l TIG ATQITATEIG KOl TOUG
KWOIKEG TIUpac@aAeiag Tou” agopolv
TN XPAON MIOG GUOKEUNG WTAPUTIEKIOU
agpiou 010 ~ dlopepigpd  oag.  Av
EMMITPETETCN, XPNOILOTIONATE T GUTKEUN
070 100YEI0_(POVTI(OVTOG VO amEXEl
TouhdyigTov 60 ekaroaTd amo Toiyoug
payeg. MoTé pnv ™ XpNOILOTIONTETE OF
HTmaAkOvia A karw amé aurd.

QYAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEL.

Zu#ﬁou)\ég ylo Bépara ao@aAeiag

pémel va'TomoBeteiTe Yéoa oTn oUOKEUN
Tov dioko auMoyng Aimmoug kai va Tov
0delaere perd amo Kade xpron. ,
Av €xéTe kamoio TpoBAnUa 6oov apopd
T OUCKEU, QVaTPEGTE oV EvaTTa
CAVTIUETWTION npog)\r]ymwv». ,
Qpovriote va KkaBapilere ouxvd
OUGKEUN MITAPUTIEKIOU, KT TTPOTiHNaN
uerd 1o Téhog k@B payelpéparog. Av
xpgmgonomn; BoUpraa pe Tpixa yia va
KoBapioere KAMOIEG ATIO TIG EMQAVEIES
QYEIPEPTOG, TTPOTOU. XPNOILOTIOINTETE
avd TN ° OUOKEU  WTTGIPUTIEKIOU
Eaﬁalwesm 0Tl eV EXOUV eivel TixeS
EMAVW 0TI EMQAVEIEG  PAYEIPEUOTOG.
2uvigToUpe ” va  unv “kaBapicete  Tig
ETMIPAVEIES MOYEIPENATOG TTPOTOU KPUWOEI
I GUOKEUN).

MPEMEI NA AIATHPEITE
MANTA KAGAPO TON XQPO
EMANQ ANO TH ZYZKEYH
MMAPMMNEKIOY!
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LHMANTIKEZ NPO®YAAZEIX

Kard tn xpAon NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TIPEMEI
va Taipvere mavia TI¢ PaoikéC TPOQUAGEEIS

a0QaAeIag OTIC oToie¢ TEpIAaBavovTal o1 EGG:

AIABAZTE OAEZ TIZ OAHTIEL.

Aev mpémer var ayyilete Bepuég empaveieg
WP va eival TpOOTaTEUEVD Ta XEPID OTG.
PETIEN VO YPNOILOTIOIEITE TIG ABES Kall TOUG

dIOKOTITEG TTOU TTpEXOVTaI Yia TN AEIToupyid

NG OUOKEURG. -

Mo myv TpoaTaaia oai amo kale Kivduvo

va m@Bere nAektpomAngia, Oev mpémel

va BuBicere 10 KaAwdio, T Buopara Tov

eheykipa 1 10 Beppavtikd aroixeio 01O

vepo 1 o€ aMAo uypo.

Aev TpEmel Vo OTTOUOKPUVEDTE QMO T

QUOKEUN KOll VOl TV AQRAVETE QVEITAQNT.

Omote 1 OUOKeUR XpnaiuoToIETal Qo

madid N Kovia ot Taidid, amaTeitar

auane emmpnal} Toug amé evnAikoug.

Mavral mpéTer va kparare 1a Taudidl kai Ta

KQTOIKIDIC JOKpIA om0 T) GUOKEUR.

H guykekpIpEvn ouakeur Oev eival Taiyvidr.

Aev TIpEMEl VO OTTOOKPUVEDTE QMO T

OUOKEU KOl VO TNV QQAVETE QVETTITAPNT)

KATA TH AEITOYPTIA g.

Mpémer va amoouvdéete T Guokeur amo

TNV TpiCa omoTe OEV T XPNOILOTIOIETE KOl

TIPOTOU T HETaKIVATETE 1) TV KaBapiaeTe.

Mpémel va OQrVETE QTN GUOKEUR VO KPUWOE |

TpoToU  TIPOCOPTAOETE [} AQaIPETETE

gqapriuard mg. Aev mpémer va Gérere

Kawa OUQKEUn € Aerroupyia 6Tav Kamoio

KaAwdio % puopa g eivar xohaopévo 1

Esw amo ou
AdBn e, , )

Av pnolyoroinaete  mapeAkopeva

mou OtV . OuvIgTWVIOI  OmO - TOv

KaTaokeuaoT, evoéxeTal va dlaTpétere

Kivduvo  Tpaupamapou.  Xpnaigotroiate

HOVO Ta  TIOPEAKOEVA TIOU  OLVIOTA O

KOTAOKEUOOTAG.

Aey pémer va a@Avere 10 kaAwdio_ v

Kpéuetal £Gw amod 10 GKpo Tou Tpamediov

f} TOU TIGyKOU OUTE VO QKOURTIG O€ Bepuég

EMQAVEIEC, ,

Aev TipEmEl va XPnOINOTIOIETE TN

ouakeun yia GAoug aKomoug Ay Twy

TIpOBAETTOEVWY. H GUYKEKPIEVI) GUOKEUN

dev TipoopiCeTail yia xpnan kai ouTe TPEE|

Va ypnoiomoinBei ToTé wg Bepuaviipac.

Mo amo@UyeTe KaBe Kivduvo va TTaINioTE i

Va TIEGEI 0T0 VEPQ 1) GUOKEUN PTTGIPTTEKIOU,

TIPETTEN VOl T XPNOILOTIOIEITE O AMOATA

TOUNGYIOTOV 3 METPWV  OTTO  TTIOIVES,

NpvoUAeg 1) GMeG UATIVEG EMQAVEIES.

H ouokeun umapyTekiou. TPETIEN val €ival

TIGVTOL OTEWVH KOl PaKpIa amé T Bpoyr,

OTWG Kal 0 NAEKTPIKGG EAEYKTAPAC.

d

oAeIToupyia Tng 1} oTroIGATIOTE

Char-Braoil.

Ta nhextpika Puopara mpémer va eival
TIAVTOL YEIWpEVD Kal OTEWVE. .
DAgv TpEEl Vol WeKGETE T0 TIPOIOV e Ve 1
Mo uypd yia va 1o kaBapioere av Tpwra
dev amoaUVOETETE TOV NAEKTPIKG EAEYKTTpa
Kar Oev agalﬁwm 10 BEQUAVTIKG OTOIXEID.
AEN TPEMNEI NA XPHZIMONMOIEITE
ZYAOKAPBOYNO.  Ymapyer  Kivduvog
va TIpOKGAETEL TIUPKaYIG KaI 1) GUOKEUN
pmdpumekiou Qev. givar oxediaapévn yia
M Xpfom gu)\ompﬁouvo,u. H owna Ba
Beatl o€ Kivduvo TNV aggaheid oag kai Ba
KATaoTREWEI T GUOKSUZ.
MPOEIAOMOIHZH:  Aev  mpémel | va
xenoiporoieite {uhokapBouvo 1 Tapépola
EUPAEKTOl KOUTIU UAIKG 0T GUYKEKPIUEVN
OUOKeU). , ,
Agv TIETEL va XPNOILOTIOIEITE  KAUDIUA
UNIKG, T, UTTPIKETEG  GuAokdpBouvou,
0UTe aMO UYPO KQUTIYO @TN GUYKEKPILEVN
OUOKEUN.

H cugK,stmévn ouokeur} Ba Beppaiverar
om Oidpkela Mg xpong g kai Ba
TIapapével Bepun PeTa T xpian Tng. Mpémel
VO~ XONOILOTIOIEITE  yaVTId  QOUPVOU 1
HOVWUEVQ yavTIC KOl EpYAAEiDl HTTGIPHTTEKIOU
e Bou(pga 0B Y10 va TIPOOTOTEUTEfTE QMo
I sﬁ)peg EMIQAVEIEG 1] Y10 VO QTOPUYETE Ta
TITOIAIGYOTa aTro UYPQ HaYEIPEUQTOC,

Aev TIPETEl VA XPNOIUOTIOIETE OUTE Val
amoBnkevete | Beveivn, Knpogilvq N GMa
EUQAEKTO UYPA OF OTOOTACN 7 PETPWV QO
TN OUYKEKPIPEV OUOKEUR TTGPUTIEKIOU
kata 1 xpAan mg. Mpémer va diampeite
kaBapd Tov Xwpo 4TTou é)lolgawl  GUOKEUN
KQll VO QTOHOKPUVETE KABE EUQAEKTO UAIKO.
Agv TIpETEN Var PETOKIVEITE T GUOKEUR KaTd
1N Xenan me. , ,
TV wpa Tou payageuag, N OUOKeUN
Tipémel va eivar TomoBempévn emavw o€
emimedn kol oTaBepry em@aveia ot évav
}\wpo 010U OV UTTAPXOUV EUQAEKTA UAIKA.

V 0 KQTQVaAWTAG EXEI TTIEN OIVOTIVEUOTWAN
TOTA 1 EXEI TTAPEI QAPUAKA 1) VAPKWTIKG,
evOExeTal va HEIwBel N IKavetnTd Tou va
OUVOPUOAOYATE 1 VOl XEIPIOTER OWATA TN
OUOKEUN.

Mo va amoooprioere kaBe kivduvo vamaBere
nAekTPOTANGiC, TIpETEN VO OTTOOUVOEETE
10 NAEKTPIKO KAAWOIO KOl Ve AallpEiTe Tov
NAEKTPIKO eAeyKTApa TTpOTOU  CIaIPETETE
10 BepuavTikg oToigeio kar kaBapioere ™
OuoKeur pmapumexiou. Moté pg BuBioere
TOV NAEKTPIKG EAEykTApa 1) T0' BepuavTikO
aToIxEi0 OF 0TMOI0dTIOTE UYPO.

Aevmpémel va BuBilere T GUOKEUR 0TO VePO

101 va TV koBapioere. ,

V. TIPEMEI VO XPNOIMOTIOIETE TN
QUYKEKILEVN GUOKEUr OTO i10 KUKAwpa g
MG GUOKEUEG IO KaTavahwvouv oAU
PEUNQ.

A nrozoxn

+ Aev pmopeite va opAceTe T QwIA amo
Kopevo Aimog kAelvoviag 1o KGAupya.
H " OuyKekpIPévn GUQKEUN PTTAPUTIEKIOU
£§a£p|Z£Tg| KaAd Yo Adyoug agpaAiag.

o Nev mpémel va amopokpOveaTe amo
TN OUOKEUN WTTOPUTIEKIOU KaI va TV
0QAVETE QUETITAPNT KaT@ TNV Kalon
TWY UTIOAEIMPATWY TWV GaynTwy. Av dev
kaBapilere TOKTIKG ™) GUOKEUR, UTTApPXE
KIVOUVOG QWIOG aTTO- KOEVO Aimog ka
TipOKANGNS {NIAG OTO TTPOIOV.

Xpiion ka1 ao@aheia
KaAwdiou EmEKTATNG

* Ta_va emreuyBouv or kahitepeg Suvarég
emOOOEIS NG OUCKEUNG  HTTAPUTIEKIOU,
OUVIOTOUE VA N XPNOIHOTIOIEITE KaAwdIO
ETIEKTOONG,

Mo v aoaAeid oag - Av mpémer va
XPNO1HOTOINOETE KAAWDIO EMEKTAONG:

* Xpnaiorromate ~ povo KoAwdjo
6|,0|?3a uiong 13 Akar Qv yiar eGwrepikoUg
WPOU.

. pﬁqmgonon']me,m)\w&o ETEKTAONG E TO
Hikpérepo duvard pikog. Mn auvdéatre 2
TIEPIoO0TEPA KaAWAIO EMEKTAONG MO,

+ NiompAate I OUVBETEIG OTEYVEG Kal
KAGKQIG amo 1o £00(C é ) ,

* Mnvagnaere 1o kaAwdio va kpéperar amo 10
(KpO TOU TpaTEIoU 1} oMo AMA aVTIKEiUEV
T EVOEXETal vl Tal TPaBrEel KATToI0 HIKpO
Tadi 1 Va GKOVTAWE! KATTOI0G ETTAVW TOUG,

Dev  emmpémerar amoppiyn - T0U
OUYKEKDILEVOU TTPOIGVTOG O€ XWpO GUAOYAG
OIKIQKWY  aTTOPPIMNATWY. H "amoppiyn ToU
TIPOIOVTOG TTPETTEI Vat YiVE] OE EYKEKIUEVO XWPO
QVAKOKAWOTG NAEKTOIKWY  Kal NAEKTROVIKWV
ouaKeuay. Me m GUMOXﬂ Kall TV QvakUkAwan
Twv amoBAMTwy GUPBAMETE TV g¢oikovAunan
QuaIkwv  TIopwv - kai  dlgo@ahicete Ot N
amoppIyn Tou TPoioviog Bar yivel e TpOTIO
QINIKO TTPOG TO TIEPIBGAOV Kal UYIENO.
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XPHZH KAI ®PONTIAA

ﬂpIV QaTro TV TPWTN XPNOT TNG OUGKEUNG UTTAPHTTEKIOU.

* Agaipéate amd TN GUOKEUN UTTAPUTIEKIOU OAC Ta UAIKG GUKEUQTIOG Kall OAEC TIC
ETIKETEG TOU KaTaoTAATOS TwAnang. M xpnaigommoifoeTe aixunpd epyaheia yia va
QQQIPETETE TO AUTOKOMNTA.

¢ MMAovere ™ oydpa payeipéuatog e xhiapd oamouvévepo, EemAdvere my kai
OTEYVQOTE TV EVTEAWC.

Mpiv a6 kaBe Xpron TG GUOKENG HTTAPUTIEKIOU:

¢ XpnOIMoTIOIRTE TN OUCKEUR WTTAPUTIEKIOU WOV €MaVW OF YePR Kai ETimedn
emodveia yia va amogeuyBei o kivuvog avarpotic mg.

« T va amogeuyBei kaBe Kivduvog va kaei kamola aogaheia aTov NAEKTOIKG Trivaka
Tou ommoU, Tpémel val diaTnPEiTE TOV NAEKTPIKG EAeyKTAPa OTEYVO KaI vl N
XPNOIHoTIOIETE AAEG NAEKTPIKEG TUGKEUES 0TO i010 KUKAwpAL

« EMyGe Tov Oioko ouMoyic Aimoug yia va Befoiwbeite ot eivar kevdg kai
ToTroBemnpévog KCmw aTo Ty ot amoaTpdyyiong.

« T va pnv koMAGouv Ta aynTa, GAEiyTe 1 YEKAaTE T GXapa Ynoiuatog We éva
Aemmré aTpwpa euTIKOU AadioU.

EVEZPYOHOII]OI] NG GUOKEUNG UTTAPUTTEKIOU:

* 2uvdéaTe 1o Kahwdio Tpoodoaiag ot pia karaMna yelwpevn Tpila mou Siabétel
dlakOTIM KUKAWWATOS Yia TpoaTaaia amo To Tapauevov pedya (GFI). Av mpémel
va ypnaiyotroifoete kahwdio EmEkTaong, avarpére aTnv evomta «Xprion kai
aoakeia kohwdiou ETEKTAOCY.

« TiéoTe 10 koupTr Arroupyiag yia va evepyotromnBei o eheykmipag. O QuiTevGg
dakTONiog Ba yiver pmAe umrodeikviovTag 011 0 eAeykTApag eivar £T01HOG yia Xprian.

+ MiéoTe Tov Siakdmn eAEyou. Me kBe KAIK kama Tv repIoTpoQr Tou diakGT
ehéyxou n Beppokpacia Ba augaverar f Ba pewvetar kard 2,78°C (5°F). Miéate Tov
diakomn eAéyyou yia va KAGOPIZETE v EMIBYMHTH Beppokpaaia.

+ Ta perarportd ot fabiols Kehaiou (°C), miéate maparetagéva Tov diokoTM
eAéyyou warou va aMdel n évdeitn g TiAg oe °C. H evahhayr BaBuwy Papevdir
(°F) xar BaBuav KeAaiou (°C) pmopei va yiver govo v wpa o n povada eivar
ENEPTOMOIHMENH kar xwpic va €xel kaBopiaTei Bepuokpaaia.

+ O purevog dakTiiog Ba avaBoaBrve ae KOKKIVO XpWwua WOTTou val EmTeuyBei n
KAGOPIZMENH Bepyoxpaaia kar GaTepa Bar peivel Guveywis avappévog a€ KOKKIVO
Xpwya. H évdeitn mg Beppokpaaiag a evaMaooerar peragy KAOOPIXMENHZ
kar TPATMATIKHZ Beppokpaaiag wotou va emeuyBei n KAOOPIZMENH
Beppokpaaia.

+ Ta v pubpioere T Bepuokpacia, mETTE Tov dlaKATIT EAEyyOU Kal yupioTe Tov
Tpog Ta eqid yiar va augaete T Bepuokpaaia 1y mog Ta apiaTepd yia va m
peiaere. Migote Tov dlokdmn eAéyyou yia va KAGOPIZETE mv ENIOYMHTH
Beppokpaaia.

YHMANTIKH MPOEIAOMNOIHZH

Ma v evdederypévn Aemoupyia TG NAEKTPIKAG 00S GUOKEUNG PTAPYTIEKIOU
SMART-E, amaureitar nhekpik mpia wAfpoug évraong 13 A Timou G (e
mpotipwyevn v mpido 16 A Tomou E/F). Le mepimtwon xphong mpiag mapoyig
pedparog xapnAotepng évraang/Siakomn kukAwyarog, evBexeTal va TpokAnBei
BloKkoTr) TNG AEITOUPYIQG TNG CUOKEVAG HTTAPHTTEKIOU KAI/f) TOU KUKAWHOTO,

Mo vo omogeuyBei n amwAeia ioydog:

* YuvigTaral eGwrepik TpiCa e TuTIKG dakoTTT Kukhwpatog 16 A,

+ [1poTol GUVDETETE TN GUTKEUR ITTIAPLTIEKIOU, ATOCUVOEDTE 60EG AANEC GUOKEUES,
T.X. QWTIOTIKG Bepdvag, TpogodotolvTal pe pedpa amd my efwrepikr Tpica 16 A
e B1ak6TTTN KukAwpaTog.

Le mepimrTwon amwAelag 16X006 kard Tn xpARoN:

+ Evromiore ko omoouvdéate Gmoleg AMeG nAexTpikéG ouokeués Emayav va
Tpo@o00TOUVTCI | PEUNT TNV iBlar OTIVWA KaI TTPOXWPRATE OTNV ETAVOPOPA TOU
diakdrrm,

¢ Dokipaate va ypnoigomroioee pia SIaQopeTK nAekTpIKA Tpila, av UTIGpKEl
diaBeaipn. Avarpégre aTo eyxelpidlo KATGXOU YIa TN GUVIGTWYEVN XPRom KaAwdiwv
eméKTaONG,

Av o diokdmmg Kukhwyarog eSokohouBei va evepyomoicital katd T xpAon,
ouppouAeuTeiTe E1BIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

Char-Bl%il

A TPOZOXH

DAev Tpémel va ypnalpoTioleiTe axunpd f Wutepd epyaheia yia va kaBapioete
OUOKEUR WTTApUTIEKIOU.

Aev mpémel va pnaipotoleite AciavtikG kaBapioTikG oUpvou, argahdaupua f
HeraMiké Bolpraeg yia va kaBapiere TIg TopaeAAviveg aYApES i TO Gwua TG
OUOKEUAG UmapuTexiou. Oa karaaTpéwouy To QIvipiaya.

Mpémer va avrikaBiotare kaBe yahaopévo efdpmua pévo pe 1o avrioToiyo
moTorroingévo aviahakTiké g Char-Broil. Mnv emiyeiproete va emakeuaoete
Xohaopéva eGaprriuara.

€ KINAYNOZ

2¢ TepimTwon Qwidg, aToaUVETTE T GUGKEUN UTrdpumekiou amo Tnv mpila kai
agnoTe T QurId va geBupavel. Mn xpnaioTronaeTe vepd yia va oBAaETe T purid
0T GUYKEKPIUEVN 1} o€ omoladiimoTe GAN NAEKTPIKT GUaKEUr.

lava amogoproere kabe kivduvo va mdBere nAekTpommAngia, mpémel va amoguvdéere
10 NAEKTPIKO KaAWAI0 TTPOTOU aIpaIPETETE TO BEpUavTIKG aTOIXEID KOl KaBaipigeTe T
auokeun Umapumexiou. Moté un PuBiaere Tov nAekTpikG eAeykTipa 1 T0 BEpavTIKG
aTolx€i0 g€ 0moI00ATIOTE UYPO.

Tlar va amogUyeTe kabe mBavo Kivouvo va TABeTe eykalyaTa, TPETIEN va GpOVTICETE
va €XEl KPUWOEI N OUOKEUN Tapumekiou Tpotol kaBapioete Tov nAekTpIkG
eheykmpa kai To Beppavikd aToleio.

Aiodikaoia MOYEIPENATOC OTN CUTKEUN UTTAPUTTEKIOU:
« T GpioTa amoteAéopara, payeipewte To @aynTd Exoviag 10 KAAuppa KAElaTd
wore va diompeital n BeppdtnTa Kail va ynBei kaAd.
+ To Bepudperpo aTov eAeykmpa uTodeikvUel T Beppokpaaia payelparog péoa
QTN GUOKEUR WTTApUTTEKIOU.
* H plBuion Tou eAeykipa yia Sidpopa gaynta eGaptdrar amé TIC EGwTEPIKES
OUVBIKES Kal O TIG TPOTWTTIKEG TTPOTIUATEIS GG 00OV APOPA TO HayEipENa.

A1T£V£pY01TOII]0 N TN OUGKEUNG UTTAPHTTEKIOU:

o [0 va CmevepyoTIOINETE T OUGKEUN WTIGPUTIEKIOU/TOV EAEYKTAPA, TrIEDTE
TrapareTapéva 10 koupTi Aeimoupyiag emi 3 GeutepOAeTTal warou va aBAaEl n 086vn
evOEiCEwy.

« AmoouvdéoTe To KaAwdio amo Ty Tpida.

eIG5IKO0IG Kueaelo 0U ToU NAEKTPIKOU EAEYKTAPA KOl TOU

EPHAVTIKOU OTOIXEIOU:

o [lpémer va koBapilete To mepiBAnia Tou eAeykmipa akoutriCovidg To e éva uypd
Travi BpeypEvo e ATTI0 amoppUTIVTIKG f (E0TO GATOUVOVERO.

« Aev eivar amapaimto va kaBapilete To BepuavTikd atoixeio. QaTdg0, Pmopeire va
kaBapilere To umooTApIypa Tou BeppavTikoy aTolxeiou pe Eva uypd Travi Bpeyuévo
LE fTTI0 amoppuTIavVTIKG 1} (E0TO GaTOUVGVERO.

o [Tpémen var oTEYVWVETE ToV NAEKTPIKO eAyKTa Kl TO BepavTIKG OTOIKEi0 TTPOTOU
XPNOIHOTIOINGETE T GUTKEUH).

Aiadikaaio eAexxou QWTIOG AT Kapévo Aitog:

Mo va UTTOpEITE Val EAEYEETE EUKOAQ T QwTIA amd Kapévo Aimrog, Tpémel va Taipvere

TI €8¢ TPOQUAGEEIC:

« OpovrioTe va koBapilete 10 Aimog Tou péVEl TN GUOKEUR pTdpumeKiou. Av
oUooWpEUTED Ao, eivar auénpévn n mBavetnTa va Tape! wrid.

« OpovrioTe va agaipeire 1o AiTrog amd 1o Kpéag ka va 1o KOBETE a€ GETEG e AiyoTepo
Airrog yia val peiwBei n mBavétnTa euwridg amé Kapévo Aimog.

« Av deite va Byaivouv pAGyeg aTn BIAPKEIC TOU PayEIpERATOG, YUpiaTe Tov BIakGTTT
Tou eAeyKTAPa O piar pUBpIaN yia xapnAdTeEn Beppokpaaia kal KAEioTe T0 kaAupua.

* Av etakohouBolv va Byaivouv QAGYEC, omevepyoToIaTE TOvV EAEYKTAPA Kal
amoauvdéaTe To kaAwdio Tpogodoaiag ammd my mpica.

o [pémer va kaBapilere  Oidmagn g mAakag Tou avakhaotipa kdTw amd
10 Bepuavtikd oToixeio ToUAGyIoTOV (i opd kGBe oelv i Mo Guyva av
XPNO1HOTOIETE TTOAD TOKTIKG T GUOKEUH.
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XPHZH KAI ®PONTIAA

ENEPIOMOIHZH

Méate 10 KOUPT A€ITOUPYIOG YIO VO EVEPYOTTOINGETE TN OUCKEUN
MTTOPUTTEKIOU.

KAOOPIZMOZ OEPMOKPAZIAZ

°C

MéaTe Tov DIAKOTITN EAEYXOU, TTEPITTPEWTE TOV TIPOG Tal SEEIG WG TNV
emBupunt Bepuokpaadia kar mEDTE Tov avd yia va kaBopiaTei n
Beppokpaaia auth. Mepipévere waTmou va TTaWel va avaBoafrvel Kal
va Ueivel ouveXwS avappévn n Auyvia.

ENAEIKTIKH AYXNIA ETOIMOTHTAZ

°C

H Auyvia pével guvexwg avaupévn otav emiteuxBei n kabopigpévn
Beppokpaaia.

Char-Bl%il :

MEIQZH OEPMOKPAZIAZ

°C

MéaTe ToV BIOKOTITN EAEYXOU, TIEPIGTPEWTE TOV TTPOS TA APIOTERG WG
TNV €mBupnTA Bepuokpaaia kai ETTE Tov §ava yia va kabopiaTei n
Beppokpaaia auth. Mepipévere waTmou va TTAWEI va avaBoafrivel kal
va eivel oUVEXWS avappévn n Auyvia.

KYKAOZ KAGAPIZMOY

Méate 1o koupti AYTOMATOY KAGAPIZMOY yia évapén Tou KUKAoU.
"Yatepa kAeiaTe 10 kaAuppa. Otav oAokAnpw6ei o KUKAOG, n AciToupyia
TNG OUOKEUNG JTapuTTekiou Ba TepuamioTei autéuara.  Ta va
akupwaoete Tov KUkAo AYTOMATOY KAGAPIZMOY kai va ouveyioete
TO JOYEIPEUA TN GUOKEUN UTTAPUTTEKIOU, TIIEDTE TOV DIOKATITN EAEYXOU,
TEQIOTPEWTE TOV TTPOG Tal BE§IA WG Tnv €mMBUUNTH Beppokpacia Kal
mEQTE TOV Eava yia va emBEBaILTETE T BeppoKpadia auTr.

MHNYMA ZOAAMATOZ

l'a Toug KwdIKoUS CQOANATWY Kal TIG OXETIKEG ETTEENYATEIS, avaTpECTE
070 £yXEIPidIo kaTtdyou.

CHARBROIL.EU



XPHZH KAI ®PONTIAA

Aiadikaaia KaBapiopou ™mg OUOKEUNG

HTTOPUTTEKIOU:
e TIEPITITWON CUTCWPEUONG KAUEVOU AITTOUG Kal UTTOAEIMPATWY QaynTwy,
Ba peiwBouv o1 EMBOTEIS NG CUTKEUNG UTTAPUTIEKIOU KaTd TO Layeipepa. Mo
va emTeuxBouv ol BEATIOTEG EMIBOOEIS TNG:

Mpémel va kaBapilete T diaragn mg MAGKAG Tou avakAaaoTrpa Kal 10
Aaia10 ToUAdyIaTOV it popd kABe aeCOV r TTIo GUXVE Qv XPNCIOTIOIETE
TOAU TOKTIKG T GUOKEUN.

Oa éxere 1o KoAOtepa duvara amoteAéouara av PBouptailete Ta
OUOOWPEUPEVa owuaridia TPog T KATw Kal péoa amd Tnv o
amoaTpdyyiong oTo KATw PEPOG TNG GUOKEUNG UTTAPUTIEKIOU.
XpnaipoTolwvTag Ao amopputravTikd fi (€016 oamouvévepo, EUaTe L
pETpIa d0vapn TV em@avela e diaragng e TAAKAS Tou avakAaaTipa
pe pia mhaoTikr A opeixGAkivn folptoa.

Opovtiote va KaBapileTe TAKTIKG TIG OXAPES MayeIpEUaTog e XAiapd
oamouvavepo f pe éva SiGhupa tayeipikAg addag oe vepd. XpnalpotoinaTe
éva pn AciavTikd KaBapioTikG o€ pop@R oKOVNG yIO TOUG ETTIOVOUS
Aekédeg. Av xpnalpotroieite foUpToa e Tixa yia va KaBapioeTe KATolEg
amd ¢ em@dveles payelpéuatog, TPoToU XPnOILOTIOINCETE fava Tn
OUOKEUI Pméppekiou BePaiwBeiTe OTI dev EXouv Weivel TpiXeS EMavW aTIG
EMQAVEIEG PaYEIPENATOG. ZUVIGTOUPE Va UV KaBapiCeTe TIG ETIQAVEIES
payelpéPaTog TPOToU KPUWAEI ) GUCKEUN. Aev TTpETTEl val XpNnaIMOTIOIETE
¢0oTpa, aiguned epyaleia rj omdroula yia va kabapioete T oxdpa
payelpéuaToc.

Aev ouvioTaral 0 kabapIous Twv OXapWV HayeIpéuatog o TAUVIIPIO
ATWY.

Aiodikaoio  amoBikeuong  TNG  OUOKEUNG
HTTOPUTTEKIOU:

KaBapiaTe Tn axdpa payeipéuarog.

Omote Oev XpNOIMOTIOIETE TN GUOKEUF WTTAPUTIEKIOU, TTPETIEI VOl TNV
amobnkeUeTe 0€ WPO TOU €ival TTPOOTATEUPEVOS AT TIG KAIPIKES
OUVONKEG 1) va TN OKETTACETE e TO KAAUPA TNG.

Mavra mpémel va amoouvaEeTe omo TV NAEKTPIKA Tpida TN OUOKEUN
UTTAPUTTEKIOU TTPOTOU TV OTOBNKEUTETE.

XUHPOUAEG yia BEpaTa aopdaAciag

Npémel va TommoBeTeite péoa o cuokeun Tov dioko cuMoyng AiTroug kai
va Tov adeIGleTe petd amd kabe xpraon.

Av éxete kamoio mpABAnUa 6oov agopd TN GUCKEUN, avaTpéete aTnv
evotnTa «AVTIPETWTTION TTPOBANUATWYY.

®povriaTe va kabapiete guxva T GUCKEUN TTAPUTIEKIOU, KATA TTPOTIUNGN
HETA To TéNOG KABe Payeipéuarog. Av XpnalpoTroleiTe BoupToa e TRixa
yia va kaBapioete kdmoles amd TG EmM@AVEIES PayEIpEPATOG, TPOTOU
XpnoigotoInaeTe Eavd Tn ouokeun pmappTekiou Pefaiwbeite 611 Bev
EYouv Jeivel TpixeG Emavw oTIC EMQAVEIES LayeipéuaTog. ZuviaTolpe va
NV KaBapiCeTe TIG EMQAVEIES POYEIPEPATOG TIPOTOU KPUWOEI 1) GUCKEU.

Uhar-Bl%il

8)

Mo va SlapuAdseTe TV ao@aAl XpAON TNG CUOKEURG 0ag
Kal va aooofnoete KaBe Kivduvo mpokAnong cofapou
TpaUPaATIOHOU:

+ Av o karavaAwTg EXEl TTIEN OIVOTIVEUUATWON TTOTA ) EXEI TTAPE! PAPUAKQ
N VapKWTIKG, EVOEXETaI VOl PelwBEi N IKavoTnTA TOU va guvappoAoyAaEr i
VO XEIPIOTET CWOTA T GUGKEUN).

¢« Tnv Wpa TOU PaYEIPEUETE, N GUCKEUR TIPETTEI Val Eival ToTToBETNUEVN
emavw ot emimedn kai oTabepr em@davela g évav Xwpo Otou dev
uUTIapXoUV UQAEKTA UAIKA.

¢ Agev TIpEMEl VO ATTOUOKPUVECTE ATTO T OUCKEUR KOl VO TV QQAVETE
avemmpnm. Mavia mpemel va Kpatdre Ta TaIdIG Kal Ta KaTolkidia
HaKpIG aTd TN GUOKEUN.

¢ Aev PETIEN VO JETAKIVEITE TN GUCKEUN KATA T XpAON TG,

* H ouykekpipévn ouakeun dev poopidetal yia xpron kai oute TTpémel va
XpnoiuomoinBei oté we Bepuavtipag.

* Houykekpipévn ouakeur) Ba Bepuaivetal an Sidpkeia TG xpriong Mg Kai
Ba mapapével Beppn peTd T xpron ™. MpEmel va xpnaiyoToleiTe yavia
@OUPVOU 1} ovwEVa YaVTIO KOl EQYTAEID TTAPUTTEKIOU e akpId Aapr
Y10 VO TIPOCTATEUTEITE aTTO TIG BEPES EMPAVEIES T} YIO va ATTOPUYETE T
TITOINIGUOTA OTT6 UYpd LayEIPENATOC.

+ [pémel va diatnpeite kaBapd Tov Xwpo 61Tou BpioKeTal N GUCKEUN Kal va
amopakpOveTe KGBe EUQAEKTO UAIKO.

+ Tpémel va diatnpeite kaBapd Tov Xwpo dmmou BpioKeTal n GUOKEUH Kal
VO OTTOPAKPUVETE KABE KaUoIHo UAIKO, Tr.X. Bevivn kai GMa edpAekTa
aépla Kai uypa.

+ H ouokeun mpémel va ypnaipotolgital povo ae kahd e&aepIOpEvVO Xwpo.

A TNPOIOXH

+ Aev pmopeite va ofnoete ™ Qwrid amd kapévo AiTog kAeivovtag 1o
k@Auppa. H ouykekpigévn ouakeun pméipumekiou efoepiletal kaAd yia
Aoyoug acpdeiag.

+ Aev ipémiel va ATTOUAKPUVEGTE QIO Tr CUCKEUR UTTAPPTIEKIOU KOl VOl TV
QQNVETE QVETTITAPNTN KATA TV KAUON TWV UTIOAEIUWATWY TwV QaynTwy.
Av dev kaBapilere TOKTIKG TN GUCKEUR, UTTGPXE KivOuvog QwrTide amd
kapévo Aitrog kai pokAnang {nuiag aTo Tpoidv.
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Ac@dAcia Tpoipwy

H ao@dAcia Twv Tpoipwy gival éva oAU onuavtikd Bépa yia va
MTTOPEITE VO aTTOACUBAVETE TNV EUTTEIPIO HAYEIPEUATOG O€ EGWTEPIKOUG
xwpou¢. a va diampeital 10 @ayntd acearég amd empPAapn
BakTApia, TPETEl va akohouBouvTal Ta e€f¢ TEoTEpa Baaikd Pruara:

KaBapiotnta: MpéTmel va TTAEVETE TIC EMIQAVEIEG, TA HAYEIPIKA OKEUN
kai epyaleia kal Tig EM@QAveIES pe (E0TO OATTOUVOVEPO TIPIV KAl HETA
TNV EVaOXOANOT 0a¢ pE WHA KPEQTA KAl TTOUAEPIKG.

Alaywpiopog: Mpémel va diaywpiete Ta WUA KPEATA KAl TTOUAEPIKA
amé Ta £TOINA @aynTd yio va pnv UTTOPXEl Kavévag Kivouvog
emipdAuvang. EmBaAAetal n xphon kaBapwv TareAwy Kal epyaieiwv
KOTA TNV 0QAiPEDT TWV HAYEIPEPEVWY GAYNTWV OTTO T GUOKEUN).

Mayeipepa: Mpémel va payeipevete TAPWG Ta KPEATA KA TO TIOUAEQIKA
yla va gkotwvovTal Ta Baktipia. PpovTioTe va XpnoIKOTIoIEITE éva
BeppdueTpo yia va dlac@ahifovial o1 evOEDEIYUEVEG ETWTEPIKEG
BeppOKPATIiES TV TPOPIHWV.

Wogn: Mpémel va Balete auéowg aTo Wuyeio T GaynTa TTou EXETE AON
€TOINATEI Kal 6,TI TIEPIoTEUEl aTTd KABE yelpa.

Mwg propeite va COKPIBWOETE AV TO KPEAG

EXEI ayEIpEUTET TTARPWG

+ Takpéara Kal Ta TTOUAEPIKA TTOU JOYEIPEUETE OTN TUOKEU oUVABWE
podifouv TTOAU ypriyopa eEwTePIKA. MpETTEl var XpNCIUOTIOIEITE OV
OTTOWUYHEVO KPEQG Kal Eva BEpUOMETPO YIa KPEQTA TTPOKEIPEVOU VA
O100QaAilETe 0TI TO GayNTO Xl QTACEI O€ {Ia A0QOA ECWTEPIKN
Beppokpaaia kal va 10 KOBETE g KATTOIO oneia yia va eAEyXETe
OTITIKA av gival AON £T01H0 OTTWG TO BéAETE.

+ Ta 1pd@Iua TToU XpPNOIUOTIOIEITE GUVIATOUWE Va £XOouv Bepokpagia
TouAdyioTov 4,5°C (40°F) TrpoToU Ta JaYEIPEWETE OTN OCUTKEUN GO,

o Av payelpelete OAOKANpa TIOUAEPIKA, TIPETIEI VO QTAVOUV Of
Beppokpaaia 74°C (165°F). O1 {wyoi Toug Tpétel va eival didgavol
Kal n oapka Toug dev TTPETEl va gival pod.

+ Mmopeite va payeipetete Ta QIAETa Bodivol, poaxapiciou Kai
apviglou kpéatog, Ta avTioTolxa WnTé Kal TI XOIPIVEG PTTPICOAES
0Toug 63°C (145°F) kai va Ta a@rveTe va ekoupaaTolv 3 AeTrTd.

¢ TOTE dev mpémel va JayeIpeUeTe £V PEPEI TA KPEQTA 1) TO TIOUAEPIKG

KaI va TEAEIWVETE TO Jayeipepa apyotepa. MpEmel va JayeipeUeTe Ta
TPOQIUA TTARPWG YIa va KaTaoTpépovTal Ta emIBAaB Baktipia.

+ QpovrioTe va xpnolyoToleite €va  BepuOETPO  yia  KpéaTa
TTPOKEIUEVOU va  dlac@aAifovial ol eVOEDEIVUEVEC ECWTEPIKEC
BeppoKkpaaies Twv TPOPILWV.

[lhar-Bl‘)nil;

ZUVIOTWHEVES ECWTEPIKEG BEPPOKPATIES HAYEIPEHATOG

Kipdg
Bodive, xoipivo, pooxapr, apvi. . . . ... ... 71°C 160°F
[ahommoUAa, kKoTOTTOUAD. . . . . . . . . ... ... 71°C 160°F
Nw1ré Bodivo, pooxdpl, apvi
METpia TTPOG EAAQPPWG YNUEVA . . . . . . . . . . . 63°C 160°F

(AgriaTe To Kpéag va EekoupaaTei 3 AETITA TIPOTOU TO KOWETE. )

Méplognuéva . . . . ... 71°C 160°F
Kahownuéva . . . . . ... ... . 77°C 160°F
MouAepikad
KotdmouAo & yaAotmoUAa, oAokAnpa. . . . . . . . 74°C 160°F
lMoukepik@ o€ Koppdma . . . . . . ... ... .. 74°C 160°F
Mama&xava . ... ... o 74°C 160°F
Koppdria vwirou xoipivou
METpia TTpOG EAAQPWG YNUEva . . . . . . . . . . 63°C 160°F

(AgriaTe To Kpéag va EekoupaaTei 3 AETITA TIPOTOU TO KOWETE. )
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Kahownuéva . . . . ... ... ... 77°C 160°F
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FONTOS BIZTONSAGI
INFORMACIOK

BIZTONSAGI SZIMBOLUMOK

VESZELY, FIGYELEM és VIGYAZAT figyelmeztetések hiviak fel a figyelmet
a hasznélati (tmutat6ban a kritikus és fontos informacidkra. Olvassa el
ezeket a figyelmeztetéseket a biztonsaga és az anyagi kar elkeriilése
érdekében.

A meghatarozasaik alabb lathatok.

A Vvievazar

VIGYAZAT: Olyan veszélyes helyzetet vagy veszélyes
szokast jelez, amely konny( vagy kozepes sérulést
okozhat, ha nem kertilik el.

Q) FIGYELEM!

FIGYELEM: Olyan lehetséges veszélyhelyzetet jelez,
amelyet, ha nem kertilnek el, az halalos vagy sulyos sérilést
okozhat.

€ veszeLv

VESZELY: Olyan bérmely pillanatban bekévetkezhetd
veszelyhelyzetet jelez, amelyet, ha nem kerlinek el, az
halalos vagy sulyos seriilést okozhat.

Uhar-Bl%il,

KIZAROLAG SZABADTERI HASZNALATRA

1. Kizérolag szabadtéri hasznélatra.

2. Ne hasznélja beltéri vagy nagyiizemi siitésre.

3. Akésziiléket csak jol szell6z6 helyiségben
hasznélja.

@) FIGYELEM!

1. Ne taroljon vagy hasznaljon benzint vagy mas égheto
folyadékot, illetve gbzt ennek vagy mas grillsutének a
kozeleben.

TELEPITO/0SSZESZERELO:

Hagyja a hasznalati Gtmutatot a vevéonel.

VEVO:

Orizze meg a hasznélati utmutatét annak érdekében,
hogy késébb is hasznalni tudja.

Az dsszeszereld/tulajdonos felel a grillsitd telepitéséért
és karbantartasaért.

Kérdések:

Ha kérdése merUine fel a grillsuté 6sszeszerelése

vagy hasznalata soran, vegye fel a kapcsolatot a helyi
kereskeddvel.
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Q) FIGYELEM!

Q) FIGYELEM!

Ez a hasznalati Utmutato tartalmazza a késztilék
biztonsagos ~ hasznalatdhoz ~ szikséges
informaciokat.

Az dsszeszerelés és a sltés megkezdése elbtt
olvassa el és kovesse az Gsszes biztonségi
el6irast, dsszeszerelési utasitast, valamint a
hasznalati és gondozasi (tmutatét. A gyartd
utasitasainak figyelmen kivil hagyasa sulyos
személyi sérilléseket és/vagy anyagi karokat
okozhat.

Ez a készilek megfelel az elektromos
készllékekre vonatkozO miiszaki normaknak
és hiztonsagi kivetelményeknek.

ARAMUTES VESZELYE

Ez a késziilék a kovetkezOre van méretezve:
220-240 Volt, 50-60 Hz, Teljesitmény-kimenet:
2400 W

Csak olyan konnektorhoz csatlakoztassa,
amely rendelkezik foldeléssel és arra névleges
lizemi aramra (RCD) méretezett aramkori
megszakitoval van védve, amely maximum 30
mA.

Rendszeresen ellendrizze, hogy nincsenek-e
serllesek vagy kopasnyomok a tapvezetéken.
Ne hasznalja, ha a vezeték sértilt.

A tapvezetéket olyan specidlis vezetékre vagy
egységre kell cserélni, amely a gyartotol vagy a
szerviztdl szerezhet be.

A sérilt alkatrésze(ke)t csak Char-Broil
potalkatrész(ek)re cserélie ki. A sérlilt
alkatrészeket ne probalja meg javitani.

Tliz esetén kapcsolja ki a vezérl6egységet,
huzza ki a konnektorbdl a grillsiitét, és
hagyja elaludni a tlizet. Ne hasznaljon vizet
a tliz eloltasara ennél vagy mas elektromos
késziiléknél.

Az égési sérilések elkerilése érdekében,
mielétt eltavolitia  ésivagy ftisztia az
elekiromos vezérlGegységet és a fiitbelemet,
gy6zédjon meg arrol, hogy a grillsttd kinhdilt-e.

Aterméket ne alakitsa at!
A készileket csak rendeltetésszeriien
hasznalja.
Ne haszndlja olyan helyen, ahol a vezetékbe
Jd,
Char-Broil.

bele lehet botlani.

A késziilék 8 éves kortdl hasznalhato.
Csokkent fizikai, érzékszervi  vagy
mentalis képességl személyek, illetve
tapasztalattal nem rendelkezd és a
késziiléket nem ismer emberek nem
hasznalhatjak, kivéve ha megtanitjak a
készulék hasznalatara, vagy hasznalat
kozben felugyelik Gket és megértették a
hasznalat veszélyeit.

Akeszilékkel a gyerekek nem jatszhatnak.
Feltigyelet nélkil agyermekek a késziiléket
nem tisztithatjak vagy tarthatjak karban.

A grllsitt nem arra tervezték, ezért
semmilyen esetben sem hasznélhato
fltésre.

Apartmanbérlok: A gézzal mikddtetett
grillsitdé  apartmankomplexumban  valo
hasznalatahoz ellendriztesse akomplexum
vezetOségével a kovetelmények és
a flzvédelmi elGirasok tisztazasa
érdekében. Ha engedélyezik, a foldszinten
hasznalja, a falaktol és tartoszerkezetektol
60 cm tavolsagot tartva. Ne hasznélja
erkélyek alatt és erkélyeken.

ORIZZE MEG EZEKET
AZ UTASITASOKAT

Biztonsagi tippek

o A zsirtalcat be kell helyezni a készulékbe
és minden egyes hasznalat utan ki kell
Uriteni.

* Ha problémaja meriiine fel a késziilekkel
kapcsolatban, lasd a ,Hibaelharitas®
fejezetet.

* Gyakran fisztitsa a grillstét, lehetdség
szerint minden egyes siités utan. A
grillsutd  sutofeluleteinek sortés kefével
valo tisztitasa utan, a grillsités el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy nem maradt-e
kiesett sorte a sut6felileteken. Nem
javasolt a sutfeliletek tisztitasa addig,
amig a grillsitd forro.

HAGYJON A GRILLSUTO
FELETT SZABAD HELYET!
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

Elektromos  készillékek  hasznalatakor
mindig tartsa be az alapvetd biztonsagi
Ovintézkedéseket,  tobbek  kozott a
kovetkezOket:

OLVASSON EL MINDEN UTASITAST.

* Ne érjen szabad kézzel a forrd feluletekhez.
Haszndlla a miikodtetd fogantyukat és
gombokat.

* Az aramités elleni védelem érdekében
ne meritse a kabelt, a dugokat, illetve a
vezérl6- vagy flitoelem barmely reszét
vizbe vagy mas folyadékba.

* Ne hagyja a késziiléket feligyelet nélkil.

« Szigori fellgyeletre van szlikség, ha
a késziléket gyermekek vagy —azok
kozeleben hasznaljak. Mindi? tartsa
tavol a gyermekeket és a hazidllatokat a
késztiléktol.

* Ez akészllék nem jatékszer.

« Bekapcsolt allapotban soha ne hagyja a
grillsiitét felligyelet nélkiil.

* Ha nincs hasznalatban és mozgatas,
valaminttisztitas elott hizza ki a csatlakozot
a konnektorhal.

* Hagyja kihdini, miel6tt be vagy kiszereli az
alkatrészeket.Ne miikodtessen semmilyen
készileket serilt vezetekkel vagK.dug()vaI,
vagy miutdn a kész(ilék megi ibasodott
vagy barmilyen madon megsérdilt.

* A készilékgyartd altal nem javasolt
tartozékok hasznélata sériléseket okozhat.
Csak a gyarto altal javasolt tartozékokat
hasznaljon.

* Ne engedje lelogni a halozati kabelt az
asztal vagy a pult szelérdl, illetve ne hagyja,
hogy az forr6 feluletekhez érjen!

« Csak  rendeltetésszeren  haszndlja
a késziléket. A késziléket nem arra
tervezték, ezért semmilyen esetben sem
hasznalhato fitéskent.

¢ Annak érdekében, hogy megelézzik
a grillsiitd lefrocskolodeéseét vagy vizbe
esését, ne haszndlia a grillsiitét Ugy, hogg
medence, t0 vagy mas vizfelllet van

Tartsa tavol az elektromos csatlakozokat a
folditdl és tartsa azokat szarazon.

Ne hasznaljon vizet vagy a mas folyadékot
a termék tisztitasahoz anélkil, hogy elészor
kihlizna az elektromos vezéribegységet és
eltavolitana a flitbelemet.

NE HASZNALJON FASZENET. Ez
faszéntizet okozhat, és a grillsitd
nem faszénre van tervezve. A tliz
halesetveszélyes kériimeényeket hozhat
|étre és tonkre teheti a grillstét.

FIGYELEM: A faszén és a hasonlo éghet6
tizel6anyagok nem hasznalhatok ezen a
késziiléken;

Nem hasznalhatok a késziilékkel olyan
tiizel6anyagok, mint példaul a faszén
brikettek vagy mas folyadékok.

Akésziilék hasznalat kozben és utana forrd
lesz. Hasznaljon szigetelt sutokeszty(t
vagy kesztylt es hosszl, strapabird
sutoszerszamokat a forrd fellletek vagy a
stt6folyadékok froccsenése elleni védelem
érdekében.

Ne hasznélion vagy tarolion benzint,
kerozint vagy mas é?heté folyadékokat
az Uzemben 1évd grillsutétol 7 méteres
tavolsagon belll. Tartsa a késziiléket
tisztan es éghetd anyagoktdl mentesen.

Hasznalat kozben ne mozgassa a
keszlleket.

Sttéskor a kesziléknek vizszintes, stabil
feldleten kell allnia e%y olyan helyen, ahol
nincs a kornyéken éghetd anyag.

Az alkoholos befolyasoltsag, vénykoteles
vagy a nem vénykoteles gyogyszerek
hasznalata ronthatja a fogyaszto megfelel6
készulékosszeallito vagy biztonsagosan
Uzemeltetd kepességét.

A fiitelem eltévolitasa és a grillsitd
tisztitasa el6tt, az aramités elkerilése
érdekében, huzza ki az -elektromos
vezetéket a konnektorbdl, és tavolitsa el
az elektromos vezériGegységet. Soha ne
meritse barmilyen folyadekba az elektromos
vezérlGegységet vagy a fitoelemet.

A tisztitashoz soha ne meritse vizbe a
készlileket.

A VicYAzaT

* A zsirtiizeket a fedel lecsukasaval nem
lehet eloltani. A keszilék hiztonsagi
okokbol jol szellézik.

* Ne ha?yja a készuléket felugyelet nélkul,
amig leeg rola az ételmaradék. Ha a
készuléket nem tisztitottak rendszeresen,
zsirtliz keletkezhet, amely tonkre teheti a
termeéket.

A hosszabbito vezeték és a hiztonsag

« A gillsité maximalis teljesitményének
elereséhez ne javasolt a hosszabbito
hasznalata.

A biztonsaga érdekében - Ha muszdj
hosszabbitévezetéket hasznalni:

+ Csak legalabb 13 amperre méretezett
klltéri vezetéket hasznaljon.

* Hasznaljon minél rovidebb hosszabbitot.
Ne kdsson Gssze 2 vagy tobb hosszabbitd
vezetéket.

* Tartsa a csatlakozasokat szarazon és a
foldon.

* Ne hagyja, ho%y a kabel Ielé?jon az
asztallap szélérol vagy mas olyan targyrol,
ahonnan a gyermekek leranthatjak vagy
beleakadhatnak.

Ezt a terméket ne artaimatlanitsa a haztartasi
hulladékkal egyitt. Ezt a terméket az
elekiromos  és  elektronikus  késziilékek
Ujrahasznositasara jogosult helyen kell
artalmatlanitani. A hulladék 0sszegyujtésével
és Ujrahasznositasaval segitheti a természeti
forrasok megmentését, és gondoskodhat arrél,
hogy a termék kdmyezetbarat és egészséges
maodon legyen artalmatlanitva.

MEteren beIuI.l vt * Ne hasznalla ezt a készileket mas [
* Tartsa a grilsitét és az  elektromos nagyteljesitmény(i késziilékekkel azonos
vezéridegyseget mindig szarazon. Ne aramkoron.
tegye ki esonek.
Char-Broil
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HASZNALAT ES GONDOZAS

A grillsiit6 elsé hasznalata el6tt:
+ Tavolitsa el az dsszes csomagoloanyagot és kereskedelmi cimkét a
grillsitérol. A cimkék eltavolitdsahoz ne hasznaljon éles szerszamot.
+ Mossa le a stitbrostélyt meleg szappanos vizzel, majd alaposan dblitse le
és szaritsa meg.

A grillsuité minden egyes hasznalata el6tt:

+ A felborulas megelézése érdekében csak stabil és vizszintes fellileten
hasznalja a grillsCitét.

+ A haztartasi aramkori megszakitok kioldasanak elkeriilése érdekében
tartsa az elektromos vezérlegységet szarazon, és ne hasznaljon masik
elektromos terméket ugyanazon az aramkoron.

+ Ellendrizze, hogy a zsirfogd talca Ures-e és leeresztd nyilas ald van-e
beszerelve.

+ A letapadasmentes siitéshez permetezzen novényi vagy ndvényi alapu
olajat a stitbrostélyokra.

A grillsiité bekapcsolasa:
+ Dugja a tapvezeték csatlakozéjat egy megfelelden foldelt, foldzarlat-
megszakitéval (GFCI) védett kimenetbe. Ha hosszabbitd vezetéket kell
hasznalni, 14sd ,Hosszabbitd hasznélata és biztonsag” fejezetet.
+ A vezéridegység felkapcsolasahoz nyomja meg a bekapcsold gombot.
A fénygy(r(i kékre valt, jelezve, hogy a vezérldegység készen all a

A VIGYAZAT!

A grillsiitd tisztitasahoz ne hasznaljon éles vagy hegyes szerszamot.

A porcelan rostélyok vagy a grillsiité hazénak tisztitésahoz ne hasznaljon
dérzshatasu sutétisztitokat, acélgyapotot vagy fémkeféket. Ezek megsertik
a fellileti bevonatot.

A sériilt alkatrésze(ke)t csak Char-Broil tanusitvanyu pétalkatrészekre
cserélie ki. A sérilt alkatrészeket ne prébélja meg javitani.

€ VESZELY!

Tiz esetén hlizza ki a konnektorbdl a grillsitt, és hagyja a tiizet kialudni. Ne
hasznaljon vizet a t{iz eloltasara ennél vagy mas elektromos kész(iléknél.

Afiitéelem eltavolitasa és a grillsiitd tisztitasa elétt, az aramiités elkerilése
érdekében, hizza ki az elektromos vezetéket a konnektorbdl. Soha ne
meritse barmilyen folyadékba az elektromos vezérldegységet vagy a
flitdelemet.

Az égési sérilések elkeriilése érdekeben, miel6tt letakaritand az
elektromos vezérlGegységet és a flitdelemet, gy6zddjon meg arrdl, hogy

a grillsiitd kihdilt-e.

hasznalatra.

+ Nyomja meg a szabalyzdgombot. Minden egyes kattintas a Grillstités:
szabalyozogomb elforgatasakor a homersekletet 5 °F (2,78 °C) fokkal + Alegjobb eredmény érdekében, a hé benntartasahoz tartsa lecsukva a
felfelé vagy lefelé modositja. Nyomja meg a szabalyozogombot a KIVANT fedelet, és teljesen siisse 4t az ételt.
homérséklet BEALLITASAHOZ. * A vezérléegységen talalhatd homérd a grillsiitd belsejében uralkodd
¢ A°C-ra torténé atvaltashoz tartsa lenyomva a szabélyozdgombot, amig a homérsékletet mutatja.
ijelz6 at nem valt °C-ra. A °F és °C kozotti valtas csak akkor lehetséges, + A killénbozo ételek vezéribeallitasai a kiiltéri kériiményektsl és a
ha a készilék bekapcsolt allapotban van, és nincs beallitott hmerseklet. személyes siitési preferenciaktdl fiiggenek.
+ Afénygytirii a BEALLITANDO hdmérséklet eléréséig pirosan pulzal, majd A arillsiité kik lisa:
egyfolytaban pirosan vilagit. A hmeérséklet kuelzo aBEALLITOTT és az gri SUFOH | z’apclsq "asa‘. o
AKTUALIS hémérséklet kozétt valtakozik, amig el nem éri a BEALLITOTT « A vezériGegység/rillsitd  kikapcsolasahoz tartsa lenyomva  a
hémérsékletet. bekapcsoldgombot 3 masodpercig, amig a kijelzé ki nem kapcsol.
¢ Ah6mérséklet bedllitdsahoz nyomja meg a szabalyozogombot, és az ¢ Huzza ki a vezetéket a konnektorbol.
Oramutato jarasaval egyez iranyba forgatva emelje a hémérsékletet, vagy e P e ot .
az dramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva csokkentse azt. Nyomja AZ glgktromos vezerloegyseg és a fiitoelemtarto
meg a szabélyozégombot a KIVANT hémérséklet BEALLITASAHOZ. tisztitasa:
F O N T O S F | G Y E |_ M E ZT ET E S + Enyhe tisztitoszeres vagy forrd szappanos viztdl nedves ruhaval tisztitsa
. meg a vezérldegyseg hazat.
A SMART-E elektromos grillsiitnek a megfeleld miikddéshez teljes 13 « AhBelemet nem szlikséges letakaritani. Az elemtarté enyhe tisztitoszeres

vagy meleg szappanos vizt6l nedves ronggyal tisztithato.

amperes G tipusu (16 amperes E/F tipust) elektromos konnektorra van ) A o,
+ Hasznalat el6tt szaritsa meg az elektromos vezérldegyseget és a héelemet.

sziiksége. Ha kisebb aramu konnektorral/aramkor-megszakitoval

miikodteti, a grill és/vagy az aramkor megszakadhat. A zsirtiizek megfékezése:
Az sramkimaradas megelézése érdekében: Azsirtiizek elfojtasahoz tegye meg a kovetkez( ovintézkedéseket:
+ Kiils6 konnektor ajanlott, 16 amperes szabvanyos megszakitoval. + Tartsa a grillsiitt zsirmentesen; a iz esélye nagyobb, ha zsirlerakodas
o Mieldtt csatlakoztatn a grillstitét, huzza ki az dsszes t6bbi elektromos van rajta.
eszkozt, példaul azt a teraszvilagitast, amelyet a 16 amperes megszakitérol « Vagja le a felesleges zsirt és hasznaljon kevésbé zsiros hisdarabokat a
taplal a kiilsd konnektor. zsirtlizek esélyének csokkentése érdekében.
Ha a hasznalat kozben aramkimaradas torténik: + Ha langok csapnanak fel a siités soran, csokkentse a vezérld beallitasat
* Azonositsa és hizza ki az Osszes tobbi elektromos eszkozt, amely és csukja le a fedelet.
egyidejlileg elvesztette az aramellatasat, és allitsa vissza a megszakitot. + Ha alangfelcsapodas folytatodik, kapcsolja ki a vezéridegységet, és hiizza
* Probaljon meg masik konnektort hasznalni, ha van. A hosszabbitok ajanlott ki a tapkabelt.
hasznélatardl tajékozddjon a hasznélati Gtmutatdban.

e e gTe o L + A fiitGelem alatti terel6lemez-egységet szezononként legalabb egyszer,
Ha az aramkor-megszakito tovabbra is kikapcsol miikodés kozben, erbs hasznélat esetén gyakrabban tisztitsa meg.

forduljon szakképzett villanyszerel6hoz.

Uhar-Bl%il
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HASZNALAT ES GONDOZAS

BEKAPCSOLAS

Nyomja meg a bekapcsolégombot a grill elinditasahoz.

HOMERSEKLET-BEALLITAS

°C

Nyomja meg a szabalyozdégombot, forgassa el az 6ramutatd jarasaval
egyezd iranyba a kivant hémérsékletig, majd nyomja meg a gombot a
beallitashoz. Varja meg, amig a pulzalé fény folytonossa nem valik.

KESZENLETJELZO

°C

Alampa a célhémérséklet elérése utan folyamatosan vilagit.

Char-Bl%il :

AHOMERSEKLET CSOKKENTESE

°C

Nyomja meg a szabalyozdégombot, forgassa el az 6ramutatd jarasaval
ellentétes iranyba a kivant hémérsékletig, majd nyomja meg a gombot
a bedllitdshoz. Varja meg, amig a pulzalo fény folytonossa nem valik.

TISZTITO CIKLUS

Nyomja meg az AUTO CLEAN gombot a tisztitociklus elinditasahoz.
Csukja le a fedelet. Agrillsiité automatikusan kikapcsol, amikor a ciklus
befejezédik. Az AUTO CLEAN ciklus kikapcsolasahoz és a grillezés
folytatdsahoz nyomja meg a szabalyozégombot, forgassa a kivant
hémérsékletre, majd nyomja meg a gombot a megerdsitéshez.

HIBAUZENET

A hibakodokat és magyarazatokat a hasznélati dtmutatéban talélja.
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HASZNALAT ES GONDOZAS

A grillsiito tisztitasa:

Az elégett, lerakodott zsir vagy ételdarabok csokkenteni fogjak a grillstitd

sutoteljesitményét. Az optimélis teljesitmény eléréséhez:

« Szezononként legalabb egyszer, de nagyobb igénybevétel esetén
sliribben tisztitsa le a terelélemez-egységet és a keretet.

+ A legjobb eredmény Ugy kaphat6, ha a grillsitd alja és a lefolyo felé
keféljik le a lerakodast.

+ Enyhe fisztitdszerrel vagy meleg szappanos vizzel, miianyag vagy
rézsortébdl készilt kefével mérsékelt erdvel surolja le a terel6lemez-
egységet.

+ Rendszeresen meleg szappanos vizzel vagy szddabikarbona és viz
oldataval tisztitsa le a siitérostélyokat. Hasznaljon nem koptatd stroldport
a makacsabb foltok eltavolitasara. A grillstitd stitbfeliileteinek sortés
kefével vald tisztitasa utan, a grillstités el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
nem maradt-e kiesett sérte a stitéfeliileteken. Nem javasolt a stitéfeliletek
tisztitasa addig, amig a grillstitd forrd. Ne tisztitsa a siitérostélyt kapardval,
éles szerszammal vagy gittkéssel.

+ Nem ajanlott a siitérostélyokat mosogatdgépben tisztitani.

A grillsiito tarolasa:
+ Tisztitsa le a sit6rostélyt.
« Tarolja a grillsitét id6jarastél védett helyen, vagy takarja le, ha azt nem
hasznalja.
+ Tarolas eldtt mindig huzza ki a grillt a halozathdl.

Biztonsagi tippek

+ Agzsirtalcat be kell helyezni a késztilékbe, amelyet minden egyes hasznalat
utan ki kell Uriteni.

« Ha problémaja meriiine fel a késziilekkel kapcsolatban, lasd a
,Hibaelharitas” fejezetet.

+ Gyakran tisztitsa a grillstitét, lehetdség szerint minden egyes siités utan. A
grillsiitd sitéfelileteinek sortés kefével valo tisztitasa utan, a grillstités elétt
gy6z6djon meg arrél, hogy nem maradt-e kiesett sorte a siitéfelileteken.
Nem javasolt a siit6feliletek tisztitasa addig, amig a grillsitd forro.

[lhar-Bl‘)nil

8)

A készlilék biztonsagos hasznalatahoz és a sulyos sériilés
elkertiléséhez:

+ Az alkoholos befolyasoltsag, vénykoteles vagy a nem vénykdteles
gyogyszerek  haszndlata ronthata a  fogyaszté  megfeleld
készilékdsszeallitd vagy biztonsagosan lizemeltetd képességét.

« Siitéskor a késziléknek vizszintes, stabil fellileten kell allnia egy olyan
helyen, ahol nincs a kornyéken éghetd anyag.

« Ne hagyja a késziiléket feligyelet nélkil. Mindig tartsa tavol a
gyermekeket és a haziallatokat a késziléktd.

+ Hasznalat kdzben ne mozgassa a késziiléket.

¢+ A késziiléket nem arra tervezték, ezért semmilyen esetben sem
hasznalhato fiitésként.

+ A készillék hasznalat kozben és utana forrd lesz. Hasznaljon szigetelt
sUt6keszty(it vagy keszty(it és hosszl, strapabir siitészerszamokat
a forr6 fellletek vagy a sitéfolyadékok fréccsenése elleni védelem
érdekében.

+ Tartsa a készuléket tisztan és éghetd anyagoktél mentesen.

¢ Tartsa a késziléket komyékét tisztan és az olyan éghetd anyagoktol
mentesen, mint a benzin és mas gyulékony gzok és folyadékok.

o Akészliléket csak jol szellézd helyiségben hasznalja.

A VIGYAZAT!

o Agzsirtlizeket a fedél lecsukasaval nem lehet eloltani. A készilék biztonsagi
okokbal jol szellézik.

+ Ne hagyja a készliléket felligyelet nélkiil, amig leég réla az ételmaradék.
Ha a kész(iléket nem tisztitottak rendszeresen, zsirt{iz keletkezhet, amely
tonkre teheti a terméket.
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Etelbiztonsag

Az ételbiztonséag hozzétartozik a kiiltéri stités élményéhez. Annak érdekében,
hogy az ételeket tavol tartsa a karos baktériumoktdl, tartsa be a kévetkezd
négy alapvett lépést:

Tisztasag: A nyers his és baromfi kezelése el6tt és utan mossa le a kezét, az
eszkdzoket s a feliileteket meleg szappanos vizzel.

Elkiilonités: A keresztbe szennyezés elkeriilése érdekében kildnitse el a
nyers hust és a baromfit a mér kész ételektél. Hasznaljon tiszta tanyért és
eszk6zoket a siiltételek eltavolitdsahoz.

Siités: A baktériumok elpusztitdsa érdekében alaposan siisse at a hust és
a baromfit. A megfelel§ belsd ételhémérsékletek biztositasa érdekében
hasznaljon hdmérét.

Hiités: Azonnal tegye hiitébe az elkészitett ételeket és a maradékokat.

Honnan lehet tudni, hogy a hus alaposan atstilt-e

¢ Akésziilékben készitett hiis és baromfi gyakran nagyon gyorsan megpirul
kiviil. Csak felengedett hust és hushémérgt hasznaljon annak ellendrzésére,
hogy az étel elérte-e mar a biztonsagos belsé hdmérsékletét, majd vagjon
bele az ételbe, hogy a készenléti allapotot vizudlisan is ellendrizze.

+ Javasoljuk, hogy a siités el6tt a késziilékbe tett étel legaldbb 5 °C
hémérséklet(i legyen.

¢ Az egész baromfihisnak el kell érnie a 74 °C-ot. A szaftnak tisztanak kell
lennie, és a hiisnak nem szabad rozsaszin(inek maradnia.

+ Amarhahus-, a borjihuUs- és a baranyhus sztékek, a sliltek és a sertésbordak
62 °C-ig slithetdk 3 perc pihentetéssel.

¢ SOHAne siisse csak félig a hust és a baromfit, és fejezze a siitést késébb. A
karos baktériumok elpusztitasahoz siisse meg az ételt teljesen.

« A megfeleld belsd ételhdmérsekletek biztositasa érdekében hasznéljon
hishémérét.

[lhar-Bl‘)nil;

Ajanlott bels6 siitési hdmérsékletek
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Daralt hus
Marha, sertés, borju, barany . . . . .. ... ... ... 71°C 160 °F
Pulyka, csirke. . . . . .. ... ... 71°C 160 °F
Friss marha, borju, barany
Féligatsitve . . . . ... ... ... ....... 63 °C 160 °F
(hagyjuk allni 3 percig, miel6tt felvagjuk)

Kozepesenatsiitve. . . . ... ...... .. ... .. 71°C 160 °F
Jolatsiitve . . .. ... 77 °C 160 °F
Baromfi
Csirke és pulyka, egészben . . . . . ... ... .. .. 74 °C 160 °F
Baromfirészek . . . ... .. ... .. ... ... .. 74 °C 160 °F
Kacsaéslba . ..................... 74 °C 160 °F
Friss sertéshis
Féligatsitve . . . . ... .. ... ........ 63 °C 160 °F

(hagyjuk allni 3 percig, mielGtt felvagjuk)

Kozepesenatsiitve . .. ................ 71°C 160 °F

Jolatsitve . . ... ... 77 °C 160 °F
CHARBROIL.EU



BAXHA NHOPOPMALUA
3A BE3OMACHOCT

CUMBOIJIN 3A
BE3OMACHOCT

Cumeonute OMACHOCT, NPEOYNPEXOEHME Y BHUMAHWE ce
W3non3ear B ToBa PLKOBOACTBO Ha [MoTpebuTens 3a fa ce nocoum
BaxHa MH(opmaLus. MpoyeTeTe U CreaBaiiTe MHCTPYKUMUTE 3a
[a ce ocurypy 6esonacHo uanonssaHe Ha ypesa v fa ce usberHat
rnospeau.

CnmMBonuTe 03Ha4aBart CrneaHoTo:

£\ BHYMAHUKE

BHUMAHME: [locousa noTeHumanHo onacHa
CUTyauust nnu HeBHUMaTenHo GopaBeHe, KOMTO, ako
He ce u3berHart, MOXe Aa NPeAn3BMKaT NEKO WK
CpefHO HapaHsBaHe.

Q MPEAYNPEXOEHUE

NMPEOYNPEXOEHWE: [locoysa  noTeHUuanHo
onacHa cuTyauus, KosTo, ako He ce usberHe, Moxe fa
[oBefe A0 CMbPT WS CEPUO3HO HapaHsBaHe.

€ onachoct

OMACHOCT: T[locoysa HenocpeacTBeHa oOnacHa
CUTyauus, KOSITO, ako He ce u3berHe, Moxe fa aoBege
[0 CMbPT WS CEPUO3HO HapaHsBaHe.

Uhar-Bl%il,

OA CE U3NON3BA CAMO HA OTKPUTO

1. [a ce u3nonasa camo Ha OTKPUTO.

2. [la He ce u3nonasa B NOMeLLEHUs UNK 3a
KOMepcHarnHo roTBexe.

3. [a ce u3nonsesa camo Ha Jobpe NpoBeTPsBaHO
MSCTO.

o

1. [1a He ce CbXxpaHsiBa Unu 13nonasa 6eH3nH 1 apyry
3ananumu TeYHOCTU UK napm B 6nn3ocT 4o ToBa
unu gpyro 6apbekto.

NPEAYNPEXAOEHWE

3A JIMLETO, KOETO UHCTAITUPA / CTTIOBABA
BAPBEKIOTO:

ToBa pbKOBOACTBO Aa Ce 0CTaBM Ha NoTpebutens.
NOTPEBUTE:

3anaseTe pbKOBOLACTBOTO 3a CMPaBKM.

OTroBopHOCTTa € Ha N1LeTo, KoeTo crrobssa /
cobCcTBEHMKA 3a CrnobsiBaHETO, MHCTANMPAHETO U
noaapbxkata Ha bapHektoTo.

Bwnpocu:

Ako umarte BBbMNPOCH 3a CrnobsBaHeTo Unu
n3non3BaHeTo Ha 6apbekioTo, 0B6bPHETE CE KbM
BaLLMS MECTEH ANUITBP.
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¢) NPENYNPEXAEHME

¢) NPENYNPEXAEHME

TO31 HAPBYHMK C MHCTPYKLMM ChbPXKA BaxHa
HGopMaLs 3a 6e30NacHOTO K3Non3BaHe Ha
ypena.

MpoyeTeTe 1 creapaiiTe BCUYKX ykasaHus 3a
be3onacHocT, MHCTPyKUMMTE 3a CrnobsiBaHe,
3a W3non3BaHe M NOAAPbXKA npeou [da
3anoyHete crnobssaHeTo U ynotpebara Ha
bapbektoTo. AKO He Ce CnassaT UHCTPYKUUMTE
Ha Npou3BoANTENs, TOBA MOXe Aa A0BEAE A0
CEpUO3HO HapaHsiBaHE Ha YOBEK WU LETU
Ha MYLLECTBOTO.

YpedbT CbOTBETCTBA HA  TEXHUYECKMTE
CTaHZapTV ¥ M3ucKBaHusSTa 3a GesonacHocT
3a eNeKTpoypeay.

BBb3MOXEH E TOKOB YQAP

YpeabT e npefHasHaveH 3a 220-240 sona,
10.4 amnepa, 50-60 xepua, mowHoct 2400
BaTa.

[1a ce CBLXeE CaMo B KOHTAKT, KOITO € 3a3eMeH
W 3alMTEH C MpeKbcBay C MakcuMarnHa
HOMMHaMHa MoLwLHocT oT 30 MunMamnepa.

PenoBHo nposepsiBaiiTe 3axpaHBalLns kaben
[anM He € MOBPedeH WM M3HOCeH. Ako
kabenbT € NoBpezdeH, Aa He Ce u3non3aa.

[la ce 3ameHu CbC creuvaneH Kaben,
MPefocTaBeH OT MPOU3BOAUTENA UMM HEroB
CEPBI3EH areHT.

MoBpeaeHa yact// ga ce 3aMeHn camo C
PEe3epBHI YacTy, NpeaocTaBeHn o1 Yap-bpoiin
IChar-Broill. He ce onutsaitte fa nonpagste
MOBPEAEHM YacTMy.

B cnyyait Ha OrbH, 3aBbPTETE KOHTPOMHUA
kmtoy Ha nonoxexne OFF  /uaknioueHol,
n3BadeTe Liencena oT KOHTaKTa W OCTaBeTe
OrbHa aa maropu. [la He ce u3non3ea Boaa
33 TACEHETO Ha OMbH Ha TO3M WM Apyr
enekTpoypea.

3a fa ce n3berHe Bb3MOXHOCT OT M3rapsHus,
nposepeTe danu HapbekTo e W3CTUHAno
npeov f[a  u3Bagute  wMnM  MOYMCTUTE
ENEKTPUYECKUS  KOHTPOMIEH KMoy MM
HarpsiBaly enemeHT. [la He Ce M3MeHs
KOHCTpYKUusiTa Ha HapbexioTo.

Ypean [a Ce 13rnon3ea Camo KaKTo € yka3aHo
B TO3N HAPBYHUK.

Ehﬂl‘-Bl&t]ilg

¢ [la He ce u3non3Ba Ha MSACTO, KbaeTo
NPeM1HaBaT Xopa 1 MOXE [1a Ce NpembHaT
OT kabena.

« bapbexioto Moxe ma ce wanonssa OT
[ieLia Haz 8 rofvHY 1 0T NuLa C HamaneHa
(uanyecka  YyBCTBATEMHOCT WM
YMCTBEHM CrIoCOOHOCTH, Wnk 63 onuT 1
NO3HaHWs, aKo Te Ce HaZ3npaBar Unm ca
VIM Ja[eHM MHCTPYKLWV KaK fia M3nonasat
ypena 6esonacHo u Te  pasbupat
PUCKOBETE, CBbP3aHN C ynotpebara Ha
bapbextoTo.

* [leua He TpsbBa ma urpasT c ypesa.
MoymcTBaHe v noaapbXka Ha bapbektoTo
[1a He ce npasv 0T Aewa 6e3 Haaaop.

+ ToBa GOapbekto He e mpeaBMaEHO W
HuKora He TpsibBa Aa ce 13nonsga karo
Harpesartenn.

+ 3a CoOcTBeHWUM Ha AnapTameHTy:
MpoBepeTe KakBu ca pasnopenbute 3a
u3nonayaHe Ha Gapbeki0 Ha ra3 BbB
BaLLMS XunuLLeH Bnok. AKo e No3BOMEHo,
fla Ce u3non3yBa Ha OTKPUTO Ha
MPU3eMHMs eTax ¢ 60 cM OTCTOSHME OT
CTEHU unu napaner. [la He ce u3nonsysa
Ha unu nog 6ankoHu.

SAMA3ETE TE3N UHCTPYKLIK

Mpenopbku 3a GesonacHocT

* Tabnuykata 3a masHuHa Tpsbea fa ce
BKapBa B ypeda W 13npasBa cnepn Beska
ynotpeba.

« Ako uma npobrem ¢ ypema, BUXTE
,OTCTpaHsIBaHe Ha HeuanpaBHOCTH'".

« Bapbektoto ma ce mounctBa 4ecto, 3a
NpeanouuTaHe cneg BCsKO roTeeHe. Ako
Ce W3non3sa TeneHa 4eTka, NpoBepeTe
[ann HAMa OCTaHanM MeTanHi CTPYKKM
Nno ckapute npean rotBeHeto. He ce
npenopbyBa MOYMCTBAHE HA CKapuTe
koraTo 6apbektoTo € OLLe ropeLLo.

MACTOTO HAA
BAPBEKIOTO 1A BBE
CBOBOJHO!
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BAXHW NPEANA3HA MEPKW

KoraTo nanonasate enexktpoypeau, OCHOBHM
npeanasHu mepkn Tpabea fa ce cnassgar,
BKITKOYMTENHO CIIEAHOTO:

MPOYETETE BCUYKN UHCTPYKLIUK

0 }Zla HE Ce nunat ropell noBbPXHOCTH
C ronu puLe. W3non3gaiTe OPBXKUTE K
KOHTPOJTHITE KIT0YOBE 3a Ta3u Lier.

3a fa ce npefnasuTe OT TOKOB Yaap, He
notanaiTe kaben, LWencenu, KOHTPOneH
KIIOY WNKU HarpesaTen BbB BOAa UM B
[pyra TEYHOCT.

[la He ce ocTaBs ypeaa be3 HabnogeHue.

CTpor Haa30p e HyXeH koraTo ypeda ce
M3nonaea OT WM B OnM30CT [0 AeLa.
BuHaru apbxTe neua v KMBOTHI faney
ot bapbektoTo.

BapbekioTo He e urpayka.

Hukora He octassiTe 6apbekioto 6e3
Haasop korato € ON /BKnoyeHo/.

V3BageTe Lyencena oT KOHTAKTa Korato
bapbekioTo He ce wanonsga, npeau
MPEMECTBaHE WM NOYNCTBAHE.

OcraBeTe 10 fia W3CTUHe npeau [da
nocTaBuTe UnK u3saguTe YacTv. [la He
Ce BKMIOYBA EMeKTPOypea C MOBPedeH
kaben wnmu Lencen, cnep TexHuyecka
HEN3NPaBHOCT UM ako € YBpeaeH Mo
HAKaKbB HAYMH.

M3non3saHeTo  HA  JOMbIHUTENHM
npucnocobrexusi,  KouTO  He  ca
npenopbyaHn  OT  MpOU3BOAUTENS,

MOXe [a Mpeaus3Buka HapaHABaHWA.

/3non3gaiite  camo  [AOMbIHUTEMHM
npucnocobrienns,  MpenopbyaHm  OT
MPON3BOAUTENS.

He ocrassiite kabena fa BicK Hag prba
Ha Maca Wnu  KyXHEHCKW NoT, unu fa
[10NM1pa ropeLLy MOBLPXHOCTH.

58p66KPOT0 Aa Ce u3nonsga camo Mo
npeaHa3Ha4eHne 1 HUKora He Tpﬂ6Ba Ja
Ce 13Mon3Ba KaTo Harpeeaterl.

3a pa ce npeanasn OapbekioTo OT
M3NPbCKBaHE UNK OT NajaHe BbB BOAA,
[1a He Ce 13non3ea Ha no-Mamnko oT 3 M
0T baceitH unm e3epo.

BapbextoTo 1 enexTPUYECKI KOHTPOMEH
KMoy TpsGBa [a ca Cyxv W fa He ce
MOKDSIT OT IbXI.

d

Char-Braoil.

[la He ce 13non3Ba BoJA UMW Apyr TeYeH
Ccnper 3a nouncTBaHe Ha GapbektoTo
npeou [Ja w3BaauTe  enekTpuYeckust
KOHTPOMEH KIIOY W HarpesaTens.

[OA HE CE M3MNON3BAT OBLPBEHU
BbITIALWLA. Lle ce nonyw orbH, a
bap0ekioT0 He e npedasHayeHo 3a
[bpBeHn Bbrmmwa. OrbHAT Moxe [aa
NPeansBuka OnacHa cuTyauus 1 [a
nospeau bapbekioTo.

MPEOYNPEXAEHUE: [1bpBeHm
BbITMLLA Nk NoA00HN Bb3nnameHnmin
ropusa He Tpsbea fa ce uanonsgar ¢
T0Ba Hapbexo;

fopuBa Kato OpuKeTM OT [bpBEHM
BbIMMILA WM [pyra Bb3nnameHuma
TEYHOCT fla He Ce M3nonseat C TOBa
bapbexio.

BapbexioTo Le Obae ropello no Bpeme
W cnef u3nonasaHe. Hocete uaonmpanm
pbkaBun 3a ypHa M npubopu 3a
bapbeko ¢ mbara gpbXka 3a ga ce
npegnasuTe OT ropeLLuTe MOBLPXHOCTH
WIM OT NPBCKY MPU FOTBEHETO.

[la He ce wa3non3ea WM CbxpaHsBa
BeH3nH, KepoCH MnK Apyri 3ananumm
TEYHOCTW Ha Pa3CTOsHWE MO-Manko OT
7 m oT pabotewo 6apbeko. [a Hama
OKOIO HEro 3ananummu mMaTtepuany.

[la He ce mectn GapbekioTo Korato e
BKITIOYEHO.

Mpn roteeHe, DapbekioTo TpsibBa Aa
Ce MOCTaBM Ha paBHA MOBBPXHOCT
B MacTo 6e3 3amanumu matepuani.
Ynotpebara Ha ankoxon Ui nekapcTea
MOX€ [a NMompeun Ha notpebutens 3a
NPaBUMHOTO crnobsiBaHe Ha ypeaa unu
3a 6e3onacHo pabota ¢ Hero.

3a fa ce naberHe TOKOB yaap, paskavete
3axpaHawms kaben u  wm3BameTe
EeNneKTPUYECKUS KOHTPOMEH KMy npeav
[la W3BaguMTe HarpeBaTen, Kakto v npu
nouncTBaHe Ha bapbekioto. Hukora He
noTananTe eneKTPUYECKNS KOHTPONEH
KM UNK HarpeBaTen B KakBaTo W a e
TEYHOCT.

[la He ce notans ypeda BbB BOAa Mpu
MoYMCTBAHE.

[la He ce BkmouBa bapbekioTo B eaHa 1
Cblla Bepura C Apyru ypeau ¢ ronama
MOLLIHOCT.t

A

BHUMAHWE

¢ He e Bb3MOXHO 13racsHETO Ha nnambLy
0T Ma3HMHaTa kaTo Ce 3aTBOpU Kanaka.
Bapbekioto e pobpe npoBeTpsBaHO
3apav BaLuaTa 6e30nacHoCT.

« [la He ce ocTaeq ypega 0e3 Hap3op
KOraTo M3rapsTe OCTaTbLy OT XpaHa.
Ako BapbektoTo He e Buno NoYMCTBaHO
DELOBHO, MOXE [Aa Bb3HMKHE OrbH,
KOWTO Aa o NoBpeaM.

BesonacHocT npu U3non3ysaxe

Ha Yabmxuten
«3a pa ce ocurypn  Hai-gobpa
eekTMBHOCT Ha  DapbekwTo, He

Ceé nMmpemopbyBa W3MON3BAHETO Ha
YOBIDKATE.

3a Bawara 6e3onacHoct - Ako TpsbBa
Aa u3nonasare yAbIKUTEN:

+ I3non3Balite camo YAbmKUTEN, KOWTO €
3a BbHILHA ynoTpeba 1 e ¢ HOMWUHaNHa
MOLLHOCT 3a 13 amnepa unu noseve.

¢« [la ce u3non3Ba Bb3MOXHO HaN-KbC
yobmkuten. [la He ce 3akayat 2 unm
NOBEYe YAbIIKUTENS.

0 ﬂp'b)KTe CBPB3KUTE CyXW U Haf 3EMATA.

+ [la He ce ocTaBs kabena Aa BuCH OT
Kpas Ha Mmaca UnM OT Jpyrv Helua,
KbAETO MOXe ia Gbe ApbIHaT OT AeLia
WIA HAKOM [1a Ce MperbHe.

Bapbektoto He TpsibBa aa ce U3XBbPAS C
fomaluHus Goknyk. Tpsibea aa ce M3xBbpu
Ha pa3pelleHo MSCTO 3a peuuknupaHe
Ha ENEKTPUYECKA W ENEKTPOHHU Ypeau.
Mo TO3N HauMH Bue nomarate da ce
3anasaT NMpupogHW pecypcu. YpedsT Aa
Ce M3XBBPAM MO HauuH, BnaronpusaTeH 3a
OKOMHaTa cpega.
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YNOTPEBA U NOAAPBXKA HA BAPBEKIOTO

npeAM fa ce U3nons3Ba 3a NbpBU NbT.
MaxHeTe BCUUKY €TUKETM OT OnakoBkaTa v npogaxbata. [la He ce uanonasat

4\ BHUMAHUE

OCTPY NPEIMETH 3a [1a MaXHETe CTUKEPHTE.
* Viamwitte ckapaTa C TOmna canyHeHa BOAA, W3NMaKHETE A W MaCyLIeTe
CTapaTerHo.

I'Ipep,w BCska ynotpebda Ha bapbektoTo:
Eap6eKmTo [la ce u3non3ea camo Ha TBbpAa W paBHa MNOBBPXHOCT 3a Aa
He ce npeobbpHe.
¢ [lpbXTe enekTpUYECcKUs KOHTPOMEH KIKY CYX W fa He Ce M3nonasat apyr

€1eKTpoypean Ha CblLliaTa Bepura 3a fa He Ce U3KNoYaT NpekbCBavnTe Ha

[la He ce u3nonayBaT OCTpU NMPeAMETU WNM WHCTPYMEHTM C BpbX 3a
MOYNCTBAHETO Ha bapbextoTo

[la He ce u3non3yBat abpa3vBHW MOYMCTBALLM Mpenapatv 3a (ypHa,
CTOMaHeHa BaTa Wnu MeTanHu YeTKI 3a NOYMCTBAHETO Ha NOpLENaHOoBM
ckapy nn pamkata Ha 6ap6extoTo. ToBa Le NoBpean NOKPUTHUETO.

3ameHsiiTe noBpeaeHn Yactu camo ¢ Char-Broil ceptudumpani yactu.
He ce onuTBaiTe Aa nonpassaTe NOBPEAEHM YacTyh

en. Tabroto.

MpoBepete fanv Tabnudkata 3a MasHWHa € mpasHa W ce Hamupa noj
. qynkarg 3a OTTM4are. P P ° O”AC H OCT

. Hanpw(ame CKapata 3a roTBEHe C paCTUTENHO OJ1M0 3a Aia He Ce 3anensa
XpaHaTa.

BkntoyBaHe Ha 6apbekioTo:

+ [TbxHeTe 3axpaHBaLyys kaben B NpaBunHo 3a3eMeH 1 3alLyUTEH KOHTaKT.
Axo TpsiGBa fia ce U3nonayBa yabmkuTeN, 0GbPHETE Ce KbM pasaen
,besonacHocT npu A3non3ysaHe Ha Yabmxuten”.

+ HatucHete byToHa 3a BKMIOYBAHE. 33 2 3aBLPTUTE KOHTPOMHIS KITHOY.
CBETNMHHMAT NPBCTEH LLE CBETHE B CMHBO, NOKA3BALLO, Y KOHTPONHUAT
KITKOY € TOTOB 3a 13M0M3BaHe.

+ HatucHeTe kOHTpONHaTa ApbXKa. BCSKO LWipakBaHe Korato 3aBbpTare

KOHTPONHATa ApbXKa Lie yBeNM4aBa U Hamanasa Temneparypara ¢

B cnyvait Ha OTbH, M3Ba[IETE LLENCENa OT KOHTAKTa ¥ 0CTaBeTe OrbHs Aa
uaropu. [la He ce M3nonaBa BOJA 3a raCeHETO Ha OMbH Ha TO3M MMM Apyr
enexTpoypea.

3a f1a ce n3berHe TOKOB yaap, paskayeTe 3axpaHBaLus kaben v u3sagete
€J1IeKTPUYECKUA KOHTPOMEH KNiov Npean aa W3BafuTe Harpesaten, Kakto
W NMpu nouncTBaHe Ha 6apbexioTo. Hukora He noTansiiiTe eneKTpUYECKMs:
KOHTPOIEH KoY MM HarpeBaTen B KakBaTo 11 Aia & TEYHOCT.

3a pga ce u3berHe Bb3MOXHOCTTA OT W3rapsHUA, MPOBEPeTe Aamu
0apOekioTO € M3CTUHANO Mpean MOuMCTBAHE HAa KOHTPOMHMS KMkod W
Harpesarens

50F (2.780C). HaTuCHeTe KOHTPONHATa pbXka 3a Aa HacTpouTe (SET)
xenaHata (DESIRED) temneparypa.

+ 3a fia noka3ga Temneparypata B Lienavesu rpagycy (0C), 3agpbxTe
KOHTpONHaTa ApbXka [0KaTo AUCTneinbT ce npometm Ha oC. MNpomatata
mexgy oF (dapenxaiT) 1 oC (Lienauit) moxe ga Obae HanpaseHa camo
KoraTo ypenbT e BkmoyeH “ON” v Hama 13bpaHa Temnepatypa.

+  CBETNMHHWAT NPBCTEH LLe NYNcMpa B YEPBEHO [OKATO CE JOCTUTHE
3anoxeHara temneparypa (SET), cneg T0Ba L€ CBETV NOCTOSHHO B
yepBeHo. TeMnepaTypHUAT [MCTINEN LU Ce CMEHSt MEXZY 3anoxeHaTa
Temnepatypa (SET)  Temnepartypata B MomeHTa (ACTUAL) gokaro He ce
LOCTUrHe 3anoxeHara Temneparypa (SET).

+ 3a ja ce NpOMeHI TeMNepaTypata, HaTUCHETe KOHTPONHaTa [pbXKa U
51 3aBbPTETE MO NOCOKA HA YaCOBHUKOBATA CTPENKa 3a Aa Ce yBenmun
Temneparypara unu B 0bpatHa nocoka 3a fa f Hamanute. HatucHeTe
KOHTpOnHaTa Apbxka 3a fa Hactpoute (SET) xenanata (DESIRED)
TeMneparypa.

BHUMAHUE

Baweto SMART-E enektpuyecko 6apbekto nsucksa koHTakT 13-amnepa
Tun G (16-amnepa Tun E/F e 3a npegnoynTate) 3a Aa pabot kakto
TpAbBa. PaboTeiku Ha No-HUCHK TOK / NpeKbCBaY MOXe Aa Npeanu3BuKa
U3KMHOYBaHe Ha 6apOeKTO U Ha NPeKbCBaYa.
3a pa He ce cnyuu ToBa:
MpenopbyBa Ce BBHLUEH KOHTAKT CbC CTaHAapTeH 16-amnepa npexbeaay.
W3kntoueTe BCMYKM APYTM €NeEKTPOypeau Kato Hampumep rpamvHCKM
namnu, 3axpaHBaHu OT BLHLIHWS 16-amMnepa KOHTaKT Npeay fia BKYnTe
BapbektoTo.
Axo ce U3KNKOYM TOKA NO BpeMme Ha paboTa:
BuxTe koW Apyrv enekTpoypean ca ce W3KMOUWNM Mo ChLUOTO BpPEME,
W3BaETe M OT KOHTAKTa, W BKIKOYETE OTHOBO NPeKbCBaYa.
W3nonsBaitte Apyr KOHTAKT, ako uMa. lpoBepeTe BalMs HAPBYHUK 3a
MPENOPBYBAHO W3NOM3BaHe Ha YAbIKUTENM,
Ako npekbcBaybT NpoAbIkaBa Aa Ce M3KNIOYBa NO BpeMe Ha pabora,
KOHCynTUpaiiTe ce ¢ KBannuLMpaH eneTpoTeXHHUK.

Uhar-Bl%il

FoTBeHe Ha 6apOektoTo:
« 3aa ce nonyyar Hait-406py pesynTaTy, 0CTaBETe Kanaka 3aTBOpEH npy
FOTBEHETO 3a fla Ce 3afbpXa TOMMMHaTa.
» TemnepaTypHUST MHOMKATOP Ha KOHTPOIHMS KMoy Moka3Ba TeMnepaTypa
Ha roTBeHe BbTpe B bapbektoTo.
* HacTpoiikuTe Ha KOHTPOMHWS! KMTKoM 3a PA3NUHITE BULOBE XpaH¥ 3aBUCAT
OT BBHLUHHUTE YCIOBUS M OT NMYHITE MPEATIOHMUTaHNS 38 TOTBEHE.

U3kniouBaHe Ha bapbektoTo:
+ 3a [a U3KMioumMTe KOHTPOMHMA Kntoda / 6apbextoTo, HaTUCHETE 1 3aApbXTe
3axpaHBaLLyst BYTOH 33 3 CEKYHAN AOKATO EKPaHbBT U3racHe.
/3BapeTe Liencena oT KoHTaKTa.

ﬂoquc%BaHe Ha eNieKTPU4eCK1A KOHTPOJIEH KIoY K
|-|a CKobaTa Ha HarpeBatens.
* [la ce MoYMCTH KyTusiTa HA KOHTPOMHMS KIKOY C BaxeH napuan 1 mek
[LETEPreHT UMK ropelLa canyHeHa Boga.

* He ce Hamara ga nouuctBate Harpesatens. Obave ckobata Ha
HarpeBaTenst MOXe Aa Ce MOYMCTM C BNaxeH napLian 1 MeK AeTEPreHT uin
ropeLLa canyHexa Bofa.

o M3cyliete enekTpUYECKU KOHTPONEH KMtY W HarpesaTens npeau
ynotpeba.

OBna,qﬂBaHe Ha nnaMmbLuTe OT Ma3HUHA.

C Lien KOHTPONMPaHe Ha NamMbLyTe OT MasHinHa, MpaBeTe CreHoTO:

+ He nossonsBaitTe ga Ce HaTpyna MasHMHA 3alloTo MMa ronama
BEPOSTHOCT A Bb3HUKHE ObH.

0 I'IpemaXHeTe M3NULHaTa cnaHWHa OT MecoTo U VI3I'IOJ'ISyBaI7ITe Mo-Marko
TITHCTM KbCOBE MECO 3a [a Ce Hamanu BEposiTHOCTTa 3a nnambly ot
Ma3HuHaTa.

+ AKO M3ckouM Nnambk MO BpeMe Ha roTBeHe, HamaneTe Temnepartypata ¢
KOHTPOIHMSA KoY 1 3aTBOPETE Kanaka.

¢ AKO NnambKbT MPOABITKYW, M3KMIOYETE KOHTPOMHWS KIKY W M3BaZeTe
3axpaHBaLLus kaben.

+ [loumcTBaiTe pedpriektopHata nnoya nod Harpesarens NoHe eauH MuT Ha
CE30H Wnk N0-4eCTo NPy NpexkomepHa ynotpeba
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YNOTPEBA U NOAAPBXKA HA BAPBEKIOTO

BKNIOYBAHE

HaTucHeTte GyToHa 3a BKMOYBaHe.

HACTPOWKA HA TEMMEPATYPATA

°C

HaTucHeTe KOHTpoOnHaTa [ApbXka, 3aBbpTeTe S B MOCOKA Ha
YaCoBHWKOBaTa CTperlka [0 XenaHaTa TemrnepaTtypa W HaTUCHeTe s
nak 3a Aa ce 3anasu. Vayakaiite nyncupalyara CBETIMHa a cnpe Aa
Mura.

WHOWKATOP, YE TEMMEPATYPATA E MOCTUTHATA

°C

CeetnmHaTa cTaBa MOCTOSHHA KOrato Cce [AOCTUTHE XenaHaTta
Temneparypa.

Char-Bl%il :

HAMANABAHE HA TEMMEPATYPATA

°C

HaTucHeTe KOHTpONHATa ApbXKa, 3aBbpTETe A B N0COKa, 06paTHa Ha
YaCcoBHWKOBaTa CTperlka [0 XenaHaTa TemrnepaTtypa WU HaTUCHETe s
nak 3a a ce 3anasu. Vayakaiite nyncupalyara CBETIMHA a cnpe Aa
Mura.

LUMKBN NOYUCTBAHE

HatucHete GytoHa AUTO CLEAN /AsTomaTuuHo [lounctBaHe/ 3a
Aa sanouyHe umukbna. Cnep ToBa 3aTBOpeTe kanaka. bapbekioTo we
Ce U3KIIYN aBTOMATUYHO KOraTo LKbbT 3aBbplun. 3a Aa ce crpe
unkbna AUTO CLEAN v ga ce npogbimku ¢ rOTBEHETO, HaTUCHETE
KOHTpONHaTa ApbXKa, 3aBbpTeTe [0 XenaHata Temnepatypa W s
HaTWCHETe OTHOBO a NOTBbPANUTE

CbOBLUEHUE 3A IPELLKA

BuwxTe HapbyHuka Ha noTpebuTens 3a KogoBeTe C rPewku W
0BsACHeHus.
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YNOTPEBA U NOAAPBXKA HA BAPBEKIOTO

MouncteaHe Ha 6apOektoTO:

[pekoMepHOTO HaTpynBaHe Ha M3ropsna MasHuHAa U Ha YacTuum

XpaHa Le Hamanu edhekTUBHOCTTa Ha roTBeHe Ha bapbekioTo. 3a fa

ce Momy4n MakcumanHa eeKTMBHOCT:

« [TlouncTBaiiTe pedpnekTopHaTa nnoYa 1 pamkata NoHe eauH MbT Ha
CE30H MIy No-4eCTo Npu NpexkomepHa ynoTtpeba.

+ C TeneHa YeTka M3CTbPXETe HATPyNBaHWS HA OTNAAbLW HaZony
npes Jynkata 3a OTTUYaHe B JornHata yact Ha 6apbektoTo.

* M3non3gaiikn Mek [eTepreHT WnM ropella canyHeHa BOAa,
NeKo W3TbpkanTe NOBBbPXHOCTTA Ha pedinekTopHata nmioya c
nnacTMacoBa W1 MECHIOBa TeNeHa YeTka.

+ [TlouncTBaiiTe ckapuTe 3a rOTBEHE C TOMMA canyHeHa BOAa Unu C
rotBapcka cofa 1 BofeH pastBop. [la ce u3nonasa HeabpasveeH
MOYMCTBALL, Npax 3a Mo-ynopuTh neTHa. AKO Ce 13non3Ba TeneHa
yeTka, MPOBEpeTe Aanu HAMa OCTaHanu MeTanHu CTPYXKU No
ckapuTe npegu rotBeHeTo. He ce mpenopbyBa MOYNCTBAHE Ha
ckapuTe fokato 6apbekioTo e olle ropelo. [la He ce pouncTea
ckapata 3a roTBeHe CbC CTbprano, Lnakna wam ¢ Apyru ocTpy
WHCTYMEHTMU.

» He ce npenopbyBa MOYNCTBAHE Ha CKapaTa 3a rOTBEHe B
CbOMMSIIHA MaLLMHa.

CbxpaHsiBaHe Ha 6apOektoTo:
+ [louncTeTe ckapaTta 3a roTBeHe.
+ CbxpaHsiBauTe bapbekioTo, Korato He Ce M3nonaea, Ha 3aluTeHo
OT BPEMETO MSICTO UMK NMOA NoKpuBano 3a bapbekto.
+ BuHarv nssaxgaie Lencena Ha 3axpaHBalLms kaben oT KOHTaKTa.

Mpenopbku 3a 6e3onacHoCT

+ TabnuukaTa 3a MasHWHa TpsibBa Aa ce BkapBa B ypeda v 13npassa
cneq Bcsika ynotpeba.

* Ako uma npobnem c ypeaa,
HeuanpaBHOCTH.

+ bapbekioTo 4a ce nouMcTBa YECTO, 3a MPEANOUMTaHE Cries BCAKO
roTBeHe. AKO Ce M3Monasa TefleHa YeTka, NPoBepeTe Aann HaMa
OCTaHanW MeTarHW CTPYXKM Mo ckapuTe npeau roteeHeto. He ce
npenopbyBa MOYUCTBaHE Ha CKapwuTe korato 6apbekioTo e oule
ropeLLo.

BwxTe ,OTCTpaHsBaHe Ha

[lhar-Bl‘)nil

8)

3a 6e3onacHo u3non3BaHe Ha ypeaa u ga ce usberse
Cep1Oo3HO HapaHsiBaHe

* Ynotpebarta Ha ankoxon unu nekapctea MOXe Aa Monpeyn Ha
npaBWnHOTO crnobsiBaHe Ha ypeaa unm 3a BesonacHo pabota ¢
Hero.

Mpu roteeHe, GapbekioTo TpsibBa [a Ce NocTaBiM Ha paBHa
NOBBbPXHOCT B MACTO 0e3 3ananumu marepuanu.

[la He ce octaBs 6e3 Haa3op. ApbxTe Aela v AOMALLHN MoGUMLM
Aaneu oT ypeaa.

[a He ce mecTi 6apbEKIOTO KOraTo € BKIHOYEHO.

ToBa Gapbekio He e MpedBMAEHO M HUKOra He Tpsibea Aa ce
13Mon3Ba KaTo Harpesater.

BapbekioTo e Gbhe ropewo no BpeEME W Cried M3nonaeaHe.
HoceTe u3onupaHu pbkasuum 3a ypHa 1 npubopu 3a bapbekio
C AbJira ApbXKa 3a [a Ce NpeanasvTe OT ropeLLmTe NOBbPXHOCTH
W OT NPBCKW NMPU TOTBEHETO.

MopobpxaiTe MSACTOTO OKOMO ypeda 4Yicto M 6e3 ropumu
marepuan.

I'Iombpx(ame MACTOTO OKONO ypeda 4uCcTo U 6e3 3ananumm
Marepuanu, OEH3MH 1 apyru 3ananuMmn n3napeHna n Te4HOCTU.

W3nonsBaiiTe ypeaa camo B obpe NpoBETPSBAHO MSCTO.

A BHUMAHUE

+ He e Bb3MOXHO M3racsAHETO Ha NMambli OT MasHMHATa KaTo
ce 3aTBOpM kanaka. bapbekioTo e 106pe NpoBeTpsBaHO 3apaau
BaluaTa 6e3onacHocT.

+ [la He ce ocTaBs ypeaa 6e3 Haa30p KOraTo M3rapsiTe OCTaTbLy OT
xpaHa. Ako 6ap6ekioTo He e 610 NOYMCTBAHO PELOBHO, MOXE Aa
Bb3HWUKHE OMbH, KOWTO fia ro NoBpesy.
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Mpeana3saHe Ha XxpaHaTa

lNpegna3BaHeTo Ha xpaHaTa OT BpeaHW bakTepun e MHOro BaxkHa Yact
OT YAOBONCTBNETO NPYW rOTBEHE Ha OTKpMTO. CreagaiiTe Tesn YeTvpm
OCHOBHY CTBIKN:

MouncTtBaHe: WsmuBaiite pbleTe, npubop 3a XpaHeHe U
MOBBPXHOCTY C ropeLla canyHeHa Bofa npeau 1 cred GopaseHe Cbe
CYPOBO MECO 1 MTULM.

PasgensiHe: OTgensiite CypoBO MECO M MTULM OT rOTOBM 3a SAEHE
XpaHu 3a fia ce u3berHe 3apasssaHe. [la Ce U3N0on3Ba YMCTa YNHUS U
npuBopu 3a XpaHeHe KoraTo Ce OTAENAT CTOTBEHW XpaHu.

lotBeHe: [0TBETE MECOTO M NTWUWM 3a fa ybuete BaktepuuTe.
Vanon3gaiTe TepMOMETLP 3a MECO 3a Aa Ce ocurypu Heobxogumara
BbTPELLHA TEMNepaTypa Ha xpaHara.

OxnaxpaaHe: MocTaBeTe roTOBUTE XpaHM M OCTATbLM B XNaANUIHUK.

Kak pa ce pa3bepe, 4e MecoTo e godpe CrotBeHO

* Meco u NTUUK, KOUTO Ce TroTBAT B ypeda, 4ecto I'IOKa(*)eHFIBa
OTBbH MHOro 6bp30. [la ce u3non3ea camo pasMpaseHo Meco U
TEPMOMETBLP 33 MECO 3a Aa CTe CUTYpHHW, Ye XpaHaTa e JoCTurHana
OesonacHa BbTpelHa TemnepaTypa, U OTpEXeTe Manko 3a ja
NpoBEpUTE 4anu e roTosa.

* Hwe npenopbyBame xpaHata aa 6bae Han-manko 40°F npeay pa ce
croteu Ha 6apbektoTo.

¢+ Usno nune moxe ga pocturHe 165°F. CokoeTe TpsibBa Aa ce
CTMYAT YUCTO U MECOTO He TpsibBa Aa e PO30BO.

¢ TeneLkn 1 arHeLLKn MbpXXomK, MECO 3a NEYEHE W CBUHCKM KOTNETH
Moxe Aa 6baat rotBenn fo 145°F ¢ 3 MuHyTU MHTepBan.

+ HUKOTA He roTBeTe MECO MMM NTULM YaCTUYHO U Aa JOBbPLUINTE
no-KbCHO. CroTBeTE XpaHaTa HaMmbIIHO 3a [1a YHULLOXUTE BpeaHNTE
Bakrepun.

* M3nona3gaiite TEPMOMETBLP 3a MECO 3a [ia Ce OCurypu Heobxogumara
BbTPELLUHA TeMnepaTtypa Ha XpaHaTa.

[lhar-Bl‘)nil;

MpenopbyBaHa BLTpeLHa TeMnepaTypa Npu roTeeHe

Kaiima
Tenelwuko, CBUHCKO, ATHELLKO. . . . . . . . . . .. 71°C 160°F
Myewko, Munewkn . . . . . ... ... .. .... 71°C 160°F
MpscHo Tenelwwko, ArHewko
JNleKOM3MEYEHO . . . . . . v o oo 63°C 160°F
(@a ce n3vaka 3 MUHYTW Npeay fa ce Hapexe)
CpeoHOM3MEYEHO . . . . v v v v v oo o e e 71°C 160°F
[dobpemsneyeHo . . . . . . . ... . ... 77°C 160°F
MTnum
Mune & Mymka, Lenn . . . . . . . .. .. ..... 74°C 160°F
Yactmotwne . . . . . .. .. . ... ... ... 74°C 160°F
Matmua & Mbcka . . . . o o oo 74°C 160°F
MpsicHo CBMHCKO
JNleKOM3MEYEHO . . . . . o v o oo 63°C 160°F
(@a ce n3vyaka 3 MUHYTW Npeay fa ce Hapexe)
CpeoHOM3MEYEHO . . . . v v v v v oo o e e 71°C 160°F
[dobpemsneyeHo . . . . . . .. ... ... 77°C 160°F
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POMEMBNE
VARNOSTNE
INFORMACIJE

VARNOSTNI SIMBOLI

Opozorilne besede NEVARNOST, OPOZORILO in PREVIDNO se
uporabljajo v tem uporabniSkem priro¢niku za poudarjanje kritiénih
in pomembnih informacij. Preberite in upoStevajte ta navodila ter se
tem izboljSajte varnost in preprecujte nastanek stvarne Skode.

Izjave so razloZene v nadaljevanju.

A

POZOR:Opozarja na potencialno nevarno situacijo ali
nevarno prakso, ki lahko, Ce je ne preprecite, povzroCi
laZjo ali srednje tezko poskodbo.

POZOR

@) orozoRILO

OPOZORILO:Opozarja na potencialno nevarno
situacijo, ki lahko, Ce je ne preprecCite, povzroCi tezjo
poskodbo ali celo smrt.

€ nevarnosT

NEVARNOST:Opozarja na nevarno situacijo, ki bo,
Ce je ne preprecite, povzroCila tezjo poskodbo ali celo
smrt.

Uhar-Bl%il,

SAMO ZA UPORABO NA PROSTEM

1. Samo za uporabo na prostem.

2. Ne uporabljajte v zaprtih prostorih ali v
komercialne namene.

3. Napravo uporabljajte le na dobro prezraenem
mestu.

@) 0rozORILO

1.V bliZini te ali drugih naprav ne hranite bencina ali
drugih vnetljivih teko€in in hlapov.

MONTER/SESTAVLJAVEC:

Ta priro¢nik izroCite uporabniku.

UPORABNIK:

Ta priro¢nik shranite za morebitne potrebe v prihodnje.

Sestavljavec oz. lastnik je odgovoren za sestavo,
namestitev in vzdrZevanje Zara.

VpraSanja:

Ce boste imeli kakrsna koli vprasanja med
sestavljanjem ali uporabo naprave, se obrnite na
vaSega lokalnega prodajalca.
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ZA VASO VARNOST - PRED UPORABO VASEGA ZARA

@) orozORILO

¢) orozoRILO

Navodilo za uporabo vsebuje pomembne
informacije za varno uporabo naprave.

Preberite in upoStevajte vse varnostne
napotke, navodila za sestavljanje, uporabo in
nego, pred pricnete s sestavljanjem naprave
in njeno uporabo. Ce ne upostevate navodil
proizvajalca, lahko pride do teZkih telesnih
poskodb in/ali nastanka stvarne Skode.

Ta naprava je skladna s tehnicnimi stan-
dardi in varnostnimi predpisi za elektricne
naprave.

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

Tehniéni podatki naprave: 220-240 'V, 10,4 A,
50-60 Hz, izhodna mo¢: 2400 W

Napravo prikljucite le v vtiénico z ozemlji-
tvijo, ki je zaSlitena z zaSCitnim stikalom
na okvarni tok (RCD) z nazivnim okvarnim
tokom 30 mA.

Elektricni kabel redno preverjajte glede
znakov poSkodb in obrabe. Ce je kabel
poSkodovan, naprave ne uporabljajte.

Napajalni kabel je treba zamenjati s poseb-
nim kablom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali
njegovem pooblastenem servisu.

Poskodovane dele zamenjajte izkljutno z
originalnimi nadomestnimi deli Char-Broil.
Pokvarjenih delov ne poskuSajte popravljati.

Ce se v napravi pojavi ogenj, zavrtite gumb
v poloZaj OFF, izkljuCite napravo iz elektric-
nega omreZja in poCakajte, da ogenj ugasne.
Za gaSenje ognja v tej ali kateri koli drugi
elektricni napravi ne uporabljajte vode.

Da preprecite opekline, poCakajte, da se
naprava ohladi, preden prinete odstranje-
vati ali Cistiti elektricni krmilnik in grelnike.
Naprave na noben nacin ne predelujte.
Napravo uporabljajte samo v skladu s tem
prirocnikom.

Naprave ne uporabljajte v prehodih, kjer
obstaja nevarnost spotikanja Cez kabel.

To napravo lahko uporabljajo osebe, starejSe
od 8 let, in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali
s pomanjkanjem izkuSen;j ter znanja, Ce so

d

Char-Broil.

pod nadzorom oziroma so dobili navo-
dila 0 varni uporabi izdelka ter razumejo
mozne nevarnosti.

« Otroci se s tem aparatom ne Smejo
igrati. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrze-
vati aparata brez nadzora.

« Ta naprava ni namenjena za ogrevanje
in se v ta namen ne sme uporabljati.

+ Uporabniki v  vecstanovanjskih
stavbah: Pri upravi vase vecstanovanj-
ske stavbe se pozanimajte o pravilih
glede uporabe plinskega Zara in proti-
pozarnih ukrepih. Ce je uporaba dovo-
liena, uporabljajte napravo v pritli¢ju
60 cm odmaknjeno od zidu ali ograje.
Naprave ne uporabljajte na ali pod
balkoni.

NAVODILA ZA UPORABO SHRANITE

Varnostni nasveti

Posodo za odcejanje masti vstavite v
napravo in jo po vsaki uporabi izpraznite.
Ce imate kakrsne koli teZave z napravo,
Si preberite razdelek »Odpravijanje
napak.

Zar pogosto oCistite, po moznosti po
vsaki peki. Ce za CiSCenje kuhalnih
povrsin Zara uporabljate Scetko, se pred
uporabo Zara prepricajte, da po ¢iscenju
na povrsinah ni ostankov $¢etin. CisCenje
naprave, ko je Se vro€a, ni priporogljivo.

PROSTOM NAD ZAROM
MORA BITI PROST!
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pri uporabi elektricnih naprav vedno uposte-
vajte osnovne varnostne ukrepe, vkljucno z
naslednjimi:

PREBERITE CELOTNA NAVODILA

+ Ne dotikajte se vro¢ih povrsin z nezasci-
tenimi dlanmi. Za upravljanje uporabljajte
ro¢ice in gumbe.

+ Da se zaCitite pred elektriCnim udarom,
ne potapljajte kabla, vti¢a, krmilnika ali
grelnikov v vodo ali kakrSno koli drugo
tekocino.

+ Naprave ne pusCajte brez nadzora.

+ Bodite posebej previdni, ¢e napravo
uporabljajo otroci oziroma jo uporabljate
v njihovi blizini. Otroci in domace Zivali
se nikoli ne smejo zadrzevati ob napravi.
+ Ta naprava ni igraca.

+ Naprave nikoli ne puscajte brez nadzora,
ko je vkljuéena.

« Ko naprave ne uporabljajte in pred
premikanjem ali CiSCenjem naprave
izvlecite Vti€ iz vtiCnice.

* Pred sestavljanjem ali razstavijanjem
poCakajte, da se naprava ohladi. Ce je
kabel ali vtikaC poSkodovan ali Ce aparat
ne deluje pravilno ali je poSkodovan,
aparata ne uporabljajte.

+ Uporaba pribora, ki ga ne priporoca proi-
zvajalec naprave, lahko povzroci telesne
poskodbe ali poSkodbe na napravi.
Uporabljajte samo pribor, ki ga priporo¢a
proizvajalec.

+ Elektricnega kabla ne polagajte Cez
ostre robove mize ali kuhinjskih elemen-
tov. Elektriéni kabel ne sme biti v stiku z
vrocimi povrsinami.

+ Napravo vedno uporabljajte le v predvi-
den namen. Ta naprava ni namenjena
za ogrevanje in se v ta namen ne sme
uporabljati.

+ Da preprecite Skropljenje po napravi
ali padec naprave v vodo, naprave

ne uporabljajte manj kot 3 m stran od
bazena, jezera ali drugega vodotoka.

* Naprave in elektriCnega krmilnika ne

Ehﬂl‘-Bl'“ﬂill

pusCajte na dezju in ju hranite na suhem.

Elektricni vtikaC naj ne lezi na tleh,
ampak ga hranite na suhem.

Pred ciSCenjem naprave z vodo in
drugimi tekoCinami najprej odklopite
elektriéni krmilnik in odstranite grelnike.

NE UPORABLJAJTE OGLJA. Oglie
se bo vnelo in naprava ni predvidena
za uporaho z ogliem. Ogenj v napravi
povzroéi nevarno situacijo in lahko
poSkoduje napravo.

OPOZORILO: S to napravo ne
uporabljajte oglja in drugih vnetljivih
Snovi;

Gorivo, kot so ogleni briketi ali gorljive
tekoCine, se s to napravo ne sme
uporabljati.

Naprava je med uporabo in po uporabi
vroCa. Uporabite izolirane kuhinjske
rokavice in pribor z dolgim rocajem, da
se zaSCitite pred vrocimi povrSinami in
Skropljenjem vrocih tekocin.

Ko uporabljate napravo, ne uporabljajte
ali shranjujte vnetljivih tekoCin, kot sta
bencin ali kerozin, bliZje kot 7 metrov od
naprave. Okolico naprave ohranjajte v
Cistem stanju in brez vnetljivih snovi.

Med uporabo naprave ne premikajte.

Med uporabo mora naprava stati na
ravni, trdni povrsini v okolju brez priso-
tnosti vnetljivih snovi.

UZivanje alkohola in zdravil na recept
ali brez recepta lahko negativno vpliva
na sposobnosti uporabnika za pravilno
sestavljanje in varno uporabo naprave.

Da preprecite elektriéni udar, pred
odstranjevanjem grelnikov in iCenjem
naprave odklopite elektriéni kabel in
odstranite elektriéni krmilnik. Elektri¢-
nega krmilnika in grelnikov nikoli ne
potapljajte v tekocine.

Naprave za CiSCenje ne potapljajte v
vodo

Te naprave ne uporabljajte v istem elek-

trinem tokokrogu kot druge elektricne
naprave z visoko mogjo.

POZOR

A

+ Gorenja mascob ni mogoCe pogasiti z
zapiranjem pokrova. Ta naprava ima
dobro prezracevanje iz varnostnih
razlogov.

« Naprave med zgorevanjem ostan-
kov hrane ne pusCajte brez nadzora.
Ce naprave ne Cistite redno, se lahko
razvije ogenj zaradi gorenja mascob, ki
lahko poSkoduje napravo.

Uporaba kabelskih podalj-
Skov in varnost

+ Za optimalno delovanje Zara uporaba
kabelskih podaljSkov ni priporoljiva.

Za vaso varnost - ¢e morate uporabiti
kabelski podaljsek:

« Uporabljajte samo kable, primeme za
uporabo na prostem, z nazivnim tokom

+ Uporabite ¢im krajsi kabelski podaljSek.
Ne prikljuujte dveh kabelskih podalj-
Skov enega za drugim.

+ Povezave morajo hiti suhe in ne smejo
leZati na tleh.

+ Kabel ne sme viseti z mize ali drugih
predmetov, kjer bi jih lahko dosegli
otroci in jih potegnili.

Tega izdelka ni dovoljeno odstranje-
vati skupaj z gospodinjskimi odpadki. Ta
izdelek je treba zavreCi pri pristojnem
centru za zbiranje odpadne elektricne in
elektronske opreme. Z zbiranjem in recikli-
ranjem odpadkov pomagate pri varcevanju
Z naravnimi viri in zagotovite, da bo izdelek
odstranjen na okolju prijazen nacin.
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UPORABA IN NEGA

N

avodila pred prvo uporabo zara:
Z Zara odstranite vso embalaZzo in prodajne nalepke. Za
odstranjevanje nalepk ne uporabljajte ostrih predmetov.
Operite reSetke za peko s toplo milnico in jih temeljito splaknite ter
posusite.

Pred vsako uporabo zara:

Zar uporabljajte samo na trdni in ravni podlagi, da se ne prevre.
Da preprecite izpad varovalk, ohranjajte elektricni krmilnik na suhem
in ne uporabljajte drugih naprav v istem elektricnem tokokrogu.
Preverite, ali je pladenj za odcejanje prazen in ali je pravilno vstavljen
pod odprtino za odcejanje.

Da se hrana ne bi sprijemala na re3etke, jih pred uporabo namazite z
rastlinskim oljem ali sprejem na osnovi rastlinskega olja.

Vkljucite zar:

Vtaknite vtiC elektricnega napajanja v pravilno ozemljeno vticnico,
za3Citeno s stikalom na diferenéni tok. Ce uporabljate kabelski
podaljSek, glejte razdelek »Uporaba kabelskih podalj$kov in
varnostc.

Za vklop krmilnika pritisnite gumb za vklop. Svetlei obro¢ zasveti v
modri barvi in kaze, da je krmilnik pripravljen na uporabo.

Pritisnite krmilni gumb. Z vsakim klikom pri vrtenju krmilnega
gumba se temperatura povisa ali zniza za 5 °F (2,78 °C). S
pritiskom na krmilni gumb POTRDITE NASTAVLJENO temperaturo.
Ce Zelite spremeniti prikaz temperature v °C, pritisnite in zadrzite
gumb, dokler se na zaslonu ne prikaze °C. Spreminjanje enot za
temperaturo se lahko izvede le, ko je naprava VKLJUCENA in
temperatura 3e ni nastavljena.

Svetledi obro€ bo utripal v rde€i barvi, dokler NASTAVLJENA
temperatura Se ni doseZena, nato bo neprekinjeno svetil v rdedi
barvi. Prikaz temperature bo izmeni¢no prikazoval NASTAVLJENO
in DEJANSKO temperaturo, dokler NASTAVLJENA temperatura
ne bo doseZena.

Za nastavitev temperature pritisnite krmilni gumb, z vrtenjem v
desno poviSate temperaturo in z vrtenjem v levo jo zniZate. S
pritiskom na krmilni gumb POTRDITE NASTAVLJENO temperaturo.

POMEMBNO OBVESTILO

Vas elektricni zar SMART-E za pravilno delovanje potrebuje

13-ampersko vti¢nico tipa G (bolje 16-amperska vti¢nica tipa E/F).
Ce se zar napaja iz $ibkejsih vticnic, lahko pride do izpada zara in/

ali tokokroga.
Da preprecite izpad elektriénega napajanja:

A POZOR

Za CiSCenje Zara ne uporabljajte ostrih predmetov.

Za CiSCenje keramiCnih reSetk in telesa Zara ne uporabljajte
abrazivnih Cistil za pecice, jeklene volne ali kovinskih S¢etk. Ta
sredstva lahko po$koduijejo povrsine.

Po3kodovane dele zamenjajte izkljucno z originalnimi nadomestnimi
deli Char-Broil. Pokvarjenih delov ne posku3ajte popravljati.

€© NEVARNOST

Ce se v napravi pojavi ogenj, izkljugite napravo iz elektriénega
omreZja in poCakajte, da ogenj ugasne. Za gaSenje ognja v tej ali
kateri koli drugi elektri¢ni napravi ne uporabljajte vode.

Da preprecite elektriéni udar, pred odstranjevanjem grelnikov in

ciS¢enjem zara odklopite elektriéni kabel. Elektriénega krmilnika in
grelnikov nikoli ne potapljajte v tekogine.

Da preprecite opekline, pogakajte, da se naprava ohladi, preden
priCnete odstranjevati ali Cistiti elektricni krmilnik in grelnike.

Uporaba zara:
+ Za najboljSe rezultate pecite z zaprtim pokrovom, ki zadrZuje
toploto in zagotavlja dobro peko.
* Prikaz temperature na krmilnika kaze temperaturo v notranjosti
Zara.
+ Nastavitev krmilnika za razliéne jedi je odvisna od okoljskih
pogojey in vasih osebnih Zelja.
Izklop zara:
« Za izklop krmilnika/zara pritisnite in za 3 sekunde zadrzite gumb za
vklop, dokler se zaslon ne izkljugi.
2 _lzvlecite Viic iz vtiCnice. . . .
Ciscenje elektricnega krmilnika in nosilca
grelnika:
¢ Ohisje krmilnika lahko Gistite z vlazno krpo in blagim Cistilom ali z
vro¢o milnico.
+ Grelnika ni treba Cistiti. Nosilec grelnika pa lahko Cistite z vlazno
krpo in blagim Cistilom ali z vroo milnico.
* Pred uporabo naprave se morajo elektricni krmilnik in grelniki v
celoti posusiti, . -
Nadzor ognja zaradi mascobe:
Za nadzor ognja zaradi ma$¢obe upoStevajte naslednje previdnostne
ukrepe:

+ Priporo¢amo zunanjo elektri¢no vtiénico s 16-ampersko varovalko.
* Preden prikljucite Zar, odklopite vse druge elektricne naprave, kot
na primer zunanje ludi, ki so napajane preko istega 16-amperskega .
omreznega odklopnika.
Ce pride do izpada napajanja med uporabo: *
* Preverite, pri katerih drugih elektriénih napravah je Se prislo do
izpada elektricnega napajanja in znova vkljucite stikalo.
+ Poskusite uporabiti drugo elektricno vtiénico, Ce je na voljo. Glejte g
uporabniski priroénik glede uporabe kabelskih podaljSkov.
Ce med delovanjem izpade omrezni odklopnik, se posvetujte s
kvalificiranim elektri¢arjem.

+ Redno odstranjujte ma3€obo z Zara. Zaradi ostankov maS¢obe se
nevarnost ognja poveca.

Z mesa odreZite odve¢no ma3cobo in za peko uporabljajte manj
mastno meso, da preprecite ogen;.

Ce se med peko pojavi ogenj, znizajte nastavljeno temperaturo in
zaprite pokrov.

+ Ce ogenj ne ugasne, izkljucite krmilnik in izvlecite vti¢ elektriénega
kabla iz vti¢nice.

Ocistite sklop reflektorske ploSce pod grelnikom najmanj enkrat na
sezono, ¢e ga uporabljate pogosto, pa veckrat.

[lhar-Bl‘)nil
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VKLOP

Da vkljugite zar, pritisnite gumb za vklop.

NASTAVITEV TEMPERATURE

°C

Pritisnite krmilni gumb, ga zavrtite v desno na Zeleno temperaturo in
znova pritisnite na gumb, da potrdite nastavitev. Pocakajte, da lucka
preneha utripati in zaCne neprekinjeno svetiti.

INDIKATOR STANJA PRIPRAVLJENOSTI

°C

Ko je nastavljena temperatura doseZena, luka neprekinjeno sveti.

Char-Bl%il :

ZNIZANJE TEMPERATURE

°C

Pritisnite krmilni gumb, ga zavrtite v levo na zeleno temperaturo in
znova pritisnite na gumb, da potrdite nastavitev. Pocakajte, da lucka
preneha utripati in zane neprekinjeno svetiti.

CISTILNI CIKEL

Za zagon samodejnega Cis¢enja pritisnite tipko AUTO CLEAN. Nato
zaprite pokrov. Ko se cikel konca, se zar samodejno izklju¢i. Da
prekliGete cikel samodejnega Cis¢enja in nadaljujete s peko, pritisnite
krmilni gumb, ga zavrtite na zeleno temperaturo in ga znova pritisnite,

da potrdite nastavitev.

SPOROCILA O NAPAKAH

Glejte uporabniski prirocnik za kode napak in pojasnila.
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Cis€enje zara:
Obloge zazganih mas¢ob in delcev hrane bodo zmanjSale kakovost
peke na Zaru. Da ohranite optimalno zmogljivost:

Ocistite sklop reflektorske ploS¢e najmanj enkrat na sezono, ¢e ga
uporabljate pogosto, pa veckrat.

Napravo najbolje o€istite tako, da obloge odstranjujete od zgoraj
navzdol proti dnu Zara in skozi odprtino za odcejanje.

Uporabite blago Eistilo ali vrogo milnico, nezno zdrgnite povrSine
sklopa reflektorske plo$ce s plasticno ali medeninasto $cetko.
ResSetke za pekoredno Cistite s toplo milnico ali raztopino vode in
sode bikarbone. Za trdovratne madeze uporabite neabrazivni pralni
praSek. Ce za CiS¢enje kuhalnih povrSin Zara uporabljate $¢etko,
se pred uporabo Zara prepriCajte, da po CisCenju na povrsinah ni
ostankov S¢etin. CiSCenje naprave, ko je Se vro€a, ni priporoljivo.
Ne Cistite reSetke Zara s strgali, ostrimi orodji ali lopaticami.

. Ciéée_nje reSetk zara v pomivalnem stroju ni priporocljivo.
Shranjevanje zara:

Ocistite reSetke za peko.

Zar shranjujte v prostoru, zaCitenem pred vremenskimi vplivi ali pa
ga prekrijte, ko ga ne uporabljate.

Pred shranjevanjem Zara vedno izvlecite Vi€ iz vtiénice.

Varnostni nasveti

Posodo za odcejanje masti (Ce je prisotna) morate vstaviti v
napravo in jo po vsaki uporabi izprazniti.

Ce imate kakrsne koli tezave z napravo, si preberite razdelek
»Odpravjanje napak.

« Zar pogosto oistite, po moznosti po vsaki peki. Ce za &istenje

kuhalnih povrsin zara uporabljate S¢etko, se pred uporabo zara
prepriajte, da po CisCenju na povrsinah ni ostankov Scetin.
Ci8Cenje naprave, ko je Se vro&a, ni priporogljivo.

[lhar-Bl‘)nil
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Za varno uporabo vaSe naprave in za preprecevanje
resnih poskodb:

+ Uzivanje alkohola in zdravil na recept ali brez recepta lahko
negativno vpliva na sposobnosti uporabnika za pravilno
sestavljanje in varno uporabo naprave.

Med uporabo mora naprava stati na ravni, trdni povrsini v okolju
brez prisotnosti vnetljivih snovi.

Naprave ne pusCajte brez nadzora. Otroci in domace Zivali se
nikoli ne smejo zadrZevati ob napravi.

Med uporabo naprave ne premikajte.

Ta naprava ni namenjena za ogrevanje in se v ta namen ne sme
uporabljati.

Naprava je med uporabo in po uporabi vro¢a. Uporabite izolirane
kuhinjske rokavice in pribor z dolgim roCajem, da se zascitite pred
vro¢imi povrinami in Skropljenjem vroCih tekogin.

Okolico naprave ohranjajte v Cistem stanju in brez vnetljivih snovi.

V podrodju uporabe naprave ne hranite vnetljivih snovi, bencina in
drugih vnetljivih plinov in tekogin.

Napravo uporabljajte le na dobro prezraenem mestu.

A POZOR

+ Gorenja mas¢ob ni mogoCe pogasiti z zapiranjem pokrova. Ta
naprava ima dobro prezragevanje iz varnostnih razlogov.
* Naprave med zgorevanjem ostankov hrane ne pusCajte brez

nadzora. Ce naprave ne Cistite redno, se lahko razvije ogen;j zaradi
gorenja maScob, ki lahko poskoduje napravo.
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Varnost hrane

Varnost hrane je zelo pomemben del uzivanja izkusnje priprave hrane
na prostem. Da za&citite hrano pred Skodljivimi bakterijami, upoStevajte
naslednje Stiri osnovne korake:

Ciscenje: Umijte roke, operite pribor in povrsine z vro&o milnico pred in
po rokovanju s svezim mesom in perutnino.

Locéevanje: Lodite surovo meso in perutnino od gotovo pripravljenih
jedi, da prepredite navzkrizno kontaminacijo. Za odstranjevanje
pripravljene hrane uporabljajte Ciste pladnje in pribor.

Priprava hrane: Meso in perutnino pripravite na primerni temperaturi,
da unicite bakterije. Uporabite termometer za meso, da zagotovite
pravilno notranjo temperaturo mesa.

Ohlajevanje: Pripravljeno hrano in ostanke hrane nemudoma
zamrznite.

Kako veste, da je meso dobro pe¢eno

+ Meso in perutnina, ki ju pripravijate v tem Zaru za dimljenje, se
pogosto zelo hitro rjavo obarva na povrsini. Uporabljajte samo
odmrznjeno meso in termometer za meso, da se prepriéate, da je
notranjost mesa dosegla primerno temperaturo in meso prerezite,
da preverite, ali ni morda Se surovo.

* Priporo¢amo, da ima meso temperaturo najmanj 4 °C preden ga
daste v zar.

¢ Cel pis¢anec mora doseCi najmanj 74 °C. Sok iz mesa mora biti
prozoren in €ist, meso pa ne sme biti roza barve.

+ Goveje, svinjske in jagnjeCje zrezke, pe€enke in svinjske zarebrnice
je treba peli do temperature 71 °C, nato mora meso 3 minute
pocivati.

+ NIKOLI ne pecite mesa ali perutnine samo delno in dokoncajte peko
kasneje. Hrano v celoti specite, da unicite Skodljive bakterije.

+ Uporabite termometer za meso, da zagotovite pravilno notranjo
temperaturo mesa.

[lhar-Bl‘)nil;

Priporo€ene notranje temperature pri peki

Mleto meso
govedina, svinjina, teletina, jagnjetina . . . . . . . 71°C 160°F
puranje in pis¢anCjemeso . . . . . ... ... .. 71°C 160°F
Sveza govedina, teletina, jagnjetina
srednjesurovo . . . ... 63°C 160°F
(meso naj pociva 3 minute pred rezanjem)
srednje . . ... 71°C 160°F
prepeCend . . . . . ... 77°C 160°F
Perutnina
cel piS€anecalipuran. . . . . ... ... ... .. 74°C 160°F
perutninavkosih . . ... ... ... ... ... . 74°C 160°F
raceingoske . . . .. ... ... ... ... 74°C 160°F
Sveza svinjina
Srednjesurovo . . . .. ... 63°C 160°F
(meso naj pociva 3 minute pred rezanjem)
Srednje . . .. ... 71°C 160°F
Prepe€eno . . . . .. ... ... . ... 77°C 160°F
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REPLACEMENT PARTS LIST

N
[{e]

HANDLE, F/ DOOR

w
o

SPRING PIN, F/ DOOR

w
—

FIXED PIN, F/ DOOR

Chﬂl'-Bl‘“llilm

1 1 |FIREBOX 32 1 |BACK PANEL
2 1 | CONTROL PANEL 33 1 |LEFT SIDE PANEL, F/ CART
3 1 | TOP FASCIA PANEL 34 1 |RIGHT SIDE PANEL, F/ CART
4 1 |REFLECTOR PLATE ASSEMBLY 35 1 |BOTTOM SHELF
5 1 |HEATING ELEMENT 36 2 |CASTER, LOCKING
6 1 | TEMPERATURE PROBE 37 2 |CASTER, FIXED
7 1 |CONTROLLER 38 1 |CONTROL KNOB
8 1 | RAIN SHIELD, CONNECTION BOX 39 1 |FELT, SIDE, F/ TOP FASCIA PANEL
9 1 | WIRE CONNECTION BOX 40 1 | FELT, TOP, F/ TOP FASCIA PANEL
10 1 |GREASE BAFFLE 41 1 |FELT, TOP, F/ CONTROL PANEL
1 2 | GREASE PAN BRACKET 42 1 |FELT, BOTTOM, F/ CONTROL PANEL
12 1 |GREASE PAN 43 1 |HEAT SHIELD, F/ CONTOL PANEL
13 1 |TOPLID 44 2 |BRACKET, F/ WARMING RACK
14 1 |HANDLE, F/LID 1 |PRODUCT GUIDE, EUROPE
15 1 |LOGO PLATE 1 |HARDWARE PACK
16 2 |HINGE ASSEMBLY, F/ LID 1 |CASTERPIN
17 3 |EMITTER, F/ COOKING GRATE 1 | SCREWDRIVER
18 3 |COOKING GRATE 1 |FUSE
19 1 |WARMING RACK 1 | GRATE CLEANING BRUSH
20 1 | VENTILATION SLOT FRAME
21 1 |DOOR BRACE, UPPER
22 2 |MAGNET ASSEMBLY
23 1 |LEFT SIDE SHELF ASSEMBLY
24 2 | SIDE SHELF FASCIA
25 1 |RIGHT SIDE SHELF ASSEMBLY
26 1 |WIRE RACK, CABINET
27 1 |FRONT PANEL
28 1 |DOOR ASSEMBLY
1
1
1
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HARDWARE LIST

A 1/4"-20UNC x 13 Screw 1
1/4" Cross Pan Head Shoulder

B 4
Screw

C M4x10 Pan head Screw -% 4

D Fuse 1

,;
E NO.10-24UNC x10 Screw J 4
9
F Caster Pin E 1
G Screw Driver Phillips Drive @ﬂm:é 1

Chﬂl‘-Bl‘“llilm
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% Ax2 Tighten the screws

#32

O
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Tighten the screws
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Tighten the screw
@

&

Tighten the screws

Tighten the screws
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NOTE: check the wire connections prior
to plugging in Reconnect if necessary.

REMARQUE : vérifiez les connexions
des cables avant de brancher
Rebranchez si nécessaire.

HINWEIS: Uberpriifen Sie die
Kabelverbindungen vor dem Einstecken
Reconnect, falls erforderlich.

NOTA: controllare i collegamenti dei cavi
prima di collegare Ricollegare se
necessario.

OPMERKING: controleer de
draadverbindingen voordat u de stekker
in het stopcontact steekt, indien nodig
opnieuw aansluiten.

OBSERVERA: kontrollera
tradanslutningarna innan du ansluter
Ateranslut om det behovs.

HUOMAA: tarkista johtojen liitdnnat
ennen liittmista. Liita tarvittaessa
uudelleen.

NOTA: verifique las conexiones de los
cables antes de enchufar Vuelva a
conectar si es necesario.

NOTA: verifique as conexdes dos fios

antes de conectar Reconnect se
necessario.

Chﬂl‘-Bl"“ﬂilm

BEM/ARK: Kontroller
ledningsforbindelserne, for du seetter i
Tilslut igen, hvis det er ngdvendigt.

MERK: sjekk ledningsforbindelsene for du
kobler til Koble til pa nytt om ngdvendig.

POZNAMKA: Pred zapojenim skontrolujte
kablové pripojenia, ak je to potrebné

ATHUGID: athugadu virtengingarnar adur
en pu setur i samband Endurtengja ef porf
krefur.

POZNAMKA: Ped piipojenim zkontrolujte
pfipojeni vodicd, je-li to nutné.

1aY D'DINN MM IR PITA YN
TN NTNA WTNN 1and Mamna.

NOTA: verificati conexiunile cablurilor
fnainte de a conecta Reconectati daca
este necesar.

ZHMEIQZH: eAéyére TI¢ ouvdéoeig
kaAwdiwv TpIv ouvdEoete TV TPida
EmavacuvoéaTe €av eival amapaitnTo.

NOTA: verifique as conexApes dos fios
antes de conectar Reconnect se
necessAjrio.

OPOMBA: preverite ziéne povezave,
preden jih prikljucite, po potrebi ponovno
poveZite.

ZHMEIQZH: eAéyére 11 ouvdEaelg Kahwdiwv
TIpIv ouvdéoeTe TV Tpia ETTavacuvdéaTe
€av eival amapaitnTo.

3ABEJIEXXKA: nposepeTe kabenHute
Bpb3KM, Npeau fa BkhouuTe CBbPXETE
OTHOBO, aK0 e HeobxoanMOo.

MEGJEGYZES: ellendrizze a
vezetékcsatlakozasokat, miel6tt
csatlakoztatnd, ha sziikséges,
csatlakoztassa Ujra.
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Ex2
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CAUTION: Failure to install grease pan will cause hot grease to drip
from bottom of barbecue with risk of fire or property damage.

ATTENTION : Si vous n'installez pas le bac a graisse, la graisse
chaude s'égouttera du bas du barbecue avec un risque d'incendie ou
de dommages matériels.

VORSICHT: Wenn die Fettwanne nicht installiert wird, tropft heiles
Fett von der Unterseite des Grills und es besteht die Gefahr von
Feuer oder Sachschaden.

ATTENZIONE: La mancata installazione della vaschetta del grasso
fara gocciolare grasso bollente dal fondo del barbecue con rischio di
incendio o danni materiali.

LET OP: Als u de vetpan niet installeert, zal er heet vet van de
bodem van de barbecue druppelen met risico op brand of materiéle
schade.

FORSIKTIGHET: Om du inte installerar fettbehallaren kommer
hett fett att droppa fran grillens botten med risk fér brand eller
egendomsskada.

VAROITUS: Jos rasvapohjaa ei asenneta, grillin pohjalta valuu
kuumaa rasvaa, mika aiheuttaa tulipalon tai omaisuusvahinkojen
vaaran.

PRECAUCION: Si no instala la bandeja para la grasa, la grasa
caliente goteard desde el fondo de la barbacoa con riesgo de
incendio o dafio a la propiedad.

CUIDADO: A nao instalacdo da bandeja de gordura fara com que
a gordura quente escorra do fundo da churrasqueira com risco de
incéndio ou danos materiais.

FORSIGTIG: Undladelse af at installere fedtspanden vil f& varmt
fedt til at dryppe fra bunden af grillen med risiko for brand eller
ejendomsskade.

Chﬂl‘-Bl'“ﬂilm

#12

FORSIKTIG: Unnlatelse av & installere fettpanne vil fare til at varmt
fett drypper fra bunnen av grillen med fare for brann eller skade pa
eiendom.

UPOZORNENIE: Ak nenainstalujete nadobu na tuk, hortci tuk
bude odkvapkavat zo spodnej Casti grilu s rizikom poZiaru alebo
poSkodenia majetku.

VARUD: Ef fitufénnu er ekki sett upp mun heit fita leka af botni
grillsins med haettu & eldi eda eignatjoni.

POZOR: Pokud nenainstalujete nadobu na tuk, bude horky tuk
odkapavat ze dna grilu s rizikem poZéru nebo poSkozeni majetku.

T™MIN: R ANPAN ¥Ran wing namo Sonms wing ND nannm anaad o
021N W X1 D Sow.

ATENTIE: Neinstalarea vasului de grasime va face ca grasimea
fierbinte s& picure de pe fundul gratarului, cu risc de incendiu sau
daune materiale.

MPOXOXH: H amotuyia eykatdoTaong NG yaoTpag Ba £xel
w¢ atmoTtéAeopa va a1adel (eatd Aimmog amd 10 KATW PEPOG TOU
MTTAPUTTEKIOU WE KiVOUVO TTUpKAYIAG A UAIKAS CNIAG.

VIGYAZAT: Ha nem szereli fel a zsiros edényt, forré zsir csépog le a
grill aljardl, ami tliz vagy anyagi karok kockazatat okozhatja.

BHUMAHME: Ako cbbT 3a MasHWHa He 6be MOHTUPaH, TOBa Lie
[0Bee [10 KaneHe Ha ropelya MasHuHa OT JbHOTO Ha BapbekioTo ¢
PUCK OT NOXap UNn NOBPEAa Ha UMYLLECTBO.

POZOR: Ce posode za mast ne namestite, bo vroga ma$éoba
kapljala z dna zara, kar lahko povzroCi poZar ali materialno Skodo.
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TROUBLE SHOOTING

Error Code | Problem Possible Cause Prevention Solution

+ The control system cannot detect the |+ Unplug the barbecue from power.
temperature probe. + Remove the Top Fascia Panel and ensure all wires are

« Temperature probe malfunction. not damaged and are firmly connected.

Wires damaged
* Replace appropriate components and reassess

+ Erratic temp readings
(fluctuations). Wires undamaged, and connections confirmed

+ Low temps. + Reassemble barbecue and restart cook session.

+ Erl message. + If Error Code cleared and barbecue functions
properly, barbecue on.

« If Erl Error Code remains, replace Temperature
Probe.

+ If new Temp Probe does not solve issue, replace
Controller.

Erl

+ The control system detects very hot Unplug the barbecue from power.
temperatures in cooking chamber. + Allow barbecue to cool down and clean cooking grates
+ Temperature probe malfunction. and element box of grease and food particles.
« Cook chamber + Reassemble barbecue and restart cook session
extremely hot. « If Error Code cleared and barbecue functions

+ Grease fire. properly, barbecue on.
+ Er2 message. . gELZ Error Code remains, replace Temperature
robe.
+ If new Temp Probe does not solve issue, replace
Controller.

Er2

+ The control system cannot detect the Unplug the barbecue from power.
heating element. + Check Power Cord and Wire Harness between

+ Heating element malfunction. Controller and Power Cord Box on the back of the Front
Brace and insure all wires are not damaged and are
firmly connected.

Wires damaged
* Replace appropriate components and reassess.

+ Cooking surfaces don't Wires undamaged, and connections confirmed
Er3 heat up. + Remove Top Fascia Panel and check wiring from
+ Er3 message. Element to Controller.
Wires damaged or connections broken

* Replace Wiring Harness.

Wires undamaged, and connections confirmed
* Replace Heating Element.
« If new Heating Element does not solve issue,
replace Controller.
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TROUBLE SHOOTING

Problem

Controller Failure

+ No power to the control
console.

+ Barbecue starts ok but
control screen goes
blank, barbecue stops
working.

Possible Cause

The unit is not plugged in.

The power circuit fuse has tripped.
A power cord malfunction or failure.
Controller fuse is blown.

Controller (PCB) malfunction.

Prevention/Solution

+ Check to be sure if cord is properly plugged into outlet.

If Cord unplugged from outlet
* Plug into outlet and reassess.
Cord plugged into outlet but no power to barbecue
« Check if GFCI outlet or breaker has been tripped and reset circuit.
Barbecue has power
* Barbecue on.
No power to barbecue - controller screen black
* Unplug the barbecue from power
+ Remove the Top Fascia Panel and ensure all wires are not damaged
and are firmly connected, particularly the power cord.
Wires damaged
* Replace appropriate components and reassess.
Wires undamaged, and connections confirmed
+ Remove Controller and check fuse on the back of the printed
circuit board.
« If fuse blown or appears burned, replace 5A fuse and reassess.
« If fuse looks OK, replace controller assembly.

GFCl Issues

+ No power to the control
console.

+ Barbecue starts ok but
control screen goes
blank, barbecue stops
working.

+ GFCl reset button pops
out on outlet.

Faulty GFCI outlet.

Moisture inside outlet.

Outlet not on a dedicated circuit.
Amp draw on outlet lower than 13
amps.

Circuit breaker issues.

+ Unplug everything from the outlet.

+ Press the reset button on the outlet and ensure the test button returns
to normal position.

¢ Plug in and turn on barbecue for around 10 minutes, watch for GFCI
tripping.

« If GFCI did trip during the 10-minute period verify the amp draw of the
GFCI (We recommend using a 16-amp GFCI). If Outlet is not 13-amp
or higher, replace the Outlet.

+ Ifa16-amp GFCl s being used and tripping still occurs, an electrician
may be required.

+ |f GFCI did not trip during the 10-minute period, and if you are using
a second appliance on the same outlet, re-plug in and turn on the
original second appliance.

+ If GFCI trips with the second appliance on, there may be an issue with
the second appliance.

+ Plug a different appliance in to the same outlet and turn the appliance
on.

« If tripping occurs with the different appliance an electrician may be
required.
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Code d’erreur

Probléme

DEPANNAGE

Cause possible

Prévention/Solution

Erl

Relevés de
température erratiques
(fluctuations).
Températures basses.
Message Er1.

+ Le systéme de commande

ne détecte pas la sonde de
température.

Défectuosité de la sonde de
température.

+ Débranchez le barbecue de I'alimentation.

+ Enlevez le panneau supérieur de la bordure et assurez-
vous que les fils ne sont pas endommagés et sont tous
bien connectés.

Fils endommagés
+ Remplacer les composants appropriés et réévaluez.

Fils non endommagés et connexions confirmées

+ Remplacez le barbecue et recommencez la séance
de cuisson.

+ Sile code d’erreur disparait et le barbecue fonctionne
correctement, allumez le barbecue.

+ Sile code d’erreur Er1 demeure, remplacez la sonde
de température.

+ Sila nouvelle sonde de température ne résout pas le
probléme, remplacez le controleur.

Er2

Chambre de cuisson
extrémement chaude.

Feu de graisse.
Message Er2.

Le systéme de commande
détecte des températures trés
chaudes dans la chambre de
cuisson.

Défectuosité de la sonde de
température.

+ Débranchez le barbecue de I'alimentation.

+ Laissez le barbecue refroidir et enlevez la graisse et les
particules alimentaires des grilles de cuisson et de la
boite de I'élément.

+ Remontez le barbecue et recommencez la séance de
cuisson.

+ Sile code d’erreur disparait et le barbecue fonctionne

correctement, allumez le barbecue.

+ Sile code d’erreur Er2 demeure, remplacez la sonde
de température.

+ Sila nouvelle sonde de température ne résout pas le
probléme, remplacez le controleur.

Er3

Les surfaces de
cuisson ne chauffent
pas.

Message Er3.

Le systéme de commande ne
détecte pas I'élément chauffant.
Défectuosité de I'élément
chauffant.

+ Débranchez le barbecue de I'alimentation.

« Veérifiez le cordon d’alimentation et le faisceau de cables
entre le contrdleur et le boitier du cordon d’alimentation
al'arriére du support avant et assurez-vous que tous
les cables ne sont pas endommagés et sont bien
connectés.

Fils endommagés
+ Remplacez les composants appropriés et réévaluez.

Fils non endommagés et connexions confirmées
* Retirez le panneau supérieur de la bordure et vérifiez
le cablage de I'élément au contrdleur.
Fils endommagés ou connexions rompues
+ Remplacez le faisceau de cables.

Fils non endommagés et connexions confirmées
+ Remplacez I'élément chauffant.
+ Si le nouvel élément chauffant ne résout pas le
probléme, remplacez le contréleur.
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Probléme

DEPANNAGE

Prévention/Solution

Défaillance du contrbleur

+ Pas d’alimentation de la
console de commande.

+ Le barbecue démarre
bien, mais I'écran de
contrdle s’éteint et le
barbecue ne fonctionne
plus.

Cause possible

L'unité n’est pas branchée.

Le fusible du circuit d’alimentation
s'est déclenché.

Défaillance ou panne du cordon
d’alimentation.

Le fusible du contrdleur est grillé.
Défaillance du contréleur (PCB).

+ Vérifiez que le cordon est correctement branché sur la prise.

Si le cordon est débranché de la prise
* Branchez-le sur la prise et réévaluez.
Le cordon est branché sur la prise, mais le barbecue n’est pas sous
tension
+ Vérifiez si la prise dotée d'un disjoncteur de fuite de terre ou le
disjoncteur s'est déclenché et réinitialisez le circuit.
Le barbecue est sous tension
+ Barbecue allumé.
Pas d’alimentation au barbecue - I'écran du contréleur est noir
+ Débranchez le barbecue de I'alimentation
+ Enlevez le panneau supérieur de la bordure et assurez-vous que les
fils ne sont pas endommagés et sont tous bien connectés, surtout le
cordon d'alimentation.
Fils endommagés
+ Remplacez les composants appropriés et réévaluez.
Fils non endommagés et connexions confirmées
+ Retirez le controleur et vérifiez le fusible a 'arriere de la carte
de circuit imprimé.
+ Sile fusible a sauté ou semble grillé, remplacez le fusible 5A et
réévaluez.
+ Si le fusible semble bon, remplacez 'ensemble du contréleur.

Problémes avec le
disjoncteur de fuite de
terre

+ Pas d’'alimentation de la
console de commande.

+ Le barbecue démarre
bien, mais I'écran de
contrble s'éteint et le
barbecue ne fonctionne
plus.

* Le bouton de
réinitialisation du
disjoncteur de fuite de
terre ressort sur la prise.

Prise dotée d'un dotée dun
disjoncteur de fuite de terre
défectueuse.

Humidité dans la prise.

La prise n'est pas sur un circuit
dédié.

L'intensité de la prise est inférieure a
13 ampéres.

Problemes de disjoncteur.

+ Débranchez tout de la prise.

* Appuyez sur le bouton de réinitialisation de la prise et assurez-vous
que le bouton de test revient en position normale.

* Branchez le barbecue et allumez-le pendant environ 10 minutes,
surveillez le déclenchement du disjoncteur de fuite de terre.

+ Si le disjoncteur de fuite de terre s'est déclenché pendant la période
de 10 minutes, vérifiez son intensité (nous recommandons d'utiliser
un disjoncteur de fuite de terre de 16 amperes). Si la prise n'est pas
de 13 ampéres ou plus, remplacez la prise.

« Siun disjoncteur de fuite de terre de 16 ampéres est utilisé et que des
déclenchements se produisent encore, il faudra peut-étre faire appel
a un électricien.

+ Si le disjoncteur de fuite de terre ne s'est pas déclenché pendant la
période de 10 minutes, et si vous utilisez un deuxiéme appareil sur
la méme prise, rebranchez et allumez le deuxiéme appareil d’origine.

« Sile disjoncteur de fuite de terre se déclenche alors que le deuxiéme
appareil est allumé, il peut y avoir un probléme avec le deuxieme
appareil.

+ Branchez un autre appareil sur la méme prise et mettez I'appareil en
marche.

+ Si un déclenchement se produit avec 'autre appareil, il faudra peut-
étre faire appel a un électricien.
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FEHLERSUCHE

Fehlercode | Problem Mdgliche Ursache Préventionslésung
+ Das Steuersystem kann die + Den Grill vom Netz trennen.
Temperatursonde nicht erkennen. + Die obere Faszienblende entfernen und sicherstellen, dass
+ Fehlfunktion der Temperatursonde. alle Kabel unbeschédigt und fest angeschlossen sind.
Dréhte beschédigt
+ Geeignete Komponenten austauschen und neu bewerten
+ UnregelmaRige Unbeschéadigte Dréahte und bestétigte Verbindungen
Temperaturmesswerte ¢ Den Grill wieder zusammenbauen und den Garvorgang
Erl (Schwankungen). erneut starten.
+ Niedrige Temperaturen. + Wenn der Fehlercode geléscht wurde und der Grill
¢ Erl-Meldung. ordnungsgemal funktioniert, kann der Grillvorgang
fortgesetzt werden.

+ Wenn der Erl-Fehlercode bestehen bleibt, die
Temperatursonde austauschen.

+ Wenn eine neue Temperatursonde das Problem nicht I8st,
das Steuergerat austauschen.

Den Grill vom Netz trennen.

+ Das Steuersystem erkennt sehr heilRe

Temperaturen im Garraum. + Den Grill abkiihlen lassen und die Grillroste und den
+ Fehlfunktion der Temperatursonde. Elementkasten von Fett und Speiseresten reinigen.
+ Den Grill wieder zusammenbauen und den Garvorgang ermeut
starten

+ Garraum extrem heif3.
Er2 + Fettbrand.
¢ Er2-Meldung.

+ Wenn der Fehlercode geltscht wurde und der Grill
ordnungsgemaR funktioniert, kann der Grillvorgang
fortgesetzt werden.

+ Wenn der Er2-Fehlercode bestehen bleibt, die
Temperatursonde austauschen.

+ Wenn eine neue Temperatursonde das Problem nicht 8st,
das Steuergerat austauschen.

+ Das Steuersystem kann das Heizelement Den Grill vom Netz trennen.
nicht erkennen. + Das Netzkabel und den Kabelbaum zwischen dem

+ Fehlfunktion des Heizelements. Steuergerat und dem Netzkabelkasten auf der Riickseite der
vorderen Strebe iiberpriifen und sicherstellen, dass alle Kabel
unbeschédigt und fest angeschlossen sind.

Dréhte beschadigt
+ Geeignete Komponenten austauschen und neu bewerten.

Dréhte unbeschadigt und Verbindungen bestéatigt
+ Die obere Faszienblende entfernen und die Verkabelung
vom Element zur Steuerung tiberpriifen.

+ Die Kochflachen erhitzen
Er3 sich nicht.
¢ Er3-Meldung.

Dréhte beschédigt und Verbindungen unterbrochen
¢ Kabelbaum austauschen.

Dréhte unbeschadigt und Verbindungen bestétigt
+ Heizelement austauschen.
+ Wenn eine neue Temperatursonde das Problem nicht
|ost, das Steuergerat austauschen.

Char-Bl%il :

161 CHARBROIL.EU



FEHLERSUCHE

Problem

Mdgliche Ursache

Prévention/Lsung

Ausfall des Steuergerats

+ Die Steuerkonsole hat
keinen Strom.

+ Der Grill startet gut, aber
der Kontrollbildschirm wird
leer, der Grill funktioniert
nicht mehr.

e o o o

Das Gerat ist nicht eingesteckt.
Die Stromkreissicherung hat ausgelgst.

Fehlfunktion oder Ausfall des Netzkabels.

Die Sicherung des Steuergerats ist
durchgebrannt.
Fehlfunktion des Steuergerats (PCB).

« Vergewissern Sie sich, dass das Kabel richtig in der Steckdose eingesteckt ist.

Wenn das Kabel aus der Steckdose gezogen ist
+ Stecker in die Steckdose stecken und erneut tberpriifen.
Das Kabel ist in die Steckdose gesteckt, aber der Grill hat keinen Strom
+ Priifen, ob die GFCI-Steckdose oder der Unterbrecher ausgel6st wurde und
den Stromkreis zuriicksetzen.
Der Grill hat Strom
¢ Crillan.
Der Grill hat keinen Strom - Bildschirm des Steuergeréts ist schwarz
+ Den Grill vom Netz trennen
+ Die obere Faszienblende entfernen und sicherstellen, dass alle Kabel
unbeschédigt und fest angeschlossen sind, vor allem das Netzkabel.
Dréhte beschédigt
+ Geeignete Komponenten austauschen und neu bewerten.
Dréht unbeschédigt und Verbindungen bestatigt
+ Steuergerat entfernen und die Sicherung auf der Riickseite der
Schaltplatte Uberpriifen.
+ Wenn die Sicherung durchgebrannt ist oder durchgebrannt zu sein
scheint, die 5-A-Sicherung ersetzen und erneut iberprifen.
+ Wenn die Sicherung in Ordnung ist, die Steuereinheit ersetzen.

GFCI-Probleme

+ Die Steuerkonsole hat
keinen Strom.

+ Der Grill startet gut, aber
der Kontrollbildschirm wird
leer, der Grill funktioniert
nicht mehr.

¢ GFCI-Reset-Taste springt
aus der Steckdose.

Defekte GFCI-Steckdose.

Feuchtigkeit im Inneren der Steckdose.
Steckdose nicht an einem eigenen
Stromkreis.

Die Stromaufnahme der Steckdose ist
niedriger als 13 Ampere.

Probleme mit dem Schutzschalter.

+ Alles aus der Steckdose ziehen.

+ Die Riicksetztaste an der Steckdose dricken und sicherstellen, dass die
Priiftaste in die normale Position zurtickkehrt.

+ Den Stecker in die Steckdose stecken und den Grill etwa 10 Minuten lang
einschalten; dabei auf die Ausldsung des FI-Schutzschalters achten.

« Wenn der FI-Schutzschalter wéhrend der 10 Minuten ausgeldst hat, die
Stromaufnahme des FI-Schutzschalters tberprifen (wir empfehlen einen
16-Ampere-FI-Schalter). Wenn die Steckdose nicht 13 Ampere oder mehr
hat, die Steckdose ersetzen.

+ Wenn ein 16-Ampere-FI verwendet wird und es trotzdem zu Auslésungen
kommt, muss mdglicherweise ein Elektriker hinzugezogen werden.

+ Wenn der FI-Schutzschalter wahrend der 10 Minuten nicht ausgelést hat und
Sie ein zweites Gerdt an derselben Steckdose verwenden, stecken Sie den
Stecker wieder ein und schalten Sie das urspriingliche zweite Gerat ein.

« Wenn der FI ausldst, wahrend das zweite Gerét eingeschaltet ist, liegt
mdglicherweise ein Problem mit dem zweiten Gerét vor.

+ SchlieRen Sie ein anderes Gerét an dieselbe Steckdose an und schalten Sie
das Gerét ein.

+ Wenn die Ausldsung durch ein anderes Gerét erfolgt, kann ein Elektriker
erforderlich sein.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore | Problema

Erl

+ Letture irregolari
della temperatura
(fluttuazioni).

+ Bassa temperatura.

+ Messaggio Er1.

Possibile causa

+ Il sistema di controllo non € in
grado di rilevare la sonda di
temperatura.

+ Malfunzionamento della sonda
di temperatura.

Prevenzione/Soluzione

+ Scollegare il barbecue dall'alimentazione.
+ Rimuovere il pannello frontale superiore e assicurarsi
che tutti i cavi siano integri e saldamente collegati.
Cavi danneggiati
« Sostituire con componenti adeguati e riprovare

Cavi integri e connessioni confermate

+ Rimontare il barbecue e riavviare la sessione di
cottura.

+ Seil codice di errore si cancella e il barbecue
funziona correttamente, il barbecue & acceso.

+ Se il codice di errore Er1 rimane, sostituire la sonda
di temperatura.

+ Se la nuova sonda di temperatura non risolve il
problema, sostituire il regolatore.

Er2

+ Camera di cottura
estremamente calda.

* Incendio provocato da
grassi.
+ Messaggio Er2.

+ |l sistema di controllo rileva
temperature molto elevate
nella camera di cottura.

+ Malfunzionamento della sonda
di temperatura.

+ Scollegare il barbecue dall'alimentazione.

+ Lasciare raffreddare il barbecue e pulire le griglie di
cottura e la scatola degli elementi riscaldanti da grasso
e particelle di cibo.

+ Rimontare il barbecue e riavviare la sessione di cottura
+ Se il codice di errore si cancella e il barbecue

funziona correttamente, il barbecue & acceso.

+ Se il codice di errore Er2 rimane, sostituire la sonda
di temperatura.

+ Se la nuova sonda di temperatura non risolve il
problema, sostituire il regolatore.

Er3

+ | piani di cottura non si
scaldano.
+ Messaggio Er3.

+ |l sistema di controllo non &
in grado di rilevare I'elemento
riscaldante.

+ Malfunzionamento
dell'elemento riscaldante.

+ Scollegare il barbecue dall'alimentazione.

+ Controllare il cavo di alimentazione e il cablaggio tra
il regolatore e la scatola del cavo di alimentazione sul
retro del supporto anteriore e assicurarsi che tutti i cavi
siano integri e collegati saldamente.

Cavi danneggiati
+ Sostituire con componenti adeguati e riprovare.

Cavi integri e connessioni confermate
+ Rimuovere il pannello frontale superiore e controllare
il cablaggio dall'elemento al regolatore.
Fili danneggiati e connessioni interrotte
+ Sostituire il cablaggio.

Cavi integri e connessioni confermate
« Sostituire I'elemento riscaldante.
+ Se il nuovo elemento riscaldante non risolve il
problema, sostituire il regolatore.
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Problema

Guasto del regolatore

+ Console di regolazione
non alimentata.

+ |l barbecue si accende
correttamente, ma lo
schermo di controllo
si spegne, il barbecue
smette di funzionare.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Possibile causa

Il dispositivo non & collegato alla
presa di corrente.

E intervenuto il fusibile del circuito di
alimentazione.

Malfunzionamento o guasto del cavo
di alimentazione.

II fusibile del regolatore & bruciato.
Malfunzionamento del regolatore
(PCB).

Prevenzione/Soluzione

+ Verificare che il cavo di alimentazione sia inserito correttamente nella
presa di corrente.

Se il cavo non é collegato alla presa di corrente
+ Collegarlo alla presa di corrente e riprovare.
Cavo inserito nella presa di corrente ma il barbecue non ¢
alimentato
+ Controllare se il GFCI o salvavita & intervenuto e ripristinare il
circuito.
[l barbecue é alimentato
* Accendere il barbecue.
[l barbecue non ¢ alimentato - schermo del regolatore nero
+ Scollegare il barbecue dall'alimentazione
+ Rimuovere il pannello frontale superiore e assicurarsi che tutti i
cavi siano integri e saldamente collegati, in particolare il cavo di
alimentazione.
Cavi danneggiati
« Sostituire con componenti adeguati e riprovare.
Cavi integri e connessioni confermate
+ Rimuovere il regolatore e controllare il fusibile sul retro del
circuito stampato.
« Se il fusibile & bruciato 0 sembra esserlo, sostituire il fusibile da
5A e riprovare.
« Se il fusibile sembra a posto, sostituire gli elementi del
regolatore.

Problemi del GFCI

+ Console di regolazione
non alimentata.

+ |l barbecue si accende
correttamente, ma lo
schermo di controllo
si spegne, il barbecue
smette di funzionare.

+ |l pulsante di ripristino del
GFCl sporge dalla presa
di corrente.

Presa GFCI difettosa.

Umidita allinterno della presa di
corrente.

Presa di corrente non su circuito
dedicato.

Assorbimento di corrente sulla presa
inferiore a 13 A.

Problemi di interruttore di corrente.

+ Scollegare tutto dalla presa di corrente.

+ Premere il pulsante di ripristino sulla presa di corrente e assicurarsi
che il pulsante test torni in posizione normale.

+ Collegare e accendere il barbecue per circa 10 minuti, controllare se
interviene il GFCI.

+ Seil GFClinterviene durante questi 10 minuti, verificare I'assorbimento
di ampere del GFCI (si consiglia di utilizzare un GFCl da 16 A). Se la
presa di corrente non € a 13 A o superiore, sostituirla.

¢ Se si utilizza un GFCI da 16 A e interviene comunque, potrebbe
essere necessario rivolgersi a un elettricista.

+ Se il GFCI non interviene in questi 10 minuti e si sta utilizzando un
secondo apparecchio sulla stessa presa di corrente, ricollegare e
accendere il secondo apparecchio.

+ Se il GFCI interviene con il secondo apparecchio acceso, potrebbe
esserci un problema nel secondo apparecchio.

+ Collegare un diverso apparecchio alla stessa presa di corrente e
accenderlo.

+ Se il GFCI interviene con il diverso apparecchio, potrebbe essere
necessario rivolgersi a un elettricista.
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PROBLEMEN OPLOSSEN

Foutcode [ Probleem

+ Foutieve
temperatuurwaarden
(schommelingen).

* Lage temperatuur

+ Erl-bericht

Erl

Mogelijke oorzaak

+ Het regelsysteem kan de
thermometer niet vinden.
+ Thermometer werkt niet.

Preventie/oplossing

« Barbecue uit het stopcontact halen.
+ Bovenste voorpaneel verwijderen en controleren of alle
draden onbeschadigd zijn en stevig zijn aangesloten.
Beschadigde draden
« Vervangen met de juiste onderdelen en opnieuw
beoordelen.

Draden niet beschadigd en goede verbindingen

+ Monteer de barbecue opnieuw en herstart de
kooksessie.

« Als de foutcode verdwijnt en de barbecue goed werkt,
kunt u voort koken.

+ Thermometer vervangen als de Er1-foutcode niet
verdwijnt.

* Regeling vervangen als het probleem blijft bestaan
met een nieuwe thermometer.

+ Kookkamer
buitengewoon heet.

Er2 + Vetbrand.

+ Er2-bericht

+ Het regelsysteem detecteert een zeer
hoge temperatuur in de kookkamer.
+ Thermometer werkt niet.

Barbecue uit het stopcontact halen.

Barbecue laten afkoelen en vet en voedseldeelties

reinigen van kookroosters en elementdoos.

+ Barbecue opnieuw monteren en kooksessie opnieuw

beginnen

« Als de foutcode verdwijnt en de barbecue goed werkt,
kunt u voort koken.

+ Thermometer vervangen als de Er2-foutcode niet
verdwijnt.

* Regeling vervangen als het probleem blijft bestaan
met een nieuwe thermometer.

+ Kookvlakken warmen
niet op.
+ Er3-bericht

Er3

+ Het regelsysteem kan het
verwarmingselement niet vinden.

+ Slechte werking van
verwarmingselement.

« Barbecue uit het stopcontact halen.
Elektriciteitsdraad en kabelboom tussen regeling en
netsnoerdoos aan de achterkant van de voorbeugel
controleren en kijken of alle draden onbeschadigd en
goed aangesloten zijn.
Beschadigde draden

+ Vervangen met de juiste onderdelen en opnieuw

beoordelen.

Draden niet beschadigd en goede verbindingen
+ Bovenpaneel aan voorkant verwijderen en bedrading
controleren van het element naar de regeling.
Draden beschadigd of slechte verbindingen
+ Kabelboom vervangen.

Draden niet beschadigd en goede verbindingen
+ Verwarmingselement vervangen.
* Regeling vervangen als het probleem blijft
bestaan met een nieuw verwarmingselement.

Char-Bl%il :

165

CHARBROIL.EU



Probleem

Defecte regeling

+ Geen stroom naar de
regelingsconsole.

+ Barbecue start goed
op, maar dan wordt
het scherm van de
regeling blanco en
stopt de werking van de
barbecue.

PROBLEMEN OPLOSSEN

Mogelijke oorzaak

Apparaat niet goed in het
stopcontact.

Zekering van stroomkring
doorgeslagen.

Slecht werkende of defecte
elektriciteitsdraad.

Zekering van regeling doorgeslagen.
Defecte regeling (printplaat).

Preventie/oplossing

+ Controleer of de kabel goed in het stopcontact zit.

Kabel steekt niet in stopcontact.

* In stopcontact steken en opnieuw beoordelen.

Kabel in stopcontact maar geen stroom op de barbecue.

+ Controleren of de aardlekschakelaar of de stroomonderbreker niet is
doorgeslagen en kring opnieuw instellen.

Stroom op barbecue
* Barbecue aan.
Geen stroom naar barbecue - scherm van regeling is zwart

« Barbecue uit het stopcontact halen.

« Bovenste voorpaneel verwijderen en controleren of alle draden
onbeschadigd zijn en stevig zijn aangesloten, het netsnoer in het
bijzonder.

Beschadigde draden
+ Vervangen met de juiste onderdelen en opnieuw beoordelen.
Draden niet beschadigd en goede verbindingen
* Regeling verwijderen en zekering controleren aan de
achterkant van de printplaat.
+ Als de zekering is doorgeslagen of verbrand lijkt te zijn, de
5A-zekering vervangen en opnieuw beoordelen.
+ Als de zekering goed lijkt, de hele regeling vervangen.

Problemen met aard-

lekschakelaar

+ Geen stroom naar de
regelingsconsole.

+ Barbecue start goed
op, maar dan wordt
het scherm van de
regeling blanco en
stopt de werking van de
barbecue.

+ Resetknop van
aardlekschakelaar
springt uit aan de
uitgang.

Defecte aardlekschakelaaruitgang.
Vocht in de uitgang.

Uitgang niet op een speciale kring.
Ampéreverbruik op uitgang lager
dan 13 ampére.

Probleem met stroomonderbreker.

+ Alles uit het stopcontact halen.

+ Resetknop aan de uitgang indrukken en kijken op de testknop
terugkeert naar de gewone stand.

« Stekker in het stopcontact steken en barbecue ongeveer 10 minuten
aanzetten. Zien of de aardlekschakelaar doorslaat.

+ Als de aardlekschakelaar tijdens de periode van 10 minuten doorslaat,
controleer dan het stroomverbruik van de aardlekschakelaar (wij
raden aan om een aardlekschakelaar van 16 ampeére te gebruiken).
Uitgang vervangen indien niet ten minste 13 ampére.

+ Alshijgebruik vaneenaardlekschakelaarvan 16 ampére de schakelaar
blijft doorslaan, moet u mogelijk een elektricien raadplegen.

+ Als de aardlekschakelaar tijdens de periode van 10 minuten niet
doorslaat en u gebruikt nog een ander apparaat op hetzelfde
stopcontact, steek dan opnieuw in en zet het originele tweede
apparaat aan.

+ Als de aardlekschakelaar doorslaat met het tweede apparaat
ingeschakeld, dan is er wellicht een probleem met dit tweede
apparaat.

+ Steek een ander apparaat in hetzelfde stopcontact en schakel het in.

+ Als de zekering blijft doorslaan met het andere apparaat, moet u
wellicht een elektricien raadplegen.
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FELSOKNING

Problem Mojlig orsak Forebyggande I6sning
+ Styrsystemet upptacker inte + Dra stickkontakten ur vagguttaget.
temperatursonden. + Ta bort den 6vre fasadpanelen och se till att alla kablar
+ Fel pa temperatursonden. inte ar skadade och ar ordentligt anslutna.

Ledningar skadade
+ Byt ut ldampliga komponenter och gér en ny

¢ Oregelbundna beddémning
temp-avldsningar
Erl (fluktuationer). Ledningar oskadade och anslutningar bekraftade
* Laga temperaturer. « Sétt ihop grillen igen och bérja grilla igen.
* Er1-meddelande. « Om felkoden har raderats och grillen fungerar korrekt

ska grillen startas.
+ Om Er1-felkoden kvarstar, byt ut temperatursonden.
+ Om den nya temperatursonden inte lser problemet,

byt ut styrenheten.
o Styrsystemet kanner av mycket + Dra stickkontakten ur vagguttaget.
varma temperaturer i stekkammaren. | ¢ Lat grillen svalna och rengdr tillagningsgaller och
+ Fel pa temperatursonden. elementlada fran fett och matpartiklar.
* Stekkammaren ar + Sétt ihop grillen igen och bérja grilla igen
Er2 extremt varm. + Om felkoden har raderats och grillen fungerar korrekt
* Fettbrand ska grillen startas.
* Er2-meddelande. « Om Er2-felkoden kvarstar, byt ut temperatursonden.
+ Om den nya temperatursonden inte l6ser problemet,
byt ut styrenheten.
o Styrsystemet kanner inte av + Dra stickkontakten ur vagguttaget.
varmeelementet. + Kontrollera natsladden och ledningsselen mellan
+ Fel pa varmeelementet. styrenheten och strdmsladdboxen pa baksidan av

frontstodet och se till att alla ledningar inte ar skadade
och &r ordentligt anslutna.
Ledningar skadade
+ Byt ut Idmpliga komponenter och gor en ny
bedémning.

+ Matlagningsytor varms
Er3 inte upp.
¢ Er3-meddelande.

Ledningar oskadade och anslutningar bekréaftade
+ Ta bort den 6vre fasadpanelen och kontrollera
kablaget fran elementet till regulatorn.
Ledningar skadade eller anslutningar trasiga
+ Byt ut ledningsselen.

Ledningar oskadade och anslutningar bekraftade
* Byt ut varmeelementet.
+ Om det nya vérmeelementet inte l6ser
problemet, byt ut regulatorn.
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FELSOKNING

Problem Mdjlig orsak Forebyggande/Losnhing
+ Enheten ar inte inkopplad. + Kontrollera att sladden &r ordentligt ansluten ill uttaget.
¢ Strdmkretsens sakring har dst ut.
+ Felfunktion eller fel pa natsladden. Om sladden &r urkopplad fran uttaget
+ Styrenhetssakringen ar trasig. + Anslut till uttaget och gér en ny beddmning.
+ Felfunktion i styrenhet (PCB). Sladd inkopplad i uttaget men ingen strom till grillen
+ Kontrollera om GFCl-utloppet eller -brytaren har 16st ut och aterstall
kretsen.
Styrenhetsfel Grillen har strom
« Ingen strom il * Grillen pa.
manéverkonsolen. Ingen strom till grillen - kontrollsk&rmen &r svart
« Grillen startar ok men + Dra stickkontakten ur vagguttaget

« Tabort den 6vre fasadpanelen och se till att alla kablar inte ar
skadade och &r ordentligt anslutna, sarskilt natsladden.
Ledningar skadade
+ Byt ut ldampliga komponenter och gor en ny bedémning.
Ledningar oskadade och anslutningar &r okej
« Ta bort styrenheten och kontrollera sakringen pa kretskortets
baksida.
+ Om sakringen ar trasig eller verkar brand, byt ut 5A-sékringen
och gor en ny bedémning.
« Om sakringen ser okej ut, byt styrenhet.

kontrollskarmen blir tom,
grillen slutar fungera.

GFCl-problem + Felaktigt GFCl-uttag. + Koppla ur allt fran uttaget.
* Ingen strom il . E}Jktttinnetigl-ut_tatget. et il . '!'tryck° pté}” RESE'lliknappen pa uttaget och se till att testknappen
5 + El-uttaget &r inte anslutet till en atergar till normallage.
. g;ﬁg:irtz?; Torlr?enﬁ sérskilg kre_ts. . o . Kop%la in ochlslé pég grillen i cirka 10. minuter, kplla om GFQI |6ser ut.
" , + AMP-dragning ill uttaget lagre &n 13 | * Om GFCI lostes ut under 10-minutersperioden verifiera AMP-
kontroliskarmen blir tom, ampere. dragningen av GFCI (Vi rekommenderar att du anvéander en 16-amp
grillen slutar fungera. + Problem med brytare. GFCI). Om uttaget inte &r 13 ampere eller hogre, byt el-uttaget.
+ GFCl aterstallningsknapp + Omen 16-ampig GFCI anvéands och sakringen fortfarande gar, bor en

* Om GFCI inte I6stes ut under 10-minutersperioden, och om du
anvander en andra apparat pa samma uttag, ateranslut och sla pa
den ursprungliga andra apparaten.

« Om GFCI léser ut nar den andra apparaten &r paslagen, kan det
uppsta problem med den.

¢ Anslut en annan apparat till samma el-uttag och sla pa den.

+ Om sakringen gér igen kan en elektriker behdva titta pa det.
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Virhekoodi

Erl

+ Epésadnnolliset

[ampétilalukemat
(vaihtelut).

+ Matalat l[ampétilat
* Erl-viesti.

VIANMAARITYS

Mahdollinen syy

+ Ohjausjarjestelmd ei havaitse
lampdtila-anturia.

+ Lampétila-anturin toimintahairio.

Ennaltaehkéisyratkaisu

« Irrota grilli virtalahteesta.
+ Irrota ylempi faskipaneeli ja varmista, etteivat johdot ole
vaurioituneet ja ettd ne ovat tiukasti kiinni.
Vaurioituneet johdot
« Vaihda asianmukaiset komponentit ja arvioi uudelleen

Johdot ehjét ja liitdnnat varmistettu

+ Kokoa grilli uudelleen ja aloita grillausistunto
uudelleen.

« Jos virhekoodia ei enda nae ja grilli toimii oikein, jatka
grillausta.

+ Jos Erl-virhekoodi on né&kyvilla, vaihda lampétila-
anturi.

+ Jos uusi ldmpodanturi ei ratkaise ongelmaa, vaihda
ohjain.

Er2

+ Grillin kammio erittain
kuuma.

+ Rasvatuli.

+ Er2 viesti.

+ Ohjausjarjestelmd havaitsee
keittokammion erittéin kuumat
[ampdtilat.

+ Lampétila-anturin toimintahairio.

« Irrota grilli virtaldhteesta.
+ Anna grillin jaéhtyd ja puhdista rasva ja ruokahiukkaset
keittoritilgisté ja grillin sisélté.
+ Kokoa grilli uudelleen ja aloita grillausistunto uudelleen.
+ Jos virhekoodia ei enda nae ja grilli toimii oikein, jatka
grillausta.
+ Jos Er2-virhekoodi on né&kyvillg, vaihda lampétila-
anturi.
+ Jos uusi ldmpoanturi ei ratkaise ongelmaa, vaihda
ohjain.

Er3

+ Ruoanlaittopinnat eivat
kuumene.
¢ Er3-viesti.

¢ Ohjausjérjestelmé ei havaitse
l[ammityselementtid.
¢ Lammityselementin toimintahairio.

+ lrrota grilli virtaldhteesta.

« Tarkista virtajohto ja johtosarja ohjaimen ja
virtajohtokotelon valilla grillin etutuen takana ja varmista,
etteivat johdot ole vaurioituneet ja ettd ne ovat tiukasti
kiinni.

Vaurioituneet johdot
+ Vaihda asianmukaiset komponentit ja arvioi uudelleen

Johdot ehjat ja liitdnnat varmistettu
« Irrota ylempi faskipaneeli ja tarkista johdotus
elementistd grillin ohjaimeen.
Johdot vaurioituneet tai liitdnnéat rikkoutuneet
+ Vaihda johdinsarja.

Johdot ehjat ja liitdnnat varmistettu
+ Vaihda lammityselementti.
+ Jos uusi l[Ammityselementti ei ratkaise ongelmaa,
vaihda ohjain.
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Ongelma

Ohjaimen vika

+ Ohjauskonsolissa ei ole
virtaa.

¢ Grilli kaynnistyy, mutta
ohjausnaytté on musta,
grilli lakkaa toimimasta.

VIANMAARITYS

Mahdollinen syy

Laitetta ei ole kytketty sein&an.
Virtapiirin sulake on lauennut.
Virtajohdon toimintahairio tai vika.
Ohjaimen sulake on palanut.
Ohjaimen (piirilevy) toimintahirio.

Ennaltaehkéisy/Ratkaisu

« Varmista, etté johto on kytketty pistorasiaan oikein.

Jos johto on irrotettu pistorasiasta

* Kytke pistorasiaan ja arvioi uudelleen.

Johto kytketty pistorasiaan, mutta virtaa ei silti ole

+ Tarkasta, onko GFCI:n ulostulo tai sulake lauennut, ja nollaa piiri.
Grillissé on virtaa

+ Aloita grillaus.
Grillissa ei ole virtaa - ohjaimen naytté musta

* Irrota grilli virtalahteesta.

+ Irrota ylempi faskipaneeli ja varmista, etteivét johdot, erityisesti
virtajohto, ole vaurioituneet ja ett& ne ovat kunnolla kiinni.
Vaurioituneet johdot

« Vaihda asianmukaiset komponentit ja arvioi uudelleen
Johdot ehjat ja liitdnnat varmistettu
* Irrota ohjainnayttd ja tarkista sulake printatun piirilevyn takaa.
+ Jos sulake on palanut tai ndyttaa palaneelta, vaihda 5A-sulake
ja arvioi uudelleen.
+ Jos sulake ndytta hyvalta, vaihda ohjaimen kokoonpano.

GFCl-ongelmat

+ Ohjauskonsolissa ei ole
virtaa.

o Grilli kdynnistyy, mutta
ohjausnayttd on musta,
grilli lakkaa toimimasta.

+ GFCI Reset -painike
ponnahtaa ulos
pistorasiasta.

Viallinen GFCI-litanta.

Kosteus ulostulon sisapuolella.
Ulostulo ei ole erillisessa piirissa.
Pistorasian Amp drawjannite on alle
13 ampeeria.

Virtakytkimen ongelmat.

+ Irrota kaikki laitteet pistorasiasta.

+ Paina pistorasian nollauspainiketta ja varmista, etté testipainike palaa
normaaliin asentoon.

+ Kytke grillin johto virtaan ja kdynnista grilli noin 10 minuutiksi, tarkkaile
GFCl:n laukeamista.

+ Jos GFCI laukesi 10 minuutin aikana, tarkista GFCI:n vahvistusarvo
(Suosittelemme 16 ampeerin GFCI:n kayttamistd). Jos ulostulo ei ole
13 ampeeria tai korkeampi, vaihda ulostulo.

+ Jos kaytat 16 ampeerin GFCI:té ja laukeaminen jatkuu, saatat tarvita
sahkoasentajaa ongelman ratkaisuun.

+ Jos GFCI ei lauennut 10 minuutin aikana ja kaytét toista laitetta
samassa pistorasiassa, kytke se uudelleen pistorasiaan ja kéynnista
alkuperdinen toinen laite.

+ Jos GFCI laukeaa toisen laitteen ollessa p&élla, saattaa toisen
laitteen kanssa olla ongelma.

* Kytke eri laite samaan pistorasiaan ja kytke laite paalle.

+ Jos eri laite laukeaa, saatat tarvita séhkoasentajaa.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Cadigo de error | Problema Causa posible Prevencion/Solucion
+ El sistema de control no + Desenchufe la parrilla de la corriente.
puede detectar lasondade |« Retire el panel frontal superior y asegurese de que todos los cables
temperatura. no estén dafiados y estén firmemente conectados.
+ Mal funcionamiento de la Cables dafiados
sonda de temperatura. + Reemplace los componentes apropiados y vuelva a evaluar

¢ Lecturas de temperatura
erraticas (fuctuaciones). Cables sin dafios y conexiones confirmadas

Erl . Bajas temperaturas, . Vgelva a armar’Ia.parriIIa y reinicie la §esic’>n d.e coccion.
+ Mensaje Erl. o Si sg borra el coFilgo de error y la parrilla funciona correctamente,
encienda la parrilla.
+ Siel cadigo de error Er1 permanece, reemplace la sonda de
temperatura.
+ Sila nueva sonda de temperatura no resuelve el problema,
reemplace el controlador.

+ El sistema de control detecta | ¢ Desenchufe la parrilla de la corriente.
temperaturas muy altas enla |+ Deje que la parrilla se enfrie y limpie las rejillas de coccion y la caja

camara de coccion. de elementos de grasa y particulas de comida.
+ Camara de coccion « Mal funcionamiento de la « Vuelva a armar la parrilla y reinicie la sesion de coccion
extremadamente sonda de temperatura. + Sise borra el codigo de error y la parrilla funciona correctamente,
Er2 caliente. encienda la parrilla.
+ Fuego por grasa. + Siel cddigo de error Er2 permanece, reemplace la sonda de
* Mensaje Er2. temperatura.

+ Silanueva sonda de temperatura no resuelve el problema,
reemplace el controlador.

+ Elsistema de control no + Desenchufe la parrilla de la corriente.
puede detectar el elemento | « Verifique el cable de alimentacion y el arnés de cables entre el
calefactor. controlador y la caja del cable de alimentacion en la parte posterior
¢ Mal funcionamiento del del soporte frontal y asegrese de que todos los cables no estén
elemento calefactor. dafiados y estén firmemente conectados.

Cables dafiados
+ Reemplace los componentes apropiados y vuelva a evaluar.

* Las superficies de Cables sin dafios y conexiones confirmadas
Er3 coccién no se calientan. + Retire el panel frontal superior y verifique el cableado del
+ Mensaje Er3. elemento al controlador.

Cables dafiados o conexiones rotas
+ Reemplace el amés de cableado.

Cables sin dafios y conexiones confirmadas
+ Reemplace el elemento calefactor.
+ Siel elemento calefactor nuevo no resuelve el problema,
reemplace el controlador.
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Problema

Falla del controlador

+ Nollega energia ala
consola de control.

+ La parrilla arranca bien pero
la pantalla de control se
queda en blanco, la parrilla

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Causa posible

La unidad no esta enchufada.

El fusible del circuito de alimentacion se
ha disparado.

Mal funcionamiento o falla del cable de
alimentacion.

El fusible del controlador esta quemado.
Mal funcionamiento del controlador
(PCB).

Prevencién/Solucion

+ Verifique para asegurarse de que el cable esté enchufado correctamente en el
tomacorriente.

Si el cable esta desenchufado del tomacorriente
+ Enchufe en el tomacorriente y vuelva a evaluar.
El cable esta enchufado en el tomacorriente pero no hay energia para asar
+ Verifique si el tomacorriente GFCI o el disyuntor se ha disparado y reinicie
el circuito.
La parrilla tiene energia
+ Parrilla encendida.
No hay energia para cocinar, pantalla del controlador negra
+ Desenchufe la parrilla de la corriente
+ Retire el panel frontal superior y asegurese de que todos los cables no
estén dafiados y estén firmemente conectados, especialmente el cable de

+ La parrilla arranca bien pero
la pantalla de control se
queda en blanco, la parrilla
deja de funcionar.

+ El botdn de reinicio GFCI
salta en el tomacorriente.

dedicado.

Consumo de amperios en la salida
inferior a 13 amperios.
Problemas con los
automaticos.

interruptores

deja de funcionar. alimentacion.
Cables dafiados
+ Reemplace los componentes apropiados y vuelva a evaluar.
Cables sin dafios y conexiones confirmadas
+ Retire el controlador y verifique el fusible en la parte posterior de la
placa de circuito impreso.
+ Siel fusible se quemd o parece quemado, reemplace el fusible de 5A
y vuelva a evaluar.
+ Sielfusible parece estar bien, reemplace el conjunto del controlador.
Problemas de GFCI + Salida GFCI defectuosa. + Desenchufe todo del tomacorriente.
+ Nollega energia ala + Salida de humedad en el interior. + Presione el botdn de reinicio en la salida y asegurese de que el boton de
consola de control. + El tomacorriente no esta en un circuito prueba regrese a la posicion normal.

+ Enchufe y encienda la parrilla durante unos 10 minutos, observe si se dispara
el GFCI.

+ Siel GFCl se dispard durante el periodo de 10 minutos, verifique el consumo
de amperios del GFCI (recomendamos usar un GFCI de 16 amperios). Si
el tomacorriente no es de 13 amperios 0 mas, reemplace el tomacorriente.

« Si se esta utilizando un GFCI de 16 amperios y aln se produce un disparo,
es posible que se requiera un electricista.

+ Siel GFCl no se dispard durante el periodo de 10 minutos, y si esta utilizando
un segundo aparato en el mismo tomacorriente, vuelva a enchufar y encienda
el segundo aparato original.

+ Si el GFCI se dispara con el segundo electrodoméstico encendido, puede
haber un problema con el segundo electrodoméstico.

+ Enchufe un aparato diferente en el mismo tomacorriente y enciéndalo.

« Si se produce un disparo debido a otro aparato, es posible que se requiera
un electricista.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Cadigo de erro Causa possivel Solucéo de prevencéo

+ O sistema de controlo ndo
deteta a sonda da temperatura.

+ Avaria da sonda da
temperatura.

+ Desligue o barbecue da alimentagao.

+ Remova o Painel Superior Fascia e certifique-se de
que todos os fios ndo estdo danificados e estao bem
ligados.

Fios danificados

+ Leituras de

+ Substitua os componentes adequados e reavalie.

temperatura
irregulares Fios sem danos e ligagdes confirmadas
Erl (flutuagdes). + Volte a montar o barbecue e reinicie a sesséo de
+ Temperaturas baixas. cozedura.
* Mensagem Er1. + Se 0 Codigo de Erro estiver resolvido e o barbecue
funcionar devidamente, ligue o barbecue.
+ Se 0 Codigo de Erro Erl persistir, substitua a Sonda
da Temperatura.
+ Se anova Sonda da Temperatura néo resolver o
problema, substitua o Regulador.
+ O sistema de controlo deteta + Desligue o barbecue da alimentagao.
temperaturas muito altas na + Deixe o0 barbecue arrefecer e limpe a gordura e as
camara de cozedura. particulas de comida das grelhas de cozedura e da
A + Avaria da sonda da caixa de componentes.
+ Cémara de cozedura - x
extremamente quente. temperatura. + Volte a montar o barbecue e reinicie a sesséo de
Er2 « Fogo provocado por cozedura.

+ Se 0 Codigo de Erro estiver resolvido e o barbecue

funcionar devidamente, ligue o barbecue.

+ Se 0 Codigo de Erro Er2 persistir, substitua a Sonda
da Temperatura.

+ Se anova Sonda da Temperatura néo resolver o
problema, substitua o Regulador.

gordura.
+ Mensagem Er2.

+ O sistema de controlo + Desligue o barbecue da alimentacao.
ndo deteta o elemento de + Verifique o fio da alimentag&o e a cablagem entre o
aquecimento. Regulador e a Caixa do Fio da Alimentag&o na traseira

+ Avaria do elemento de
aquecimento.

da Cinta Dianteira e certifique-se de que todos os fios
ndo estéo danificados e estdo bem ligados.

Fios danificados
+ Substitua os componentes adequados e reavalie.

+ As superficies . L. .
de cozedura nao Fios sem danos e ligagdes confirmadas

Er3 aquecem + Remova o Painel Superior Fascia e verifique a

. Mensageﬁw Er. cablagem desde o Elemento ao Regulador.

Fios danificados ou ligag6es interrompidas

+ Substitua a Cablagem.

Fios sem danos e ligagdes confirmadas
« Substitua o Elemento de Aquecimento.
+ Se 0 novo Elemento de Aquecimento ndo
resolver o problema, substitua o Regulador.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Falha do Regulador

+ Sem alimentagéo para a
consola de controlo.

+ O barbecue comega
bem, mas o ecra de
controlo fica branco,

0 barbecue para de
trabalhar.

Causa possivel

* Aunidade ndo esta ligada.

+ O fusivel do circuito da alimenta¢do
disparou.

+ Avaria ou falha do fio da alimentagao.

+ O fusivel do regulador estourou.

+ Avaria do Regulador (PCB - painel do
circuito impresso).

Prevencdo/Solugéo

+ Verifique para garantir que o fio esta devidamente ligado na tomada.

Se o fio estiver desligado da tomada

* Ligue-o & tomada e reavalie.

Fio ligado a tomada, mas sem energia para o barbecue

+ Verifique se a tomada GFCI (corta-circuito em caso de falha na
terra) ou o disjuntor dispararam e reinicie o circuito.

O barbecue tem energia

+ Ligue o barbecue.
Sem alimentagao para o barbecue - o ecré do regulador esta
preto

+ Desligue o barbecue da alimentagéo.

+ Remova o Painel Superior Fascia e certifique-se de que todos os
fios ndo estéo danificados e estdo bem ligados, especialmente o fio
da alimentagao.

Fios danificados
+ Substitua os componentes adequados e reavalie.
Fios sem danos e ligagdes confirmadas
+ Remova o Regulador e verifique o fusivel na traseira do quadro
do circuito impresso.
+ Se o fusivel estourou ou parece queimado, substitua o fusivel
de 5A e reavalie.
+ Se o fusivel estiver bom, volte a colocar o conjunto do
regulador.

Problemas no GFCI

+ Sem alimentagéo para a
consola de controlo.

+ O barbecue comega
bem, mas o ecré de
controlo fica branco,

0 barbecue para de
trabalhar.

+ O botdo de
reinicializacdo do GFCI
salta na tomada.

* Tomada GFCI com defeito.

* Humidade no interior da tomada.

+ A tomada ndo esta instalada num
circuito dedicado.

+ Atensdo em amperes na tomada é
inferior a 13 amperes.

* Problemas no disjuntor.

+ Desligue tudo da tomada.

+ Prima o botéo de reinicializagdo na tomada e certifique-se de que o
botdo de teste volta a posicao normal.

« Ligue o barbecue a tomada e ligue-o durante 10 minutos, observe se
o GFCl dispara.

+ Se o GFCI disparar durante o periodo de 10 minutos, verifique a
tenséo em amperes do GFCI (recomendamos usar um GFCI de 16
amperes). Se a Tomada n&o for de 13 amperes ou superior, substitua
a Tomada.

+ Se estiver a ser utilizado um GFCI de 16 amperes e continuar a
disparar, pode necessitar da ajuda de um eletricista.

+ Se 0 GFCI n&o disparar durante o periodo de 10 minutos e se estiver
a utilizar um segundo aparelho na mesma tomada, volte a ligar e
ligue o segundo aparelho original.

+ Se o GFCI disparar com o segundo aparelho ligado, o segundo
aparelho deve ter um problema.

+ Ligue um aparelho diferente 8 mesma tomada e ligue o aparelho.

+ Se disparar com o aparelho diferente, pode necessitar da ajuda de
um eletricista.
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FEJLFINDING

Fejlkode Problem Mulig arsag Forebyggelseslgsning

o Styresystemet kan ikke detektere + Tag grillen ud af stikkontakten.
temperatursonden. + Fjern det gverste fasciepanel, og serg for, at alle
+ Fejli temperatursonde. ledninger ikke er beskadigede og er solidt forbundet.
Ledninger beskadiget
« Udskift relevante komponenter og revurder
+ Uregelmaessige
temp afleesninger Ledninger ubeskadigede, og forbindelser bekreeftet
Erl (svingninger). « Saml grillen igen, og genstart tilberedningssessionen.
* Lavtemp. « Hvis fejlkoden er ryddet, og grillen fungerer korrekt,
* Erfbesked. skal du grille den pa.
¢ Hvis Er1-fejlkoden forbliver, skal temperatursonde
udskiftes.
+ Hvis den nye Temp Probe ikke lgser problemet, skal
du udskifte Controller.

+ Styresystemet registrerer + Tag grillen ud af stikkontakten.
meget varme temperaturer i + Lad grillen kele af og renger kogegitter og elementboks
madlavningskammeret. med fedt og madpartikler.

« Kogekammeret er * Fejl i temperatursonde. + Saml grillen igen, og genstart tilberedningssessionen
ekstremt varmt. * Huvis fejlkoden er ryddet, og grillen fungerer korrekt,

« Smerild. skal du grille den pa.

« Er2 besked. * Huvis Er2-fejlkoden forbliver, skal temperatursonde
udskiftes.

* Hvis den nye Temp Probe ikke lgser problemet, skal
du udskifte Controller.

Er2

o Styresystemet kan ikke detektere + Tag grillen ud af stikkontakten.
varmeelementet. + Kontroller stramledningen og ledningsselen mellem

+ Fejl i varmeelementet. controlleren og stremledningskassen pa bagsiden af
den forreste sele, og serg for, at alle ledninger ikke er
beskadigede og er solidt forbundet.

Ledninger beskadiget
+ Udskift passende komponenter og revurder.

+ Madlavningsoverflader Ledniﬂger ubeskadigede,. og forbindelser bekreeftet
Er3 bliver ikke varmet op. . FJerp det gverste fasmeparpl, og kontroller
« Er3 besked. Iednln_gerne fra elementet til contrglleren.
Ledninger beskadiget eller forbindelser brudt

+ Udskift ledningsnettet.

Ledninger ubeskadigede, og forbindelser
bekraeftet
+ Udskift varmeelementet.
+ Hvis det nye varmeelement ikke lgser problemet,
skal du udskifte controlleren.
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FEJLFINDING

Problem

Kontrolfejl

* Ingen strgm til
kontrolkonsollen.

+ Girillen starter ok, men
kontrolskaermen bliver
tom, grillen stopper med
at virke.

Mulig arsag

+ Enheden er ikke tilsluttet.

+ Stremkreds-sikringen er udlgst.
+ Fejl eller svigt i en netledning.

+ Kontrolsikringen er brudt.

¢ Fejli styreenhed (PCB).

Forebyggelse/lgsning
+ Kontroller, om ledningen er korrekt tilsluttet stikkontakten.

Hvis ledningen er trukket ud af stikkontakten
« Seet stikket i stikkontakten og lav en revurdering.
Ledning tilsluttet stikkontakt, men der er ingen strgm til grill
+ Kontroller, om GFCl-udgangen eller -afbryderen er blevet udlgst, og
nulstil kredslgbet.
Grillen har strgm
+ Grillfesten eri gang.
Ingen strgm til grill - controllerskaerm sort
+ Tag grillen ud af stikkontakten
+ Fjern det gverste fasciepanel, og serg for, at alle ledninger ikke er
beskadigede og er solidt forbundet, iseer strgmledningen.
Ledninger beskadiget
« Udskift passende komponenter og revurder.
Ledninger ubeskadigede, og forbindelser bekreeftet
+ Fjern controlleren og kontroller sikringen pa bagsiden af
printkortet.
« Huvis sikringen er gaet eller ser ud il at vaere breendt, skal du
udskifte 5A sikringen og revurdere den.
* Huvis sikringen ser OK ud, skal du udskifte styreenheden.

GFCl-spargsmal

* Ingen strgm til
kontrolkonsollen.

+ Grillen starter ok, men
kontrolskeermen bliver
tom, grillen stopper med
at virke.

+ GFCl-nulstillingsknappen
popper ud pa
stikkontakten.

+ Defekt GFCI stikkontakt.

* Fugtinde i stikkontakten.

+ Stikkontakt ikke pa et dedikeret
kredslab.

+ Forsteerkertreek pa stikkontakt lavere
end 13 ampere.

+ Problemer med afbrydere.

+ Treek alt ud af stikkontakten.

« Tryk pa nulstillingsknappen pé stikkontakten, og serg for, at
testknappen vender tilbage til normal position.

+ Tilslut og teend for grillen i omkring 10 minutter, se for GFCI tripping.

+ Hvis GFCl'en udigste i Igbet af de 10 minutter, skal du kontrollere
GFCl'ens stramforbrug (vi anbefaler, at du bruger en GFCI pa 16
ampere). Hvis stikkontakten ikke er 13 ampere eller hgjere, skal du
udskifte stikkontakten.

¢ Hvis der anvendes en 16-amp GFCI, og der stadig forekommer
udlgsning, kan det veere ngdvendigt med en elektriker.

* Hvis GFCl'en ikke blev udlgst i lgbet af de 10 minutter, og hvis du
bruger et andet apparat pa den samme stikkontakt, skal du seette
stikket i stikkontakten igen og teende for det oprindelige andet apparat.

+ Hvis GFCI udlgses med det andet apparat teendt, kan der veere et
problem med det andet apparat.

+ Setetandet apparati den samme stikkontakt, og teend for apparatet.

* Hvis der sker en udlgsning med det forskellige apparat, kan det veere
ngdvendigt med en elektriker.
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Feilkode Problem

+ Uregelmessige
temperaturavlesninger

Erl (svingninger).

* Lavt temperatur.

¢ Erl-melding.

FEILS@KING

Mulig arsak

+ Kontrollsystemet kan ikke
detektere temperatursonden.
+ Temperatursondefeil.

Forebyggende lgsning

+ Kaoble grillen fra strammen.
* Fjern det gverste dekkepanelet og sgrg for at alle
ledninger ikke er skadet og er godt koblet til.
Ledninger skadet
+ Bytt ut aktuelle komponenter og vurder pé nytt

Ledninger uskadet, og tilkoblinger bekreftet
+ Sett sammen grillen igjen og start stekegkten pa nytt.
+ Huvis feilkoden er fiernet og grillen fungerer som den
skal, settes grillen pa.
* Hvis Erl-feilkoden forblir, byttes temperatursonden.
* Hvis den nye temperatursonden ikke lgser problemet,
byttes kontrolleren.

+ Tilberedningskammeret er
ekstremt varmt.

¢ Fettbrann.

¢ Er2-melding.

Er2

+ Kontrollsystemet registrerer
sveert varme temperaturer i
tilberedningskammeret.

 Temperatursondefeil.

+ Kaoble grillen fra strammen.
+ Lagrillen kjgle seg ned og rengjer kokeristene,
elementboksen med fett og matpartikler.
+ Monter grillen pé nytt og start stekegkten pa nytt
* Huvis feilkoden er fjernet og grillen fungerer som den
skal, settes grillen pa.
* Hvis Er2-feilkoden forblir, byttes temperatursonden.
+ Hvis den nye temperatursonden ikke lgser problemet,
byttes kontrolleren.

+ Matlagingsflatene varmes
Er3 ikke opp.
¢ Er3-melding.

+ Kontrollsystemet kan ikke
oppdage varmeelementet.
+ Feil pa varmeelementet.

+ Kaoble grillen fra strammen.

+ Kontroller stramledningen og ledningsnettet mellom
kontrolleren og stremledningen pa baksiden av
frontstatten og forsikre deg om at alle ledninger ikke er
skadet og er godt tilkoblet.

Ledninger er skadet
« Bytt ut aktuelle komponenter og vurder pé nytt.

Ledninger er uskadet og tilkoblinger er bekreftet
« Fjern det gverste dekkepanelet og kontroller kablene
fra elementet til kontrolleren.
Ledninger skadet eller tilkoblinger gdelagt
* Bytt ledningsnett.

Ledninger er uskadet og tilkoblinger er bekreftet
* Bytt varmeelement.
* Huvis det nye varmeelementet ikke lgser
problemet, bytt ut kontrolleren.

Char-Bl%il :

177

CHARBROIL.EU



FEILS@KING

Problem Mulig &rsak

» Enheten er ikke koblet til.

Forebygging/lgsning

+ Kontroller at ledningen er riktig koblet til stikkontakten.

Kontrollgrfeil

* Ingen strgm til
kontrollkonsollen.

* Grillen starter ok, men
kontrollskjermen blir tom,
grillen slutter & fungere.

Stramkretsikringen er utlgst.
Feil p& en strgmledning eller
feil.

Kontrollsikringen er gdelagt.
Feil pa kontrolleren (PCB).

Hvis ledningen er koblet fra stikkontakten

+ Koble til stikkontakten og vurder pa nytt.

Ledning koblet til stikkontakten, men ingen strgm til grillen

+ Kontroller om jordfeiluttaket eller -bryteren er utlgst og tilbakestill
kretsen.
Grillen har strgm.
+ Grilling pé sgndag.
Ingen strgm til grill - kontrollerskjermen er svart
+ Koble grillen fra strammen
* Fjern det gverste dekkepanelet og sarg for at alle ledninger ikke er
skadet og er godt tilkoblet, spesielt stramledningen.
Ledninger skadet
« Bytt ut aktuelle komponenter og vurder pé nytt.
Ledninger uskadet, og tilkoblinger bekreftet
+ Fjern kontrolleren og kontroller sikringen pa baksiden av
kretskortet.
« Huvis sikringen er gdelagt eller ser ut til & vaere brent, bytt ut
5A-sikringen og vurder pa nytt.
* Hvis sikringen ser OK ut, byttes styreenheten.

Jordfeilproblemer

+ Ingen strgm til
kontrollkonsollen.

+ Grillen starter greit, men
kontrollskjermen blir tom og
grillen slutter & fungere.

+ Jordfeiltilbakestillingsknappen
spretter ut pa stikkontakten.

Feil pa jordfeiluttaket.

Fukt inne i utlgpet.

Uttak ikke pa en dedikert krets.
Forsterkertrekk pa uttak lavere
enn 13 ampere.

Problemer med brytere.

Koble fra alt fra stikkontakten.

Trykk pa tilbakestillingsknappen pa stikkontakten og serg for at
testknappen gar tilbake til normal posisjon.

Plugg inn og sla pa grillen i rundt 10 minutter, se etter jordfeil.

Hvis jordfeilbryteren gjorde utslag i lgpet av 10-minutters perioden,
verifiseres amperen til jordfeilbryteren (vi anbefaler & bruke en 16-
amp GFCI). Hvis utlgpet ikke er 13 ampere eller hayere, ma du bytte
uttaket.

Hvis en 16-ampers jordfeilbryter brukes og det fortsatt oppstar
utlgsning, kan det veere ngdvendig med en elektriker.

Hvis jordfeilbryteren ikke utlgste i lapet av 10-minuttersperioden og
hvis du bruker et annet apparat pa samme stikkontakt, ma du koble il
pa nytt og sl pa det andre apparatet.

Hvis jordfeilbryteren utleses med det andre apparatet pa, kan det
oppsta et problem med det andre apparatet.

Koble et annet apparat til samme stikkontakt og sla apparatet pa.
Hvis det oppstar utlasning med det forskjellige apparatet, kan det
veere ngdvendig med en elektriker.
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RIESENIE PROBLEMOV

Chybovy kod | Problém Mozna pri¢ina Prevencia
+ Riadiaci systém nedokaze + Odpojte gril od elektrickej siete.
detegovat teplotni sondu. + Odstrarte horny palubny panel a uistite sa, Ze nie su
+ Porucha teplotnej sondy. poskodené Ziadne vodie a su pevne spojené.

Poskodené vodice

+ Vymerite patricné komponenty a skuste to znovu
+ Nezvy&ajné hodnoty

Erl teploty (vykyvy). Vodiée neposkodené a pripojenia potvrdené
* Nizke teploty. » Znova zostavte gril a spustite relaciu grilovania.
+ Sprava Er1. + Ak je chybovy kdd vymazany a gril funguje spravne,

zapnite grilovanie.
+ Ak kéd chyby Er1 zostane, vymerite teplotnu sondu.
+ Ak nova teplotna sonda problém nevyriesi, vymerite
ovladac.

+ Riadiaci systém deteguje velmi + Odpojte gril od elektrickej siete.
horuce teploty vo varnej komore. |« Nechajte gril vychladndt a vycistite roSty na varenie,
+ Porucha teplotnej sondy. zasobnik na tuk a Ciastky jedla.
+ Znova namontujte gril a spustite grilovanie
+ Ak je chybovy kéd vymazany a gril funguje spravne,
zapnite grilovanie.
* Ak kdd chyby Er2 zostane, vymerite teplotnli sondu.
+ Ak nova teplotnd sonda problém nevyriesi, vymerite

+ Varna komora je
extrémne horuca.

Er2 + PoZiar mastnych
Castic.

* Sprava Er2.

ovladac.
+ Riadiaci systém neméze + Odpojte gril od elektrickej siete.
detegovat vykurovacie teleso. + Skontrolujte napéjaci kdbel a dréteny zvazok medzi
+ Porucha vykurovacieho telesa. ovlada¢om a skriflou napajacieho kabla na zadnej

strane prednej opierky a uistite sa, ze Ziadne kable nie
su poSkodené a sU pevne spojené.

Poskodené vodice
+ Vlymefite patriéné komponenty a skuste to znovu.

« Povrchy na varenie sa Vodiée neposkodené a pripojenia potvrdené
Er3 neohrievaju. « Odstrante vrchny panel palubnej dosky a skontrolujte
* Sprava Er3. vedenie od prvku k ovladadu.

Poskodené vodice alebo prerusené spojenia
* Viymefte kablovy zvézok.

Vodice neposkodené a pripojenia potvrdené
+ Vymerite vykurovaci prvok.
* Ak novy vykurovaci prvok nevyrieSi problém,
vymefite ovlddad.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina

Prevencia/rieSenie

Zlyhanie ovladaca

+ Ovladacia konzola je bez
napéjania.

+ Gril sa spusti v poriadku,
ale kontrolna obrazovka
je prazdna, grilovanie
prestane fungovat.

Jednotka nie je zapojena.

Poistka elektrického obvodu sa vypla.
Porucha alebo zlyhanie napéjacieho
kabla.

Poistka ovladaca je spalend.
Porucha ovladaca (PCB).

+ Skontrolujte, Ci je kabel spravne zapojeny do zasuvky.

Ak je kabel odpojeny od zasuvky
* Zapojte do zasuvky a skuste znovu.
Kabel zapojeny do zasuvky, ale bez napajania na grilovanie
+ Skontrolujte, ¢i nedo3lo k vypnutiu z&suvky GFCl alebo isti¢a, a
vynulujte obvod.
Gril je zapojeny
+ Gril je zapnuty.
Bez napajania grilu - riadiaca obrazovka je €ierna
+ Odpojte gril od elektrickej siete
+ Odstrante horny palubny panel a uistite sa, Ze nie st poSkodené
Ziadne vodice a su pevne spojené, predovsetkym napajaci kabel.
Poskodené vodice
+ Vymerite patricné komponenty a skuste to znovu.
Vodice nepoSkodené a pripojenia potvrdené
+ Odstraite ovlada¢ a skontrolujte poistku na zadnej strane
dosky obvodov.
+ Ak je poistka spalena alebo sa javi ako spalend, vymerite
poistku 5A a skuste to znovu.
+ Ak je poistka v poriadku, vymerite zostavu ovladaca.

Problémy s GFCI

+ Ovladacia konzola je bez
napéjania.

+ Gril sa spusti v poriadku,
ale kontrolna obrazovka
je prazdna, grilovanie
prestane fungovat.

¢ Tlacidlo GFCI Reset
vysko€i na vystupe.

Chybny vystup GFCI.

Vihkost vo vnUtri z&suvky.

Vystup nie je na vyhradenom okruhu.
Pradovy odber na vystupe nizsi ako
13 ampérov.

Problémy s istiGom.

+ Odpojte vSetko zo zasuvky.

+ Stlacte tlacidlo reset na vystupe a uistite sa, ze sa testovacie tlagidlo
vrati do normainej polohy.

+ Pripojte a zapnite gril asi na 10 minut, venujte pozornost pradovému
chranicu.

+ Ak pradovy chrani¢ po€as 10 mindt nefunguje spravne, skontrolujte
prudovy odber na chraniéi (odpori&ame pouzit chréni€ s 16 ampérmi).
Ak vystup nie je 13-ampérovy alebo vys8i, vymeiite vystup.

+ Ak sa pouziva 16-ampérovy chrani€ a stale dochadza k vypnutiu,
mdZze byt potrebna pomoc elektrikara.

+ Ak sa chrani¢ nezapol po¢as 10 minutovej periédy a ak pouzivate
druhy spotrebi€ na tej istej zasuvke, znova zapojte a zapnite dany
druhy spotrebi¢.

+ Ak sa GFCI spusti pri zapnutom druhom spotrebi¢i, mbze nastat
problém s druhym spotrebiom.

+ Zapojte iny spotrebic¢ do tej istej zasuvky a zapnite ho.

+ Ak ani iny spotrebi¢ nefunguie, je potrebné kontaktovat elektrikara.
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VILLULEIT

Villuk6di | Vandamal Mdguleg orsok Fyrirbyggjandi lausn

o Stjornkerfid getur ekki fundid o Taktu grillié ur sambandi vid rafmagn.
hitanemann. + Fjarleegdu framhlidina og tryggdu ad allir virar séu ekki

* Bilun i hitanema. skemmdir og séu vel tengdir.

Virar skemmdir

) « Skipta Ut videigandi ihlutum og endurmeta

+ Ostddugar
hitastigsmeelingar Virar 6skemmdir, og tengingar stadfestar.

Erl (sveiflur). « Setji grillid aftur saman og hefjid eldamennskuna & ny.

* Lagt hitastig. + Ef villukodi hverfur og grillid virkar rétt, kveiktu b &

+ Er1 skilabod. grillinu.

¢ EfEr1 villukodi er afram til stadar skaltu skipta um
hitastigsnema.

+ Ef nyi hitastigsneminn leysir ekki vandamalid skaltu skipta
um styrikerfi.

o Stjornkerfid greinir mjég heitt o Taktu grillié ur sambandi vid rafmagn.
hitastig i eldunarhdlfinu. + Leyfid grillinu ad kdlna og hreinsid eldunargrindina og

+ Bilun i hitanema. kassann med fitu og matardgnum.

« Eldunarholfié er afar + Setjid grillid aftur saman og hefjid eldamennskuna a ny
heitt. « Ef villukodi hverfur og grillid virkar rétt, kveiktu pa a

« Fitueldur. grillinu.

o Er2 skilabod. o Ef Er2 villukddi er afram til stadar skaltu skipta um
hitastigsnema.

+ Ef nyi hitastigsneminn leysir ekki vandamalid skaltu skipta
um styrikerfi.

Er2

+ Stjérnkerfid getur ekki greint + Taktu grillid ur sambandi vid rafmagn.
hitaelementid. + Athugadu rafmagnssndruna og viravirkid milli

* Bilun i hitaelementi. styribinadarins og rafmagnssnuruboxsins & bakhlid
framstodar og tryggdu ad allir virar séu ekki skemmdir og
séu vel tengdir

Virar skemmdir
+ Skipta ut videigandi ihlutum og endurmeta pa.

* Eldunarflotur hitnar Virar 6skemmdir, og tengingar stadfestar.
Er3 ekki. * Fjarleegdu framhlidina og athugadu leidslur fra elementi il
+ Er3 skilabod. styribtnadar.
Vir skemmdur eda tengingar rofnar
+ Skipta um rafleidslukerfi.

Virar 6skemmdir, og tengingar stadfestar.
+ Skipta um hitaelement.
« Ef nytt hitaelement leysir ekki vandamalid skaltu
skipta um styribtnad.

Char-Bl%il :

181 CHARBROIL.EU



VILLULEIT

Vandamal

Moguleg orsok

Fyrirbyggjandi/lausn

Bilun i styribunadi

+ Ekkert afl til ad stjérna
stjérnbordinu.

« Grill virkar vel en
styriskjarinn verdur
audur, grillid heettir ad
virka.

Einingin er ekki tengd.
Afirasarrofinn sl6 Ut.

Bilun eda brestur i rafmagnssnuru.
Oryggisbunadur styrikerfis er
sprunginn.

Bilun i styribinadi (PCB).

+ Athugadu hvort sndran sé rétt tengd i innstunguna.

Ef sndran er tekin ar sambandi Ur innstungu
+ Stingid i samband og endurmetid.
Snuran tengd i Gttak en ekkert rafmagn til ad grilla.
+ Athugadu hvort GFCI Uttak eda rofi hafi verid aftengdur og
endurstilltu rafrasina.
Grillid er med afl.
¢ Kveikt a grilli.
Ekkert rafmagn til ad grilla - skjastyring svort.
+ Taktu grillid Ur sambandi vid rafmagn.
+ Fjarlaegdu framhlid og vertu viss um ad allir virar séu ekki skemmdir
og séu fasttengdir, sérstaklega rafmagnssnuran.
Vir skemmdur
« Skipta Ut videigandi ihlutum og endurmeta pa.
Virar 6skemmdir, og tengingar stadfestar
* Fjarleegdu styringuna og athugadu dryggid & bakhlid
prentpl6tunnar.
+ Ef 6ryggi virdist sprengt eda brennt skal skipta um 5A éryggi og
endurmeta pad.
« Ef oryggi litur Ut fyrir ad vera i lagi, skiptu um samsetningu
styribtnadar.

GFCI vandamal

+ Ekkert afl til ad stjérna
stjérnbordinu.

+ Grill virkar vel en
styriskjarinn verdur
audur, grillid haettir ad
virka.

+ Endurstillingarhnappur

GFCl skyst ut vio uttak.

Bilad GFClI uttak.

Raki inni i Uttaki.

Uttak er ekki & sérstakri ras.
Amp-spenna a Uttaki sem er lsegra
en 13 amper.

Vandamal i Utslattarrofa.

+ Taktu allt ur sambandi.

* Yttu & endurstillingarhnappinn & uttakinu og
préfunarhnappurinn fari aftur i edlilega stédu.

+ Stingdu i samband og kveiktu & grillinu i um 10 minatur, fylgstu med
GFCl utleysingu.

+ Ef GFCI sndggstddvadist & 10 minutna timabilinu skaltu stadfesta
ampspennu GFCI (Vid maelum med pvi ad nota 16 ampera GFCI). Ef
Uttakid er ekki 13-amp eda haerra skaltu skipta Ut Gttakinu.

+ Ef verid er ad nota 16 ampera GFCI og enn er porf & Utleysingu geeti
verid porf & rafvirkja.

+ Ef GFCI sndggstodvadist ekki & 10 minUtna timabilinu og ef pu ert
ad nota annad teeki & sama uttaki skaltu tengja aftur og kveikja a
upprunalega taekinu.

+ Ef GFCI sndggstodvast pegar annad teeki er sett i samband, gaeti
vandamalid verid med hitt teekid.

+ Stingdu 60ru teeki i samband vid sama Uttak og kveiktu & teekinu.

« Ef (tleysing verdur a teekinu geeti verid porf a ad fa rafvirkja.

tryggdu ad
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ODSTRANOVANi PROBLEMU

Chybovy kéd | Problém Mozna pricina Prevence/Reseni

* Ridici systém nemize detekovat |+ Odpojte gril od napajeni.

teplotni sondu. + Qdstrante horni panel oblozeni a ujistéte se, ze Zadné
¢ Porucha teplotni sondy. draty nejsou poskozeny a jsou pevné pfipojeny.
Poskozené draty

* Vyméiite pfislusné soucasti a znovu vyhodnotte

* Kolisavé udaje o
teploté (kolisani).

* Nizké teploty.

» Zprava Er1.

Draty neposkozené a pfipojeni potvrzeno

* Znovu sestavte gril a zaénéte znovu vaiit.

* Pokud je chybovy kéd vymazan a gril funguje
spravng, gril je zapnuty.

* Pokud chybovy kdd Err1 pfetrvava, vyménte teplotni
sondu.

* Pokud nové teplotni sonda problém nevyfiesi,
vyméfite ovladad.

Erl

* Ridici systém detekuje velmi
horké teploty ve varné komofe.
* Porucha teplotni sondy.

Odpojte gril od napajeni.

Nechte gril vychladnout a odistéte grilovaci rosty a
krabici s télesem od mastnoty a kousk{ potravin.
* Znovu sestavte gril a zaénéte znovu vaiit

. Varqé kqmora , * Pokud je chybovy kéd vymazan a gril funguje
extrémne horka. spravné, gril je zapnuty.
* Vzplanuti tuku. « Pokud chvbovy kod Ertl pfetrvava siite teplotni
+ ZpravaEr. okud chybovy kéd Err1 pfetrvava, vymérnte teplotni
sondu.
* Pokud nova teplotni sonda problém nevyresi,
vymérite ovladaé.

Er2

+ Ridici systém nemize detekovat Odpojte gril od napajeni.
topné téleso. * Zkontrolujte napajeci kabel a kabelovy svazek mezi

¢ Porucha topného télesa. ovladaem a krabici napéjeciho kabelu na zadni strané
predniho drzéku a ujistéte se, Zze Zadné draty nejsou
poskozené a jsou pevné pfipojeny.

Poskozené draty
* Vyméiite pfislusné soucasti a znovu vyhodnotte.

* Vamé plochy se Draty nepoSkozené a pripojeni potvrzeno
Er3 nezahfivaji. + Odstrarite homi panel a zkontrolujte draty od télesa k
» Zprava Er3. ovladadi.
Poskozené vodice neho pierusené spoje
* Vymérite kabelovy svazek.

Draty nepoSkozené a pfipojeni potvrzeno
* Vlymérite topné téleso.
* Pokud nové topné téleso problém nevyiesi,
vyménte ovladac.
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Problém

Selhani ovladace

* Nedochazi k napajeni
ovladaci konzole.

¢ Gril se fadné spusti,
ale ovladaci obrazovka
zhasne a gril pfestane
fungovat.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Mozna pficina

* Jednotka neni zapojena.

* Vypadla pojistka napajeciho obvodu.

* Selhani nebo porucha napéjeciho
kabelu.

* Pojistka ovladace je spalena.

* Porucha ovladace (PCB).

Prevence/Pricina

* Zkontrolujte, zda je kabel spravné zapojen do zasuvky.

Pokud je kabel odpojen ze zasuvky
* Zapojte jej do z&suvky a znovu vyhodnotte.
Kabel zapojen do zasuvky, ale gril bez napajeni
* Zkontrolujte, zda nedoslo k vypnuti zasuvky nebo jistiCe GFCl a
resetujte obvod.
Gril je napajen
* Gril zapnuty.
Gril bez napajeni — obrazovka ovladace ¢erna
* QOdpojte gril od napajeni
+ QOdstrante horni panel obloZeni a ujistéte se, ze zadné draty nejsou
poskozené a jsou pevné pfipojeny, zejména napajeci kabel.
Poskozené draty
* Vyméhte pfislusné soucasti a znovu vyhodnotte.
Draty nepoSkozené a pripojeni potvrzeno
* Vyjméte ovladac a zkontrolujte pojistku na zadni strané desky s
ploSnymi spoji.
* Pokud je pojistka spalena nebo se zda spalena, vymérite 5A
pojistku a znovu vyhodnotte.
* Pokud pojistka vypada v pofadku, vymérite sestavu ovladace.

Problémy s GFCI

«  Nedochazi k napajeni
ovladaci konzole.

o Gril se fadné spusti,
ale ovladaci obra-
zovka zhasne a gril
pfestane fungovat.

o Vyskakuje resetovaci
tlacitko GFCI na
zasuvce.

+ Vadna zasuvka GFCI.

¢ Vihkost uvnitf zasuvky.

o Zasuvka neni ve vyhrazeném
okruhu.

+ Odbér na zasuvce niz§i nez 13
ampér.

* Problémy s jistiCem.

¢ Odpojte vSe ze zasuvky.

« Stisknéte resetovaci tlaCitko na zasuvce a ujistéte se, Ze se testovaci
tlacitko vrati do normalini polohy.

+ Zapojte a zapnéte gril asi na 10 minut, sledujte vypadnuti GFCI.

+ Pokud GFCI béhem 10 minut vypadne, ovéfte odbér proudu GFCI
(doporu¢ujeme pouzit 16ampérovou GFCI). Pokud zasuvka neni 13
A nebo vy3Si, vyménite zasuvku.

+ Pokud je pouzivano 16ampérové GFCI a stale dochazi k vypinani,
mdze byt zapotfebi elektrikare.

+ Pokud GFCI béhem 10 minut nevypadne a pokud pouzivate druhy
spotebi€ na stejné zasuvce, znovu zapojte a zapnéte pivodni druhy
spotfebic.

+ Pokud GFCI vypadne se zapnutym druhym zafizenim, mlze jit o
problém s druhym spotfebicem.

« Zapojte jiny spotfebi¢ do stejné zasuvky a spotfebi¢ zapnéte.

+ Pokud dojde k vypnuti u jiného spotfebice, mize byt zapotfebi
elektrikare.
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PROBLEME SI SOLUTII

Cod de eroare | Problema Cauza posibila Solutie/Prevenire

+ Sistemul de control nu + Deconectati gratarul de la priza.
detecteazd sonda de + Scoateti masca din partea de sus a gratarului si
temperatura. asigurati-va ca toate firele sunt intacte si sunt bine

« Defect al sondei de temperatura. | conectate.

Fire deteriorate
+ Inlocuiti componentele corespunzétoare si verificati

+ Citiri ale temperaturii din nou

neregulate (fluctuatii).
+ Temperaturi scazute.
+ Mesaj Er1.

Erl Fire nedeteriorate si legaturi confirmate
+ Reasamblati gratarul si reluati activitatea de gatit.
+ Daca codul de eroare a disparut si grétarul
functioneaza corect, porniti gratarul.
+ Daca codul de eroare Er1 persistd, inlocuiti sonda de
temperatura.
+ Daca noua sonda de temperatura nu rezolva

problema, inlocuiti ansamblul cu buton de comanda.

+ Sistemul de control detecteazd | Deconectati grétarul de la priza.
temperaturi foarte ridicate in cuva | « L&sati gratarul s se raceasca si curatati grilele de gatit
gratarului. si compartimentul elementului de incalzire de grasime si
+ Defect al sondei de temperatura. particule de alimente.
+ Reasamblati gratarul si reluati activitatea de gétit
+ Daca codul de eroare a disparut si grétarul

functioneaza corect, porniti gratarul.

+ Daca codul de eroare Er2 persistd, inlocuiti sonda de
temperatura.

+ Daca noua sonda de temperatura nu rezolva
problema, inlocuiti ansamblul cu buton de comanda.

+ Cuva extrem de
fierbinte.

+ Grasimi aprinse.
* Mesaj Er2.

Er2

+ Sistemul de control nu + Deconectati gratarul de la priza.
detecteazé elementul de * Verificati cablul de alimentare si cablajul de fire dintre
incalzire. ansamblul cu buton de comanda si cutia cablului de
+ Defect al elementului de alimentare de pe spatele suportului frontal si asigurati-
incalzire. va cd toate firele sunt intacte si sunt bine conectate.
Fire deteriorate
* Inlocuiti componentele corespunzatoare si reverificati.

+ Suprafetele de gatit nu Fire nedeteriorate si legaturi confirmate
Er3 se incalzesc. + Scoateti masca din partea de sus si verificati cablarea
+ Mesaj Er3. de la element la ansamblul cu buton de comanda.
Fire deteriorate sau legaturi intrerupte
+ Inlocuiti cablajul.

Fire nedeteriorate si legaturi confirmate
* Inlocuiti elementul de incalzire.
+ Dacé noul element de incalzire nu rezolva
problema, inlocuiti ansamblul cu buton de
comanda.
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Problema

Defect al ansamblului cu

buton de comanda

¢ Lipsa alimentare la
ansamblul cu buton de
comanda.

+ Gratarul functioneaza
bine la inceput, dar
ecranul de control se
stinge, iar gratarul nu mai
functioneaza.

PROBLEME SI SOLUTII

Cauza posibila

Aparatul nu este conectat la priza.
Siguranta circuitului de alimentare
s-a declansat.

O defectiune a cablului de
alimentare.

Siguranta ansamblului de comanda
este arsa.

Defectiune a ansamblului de
comanda (PCB).

Solutie/Prevenire

+ Verificati daca este conectat corect cablul la priza.

Daca cablul este deconectat de la priza
+ Conectati la priza si verificati din nou.
Cablul este conectat la priza, dar nu ajunge curent la gratar
+ Verificati daca priza GFCI sau siguranta au intrerupt circuitul i
resetati-le.
Gratarul are curent
+ Gréatar pornit.
Lipsa alimentare gratar - ecranul ansamblului de comanda este
negru
+ Deconectati gratarul de la priza
+ Scoateti masca din partea de sus a gratarului si asigurati-va ca
toate firele sunt intacte si sunt bine conectate, in special cablul de
alimentare.
Fire deteriorate
+ Inlocuiti componentele corespunzatoare si reverificati.
Fire nedeteriorate si legaturi confirmate
+ Scoateti ansamblul cu buton de comanda si verificati siguranta
de pe spatele placii de circuite.
+ Daca siguranta este defecta sau pare ars, inlocuiti cu o
siguranta de 5 A si verificati din nou.
+ Daca siguranta arata in regula, inlocuiti ansamblul cu buton de
comanda.

Probleme GFCI

¢ Lipsa alimentare la
ansamblul cu buton de
comanda.

+ Gratarul functioneaza
bine la inceput, dar
ecranul de control se
stinge, iar gratarul nu mai
functioneaza.

¢ Butonul de resetare al
prizei GFCI sare in afara.

Prizé GFCI defecta.

Umiditate in interiorul prizei.

Priza nu este pe un circuit rezervat.
Amperajul prizei este mai mic de 13
amperi.

Probleme cu siguranta.

+ Deconectati totul de la priza.

+ Apasati butonul de resetare de pe priza si asigurati-va ca butonul de
test revine la pozitia normala.

+ Conectati la priza si porniti gratarul timp de aproximativ 10 minute,
urmariti declansarea GFCI.

+ Daca GFCl s-a declansat in cele 10 minute, verificati amperajul prizei
GFClI (recomandadm s3 utilizati un GFCI de 16 amperi). Daca priza nu
are minimum 13 amperi, inlocuiti priza.

+ Daca se foloseste un GFCl de 16 amperi, dar siguranta se declanseaza
in continuare, poate fi necesara interventia unui electrician.

+ Daca GFCI nu s-a declansat in cele 10 minute si dacd utilizati un al
doilea aparat la aceeasi priza, reconectati si porniti al doilea aparat.

+ Daca siguranta prizei GFCI se declanseaza cu al doilea aparat pornit,
poate exista o problema cu al doilea aparat.

+ Conectati un alt aparat la aceeasi priza si porniti aparatul.

+ Daca se declanseaza si cu alt aparat, poate fi necesara interventia
unui electrician.
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ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

Kwdikog

o@aAparog

MpopAnua

Meavn aitia

MpoAnyn/Abon

* To glotnua eAéyxou v | » ATTOOUVOECTE T OUCKEUN UTTAPUTTEKIOU aTTd TV NAEKTPIKA TTpida.
MTTOpE] va avixveuoel Tov | AQaipéaTe To EMAvw TTAigio TG Tpdaoyng Kal BeBaiwBeite OTI kavéva
aigBnThpa Beppokpaaiag. kaAwdio dev eivar pBapuévo kai 6T dha Ta kaAwdia ival ouvdedeuéva
AucAeitoupyia aigbnthpa YEP(J-, ]
BeppioKkpaTiag, ®0opuéva Ku)\ugﬁla , ' ’
« Mn opahéc . Avqmmomms 10 avéhoya eEaptApara Kal eTavagiohoyrnaTe Thv
EVBEigeIC KaraoTaon.
Erl gﬁfgfggg&;? Mn @Bappéva kaAwdia kai emiRefaiwpéveg GUVBETEIG
. Xapnhéc * EmavacuvappoloynaTe T GuaKeUr UTTAPUTTEKIOU KAl EEKIVATTE TOV
BepLOKPATTEC. KOKAO payalpégarog cmc:) mv gpxr']. o
« MAvuya Ert. o Av £§G¢GYIOT£I o KwélKog c(paApaTog KOl N GUOKEUR UTTGPHTTEKIOU
AeIToupyEl OWOTE, OUveYiOTe TO JOYEIPEUA OTN CUCKEUN).
* Av e€akoouBei va eugaviletal o Kwdikog apdAuarog Er1,
QVTIKATOGTAGTE TOV aigbnTrApa Bepokpagiag.
* Av e Tov Kaivoupio aigBnTipa Beppokpaaiag dev AuBei To TPOBANUa,
QVTIKATAOTAGTE TOV EAEYKTAPAL.
To ouoTnua eAéyyou * ATTOOUVOEDTE T OUCKEUN UTTAPUTTEKIOU aTrd TV NAEKTPIKA TTpida.
avixveUel TTOAU ugnAég * AQACTE TN CUCKEUN PTTAPUTTEKIOU VO KPUWOEI Kal kaBapiaTe TIG axapeg
) Beppokpaaicg aTov MayEIPEOTOC KAl TO KOUTi Tou BEPUAVTIKOU GTOIXEIOU aQaIpwvTag AT
* O 8dhapiog BGAapO payEIpEUaTOC. kal cwyaTidia eaynToU.
Ei?/ \g'ﬁ;‘ég&%\lm AUO‘)\EITOUp,ViG aigbnmpa | ¢ E}Tavacuvqpyo)\oyr']crre'm OUOKE’UI'] MTTAPUTTEKIOU Kal EEKIVATTE TOV
Er BeppOC. Beppokpaaiag. KUKAO payeipépaTog amoé Ty apxn.
. QWA amo o Av g€apavioTei 0 KwdIKOG TQANIATOG KAl ) CUCKEUR PTTAPUTTEKIOU
kapévo AfTmoc. AeIToupyEi OWaTG, GUVEXiOTE TO HOYEIPENDl OTN GUGKEUN.
o Mivupa Er2. o Av aﬁaKo)\ogem va ep(paw(e,m 0 KwdIKOG qcpa)\uaTog Er2,
L avTIKaTaoTAGTE TOV aloBnTrpa Beppokpaaiag.
* Av e Tov Kaivoupio aigBnTipa Beppokpaaiag dev AuBei To TPABANa,
QVTIKATAOTAGTE TOV EAEYKTAPAL.
To ouotnua eAéyxou dev | * ATTOOUVEGTE TN GUOKEUR UTTAPUTIEKIOU AT TV NAEKTPIKI TTPIda.
pTopei va avixveuoel 1o | * EAéyEre To kaAwdio Tpopodoaiag Kar Tnv kaAwdiwan YeTagu Tou
BepuavTikd aToixeio. €AEYKTAPA Kal TOU KOUTIOU Twv KaAwdiwv 1p0podoaiag atnv Triow
AucAeitoupyia TTA€Upd TOU UTTPOCTIVOU UTTOaTNPiyUaToS Kal BeBaiwbeite oTI Kaveva
BepuavTikoU aToixeiou. kaAwdio dev ival pBapuévo Kal 611 dha Ta kaAwdia eival ouvdedepéva
yepd.
®Bappéva KaAwdia
* AvrikataoTiiaTe Ta avéAoya eaptApaTa Kai emavagioAoyAaTe TNV
e O £1TI([?('1VEIE§ KardoTaon.
HayEIpEPaTOG
Er3 Oev Mn @Bappéva kaAwdia kai emiIBefaiwpéveg ouvBETEIG
Bepuaivovral. + AgaipéaTe To £mAVW TTAAICI0 TN TTPOTOWNG Kal EAEYETE TV
¢ MAvupa Er3. KaAwdiwaor PETAED Tou BepPaVTIKOU GTOIXEIOU Kall TOU EAEYKTAPA.
®0apuéva kaAwdia A TPORAna oTIg GUVIETEIg
o AvTiKaraoThoTe TV KaAwdiwaon.
Mn @Bappéva kaAwdia kai emiRefaiwpéveg ouVBETEIG
¢ AvTtikataoTtAaTE T0 BepuavTikd aToIxEio.
¢ Av e 10 Kaivouplo BepuavTikd aToixeio dev Aubei To TpOPANUa,
QVTIKOTOOTACTE TOV EAEYKTAPA.
9.
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ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpopAnua MeavnA aitia

* H povada dev cival guvoedepévn
0NV NAEKTPIKN TTPidCl.

‘Exe1 evepyotroinBei n acedaheia méng
TOU KUKAWWATOG TpOoYodoaiag.
AucAeimoupyia fi BAGRN Tou
kaAwdiou Tpogodoaiag.

‘Exer kaei n acedAeia Thing Tou
eheykTApa.

AucAeitoupyia Tou eAeykrpa (PCB).

BAGBn eAeykthpa

* H Kovodha eAéyyou bev
TPOPOdOTEITAI pE PELNAL
H ouokeun uTrapuTTeKIou
TiBeTan o€ Asitoupyia
Xwpic kavéva mpdpAnua,
OAAG n 0B88vn eAéyxou
OPAvel kal N GUOKEUR
TTOUEl va AEITOUpPVEI.

Av 10 KaAwdI0 éxel aroouvdedei amod TV Tpila

To kaAwdio gival ouvdedepévo aTnv mpida, aAAd n ouokeun
pmapuTTeKIou Sev Tpo@odorTeital pe pedpa.

MpoAnyn/Auon

EAEyEre TO KAAWBIO0 YIa va EEOKPIBWOETE av Eival CWATA CUVOEDEUEVO
0NV NAEKTPIKN TTPid0.

o 2UVOEQTE TO OTNV NAEKTPIKNA TTPICa Kal eTTavagioAoyAaTE TV
kardoTaaon.

o EAéyére av Aeimoupyei owoTd n pida pe dI0KATITN KUKAWHATOG
BAGBNG yeiwang (GFCI) 1y uAtrwg £xer evepyotroinbei o diakoTNG
KOl TIPOXWPNOTE OTNV ETTAVAPOPA TOU KUKAWHATOG,

H ouokeun prappuTTekiou Tpo@odoTeiTal e pelpa.

o ZUVEXIOTE TO PayEipEUa OTN GUOKEUR UTTAPUTTEKIOU.
H ouokeun prdputrekiou dev Tpo@odoTeital e peupa — n 00ovn
evdeisewv Tou aioBnTApa gival ofnoTh.

* ATTOGUVOEDTE TN OUCKEUN UTTAPUTTEKIOU OTTO TNV NAEKTPIKA TTPilal.

* AgaipéaTe To emavw TTAdialo G TTpodoowng Kai Befaiwbeite 61
kavéva kaAwdio dev eival Bappévo kar 611 OAa Ta KaAwdia, Kal
18iwg 10 KaAwdio Tpopodoaiag, eival guvdedeuEva yepd.
DOapuéva KaAwdia

¢ AvrtikaraoTtioTe Ta avéhoya eEaptipara Kal eTavagiohoyrnaoTe
NV katéoTaon.

Mn @Bappéva kaAwdia kai emiRefalwpéveg guVBETEIG

o Agaipéate Tov eAeykTApa kai EAEYETE TNV acedAsia TAENG aTnv
Tiow TAEUPA TNG TTAOKETAG TUTTWEVOU KUKAWUATOG.

o Av n ao@aAeia TENG ExEI KOET 1 @aiveTal Kapévn,
QVTIKATAOTAGTE TNV e pia ao@dAeia 5 A kai eavaiohoyoTe
NV karéoTaon.

* Av n aog@aheia TENS @aiveTal ATi gival evIAgel, avTIKATaOTAOTE
N dIGTAEN TOU EAEYKTAPAL.

MpofAApara 6oov ago-
pd Tov diakoTrTn GFCI

* H kovabha eAéyyou dev
TPOPOJOTEITAI pE PEUNAL
H guokeun umdpumekiou
TiBeTan o€ Asitoupyia
Xwpig kavéva TpdpAnua,
0AG n 0Bbvn eAéyxou
oPAvel kal N GUOKEUN
TTOUEl va AEITOUPVEI.

To koupTi ETAVAPOPAS
Tou diakétTn GFCI
TTPOECEXEI OTNV NAEKTPIKK)
mpida.

BAGRN g mpidag pe diakdttn GFCI.
Yypacia péoa otV nAEKTPIKA
Tpida.

H nAektpiky TrpiCa dev avrkel o€
aTmoKAEIOTIKG KUKAwa.

H évtaon Tou pedpaTtog Tpo@odoaiag
NG NAEKTPIKAG TTpiag eival KaTw
amd 13A.

MpoBAfuatra  doov  agopd
O10KTITN KUKAWATOG.

TovV

AtroouvdéaTe Ta TTAvTa atmd TNV NAEKTPIKA TTpidal.

MiéaTe TO KOUNTTI ETavapopag oTnv NAEKTPIKNA TTpica kai BefaiwbeiTe
OTI TO KOUTTI ETTAVEPXETAI OTNV KAVOVIKT TOU B€an WETA T SOKIWA.
ZUVOECTE T GUOKEUN UTTAPMTTIEKIOU, EVEPYOTTOINTTE TV KAl APAATE
v o¢ Acitoupyia emi mepimou 10 Aemrd, wote va deite av Ba
evepyotroinBei o diakdmg GFCI.

Av o diakéttng GFCI evepyotroinBei a1o didotnua Twv 10 AeTrTwy,
emaAnBeloTe TV éviaon Tou pedpaTog TPOPodoaiag Tou dIaKOTITN
GFCI (ouviaToUpe diakémmn GFCI 16 A). Av n ipia dev gival 13 A
KaiI Gvw, avTIKATaoTAGTTE TNV.

Av xpnaiyorroicite  diakomm GFCl 16 A kai e€akohouBei va
EVEpYOTTOIETal, IOWG aTTaITEITAI VO KOAETETE NAEKTPOASYO.

Av o diakdmng GFCI dev evepyotoinBei 1o didotnua Twv 10 AeTrTiov
kal €EOpXAS XPNOIWOTIOIEITE Kal KATToIa GAAN Guokeur) aTnv idla
TpiCa, amoouvdéaTe TV €V AOYW GUCKEUR Kal UOTEPT EVEPYOTTOIRCTE
v {ava.

Av o d1akotng GFCI evepyotroinBei kard  auvdean Tng deltepng
OUCKEUAG, N OUOKEUR auth evdéxetal va Tapoudialel KAToIo
TPORANUCL.

ZUVOEDTE pIa DIOQOPETIKY cUOKeur) aTny idla nAEKTPIKY TTpida Kal
BEate o€ AeiToupyia Tn GUCKeUN.

Av o diakoTITNG evepyotroinBei kal kata T xpron OIaQOPETIKAG
OuoKeung, iowg amarteital va KaAéoeTe nAekTpoAGYoO.
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HIBAELHARITAS

Hibakod Probléma Lehetséges ok Megel6zési megoldas
+ Avezériérendszer nem érzékeli a + Huzza ki a grillsitét a konnektorbdl.
hémérsékletszondat. + Tavolitsa el a felsd el6lapot, és gydz6djon meg arrél, hogy a
+ HBmérsékletszonda meghibasodott. vezetékek nem sériltek-e meg, és megfeleléen csatlakoznak.
Sériilt vezetékek

+ Cserélie ki a megfeleld alkatrészeket és nézze &t Ujra
+ Hibas hémérséklet-

értékek (ingadozasok). A vezetékek sértetlenek, és a csatlakozasok megfelel6ek
Erl + Alacsony hdmérséklet. + Szerelje 6ssze a grillsiitdt, és inditsa Ujra a stitést.
¢ Erf lizenet. + Ha a hibakdd toriddott és a grill megfelel6en mikodik, a

grillsiitd bekapcsol.

+ Haaz Er1 hibakod tovabbra is fennall, cserélie ki a
hémérsékletszondat.

+ Ha az Uj hdmérsékletszonda nem oldja meg a problémat,
cserélje ki a vezérlGegységet.

+ Avezériérendszer érzékeli a nagyon + Huzza ki a grillsitét a konnektorbl.
magas hémérsékletet a sitétérben. + Hagyja kihini a grillstitét, és tisztitsa meg a sttérostélyokat és
+ Hémérsékletszonda meghibasodott. az elemtartd dobozt a zsirtdl és az ételmaradékoktol.

+ Szerelje 0ssze a grills(itdt, és inditsa Ujra a siitést.
+ Ha a hibakéd torlodott és a grill megfelelden miikadik, a
grillsitd bekapcsol.
+ Ha az Er2 hibakod tovabbra is fennall, cserélie ki a
hémérsékletszondat.
+ Ha az 0j hémérsékletszonda nem oldja meg a problémat,
cserélje ki a vezérlGegységet.

o Asiit6tér rendkiviil forro.
Er2 o Zsirtliz.
o Er2 iizenet.

+ Avezériérendszer nem érzékeli a + Huzza ki a grillsitét a konnektorbl.
flitGelemet. + Ellendrizze a thpkabelt és a kabelkbteget a vezérldegység
¢ Ahdelem meghibasodott. és a tapkabel doboza kdzott az ellilsé merevitd hatuljan, és
gy6z6djon meg arrdl, hogy a vezetékek nem sériiltek-e és
megfeleléen csatlakoznak.
Sériilt vezetékek

+ Cserélie ki a megfeleld alkatrészeket és nézze &t Gjra.

o Afézbfeliletek nem A vezetékek sértetlenek, és a csatlakozasok megfeleléek
Er3 melegednek fel. + Tavolitsa el a felsd burkolati panelt, és ellenérizze az elem
¢ Er3 izenet. és a vezéridegység kozotti vezetékeket.

Sériilt vezetékek vagy torott csatlakozok
¢ Cserélje ki a kabelkoteget.

A vezetékek sértetlenek, és a csatlakozasok
megfeleldek
+ Cseréle ki a flitelemet.
+ Ha az (j fitéelem nem oldja meg a problémét,
cserélie ki a vezérldegységet.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megel6zés/megoldas

Vezérléegység-hiba

+ Agrillsiité rendben elindul,
de a vezérlGképerny6 Ures
és a grillsitd nem makodik.

+ Nincs aram a vezérlépulton.

e o o o o

A készlilék nincs bedugva.

A taparamkor biztositéka kioldott.
Atapkabel meghibdsodott.

A vezérlbegység biztositéka kioldott.
Vezérlbegység (PCB) meghibasodott.

+ Ellendrizze, hogy a kabel megfelelden van-e csatlakoztatva a konnektorhoz.

Ha a vezeték ki van huizva a konnektorbdl

+ Dugja be a konnektorba, és nézze at Ujra.

A vezeték be van dugva a konnektorba, de a grillsiité nem kap aramot

+ Ellendrizze, hogy a GFCI konnektor vagy megszakito kioldott-e, és allitsa
helyre az &ramkort.

A grillsiité aram alatt van
¢ Crillstitd be van kapcsolva.
Nem kap aramot a grillsiitd - a vezérlo képernydje sotét

¢ Huzza ki a grillsit6t a konnektorbal.

+ Tavolitsa el a felsd el6lapot, &s gy6z6djon meg arrol, hogy a vezetékek,
féleg a tapkabel, nem sérliltek-e meg, és megfelelden csatlakoznak.
Sériilt vezetékek

+ Cserélie ki a megfeleld alkatrészeket és nézze &t Gjra.
A vezetékek sértetlenek, és a csatlakozasok megfeleloek
+ Tavolitsa el a vezérléegységet, és ellendrizze a nyomtatott dramkori
panel hatoldalan 1évg biztositékot.
+ Ha a hiztositék kiégett vagy kiégettnek tlinik, cserélje ki az 5A
biztositékot, és nézze &t Ujra.
+ Ha a biztositék rendben van, cserélje ki a vezérléegységet.

GFCI problémak

¢ Agrillsité rendben elindul,
de a vezérlGképernyd Ures
és a grillsiitd nem mikddik.

+ AGFCl visszaallito gomb
kiugrik a konnektorbdl.

+ Nincs aram a vezérlépulton.

e o o o

Hibas GFCl-konnektor.

Nedvesség a konnektorban.

Nem kiilon &ramkoron 1évé konnektor.

A konnektor aramfelvétele alacsonyabb,
mint 13 amper.

Megszakitd problémak.

+ Hlzzon ki mindent a konnektorbdl.

+ Nyomja meg a konnektoron lév§ alaphelyzetbe allitd gombot, és gy6zbdjon
meg réla, hogy a tesztgomb visszatér-e a normal allasba.

+ Csatlakoztassa és kapcsolja be a grillstitdt korilbeltil 10 percre, és figyelien
a GFCl kioldasara.

« Ha a GFCl a 10 perces iddszak alatt kioldott, ellenérizze a GFCI
amperfelvételét (16 amperes GFCI-t ajdnlunk). Ha a konnektor nem legalabb
13 amperes, cserélje ki a konnektort.

+ Ha 16 amperes GFCI-t hasznalnak, és a kioldds még mindig el6fordul,
villanyszereldre lehet sziikség.

+ HaaGFCla10 perces id6szak alatt nem lépett miikddésbe, és ha ugyanazon
a konnektoron egy méasodik késziléket is haszndl, csatlakoztassa Ujra, és
kapcsolja be az eredeti masodik készuléket.

+ Haa GFCl amasodik késziilék bekapcsolt allapotaban kiold, akkor a masodik
kész(ilékkel lehet probléma.

+ Csatlakoztasson egy masik készliléket ugyanahhoz a konnektorhoz, és
kapcsolja be a késziléket.

+ Ha a kiilonbdzd készlilékkel egyiitt torténik a kioldas, villanyszereldre lehet
szilkség.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

Kon Mpobnem

¢ [MpomeHnmBy
nokasaHus Ha
TeMnepaTtypara
(dnykTyaumm)

* Hucka Temnepartypa

* CbobLueHue Er1

Erl

Bb3moxHa npuumHa

. KOHTpOﬂHaTa cucrteMa He Moxe

Ja 3aceye MHAMKaTopa 3a
TEMnepaTypara.

* VHonkaTopbT 3a Temnepatyparta He
paboTu.

Mpenna3saHe / PaspeluaBaHe

¢ [3kntoueTe 6apbeKOTO OT KOHTaKTA.

* I3BapeTe ropHusi npeaeH naHen /Top Fascia Panel/ n
ce yBepeTe, Ye kabenuTte He ca NOBPEAEHN U ca 3ApaBo
3aKayeHu.

Mpv noBpenexn kabenu
* 3ameHerte ru.

Kabenute He ca noBpefeHH 1 ca 34paBo 3aKaueHu

* [locTaBeTe OTHOBO NaHena 1 3ano4HeTe OTHOBO
FOTBEHETO.

* Ako cbobLueHmneTo 3a HeusnpasHocT (Error Code) He
ce nosien 1 6apbektoTo paboTu HOpManHoO, BCUYKO e
Hapeg.

* Axo cbobLueHveTo 3a HeuanpasHocT Er1 (Error Code)
OcTaBa, 3aMeHeTe MHAMKaTOpa 3a Temnepatypara.

¢ AKO M HOBMSIT MHAMKATOP Ha TeMnepaTypaTta He
paspeLuu npobnema, CMEHETE KOHTPOIHUS KIHOY.

+ Kameparta 3a roteeHe
e TBbpfe ropeLya.

* MasnuHa

* CbobLeHue Er2

Er2

* KoHTponHaTa cuctema 3acuya MHOro
ropeLla TemMneparypa B kamMepata 3a
roTBeHe.

* VHonkaTopbT 3a TemnepaTtypata He
paboTu.

¢ [3kntoueTe GapbeKOTO OT KOHTaKTA.

¢ OcraBeTe 6apbeKIOTO Aa U3CTUHE U NOYUCTETE CKApUTE
3a TOTBEHE U KyTUSiTa Ha HarpeBaTens OT MasHWHa 1
0CTaTbUM OT XpaHa.

* [locTaBeTe BCMYKO Ha MACTO 1 3ano4HeTe OTHOBO

TOTBEHETO.

* Ako cbobLLeHmneTo 3a HeusnpaeHocT (Error Code) He
ce nosien 1 6apbektoTo paboTi HopManHo, BCUYKO e
Hapes.

* Ako cbobLLeHreTo 3a HeuanpasHocT Er2 (Error Code)
ocTaBa, 3aMeHeTe MHAMKaTopa 3a Temnepatypara.

¢ AKO M HOBMSIT MHAMKATOP Ha TeMnepaTypaTta He
paspeLun npobnema, CMEHETE KOHTPOHMS KIHOY.

¢ [loBbpxHOCTUTE
3a r0TBEHeE He ce
3arpsiear.

» CbobueHue Er3

Er3

+ KOHTpOnHaTa cucTema He Moxe Ja
3aceye HarpeBatens.
* HarpeBatensT He paboTu.

¢ [3kntoueTe GapbeKOTO OT KOHTaKTA.

* [poBepeTe 3axpaHBalLms kaben 1 BpbakuTe Mexay
KOHTPONHMSI KITKOY W pasnpeaenuTenHaTa kyTus Ha
rbpba Ha npeaHaTa ckoba v npoBepeTe Lani BCUYKM
kabernu He ca NOBPeLEeHM 1 ca 3PpaBO 3aKa4eHu.

Mpu noBpeneHu kabenu
+ 3ameHerte .

Kabenute He ca noBpeAeHU 1 ca 34paBo 3aKaueHu
* A3Bagete ropHusa npeaeH naxen /Top Fascia Panel/
1 npoBepeTe kabenuTe Mexay HarpesaTens u
KOHTPOMHUS KIHOM.
Mpw noBpeneHu kabenu Unn NpeKkbCHATH BPb3KK
+ CMeHeTe pasnpefenutenHata Kymus.

Kabenute He ca noBpefeHM 1 HAMA NPEeKbCHATH
BPB3KK
* CmeHeTe HarpeaTtens.
* AKO 11 HOBMSIT HarpeBaTes He paspeLuy
npobnema, CMEHETE KOHTPOSHMS! KIHOY.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

Mpo6nem

KOHTpOnHUAT Kntoy He

pabotu

* He naga 1ok g0
KOHTPOMHaTa KoH30ra.

* bapbexioTo 3anoysa
HOpMarHo, Ho crep,
TOBA KOHTPOSHUAT
Jucnneil ocTaBa npaseH
1 6apbektoTo cnupa aa
pabort.

Bb3mMoxHa NMPUYnHa

* bBapbekioTo He € BKIoYeHO.

¢ ByLIOHBT Ce € naknouun.

* [oBpena Ha 3axpaHBaLyns kaben.

¢ BYLWOHBT Ha KOHTPOMHUS KIHOY €
naropsin.

+ [loBpena Ha KOHTPOMHHUS KITKOY.

MpepnasBaHe / PaspeluaBaHe

* Buxre aanu LwencenbT € NPaBUITHO MbXHAT B KOHTAKTa.

AKO LLiencenbT He € MbXHAT B KOHTaKTa

* Brapaiite ro n BuxTe aanu bapbekroto paboty.

LLiencensbT Ha 3axpaHBalLms kaben e NbXHAT B KOHTaKTa, HO He UABa
TOK A0 6apbekoTo
* [poBepete ganu GFCI n3Boga unm npekbCaaY ce e U3KIYUA, U 1o
BKII0YETE OTHOBO.
Bap6ekioTo uma Tok
* bapbekioTo paboTh HopmarHo.
He naBa ToK OTHOBO — KOHTPOSTHUAT BUCNIIel OCTaBa Npa3seH

* W3kmioueTe 6apbektoTo OT KOHTaKTa.

* 3Bagete ropHus npegeH naxen /Top Fascia Panel/ n ce yeepere,
ye kabenuTe He ca NOBPEAEHM UM Ca 3ApaBO 3akayeHu, 0cobeHo
3axpaHBalLms kaben.

Mpu noBpeneHu kabenu
* 3ameHerte ru.
Kabenute He ca noBpefeHM 1 ca 3apaBo 3aKaueHU
* A3BageTe KOHTPONHMA KItoY 1 NpoBepeTe bywoHa Ha repba Ha
oTnevyaTtaHaTa enekTpoHHa nnarka.
¢ Ako OYLLOHBT € M3ropsn Unm 3rnexaa Takbe, 3aMEHeTe o ¢
5A ByLIoH.
¢ Ao BYLLOHBT U3rnexaa HOPMasHo, MOCTABETE OTHOBO
KOHTPOIHUS KIHoY

Mpobnemu cbe

3a3eMeHuNs NpeKkbCBay

Ha TokoBaTa Bepura

(GFCI)

* He naea 1ok g0
KOHTPOMHaTa KoH30ra.

* bapbektoTo 3anouBa
HOpMarHo, Ho crep,
TOBA KOHTPOSHUAT
Jucnneil ocTaBa npaseH
1 6apbektoTo cnupa aa
pabortw.

* ByTOHBT 3a HynupaHe
Ha GFCI nsckava ot
KOHTaKTa.

* [MospeneH nssog Ha GFCI.

* [Ama Bnara B KOHTaKTa.

+ TokoBaTa Bepura He e NoaxoasLa.

+ AmnepaxbT Ha KOHTaKTa e No-Masiko
ot 13 amnepa.

¢ pobnemn ¢
Bepurara.

npekbcBaya  Ha

* M3knioyeTe BCUYKO OT KOHTaKTa.

+ HatucHeTe 6yToHa 3a HynupaHe Ha KOHTaKTa U NOpBEPETE Lanu TecT
BYTOHBT Ce e BbpHas A0 HOPMAIHO MOMOXKEHKE.

+ [TbxHeTe 0THOBO kabena w nycHete GapbekoTo Aa pabotu okono
10 MUHYTU KaTO rneaaTe Janu 3a3eMEHUsIT NPeKbCBAY Ha TokoBaTa
Bepura / GFCI/ Hama fa ce uskntoun.

¢+ Ako GFCI ce usknioum no Bpeme Ha Te3n 10 MUHYTUH, NpoBepeTe
amnepaxa Ha GFCI (Hue npenopbyBame fa ce uanonaea 16-amnepa
GFCI). Ako KoHTakTbT He € 13-amnepa wnmu noBeye, CMEHeTe
KOHTaKTa.

+ AKo KOHTaKTBT € 16-amnepa 1 NpoAbMKaBa Aa Ce U3kmysa, Tpsadsa
[ia Ce MOoBWKa eneKTPOTEXHUK.

* Ako GFCI He ce u3knoum no Bpeme Ha Te3n 10 MUHYTU W, ako
BME W3MON3BaTE BTOPW ENEKTPOYPES Ha CbLUMS KOHTAKT, MbXHETE
Lencena OTHOBO U BKITKOYETE TO3W BTOPK ENETpoypes.

*  Axo GFCI ce u3knioum Korato BTOPUAT Ypeq € BKIHOYeH, Torasa
Moxe 61 uma npobnem ¢ BTOpKS eneTpoypea.

* BrntoueTte Apyr ypen B KOHTaKTa.

+ Ako GFCl npogbnxasa Aa ce U3Knio4Ba 1 Npy pasrnuyeH eneTpoypeg,
TOraBa TpsibBa [a Ce MOBWKA ENEKTPOTEXHUK.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Koda napake | Tezava Mozen vzrok Preventiva resitev
¢ Krmilnik ne zazna temperaturnega | « Odklopite elektri¢no napajanje Zara.
tipala. + Odstranite zgorniji okrasni panel in preverite, ali so kabli
* Motnja temperaturnega tipala. neposkodovani in trdno prikljuceni.

Kabli so poskodovani
+ Zamenjajte ustrezne komponente in preverite

delovanje
+ Nakljuéna nihanja
Erl (grikaza) temperature. Kabli so neposkodovani in trdno prikljuéeni
* Nizka Egmperatura. * Znova sestavite Zar in nadaljujte s peko.
* Sporocilo Er1 « Ce se koda napake ponastavi in Zar deluje pravilno,

nadaljujte s peko.

+ Ce koda napake Er1 ostane aktivna, zamenjaite
temperaturno tipalo.

« Ce z menjavo tipala napaka ni odpravijena,
zamenijajte krmilnik.

¢ Krmilnik je zaznal zelo visoko + Odklopite elektri€no napajanje Zara.
temperaturo v komori Zara. + Pocakajte, da se zar ohladi, nato odistite reSetke in

* Motnja temperaturnega tipala. ohije grelnika ter odstranite mas¢obo in ostanke hrane.

+ Znova sestavite Zar in nadaljujte s peko.

* Komora Zara prevroca. « Ce se koda napake ponastavi in Zar deluje pravilno,

Er2 + Gorenje mascobe. nadaljujte s peko.

+ Sporocilo Er2 + Ce koda napake Er2 ostane aktivna, zamenjajte
temperaturno tipalo.

« Ce z menjavo tipala napaka ni odpravijena,
zamenjajte krmilnik.

¢ Krmilnik ne zazna grelnika. + Odklopite elektri€no napajanje Zara.

¢ Okvara grelnika. + Preverite napajalni elektri¢ni kabel in kabelski splet med
krmilnikom in priklju€no omarico na hrbtni strani strani
ter preverite, ali so vsi kabli neposkodovani in trdno
priklju¢eni.

Kabli so poskodovani
* Zamenijajte ustrezne komponente in preverite

delovanje

¢ Kuhalne povrSine se
Er3 ne segrejejo.
+ Sporocilo Er3

Kabli so neposkodovani in trdno prikljuceni
+ Odstranite zgornji okrasni panel in preverite napeljavo
med grelnikom in krmilnikom.
Kabli so poskodovani ali prikljucki so okvarjeni
+ Zamenjajte kabelski splet

Kabli so neposkodovani in trdno prikljuceni
+ Zamenjajte elektricni grelnik.
+ Ce z menjavo grelnika napaka ni odpravljena,
zamenijajte krmilnik.

Char-Bl%il :
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozen vzrok

Odpoved krmilnika

+ Ni elektrinega napajanja
upravljalne plosce.

« Zar se vkljugi, kontrolna
lu¢ka pa ugasne, zar
preneha delovati.

Naprava ni prikljuéena na elektricno
napajanje.

Sprozila se je varovalka napajalnega
tokokroga.

Napaka ali motnja elektricnega kabla.
Varovalka krmilnika je pregorela.
Okvara krmilnika (PCB)

Odprava napake/resitev

* Preverite, ali je vti¢ pravilno vtaknjen v vtiénico.

Ce vtié ni vtaknjen v vtiénico
+ Vtaknite vti¢ v vti€nico in preverite delovanje.
Vti¢ je vtaknjen v vti€nico, vendar zar nima elektri¢nega napajanja.
* Preverite, ali se je sproZilo varnostno stikalo in ga znova vkljucite.
Zar ima elektriéno napajanje
+ Vkljucite Zar.
Zar nima elektriénega napajanja - zaslon krmilnika je érn.
+ Odklopite elektricno napajanje Zara.
+ Odstranite zgornji okrasni panel in preverite, ali so kabli
neposkodovani in trdno priklju&eni, zlasti napajalni kabel.
Kabli so poskodovani
+ Zamenjajte ustrezne komponente in preverite delovanje.
Kabli so neposkodovani in trdno prikljuceni
+ Demontirajte krmilnik in preverite varovalko na hrbtni strani
plo3Cice tiskanega vezja.
+ Ce je varovalka izpadla ali pregorela, zamenjaite 5 A varovalko
in preverite delovanje.
« Ce je varovalka v redu, zamenjajte sklop krmilnika.

Motnje zas¢itne vti€nice

+ Ni elektriénega napajanja
upravljalne plosce.

« Zar se vkljugi, kontrolna
lucka pa ugasne, Zar
preneha delovati.

+ Na vticnici je tipka GFCI
izsko€ila.

Okvara vti¢nice GFCI.

Vlaga v notranjosti vticnice.

VtiCnica ni na lo¢enem elekiricnem
tokokrogu.

Tok napajanja vticnice je manjsi od
13A.

Motnje omreZnega odklopnika.

+ |z vtiCnic odklopite vse naprave.

+ Pritisnite rde€o tipko na vti€nici in preverite, ali se vrne v obicajni
polozaj.

+ Vtaknite vti¢ v vtiénico in vkljuCite zar za priblizno 10 minut in glejte,
ali se omrezni odklopnik sprozi.

+ Ce se omrezni odklopnik sprozi v 10 minutah, preverite porabo toka
na omreznem odklopniku (priporocamo uporabo 16-amperskega
omreznega odklopnika). Ce vtiCnica ni 13-amperska ali mocnejsa,
zamenjajte vticnico.

+ Ce je uporabliena 16-amperska vtiCnica in Se vedno prihaja do
izpadanja, se posvetujte z elektricarjem.

¢+ Ce za3Citna vtiénica ne izpade v 10 minutah in &e je vanjo hkrati
prikljucena Se druga naprava, prikljucite in vkljucite drugo napravo.

+ Ce za&Citna vtiCnica izpade pri prikljuceni in delujoci drugi napravi, je
morda teZava v drugi napravi.

* Prikljucite tretjo napravo v isto vticnico in jo vkljucite.

+ Ce tudi s tretjo napravo pride do izpada, se posvetuijte z elektriCarjem.
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196 CHARBROIL.EU



Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-StraRe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) warrants to the PUR-
CHASER of this Char-Broil product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase as
follows:

Electric Barbecues
Heating Element 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD
RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer
Code (warranty of conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under
normal use and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information on
our website. In case of a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. . Char-
Broil will return the product or parts of the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to repair
the product or such defective parts of the product and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory legal
rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration, misapplication,
vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and routine maintenance,
including but not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this owner’s manual. Exceptions
may apply, so please contact Char-Broil or your seller in case you have any questions on whether this Warranty applies to
your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration
due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally
covered by your statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller con-
templated at the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil’s liability for fraud or death or
personal injury caused by its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.

This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at info-eu@charbroil.eu.
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Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Strale 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil), garantit a
TACHETEUR du présent produit Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de
fabrication a compter de la date de I'achat, comme suit :

Barbecues électriques
Elément chauffant 5 années
Grilles de cuisson/émetteurs 2 années
Toutes les autres piéces (EURO minimum) 2 années

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR
CONSEQUENT, VOUS DEVRIEZ CONSERVER VOTRE RECU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties Iégales prévues aux
articles 1641 et suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 a L. 217-14 et L. 411-1
a L. 411-2 du Code de la consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit a la réparation ou au remplacement du produit ou des pieéces du produit qui se
révelent défectueux dans des conditions normales d’usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a
prendre contact sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Braoil
décidera de remplacer ou de réparer sans frais le produit ou les pieces en question. Char-Broil retournera le produit ou les
pieces a l'acheteur, frais d’expédition ou d’affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le
produit ou les pieces défectueuses, la réparation échoue, vous avez le droit, en vertu de vos droits Iégaux réglementaires,
de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d’'un accident, d'une
utilisation abusive, d’'une mauvaise utilisation, d’'une modification, d’'une application erronée, d'un acte de vandalisme, d’'une
mauvaise installation, d’'un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien
normal et régulier, y compris notamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brdleurs, comme le
décrit le présent mode d’emploi. Certaines exceptions peuvent s'appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Broil
ou avec votre vendeur si vous vous demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causés par les conditions climatiques particulierement rigoureuses, comme la gréle, les
ouragans, les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit
directement, soit dans I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par
vos droits Iégaux réglementaires.

Char-Broil n'est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil,
ni le vendeur n'avez envisagés au moment de I'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la
responsabilité de Char-Broil pour fraude, décés ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n'autorise aucun particulier ni aucune société a assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité
relativement a la vente, a linstallation, a I'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement;
aucune déclaration a cet effet ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non & des sociétés) au sein de I'Union
européenne.

La présente garantie n’a aucune incidence sur les droits légaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la
consommation en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a I'adresse info-eu@charbroil.eu
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Gewabhrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-StralBe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil)
gewahrleistet gegeniber dem KAUFER dieses Char-Broil-Produkies, dass es ab dem
Verkaufsdatum frei von Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im Folgenden dargestellt:

Elektrische Grills
Heizkorper 5 Jahre
Grillroste/Emitter 2 Jahre
Alle anderen Teile (EURO Minimum) 2 Jahre

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis lhres Kaufsdatums
verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile
des Produktes, die sich bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der
Ricksendung jedweder Teile sollten Sie sich unverziglich mit Char-Broil unter Nutzung der
Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers wird Char-
Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-
Broil wird das Produkt oder die Ersatzteile fur das Produkt an den Kaufer zuricksenden, wobei Fracht oder
Porto im Voraus bezahlt wird. Falls Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile
nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind Sie gemaR Ihrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den
Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zurlickzutreten und eine Riickvergiitung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen,
Missbrauch, Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemaler
Installation oder unsachgemafer Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemafiger
Instandhaltung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf, durch Insekten im Inneren der Brennrohre
verursachte Schaden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kénnen vorkommen, darum
bitten wir Sie, Char-Broil oder lhren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dariber haben, ob
diese Gewahrleistung auf lhren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados,
Verfarbung durch Exposition gegentuber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmosphérisch bedingt,
verursacht werden, sind durch diese Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch
zutreffende rechtliche Anspriche gedeckt.

Char-Broil Gbernimmt keine Verantwortung fiir irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder
Schaden, die weder Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder
irgendeinen von Ihnen verursachten Schaden, mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fiir
Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder Verletzungen nicht beschrankt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fur sie irgendwelche anderen Verpflichtungen
oder Haftungen im Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung,
Rucksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu Ubernehmen, und keine diesbezuglichen Erklarungen sind
fur Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen)
innerhalb der Europaischen Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung berihrt keine lhrer rechtlichen Anspriiche unter den in lhrem Wohnsitzland geltenden
Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter

info-eu@charbroil.eu
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Dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Stralie 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantisce
allACQUIRENTE di questo prodotto Char-Broil che lo stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione,
per i seguenti periodi a partire dalla data di acquisto:

Barbecue elettrici
Termosifone 5 anni
Griglie/emettitori di cottura 2 anni
Tutte le altre parti (minimo EURO) 2 anni

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO
PERTANTO DI CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano
difetti alle normali condizioni d'uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto
prima Char-Broil ai numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o
riparare gratuitamente il prodotto o le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente,
spese di spedizione o affrancatura prepagate. Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello
stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il diritto, in virtu dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una
riduzione del prezzo d'acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o
scorretto, modifiche, atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata o mancata
esecuzione delle operazioni di manutenzione normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati
da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle
eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere se la Garanzia € applicabile o
meno al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d‘aria, e
lo scolorimento dovuto all'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell'atmosfera, non sono coperti
da questa Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non é responsabile per perdite non prevedibili (cioe perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o

dal venditore al momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Braoil

in caso di frode, morte o lesioni personali causate da negligenza da parte sua € illimitata.

Char-Broil non autorizza persone o societa ad assumere ulteriori obblighi o responsabilita in suo nome, in relazione alla
vendita, installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso
non e vincolante per Char-Broil.

Questa garanzia e valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per l'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo info-eu@charbroil.eu

IT
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Concept van garantiebeleid voor Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Strafte 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garandeert aan
de KOPER van dit Char-Broil- product dat het geen materiaal- en productiefouten zal bevatten vanaf de aankoopdatum
tot:

Elektrische barbecues
Verwarmingselement 5 jaar
Kookroosters/-stralers 2 jaar
Alle overige onderdelen (minimaal EURO) 2 jaar

Het is mogelijk dat Char-Broil of de verkoper van het product een redelijk bewijs vraagt van de aankoopdatum. BEWAAR
DAAROM UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Deze garantie omvat het recht op reparatie of vervanging van het product of de onderdelen van het product die defect
blijken te zijn bij gewoon gebruik en onderhoud. Voordat u onderdelen retourneert, moet u zo snel mogelijk contact
opnemen met Char-Broil via de contactinformatie op onze website. In het geval van een defect zal Char-Broil bepalen of
het product gratis zal worden vervangen of de onderdelen gratis zullen worden gerepareerd. Char-Broil zal het product of
de onderdeken van het product aan de koper terugzenden zonder vracht- of portkosten. Indien Char-Broil ervoor kiest om
het product of de defecte onderdelen van het product te repareren en het product nog steeds defect is na de reparatie,
dan hebt u wettelijk recht op een korting op de aankoopprijs of om het contract te verbreken en restitutie te ontvangen.

Deze garantie dekt geen defecten of problemen bij de werking ten gevolge van een ongeval, misbruik, incorrect
gebruik, aanpassing, onjuiste toepassing, vandalisme, slechte installatie of slecht onderhoud of nazicht of wegens
het niet-uitvoeren van gewoon en routinematig onderhoud, inclusief, zonder beperking, schade veroorzaakt door
insecten in de buizen van de brander, zoals beschreven in de handleiding. Uitzonderingen kunnen van toepassing
zijn. Neem daarom contact op met Char-Broil of uw verkoper voor vragen of deze garantie al dan niet op een
specifiek geval van toepassing is.

Aantasting of schade wegens barre weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, en verkleuring
door blootstelling aan chemische stoffen, direct of in de atmosfeer, vallen niet onder deze garantie en zijn doorgaans ook
niet gedekt door uw wettelijke rechten.

Char-Broil is niet aansprakelijk voor niet te voorzien verlies (verlies dat of schade die u noch Char-Broil of de
verkoper had voorzien bij de aankoop) of voor schade die u hebt veroorzaakt, behalve dat de aansprakelijkheid van
Char-Broil voor fraude of overlijden of letsel door nalatigheid van Char-Broil niet beperkt is.

Char-Broil verbiedt personen of bedrijven om verplichtingen of aansprakelijkheid te aanvaarden voor Char-Broil
gerelateerd aan de verkoop, de installatie, het gebruik, de verwijdering, het retourneren of vervangen van dit apparaat.
Dergelijke verklaringen binden Char- Broil niet.

Deze garantie is uitsluitend van toepassing op producten verkocht in de detailhandel aan personen (niet aan bedrijven)
binnen de Europese Unie.

Deze garantie verandert niets aan uw wettelijke rechten krachtens de toepasselijke consumentenwetten van het land waar u
woont.

Voor service onder de garantie neemt u contact op met Char-Broil op info-eu@charbroil.eu..

NL
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Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Strafe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil)garanterar
KOPAREN av denna produkt fran Char-Broil att den kommer vara fri fran brister i material och utférande fran
inkopsdatumet pa foljande sétt:

Elektriska grillar
Véarmeelement 5 ar
Matlagningsgaller/séandare 2ar
All Other Parts (EURO minimum) 2ar

Char-Broil eller saljaren av denna produkt kan krava ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA
DITT KVITTO ELLER FAKTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denna garanti omfattar réatten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid
normal anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjélp av
kontaktinformationen pa var webbplats. | handelse av en defekt produkt avgor Char-Broil om produkten ska erséttas eller
repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil returnerar produkten eller delarna av produkten till kdparen med forbetald frakt eller
porto. Om Char-Broil valjer att reparera produkten, eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har
du ratt, i enlighet med dina lagstadgade rattigheter, att minska inkopspriset eller upphava avtalet och erhalla en
aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit pa grund av en olyckshandelse,
missbruk, felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller
skotsel, eller underlatenhet att utféra standard- och rutinunderhall, inklusive men inte begréansat till skador orsakade
av insekter i brannrdren, enligt beskrivningen i denna bruksanvisning. Undantag kan gélla, var god kontakta Char-
Broil eller din séljare om du har nagra fragor om huruvida denna garanti galler for ditt specifika fall eller ej.

Forfall eller skador som uppkommit p& grund av allvarliga vaderhallanden som hagel, orkaner, jordbavningar eller tromber,
missfargning pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar
normalt inte omfattad av dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broil ar inte ansvarig for eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broil

eller saljaren beskadat vid inkopstillfallet), eller skador som orsakats av dig, forutom Char-Broils ansvar for bedréageri,
dodsfall eller personskada orsakad av vardsldshet.

Char-Broil tillater inte ndgon person eller foretag att pata sig nagon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning,
installation, anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga sddana framstallningar ar bindande for
Char-Broil.

Denna garanti galler endast produkter som séljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till féretag) inom den Europeiska
unionen.

Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil p& info-eu@charbroil.eu
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Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Stralle 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) takaa taman Char-
Broil-tuotteen OSTAJALLE, etté siin& ei ole materiaali- ja valmistusvikoja ostopéivasta alkaen seuraavasti:

Séahkagrillit
Lammityselementti 5 vuotta
Ruoanlaittoritilat/emitterit 2 vuotta
Kaikki muut osat (EURO minimi) 2 vuotta

Char-Broil tai tuotteen myyjé voi vaatia kohtuullista todistusta ostopaivastasi. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA
OSTOKUITTISI TAI LASKUSI.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Tama takuu sisaltaa oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa
kaytdssa ja huollossa. Ennen minkdan osan palauttamista sinun tulee valittémasti ottaa yhteyttd Char-Broiliin
verkkosivustossamme oleviin yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai
korjauksen ilmaiseksi. . Char-Broil palauttaa tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos
Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset osat ja tamé korjaus epaonnistuu, sinulla on lakisdateisten
laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vaarinkaytoksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttdtapoja, vandalismia,
vaaranlaista asennusta tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintah&iriditd tai muita toimintahairidita tai
tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon suorittamatta jattamistd, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, hydnteisten
aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien sisélld, kuten on esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa
olla, joten ota yhteytta Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa, koskeeko tdma takuu erityisesti teidan
tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sdéaolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat
suoraan tai iimakeh&aén joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivét yleensa kuulu lakisaateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistaan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai
Char-Broilille tai myyjalle eivat ole ostohetkella ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta
Char-Broilin vastuuta petoksesta tai laiminlydnnisté aiheutunutta kuolemantapausta tai henkilévahinkoa, joita ei ole
rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkilon tai yrityksen olla vastuussa mistadn muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden
myyntiin, asennukseen, kayttoon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivatka tallaiset edustukset sido Char-
Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkildille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakiséateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsdadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteyttd Char-Broiliin info-eu@charbroil.eu
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Declaracion de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Strae 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantiza al
comprador de este producto de Char-Broil que estard libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de
compra como sigue:

Barbacoas Eléctricas
Elemento de calefaccion 5 afos
Parrillas de coccion/Emisores 2 afnos
Todas las demas piezas (minimo EURO) 2 afios

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO
TANTO, USTED DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen
defectuosas bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-
Broil utilizando la informacién de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o
reparar el producto o dichas piezas sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador,
bajo la modalidad de flete o porte prepagado. Si elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del
producto y esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho, en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el
precio de compra o a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracion, aplicacién
indebida, vandalismo, instalacion inadecuada, mantenimiento o reparacién indebido, o realizacion del
mantenimiento normal y de rutina, lo que incluye pero no se limita a dafios causados por insectos dentro de los
tubos del quemador, como se establece en este manual del propietario. Algunas excepciones podrian aplicar,
pongase en contacto con Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre si esta garantia se aplica a su
caso especifico o no.

El deterioro o dafios debido a condiciones climaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la
decoloracion debido a la exposicién a productos quimicos ya sea directamente o en la atmdsfera, no estan cubiertos por
esta Garantia y normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o dafio que ni usted ni Char-Broil o el
vendedor pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la
responsabilidad de Char-Broil por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligaciéon o responsabilidad con respecto a
la venta, instalacion, uso, retiro, devolucién o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes
para Char-Broil.

Esta Garantia solo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Union
Europea.

Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, péngase en contacto con Char-Broil en_info-eu@charbroil.eu
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Proposta de Declaracdo de Garantia para a Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Strafle 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil)garante ao
COMPRADOR deste produto Char-Broil, que ele esta isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de
aquisi¢do como segue:

Churrasqueiras elétricas
Elemento de aquecimento 5 anos
Grelhas/Emissores de Cozinha 2 anos
Todas as outras pegas (minimo EURO) 2 anos

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE
GUARDAR O SEU RECIBO OU FATURA DE VENDA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Esta Garantia inclui o direito a reparacéo ou substituicdo do produto ou pegas do produto que se revelem defeituosas sob
utilizacéo e servico normal. Antes de devolver quaisquer pecas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das
informacdes de contacto no nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as
referidas pecas a titulo gratuito. A Char-Broil devolvera o produto ou as pegas do produto ao comprador, através de frete
pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir reparar o produto ou as referidas pecas defeituosas do produto e se
esta reparacéo falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos estatutarios legais, a reduzir o preco de aquisigdo ou a
desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utilizacéo indevida,
alteracdo, aplicacao incorreta, vandalismo, instalacao imprdpria ou manutengéo ou servigo inadequados, ou incapacidade de
executar uma manutengdo normal e de rotina que incluam, mas se néo restrinjam, a danos provocados por insetos dentro
dos tubos do bico, conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se exce¢des, portanto contacte a Char-
Broil ou o seu vendedor caso tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradacéo ou danos em virtude de condi¢Ges atmosféricas adversas, como granizo, furacdes, sismos ou tornados, a
descoloracgéo resultante da exposi¢do a quimicos, diretamente ou na atmosfera, ndo estdo cobertos por esta Garantia e ndo
estdo geralmente cobertos pelos seus direitos estatutarios legais.

A Char-Broil ndo é responséavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano nao contemplado por si, pela Char-
Broil ou pelo vendedor na altura da aquisi¢&o), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade ndo limitada da
Char-Broil por fraude ou morte ou leséo pessoal decorrente de negligéncia.

A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obriga¢é@o ou responsabilidade
relacionada com a venda, instalacéo, utiliza¢do, remocao ou substituicdo do seu equipamento e tais representacdes ndo
vinculam a Char-Broil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposicao as empresas) dentro da Unido
Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu
pais de residéncia.

Para servigo de garantia, contacte a Char-Broil em info-eu@charbroil.eu
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Garantierklaering

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-StralRe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-
Broil) garanterer kgberen af dette Char-Broil produkt er uden materielle eller fabrikationsfejl som
anvist:

Elektrisk grill
Varmeelement 5 flere ar
Tilberedning af riste/emittere 2 flere ar
Alle andre dele (EURO minimum) 2 flere ar

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkreeve et rimeligt bevis for kebsdatoen. DERFOR
SKAL DU BEHOLDE DIN KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan
bevises at veere defekt ved normal brug og service. Fgr du returnere delene, skal du straks kontakte
Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside. | tilfeelde af fejl, vil Char-Broil
erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller
dele af produktet til kaberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere
produktet eller de defekte dele af produktet og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til
dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kgbsprisen eller at fortryde aftalen og blive
refunderet.

Denne garanti daekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, eendring,
fejlagtig anvendelse, vandalisme, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller
manglende evne til at opfylde normal og rutinemaessig vedligeholdelse, herunder men ikke
begraenset til skader forarsaget af insekter i breendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning.
Ved undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din seelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt
denne garanti geelder for din konkrete sag eller €j.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sasom hagl, orkaner, jordskeelv eller
tornadoer, misfarvning som fglge af udsaettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfaeren, er
ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke daekket af dine lovmaessige rettigheder .

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du,
Char-Broil eller salger har overvejet pa kebstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have
forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegraenset over for bedrageri, dadsfald eller

personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller virksomhed patager sig nogen andre forpligtelser
eller ansvar i forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr;

og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Braoil.

Denne GARANTI er kun geeldende for produkter, der saelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i
modseaetning til virksomhederne) i den Europaeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geseldende
forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bar du kontakte Char-Broil pa info-eu@charbroil.eu.
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Utkast til garantierklaering for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Strae 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer overfor
KJZPEREN av dette Char-Broil-produktet at det skal veere fritt for feil i materialer og utfarelse fra falgende kjgpsdato:

Elektriske griller
Varmeelement 5ar
Matlagingsrister/emittere 2ar
Alle andre deler (minimum EURO) 24ar

Char-Broil eller selgeren av dette produktet kan kreve rimelige dokumentasjon pa kjgpsdatoen. DERFOR B@R DU TA
VARE PA KVITTERINGEN ELLER FAKTUREAN.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg & ha
feil ved normalbruk og service. Far du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av
kontaktopplysningene pa nettsidene vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge & enten erstatte eller reparere
produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad. . Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til
kigperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger & reparere produktet eller produktets defekte deler,
og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter, & redusere kjgpesummen eller
trekke deg fra kontrakten og fa refundert belgpet.

Denne garantien dekker ikke feil eller driftsvansker som skyldes uhell, misbruk, feilbruk, endringsarbeid, heerverk eller
feil montering, vedlikehold eller service, eller manglende utfgrelse av vanlig og rutinemessig vedlikehold, inkluder, men
ikke begrenset til, skade som skyldes insekter i brennerrarene, som forklart i denne brukerhandboken. Det kan finnes
unntak, kontakt derfor Char-Broil eller forhandleren dersom du ikke er sikker pd om denne garantien gjelder i nettopp
ditt tilfelle eller ikke.

Forringelse eller skade som skyldes vanskelige veerforhold som f.eks. hagl, orkan, jordskjelv eller tornado, misfarging som
skyldes kjemikalieeksponering, enten direkte eller i atmosfeeren, dekkes ikke av denne garantien og dekkes vanligvis heller
ikke av dine lovfestede rettigheter.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforutsette tap (dvs. tap eller skade som verken du eller Char-Broil forutsa

pa kjgpstidspunktet) eller for skade forarsaket av deg, fortsett fra at Char-Broils skadeansvar for svindel, dad eller
personskade som skyldes uaktsomhet fra Char-Broils side ikke er begrenset.

Char-Broil tillater ingen personer eller bedrifter & pata seg forpliktelser eller ansvar for selskapet i forbindelse med salg,
montering, bruk, fijerning, retur eller utskifting av selskapets utstyr, og ingen slike fremfgringer skal veere bindende for
Char-Broil.

Denne garantien gjelder kun for produkter som selges gjennom detaljhandel til enkeltpersoner (ikke til bedrifter) innenfor EU.
Denne garantien pavirker ingen av dine lovpalagte juridiske rettigheter under gjeldende forbrukerlover i ditt bostedsland.

For garantiservice kan du kontakte Char-Broil painfo-eu@charbroil.eu.
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Zaruéného Vyhlasenia

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-StralRe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) poskytuje
NADOBUDATELOVI diiom zakupenia tohto vyrobku znacky Char-Broil nasledujicu zaruku, Ze nebude mat zavady
materialu a spracovania nasledovne:

Elektrické grily
Vyhrievacie teleso 5 rokov
Varné rosty/ziarice 2 rokov
VSetky ostatné diely (minimalne EURO) 2 rokov

Spolo¢nost Char-Broil alebo predajca tohto vyrobku moze pozadovat dékaz o datume jeho zakupenia. PRETO BY STE
SI MALI UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

Tato zaruka zahffia narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho €asti, ktoré sa preukazu ako zavadné pri
normalnom pouzivani a ¢innosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na nasej
internetovej stranke a urychlene kontaktujte spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spolo¢nost’ Char-Broil podfa vlastnej
uvahy bezplatne bud vymeni alebo opravi vyrobok alebo jeho &asti. Spolo€nost Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho Casti
zakaznikovi a uhradi prepravu a postovné. Ak sa spolo¢nost’ Char-Broil rozhodne opravit vyrobok alebo jeho jeho zavadné
Casti a oprava nepoméze, budete mat’ na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona narok na znizenie kupnej ceny alebo
odstupenie od zmluvy a preplatenie kupnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu Cinnost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a
nespravneho pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo
neprimeranej udrzby alebo servisu, alebo neposkytnutia normalnej alebo rutinnej udrzby vratane poskodenia
spésobeného hmyzom vo vnutri trubok horéka a iného poskodenia ako sa uvadza v Navode na pouZivanie. M6zu
platit’ urcité vynimky, preto v pripade akychkolvek otazok v suvislosti s platnostou tejto zaruky vo vasom konkrétnom
pripade sa obratte na spolo¢nost’ Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v dosledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia
alebo tornada, vyblednutie v désledku vystavenia chemikaliam alebo €i uz priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva
a zvyCajne sa na ne nevztahuju ani vase prava vyplyvajuce zo zakona.

Spolo¢nost’ Char-Broil nie je zodpovedna za Ziadne nepredvidatelné straty (t.j. stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy,
spolo¢nost Char-Broil alebo predajca v ¢ase kupy nebrali do uvahy), ani za vami spbsobené poskodenie s vynimkou
pravnej zodpovednosti spolo€nosti Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej
nedbalostou.

Spolo¢nost’ Char-Broil neopravriuje Ziadnu osobu alebo spolo¢nost prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne
iné zavazky alebo zodpovednost v suvislosti s predajom, montazou, pouzivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej
zariadenia a uvedené zastupovanie nie je pre spolo¢nost’ Char-Broil zavazné.

Tato zaruka sa vztahuje vyluéne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodnej sieti (na rozdiel od velkoobchodu)
v ramci Eurdpskej unie.

Tato zaruka nema dopad na vaSe prava vyplyvajuce zo spotrebitelskych zakonov krajiny vasho pobytu.

Svoju ziadost' o servis v ramci zaruky zaslite spolo¢nosti Char-Broil na emailovu adresu info-eu@charbroil.eu
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Uppkast ad abyrgdaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Stral3e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) &byrgist ad
KAUPANDI pessarar Char-Broil voru muni kaupa voru sem er laus vid galla i efni og vinnu fra dagsetningum kaupa a
eftirffarandi mata:

Rafmagnsgrill
Hitaefni 5ar
Eldunargrindur/emitters 2ar
Allir adrir hlutar (EURO lagmark) 2ar

Char-Broil eda soluadili vorunnar kann ad gera krofu um sénnun & dagsetningum kaupa. PVI £TTIR PU AD GEYMA
SOLUKVITTUN PINA EBPA -REIKNING.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Pessi abyrgd felur i sér rétt a vidgerd eda endurnyjun vorunnar eda hlutum vorunnar sem reynast galladir vid hefdbundna
notkun og pjonustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vid Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar
sem finna méa a vefsveedinu okkar. Ef um galla er ad raeda akvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid voruna eda
slika hluta an endurgjalds. . Char-Broil skilar vérunni eda hlutum vérunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef
Char-Broil akvedur ad gera vid voruna eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pa rétt &, i samraemi
vid l6gbundinn rétt pinn, ad fa leekkad innkaupsverd pitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd neaer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, Ovideigandi
uppsetningar eda Ovideigandi vidhalds eda pjonustu, eda ef hefébundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par a
medal en ekki takmarkad vid tjon sem orsakast af skordyrum inni i brennararérum, eins og lyst er i
eigandahandbdkinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast haféu samband vid Char-Broil eda séluadila pinn
ef pa hefur einhverjar spurninga vardandi hvort pessi abyrgd eigi vid sérteekt tilvik pitt eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda & bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjélfta eda fellibyli, upplitun vegna Utsetningar
fyrir efnum annadhvort beint eda i andramsiloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum l6gbundnu
réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd a ofyrirsjdanlegu tjoni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki pi né Char-Broil eda

s6luadilinn sa fyrir vid kaupin), eda tjén sem orsakad er af pér, ad undanskildri &byrgd Char-Broil hvad vardar svik

eda likamstjon sem orsakast af vanreekslu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirteeki leyfi til ad taka & hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vid solu,
uppsetningu, notkun, brottnam, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi abyrgd a adeins vid vorur sem sendar eru i smasolu til einstaklinga (ekki fyrirteekja) i Evropusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif a [6gbundin réttindi pins samkvaemt gildandi neytendalégum i busetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina méa nalgast med pvi ad hafa samband vid Char-Broil & netfangid info-eu@charbroil.eu
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Zarucniho Listu

Char-Broil Europe GmbH of Paul-Dessau-Strale 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg, (Char-Broil) zarucuje
kupujicimu tohoto produktu Char-Broil, Ze na ném nebudou zavady, ani na materialu ani provedeni, od data koupé,
nasledovné:

Elektrickeé grily
Topné téleso 5 let
Varné rosty/Emitory 2 let
Vsechny ostatni dily (minimum EURO) 2 let

Char-Broil nebo prodejce produktu mize pozadovat dikaz s datem koupé. PROTO, SI VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,
POKLADNI LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho soucastek, které se ukazou jako zavadné pfi
normalnim pouzivani nebo udrzbé. Pfed reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle udaji uvedenych
na nasi webové strance. Jde-li o zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucéstky vymeéni nebo opravi
zdarma. Char-Broil vrati produkt nebo jeho soucastky zakaznikovi a dopravni naklady nebo poStovné budou uhrazeny.
Pakli se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané zavadné soucastky opravit a tato oprava se nepodafi, mate v souladu se
zakonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani Ci
zachazeni, pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu,
nebo nasledkem neplnéni normailni a pravidelné udrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zpusobené $kody na vnitfnich
trubiCkach hofaku, jak je popsano v této pfirucce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte

Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vasem konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchétrani nebo poskozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétfeseni nebo tornada, vyblednuti
zpusobené pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsazenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde bézna
ochrana podle zakona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (1j. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char-
Broil ani prodejce neuvazovali v dobé koupé), ani za Skody, které jste zplsobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost
firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo Uraz, zpUsobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopraviuje Zadnou jinou osobu nebo spolecnost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost
nebo zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo

s vymeénou svého vybaveni, a Zadna takova prohladeni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotlivetim (nikoliv podnikiim) v Evropské Unii.

Tato Zaruka nijak neovliviiuje vasSe zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotfebitell ve staté
vaseho bydlisté.

V pfipadé potfeby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na info-eu@charbroil.eu
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[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
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Consumer Code (warranty of conformity.]
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Declaratie privind garantia

Char-Broil Europe GmbH of Gasstraflie 6 - Haus L 4 Obergeschof, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanteaza
Cumparatorului acestui produs Char-Broil ca nu va avea defecte de material si de executie de la data cumpararii dupa cum
urmeaza:

Gratare electrice
Element de incalzire 5 ani
Gratare/emitatoare de gatit 2 ani
Toate celelalte piese (minimum EURO) 2ani

Char-Broil sau vanzatorul produsului poate solicita o dovada rezonabila a datei de achizitie. Prin urmare, trebuie sa va
mentineti vanzarile sau factura.

Aceasta garantie include dreptul de reparatie sau Tnlocuire a produsului sau a partilor produsului care se dovedesc a fi
defecte in conditii normale de utilizare si de utilizare. Inainte de returnarea oricaror parti, trebuie sa contactati prompt Char-
Broil utilizand informatiile de contact de pe site-ul nostru. In cazul unui defect, Char-Broil va alege sa inlocuiasca sau sa
repare produsul sau aceste componente fara taxa. . Char-Broil va returna produsul sau partile produsului catre cumparator,
transportul de marfuri sau postale platite anticipat. Daca Char-Broil alege sa repare produsul sau astfel de parti defecte ale
produsului si aceasta reparare nu reuseste, aveti dreptul, in conformitate cu drepturile legale de drept, sa reduceti pretul de
cumpdrare sau sa va retrageti din contract si s& primiti o rambursare.

Aceasta garantie nu acopera orice defectiuni sau dificultati de functionare din cauza unui accident, a unui abuz, a unei
utilizari incorecte, a unei modificari, a unei aplicari gresite, a vandalismului, a unei instalari necorespunzatoare sau a unei
intretineri necorespunzatoare sau a unei reparatii sau a unei intreruperi normale si de rutind, in interiorul tuburilor
arzatorului, asa cum se specifica Tn acest manual de utilizare. Pot fi aplicate exceptii, asa ca va rugam sa contactati Char-
Broil sau vanzatorul in cazul in care aveti intrebari cu privire la faptul dacd aceasta Garantie se aplicd in cazul
dumneavoastra sau nu.

Deteriorarea sau deteriorarea datorata conditiilor meteorologice grave, cum ar fi grindina, uraganele, cutremurele sau
tornadele, decolorarea datorata expunerii la substante chimice, fie direct, fie in atmosfera, nu este acoperita de aceasta
garantie si nu este in mod obisnuit acoperita de drepturile dvs. legale.

Char-Broil nu este raspunzatoare pentru niciun fel de pierderi neprevazute (pierderi sau daune pe care nici dvs., nici
Char-Broil sau vanzatorul nu le-ati avut in vedere la momentul cumpararii) sau orice prejudiciu cauzat de dvs., cu
exceptia responsabilitatii Char-Broil pentru frauda sau moartea sau vatamarea corporala cauzata de neglijenta sa

nu este limitata.

Char-Broil nu autorizeaza nici o persoana sau companie sa-si asume o alta obligatie sau raspundere in legatura cu
vanzarea, instalarea, utilizarea, scoaterea, returnarea sau inlocuirea echipamentului sau; si nici o astfel de declaratie nu
este obligatorie pentru Char-Broil.

Aceasta garantie se aplica numai produselor vandute la vanzare cu amanuntul persoanelor fizice (spre deosebire de
intreprinderi) din cadrul Uniunii Europene.

Aceasta Garantie nu afecteaza niciunul dintre drepturile dvs. legale legale in conformitate cu legile aplicabile privind
protectia consumatorilor din tara dvs. rezidenta.

Pentru service Tn garantie, contactati-l pe Char-Broil info-eu@charbroil.eu
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Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralie 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) warrants to the
PURCHASER of this Char-Broil product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase
as follows:

HAekTpikég Mrdpprekiou
Zrolxeio Oéppavong 5 xpovia
Ixapes Mayeipikng/Moptroi 2 xpovia
OAa ta dAAa avraAAakTikd (eAdyioTo EURO) 2 xpovia

H Char-Broil A o TTwANTAG Tou TTPOIOGVTOG UTTOPEI va atraitioel eUAoyn atrédeIgn TG nuepounviag ayopdg. Emouévwg, 8a
mPETEl va S1arnpnosTe TNV mapaiafn Twv MwWARCEwv oag 1 TO TIOAGYyIO.

AuTA n eyyunon TrepIAapBavel TO dIKAiwPA ETTIOKEUNG A AVTIKATAOTAONG TOU TTPOIOVTOG ) TUNHATWY TOU TTPOIOGVTOG TTOU
aTTOdEIKVUOVTAl EAATTWHATIKA KATA TNV KAVOVIKN XPron Kal ouvtipnaon. Mpiv emoTpéweTe TUXOV e€apTtripara, Ba péTel va
EMKOIVWVACETE AuEéowg Pe TNV Char-Broil XpnoiyotroiwvTag Ta oToIXeia ETTIKOIVWVIAG oTnv I0TOCEAIda Pag. € TTEPITITWON
ehatTwpaTtog, N Char-Broil Ba e1mIAEEEl va avTIKOTAOTHOEI 1] va ETTIOKEUACEI TO TTPOIGV ) Ta avTOAAGKTIKA XWwpig Xpéwon. . H
Char-Broil 8a emoTpéyel To TTPOIGV I TA PIEPN TOU TTPOIOGVTOG OTOV TTPOTTANPWHEVO AyopaaTH, QOPTIO ) TaXUSPOMIKA TEAN.
Edv n Char-Broil emA£gel va TTIOKEUAOEI TO TTPOIOV I TA EAATTWHATIKG PEPN TOU TTPOIGVTOG KAl N OTTOTUXIO aUTH)
ETTIOKEUAOTEI, DIKAIOUOTE, CUPPWVA PE TO VOUIKA 0aG SIKAIWMATA, VO PEIWOETE TNV TIUN ayOPAdS I va ATTOCUPETE OTTO TN
oUppacn kal va AGRETE €TTIOTPOPA XPNHATWV.

H mrapouca eyyunon dev KoAUTITEl TUXOV BAABES 11 duokoAieg Aeitoupyiag Adyw aTuxXAUATOG, KATAXPNONG, KATAXPNong,
TPOTTOTTOINONG, KAKAG £QapUoyng, BavdaAiopou, akaTtdAANANG eykatdoTtaong 4 akatdAANANG ouvtrpnong rp ouviApnong i
aduvapiag KavoviKAg Kal ouvning cuviipnong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVNG, EVOEIKTIKA, {NUILV TTOU TTpoKaAouvTal atrd Evioua
EVTOG TWV CWAAVWY KAUOTAPA, OTTWG OpPICeTal OTO €YXEIPIDIO XProng Tou IBI0KTATN. MTTopei va 1oxUouv €€aipéoelg,
emopévwg emKoIVwvAoTe pe Tnv Char-Broil A Tov TwWANTA 0ag o€ TTEPITITWON TTOU £XETE EPWTIOEIG OXETIKA HE TO AV N
TTapouca gyyunorn I0XUEI yia TN CUYKEKPIPEVN TTEPITITWON 0OG 1] OXI.

EmBapuvoeig | {nuiég TTou o@eilovTal o€ coRapES KAIPIKEG TUVOAKEG, OTTWG XOAA(!, TUQWVEG, GEIOUOI i} aveUOaTPORIAOI,
ATTOXPWHATIONOG AOYw €KBEONG O€ XNUIKEG OUTIEG €iTe atreuBbeiag eite oTnv aTnoo@aipa, Oev KAAUTITOVTAI ATTO TNV TTapouca
€yyunaon Kal KavovIKG 8ev KOAUTTITOVTaI aTTO T VOUIKG 0aG SIKAIWKATA.

H Char-Broil dev euBuvetal yia Tuxov atrpOBAETITEG atTwAEIEG (BNA. ATTwAeia i} {nuia TTou ouTe go¢€ig ouTe n Char-
Broil A o TTwANTAG oXedIAZETE KATA TN OTIYKN TNG ayopdc) 1 otroladnTroTe {nuia TTPOKANBNKE aTTé €0GG EKTOG OTIO TNV
eubuvn Tng Char-Broil yia ammdrn fj o 8avartog i n cwpartik BAARN 1Tou TTPokaAeiTal atrd TNV apéAeid Tou dev
TTEPIOPICETA.

H Char-Broil dev e€ouaiodoTtei 01T0100MTOTE TIPOCWTIO 1 £TAIPEIa va avaAdBel yia Aoyaplaouo Tng oTroladATToTE GAAN
UTTOXPEWON 1 €UBUVN 0 OXEON PE TNV TTWANGCT, EYKATACTACT, XPrON, GTTORAKPUVGT, ETTIOTPOYN ] AVTIKATACTAGT) TOU
€EOTTAIOOU TOU. KaI Kapia TéTola TTapaTrpnon osv dsapevel Tn Char-Broil.

H trapouca eyyunaon ioxUel gévo yia TTpoiovTa TTou TTwAoUvTal aTo AlavIKG EUTTOPIO O€ IBIWTEG (O€ avTiBeon WE TIG
ETIXEIPAOEIG) eVTOG TNG EupwTraikng ‘Evwong.

H mrapoloa gyyunon dev mmnEeddel Kavéva atmo Ta VOPIKG 0ag SIKAIWPATA CUPQWYA PE TOUG I0XUOVTEG VOUOUG TTEPI
TTPOCTACIAG TWV KOTAVOAWTWY TNG XWpag dIaPOoVAG 0ag.

MNa utrnpeaia eyyunaong, emKkoivwvAoTe e Tov Char-Broil atoinfo-eu@charbroil.eu
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Joétallasi nyilatkozat

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralle 6 - Haus L 4 Obergeschol, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) a Char-Broil termék
PURCHASER-jét garantalja, hogy a vasarlas napjatél az anyag és a gyartas hibaibdl mentes, az alabbiak szerint:

Elektromos grillsiitok
Flitéelem 5 évek
Fézési racsok/sugarzék 2 evek
Minden egyéb alkatrész (EURO minimum) 2 évek

A Char-Broil vagy a termék eladdja megkdvetelheti a vasarlas datumanak ésszeri bizonyitékat. Ezért az eladasaidat vagy
a szamlajat el kell tavolitani.

Ez a jotallas magaban foglalja a termék vagy a termék részei javitdsanak vagy cseréjének jogait, amelyek rendeltetésszerii
hasznélata és szervizelése soran hibasnak bizonyulnak. Mielétt barmilyen részre visszatérne, azonnal kapcsolatba kell
Iépnie a Char-Broil céggel a weboldalunkon talalhato elérhet6ségi adatok segitségével. Hiany esetén a Char-Broil
megvalasztja a terméket vagy az ilyen alkatrészeket dijmentesen. . A Char-Broil visszaadja a terméket vagy a termék
részeit a vevének, az aruszallitasnak vagy a postakdltségnek. Ha a Char-Broil ugy dont, hogy javitja a terméket vagy a
termék hibas alkatrészeit, és ez a javitas sikertelen, akkor a térvényes joga szerint On jogosult a vételar csékkentésére
vagy a szerz8déstdl vald visszavonasra és visszatérités megszerzéseére.

Ez a garancia nem terjed ki a balesetek, visszaélések, visszaélések, valtoztatasok, helytelen alkalmazasok, vandalizmus,
helytelen beszerelés vagy helytelen karbantartas vagy szervizelés, illetve a normal és a szokasos karbantartas
elmulasztasa miatti hibdk vagy mikodési nehézségek, beleértve, de nem kizardlag a rovarok altal okozott karokat az
égbcsoveken bellll, az ebben a kezelési utmutatéban leirtak szerint. Kivételtdl eltekinthet, ezért kérjik, forduljon a Char-
Broil-hez vagy az eladdjahoz, ha barmilyen kérdése van-e arra vonatkozéan, hogy ez a garancia vonatkozik-e az adott
esetre, vagy sem.

A garancia nem vonatkozik a sulyos id6jarasi viszonyok - mint példaul a jéges6, a hurrikanok, a féldrengések vagy a
tornadok miatt bekdvetkez8 romlasra, karosodasra, a kdzvetlentl vagy a l1égkdrben 1évd vegyi anyagoknak valo kitettség
miatt fellépd elszinezddésre, és ezeket rendszerint nem a térvényes jogaik fedezik.

A Char-Broil nem vallal felelGsséget barmely olyan elGre nem lathato veszteségeért (azaz veszteségert vagy karért,

amelyet sem On, sem a Char-Broil vagy az eladé a vasarlaskor nem szamolt), vagy az On altal okozott karokert,

kivéve a Char-Broil csalasért vagy felel6sségéért a halal vagy a személyi sérilés okozta hanyagsag nem

korlatozott.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

Ez a garancia kizarolag az Eurépai Union beltli maganszemélyeknek (a vallalkozasokkal ellentétben) értékesitett termékekre
vonatkozik.

Ez a garancia nem érinti a rezidens orszag vonatkozo6 fogyasztévédelmi jogszabalyai szerinti torvényi jogait.

A jotallasi szervizhez forduljon Char-Broil-hez info-eu@charbroil.eu
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FapaHUMOHHaA geknapauus

Char-Broil Europe GmbH of Gasstral3e 6 - Haus L 4 Obergeschol}, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) rapaHTnpa Ha kynyBaya
Ha To3n npoaykT Char-Broil, 4ye HAmMa ga uma gedekTy B MaTepuana u napabortkara oT faTata Ha NoKyrnkaTa, KakTo criega:

Enektpuyecku 6apbekioTa
HarpeBateneH enemeHT 5 rogunu
FoTBapckm peweTku/emmtepy 2 ropvHm
Beuuku apyru yactn (muiumym EBPO) 2 roauHu

Char-Broil unn npogaBaybT Ha NpoaykTa MoXe Aa U3ncka pa3yMHO 4OKa3aTerncTBOo 3a JaTaTta Ha NokyrnkaTa.
CnedoeamenHo, Bue mpsibea O0a 3anasume Bawusi TPOJAXBA unu ¢ghakmypa.

Tasu rapaHuus BKMOYBa NPaBOTO HA PEMOHT UMK 3aMsiHa Ha NPOAYKTa UK YacTu OT HEro, KOUTO ce oka3BaT AedeKTHU
npv HopMarnHa ynotpe6a u cepsus. [Npean oa BbpHeTe BCUYKK YacTu, TpsibBa He3abaBHO aa ce cebpxeTe ¢ Char-Broil,
KaTo nsnonseate MHopMauMsTa 3a KOHTAKT Ha Hawwus yebcanT. B cnyyaii Ha aedekt, Char-Broil we nsbepe aa samexun
UnNn peMoHTMpa NpoaykTa unm Tean yactu 6es takca. , Char-Broil we BbpHe NnpoaykTa unm Yactute oT Hero Ha Kynysaya,
Ha HaBnoTo nnu Ha npegnnatenuTe. Ako Char-Broil nsbepe ga nonpasu npogykta unv gedekTHUTe YacTu Ha NpoayKTa U1
TO3W PEMOHT € HeyChneLleH, nMaTte NpaBo CbrnacHo BalunTe 3akoHOBUM 3aKOHOBYM NpaBa Aa HamanuTe NokKynHaTa LeHa unm
[a ce OTKaxeTe OT AOroBopa v Aa nonyynTe Bb3CTaHOBSIBaHE.

Tasu rapaHuuMs He MNOKpMBa HUKaKBU MOBpPEAW WM eKkcrnrioaTauuMoHHM TPyAHOCTM Mopaau 3nornosnyka, 3rnoynoTpeba,
HenpaBUIHO M3MoNn3BaHe, NMPOMSIHA, HEeMnpaBUITHO MpuraraHe, BaHA4anNM3bM, HEMpaBWUiIHA WMHCTanauus UM HenpaswiHa
nogapbXka UNM CepBU3 UMM HEU3MbIIHEHWE Ha HOpMarnHa W pyTUHHA MNOAAPBXKA, BKMOYMTENTHO, HO He caMmo, LeTwu,
NPUYMHEHM OT HacekoMu B TpbOWTE Ha roperkarta, KakTo € MOCOYeHO B TOBa PbKOBOACTBO 3a ekcrnrioatauus. M3knioveHns
MOXe Aa ca NpUoXmnmu, 3atoBa mMoss, cebpxeTe ce ¢ Char-Broil nnu npogasava cu B cny4van, 4e umaTte BbNpoCcu OTHOCHO
TOBa Janu Tasu rapaHumst BaXxku 3a KOHKpeTHUs: By cnyyan unu He.

BnowasaHeTo nnun BpeauTe, AbiKalln ce Ha TEXKN METEOPONIOrNMYHN YCNoBWA KaTo rpagyllka, yparaHu, 3eMmeTpeceHnd
nnn TopHaao, obesuBeTsBaHe nopaau n3naraHe Ha XMMmukanun ANpeKkTHo nnn B aTMOanepaTa, He ca obxBaHaTu OT
HacTodauwaTa rapaHuma un 06UKHOBEHO He ca o6xBaHaTK OT BalLUTE 3aKOHOBU npasa.

Char-Broil He HOCK OTroBOPHOCT 3a HenpeaBuaeHW 3arybu (T.e. 3arybu nnm weTu, KouTo HUTO BMUE, HUTO Char-Broil,
Unu npoAaeaybT NnaHMpanu no BpemMe Ha NoKynkaTa), HUTO LWEeTUTE, MPUYNHEHM OT Bac, C U3KMIOYEHME Ha
OTroBopHOCTTa Ha Char-Broil 3a namama unv cMbpT UK TenecHa NoBpeaa, NpUYMHEHA OT HellHaTa HEGPEXHOCT,
He e orpaHunyeHa.

Char-Broil He ynbnHoMOLLaBa HMKOE N1LE UMM KOMMaHUA Aa Noeme 3a Hero Apyro 3agb/PKEeHNE UM OTFTOBOPHOCT BbB
Bpb3ka C npofaxbara, MHCTanMpaHeTo, U3MNON3BaHETO, OTCTPaHSABAHETO, BPbLUAHETO UMK NogmMsiHaTa Ha 06opyaABaHETO Cu;
1 TakoBa NpeacTaBsHe He e 3aabmkuTenHo 3a Char-Broil.

Taswu rapaHumsi BaXkn camo 3a NpoAyKTu, NpoAaBaHy Ha apebHo Ha mamdeckn nuua (3a pasnvka ot bMsHeca) B paMkuTe Ha
EBponewnckusi cbios.

Ta3su rapaHumsi He 3acsira HUKOe OT BalLMTe 3aKOHHM 3aKOHHW MpaBa CbIacHO NPUIOXMMOTO 3aKOHOAATENCTBO Ha
notpebuTtennTe Ha BallaTa MecTHa ObpKaBa.

3a rapaHumMoHHO obcnyxBaHe, cBbpxkeTe ce ¢ Char-Broil B info-eu@charbroil.eu
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Garancijska izjava

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stralie 8 Quartier O — 4.0G D22761- Hamburg (Char-Broil) jam¢&i KUPCU tega izdelka
Char-Broil, da bo izdelek brez napak v materialu in izdelavi od datuma nakupa dalje, kot sledi:

Elektricni zari
Grelni element 5leta
Kuhalne reSetke/oddajniki 2 leta
Vsi drugi deli (najmanj EUR) 2 leta

Char-Broil ali prodajalec lahko zahteva primerno dokazilo o nakupu. ZATO SHRANITE SVOJ RACUN ALI DOBAVNICO.

[Samo za Francijo: Za vse izdelke, ki jih prodaja prodajalec, velja zakonsko doloena garancija, opisana v 1641. in sledecih ¢lenih
Civilnega zakonika (garancija za skrite napake) in v €lenih L. 1-217 do L. 14-217 in L. 1-411 do L. 2-411 Potro$niSkega zakonika
(garancija o skladnosti).]

Ta garancija vkljucuje pravico do popravila ali zamenjave izdelka ali delov izdelka, ki se izkazejo za okvarjene med normalno
uporabo in obratovanjem. Pred vra¢anjem delov se nemudoma povezite z druzbo Char-Broil prek informacij za stik, ki jih najdete
na nasi spletni strani. VV primeru okvare se druzba Char-Broil lahko odlo€i, da brezplaéno zamenja ali popravi izdelek ali del izdelka.

Druzba Char-Broil bo vrila izdelek ali dele izdelka kupcu s predhodno plagano dostavo ali postnino. Ce se druzba Char-Broil
odloci popraviti izdelek ali okvarjene dele izdelka in to popravilo ne uspe, ima kupec pravico, v skladu z zakonitimi pravicami, da
zahteva zmanj$anje nakupne cene ali prekinitev pogodbe z zahtevo po vracilu kupnine.

Ta garancija ne zajema napak ali teZav pri uporabi zaradi nezgod, zlorab, napa¢ne uporabe, spreminjanja naprave, uporabe v
neskladju s predvidenim namenom, vandalizma, nepravilne namestitve ali nepravilnega vzdrzevanja in servisiranja ali neizvajanja
obi¢ajnega in rutinskega vzdrzevanja, vkljuéno a ne omejeno na Skodo, povzrogeno zaradi Zuzelk v ceveh gorilnikov, kot je to
opisano v tem uporabniSkem priro€niku. Lahko veljajo tudi izjeme, zato se v primeru kakr$nih koli vprasanj obrnite na druzbo Char-
Broil ali vaSega prodajalca, ali v vaSem specifi€nem primeru garancija velja ali ne.

Pomanjkljivosti ali poSkodbe zaradi vremenskih neprilik, kot so to€a, orkanski veter, potresi ali tornadi, razbarvanje zaradi
izpostavljenosti kemiénim snovem neposredno ali snovem v atmosferi, zakonske pravice obi¢ajno ne zajemajo.

Druzba Char-Broil ni odgovorna za nepredvidene izgube (t.j. izgube, ki jih niti kupec niti druzba Char-Broil ali proizvajalec ni mogel
predvideti ob €asu nakupa) ali kakrdno koli Skodo, ki jo povzro¢i kupec sam, niti druzba Char-Broil ne odgovarja za primer prevare,
smrti ali telesne poskodbe, nastalih zaradi malomarnosti.

Druzba Char-Broil ne pooblas¢a nobene fiziéne ali pravne osebe za prevzem kakrsne koli obveznosti ali odgovornosti v zvezi s
prodajo, namestitvijo, uporabo, odstranjevanjem, vracilom ali zamenjavo svoje opreme, obenem takdno predstavljanje za Char-
Broil ni zavezujoce.

Garancija velja samo za izdelke, prodane maloprodajno individualnim kupcem (in ne poslovnim kupcem) znotraj Evropske Unije.
Garancija ne vpliva na nobeno od vasih zakonskih pravic v skladu z veljavno potro3nisko zakonodajo v vasi drzavi. Za vse
garancijske zahtevke se obrnite na druzbo Char-Broil na naslov info-eu@charbroil.eu
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