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REGISTRER DIN GRILL | DAG.

Vierrigtig glade for, at du har valgt at slutte dig til os og blive en del af Webers verden af 31825
enestaende grilloplevelser. Registrer din grill, og fa adgang til sjov og spa@ndende information 101022
fra WEBER, bl.a. tips, tricks og hvordan du far mest muligt ud af din grilloplevelse. daDK - Dansk



Velkommen til WEBER

Vigtige
sikkerhedsoplysninger

Signalordene FARE, ADVARSEL og
FORSIGTIG bruges igennem hele denne
brugervejledning til markering af seerligt
vigtige oplysninger og anvisninger. Laes
og felg disse anvisninger, sa der ikke
sker skade pa personer eller udstyr.
Signalordene er defineret nedenfor.

A FARE: Markerer en farlig situation, som
- hvis der ikke tages hgjde for den - vil
medfaore dad eller alvorlige personskader.

A ADVARSEL: Markerer en farlig situation,
som - hvis der ikke tages hgjde for
den - kan medfore dad eller alvorlige
personskader.

A FORSIGTIG: Markerer en farlig situation,
som - hvis der ikke tages hgjde for den
— kan medfaore mindre eller moderate
personskader.

Gem denne brugervejledning til senere brug.
Las den grundigt igennem, og kontakt os
allerede i dag, hvis du har spergsmal. Du kan
finde kontaktoplysningerne bagest i denne
vejledning.

A Lees alle instruktioner.
A Kun til husholdningsbrug.

& FORSIGTIG
A Den ma kun tilsluttes et jordet stik
for at sikre konstant beskyttelse mod
elektrisk stad.

A Risiko for elektrisk sted.
Forlaengerledningen skal altid holdes
tor og vk fra jorden.

A Varm overflade.

Installation og samling af grillen
A ADVARSEL

ADenne grill er ikke beregnet til at blive installeret
i keretgjer eller pa bade.

A Denne grillmodel er kun beregnet til fritstdende
brug.

A Brug kun grillen, hvis alle dele er pa plads, og
grillen er blevet samlet korrekt i overensstemmelse
med samleanvisningerne.

A FORSIGTIG
A For at minimere risikoen for materiel skade
og/eller personskade bor du undlade at bruge
en forlaengerledning, medmindre den er i
overensstemmelse med specifikationerne i denne
vejledning.

« Hvis det er ngdvendigt at bruge en forleengerledning,
skal den sluttes til en jordet stikkontakt. Brug kun et
kabel med en minimumtykkelse pa 1,5 mm?, med
et jordet stik, der er egnet til brug med udenders
apparater. Forleengerledningen ma maksimalt vaere
5 meter lang. Hold forleengerledningen sa kort som
mulig. Undersgg forleengerledningen inden brug, og
udskift den, hvis den er beskadiget.

« Serg for, at ledningen ikke udger en snublefare.
»Hold stik og tilslutninger tarre.

« Overhold alle lokale love og regler, nar du bruger
denne grill.

Brug
A FARE

A Grillen ma kun anvendes udendgrs pa steder med
god ventilation. Den ma ikke anvendes i garager,
bygninger, overdaekkede passager, telte eller
andre lukkede omrader eller under letantandelige
konstruktioner.

ABrug ikke kul, briketter, braendstof eller lavasten
i grillen.

& ADVARSEL
A Brug kun denne grill som beskrevet i denne
vejledning. Forkert brug af grillen kan medfgre
brand, elektrisk sted eller personskader.

A Brug ikke grillen, hvis der er beskadigede, defekte
eller @ndrede dele.

A Denne grill ma kun sluttes til en jordet stikkontakt.
Undlad at bruge stikadaptere.

AGrillen skal forsynes gennem en fejlstremsafbryder
med en markeudlgsestrom pa hgjst 30 mA.

A Grillen ma ikke bruges, hvis stikkontakten er
beskadiget.

ATag altid fat i selve stikket, nar du tager det ud af
stikkontakten. Traek ikke i kablet.

AUndlad at foretage @ndringer af grillen. Hvis du selv
foretager @&ndringer, kan det begranse sikkerheden
ved brugen af den, og din garanti bortfalder.

A Anvend ikke grillen inden for en afstand af 3 m fra
vand, f.eks. en pool eller en dam.

A Grillen ma ikke bruges inden for en radius af
60 cm fra braendbare materialer. Det gaelder malt
fra grillens top, bund, bagside og sider.

A Sgrg for, at breendbare dampe og vasker,
som f.eks. benzin og alkohol, og braendbare/
antaendelige materialer holdes pa sikker afstand
af stegeomradet.

AHvis der opstar en fedtbrand, skal du lukke laget,
slukke grillen pa teend/sluk-knappen og tage stikket
ud af stikkontakten. Lad laget vaere lukket, indtil
ilden er slukket. Anvend ikke vasker til at slukke
flammerne.

A Dele af grillen kan vaere meget varme. Sgrg for at
holde born og kaeledyr i sikker afstand fra grillen.

A Bgrn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med grillen.

A Indtagelse af alkohol, medicin og euforiserende
stoffer kan forringe brugerens evne til at samle,
flytte, opbevare og anvende grillen pa korrekt og
sikker vis.

A Efterlad ikke grillen uden opsyn under forvarmning
eller brug. Udvis forsigtighed, nar du bruger grillen.
Hele grillboksen bliver varm, nar grillen er i brug.

AUndlad at flytte grillen, nar den er i brug.

A Hold elektriske ledninger vaek fra varme overflader.
Felg instruktionerne for kabelstyring.

A Anbring stremkablet pa afstand af trafikerede
omrader. Sgrg for, at kablet placeres, sa man ikke
risikerer at traekke i det eller snuble over det.

AUndlad at tabe temperaturregulatoren eller udsztte
den for kraftige stgd, da det kan pavirke dens
funktion og/eller sikkerheden ved brugen af den.
Brug ikke grillen, hvis den er blevet tabt, eller hvis
den ikke fungerer korrekt.

A Kontrollér regelmaessigt stremkablet og stikket for
tegn pa skader. Brug ikke grillen, hvis kablet eller
stikket er beskadiget.

A Temperaturregulator, kabel, stik, temperaturfglere
eller grill ma ikke nedsankes i vand eller andre
vaesker, da dette kan forarsage elektrisk sted.

A Brug kun grillen pa en plan og varmebestandig
overflade.

A Anvend varmeafvisende grillhandsker (i henhold til
DS/EN 407, Kontaktvarme, niveau 2 eller hgjere) ved
betjening af grillen.

& FORSIGTIG
A Slut altid temperaturregulatoren til grillen, inden
stremkablet sluttes til udtaget.

A Kontrollér, inden du slutter grillen til strem,
at forsyningsspaendingen svarer til den nominelle
spanding, der er angivet pa maerkaten pa grillen.

A Strgmstikkets effekt ma ikke overstiges.

A Denne grill er kun beregnet til udendgrs brug i
almindelige husholdninger. Den ma ikke bruges
indendgrs eller til kommerciel madlavning. Grillen
ma ikke bruges som varmeapparat.

A Brug ikke grillen i keretgjer eller bade eller
pa steder, hvor disse opbevares. Det omfatter,
men er ikke begranset til, biler, lastbiler, godsvogne,
varevogne af alle starrelser, sportsvogne,
beboelsesvogne, campingvogne og bade.

Opbevaring og/eller l®ngere brugspauser
A FORSIGTIG

ALad grillen kole af, for du flytter, renger eller sztter
den til opbevaring.

A Temperaturregulatoren bor fjernes fra grillen og
opbevares inden dgre, nar grillen ikke er i brug.

ATildaek kun grillen, nar den er afkelet.
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- Vierrigtig glade for, at du har valgt at slutte dig til os og blive en del af

: Webers verden af enestaende grilloplevelser. Vi anbefaler dig at lase denne

- brugervejledning grundigt igennem, sa du hurtigt og let kan komme i gang

- med at grille. Vi vil gerne vaere der for dig i hele din grills levetid, sa st et par
* minutter af til at registrere din grill. Opret en Weber-konto som en del af din

- registrering, og fa adgang til en masse spandende indhold, som bade du og

. din grill kan fa gavn af.

Slut dig til os nu, og ger det via vores hjemmeside, pa din smartphone eller
. tablet eller pa en helt tredje made - det er op til dig.

Tak, fordi du har valgt WEBER.
. Vierglade for, at du er her.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Denne grill er normeret til
220V-240V-50/60 Hz

Udgangseffekt (watt):
2200-2300W

Brug kun WEBER-stik
til temperaturregulatoren.
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Velkommen til WEBER

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger

WEBERs lofte

Samling
Liste over medfalgende dele

Brug

Sadan kommer du i gang
Vedligeholdelse mellem maltider
Opsetning til hgj varme

Opsatning til dampfunktion
Opsatning til reginfusion
Opsatning til varmholdelse af mad
Opsatning til grill fra frost-funktion
Rengaring af damp/ragindsats

Tips og gode rad
Gode grillrad

Produktpleje
Grundig rengering og
vedligeholdelse

Fejlfinding
Reservedele
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WEBERs lgfte

WEBERs lofte

Hos WEBER er vi is@r stolte over to ting: Vi laver holdbare produkter
og tilbyder fremragende kundeservice i hele produktets levetid.

Tak, fordi du har kebt et WEBER-produkt. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
("WEBER") leverer sikre, holdbare og palidelige produkter.

Det falgende er en frivillig garanti, som WEBER yder uden
omkostninger for dig. Den indeholder de oplysninger, du skal
bruge for at f& dit WEBER-produkt repareret i tilfelde af en defekt.

I henhold til gzeldende lovgivning har k en raekke
rettigheder, hvis produktet er defekt. Disse rettigheder omfatter
supplerende ydelser eller udskiftning af produktet, prisnedslag

PRODUKTGARANTIPERIODE

Grillboks:
5 ar, ingen gennemtaering af rust/gennembraending
(2 &r pa maling; omfatter ikke blegning eller misfarvning)

Lag:
5 ar, ingen gennemtaering af rust/gennembranding
(2 &r pa maling; omfatter ikke blegning eller misfarvning)

Porceleensemaljerede grillriste i stabejern:
5 ar, ingen gennemtaering af rust/gennembraending

eller kompensation. | EU galder f.eks. en toarig lovk

garanti, som traeder i kraft ved udlevering af produktet. Disse
og andre lovbestemte rettigheder pavirkes ikke af nrvaerende
garanti. Denne garanti giver tvaertimod ejeren yderligere
rettigheder uafhangigt af de lovpligtige forpligtelser.

WEBERS FRIVILLIGE GARANTI

WEBER garanterer over for keberen af WEBER-produktet

(eller — hvis der er tale om en personlig gave, reklamegave eller
lign. - over for modtageren heraf), at WEBER-produktet ikke har
materiale- eller fabrikationsfejl i den periode, der er specificeret
nedenfor, hvis produktet samles og bruges i overensstemmelse
med anvisningerne herom i den medfelgende brugervejledning.
(Bemaerk: Hvis du mister eller forleegger din brugervejledning
fra WEBER, kan du fa et nyt eksemplar pa www.weber.com

eller et andet landespecifikt website herunder, som du matte
blive omdirigeret til). Ved normal brug og vedligeholdelse i en
almindelig husstand indvilliger WEBER inden for rammerne af
denne garanti i at reparere eller erstatte defekte dele inden for
det tidsrum og med de begraensninger og undtagelser, der er
anfert nedenfor. | DET OMFANG, DET ER TILLADT | HENHOLD

TIL GALDENDE LOVGIVNING, GALDER DENNE GARANTI KUN
DEN OPRINDELIGE K@BER OG KAN IKKE OVERF@RES TIL
EFTERFOLGENDE EJERE, MEDMINDRE DER ER TALE OM GAVER 0G
REKLAMEGAVER, JF. OVENFOR.

EJERENS ANSVAR UNDER DENNE GARANTI

For at sikre, at der ikke opstar problemer i forbindelse med
garantiens daekning, er det vigtigt (men ikke pakraevet), at

du registrerer dit produkt pd www.weber.com eller et andet
landespecifikt website herunder, som du matte blive omdirigeret
til. Serg desuden for at gemme din originale kgbskvittering og/
eller faktura. Ved registrering af dit WEBER-produkt bekraeftes
din garanti, og der etableres en direkte relation mellem dig og
WEBER, sa vi kan kontakte dig personligt, hvis der skulle vaere
behov for det.

Ovenstaende garanti gaelder kun, hvis ejeren folger alle
anvisninger vedrerende samling, brug og forebyggende
vedligeholdelse af sit WEBER-produkt som beskrevet i den
medfalgende brugervejledning, medmindre ejeren kan pavise,
at defekten eller fejlen ikke skyldes manglende opfyldelse

af de ovenfor naevnte forpligtelser. Hvis du bor i et kystnaert
omrade, eller hvis dit produkt er placeret i neerheden af en
swimmingpool, er det i forbindelse med vedligeholdelsen

ogsa pakraevet, at du vasker og skyller produktets udvendige
overflader som beskrevet i den medfglgende brugervejledning.

GARANTI/BORTFALD AF GARANTI

Hvis du mener, at du har en del, der er omfattet af denne
garanti, bedes du kontakte WEBERS kundeservice via
kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside (www.weber.com
eller et andet landespecifikt website herunder, som du matte
blive omdirigeret til). WEBER vil, efter at have undersagt de
narmere omstandigheder, reparere eller udskifte (efter
WEBERs valg) en defekt del, som er omfattet af denne garanti.
Hvis en reparation eller udskiftning ikke er mulig, kan WEBER
veelge (efter eget valg) at erstatte den pageeldende grill med en
ny grill af samme eller hgjere veerdi. WEBER kan bede dig om at
returnere dele med henblik p4 neermere undersggelse. WEBER
afholder de hermed forbundne forsendelsesomkostninger.

Denne garanti bortfalder, hvis der er skader, misfarvninger og/
eller rust pa produktet, som WEBER ikke er ansvarlig for, og som
skyldes:

« Mishandling, misbrug, endringer, modificeringer,
fejlanvendelse, haervaerk, forsemmelse, forkert samling
eller installation og manglende normal og rutinemaessig
vedligeholdelse.

« Eksponering for saltholdig luft og/eller klor, som f.eks. ved
swimmingpools og spabade.

« Barske vejrforhold, som f.eks. hagl, orkaner, jordskzelv,
tsunamier eller store bolger, tornadoer eller kraftige storme.

Ved brug og/eller installation af dele pa dit WEBER-produkt,
som ikke er originale WEBER-dele, bortfalder denne garanti,

og skader, der sker som folge heraf, er ikke omfattet af denne
garanti. Ved en ombygning af en gasgrill, som ikke er autoriseret
af WEBER, eller som ikke er foretaget af en autoriseret WEBER-
servicetekniker, bortfalder denne garanti.

Plastkomponenter:
5 ar, gaelder ikke falmning eller misfarvning

Alle gvrige dele:
2ar

ANSVARSFRASKRIVELSE

BORTSET FRA DENNE GARANTI 0G ANSVARSFRASKRIVELSE,
SOM DE ER BESKREVET | DENNE GARANTIERKLARING, GIVES
DER HER UDTRYKKELIGT INGEN YDERLIGERE GARANTIER
ELLER FRIVILLIGE ERKLARINGER OM ANSVAR, DER GAR UD
OVER DET ANSVAR, SOM WEBER IFGLGE LOVGIVNINGEN HAR.
NARVARENDE GARANTIERKLARING BEGRANSER ELLER
UDELUKKER DESUDEN IKKE SITUATIONER ELLER KRAV, HVOR
WEBER IFOLGE LOVEN HAR ET UFRAVIGELIGT ANSVAR.

EFTER UDL@B AF DE | DENNE GARANTI BESKREVNE
GARANTIPERIODER G/ALDER INGEN YDERLIGERE GARANTIER.
GARANTIER GIVET AF EN HVILKEN SOM HELST ANDEN PERSON,
HERUNDER FORHANDLERE, VEDRORENDE ET HVILKET SOM
HELST PRODUKT (SOM F.EKS. "UDVIDEDE GARANTIER")
FORPLIGTER IKKE WEBER PA NOGEN MADE. DE ENESTE FORMER
FOR AFHJZLPNING, DER TILBYDES | FORBINDELSE MED DENNE
GARANTI, ER REPARATION ELLER UDSKIFTNING AF PRODUKTET.

ERSTATNINGER UNDER DENNE FRIVILLIGE GARANTI KAN PA
INTET TIDSPUNKT VARE STORRE END K@BSPRISEN FOR DET
PAG/LDENDE WEBER-PRODUKT.

DU BZRER RISIKOEN 0G ANSVARET VED TAB, SKADER PA DIG
0G DINE EJENDELE OG/ELLER PA ANDRE 0G DERES EJENDELE,
SOM SKYLDES MISBRUG ELLER MISHANDLING AF PRODUKTET
ELLER MANGLENDE OVERHOLDELSE AF WEBERS ANVISNINGER
| DEN MEDF@LGENDE BRUGERVEJLEDNING.

DELE OG TILBEHOR, SOM ER BLEVET ERSTATTET UNDER DENNE
GARANTI, ER KUN OMFATTET HERAF | DEN GARANTIPERIODE,
SOM G/ALDER FOR DET OPRINDELIGE K@B.

DENNE GARANTI GALDER KUN FOR PRIVATE HUSSTANDE 0G
G/ELDER SALEDES IKKE FOR WEBER-GRILL, DER ANVENDES |
KOMMERCIELLE ELLER OFFENTLIGE SAMMENH/NGE ELLER
| SAMMENHENGE, HVORI DER INDGAR FLERE ENHEDER, SOM
F.EKS. RESTAURANTER, HOTELLER, FERIERESORTS ELLER
UDLEJNINGSEJENDOMME.

WEBER KAN TIL ENHVER TID Z£NDRE DESIGNET AF SINE
PRODUKTER. INTET | DENNE GARANTI KAN ANSES FOR EN
FORPLIGTELSE FOR WEBER TIL AT INKORPORERE SADANNE
DESIGNZANDRINGER | TIDLIGERE FREMSTILLEDE PRODUKTER,
EJ HELLER KAN SADANNE £NDRINGER OPFATTES SOM

EN INDRGMMELSE AF, AT TIDLIGERE DESIGN HAR VAERET
FEJLBEHAFTEDE ELLER MANGELFULDE.

Du kan finde yderligere kontaktoplysninger til de forskellige
internationale forretningsenheder i slutningen af denne
brugervejledning.



Liste over medfslgende dele Samling

Denne vejledning beskriver minimumskravene til samling af din elektriske Webergrill. Hvis grillen er

samlet forkert, kan det vaere farligt at bruge den.

A ADVARSEL: Undlad at foretage andringer pa denne grill. Hvis du selv foretager
2ndringer, kan det begraense sikkerheden ved brugen af den, og din garanti bortfalder.

bunweg

A Fjern alt emballagemateriale og beskyttelsesfilm, fgr du betjener din grill.

« Dele, der er forseglet af producenten, ma ikke abnes eller andres af brugeren.
« Tildzek ikke nogen dele af grillen med alufolie. Det kan forringe grillens ydeevne.

Porcelansemaljerede grillriste : :
i stebejern : Montering af riste : 3 Fastger temperaturregulator
. . Se "Sadan kommer du i gang" for at fa

oplysninger om korrekt fastgorelse af

q
temperaturregulatoren.

Vendbar dampbakke

Temperaturregulator

0.

“\\\\\\\\\\-. Tl

Engangsdrypbakke

Plastskraber

De grill, der vises i denne brugervejledning,
kan afvige lidt fra den model, du har kgbt.



Brug

Sadan kommer du i gang

Fastger temperaturregulator

1) Slut temperaturregulatoren til grillen ved at skubbe
den direkte pd monteringsbeslaget (A), indtil
regulatoren klikker pa plads og sidder fladt pa
monteringsbeslaget. Sgrg for, at varmeelementet
vender korrekt i forhold til temperaturregulatoren,
sa det kan fastgeres ordentligt (B).

For stremkablet bag grillen vaek fra opvarmede
overflader. Vikl overskydende kabel sammen med
kabelholderen.

N

w

Sat stromkablet i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Forvarm grillen

Forvarmning af grillen er afgerende for en vellykket
brug af alle grillens funktioner, herunder grillning,
dampning, regning og at holde maden varm.
Forvarmningen hjelper med at forhindre maden i at o
haenge fastigrillristen og gor grillristen varm nok
til, at der kan opnas en effektiv bruning. Det braender
ogsa rester af et tidligere tilberedt maltid af.

1) Forvarm grillen med betjeningsknappen i hgj
position (C). LED-lyset taendes for at vise, at grillen F

er tendt. H
2) Nar temperaturen nar op pa 260 °C, er grillen
forvarmet. Det tager cirka 15-20 minutter L
afhaengigt af omgivelserne.
3) Grillning ved en lavere temperatur: Forvarm som
beskrevet ovenfor. Drej knappen mod uret til det

gnskede niveau. Sa skal der grilles:

Vejrforhold A

Ved grillning ved koldere temperaturer eller i et
hojtbeliggende omrade gges tilberedningstiden.

Ved vedvarende vindpavirkning senkes temperaturen
inde i grillen. Anbring grillen pa en sadan made, sa
vinden blaeser mod grillens front.

A ADVARSEL

A Brug grillhandsker, nar du betjener
grillen.

A Hvis der opstar en fedtbrand, skal
du lukke laget, tage stikket til
grillen ud af stikkontakten og lade
laget vaere lukket, indtil ilden er
slukket. Anvend ikke vasker til at
slukke flammerne.

4 Sving ikke laget op, og skub ikke
laget ud over normal brug.

Foretag en "afbranding" af g”“‘en' A Temperaturregulatoren er ikke
|nden du tager den | brug et handtag. Loft ikke grillen med

. temperaturregulatoren.
Inden du bruger grillen farste gang, skal du  Undlad at sette eller

"breende den af" ved at varme den op pa hgjeste opbevare genstande pa
indstilling med laget lukket i mindst 20 minutter. temperaturregulatoren.




Vedligeholdelse mellem maltider

Hold grillen ren

Ophobet snavs og fedt kan reducere grillens ydeevne.
Forhold som hgjde, vind og omgivelsestemperatur kan
pavirke tilberedningstiderne.

Kontrollér for fedt far hver grillning

Grillen har et indbygget fedtopsamlingssystem,
som leder fedtet vaek fra maden og ned ien
engangsbeholder. Nar du griller, lgber fedtet via
den udtagelige opsamlingsbakke og videre ned i en
engangsdrypbakke. Du ber rengere systemet, hver
gang du griller, for at forebygge opflamninger.

1) Kontrollér, at grillen er slukket og afkalet.

2) Fjern den udtagelige opsamlingsbakke ved at
traekke den fremad (A).

3) Kontrollér, om der er fedt i engangsdrypbakken i
opsamlingsbakken. Bortskaf drypbakken, nar der er
behov for det, og erstat den med en ny.

4) St alle dele tilbage pa plads.

Renggr grillristen efter forvarmning

Efter forvarmningen er det nemmere at fjerne

madrester og snavs fra tidligere brug af grillen. En

rengjort grillrist forhindrer ogsa, at maden hanger X ars /

. 7 ) ‘!‘\

fast, naeste gang du griller. = SSSSS rw\‘%‘?ﬁ

1) Renger grillristene med en grillbgrste i rustfrit stal
(saelges separat) umiddelbart efter forvarmning (B).

Rengaring og opbevaring af
temperaturregulatoren

Nar du er feerdig med at grille, og grillen er slukket,
skal du lade temperaturregulatoren kole af, for du
tgrrer den af.

1) Kobltemperaturregulatoren fra, og afmonter den
ved at traekke den forsigtigt fra side til side, indtil
den slipper monteringsbeslaget (C).

2) Ter temperaturregulatoren af med en
mikrofiberklud fugtet med vand, og lad den
blive helt tor. Brug ikke rengeringsmidler eller
stalberster, da det kan ridse overfladen. Brug aldrig
glasrens pa plast. Det vil beskadige overfladen.
Undlad at nedsanke den i vand.

@«

Opbevar temperaturregulatoren indenders og uden
for bgrns raekkevidde.

A ADVARSEL

A Grillen skal renggres grundigt med
jeevne mellemrum.

A Undlad at laegge alufolie i den
udtagelige opsamlingsbakke eller
andre dele af grillen.

Veer forsigtig, nar du fjerner
opsamlingsbakken og bortskaffer
varmt fedt.

Kontrollér altid, om der har
samlet sig fedt i den udtagelige
opsamlingsbakke, inden du griller.
Fjern overskydende fedt for at
undga en fedtbrand.

Grillbgrster skal jeevnligt kontrolleres
for lese barstehar og slid. Udskift
begrsten, hvis du finder lgse
berstehar pa ristene eller bgrsten.
WEBER anbefaler, at du keber en ny
stalgrillbgrste hvert forar.

A FORSIGTIG

Temperaturregulatoren bgr fjernes
fra grillen og opbevares inden dare,
nar grillen ikke er i brug — uden for
begrns raekkevidde.
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Opsatning til hgj varme

Drej reguleringsknappen til den

hgje indstilling, og forvarm grillen

med aget lukket til min. 260

°C - brug i dette tilfeelde kun de

porcel@nsemaljerede grillriste.
Hojere forvarmningstemperaturer giver de bedste
stegeresultater. Barst grillristene rene med en
grillborste i rustfrit stal.

Laeg maden pa grillristene, og luk [dget. Serg for kun
at vende maden én gang under grillningen. Laft kun
ldget, ndr du skal vende maden eller se, om det er

stegt korrekt ved afslutning af den anbefalede grilltid.

Ragningsdiagram til Firespice
Forsteerk madens smag med autentisk, trefyret
smag. Hvis du eksperimenterer med at tilsatte
flis med smag til apskriften, bliver din ragede
og grillede mad endnu mere lkker. Firespice-
treeflis selges separat.

> 2 &S @
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Opsatning til dampfunktion

Kraftig og klar til damp pa
‘ 10 minutter.

NANS
A ATAA
NANS

Tag den ene grillrist af, nar grillen er
SLUKKET og afkelet. Szt beholderen
i grillboksen, og fyld den med vand op til hyldelinjen.
Sat den vendbare dampbakke pa vandbeholderen,

og serg for, at dampbakkens vagge vender opad, s
den fungerer som kurv for grantsager eller andre sma
madvarer.

Luk ldget. Drej reguleringsknappen til hgj indstilling,
og forvarm grillen i 10-15 minutter. Brst grillristene
rene med en grillberste i rustfrit stal.

Reducer varmen ved at dreje reguleringsknappen til
indstillingen Damp.

Leg de sarte madvarer i dampbakken.

Luk l3get, og grill maden, indtil den er stegt, som
du foretraekker det. Hold [dget lukket s3 meget
som muligt under dampning for at opnd det bedste
resultat.

Bemeerk: Hvis du griller pa grillsiden og dampsiden
samtidig, skal du indstille grillen til den temperatur, der
er bedst egnet til din grillede mad.

Bemaerk: Brug dampbeholderen i hojre side af grillen
for at f3 det bedste resultat.

Bemaerk: Lagtermometeret viser ikke nojagtige
temperaturer, nar dampsystemet bruges.
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Tag den ene grillrist af, nar grillen er
SLUKKET og afkelet. Szt den tarre

Opsatning til reginfusion
beholder i grillboksen, og fyld den
med en handfuld treflis. Tilszt ikke

vand. St den vendbare dampbakke

pa beholderen, og serg for, at dampbakkens vegge
vender nedad, sa den overste del af bakken er flad.

Drej reguleringsknappen til den haje indstilling, og
forvarm grillen i 5-10 minutter, indtil der begynder at
dannes rag. Berst grillristene rene med en grillbarste i
rustfrit stal.

Reducer varmen ved at dreje reguleringsknappen til
indstillingen Rag.

Maden kan enten placeres pa grillristen eller direkte pa
bakkens averflade for at tilfore regsmag til maden. Dk
ikke alle huller pa bakken.

Grill altid med lukket (g, sd ragen kan trenge helt ind
i maden.

Nar du er faerdig med at ryge, skal du slukke
reguleringsknappen og lukke aget, indtil treflisen er
slukket.

Bemeaerk: Du opnar den bedste reginfusion ved at placere
den torre beholder indeholdende traeflis pa venstre side

af grillen. Flisen kan laegges i bled for brug, i henhold til
producentens anvisninger.

A FARE
A Brug ikke braendbare vaesker eller
braendbare produkter i regindsatsen
til at antaende traeflisen. Det vil
forarsage alvorlige personskader.

A ADVARSEL

A Brug aldrig traepiller eller
regsmuld i regindsatsen.

A Brug aldrig trae, som er blevet
behandlet eller udsat for kemikalier.

A Undga altid blgde, harpiksholdige
trasorter som fyr, cedertra og asp.



Opsatning til varmholdelse af mad

Tag den ene grillrist af, nar grillen er

SLUKKET og afkelet. St beholderen

i grillboksen, og fyld den med vand

op til hyldelinjen. St dampbakken

pa vandbeholderen, og serg for, at
dampbakkens vaegge vender nedad, s& det overste del af
bakken er flad.

Drej reguleringsknappen til indstillingen Lav.

Sat et avnfast fad, maks. storrelse 24 cm x 17,75 cm

x 3.8 cm (s&lges separat), pa dampbakken. Vandet i
beholderen holder maden varm og bevarer fugtigheden
uden at breende den pa.

Kontrollér vandstanden i beholderen hvert 30.-60.
minut, og tilset om nadvendigt mere vand.

Hvis du vil grille og samtidig holde maden varm,

skal du justere temperaturregulatoren til hgj
temperatur, mens maden tilberedes. Drej derefter
reguleringsknappen til indstillingen for varmholdelse,
for at holde maden varm under servering.

Indstillinger for temperaturregulator:

O——CuFE®

SLUKKET

LAV/
VARMHOLDELSE

MEDIUM

|

Opsatning til grill fra frost-
funktion

Tag den ene grillrist af, nar grillen er

SLUKKET og afkalet. Szt beholderen

i grillboksen, og fyld den med 250

ml vand. Seet dampbakken pa
vandbeholderen med begge sider opad, og l&g den frosne
mad i dampbakken pé den KOLDE grill.

Drej requleringsknappen til hej indstilling, og forvarm
grillen i 15 minutter. Barst grillristene rene med en
grillborste i rustfrit stal.

Kontrollér, om maden er optoet efter 15 minutter, eller
tilfej mere tid, hvis det er ngdvendigt.

Nar maden er optget, skal du flytte den over
pa grillristen for at grille den til den gnskede
stegningsgrad.

Renggring af damp/regindsats

Hver gang, du har brugt grillen, skal du lade
komponenterne kale af og derefter tamme vand-

0g askebehalderen for brug for at sikre korrekt
luftgennemstramning. Vask beholderen og dampbakken
i varmt sabevand. Skyl dem derefter grundigt.

Bemeerk: Rogning vil efterlade en "ragrest” pa damp/
rogindsatsens overflade. Denne rest kan ikke fjernes og
vil ikke pavirke damp/regindsatsens funktion. | mindre
grad vil der ophobe sig en "regrest” pa indersiden af din
grill. Det er ikke nedvendigt at fjerne disse rester, og de
vil ikke pavirke din grills funktion negativt. Undlad at
nedsanke grillen i vand.

Bemeerk: Fjern damp/regindsatsen fra grillen, hvis den
ikke er i brug.

Vandbeholderkapacitet:

LUMIN
750 ml til hyldelinje/
maks. 2,8 |

LUMIN COMPACT
500 ml til hyldelinje/
maks. 1,9 |

ROG

DAMP

H@J

A ADVARSEL

A Brug grillhandsker, nar du betjener grillen.

A Fjern ikke varme komponenter fra grillen, mens den er
i brug.
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Tips og gode rad

10

Gode grillrad

Serg altid for at varme grillen godt op.

Hvis grillristene ikke er varme nok, haenger maden fast, og sa kan du sikkert ikke
stege ordentligt eller fa de helt rigtige grillstreger. Selv hvis opskriften siger, at
maden skal grilles ved middel eller lav varme, skal du altid varme grillen op ved
hgjeste temperaturindstilling.

Serg altid for at grille pa rene riste.

Det er aldrig en god idé at komme mad pa ristene, inden du har rengjort dem.
Overskydende rester fra maden pa ristene virker som lim og binder sig til ristene
0g ny mad. For at undga smagen af garsdagens aftensmad pa dagens frokost skal
du derfor altid kontrollere, at du griller pa en ren rist. Nar ristene er varme, skal du
rengore dem med en barste af rustfrit stal, sa de far en ren og glat overflade.

Ver til stede i processen.

Kontrollér, inden du starter grillen, at alt det, du skal bruge, er inden for din
rekkevidde. Det kan f.eks. vaere de vigtigste grillredskaber, maden penslet med olie
0g krydret, marinader eller saucer og rene fade til den grillede mad. Hvis du hele
tiden skal lobe i rutefart mellem kokkenet og grillen, gar du ikke kun glip af alt det
sjove, men du risikerer ogsd, at maden braender pa. | kokkesproget kalder man det
for "mise en place" (dvs. at l&gge tingene klar). Vi kalder det "at vaere til stede”.

Giv dig selv lidt albuerum.

Hvis du lzgger alt for meget mad pa grillristene, begranser du din fleksibilitet
og raderum. Serg altid for, at mindst en fjerdedel af grillristen er fri, og at der er
rigelig plads mellem de forskellige fodevarer pa grillen, s du kan manavrere
med tangen og let flytte maden rundt. Nogle gange handler det om at treffe
beslutninger pa et splitsekund og om at flytte maden fra et omrade pa grillen til
et andet. S& sgrg altid for, at du har lidt ekstra plads at gere godt med.

Lad vaere med at smugkigge.

Laget pa din grill kan andet end bare at holde regnen ude. Dets vigtigste funktion
er at forhindre, at der kommer for meget luft ind, og at der slipper for meget
varme og rag ud. Nar laget er Lukket, er grillristene varmere, tilberedningstiden
kortere og regsmagen mere intens.

Vend kun én gang.

Hvad er bedre end en saftig steak med dybe grillstreger og en smukt
karamelliseret overflade? Det opnar du bedst ved at lade maden std i fred og ro pa
grillristen. Vi har sommetider en tendens til at vende maden, inden den har faet
den onskede farve og smag. Som hovedregel ber du aldrig vende maden mere end
én gang. Hvis du vender den oftere, dbner du sikkert ogsa laget for meget - og det
kan godt give problemer. Sa traed et skridt tilbage, og stol pa grillen.



Grundig renggring og vedligeholdelse
RENGERING AF GRILLENS INDERSIDE

Din grills ydeevne kan blive forringet med tiden, hvis
grillen ikke vedligeholdes korrekt.

Lave temperaturer, ujeevn varme og mad, der sidder
fast pa risten, er tegn pa, at grillen ikke er blevet
rengjort og vedligeholdt som anbefalet. Start med at
gore grillen ren indvendigt oppefra og ned, nar den er
slukket og kold.

Det anbefales at rengere grillen grundigt efter
hver femte gang, du har brugt den. Afhangigt af
omstaendighederne kan det vaere ngdvendigt at
renggre den lidt oftere.

Rengering af laget

Fratid til anden kan der dannes noget, der ligner
"afskallet” maling, pa indersiden af laget. Under brug
omdannes fedt og reg langsomt til kulstof og aflejres
pa laget. Disse aflejringer vil med tiden begynde at
skalle af, lidt ligesom maling. Aflejringerne er ikke
giftige, men flagerne kan drysse ned over maden, hvis
ikke laget rengeres regelmaessigt.

1) Brug en plastskraber til at fjerne forkullet fedt fra
lagets inderside (A).

Rengaring af grillristene

Hvis du har rengjort dine grillriste som anbefalet, bor
der kun veaere minimalt snavs pa dem.

1) Barst snavset af ristene, mens de sidder i, med en
grillbgrste i rustfrit stal (seelges separat) (B).

2) Tag ristene ud, og stil dem til side.
Bemeerk: Grillristene taler maskinopvask.

Rengering af skalforing og grillboks

Kontrollér grillkammeret indvendigt for ophobning
af fedt og madrester. Overdreven ophobning kan
forarsage brand.

Det anbefales at bruge handsker, nar varmeelementet
fjernes.

Undlad at rengere varmeelementerne
med metalbgrster.

1) Afmonter temperaturregulatoren.

2) Fjern varmeelementet ved at fierne de to skruer
pa monteringsbeslaget, indtil varmeelementet
frigeres (C).

3) Skub varmeelementet mod venstre side af grillen.
Vip varmeelementet forsigtigt op, sa du ikke bejer
det, og fjern det.

4) Brug en plastskraber til at skrabe snavs af siderne
og bunden af grillen ned igennem abningen i
bunden af grillboksen (D). Denne abning leder
snavset ind i den udtagelige opsamlingsbakke.

5) Fjern og renger den udtagelige opsamlingsbakke.
Se "Vedligeholdelse mellem maltider” (E).

Den nederste foring pa grillen kan tages ud og
vaskes med varmt saeebevand. Pas pa ikke at boje
skalforingen.

Monter skalforingen igen efter rengering. Undlad at
bruge grillen uden skalforingen.

For at montere varmeelementerne igen skal du sztte
dem i de tilhgrende huller indvendigt foran pa grillen.
Fastger dem igen ved at dreje fingerskruerne mod
hejre. Pas pa ikke at overspaende skruerne.

Renger varmeelementerne ved at lade dem "braende af".

UDVENDIG RENGERING AF GRILLEN

Der kan veere overflader af aluminium, rustfrist stal og
plast pa ydersiden af grillen.

WEBER anbefaler, at du fglger nedenstaende
fremgangsmader for de forskellige overflader:

Rengaring af overflader i rustfrit stal

Renger rustfrit stal med fedtoplgsende saebe. Brug

en mikrofiberklud til at rengere overfladen i stalets
sliberetning. Skyl efter med rent vand, og ter grundigt.
Brug ikke kgkkenrulle. Brug ikke blegemiddel eller
klorholdige rensemidler pa rustfrit stal.

Bemaerk: Brug ikke slibepasta, da du risikerer at ridse
stalet. Pasta renger eller polerer ikke. Desuden andrer
det farven pa metallet, idet det fijerner chromoxidfilmen.

Rengaring af malede overflader og plastdele

Renger malede komponenter og plastkomponenter
med fedtoplesende saebe. Skyl efter med rent vand,
og ter grundigt.

Rengering af ydersiden pa grill i barske miljoer
Hvis din grill er udsat for saerlige vind og vejrforhold,
skal de udvendige flader rengeres oftere. Syreregn,
kemikalier fra swimmingpools samt saltvand kan
forarsage rustdannelse. Vask ydersiden af grillen
grundigt med varmt saebevand. Skyl efter, og ter
overfladerne grundigt af. Derudover kan du én gang
om ugen renggre grillens dele af rustfrit stal med

et rengeringsmiddel til rustfrit stal for at forhindre
overfladerust.

A ADVARSEL

A Sluk for grillen, og lad den kgle af,
fer du renger den.

A Sprgjt ikke vaesker pa
varmeelementet eller
kontrolmodulet.

A Sank den ikke ned i vand under
rengaring.
A FORSIGTIG

A Tag stikket til grillen ud af stikkon-
takten, og fjern temperaturregula-
toren, inden du udfgrer renggring
og vedligeholdelse.

A Brug ikke nogen af falgende midler
til at renggre grillen: slibende
poleringsmidler beregnet til rustfrit
stal, syreholdige renggringsmidler,
mineralsk terpentin eller xylen,
ovnrens, slibemidler til kekkenbrug
eller skuresvampe.

A Undlad at renggre varmeelemen-
terne med metalborster. Serg for
at "brande” grillristen af under
forvarmningen.

ala)dynpoid
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= ELGRILLEN TANDES IKKE
A ADVARSEL

— _ PROBLEM
- A Forsgg ikke at reparere dele,

— der er beregnet til transport, « Varmeelementet tzndes ikke, selvom jeg falger anvisningerne i afsnittet “Betjening” i denne
“— braending og taending af gas, eller brugervejledning.
p—— konstruktionsdele uden farst at o

(o5 kontakte Weber-Stephen Products ARSAG LDSNING
L LLC's kundeserviceafde[ing_ Temperaturregulatoren er muligvis ikke indsat korrekt ~ Afmonter temperaturregulatoren, og monter den

i huset. derefter igen.

A Ved brug af andre dele end
originale Weber-Stephen-dele
til reparation eller udskiftning
bortfalder enhver garanti.

Slut altid temperaturregulatoren til grillen, inden
stremkablet sluttes til udtaget.

Se om andre elektriske enheder ogsa har mistet
strom. Tag stikket ud af disse enheder, nar du
bruger grillen.

Der er problemer med streammen fra udtaget.
Stremafbryderen kan veere udlgst, hvilket kan
forarsage stremsvigt under brug.

Kontrollér, om der er forskellige stikkontakter.

“Se "Vigtige sikkerhedsforanstaltninger”, hvis der er
behov for forlaengerledninger.

Kontakt en autoriseret elektriker, hvis
stromafbryderen fortsat udlgses under brug.

Den indbyggede strembegraenser i
temperaturregulatoren kan have afbrudt stremmen
til grillen.

Hvis temperaturindikatoren ikke lyser, skal
stromkablet tages ud af stikkontakten for at "nulstille”
strembegranseren. Vent 30 sekunder, og saet derefter

stromkablet i stikkontakten igen.

RING TIL
KUNDESERVICE

Hvis du stadig har problemer, kan du
kontakte kundeservice ved hjalp af
kontaktoplysningerne
pa weber.com.

F  RESERVEDELE ¥

: Hvis du mangler reservedele,
W kan du kontakte din lokale forhandler &
‘ eller WEBERs kundeservice. ;
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Producent:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road
Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH

FranklinstraBBe 28/29
10587 Berlin
TIf.: (+49) 307554184-0

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900
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INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
inffo@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

© 2022 Designet og fremstillet af Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

SERIENUMMER

Notér serienummeret pa din grill i ovenstaende felt til

fremtidig brug. Serienummeret fremgar af datameerkaten,

der sidder bag pa grillrammen.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



